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et
RAYMOND CHEVALLIER-APPERT
(1801-1892)

Fut le premier qui appliqua I dutoclave avec manoméire spécial
i la stérilisation des Substances alimentaires (Brevet de 1852),
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ALFRED CHEVALLIER-APPERT
(1844-.1909)
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| DE 1.2

ACKALR 24 11 Resc g
a“ . 2

- l*-&.
LLa Maison A
1812 — 1912

[

Sait-on que la matson qui, pour aveir doté de ce procédé |'indus-
| trie des conserves, appattient & l'actualité, est plus que centenaire ?
» Il y a quatre ans déja qu'elle a célébré le centitme anniversaire de sa

fondation,

iL est sans cesse question, depuis le début de la guerre, du
i proeédé " Appert " ou * Chevallier-Appert ”* pour la fabiri-
cation des conserves qui assurent le ravitaillement de nos
combattants, |'alimentation de nos prisonniers.

ous allons, dans un rapide historigue, rappeler les découve ries

N Il d. pide historig rappeler les d

qui jalonnent depuis cent ans l'existence de la maison Chevallier-
nert, uvertes qui devaient recevoir, au cours des tragiques

Appert, déco tes qui d [ T rs des tragiq

Evenements de 'heure présente, la plus éclatante consécralion.

& =] &

La Maison
Appert fut tout
d'abord établic
a Massy (Seire-
et-Oise) par
MNicolasAppert,
le célibre in-
venteur des
Conserves Ali-
mentaires, qui
resta A la téle
de cette maison
presque jusqu’d
sa moTt, surve-
nue en 1841,

Enlrée-de 'Usine de lo Rue de la Mare. Appert dut
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bientdt quitter son établissement de Massy, occupé en 1814 par les
Alliés, qui I'avaient transformé en hopital; le Gouvernement ['auto-
risa alors & s'installer aux Quinzc-\-"ingts,

Par suite d'agrandissements nécessités par augmentation de ses
affaires, la maison fut successivement installée, en 1825, rue Moreau !
n® 17, puis, en 1829, rue de Paradis n® 16, et en 1844, rue de la fI
Folie-Méricourt n® 4,

Quelques années avant sa mort, Nicolas Appert avait associé i
ses travaux son neveu, Prieur Appcrt. qui lui succéda, mais qui [
resta peu de temps & la téte des affaires.

Dés 1846, la Maison Appert devenait la propri¢té de M. Ray-
mond Chevallier-Appert, Uinvenfeur de Uauloclave avec manoméire
spécial. 1l continua avec éclat ley traditions de som illusire prédé-
cesseur et porta la Maison Appert & un haut degré de prospérité.
Il s"établit en 1855 au n® 15 de la rue des Trois-Bornes, et en 18561
au n® 30 de la rue de la Mare.

Il eut pour successeur son hls, M. Alfred Chevallier-Appert, qui
avait €1é longtemps son collaborateur, et qui mourut il y a peu
d'années, en 1909,
aprés aveoir dirigé
pqndnntqualantc
ans la Maison Ap-
pert. La haute auto-
rité, la compétence
professionnelle et
I'exquise affabiluné
de cet homme de
bien sont encore
présentes A toules
les mémoires.

Ce fut lui qui ins-
talla I'usine actuel-
le. les magasins, les Hestibale des Bureau,
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bureaux de la Mai-
son Appert, dans le
vasle immeuble
situé au n? 30 de la
rue de la Mare,

1 LaCroix de Che-
valier de la Légion
d'honneur récom-
pensa, le 10 juin
1896, les services
qu'il avait rendus
i son industrie, en
particulier au point
de vue de lamé-
lioration des procé- Bureaux.
dés de fabrication.

Ainsi, I'histoire de la Maison Chevallier-Appert tient dans la
vie des trois hommes éminents qui ont, prndnnl cenlt ans, préaidé A
ses destinées : Nicolas Appert, Raymond Chevallier-Appert, Alfred
Chevallier-Appert.

Tel est le cadre dans lequel vont se placer les faits qui inté-
ressent |'histoire de |'lndustrie des Conserves Alimentaires, et qui
constituent cette histoire méme.

M. Alfred Chevallier-Appert avait, depuis de longues années, initié

o —

aux affaires son fls ainé, M. Raymond Chevallier-Appert, qui a
pris aprés lui la direction de la maizon. Formé aux exemples et aux
legons de son pire, entouré de vicux ot dévoués collaborateurs et
| collaboratrices, dont plusieurs décorés par le Gouvernement de la
| Médaille d'Honneur qui récompense trente ans de service dans la
! méme maison, M. Raymond Chevallier-Appert continuait les tradi-

tions familiales et avait éé honoré déjh de la Croix de la Légion
d'honneur quand éclata la guerre qui allait lui procurer 'occasion de
donner la mesure de son activité, de sa compétence et de son esprit
d'initiative,

5 & 2]
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Historique
de I'Invention des Conserves Alimentaires

e

de soixante ans quand il eréa la maison qui porte son nom.
Mais, depuis de longues années, il s'adonnait aux études
---------- ot d'olt devaient sortir les découvertes qui l'illustrérent,

" Tl

N TE en 1750 & Chalons-sur-Marne, Nicolas Appert avait plus

Des 1806, les conserves d'Appert, embarquées sur les navires de
l'élal, élaient soumises & des expériences concluantes, et faisaient
I'objet, de la part des capitaines de ces navires et des préfets mari-
times, des rapports les plus favorables.

Lattention de la Société d'Encouragement & I'Industrie Mationale
se portait sur ces produits spéciaux d'Appert; et les expériences
auxquelles elle faisait procéder avaient le plus grand retentissement.
<" En 1809, le Ministre de 'lntérieur, M. de Montaliver, faisait répé-
ter les essais et décernait & Nicolas Appert une récompense nationale
de 12,000 francs. (Bureau consultatif des Arts et Manufactures).

A l'importance de ce prix, on reconnait sans hésiter l'intervention
éclairée de Napo-
léon ler, préoccupé
a juste titre de la
qural'mn de l'uppro.-
visionnement de la
flotte, dont d'affreu-
ses maladies, engen-
drées par les salai-
sons, notamment le
scorbut, décimaicnt '
Icl équ;PﬂB{.‘s-

On ne peut se
défendre dun rap-
prochement avec les
Laboraloire de Contréle, encouragements que
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Fabricalion des Hottes métalliques

I'Empereur prodiguait dans le méme temps a la cullure de la bette-
rave et & lindustrie sucritre.

Ce prix de 12.000 francs procura a Appert les ressources néces-
saires & la fondation de sa maison.

, Le Bulletin de la Société d'Encouragement & 'lndustrie Natio-

nale, qui ne cessa, de 1809 & 1830, d'insérer les communications

d'Appert et les rapports élogieux dont ses travaux furent honorés,

nous renseigne sur l'objet de ses découvertes, sur leur importance

| économigque aussitét apergue des contemporains, ainsi que sur les
! récompenses qu'elles valurent & leur auteur.

Les procédés d'Appert (stérilisation par la chaleur en vase clas).
sont trop connus et trop usités aujourd hui, pour qu'il soit besoin de
les déerire ici. Disons sculement qu'Appert, qui aurait pu se les
réserver jalousement, ne s¢ borna pas @ les révéler 3 la Sociéré
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|

d'Encouragement, dont il recherchait les suffirages ; dés 1810, il les
avait divulgués dans sa célibre brochure : « Le livre de fous les i
ménages ou l'ari de conserver pendant plusicurs années loules les |
substances animales el végétales. » (Panis 1810, six éditions, 1810- l
1813-1831-1842-1857-1858), &

A peine inventé, son procédé fut appliqué aux objets les plus
variés. Appert élait en mesure de livrer toutes les provisions de
bouche qui lui étaient demandées felles que viande de boucherie,
porc frais, volaille, gibier, poisson, écrevisses, pilés de vionde el de
volaille, ceufs frais, conserve de consemmé, lail, petit lait, créme,
beurre frais, lgumes el fruils, ainsi que lous les sucs anti-soorbu-
tigeres (1),

e S ———

Hoiles métalligues, — Atelier de Seudage.

1) Brulletin de la Seciété &' Encourapement. v X111, 1814,

|
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Et cela en 1814 !

On croirait lire
le prix-courant de la
Maison Chevallier-
Appert pour 1916.

On pourrait pen-
ser, & lire des récla-
! mes relenbissantes,
que les bouillons
concentrés en ta-
I blettes sont une in-

vention d hier. Ot,
en 1824, Appert
présentait i la Société d'En-
couragement des jus de
viandes et de légumes en
tablettes : Llne once de ces
fablelles peul remplocer
une ligre de beuf, pour
faire du bouillon dont le godt est trés agréable (1).

En 1812, 1814, I'horizon poliliquc £tait bien sombre, et la Socifté
d'Encouragement fait cette observation mélancolique : Lorsgue lesrela-
lions commerciales seroni plus faciles, M. Apper! n'aura besoin que
de son lalen! el de sa persévérance pour élablir une branche de com.

_‘ merce qui luf sera wiile ainst qu's son pays (2).

Quelques années plus tard, ses affaires s'étendaient & I'Angleterre,
la Russie, |'E5pagnc.
¢ Et les philanthropes d'exulter. Les gourmets aussi. Le rapporteur
I de la Société d'Encouragement vantait en ces termes les découvertes

d'Appert:

+« M., Appert permet de faire parvenir au-deld de la ligne, sans ftre altérées
* les productions agefables dont la nature a favoriié notre sol. Il veut par l3

Machine & J:l'fu:nu.r.

) ! -l;ﬂ;‘!-n'- de f:f;}cf!}é- d"En:e;ura;.'emrnf. v I 1824,
(2} Rulletin de o Secielt ' Encouragement, 1. ¥Ill, 15 mars 1809
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+ multiplicr les jouinances de I'lndien. du Mexicain, de I'Alricain,  comme
+ celles du Lapon . 1l met par 13 les diférents peuples & portde de savourer
« avee délices les dindes aux teuffes, les perdiix rouges, les cailles, les patés de
* fpie gras, ete. »

On ne dira plus que la fratermité des pcuplrs est une invention de
nofre temps!

Mais il faut bien aussi penser i s0i. Le rapporteur continue :

¢ M, Appert permetl de transporter en France, des pavs les plus éloignes,
* une infnité de substances que nous désirerions avoir dans leur Etat naturel .
= L.es habitants de la France peuvent prolonger toute 'annfe. des jouissances
* qu'une seale saiion leur procure » (20,

Aussi la Sociéré (J'En:-nu:ragcmcnl décernait-elle i Appert, en

ettt

.El'pfr.ltjraf: des Légumes

" (102 Bulletin de la Soclité & Encouragement, t. W1II, 1809
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1816, une médaille
d'argcnl. en 1820,
une médaille d'or.
En 1824 (10 novem-
bre), elle lui attri-
buait un prix de
2.000 francs, pro-
posé en 1820 4 ce-
lui qui conserverait
au moins 8 ou 10
kilogrammes de
substance animale
dans un méme vase
I'espace d'une an-
née, et qui iuslfﬁc-
rait d"un chiffre
d'affaires de 20.000 francs. Cela, pour favoriser la fabrication en
grand des conserves, préparées Jusque-la dans des récipients de trop
petite capacité, Appert présenta une boite contenant 17 kilogrammes
de wiande de bezuf et justifia d'un chiffre d'affaires de 100.000 frs (1) !

Deux traits achevent la ressemblance de Nicolas Appert avec les
plus grands inventeurs : Il fut frusiré du bénéhice de ses inventions,
et faillit méme étre dépouillé de la gloire de les avoir réalisées. Sl
connut. 3 certaines époques, une certaine prosperité, il fut =ouvent
aux prises avec les difficultés. On lit dans une lettre d'un de ses
admirateurs, le capitaine de vaisseau de Freycinet (14 juillet 1822) ;

Cuisine des Mels préparés,

e

& Apres ces réfloxions sommaires, sar les avantages qui doivent résuller pour
* 'avenir de la belle découverte de M. Appert, je ne puis me défendre d'un
% senliment Joll|oul'cui_ eh voyanl <el :'mmm(', p!ui que lﬁ:&a.xéluife. dths wae
* position qui approche du besoin. Borse dans ses resources, il me peut faire
% 1out le bien qufil congoit ; sa fabrique est languissante, tandis que des per-
* gannci plos heurcuses s'emparent et s enrichisent ailleurs dei produits de son
* imdustrie * (2),

Ceux, du moins, qu'enrichissait la mise en ccuvre des procédés

(1) Rapport de M. Bouriat dans le Bulletin de la Seciété o' Encouragement,
. XX, 1824,
(2) Pulletin de la Société d Encouragement, 1. XX, 1822
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liberalement divulpués par Appm’l. awratent diz lui en laisser honneuar :
on chercha a l'en frustrer.

Vers 1808, Appert avait déposé & la Société d'Encouragement
trois bouteilles de lait, dont dewx. sculement furent soumises i des
expériences. La troisieme élait restée depuis six annfes au sitge de
la Société, quand Appert, allant démontrer ses méthodes 3 Londres,
et ne possédant avcun produit conservé par ses procédés pendant
une si longue durée, vint reprendre celte bouteille. Elle lui fut rendue,
revetue de scellés et accompagnée d'un cenificat qui en garantissaient
I"authenticité, et fut remise par lui & la Société Rogale de Londres.

Appcﬂ se Rattart de rapporter de Londres des commandes : il ne
rapporta qu'un certificat élogieux (1). Mais il avait livré son invention
a des eoncurrents redoutables. Micux outillés pour utiliser indus-
tricllement ses procédés, les Anglais les premiers logérent les con-
serves dans des récipients métalliques, plus solides et de plus grande
capacité que les facons de verre auxquels était réduit linventeur
[rangais,

Ce perfectionnement leur fournit prétexte & s'attribuer le mérite
de I'invention.

5 Les Anglais
¢ plus que nous,
K1 + geritle capitaine
+ de vaisseas de
+ Freyanet, je le
+ dis avec peine.
rendent  justice
non pas a lau-
teur, main a ick
| procedes : car.
f * suivant la manie
qui leur est habi-
welle de préten-
dre étre les in-
venteurs de toul
ee qui se [ait de
bon et dutile.
c'est & un An-

(1) Bulletin de
la Société dEn.
anpragement, pen-
tembre 1814,

P

%% %
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= glaie, un sieur Don.
= kin, qu'ils attribuent
= la conservation inde.
+ hnie des substanmces
* alimentaires * (1.

" Appert mourut le
ler juin 1841, &
Massy (Scine-el-
Qise).

B @ @

Si nous voulans
savolr comment M,
Raymond Cheval-
[icr-.ﬂﬁppc:l conli-
nua el comp|éln
leeuvre de son pre-
décessenr, achevons
de feuilleter les Bul-
letins de la Société
Mationale d'Enecou-
ragement. En 1824, avons-nous dit, Appert obtenail une récompense
de 2.000 francs pour aveir réalisé les conditions d'un concours, en
présentant 17 kilogrammes de viande, conservés dans un seul récipient.

Serlisscuses

Le 2 juin 1852, M. Raymond Chevallier-Appert déposait 3 la
Société d'Encouragement un moulon enfier, préparé depuis le
25 avril 1851.

=M. R;ynmnd Chcv:“i:r-ﬁ\.ppcu. dit le rapporienr, s'esl inspireé de cetle
* pensce que la science n'a de mérite dans 1art quil exerce, que lorsqu'elle
*« profite & l'usage. *

Et de fast, il n'en é1ait plm aux experiences de laboratoimre |

Mais M. Raymond Chevallier-Appert devait faire plus et micux.
Les mécomples éprouvés par Appert tenalent & ce que son mer-
veilleux procédé était appliqué sans une rigoureuse précision sciens

-ﬁﬁ H‘u;’?‘r‘l’f‘;r-tfe f:ﬂ so-.a'(‘fe'_d'n:f;r::urapcmr:f,_-l.- X:‘:]_ﬁ?:?
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|| années avec les Services du Ministére de la Guerre, elabora un

De !'Origine des Conserves Al_imeﬂfaireé

La maison CHEVALLIER-APPERT, d'origine exclusivement
frangaise, fondée en 1812 par Appert, l'inventcur des conserves
alimentaires, est ainsi la plus ancienne fabrique. dc conserves ali-
mentaires du monde entier, .

Lindusirie inventée par Appert demandait a élre rendue pra-
tique car, dés le débul, Appert eut a déplorer de cruels mécompres.

Ce fut Raymond CHEVALLIER-APPERT qui en IBSJ
reprit les travaux ' Appert dont il était e successeur et qui, par |
ses recherches, p-el'ec.lonna. le pmcede II iagina d'utiliser Iauto-
clave qui, jusqu'alors, n'avail servi qu'a de lous aulres usages.
Raymond CHEVALLIER-APPERT fit breveter son appareil
auquel il adjorgnit un manon:étre pouvant mesurer la chaleur par
degrés centigrade. Ces perfectionnements firent 'objet d'un brever
daté de 1852 qui s'applique ainsi a toutes les conserves alimen-
taires: et le procédé n'a subi aucun changement depuis cente
epoque. C_c brevet donne une date certaine a celte invention.

Plus prés de nous, Alfred CHEVALLIER-APPERT, fls de
Raymond CHEVALLIER-APPERT, qui collabora de longues

procédé nouveau de fabrication de conserves de viande pour
l'armée. Ce procédé dit “Procédé CHEVALLIER-APPERT"
sl impmé par le cnllit;r des Chnrgl:a du Service des Subsistances
Militatees : il est décrit tout aulong dans * la Notice sur les conserves
de viande ', (Editions 1898, 1915 et 1917, Charles Lavauzelle,
editeur), qui debute ainsi : |

« En principe, 'Administration Militaire n'admet dans ses ||
« approvisionnemenis que les conserves de  viande préparées
« selon le procedé CHEVALLIER-APPERT .

Et plus loin :

# Ce fut Chcva“lrl-Appﬂl qui en 1831, songea & opérer la
i stérilisation des conserves a l'autoelave »,

Toutes les conserves de viande, qu; somt fnl:riqu:'es en France,
dans les Colenies ou meme a V'étranger pour le compte de U'lnten- ||
dance [ram;nm:, sont toules h])llqucﬂ par le prodcdc CH.EVA.L- i
LIER-APPERT. .
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FAC-SIMILE DU BREVET DE

I”AUTOCLAVE
AVEC MANOMETRE SPECIAL

:

alimentaires par RAYMOND CHEVALLIER-APPERT ».

| et n'a subi -dé.puis cette épogue aucune modification

« Lapplication de cet appareil a été faite pour la ||

premiere fois en 1853 a la Sténlisation des substances |
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tifique, et d'une fagon presque empirique. Parfois les résultals étaicnt

excellents. Parfois aussi les ferments, simplement endormis, repre-

naient au bout d'un temps plus ou moins long leur marche envahis-

sante et destructive : de la des chargements entiers de conserves .qui

venaient & se corrompre sous l'infuence des tropigues ou méme & des |

températurcs moins levées; d'ai les cruels mécomptes qui attristérent 1“
|

les dernitres anndes de l'inventeur.

On chercha
a perlectionner
le procéde, et
comme il arrive
presque tou-
jours, on s'écar-
ta de l'idée pre-
mitre & force
de faire des
modifications ;
on s'en prit au

fer blanc, a la
soudure, aux |
OUNTIETs Eux-
mémes, & la fu-

1
mée de tabac, .
elc... ﬂ‘
|

Ce fut Ray- |
mond Cheval- [
lier-Appert qui,
Magasing, en 1852, rq:n"il
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les travaux d Appert dont il était le successeur, el qui, sappuyant
sur 'idée premiere, la ptrﬁ:cliunna. 11 imagina d'utiliser 'autoclave,
qui jusquc.l& navail servi qu'i de tous autres usages, élrangers a
I'alimentation, et d'y introduire les conserves en surélevant la tempé-

rature.

1i, Comme il fallait connaitre le degré intérieur de la température
pendant l'opération, afin de ne pas compromeltre la qualité des
substances & conserver, souvent trés délicates, Cl‘lcva”icr-;\ppml
imagina encore Un manometre.

L Il n'existait alors que des manometres pour les chaudibres & vapeur,
qui ne mesuraient la chaleur que par vingtaines de degrés a la fois,
tandis que, pour les conserves alimentaires, c'est par degré et quel-
quefois par demi-degré qu'il faut compter la chaleur pour, d'un coté
assurer la conservation, et, de l'autre, ne pas nuire & la saveur et a la
fraicheur de la substance & conserver.

Clest en 1852 que Chqva“ier-.—’\ppcrt prit un brevet, donnant ainsi
une date certaine & son invention. Cette nouvelle invention, ou, si
I'on veut, ce perfectionnement qui remplagait l'indécision et Uincer-
tituce par une donnée certaine, fut la source de Beaucnup d’imitations,
et, par suite, de nombreux proces.

Ces dernters ne servirent qu'a confirmer la nouveauté du procédé
et 4 en atiribuer le véritable mérite & son auteur.

i Plus récemment enfin, M. Alfred Chevallier-Appert, qui colla-

| bﬂla dC ]Dngucl Jnﬂéc! avec IC! !':fVECCS d: ]-Iﬂlcndnnfc mu[t![fc,

élabora un procédé nouveau de fabrication des conserves pour l'armée.

Quand les hostilités éclatérent, ce procéddé était au point. Mieux que

les essais minutieux et concluants dont il avait fait l'ubict_ la forma-

t'-!i dable expérience de la guerre allait en démontrer I'excellence et la
supériorité sur tout autre.
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Des le 9 novembie 1914, une note-de M. Balland (1) signalait &
I' Académie des Sciences (2) la publication dans un journal quotidien,
d'un article annongant qu'on allait préparer, pour nos armées en cam-
pagne, de grandes quantités de conserves de viandes, suivant des
procédés plus économiques et plus expédinfs que ceux qui avaient
été employes jusqu’a ce jour. ¥

Cette annonce éveillait chez M. Balland des préoccupations dont i
il faisait part & I'Académie : pour lui, ** la fabiication courante des
conserves pour |'armée, étayée sur une lonpue pratique, élait moins
crpr':dilivc * Etla communication de M. Balland deerivait, en récla- |
mant son maintien, le procédé Chevallier-Appert qui avait fait se: |
preuves et dont I"Administration militaire imposait 'emploi aux fabri- E
cants par le Cahier des Charges.

Cette flatteuse exigence trouve son explication dans les quelques
passages que nous reproduisens textuellement ci-aprés de la ** Natice
sur les conserves de viandes " edition officielle du Ministére de la
guerre, annces 1898, 1915 et 1917,

Paragr. l¢r. — Procédés de Fabrication.
i« En principe, I'Administration Militaire n"admet dans ses approvi-
sionnements que les conserves de viande préparées selon le procédé
it Ch:rallim-#\ppqn,
Procédé APPERT.
 Ce proc-’.:dé imaginé par Micolas Appert au commencement du
sitele et successivement perfectionné par Favre, par Fastier et enfin
par Chevallier-Appert qui lui a donné son nom. consiste & faire
i subir & la viande une premiére cuisson pendant laquelle elle rend
@ une partie de son eau de constitution.
. - La viande ainsi cuite ou blanchie, aprés aveir £t préalablement
i désossée, est mise en boites avec une proportion déterminée du
bouillon de blanchiment concentré au point convenable pour que
la totalité de ce bowillon trouve sa place dans les beites.
 -Dans le pn'ncipc, les récipicnls contenant la viande préalablemcn[
cuite, apres avoir &1 fermés hermétiquement, étatent simplement &
plongés pendant un certain temps dans I'eau bouillante. La stérili-
it sation ainsi obtenue ayant été reconnue insuffisante, le chimiste

=

= = = =
-

(11 Pharmacien principal de larmée, membre correspendant de 'Academic
dc MCJE{‘;I’IB- 1

(2} cOmphc rendu hebdomadaire de I'Academie des Sciences, 2° semestre 1914,
page 641,
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# Favre imagina de cuire les boites dans un bain de chlorure de
calcium, & une température supéricure a (] dcgrés. et M. Fastier
i« Emit l'idée de soustraire la conserve & Iaction destructive de I'air
enfermé dans la boite en ménageant, sur 'un des fords, une petite
i guverture parlaquelle et air se trouve entraingé, avee la vapeur d'eau,
i pendant I'ébullition. Une goutte d’é1ain ensuite appliquée sur l'ouver-
v i tare en question assure |étanchéité du contenant.
/ i Ce fut Chevallier-Appert qui, en 1831, songea & opérer la
io stérilisation des conserves i l'autoclave.

i« Griced cet appareil qui permet d'obtenir facilement des tempé
v ratures élevées, 1l n'est pas nécessaire de chasser I'air enfermé dans

P i les boites. celui-ci se trouvant stérilisé en méme temps que le produit.

| it Celte dernitre méthode a, sur la précédente, Vavantage d'exiger
# une cuisson préalable moins prolongée. puisque la stérilisation
i proprement dite s'opere dans la boite, sans perte des principes
i sapides et nutritifs que la viande renferme encore aprés un blan-
i chiment narmal.

it Elle présente aussi plus de sécurité au point de vue de la con-
¢« servation. » (1)

Cette brachure officielle continue ensuite par I'exposé du détail de la
fabrication des conserves de viande par le plocédé Chcvm”[sr-Appen
dit de fabrication normale : Désossement de la viande crue, blanchi-
ment, refroidissement, clarification et conservation du bouillon, répar-
tition de la viande et du bouillon dans les boites, et enfin stérilisation.

Plus récemment, le pwce'dé Chc\'altier-ﬁ\pperl recueillait les suffra-
ges d'une revue qui a la faveur du grand public. Le numéro spécial
de La Science ef la Vie de Mai 1916, est tout entier consacré &
la guerre; c'est une wéntable tnc}’clnp—édi: nécessaire a la p]e{m:

&b intelligence des opérations militaires et des préparations formidables
qu'elles exigent. ;

Mais que valent, dans une guerre de si longue durée, les moyens
techniques les p[us puissanls. si d'abord le soldat n'est nourn 2 D'on
un article sous la signature de M. Ch. Raynouvard, étude des plus

I attachantes : “ Comment sont préparées les Conserves pour nos
Y Soldats *'.

Pour I'autevr, bien qu'il décrive deux procédés, il n'y a qu'une
maniére de préparer les conserves pour nos soldats; ot ses préférences
vont manifestement au procédé " Chevallier-Appert ™.

(1) H. Charles.Lavauzelle, Editeur, 124, Boulevard Saint-Germain, Paris

] )
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11 fait con-
naitre d'abard
un procédé
quin'avait pas
fait ses preu-
ves avant les
haoatilités,mais
que des rai-
sons de célé-
rité et d'éco-
nomie mirent
en  pratique,
parce que " la

décluration
de guerre
nous trouva,
comme sur
beaucoup d'autres points, insufisamment préts en ce qui concerne la
préparation des viandes conservées ''; mais tout aussitit il en vient
au " procédé, qui donne toujours d'excellents résultats, employé
depuis longtemps sous le nom d’Appent ou de Chevallier-Appert ”.

“ On commence par désosser la viande, puis on la pare... on la
découpe ensuite en morceaux assez pelits pour qu'on puisse la blan-
chir, ¢'est-a-dire lui faire subir une demi-cuisson préliminaire dans
des bassines chauffées & la vapeur. Ce blanchiment déshydrate la
viande qui perd ainsi 45 %/, d'eau. La viande, une fois blanchie, st 3
cgouttée, refroidie, révisée, parée & nouveau sil en est besoin, puis
mise en boite avec un assaisonnement de sel, poivre et de quelques
clous de girofle. Le bouillon résultant d'un premier blanchiment sert
ensuite i un second, puis & un troisiéme, jusqu'a ce qu'il marque au
minimum 7¢ Baumé. On introduit dans chaque boite de 300 grammes LY
une certaine quantité de bouillon (60 grammes), qui est en réalité
une gelée d'un aspect agréable et nutritive ',

—-

Quﬂr' o"u-r.rfua,g:_

Ainsi pa'épnrt':.ln conserve de boeaf p]ait aux soldats, qui la consom-
ment volontiers, au lieu de la jeter ou de la vendre comme autrefois.

-6 —
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Bien que la viande soit cuite en deux opérations, puisque les
boites, une fois rcmplics et fermées, sont soumises & une sténlisa-
tion hnale et progressive dans autoclave i vapeur, elle ne pcrd
rien de ses qualités.

pendant les hostilités, & leur début surtout, 'insuffisance du matériel
des fabriques des conserves alimentaires de légumes affectées i la
fabrication des conserves de viandes, le manque de personnel, I'in-
tensité d'une fabrication destinée & pourvoir au ravitaillement non

j.l seulement de nos armées, mais de Paris menacé dinvestissement,
que toutes ces circonstances aient motivé parfois 'emploi d'un procédé
plus sommaire et plus expéditif : c'est un fait qu'il faut subir mais
qui ne démontre pas I'excellence du procédé employe.

?_ La cause elt. entendue; et point n'est besoin de polémiquer. Que

e

Atelier de Menulserie.

- 17 =
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MNous ne sau-
rions il.l'ﬂl.;l trop
! bicn faire pour
. nos soldats : le
] procédé Che-
: vallier - Appert
I'emporte parce ":‘
I} qu'il leur pro- |
cure, 30US un
f_.- L 5 moindre  volu-
me et & moindre .
poids, un ali- i
ment p!u; nukri-
J : tif, qui leur plait
\ da vantage et
qu'ils consom-

Un Magasin ment plus  vo-
lontiers.

C-LCI[ ]ﬁ. Cﬁl’ll:ll.lsiﬁl'l d: I-ﬂ[[;l:lﬂ dﬂ M. Ch. RB}'I’IQIIHT’EI:

* En résumé, le procédé Chevallier-Appert est avjourd’hui encore
le seul qui donne des produits faciles & conserver pendant trés long-
temps et que les soldats peuvent consommer avee plaisir soit froids,
soit réchauffés, quand les circonstances le permettent e
** A poids égal, une boite de conserve fabriquée d'apris le pro-
cédé Appert, renferme une proportion de matitres nuiritives plus
élevée qu'une boite obtenue en appliqunnt une formule diffiérente ™,
MNous avons emprunté 3 M. Charles Raynouard la description de
la préparation par le procédé Chevallier-Appert de la conserve de i
viande qui constitue la base de l'alimentation du seldat: le besuf,
dans son bouillon concentré. Mais il n'est pas de substance alimen-
taire que la maison Chevallier-Appert ne soit 3 méme de conserver.
“ L'emploi du procédé Chevallier-Appert, éerit M. Charles Ray-
nouard, permet d'ailleurs de préparer un certain nombre de plats #
cuisinés simples pouvant servir & varier I'ordinaire du soldat toujours
enclin & se dégodter vite de la nourriture souvent trop monotone
dont il dispose. On peut, par exemple, ajouter & la ration de beeuf,
des haricots, des lentilles, des pols cassés, voire des caroltes et auss
des tomates, qui donnent un aliment varié et agréable & base de
viande de pore ou de boeul ™

e
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Clest ainsi que |lnstruction du 22 Novembre 1908 sur les
cuisines militaires donne plusicurs formules relatives & l'emploi des
conserves de viande de beeuf distribuées aux transports. (Beeuf & la
Lyonnaise — Boeul miroton — Beeuf i la Hongroise — Beoeul en
hachis — Etuvée de beeuf — Fricadette de beeuf — Pité de boeul
— Salade de boeuf, ete.)

Outre ces plats cuisinés simples, il faut rappeler les préparations
plus savantes qui ont fondé, depuis cent ans déja, la réputation de
la maison Chevallier-Appert et dont la liste s'accroit toujours :
Canard i I'orange, Ballotine Saint-Hubert, Pigeon Médicis, Téte de
i veau Tortue. Toujours et avant tout, préoccupée de la santé de nos

soldats, que [atigue unc alimentation trop carnée, elle s’est appliquée,

en outre, a créer des spécialités de légumes rafraichissants : Cresson :

g!ar_‘é_ Epinm'd: accomodés, Pommes de terre a la Vinul’grellc. ele... |

Il ne s'agic plus avjourd'hui ** de multiplier les jouissances

de I'lndien, du Mexicain, de I'Alfricain, comme celles du La-

pun". pour rapp-:lc! les ter-

mes en lesquels, dés 1809, le

rapporteur de la Société d'En-

couragement exaltait les créa- |

tions d"Appert. Ce sont la des I

friandises, & laide desquelles ] |

les familles ou les marraines

généreuses améliorent ordi- i

naire de nos combaltants et 1 i 2
v empéchent nos prisonniers de !

mourir de faim. ]

M. Raymond Chevallier- | i

Appert, petit fils de I'lnventeur ¥ f

de l'autoclave et du manomé- 1 ]
» tre spécial, est ainsi le digne B

et seul continuateur de son pire,

de son grand-pére et d'Appert :

auquel, en 1822, la Société

d'Encouragement pour I'Indus-

trie Mationale décernait le titre

de " Bienfaiteur de |'Humanité "

i

i [ s
-

Lin Magasia
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Auloclace et Manomiire ayant serol aux premiers e
L]

de RAYMOND (.'HL-.'VAA’.UE&APPER T.

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 28 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=28

' CHEVALI[ERAPPEE)
‘:ri_ll,-'nlu-gn.;\.ﬁit-"r: . ? # 1
LPARIS
PARIS

e R =

TETE s VEAU s TORTUE

[Foucer maRrENGo]

AEFERT

| PIGEON MEDICLS

CHEVALLIEA 0 PPERT I

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 29 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=29

7]

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 30 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=30

o T
HARD A L' ORANGE]

EH EVALLIER-APPEAT
Ehnia

FALLIER-APPERL
R guadl TR L

|
R 7 E DOINE e LEGUMES]
- eI -
!
|
r

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 31 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=31

S

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 32 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=32

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 33 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=33

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 34 sur 37



http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=34

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 35 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=35

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 36 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=36

Conserves alimentaires : Appert, inventeur des conserves alimentaires et du ... - page 37 sur 37


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?82252x005&p=37

	Page de garde
	[Page de titre]
	La Maison Appert, 1812-1912
	Historique de l'invention des conserves alimentaires
	De l'origine des conserves alimentaires
	Récompenses obtenues par la maison Appert
	[Troisième de couverture]
	[Quatrième de couverture]

