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et proportionnellement plus pauvre en beurre et en
sucre de lait.

Ajoutons encore que Hunter a trouvé que le gésier
des pigeons, tant miles que femelles, sécréte dans les
premiers jours qui suivent la sortie ldu petit hors de
I'ceuf, un liquide blanc, semblable A du lait et coagu-
lable. Mais tenjours ces liquides lactiformes s'éloignent
du lait proprement dit par la nature et la proportion
des principes qu'ils contiennent; il en est de méme des
liquides qui constituent les métastases laiteuses, que
'on a trouvés chez les femmes et chez les hommes,
sur différentes parties du corps, mais, presque toujours
les liquides qui constituent ces dépols laiteux, renfer-
ment outre les éléments du lait, une quantité plus ou
moins grande de cholesterine qui accompagne la plu-
part du temps les divers liquides morbides. Nous n’au-
rons & nous occuper ici que du lait proprement dit,
¢’est-3-dire du produit de la sécrétion mammaire qui
se forme & 'époque de la fécondation, et aprés la par-
turition, - '

Le lait de vache, le plus commun de tous, le plus
facile a.se procurer en grande quantité, peut-il étre
pris comme point de départ pour les divers essais et
analyses ; je ne le pense pas, parce que ce lait est
pour ainsi dire un produit de I'art, en ce que la sé-
crétion est entretenue au dela des limites naturelles
par des moyens factices, par un régime spécial ; le lait -
naturel est celui quiest sécrété apres le part, c’est done
douze ou quinze jours aprés, qu'on doit considérer le
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femme, M. Peligot, pour le Jait d'dnesse; M. Payen avait
émis des doutes pour le lait de femime; M. Lassaigne,
dans un travail plein de faits intéressants et sur lequel
nous reviendrons plus tard, démeontra que presque tous
jours le lait de vache était alcalin, mais que souvent au
sortir du pis de la vache, il présentait une réaction fran-
chement acide.

Ces divergences d’opinions sur un fait d’'une consla—
tation aussi simple, peuvent s'expliquer de deux manié-

‘res, dit M. Donné ; la premiére, c'est que le lail de la
vache, quoique étant alealin, quoique ramenant au bleu
le tournesol rougi par un acide; fait virer au rose le pa-
‘pier bleu; la seconde cause d’erreur, c'est que le lait

- légérement alealin, peutdevenir promptement acide au
‘contact de I'air. Il faut done que I'essai soit pratiqué au
moment de la traite, M. Quévenne a fait voir que le lait
de vache acide était trés rare, qu’il était plus souvent
neutre et presque toujours alcalin.

Haidleun, sur huit cas, a trouvé le lait de vache sept
fois alecalin et une fois acide ; dans cette derniére cir-
constance, le lait provenait d’'une vache qui venait
d'étre malade quelque temps auparavant, d’aprés ce chi-
miste le Jait normal ne contient pas d’acide lactique li-

“bre, la formation de cet acide commencerait immédia-

“tement aprés la sortie du lait du pis, dans certaines
‘circonstances d’alimentation ou de maladie, I'acide lac-
tique se formerait dans le pis.

* Exzamen microscopique, — Leeuwenhoek a con-
‘signé dansses lettres (tom. 2, page 12, édit. in-4°, 1722)

“le résultat de Iexamen  microscopique du lait; il
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apergut- des glohules: suspendus dans le liquidey leur
diamétre varie de 4; de millimétre jusqu’a %, et au dela,
Ces globules sont isolés et sphériques , homogeénes,
transparents, brillants et & contour trés net.

Ces globules sont-ils de différente nature comme le
pensait Leeuwenhoek, ou bien sonf-ils tous semblables ?
Cette question longtemps douleuse est aujourd’hui
parfaitement résolue.

* Les globules du lait ne peuvent étre ewdemmen!
formés ni par le sucre de lait ni par les sels , c'est donc
au caséum et a la matiére grasse qu’il-faut attribuer
leur origine; mais il s'agil de savoir si ces deux ma-
tiéres concourent a la fois & leur formation, ou si 'une
d’elles seulement entre dans leur composition. .

En général on pense que les globules les plus gros
appartiennent a la matiére grasse, et les autres a la
substance caséeuse; mais un grand nombre d’auteurs.,:
MM. Hodgkin et Lister principalement, paraissent con-
sidérer les globules comme étant identiques; M. Raspail
croit i l'existence de globules albumineux et de glo-
bules oléagineux. i -

Lesglobules gras n’ont pasun dlamél;re wnstanl non-
seulement dans des laits différents, mais encore dans
le méme lait; en général le diamétre est compris entre

Aet 3 centitmes de millimétre; d’aprés Simon les
globules du lait de femme sont en général plus grands
que ceux du lait de vache.

MM. Raspail, Henle, F. Simon suppnsent que la
‘matiére grasse du lait est enfermée dans une membrane
‘albumineuse ; d’autres physiologistes pensent que les

Du lait - page 13 sur 140


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?90975x1856x11x08&p=13

Du lait - page 14 sur 14



http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?90975x1856x11x08&p=14

Du lait - page 15 sur 140



http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?90975x1856x11x08&p=15

— 5 —

D’apres M. Gros, les globules du lait sont formés de
matiére butyreuse renfermée dans des vésicules analo-
gues a celles du vitellus; Iexistence de la membrane
vésiculeuse peut s¢ démontre par I'i zodequila teint en
jaune. D’'aprés le méme auteur les vésicules du lait
chaud contiennent de l'acide carbonique. :

En résumé il existe trois opinions différentes sur la
nature des globules :

Pour M. Raspail, ils sont formés par la matiére grasse
simplement divisée, et par les globules albumineux iso-
lés; de plus par une matidre grasse et albumineuse,
tenue en dissolution 4 la faveur de sels alealins et qui
est précipitée par les acides.

Pour M. Donné, il existe une seule espice de globules
formés parla malitre grasse qui nage au milieu du sérum
qui tient la caséine en dissolution. ¥

“Enfin pour M. Turpin, comme nous le verrons plus
loin, il n’y a qu’une seule espéce de globules, mais ils
sont de nature complexe; ils sont formés d'une enve-
loppe caséeuse renfermant le beurre, et de globulins
destinés & devenir a leur tour des globules laiteux par-
faits aprés leur expulsion du globule mére; ils seraient
donc formés par une association dejpelits étresde nature
végétale. £

“M. Guibourt croit que le caséum joue dans le laitle
role d'une base, et le beurre celui d’'un acide; cette
combinaison caractériserait essentiellernent le lait.

M. Quévenne partage 'opinion de M. Raspail; seule~
ment le premier auteur n’admet pas 'existence de la
membrane autour des globules gras.
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tivement et immeédiatement par le -globu]e du lait, peut
se reproduire lui-méme. :

On voit, d'aprés cet exposé, que la production du
penicillium glaucum serait due & une sorte de généra-
tion spontanée, par laquelle une matiére organique
s’organiserait pour avoir une vie spéciale et indépen~
dante; les recherches de MM. Andral et Gavarret ont
fait voir quelles étaient les circonstances dans lesquelles
le penicillium glaucum se développait dans les liquides -
albumineux ; nous ne pouvons discuter ici I'opinion de
M. Turpin, contentons-nous de dire qu'elle n'est ad-
mise par aucun physiologiste.

Lait pris a différentes époques de la traite. --Il est
reconnu aujourd’hui que le lait offre des différences -
dans sa composition dans les diverses périodes de la -
traile ; ce fait a été remarqué la premiére fois par -
Deyeux-et Parmentier. Voici comment ils s'expriment .
suf ce sujet : -

« D’aprés I'observation que nous avons faite, relati-
« vement a la différence notable qui existe entre la
« premiére ef la derniére portion du lait d’'une méme
« traite, on doit facilement concevoir combien est
« viciﬁux I'usage dans lequel on est, surtout dans les
« grandes communes, de distribuer le lait d'une méme
« femelle au service de plusieurs individus,

« Supposons, en effet trois malades auxquels le mé-
« decin aura preserit le lait d’dnesse pur, par exempla,
« 2 la dose de huit onces le matin , quantité que celte
« femelle peut fournir & chaque traite. On conduit
« I'dnesse chez le premier malade, el l'on tire la mesure
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Lait de brebis. — Celait différe peu parson aspect de
celui de vache , maisil s’en éloigne par la composition 3
il est plus riche en matiéres solides , sa densité est de
1,085 41,041, il aune odeur et une saveur particu-
liéres et agréables, sa créme abondanteestpeu épaisse,
son beurre mou etblanc est trés fusible et il rancit faci-
lement. Il est promptement coagulé par les acides et
par la présure, son sérum est difficile & clarifier, il
contient peu de sucre. :

Lait de jument. — C'est de tous les laits le plus riche
en sucre, de la son usage par les Tartares pour obtenir
desboissonsfermentées; d'aprés Van-Striptrian, Luiscius
et Bondt , il contient trés peu de beurre, aussi est-il
trés fluide , presque sans saveur, sans odeur; sa créme
peu abondante est trés fluide, les acides végétaux le
coagulent difficilement.

Lait de chienne. — Le lait des carnassiers a été peu
étudié jusqu’au  travail de M. Dumas on s'en était peu
oceupé. :

Le lait de chienne posséde une odeur animale par--
ticuliere et désagréable, sa saveur est un peu saline,
fade et non sucrée, il est trés épais et se prend en
bouillie épaisse par la chaleur, il est trés viche en ma-
tériaux solides (environ 30 pour 100), son sérum
évaporé a siccité et traité par I'alcool donne une matiére -
qui épaissit par l'acide azotique comme le ferait 'urée,
son beurre ne renferme pas d’acides gras volatils.

Depuis longtemps on avait cherché a démontrer que
la mourriture animale ou végéfale pouvait modifier
les propriétés du lait: Young assure que le lait de-
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gouit de lait bouilli; le'bicarbonate de soude empéche
Facide de dominer , mais il peut donner lui-méme une
saveur alcaline désagréable au lait; de plus, d’apres
M. Donné, ce sel ne s’oppose pas a I'altération putride
dulait, ¢’est-a-dire & la putréfaction du caséum ; cet au-
teur a constaté au moyen du microscope qu'une quan-
tité assez forte de bicarbonate de soude n’empécherait
pas les animalcules infusoires de se produire.

M. Donné a trouvé dans I'emploi de la glace un
moyen sir et économique de conserver le lait pendant
quinze jours et plus ; I'appareil proposé par M. Donné
consiste en deux eylindres en ferblanc et concentriques ;
Pintérieur est remplide glace; I'autre, extérieur, est rem-
pli de lait; des orifices et des robinels font communi-
quer ces cylindres avec I'extérienr ; Pappareil est d’ail-
leurs revétu d’'une enveloppe en bois blanc qui laisse
un intervalle rempli d'air entre elle et la boite métal-
lique, afin de diminuer autant que possible la conducti-
bilité du calorique; de plus,I'appareil est porté sur un axe
mobile qui permet de le retourner en tous sens. Mais
ce procédé ne peut pas étre applicable & I'exportation ;
voyons ce qui a élé proposé pour cela.

L’évaporation 4 siccité, méme lorsqu'elle a été opé-
rée dans le vide, donne une poudre qui nes'émulsionne
plus avec I'eau et qui d'aillears rancit promptement.

Le procédé d’Appert, qui a rendu de si grands ser-
vices, ne peut élre employé pour le lait parce que par
Iagitation le beurre se sépare el vieni nager & la sur-
face. MM. Mabru et Buffenoir ont proposé, chacun de
son coté, un systéme de bouchage qui permel de rem-
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‘Tel est le procédé que MM. Becquerel et Vernois
proposent comme une amélioration des procédés an-
ciens; & mon avis il présenle plusieurs causes d’erreur
d’abord, en principe, le dosage des corps par différence
conslifue un mauvais procédé analytique; en second
lieu, il faudrait prouver que les matiéres extraclives
dissoutes dans le sérum avec le suere et les sels ne dé~
terminent pas une pertucrbation dans le pouvoir rofa-
toire ; or, ces maliéres extraclives sont en assez grande
abondance dans le sérum pour que celui-ci précipile
abondamment par une solution de tannin; enfin je ne
comprends pas bien comment les auteursarrivent a dé-
terminer le poids des matiéres extractives a l'aide des
procédés qu'ils indiguent; je pourrai donc encore
aujourd’hui transcrire ici les paroles rapportées par
MM. Becquerel et Vernois dans leur important fravail :
. «On ne pent faire une analyse exacte par auncun de
ces: procédés, » (Dumas.) Jat
~«Dés le début de mes recherches j’ai pu me con-
vaincre qu'aucun des procédés, jusqu’da présent em-
ployés pour faire 'analyse du lait, ne réunit toutes
les condilions désirables pour arriver & des résultats
rigoureusement exacts. » (Jolly, théses de Paris, fé-
wrier 1854:) oo - - )
. Commerce du lait, ses falsifications. — Le lail joue
un role important dans I'alimentation du peuple. Sa
consommation augmente tous les jours avec une grande
rapidité, le lait vendu & Paris est apporté des environs
et dans une étendue de 140 kilométres par le chemin
de fer d’Orléans et du Centre, de 120 kilométres par le
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que 9, 69 & 25 pour 100 d’éaii ; 6, 46'a 50 pour 100"
efc. etc. : ' > e

Détermination de la créme. — L'instrument conou -
sous le nom de crémomelre , n'est autre chose qu'une
éprouvette marquée d'un trait & une certaine hauteur -
et divisée jusqu'a ce trait en 100 parties égales. Pour
déterminer la quantité de créme a I'aide de cet instru-
ment, on le remplit de lait jusqu’au trait, et on le place
dans un lieu frais (10° 412°) pendant 15 4 20 heures, -
la créme se sépare, monte & la surface oii bientot elle
forme une couche distincte ; aprés 15 heures on peut
lire sur l'instrument quel estle nombre de divisions
occupées par la créme , le chiffre obtenu varie de 10 &
16 ; au-dessous de & on peut étre certain que le lait a
été écrémé ou additionné d’cau. :

Le lait privé de sa créme présente une densité plus
grande que celle du lait pur; on comprend dés lors
qu'il serait possible aprés avoir écrémé le lait, de lui
rendre sa densité primitive , en y ajoutant quantité
suffisante d’eau; ¢’est pour celte raison qu'il est indis-
pensable de déterminer la proportion de créme conte-
nue dans le lait.

Mais on peut reprocher au crémométre de donner
tardivement ses résullats, d’autre part la créme se sé-
pare difficilement et trés mal lorsque le lait a bouilli;
de plus, dans ce cas, elle se tasse et n’occupe plus le
volume qu’elle aurait occupé avant 'ébullition; mais
il est rare qu'on livre au commerce des laits bouillis.
Pendant I'été on préfére conserver le Jait par le bicar—
bonate de soude ; ébullition donne au lait une saveur
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particuliere ; de plus, il v a une certaine. _qu.:_mlilé de
lait évaporé que le marchand remplace par de I'eaun.
Quant & la premiére objection , nous ferons remarquer
que la détermination de la quantité de créme fait partie
de la seconde série des essais, et que , par conséquent,
il n’est pas trés urgent d’en connaitre les résultats;
d’ailleurs on peut y parvenir par d’autres moyens.

Lactoscope. —Sous le nom de lactoscope, M. Donné
a proposé un instrument simple et commode pour
déterminer la proportion de créme contenue dans le
lait. . :

Le principe de la construction de cet instrument re-
pose sur une propriété inhérente a la constitution du
lait. En effet, ce liquide doit sa couleur blanche et mate
aux globules de maliére grasse ou butyreuse qu'il con-
tient ; plus ces globules sont nombreux, plus le lait est
opague; mais pour juger cette opacité du lait, il faut
examiner des couches trés minces du liguide.

Le lactoscope se compose done de deux glaces paral-
leles qui peuvent se rapprocher jusqu’au contact et
s'éloigner & volonté; le lait est introduit entre les deux
lames, et la flamme d'une bougie sert de point de
mire pour juger de l'opacité. Le degré d’écartement
des deux verres, ou mieux I'épaisseur de la couche de -
lait est mesurée par un cercle divisé , auquel répond
un fablean marquant la proportion de créme pour cha-
que division ; 'instrument ressemble & une lorgnette.
Pour faire I'observation, on se place dans un lien ob-
scur, en face d’une bougie allumée; il faut éviter ]e;s.',‘;
lumiéres faibles, comme celle d'une chandelle de suif; .
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timetres cubes d’acide aeétique eristallisable; on hou-
che le tube, on le renverse a trois ou qualre reprises
sans I'agiter, puis on ajoute assez d’acide acétique cris-
tallisable pour compléter les vingi-cing centiméires
cubes; on bouche et on renverse de nouvean quatre ou
cing fois, puis on laisse reposer quelques minutes, le
beurre sans former de flocons s’éléve dans la partie ré-
trécie du tube, on chauffe légérement ces flocons avee
une lampe a alcool, le beurre fond, prend 'aspect d’un
liquide huileux, il est alors facile de le mesurer.

L’extraction du beurre par le battage s'opére rapide-
ment; pour cela, M. Bouchardat propose de faire bouil-

lir. pendant cing minutes, dans un petit vase en fer-
blane, deux décilitres de lait; on agite, pour empécherla
formation des pellicules, on plonge alors le vase dans de
I'eau froide en continuant d’agiter le lait, quand latem-
pérature est revenue a 415°, on verse le tout dans un fla-
con dit col droit, de la capacité d’'un demi-litre environ
et hermétiquement fermé par un bouchon de liége,
(dans certains cas il vaut mieux se servir d'une petite
baratte); on lave le vase de fer-blanc avee quelques
_ gouttes d’eau que Fon verse également dans le flacon,
celui-ci étant bouché, on l'agite brusquement ; aprés
un quart d’heure environ on apercoit sur les parois du
flacon des grumeaux qui deviennent progressivement
plus gros, qui se rassemblent enfin & la surface du
lait sous forme de gros flocons butyreux ; il faut encore
agiter pendant dix minutes environ, tout le beurre étant
séparé, on le recueille sur un linge fin, et aprés
I'avoir placé dans une capsule, on le lave a trois ou
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quatre eaux, en le peélvissant légeérement pour chassar
I’excés d’eau; lorsque la derniére eau de lavage sort
limpide, on égoutte le beurre et on le pése.

La température la plus convenable, nous I'avons
déja dit ailleurs, est de 12° 4 15°, mais par Pagilation
et par le contact des mains elle peut s'élever a 20,
il faut éviter que la température intérieure dépasse
“ce degré, pour cela il est convenable de plonger de
temps en temps le flacon dans de I'eau fraiche; si on
opérait sur du lait non boulli, Popération serait plus
longue; il est aussi indispensable d’opérer au moins sur
denx décilitres, car en agissant sur une plus petite
quantité de lait, la séparation se fait mal; dans tous les
cas une pelite quantité de maliére grasse reste dans le
lait de beurre, et cette méthode estloin de valoir I'ana-
lyse par I’éther et I'alcool. 5

M. Quévenne avait essayé I'extraction du b{mrre par
dessication de la créme sur le plitre, mais Pauteur avait.
reconnu ce procédé peu exact. il I'avait abandonné ; je
crois donc inutile de le déerire. : auieh)

- Lacto-butyrométre. — M, Marchand, pharmacien
trés distingué, de Fécamp, a proposé un procédé d’ex-
traction du beurre qui se rapproche un peu de celui de
M. Leconte; I'instrument qui sert dans cetle opération
porte le nom de lacto-butyrométre : voici les indications
données par M. Marchand.

« Le lacto~butyrométre est un tube de verre d'un
calibre uniforme dans toutesses parlies et ferméa I'une
de ses extrémités, son diamétre intérieur doil étre de
10 441 millimétres; il est dans une portion de sonéten-
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M. Poggiale a indiqué le moyen de dosage du sucre
delait, au moyen du polarimétre de M. Soleil ; voici
comment il expose son procédé 2« On coagule d’abord
le lait au moyen de I'acide acétique, et a la tempéra-
ture de 40° & 50° ; on filtre ensuite et on ajoute au li-
quide filtré, quelques gouttes d’'acétate de plomb, qui
déterminent up précipité assez abondant ; on oblient
par une nouvelle filtration une liqueur parfaitement
transparente et trés propre a ce genre de recherches ;
le sérum étant ainsi préparé, on I'introduit dans un tube
d’observation de 22 centimélres de longueur (il s'agit
de Pappareil de M. Soleil); et, apréslavoir fermé, onle
place sur I'instrument pour obtenir le nombre de de-
grés indiquant la déviation que la lumiére polarisée
éprouve en traversant le liquide sucré. » 3G
SiI'on a trouvé je suppose 28° il suffira de consulter
la table que j’ai donnée a cet effet, pour avoir le poids de
leur contenu dans un litre de pelil-lait, on arrivera au
méme résultat a I'aide de la proportion suivante :

100 : 201, 90 :: 28: z. = 56,53.

- C'est-a=~dire que dans cette supposition 1000 gram-
mes de petit-lait contiennent 56,53 de sucre de lait,
201, 90 est la quantité de sucre de lait qui, dissoute dans
I'eau distillée et portée au volumede 1000 centimétres:
cubes, produit une déviation de 100.»

‘Voici d'ailleurs la table rédigée par M. Pogglale en
ne donnant que les chiffres réellement utiles. )
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~Lorsqu'on veut savoir la quantité de sucre conlenue
“dans un lait, en se servant de ce réaclif, on prépare du
sérum ou petit-lait, par les moyens ordinaires; M. Pog-
‘giale se sert del'acide acétique, je prefére employer I'a-
cide tartrique oul'acide sulfurique pur, parce qu’il peut
se faire que le vinaigre ou I'acide acétique distillé, con-
tienne de pelites quanlités d'aldéhyde qui posséde
une action réductrice; le sérum étant filtré, on le laisse
réfroidir, pendant ce femps, on mesure exactement 20
de liqueur cupro-potassique que l'on verse dans un
ballon, on lave la burette avec de I'eau, et on ajoute
'eau de lavage a la liqueur, on y met aussi un peu de
polasse caustique (1 gramme environ); pour bien ap-
précier la séparation du précipité, il vaul méme mieux
mettre autanl d’cau que de liqueur, ¢'est-a-dire 20 *;
on porte cette liqueur & U'ébullition, et on y ajoute
“goutte & goulte le sérum place dans une burette, gra—
duée en dixiemes de centimétre cube, et on continue
a verser du pelit-lail jusqu’a ce que la liqueur complé-
tement décolorée ne conserve plus qu’une teinte jaune
‘ambrée, ce que I'on voit trés facilemement, car la li-
queur, de bleue qu'elle était, devient bientot verdatre;
il faut alors avoir le soin de n'ajouter qu'une goutte de
‘sérum & la fois; le précipité rouge brique se dépose
“rapidement; en laissant reposer quelques secomdes
“el en considérant le liquide de bas en haut, en face
“du jour, on apercoit une teinte jaune paille, sila réduc-
tion est compléte; et, par une simple proportion, on
' counail la quantité desucre contenue dans 1,000 gram-
mes de sérum; d'ailleurs, on pent dresser des lables
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sition fixe et constante ; tous [es efforts qui ont été faits
‘par divers auteurs et principalement par MM. Becquerel
“et Vernois pour établiv la composition du lait a I'état
physiologique, neme paraissent avoir amene aucun ré-
sultat satisfaisant; en effet, nous ne comprenons pas
comment les auteurs que je viens de nommer peuvent
placer dans la méme catégorie deux laits dont I'un ren-
ferme 56 parties de beurre et 'autre 6 seulement; pour
le caséum on remarque la méme singularité: dans le tra-
vail de MM. Becquerel el Vernois le maximum est de
70,92, leminimum de 19,32, différence 51,60; ces diffe-
rences sont telles qu'a mon avis loutes ces expériences
“auraient besoin d’étre revues. :

CHAPITRE 1V.

~  USAGES ET PRINCIPALES APPLICATIONS DU LAIT.

031, Rousseau a dit : « La sollicitude maternelle ne
se suppléc point (Emile) ; » mais comme correctif le
méme auteur a ajouté « et pour moi je penserais bien
aussi qu’il vaut mieux que l'enfant suce le lait d’une
nourrice en santéque d’'une mére gitée, s'il avait quel-
que mal & craindre du méme sang dont il est formé. »
1l m’estimpossible d'insisterici sur les avanlages que pré-
sente 'allaitement naturel ; je me conlenterai de dire

~que j’ai vu souvent daus le service de M. le professeur

~Trousseau @ ’hopilal Necker, desenfants presque mou-
rants revenir & la vie etd la santé, aprés avoir repris le
~sein’ de lear mére qu'on leur avait fait quitler trop tol.
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Sous le point de vue de ses applications, le lait est
d'une frés grande importance ; on peul le considérer
sous le quadruple rapport d’'usages naturels, d'usages
économiques, d’usages médicinaux et d’usages dans les
_arts. :
Dés les premiers 4ges du monde I'homme a da éfre
conduit par I'observation, & employer comme aliment
le laitdes animaux qu’il a pu dompter; mais comme dans
un grand nombre de localités la production dépassait
-de beaucoup la consommation, il a fallu vechercher
des moyens de se servir du lait pour la. prépara-
_tion de matiéres alimentaires d’une facile conserva-
tion. Les modifications que le lait éprouve lorsqu’on
I'abandonne & lui-méme, observées de bonne heure,
ont donné naissance a une foule de préparations, telles
que les fromages, le beurre, le caillé, le sérum aigriou
alcoolisé, etc. L'art a tant multiplié ces préparations
qu'il serait inutile d’en entreprendre le dénombrement;
-la chimie est souvent venue en P'aideal’observation pour
modifier et régulariser ces préparations. ;
Peu de médicaments ont élé aussi employés que ie
- lait; on le considére comme un léger laxatif, calimant,
émollient, rafraichissant, il convient dans un grand
nombre de maladies, celles surtout ol la digestion
se fait difficilement, telles sont un grand nombre
de maladies organiques de I'estomac; on lui a altri-
bué a tort une certaine spécificilé contre les acces
de goutte, le rhumatisme, les éruptions dartreuses
- rebelles, etc., mais ¢'est surtoul dans les cas d’altéra-
tions commencantes des poumons que le lait a rendu
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préalablement battu avee un peu d’eau froide; ou bien
eneore on méle & froid I'eau albumineuse avec le sé-
rum et on porte & I'ébullition; & ce moment on y
verse un filet d'eau froide pour facililer la séparation
de Vécume; il suffit ensuite de filirer & travers un
papier non collé , préalablement lavé a I'eau bouillante.

On a proposé d’ajouter un peu de créme de tartre
au petit-lait, mais on oblient ainsi un liquide qui se
trouble bientdt par la précipitation d'une petie quan-
tité de tartrate de chaux (Soubeiran).

On peut aussi coaguler le lait par la présure lorsqu’on
n’est pas pressé, car dans ce cas I'opération est plus
longue ; on obtient ainsi un sérum plus sapide et plus
coloré; a cet effet on délaie un gramme de présure
dans deux cuillerées d’eau, on ajoute le mélange au
lait, le tout est tenu & une douce température jusqu'a
ce que la coagulation soit opérée ; on clarifiele sérum
a la maniére ordinaire, i 2

La présure s'obtient en prenant le quatriéme estomae
d’un jeune veau qui n’a été encore nourri que de lait;
on en retire le contenu que I'on lave a I'eau froide, ainsi
que les caillettes; on remet le coagulum dans la poche
stomacale avec beaucoup de sel , et on place le tout
dans de la saumure; au bout de quelque temps on
ajoute encore du sel et on faitsécher ; dans beaucoup
* de localités . on se contente de saler la présure et de
- la sécher a Pair. Clest ainsi qu'on la prépare en Hol-
lande et en Suisse.

Un autre procédé qui réussit bien a été donné par
M. Wislin, il consiste & prendre :
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