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DEO OPTIMO MAXIMO

UNT ET T RINO:
VIRGINI DEI-PARZ, ET 5. LUCE,

Orthodoxorum Medicorum Patrono.

QUASTIO MEDICA,

CARDINALITIES - DI SPUTATIONITBUS
mane difeusienda , die Feneris vigefima-nond menfts Maii |

annoe Domini M, DCC, LXXVIII.

JOANNE-JACOBO NOLLAN,
Dofore Medico, Prafide.

De variorum Liguorum Vinofornm diateticis proprietatibus.

P ER univerfum feré terrarum orbem , homines naturd propulfi potus que-
fiverunt qui vires aut labore , aut xtate , aut morbo fratas excitarent , mentem
pacarent miferiis circhim volventibus turbaram , & animis dejetis hilaritatem
conciliarent; nimis {zepe voluprati indulgentes infidiofx & bonis abutentes!

Cum plurimi fint liquores vinofi varns praditi dotibus , non abs' re erit confi-
derare principia quibus judicari poffunt & Medico, & eorum ufum dirigi. Hac
paucis attingere mens eft. Abundatin naturd {ubftantia dulcis qua animalibus
non carnivoris prazcipuum alimentum eft , qua magis , aut mintis folubilis in
aqud, illi vifcofiratem impertit 3 ex quo caradtere mucofum corpus illam cum
chemicis quibufdam dico,
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Corporis mucofi varie funt fpecies , qua folutz inaque quantitate determi-
natd, ex fe, autfermenti ope, facilius, aut difficilius fermentationem fubeunt
vinofum , omnium facillim¢ , muftum , five fuccus expreflus uvarum,

Mufto igitur vafis idoneis contento , brevi motus internus excitatur, quo par-
ticulz conteruntur : aer fixus qui corporis mucofi compofitionem copiosé ingredi-
tur , liber fit & avolat : partes ineres ad fuperficiem rejiciunwur , ex qud ad
imum paulatim delabuntur fub finem fermentationis. Partes decompofitz per
affriflum , nova contrahunt feedera , novas patiuntur combinationes ; inde naf-
citur vinum quod feparatur 4 foecibus , continuante tamen lentd fermentatione.
Hac funt in vino prineipia : 17, calore leni facile feparabilis fpiritus ardens : 2.
pars corporis mucofi non adhuc ecompofita , fed plus , miniisve immutata. 3.
tartarus , fal ex alkali vegetabili & acido peculiari predominante compofitus &
jam in mufto exiflens ante fermentationem: 4. aqua: 5. in vinis pracipué ru-
bris , pars colorans.

Ha partes variant maximé in "diver(is vini fpeciebus , ut folo palato percipien=
dum eft , & ex his pendent diverfitates vinorum & illorum proprietates diz-
tetica,

Spiritus ardens copios educitur ex vinis quibufdam , parce ex aliis. Sic Neu-
mannus ex vim malvatici libris duabus obtinvit uncias quatuor fpiritis vini reéti-
ficati ; ex cadem quantirate vini alicanti uncias tres , E[rachmas fex, dum ex Hif-

amci viai libris duabus ; dumtaxat unciam unam . & drachmas duas eduxerit (1)
Fluﬁ'mannns multo majorem habuit {piritlis quantitatem ex vino Hungarico quam
ex Burgundico , ex iflo, suam ex Rhenano, ex Rhenano quam ex Francenico(2).

Vina que magoam quantitatem {piritfis continent maxime calefaciunt ; tempera-
mentis priustehs @ cacheltios cnmll_,u.:un[; fed his i]}ﬁs;moderatus eorum uius efle
deber. Facile inebmiant , defficant . juvembus infenfa , cutem dewrpant , vl ipfo
miores incufante , ait celebereimus Lorry (3) 5 quo piaculo immuncs funt leves vino-
reni fﬁmiu v peccant VErD F.fu.".'rf.'.rl'm quae gm:m‘ﬁamfm!.

Mucofa pars precipué faporem vinis nnpernit, acerba vel dulcis, in.acidum
plus minusve prona ; hazc arvdicialiter adeugetur vel evaporatione partis aquola ,
vel addiione mufly evaporatiy ut fitin [tahd vino corro nec non in Hilpanid , vel
deflicutione uvarumi, ut Hungaricorum morem effe nos docet Heffmannus (4)
hoc p incipium , fi coprofum fit, butritivam , ac corroborantem vim conciliat
vinis que plerumque difficiliis tranfeunt in acidam fermentationem ; Hupanica
& Hungarica in exemplo effe poffunt. Hec vina igitur conveniunt temperamentis
debilibus qua nurritione & corroboratione egent , ac pracipu¢ acido laboranti-
bus , nec non tate proveétis.

Gelu poflunt concentrari fpiritus & pars mucofa, experimento jam Paracelfo
coguito , fed accuraniis a Stahlio inftituro. Hoc ardificio poffunt generofiflima
readi vina . & maxime durabilia (5 ) Pro tartari quantitae magis aut miniis
aperitivum eft vinum; und¢ vina tartaro referta, & illa qua mucosa pa:te donantur

(1) The Chemical Works of Cafpar Neumann , abredged and methodized by William Lewis 5
. 447
: 1) Obferv, Phyf, Chem, lib. 1.
3) De morb, cutan, pag. go.
4} Loc. it ;
(s Obfervat. felet. Phyf, Chem, Medic, &c, Mem, O&b. cap. .
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aciduld conveniunt obefis hominibns, fiim maxime temperant , juvenes minus
calefaciunt, urinas & tranfpirationem cient ; vina acida frigefaciunt & attenuant &
humedant (6). per alkalia, per ferrum, per pracipitata mercwrii aut ejus calces
facile poflunt medicata reddi. Cum vina corruptioni & purridis morbis refif-
tat (7), debent hxcce pre aliis illd proprietate pradita efle. :
Pars colorans ex pelliculi uvarum moru fermentativo plerumque feparatur &
folubilis redditur. Sunt uve que in interiori eam poflident. Ed non omnind ca-
rent fubflantid vina alba quaedam , com tefte Hoffmanno , in vinis v. g. Rhenano
& Frgf.rchm s oleo tartari per deliguium , vel fpiritu falis ammoniaci affufis , flavus
color in brunnum degeneret (8).
: H_aec fubftantia l‘%rmcntationis progreflui refiftit , ita ut , cateris paribus,

d_lunhﬁ {ervari poflint , & fecuritis ultra maria devehi vina qua majori hujus quan-
titate pradita funt : hze adftritione quidam donatr & indé in vinis rubris
reﬁdupm , deftillatd {pirituosd parte , multd acerbivs eft quam in vinis albise
In Iaxgrihns igitur fibris profunt vina coloris intenfi, evacuationibus nimiis mo-
l."IEI‘a.I'IdIS idonea funt, flomachis proficua aciditati pronis aut morbo debilitatis,
maxime fi und adfit copiofa mucofa pars.

Poteft acr fixus retineri in vino aut rursiis generari per additam fubftantiam
fermenteicibilem codem feetam , & proinde vina facilius inebriant , fftomachum
aliunde & alia vifcera corroborant, urinas cient.

Hujus principii non abfurdam fibi efformarunt ideam prifci in arte magiftri,
dlied dicit Poerrahavius fpiritum fubacidulum , acrem , mire elafticum 59 )
P:‘B?E]p'itﬁ!i ex illo principio thermarum & acidularum aquarum virtutes deducit
I’Hm'ma anus . quo £ per calorem & aeris liberum acceffum privantur , mox earum fu-
{u!‘r:s viras expirat , ac elanguefeir,, Simili ratione (piritus iile acreo-elaflicus in vinis
impellit & promover non modo Jolidorum , fed & fluidorum motum , fibrafque motrices
ad blandas contraitiones animat (10). Stahlius illud confert cum halitubus carbo-
num & ex aliis corporibus accenfis fefe extricantibus , quos percipit in novas
denuo mixtiones compingi , & ex quibus verofimillimum mvemt venerandus vir,
haurire nutritionem refiniferas arbores in fabulo puro crefcentes : ex illo prin-
cip1o compreflo in vinis & cerevifiis, hos liquores fpumefcentes efle dicit & ge-
nerofiores : concludit fiubflantiam illan gue fummd Jud mobilitate elaflica aerem men=
fuear , meqieaquum ica fimplicem & purum aerem effe , fed potius pinguedinis vegetabilis '
CRUIOILS portionem o few de mixturd ipsa pinguedinis (11).

i*t'rnwrfmnqnu ipirituof® aliud eft produétum Cerevifia, HEgyptiorum inven-
tum : ex dwt_‘r{ls praparatur farinaceis femimbus: fed cum farina horum feminum
mimime ex fe folubilis fit in aqud , neceflaria eft germinatio , qui previd , hac
folublllﬁ e*n:'ad_it ; _mucoﬁ corporis omnes proprietates adeptu , dulcis nempe , fer-
mentationi vinofa idonea , mediante tamen fermento.
onftat cerevifia 12, corpore mucofo ex variis feminibus defumto, plus miniis-

VE Immutato : 2%, parte {pirituosd: 30. aqui: 4°. parte extraltivi lupuli aut

(6) Hyppoc. de Dia. lib, 1.

(7) Pringle, Malad, des Arm. t. 2. v 167
(8) Lnl:fql:lt,-'lt.. Lk

{9) Chem. tom. 2, pag. 111,
{waﬂh{'erv. Phyf. Chem. p. 8o,
(11) Zymotechn. cap. 1o,
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additorum aromatum 3 ex hisinfinite funt difcrepentia inter cerevifias refpecla
faporis, odoxis , confiflentiz n 'ﬁr'ml'fi_s», Naata sl ”
Tanta eft cerevifiarum difcrepantia refpedu quanticatis fpiritlis inflammabilis,
‘ut Neumanaus in aliquibus generofis cereyifiis drachmas decem fpiritis inflamma-
bilis ex libris duabus obtinuerit; ex aliis vero communibus duntaxat drachmas
tres. Pars mucofa etiam maxime variatin cérevifiis : ex quarumdam libris duabus
habuit idem illuflris Chemicus folide materi@ uncias quinque, dum aliz fuppe-
ditabant tantum unciam unam & drachmas tres (12). Celeberrimus Rouelle ex
duabus Tibris cerevifi parifienfis obtinuit incias quatuor refidui confiftentid ele-
‘Euarii preediti, cujus worta ( decoftum )illi prebuerat uncias fex. ;
Hzc pars in cerevifis femper acidula eft ex Ncun?lemnc , ctiamfi ob lupulum
fenfu non percipiatur : examinavit cerevifias quarum libre duz faturabant drach-
mas quatuor grana cuadraginta-quatuor. Eadem quantitas cere vifie que om-
‘ninm minimeacida fuir , {fataravit tamen l_m]us falis drachmam unam grana t]'ug.
decim ; ad falubritatem hujus partis cerevifie multiim conferre w.:!de[m: fufficiens
“worte coftio : infufficientem decodionem nos expendere cogimur noxiis flatibus diften-
dentibus , debilitato ventriculo , depravatd digeflione , afthmate ac pedoris oppletione
aliifque incommodis qua wb hujufmodi reportamus haufld cerevifid (13 ), Etiam ope
gelu fublatd aqui generofilimam rle'dd:d:t cere:::ﬁam Stahlus, ! :
" Lupuli qoantitas, & coftionis modus varietates quoque magnas in cerevifis
afferunt, e S Gk :
“Cerevifia aere fixo imbuta, Anglis bosele beer difta, ab hoc principio, ut vinum,
proprictaces murnatir. Bx his paucis apparet quantd cum cauteld tentendie fint
Medico cerevifia, antequam earumu fum (nadeat. Quae tenuis & diluta eft, etiam
febricitaniibus ex Sidhenamio (14) propinanda eft. Qua generofs eft , calefacit ,
nutrit, corroborat , qualis celebris Muma Brunfvicenfis auam ad vires repa-
tandas maxiae landant Swietenius, & aliil'-.:'tinjci. Cerevifiz quae aromatibus con-
divn'ir , ui apud Germanos mos eft , nifi prodennflime aut ex propofito
conficiinior 3 Medicis facile repudiande {unt (15). Videntur autem omnes ce-
rovifia oueris non prnpinﬂm!a:, neque illis 1n quibus aciditate labor t llomachus,
Vina ::\ fuceo pomorumn 4 p;rnrul‘f‘l pra:pall'a‘ta 3 ficera rtllflcu.pata N pn’[ﬁm[ l.‘ur!:
Tavore , uo falubritate preeflontia effe : ex piris m:q'.m.rri'ﬁnu vistum cum malvatis
20 iubiide certans €.ex PO r'r{ﬂ:afﬁmis Prnrfné?am vinofum cum neccarano fudrfﬂ#l_d
multum convenicns interdium praparari certum eft (16).

(13) Urban. Hierne aét. Chemic. tom. 3 , p. 182,
““({14) Oper.'p. 38 5 = iy
1§} Circa aromatum virtueem ealefacientem diﬂ}nhys cht quam vngE_n enﬂ:ma{ur?mdmmm ra-
forre ; atamen. mins ex _I'-.l.po:: quam ex odore vis calefaciens illis a;dlcnbcuda effe videtor ex 5:.{-‘[—'..
manno , (Obferve Phyfico Chem, ip. 3.) ird ur aromaia fragrantia qucma:dmudum catiophyli &
cinnamomui , oleum acrius fuppeditent per deflilationem & magis cat_lffnclapt quam zingiber vel
piper. qua odore fere vacant: imo ifta ﬁgﬂ‘:n’ora ab aliquibus etiam h-;g?facmm.:a -:tultentur: indi
wos Mondus falyis maxime cuiofos effe dicic, & piperis magna quantitate uti, ab illo mFrigc_
rium produci exiftiman: : €1 elt etiam opinio Neumanni , ex pipere c'leghmtofantum a_!:clk ut xllom
in ventriculo perceperit doctilimus Gaubius, ut eriam repetico I;rpuh experimento vilus ?ueri: ali-
quande frigedinem quamdam intds {entire j ex codem nec pauco comefto numquam animadvercit
pulfum foum excizari, cateroquin valde mobilem ad flimulos calefacientes. |( Adverl, var, argum.

" E;i]) Junker, confpe Chem. tom. 2, P+ 493+

(ni La.c, cirat,
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Sicera ex pirorum fucco, % poiré , fi ritd conficiatur , pracipué maximam cum
vino uvarum fimilitudinem habet , ex o quod tartarum & quidem copiole
contineat , uti oblervavir peritiffimus Rouvelle , eciam in fucco pirorum non I‘E\i:'-
mentato , ita ut chemici encheirelt aliquando detegt non polle videatur, alier
fentientibus claris viris, pirorum ficeram inter & verum vinum d;ﬁ_crcm:a: :

Non mde timeamus ne pro vero vino vendatur hguor tam fimilis .'.q,md 1=
terett, fi falubricate , fifuavirate mguet vinum ! Cur uvas pomns X pirs pra-
ftantiores judicaremus nos Medicl ¢ 3 ;

Exiftit in quorumdam mente prajudicium adversis Fmijc liquorem 3 fed in
Provinciis pluribus Gallie 8 Anglie inocul eft uius, & fi alicubr nocivus ob-
fervatus fuerit , maximd curd perpendendum et , num frauculenter plumbo
dulcis reddatur qui acuntate freguenter peccat , & num p!uiu:hum adhibeatur
in prelis aut in va''s que ejuidem confedtioni ac confervaiiont dicantur : ex hoc
enim fonte probavit deo&iflinus Baker (carurive mala endemia quorum ignora-
batur caufa (17), & ad hec etiam in aliis vims attcnileml;um eft. i

Sed cum ficera plerumque minlis generofa fit quam vinum , cumque ad aci-
ditatem facile vergar, commendanda pra vinis eft juvenibus , biliofis , fangui-
neis,

Methum , feu mulfum , feu hydromel vinofum in Livonid , in Polonid & aliiis
quibufdam regionibus in wium venit. Melhs uinm magm taciechant wveteres :
Mulei y inquit Plinius , feneifam longam mulft tanium nutriti toleravere 5 neque uilo
alio cibo ceichri Pollionis Romuli exemplo quem centefimum annum c:n:efa'mfzm cunt
dives Aupuflis interrogaret quanam ratione maxime 1-';'gmwn‘h'fum animi corporifque
cxflodif] ¢, icle refpondst : Intiis mulfo. foris oteo(13). Democritum fimilia refpondifle
aiunt mtcrroganti qu ratione homines vitam diuturnam degere poflent : i cor-
poracxeeriora oleo , inseriora atcm melle inangerent. Extrd dubmm eft igitur falu-
berrimum nec non gratiffimum potum conflituere poffe mulfum: notante Pli-
nio , ver. flate faporem vini affequitur (19). Differenti reperitur fapore ac virmte
pro ratione qualitaus mellis , ipfius quantitatis relativé ad aquam adhibitam , pro
ratione praoarationis , additorum aromatum & vetuftatis. et

Plurima exiftunt bacca qua fuccum prabent ex quo fermentationis ope pra=
parari poffunt potus vinofi , qualia funt cerafa nigra , rubiidei , fragane , ribes,
bacce juniperi, &c. A ribe fruétu rubro vinum non ingratum praparavit urba~
nus Hierne additd fermenti cerevifiani pauci guantitate (20) conferri poteft do-
ctiflimus Wallerius de baccis quibus frigidarum regionum incole uvas {upplere
poffune (24, :

Ex faccaro generofiffimum liquorem vinofum conﬁci poﬂ”c omnﬂ:nlls notum eft
(22) qui tamen fragrannd vini careat per addita alia introducendd , pracipue

{T]"] An iﬂqui:}' concerning the caufe of the endemial colic of Devonshire. Medical ranfadtions,
ol. 1. P 175 iabad, Po 257 vol. 1, p- 419

(18) Plin. navar, Hitt, Lib, 23. cap. 24

(19) lbid, lib. 15, cap. 17,

{20} Lac. cit

(= r% Der Phyfifchen Chemie von Gotfchale, Wallerius , &c. ins deutsche uberfeflac von D,
Chrift’ Andr, Mangold. p 356,

{22) Waller. ibid. Urb  Hiern. tom. 2. pe 188. Becch. Phg'll. Subter. Com (3l ladtis eadem
prabeat prodity in analyfi per igner ac faccatum. | Journ. de Médee. Mars 1773.) Te'n:m:'i
num etiam fennentationen facile fubire valerer ; iaque hoc fale faturavi aquam qua acquifieric
dulcem & grawum faporem : banc expolui per menfem circirer c.ilun':_ folis xftivi 5 {ed nuilo modo
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per additos fuccos frutuum enumeratorum 3 ex mifceld ‘enim horum fru@uum
cum faccaro aut melle gratiffimi & faluberrimi poflunt praparari potus vinofi,
Hic verba non faciam de fpirituofis quibufdam liquoribus rarioribus 8 parum

cognitis , quales funt qui praparantur ex palmarum quarumdam fucco (1321,
ex orizi, ex granis mays , ex caflave farinofd radice . ex patatas , ex lafte
eqmnoéz.;.}. .

Vinofi liquores varias ab @rate fubeunt mutationes & variis obnoxii funt cor-
reftionibus & mangoniis que 4 Medicis apprimé @ftimanda forent, De his ni-
mium obfcuris quadam confideremus in vino proprie difto, Fermentationis pPri=
mo impetu refrznato , vinum in cadis excipitur ne effugiat efformata {piritu. {a
pars; aliquandiu tamen pergit fermentatio qud adaugetur quantitas fpiritiis , aer
fixus adhuc extricatur , & dulcior redditur mucofa pars; hec per aliquot menfes
durat plus minitfve fecundiin gradum caloris loci, naturdm vini & communi-
cationem cum aere externo , & tandem definit in fermentationem omnind infen-
fibilem, EA periodo qui terminatur prima fermentatio, tunc maxime viget vinum;
maximi enim quan:i:atre {piritiis fcatet , acerbitatem pleriimque adhue conferyat
quél conftringuntur laxiores flomachi & inteftinorum fibree , mucofi corporis
copiosd parte gaudet qui nutrit 3 fed five avolet , invitis cautionibus {pirituofa
pars, five reaftione aliarum partinm & temporis decurfu cui faxa non refiltunt,
deftruatur, certum eft ex vinis '.«’e'tl‘lﬁis, etii palato magis arrideant , minorem
quantitatem fpiritlis, nec non materie mucofe arte chemica obtineri; pars ipfa
colorans partim fefe pracipitat , partim alteratur & deflruitur , & tandem vi-
num generofum vappidum evadit, fi priis in eo non exciterur fermenratio acida,

Debilibus igiurr: f:aufa_riis » fenibus , cacheficis laudanda funt vina acerba &
recentia (25) qua nihil amiferunt ; in ufu verd vite communis anteponenda funt

immuftaca foie : prout evaporabatur liquidum, cryflallos efformabar immutdmom. Ex bic ad fors
mentationem , tum fpiriuelam , wm  acidam inaptitudine , fidpicor in hot fale feu potius: (iccaro
validam effe vim amiilepricam, nondum infticuro exXperimento,

{13} Arbores plares , bebulx v, . efundune edam in Europﬁ fuccum qui faccarinam ubfantiam
continer fermentationi vinofx idoneam. Kaim, in fues, tranlict, ad annum 171 & 1754,

(24) Gmelin , Voyag. en Siber, Lac gquinam fine fermestationis ope incbriare confirmayig
Gmelin, immortali Hallero, Elem. Phyf. tom, 7. Paft. 2. p. 37.

De fermentatione ladtis fequentes mibi communicavit celeberrimus milique maxime colendus
d'Arcer obfervationes quas ex Ruffia habuir, Excipitar e equinum in urre ex pelie cyuing confeéto
cum vigelimi-quartd circiter parte aquar ebullienis 3 agicatur hoe mixtum @ huic adicie cyargs
fecum ydromelis vinof per furfuris frumenti manipnlum coagulatarum ; panais lancis 'nvoﬂi:ur
uier : polt quadrantem hora jam poflunc uri liquore fermentato quem coumis vocant : quotidie adduntar
lac & aqua calida, ufguedim coumis (picituoficas debilitari perfentiasar,

Calmuccentes [ac equinum & vaccinum ad hanc operationem milcent,

Tarrari adhyc c‘onﬁclun: [pirituotum liquorens, fermentationem excitando in late cum melle,
pitis , vel cerafis mixto: hunc porum dicunt eraine.

Proprie:arem fermentefcibilem lactis apud has gentes deducis ingeninfus obfervationis audlor, ex
lctis palcuis quibus harum gentium contingo peregrinantium utlfuutur pecora @ exiftimar {ubftan:ii
fermenteleibili graminum fucenlentorum turgere hoc lae ¢ obfervar per aftatem folam Giiicnofos
liguores ex ]ﬂfﬁ, pofle prapari ; fed ubi herbwe defficantur necefiario adhibendam effe oriza fuina
parvam quan itatem qui mediante in cxreris regionibus ex lacte, ut expertus eft, poffun: quaque
confici liquores fermentati , qui deinde deftillarione fpiricum ardentem effundunt, faporis tamen zlil'-
crepantis a [pirita ardenti vipi,

Addic in hoc ordine Fermenteltibiles effe ladtis fpecies : lac camali, equinum , alinimpm , polted
vaccinum : lac ovis & capra parvam quantitarem (piripds luppeditanr,

(2) Boer. de Cognol, & cur, morb, aph. 28.

T\
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vina quorum vetaftate fralta eft vis acm?ua & {pirituofa & imminuta efl quantitas
corporis mucofi fuaviors redditi.

Vini correftiones locum habent vel in muflo ante fermentationem vel in
vino jam produdto.

Ut vinum generofius producatur mufti minuitur pars aquofa per evaperatio-
nem, vel per deflicationem uvarum vel ifiius adaugetur mucofa pars per: addi-
tum muftum evaporatom ut didtum ett. Mufti & vini corriguntur acerbitas ,
aciditas & fatuitas variis mediis.

Uvarum immaturum fuccum ita corrigi pofle faccaro vt inde fiat vinum ge-
nerofum & fusve nuper experimentis luculentis in aprico pofuit celeberrimus
Macquer ;3 melle addito aut fucco fruStuum quorumcumgua dulciom qui etam ,
tl'.li_'r:jhztﬁai'url‘a exemplo fragrantiam ucuadam addere pofiunt il parilt:r preftari
poffe manifeftum eft , & quidem innocue , fed in vinis fermentatis hec non

{;‘11_!.111{ adhiberi , quia novam fermentationem facile excitant; illis vero pﬂfﬁlnt
ﬂ_illfi vel muflum evaporatum , vel fucei frudtuum cuaporati in confiftentiam
Pharmacopeis ele@uarii dictam ; tunc enim fermentationem difficillime patiuntur;
anidem dicendum fit de melle cofto me laters fed faccarum fermentefcibilem
naturam non videtur facile amittere coctione & evaporatione. Quoties , inquit
Huerrlal‘l'rwu, contigerat fermentabilia nimis acida obflare [ue fermemationi | vifum
tum fuit admiflu pauci alkalini prudenti facilius induci hanc operatiomem rursiimque
f Jorte jui putridi guid oriretur in fermentabili materie , tum parcd [olertique immi=
Slione acidi veflituebatur amiffa fermentands aptitudo (26).

In quibufdam Gallie Provinciis immaturarum uvarum corrigunt aciditatem calcis
parvam quanntatem in muftum projiciendo,

0. vino adhiberi quoque poffunt alkalia & terra calcarie , modo tam modica
fir aciditas ut horum parva quantitate poflit corrigi ; aliter aceto conficiendo
deflinandum eft vinum ; bic enim additione ejus alterantur color & fapor, Cor-
rettio per terram calcariam poftponenda eft , quia vinum ad putredinem cele-
rem ducere videtur , ut admonct celeberrimus Macquer (27). Alteratio per ter-
rasil caleariam facile cognolci potefl addito fale aikali quod 1llam pracipitat : huic
UJJTT‘A"KIEE lunt ficere (28),

Himis notum eft plumbum aciditatem corrigere & vinis jucundum faporem
conciliare. Hoe mangomum  facile detegitur mediis. vulgo ipfo notis,

SI;LJ_:'.u-_lia pars aliquando fuperadditur vino ; fic fepiflime conficiuntur vina
que dicuntur de Ziguenr ex vinis mediocribus , faccaro & fpiritu vini , additd
Chem parvd quantitate aromatis cujuidam 3 infalubre cenfeo mangonium &
damnandum ; nam {ublatd connexione naturali cum aliis principiis per deftila-
fonem acrior evadit fpiritus vini, cum illis rursis unionem non contrahit ,
fibras humanas magis deflicat & nervolum fyltema wvellicat. Hanc mixtionem
:!acfit'?l detegi pofle autumo , fi in alembico minimo & caloris gradu lenifimo
”cr vliemus portionem vini quod fufpicamur : i primz gutie qua fhll.nt fint
valde fpiritwofe |, tune certum erit, {piritum fegiegatum jam exiftere in vino &
fraude pofteriis fuifle additum ; fi verd primmhguna: fint aquof® , tunc ving
non adjectus erit {piritus.
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f:ﬁ;l l'._:l.u*n!. tom, 2. p. 109,
(27 ]':}'I'.&. de Chim. vocab. vin.
(:8) CL Ia Foiie, Journ, de Ph}fﬁ:}. Mai 1775,
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Color vino etiam adjicitur ; ad hoc propofitum vulgd adhibetur vinum fa-
turatiffimum , quale eft vinum uvarum interits coloratarum Cadurcenfe , &
Rufcinenfe v. g, aliquando adhibite fuerunt bacce fambuci fragrantis aliquid
fpirantes , & in his nihil damnandi invenio.

DOMINI

M. Guillelmus - Jofephus DE
L’EPINE , Antiquior Scho-
larum Magifter , Antiquus
Facultaris Decanus , Aca-
demiz Cenfor.

DOMINI

M. Joannes- Matthaus D E
FRASNE , rei Herbarie Pro-

felflor defignatus,

M. Joannes - Baptifla JumE-
LIN.

M. Carelus GErLLE DE ST
Lecer , Eques, Confiliarius

Medicus Regis ordinarius ,

primi ordiais & totins Equef-

tris agminis in exercitg Me-

dicis primartus,

-

DOCTORES DISCIPLINAE MAGISTRL

M. Alphonfus-Fincentius-Lu-
dovicus-Antonius LE Ror,

DOCTORES DISPUTATURL

M. Joannes-Carolus pE Bro-
TONNE.

M. Jacobus - Ludevicus At-
LEAUME , Facultatis ex-
Decanus & Militarium Nofo-
comiorum ad Revis Exerci-
tum , necnon in Infulis Ame-
ricanis nuper Medicus Regis,

M, Claudivs - Francifeus
GranDcLAS 3 Eques | Sta-
niftai I, Poloniarum Repis,
olim Confiliarius Medicus &
Regiorum Exercitium & Con-
Sfilies Medicis,

M. Joanues-Francifcus-Clemens
Monanp , Eques, in Regid
Scientiarum Academid Pen-
Sionnarius  ordinarius ,  In
Regid Invalidorum domo An-
tiguus Coadjutor Medicus.

Proponebat Parifiis CLAUDIUS - LUDOVICUS BERTHOLLET, ¢ Diwcefi
Genevenli , Saluberrime Facultatis Medicine Parifienfis Baccalaureus,
; Thefeos autlor. A. R. S. H. 1948,
A SEXTA AP MERIDIEM,

 Typis QuiLiav , Univerfitatis & Fagultatis Medigina Typographi. 1778,
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