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£S5 AYS

D'EXPERIENCES.

I. Sur la Fermentation des M¢langes alimentaires.
IL. Sur la Nature & les Proprictés de I'Air fixe.

IIL, Sur les Vertus refpectives de différentes efpe~
ces d'antifeptiques.

V. Sur Ie Scorbut, avec un moyen de tenter de
nouvelles méthodes de s'en préferver & de le
guerir fur Mer.

V. Sur la Vertu diffolvante de Ia Chaux vive.

Traduits ds I Anglois de M. Davip Macerioe ;
Chirurgien de Dullin, —“we==ewstiv,

Par M. Aseapie, Chirurgien de S. A. S,
Ms:le Ducde PENTHIEVR

- Tkl
T el S
T am A

A PARTIS,

Chez P. G, Caverer , Libraire, rue S,
Jacques, au Lys d’or.

[~ s —
: M. 'DEC EX VT,
Avec Approbation ¢ Privilege du Roi,
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A SON ALTESSE SERENISSIME
MONSEIGNEUR

LOUIS-JEAN-MARIE
DE BOQURBON,
DUC DE PENTHIEVRE,

De Chéteauvillain , & de Rambouillet ,
Chevalier des Ordres du Roi & de la
Toifon ’Or , Amiral de France 2
Gouverneur & Lieutenant Général
pour Sa Majeft¢ en la Province de
Bretagne, &e, &,

MONSEIGNEUR,

TouT c¢e qui intévefle  |'hu-
vy .
manité oft fur d'un aceyeil favora-
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ble de VOTRE ALTESSE SERE~
NISSIME : a ce titre, Louvrage
dont_ je publie la wradullion ¢t
digne de vous tire préfenté. Vous
ques bien voulu, MONSEIGNEUR,
agréer cet hommage : Une telle
faveur me fera faire de nowveanx
efforts. Ce premicr EE,M. dmffﬂ-
éant Phonneur que ] ai dée
artaché a VOTRE ALTESSE SE-
RENISSIME, m impofe Lobligation
de mériter [a confiance par une
application conflante a toutes les
parties dun Art dont vous avez
connu  Limportance dans les Aw-
mées » lov [que Vous ﬁmrngﬂfﬁz_ la
carriere des Eléros ; (7 dont vous

vocurcz journellement les bien-

faits dans ces hofpices oil les pau~
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vres béniffent leur mifere  par les
ﬁcaurs gu’z’b recorvent de vos
libéralites.

Je fm’s avee un .ti'é.r-prqﬁmd
refpett

MONSEIGNEUR,

DE VOTRE ALTESSE SERENISSIME,

Le tres-humble & trés obéiffant
ferviteur ABEADIE,
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Les opérations fecrettes & merveilleufes de la
nature font fi enveloppées , fi cashées, Efﬁ
fort hors de la portée de nos fens ,de la maniere.
dont elles fo préfentent d nous dans leur ordre
naturel , qu'il eft impo[fible au génie le plus fubril
& le plus pénétrant de les découvrir , d moins
qu'il ne veuille prendre la peine d'analyfer la
nature par une fuite nombreufe & réguliere
dexpériences , qui_ font le feul fondement folide
fur lequel nous puiffions raifonnablement efpérer
de faire quelque progrés dans la connoiffance
réedle de la nature des chofes.

HALES.
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PREFACE.

]g, E BUT général des Effais
{uivants, eft de montrer qu’il
y adans la matiere un autre
principe que ceux qui {font
communément regus ; & que
celt de ce principe qui for-
me le ciment ou le lien d’u-
nion, que dépend la bonté
& la parfaite cohérence des
corps.

L’intention de [I’Auteur
étant de faire I'application
de cette dorine particulié-
rement a art de guérir, il
commence {esrecherches en

a ¥

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 14 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=14

X PREFACE.
{uivant le chemin de la digef~
tion, & en faifant voir que
le principe dont on vient de:
parler eft recu dans le corps.
par Pentremife des vaifleaux
lactées. Ceftce quifaitle {u~
jet du premier Eflai, & d’'une.
partie du {econd. i

Ce point étant prouve par:
nombre d’expériences , &
éclairé par quelques obfer=
vations pratiques ; il conti-
nue , en faifant voir, & tou--
jours d’apres l'expériences,.
que les {ubftances animales
deviennent putrides par {a--.
perte du principe d¢ja cité,.
vii que la putréfaction {e:
erouve venir de la diffolution:
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PREF ACE. xj
& de la défunion des diffé-
rentes parties conflitutives ;
& il préfente une nouvelle
théorie pour expliquer la
caufe immédiate de ce degré
de putréfaction qui s'érablic
{ouvent dans le corps vivant.
1l prend ici occafion de faire
paroitre quelques expérien-
ces afin de déterminer {i les
fubftances animales putrides
doivent étre regardées com-
me alcalines; il paroit que
ces {ortes de {ubftances le
{font réellement, & que quel-
ques Ecrivains de grande
confidération ont été entrai-
nés dans un {entiment con-
traire., probablement parce

e “;_:)_'
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xij PREFACE.
qu'ils ont remarqué que les
alcalis réfiftent a la putré-
faGtion. Il examine enfuite
expérimentalement dans le
troifieme Effai, la vertu des
antifeptiques en général, &
il trouve qu’elle dépend pour
la plus grande partie de ce
quils empéchent I'évapo-
ration du principe qu’il a
établi.

Apres cela paroit une re-
cherche qu’il a faite fur la
vertu qu’ont différentes cho-
{es, de rendre labonté & Ia
douceur aux {ubftances de-
venues putrides. L'expérien-
ce montre également quon
peut y parvenir en y réta-

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 17 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=17

PREFACE. Xifj
bliflant ce méme principe.
Ceci conduit naturelle-
ment a un examen des mé-
thodes les plus efficaces, de
guérir les maladies putrides,.
qu’il foutient dépendre beau-
coup de l'ufage de tout ce
qui eft capable de fournir
une grande portion du prin-
cipe f{i {fouvent cité; & ceci
eft particuliérement prouvé
par I'exemple du traitement
du {corbut de mer, maladie
;01‘1 la. maffe des fluides eft
évidemment dans un érat de
putréfaction,
Sur cette hypothéfe , il
préfente un moyen de tenter-
de nouvelles méthodes de fe

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 18 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=18

X1V PREFACE.
préferver du {corbut , & de
le guérir en mer : ceci four=
nit la matiere d’'un 4= Effai,
auquel eft joint un dérail
tres-exact de cette maladie
{i meurtriere , tiré des ouvra-
ges de Jean Woodall, ancien
Chirurgien Anglois,dont les
ouvrages f{emblent étre .
peine connus.

Le cinquieme Effai con-
tient un mélange d'expé-
riences & dobfervations ,
qui tendent toutes a confir-
mer ce qui a été avancé dans
les quatre premiers ; & il

b
finit en donnant une métho-

de courte & facile de diffou-
dre dans leau, le camphre
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PREFACE. xv
& toutes f{ortes de {ubftances
réfineufes.

Comme les fondements
de la doétrine précédente
ont été jettés, il y a prés de
quarante ans, par le célebre
Docteur Hales , & quelle a
été confidérablement aug-
mentée depuis peu par le
Do&eur Black , Profefleur de
Médecine a Glafgow, il eft
a propos que le Lecteur foit
pleinement inftruit de I'ana-
Iyfe de l'air, qu'on trouve
dans le premier volume de
la Statique de M. Hales 3 des
expériences faites {ur la Ma~
gnéfie , quon trouve dansle
fecond volume des Effais
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XVj PREFACE.
Phyfiques ‘& Littéraires d’E-
dinbourg, ainfi que des ex~
périences faites par le Doc-
teur Pringle qu'on trouvera
dans les Tranfactions Philo-
{ophiques,ou dans le Supplé-
ment aux Obfervations que
ce {cavant Médecin a faites.
{ur les maladies des Armées,
parce que cet ouvrage-ci peut
étreregardé commeune {uite
des trois dont on vient de:
parler.

Pour faire connoitre plus
particuliérement la nature &
Futilité de cet ouvrage, on
donneraicilejugementquien:
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PREFPACE
a porté un Auteur qui vient
de travailler dans le méme
genre & f{ur le méme f{ujet;
le fuffrage d'un rival 111u[’c1&
eft le plus grand eloge quon
puille efpérer; voici com-
ment ’Auteur du livre qui a
pour titre , Effai pour fervir a
I Hiftoire dela Putréfallion; s’ ex~
prime fur les expériences de
M. Macbride , par forme de
{upplément, page 542.
« Cet ouvrage éroit ter-
» miné , & I'on commencoit
» méme a imprimer, lorfque
n]apprls quil paroiffoit en
A gleterre un Traité fur la
» matiere que je venois d’¢-
» baucher, Ma curiofité m’en-~
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iy . PREFACE:

» gagea a me le procurer:.
» Apres 'avoir i avec autant
» d'attention que de plaifir,
» je fus frappé des découver-
» tes curieufes qu'il renferme.
» L’enchainement des idées
» de M. Macbride , qui lie tou-
» tes les branches de {on
» {yltéme foutenu & prouvé
» par des expériences auf~
» {i fimples qu’intéreflantes,
» prouve l'étendue de {es
» connoiflances & fa faga-
» cité. Rien n’eft oublié dans
» les cinq Effais qui compo-
» {ent cet ouvrage; rien n'eft
» fuperflu, foit dans les expé-
» riences, {oit dans les con-
» {équences que I'Auteur en
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PREFACE. xix
» a tiré; tout tend 2 fon but,
» tout a pour objet de dévoi-
» ler les myfteres de la putré-
» faction. Je n’ai point répé-
» té ces expériences , mais la
» candeur & la modeftie de
» leur Auteur , dont on trou-
» ve des preuves prefqu’a
» chaque page , ne me per-
» mettent pas de révoquer en
» doute leur exa@titude.
» Cet ouvrage ouvre une
» carriere toute nouvelle -3
» prefque toutes les parties
» de la Phyfique. Les obfer-
» vations multipliées qu'on y
»trouve dans plus d'un gen-
» re, quoique toutes relatives
»au méme objet , répandent
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% PREFACT.
» tant de lumiere fur le prin-
» cipe de la fermentation &
» de leffervefcence, qu'on
» doit faire chaque jour, a
» I'aide de ce nouveau flam-
»beau , les découvertes les
» plus importantes: elles font
» d’autant plus néceflaires,
» que malgré la multiplicité
» des faits déja connus, on en
» ignoroit encore les caufes.
» Cette gloire étoitréfervée a
» M. Macbride; & {on amour
» pour I’humanité fi prouvée
» dans {on 4> Effai {ur le {cor-
» but de mer, lui donne droit
» 3 toute l'étendue de notre
» reconnoiflance.

» Quoiqu'on traduife ac-
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PRETACE. %X]
» tuellement cet excellent
» ouvrage, le Public fera bien
» aife {ans doute de trouver
» iciun abregé du {yftéme de
» 'Auteur, & des découver-
» tes qui en prouvent la véri-
» té, Cleft le faire jouir d’a-
» vance du plaifir que doic lui
‘» procurer un ouyrage aufli
» curieux qu'utile.
» Comme je ne prétends
» point en faire Dextrait,
» parce que ce Traité abefoin
» d’étre 10 en entier, & qu'on
» ne peut en rien pafler {ans
» en perdre l'enfemble ; je
» n'entrerai point dans le dé-
» tail des expériences, & je

»ne parlerai que du fyfté-
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xx1) PREFACE.
» me général qu’il renferme,
» Tous les corps de la na-
» ture , dit M. Macbride, (d'a-
» pres plufieurs Auteurs, &
» particuliérement M. Hales )
» doivent leur fermeté & la
» cohéfion de leurs parties a
» Uair fixé qu'ils contiennent ;
» en les privant de cet air
» par quelque moyen que
» ce puifle étre, ils perdent
» bien-tot 'adhérence réci-
» proque de leurs diftérentes
» parties , d’ou réfulte la pu~
» tréfaction pour les fubftan-
» ces qui enfont {ufceptibles;
» & celles qui ne le font pas
» {e réduifent en poufliere.
» Des trois regnes , le re-
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PREFACE. xxiij

»gne animal eflt celui qui
» contient le moins d’air fixe,
»tandis que le regne végé-
» tal en contient beaucoup.
» Auflit M. Machride en re-
» commande-t-il 'ufage aux
» {corbutiques , pour leur re-
» donner U'air fixé qui leur
» manque. Ce qui eft prouvé
» par I'état du malade, dont
» toutes les parties tendent %
» la putréfaction, faute de ce
» principe qui eft le lien &
» le coment des corps,

“ » Toute la dodétrine tou-:
$ chant la fermencation & .
» 'effervef{cence eft renfer-
» mée dans le principe que
» je viensd'annoncer, & tous:

. F *
o
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wiv PREFACE.
» tes les expériences de M.
« Macbride le prouvent de la
»maniere la plus évidente,
» En effet il a rétabli des mor-
» ceaux de viande putréfiés,
»en leur rendant Pair fixé
» quils avoient perdu , foit
» en les expofant a la vapeur
5> d’une {ubftance aétu en fer-
» mentation , {oit en les {fou-
» mettant 2 U'aétion de celle
»qui s'¢leve dans le moment
» de Leffervefcence produite
» par ['union d’un acide avec
»un alcali, parce que dans
_ wces deux cas il séchappe
» beaucoup d’air fixé dont le
» corps quon lui préfente
» § emparc promprement,par-

ce quil
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PREFACE. xxv
» ce quil en eft dénué.

» Cet air elt fort analogue
» 2 celui de I'atmofphére,
» quoiqu’il n’en ait pas toutes
» les propriétés , puifqu’il n’a
» point d’¢lafticité; il la re-
» prend cependant des qu'il
» s’échappe des corps, &
» rompt par cette action le
» tiflu qui le renferme, ce
» qui occafionne la putréfac-
» tion ; mais il la reperd pref:
» que aufli-tor, des qu'il trou-
» ve un corps en état de I'ab-
» {orber,

» Les expériences de M.
» Macbride {ur la chaux , font
» des plus ingénieufes & des

» plus convaincantes pour
b
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5  PREFACE,

» {on {yftéme. En effet, elles
» prouvent que ce corps ne
» doit fon aggrégation qu'a
» la grande quantité d'arr fixé
, qu'il contient ; puifque des
» qu'il I'a perdu par fa diflo-
» lution dans l'eau, on peut
» la lui rendre en I'expofant
» 2 la vapeur de Leftervef
» cence dont j'ai parlé plus
» haut ; parce qu'elle lui re-
» donne 'air fixé dont il étoit
» privé,, & dont il eft fort
» avide. Ceft par les mémes
» principes que notre Auteur
» explique comment fe for-
» ment les concrétions & les
» pétrifications ; & cette par-
» tic de fon ouvrage n’elt pas
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PREFACE.  xxvi
» la moins curieufe.
» Le {yltéme de M. Mac-
» bride {ur Uair fixé , m’en faic
» naitre un f{ur le phlogiflique.
» On {gait qu'en en privant
» les métaux , on les réduit
» en chaux, & qu'en leur en
» redonnant, ils reprennent
» leur premiere forme, & tous
» les avantages qu’ils avoient
» perdus. Ne pourroit-on pas
» dire quele phlogiftique eft aux
» métaux ce que law fixé elt
» QUX autres regnes,
» Lesaltringents, felon M,
» Macbride , font de puiffants
» antifeptiques , parce quen
» reflerrant  les pores des
» corps, ils y retiennent L'asr
&y
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xxvijy PREFACE.
» fixé & empéchent par ce
» moyen la défunion des par-
» ties d’ont procede la putré-
» fa&ion.

» Il réfulte donc le méme
» effet de la do¢trine de M.
» Macbride & de la mienne ,
» pour la confervation des
» {ubftances animales, quoi-
» que nos principes {oient
» différents. 11 {uffit, felon no-
» tre Auteur, pour préferver
» ces {ubftances de la corrup-
» tion , d’empécher que Lair
» fixé qu'elles contiennent ne
» s’en échappe. On a vi au
» contraire dans tout le cours
» de mon ouvrage, que jat-
» tribuois le pouyoir confer-
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PREFACE, xxix

» vateur 3 I'obftacle que j'op-
» pofms au contact de Ilair
» extérieur. Pour rétablir les
» fubftances putréfiées dans
» un état {ain, M. Macbride
» prouve qu ‘il ne s ‘agit que
» de leur rendre lar fixé
» qu’elles ont perdu. J’ai bien
» éprouvé que certaines {ub=
» ftances , {oit en liqueur,
» {oit en poudre, détruifoient
» le principe de la putréfac~
» tion , Pulfquc les corps pu-
» treﬁes que javois mis en
» expérience, perdirent par
» degle toute leur féridité,
»meme avant que d’étre en-
» ticrement defléchés. Mais
» J'ignorois en quoi confiftoit
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XXX PRETF2CE.
» Ce pouvoir, quoique jen
» ville leftet. Le {yltéme de
» M. Macbride , ex pliquant le
» procédé de la nature fur cet
» objet, de la maniere la plus
» imple, la plus uniforme &
» la plus évidente, doit avoir
» I'avantage fur le mien, &
» je le lui cede fans jaloufie.
» L’amour de la vérité doit
» 'emporter fur I'amour-pro-
» pre. Ceux qui, loin de pro-
» fiter des connoiflances fu-
» périeures aux leurs, en font
» bleflés, ne {font pas dignes
» d’étre éclairés.

Un pareil aveu honore
peut-étre plus celui qui le
faic, que celui qui en eft
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i PREFACE. XXX]
Lobjet. M. Machride ne pou-
Voit pasrecevoir de Iouanges
plus flatreufes ; IEffai pour
fervir 3 'Hiftoire de la Pu-
tréfaction eft un excellent
ouvrage , & {on Auteur f{e
met au-deflus de tout ¢loge
en cédant de fi bonne grace
la fupériorité aux expérien-
ces que nous faifons connoj-
tre par notre traduction,

a v
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I. ESSAI

SUR
FERMENTATION

DES
A
MELANGES ALIMENTAIRES;
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L Philofophie Naturelle doit fur-tout s'ats
tucher d raifonner des phénomenes , fans avoit,

recours aux hyporhéfes,
NE WTON,
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~ SUR L4
FERMENTATION

DES
MELANGES ALIMENTAIRES,

=l Es ANCIENS Chimiftes
L ont cru que tous les
véritables changements
3 {pontanées,ou tranfmu-
tations des corps €roient l'effet de
la Fermentation ; mais Boerhaaya
c;ié[’approuvant la fignification trop
ctendue du terme , I'a reftreinte
& n'a point voulu qu’on appellic
F ermmentation tout ce qui ne don-
noit pas un efprit ardent ou un
acide : fur ce pied, il I'a réduite 3
A j
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4 Sur la Fermentation

ce quon appelle ordinairement
degré vineux , & acide. Il a en
méme temps rejetté le putré-
fadtif , le regardant comme un
procédé tout-a-fait différent, qui
n’a aucun rapport a la Fermen-
tation.

Mais cette reftrition établie en
faveur de la clarté & de la préci-
fion, a plutdt fervi a faire naitre
la confufion quant au terme de
putrefadion. Ce maot dans' fon
acception ordinaire eft toujours
pris pour exprimer une pleine ten-
dance a la deftruttion des corps,
accompagnée de tous les fignes
de pourriture & de qualités mal-
faifantes; & en conféquence nous
le rencontrons fouvent dans les
Auteurs dans ce fens-la ; tandis
qu'il nous arrive peut-€tre de trou-
yer a la méme page que la putré-
faftion prépare laliment pour
nourrirle corps humain ; que c'eft
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des Mélanges alimentaires, ¢

elle qui communique aux fluides,
le mouvement, la vie, & la cha-
leur ; & que la nature fe débar-
raffe de la matiere morbifique par
le moyen de la putréfadtion.

Mais les Chimiftes modernes
qui ont fait de cette branche de Ia
Philofophie naturelle un fyftéme
plus intelligible & plus métho-
dique que celui du grand homme
dont je viens de parler, appro-
chent davantage de I'ancienne
opinion , & définiflent la Fer-
mentation « un mouvement in-
» teftin qui S'excite de lui-méme
» entre les parties infenfibles d’'un
» corps, duquel réfulte un nouvel
» arrangement, & une nouvelle
» combinaifon de ces mémes par-
» ties. MACQUER. =

Suivant cette définition , il eft
¢vident qu'on doit regarder un

grand nombre de changements
A ij
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'3 Sur la Fermentatiorn

naturels qui arrivent tous les jours
dans les regnes animal & végé-
tal , comme autant de modes de
Fermentation ; & quen particulier
la digeftion qui fe fait des aliments
que nous prenons, doit Ctre ré-
gardée comme un procédé fer-
mentatif.

Les expériences qu’a faites l'ing¢-
nieux & fcavant Do&eur Pringle,
femblent fuffire pour convaincre
tout leGeur impartial de la vérité
de cetre théorie ; & nous trou-
verons , en confidérant le fujet
avec attention, que la fermenta-
tion eft abfolument néceflaire ,
pour obtenir cette nouvelle difpo-
fition, & cette différente com-
binaifon des parties infenfibles des
fubftances alimentaires, qui ren-
dent l'immenfe variéeé des mélan-
cesdiffemblablesdontnos aliments
font compefés , capables de s'¢loi-
gner de leur premiere nature, au
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des Mélanges alimentaires. 7
point de devenir un fluide doux &
nutritif: car ceciexige plus qu'une
diffolution, & qu'un mélange pu=
rement méchanique , ou fe borne
la théorie ordinaire de la digeflion
(a), puifqu’elle ne femble pas exi-
ger expreflément, ni méme fuppos
fer qu'il s'opere dans les premicres
voyes un changement abfolu de
lIa nature des différentes efpeces
d’aliments, propre a les rendre
fufceptibles de cetee union ferme,
& de cette forte attraction qui les
aflimile en {i peu de temps au
corps qui les recoit.

Les expériences du Dolteur
Pringle font encore voir aflez

(a) 11 faut cependant en exceprer la
theorie d’Hoffman ; car il infifle beaucoup
fur laltération parfaite que fubiflent les
aliments dans les premieres voyes, & il
fait de la digeftion un procédé purement
fermentatif, comme on peut le voir au
long dans fon chapitre. De alimentorum folu=
tione , & falive ufu; de méme que dans
les trois fuivants.

A iv
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3 Sur la Fermentation

clairement qu’il Sengendre , ou fe
dégage quelque chofe pendantle |
premier degré de la Fermentation
des mixtions animales & végéta-
les , qui a la vertu de corriger la
putréfaltion ; mais afin de mulei- |
plier les preuves fur ce point par- |
ticulier, de méme que pour ac-
quérir plus de connoiffances fur
la Fermentation en général, je
me fuis déterminé a répéeer quel-
ques expériences du Doéteur, &
d’en faire d'autres que jai eftimé
les plus propres a jetter du jour
fur cette matiere. :

Cleft dans cette vue que jai fait
les fix mélanges fuivants.

Le 1 étoit de pain & deau:

Le 2% de pain, & de mouton
bouilli , mélés avec la quantité
néceflaire d’eau.

Jappellerai celui-ci mélange

fermentarif fimple.
Le 3% de quatre onces de mé-
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Pag. 9

Table premiere. DES MEIANGES ALIMENTAIRES.

Melanges
de

Au bour de &, heures.

Au boue de 22 heures.

Au bour de jo heures.

Au bour de 46 heares.

Aprds g4 heures

* Auhbont de 4 jours.

{ r JPain, &
call.

Aucune marqhe de mouve-
ment faceltin.

Parfaitzmene wranquille,

Toujours eranquille,

Toujours tranquille,

Toujours eeanquille,

Je miapperqus quil ftoit ai-
BIC.

[z ] Fain ,
mouton &
el

La fermencacion altz bien
commencée : & Podeur pa:-
Firement dowce,

Fermemait trésevivement.

Mouvement coujours vif; I’o-
dear de la mixrion parfaice
ment douce & un peu piquante

Vif & doux , & beaucoup
d'bcume fire Ja furface.

1] écoic vif & doux,

s

La fermentation paruc prée
4 finie 3 & la liquenr #roit
douge d Podorat & au godr.

|

[ 33 Méme,
avec du fuc
de citren.

Fermenroir vidmene. Parfai-
rement doux . Podear du
citren 4 peincjfenfible.

Fermentation  erés-vive. Jhy,
jettai un petit morceau de
mouron pacride.

Fermentarion trés-vige,, point
d'odeur dans le mouson, que
celle du mélange.

Fermentoit roujours. La li-
queur claire & douce. Le
mercean de mouton qui fe
trouva parfaitement doux ,
fut reciré & fulpendn pour
le faire fEcher.

La fermencation roir arretée,
L= morceay de mouzon feché,
& doux.

Ce mélange ayant foé diftill
donna un phlegme prefque
infipide , d'un goiic plus vi-
feux gu'acide,

[ 47MEme.
avec des Epi-
nards.

Fermentoit vivement., Tl s"cx-
haloic unc efplee d'odeur
doucedere femblable i celle
de la graine defenugree.

Fermentation  trég-wive, Ji
fufpendis dans la phiale ue
morceatt de mouron porride
de fagon qu'il ne vouchoi
point au mélange,

Mouvement vif, Le morceau
le mouron n*avoit d'auwere
odeut que celle de lamixtion,

La fermentation parur prel
que finie. Ta liqueur éroic
claire & dowce, Je retirai
ceree  phiole-ci , ainfi que
celle au ciron. Je les mis
dans un endroic frais apris
les avoir bien bouchées, &
j& fufpendis le mouron.

[ a fermencation émirarrétée,
Le morteau de mouton fe-
ché & doux.

L'odent de cetre mixdon
avane Ja diftillation 5 appro-|
choit un pen de celle du fro-
mage , & le phlegme qu'elle
donna avoitun | ger piguant|
& la méme odeur rance.

{11 M&
me , avee du
crellon d'eau

Le mouyvement pas fi fort
que dans les deux derniers,
maiz beaucoup plus que dan:
la mixton imple. L'odzu:
de la plante i peine remar-
quable,

Mouvernent trds-vil Jo ver-
i dans la phiole demi-once
de fiel de beeuf,

Pas fi vif que dans lamarinke :
mais parfaicement doux.

La liqueut éraie elaire & dow-
ce; la phiole fur bien bou

chée , & mife dans un en-
droit frais. La mixrion avoic
an peu le gode du fiel.

Le mouvement Erolr arrlié.

Ce mélangs froie doux , &
avois Podéur du fénogrec,

[ £) MEme
avec de la li-
quenr  ani-
male punri-

lL: mouvemene plus grand
que dan: awrun des aorre:
avec une Ecgme Epaille fi
la furface. Aecune imauvaife
odeur , quoique la liqueur

Suuidr. fit més-puance lors
1 mélanpe.

Mouvement erésvil; quoique
dans Pendroit Ie plus Frais de
oures les phioles. [ Chaque
mixrion &pie alors parfaire-
ment douge , & avoit perdu
I"odeur particuliere des plan-
tes, & ]

Yif & dous.

AT A Rt AR R

[] continuoir de fermenter ¥i=
vemene , & d*Eore doux,

Te recirai la phicle & je la
bouchai bien. La fermenta-
fon étoit alors prefque finic.

Le milange ecic courné, &
I'on sappercevoic d'un péu
d'aigreur.

3 4 5

L U
|

1
|
[

1

0
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A 4 .
des Mélanges alimentaires. o

lange fermentatif fimple, & de
deux gros de jus de citron frais.

Le 4" de quatre onces de mé-
lange fermentatif fimple mélé
avec une once dépinards,

Le 5= de quatre onces du mé-
lange fimple & dune once de
creffon de fontaine frais.

Le 6 de quatre onces du mélan-
ge fimple, & de deux gros d’'une
liqueur trés-foetide qu’on trouve
répandue fur du mouton pourri,

Ces mélanges furent mis dans
des phioles qui n’¢toient pas bien
bouchées, & placés enfuite a un
degré moderé de chaleur au feu
de fable, ou une retorte {roit
employée pour un procédé qui
demandoit un feu continuel pen-
dant trois ou quatre jours.
~ Afin de prendre connoiflance
de tout ce qui fe pafferoit de
temps en temps, je fis la table

ci-jointe N°, 1, fur laquelle yécri-
Av
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10  Sur la Fermentatior

vis touslesdifférents phénomenes,
exattement tels quiils paroifloient
a chaque examen. Le progres gé-
néral des cinq mélanges qui fer-
menterent fut tel qu’on va le voir.
Dans I'efpace de trois ou quatre
heures, le mouvement inteftin fuc
évident. Bientot aprés toute la
artie folide des mélanges s'é¢leva
au-deflus; des bulles d’air , & une
écume épaifle fe formerent fur la
furface. Une vapeur qui avoit un
certain piquant , & qui éteignoit
le feu, commenca enfuite a fortir;
& la principale odeur des diff¢-
rents ingrédients s'érant ¢vaporée
par degrés, une autre qui €toit
douce & femblable a celle de la
graine de fenugrec, prit fa place
dans quelques-uns des mélanges ,
& pendant que le mouvement d¢-
venoittrés-vif, les petites parcelles
de la matiere folide , tomboient a
¢ haque inftant au fond des phioles.
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des Mé‘z’anges alimentaires. 11

Ce mouvement inteftin dura
pendant tout le temps énoncé
dans la table; & lorfqu'il eat
ceflé , les mixtions furent claires ;
une grande portion de ce qui flot-
toic auparavant fe précipita; elles
€roient aufli parfaicement dou-
ces, & toutes celles qui furene
mifes en diftillation donnerent
une eau, ou un phlegme avec
un leger piquant, & la méme
odeur douceatre des melanges, a
Pexception d'une qui fentoit un
peu le rance, ou le fromage.

Ainfi on voit que les phéno-
menes qui fe font paflés pendant
que ces mélanges éroient en fer-
mentation , reffemblent exalte-
ment a celle des liqueurs végéra-
les douces; & que la différence
femble étre feulement dans le

- produit du premier degré qui ne
rend pas par la diftillation un
efprit ardent , comme font ces li-

A v
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w2  Sur la Fermentation
queurs ; quoiqu’il y aic lieu de
croire que les mélanges des fub-
ftances animales & végérales
produiroient une liqueur capable
d'enyvrer [i elles fermentoient
enfemble en grande quantité.
Des Voyageurs dignes de foi
nous affurent que parmiles diffé-
rentes tribus de Tartares qui habi-
tent les déferts de Sibérie, il y
en a qui ont trouvé le moyen de
retirer une liqueur qui enyvre,
du lait quils font probablement
fermenter en le mélant avec quel-
que fubftance animale putnde,
laquelle fuivant que le D* Pringle
Fa obfervé (comme on peut le
voir au N° 6. de la table précé-
dente) augmente puiffamment la
tendance a la Fermentation , foit
dans le lait, foit dans les mélanges
fermentatifs ordinaires. L’on voit
encore dans ce pays du Nord des
perfonnes quis’enyvrent avec une
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des Mélanges alimentaires: 1%

liqueur tres-dégoutante qu'ils font
en mettant fermenter du poiffon &
de 'eau dans des trous creufésen
terre,&garnis d’écorce de bouleau.

Cependant jufqu’a ce que cette
matiere foit plus amplement prou-
vée , & quil foit pleinement dé-
montré que ces mixtions produi-
fent une liqueur qui enyvre , ou
un efprit ardent;il convient, tant
pourl;l)a clarté, que pour ['intelli-
gence de la chofe, de nommer
tout fimplement les trois dégrés
de Fermentation, 1¢¢, a2¢, &
3¢5 ou fi on aime mieux doux ,
aitgre, & putride; & de les caradté-
rifer par leurs différents produits,
Le 1er-dégré, oule doux qui eft de
deux fortes, eftainfi nommé paréc
qu’il fournic 1°. une liqueur dou-
ce, agreablement piquante, &
qui enyvre. 2°,Une liqueur douce,
( ceft-a-dire , oppofée a l'aigre &
a la putride ) & qui n’enyvre point,
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14  Sur la Fermentation

Le fecond degré, oulaigre, eft
ainfi nommé¢ parce quil rend le
fujet manifeftement aigre , & qu'il
donne par la diftillation un phleg-
meacide : & le troifieme, ou putri-
de, parce que quand latexture dela
fubftance quia fermenté, fe trouve
completement détruite, & quielle ’
a perdu fes premieres uuahtes de
gott, de couleur, & d’ odeur, elle
devient fétide, pourrie, & degou-
tante; & quécant mife en diftil-
lation elle ne donne niun efprit
inflammable , ni un phlegme
doux, ni un acide; mais feule-
ment une liqueur piquante , quieft
une {olution d'un fel alcali volatil,
a~peu pres femblable au fel qu'on
tire, parla force d'un feu vio-
lent,des fubftances animales,avant
qu’elles foient devenues putrides.
( 4 ) On verra que cette divifion,

(&) Quand on dit qu'on peut tirer des
fubftances putrides parJa diftillation un al-
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des M elanges alimenraires. 1¢

& cette forte dedénomination ré«
pond aux phénomenes, & com-
prend peut-étre toutes les fubftan-
ces quelconques fufceptibles de
fermentation ; au lieu que les ter-
mes de vizeux , de [piritueux
& d'aigre peuvent a la rigueur
étre appliqués feulement 4 la Fer-
mentation des liqueurs végétales
douces qui fourniffent dans leur

czli volatil, il faut obferver que quand
on fait I'expérience, on ne doit pas laiffer
ces {ubftances trop long temps avant de
les diftiller, a moins qu'elles ne foient
renfermées dans des vaiffeaux bien bou-
chés , parce que I'alcali volatil qui eft
le produit de la putréfaction fe diffipe aufli
promptement qu'il fe forme, de forte qu'a
la fin il ne refte qu'une eau mfipide, ou
une matiere folide qui eft une terre fem-
blable au rerreau ordinaire.
Ceft de cette maniere, que l'eau qui
fent mauvais devient douce au bout de
. quelque temps ; parce que l'alcali volatil
produit par la putréfaction des fubflances
animales & végétales contenues dans I'eau,
ctant entierement diffipé aprés un certain
temps, laifle ce qui refte fans aucune odeur
délagreable.
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16 Sur la Fermentation

1%, & 2¢ degré un efprit qui en-
yvre, un efpric inflammable , &
du vinaigre.

Le Letteur en jettant les yeux
fur la table, trouvera que deux
petits morceaux de mouton pu-
tride furent mis dans deux des
phioles pendant que les mélanges
fermentoient ; & que ces mor-
ceaux devinrent doux. Celt ce
quon doit attribuer a I'a&tion de
la vapeur mife en liberté pendant
la Fermentation, & lon verra
amplement dans un autre endroit
que la vapeur qui fort des liqueurs
végétales douces, produit le mé-
me effet.

L’on a trouvé que la vapeur
des mélanges s'accordoit pareille-
ment avec le Gas fubrile ,comme
Pont nommé les anciens Chimi-
ftes , dans une autre circonftance,
qui eft celle d’¢teindre le feu, &
jyavance méme qu'clle fuffoqueroit
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des animaux. Mais quoique cette
vapeur introduite dansles bron-
ches en grande quantité, fir un
auflt grand mal , il ne s'enfuit pas
pour cela qu'elle doive néceflaire-
ment produire le méme effet mor-
tel , lorfqu’elle eft renfermée dans
les inteftins : on peut étre certain
quelle n’agit pas de méme; car fi
cela €roit ainfi, 'on feroit expofé
a un tres-grand danger prefque
apres chaque repas; puifgquil eft
¢vident que les végéraux dont
nous faifons le plus ordinairement
ufage, quandils font mélés foit
avec la viande , foit avec les li-
queurs naturelles animales , exci-
tent réellement dansles premieres
voyes une Fermentation qui doit
naturellement produire beaucoup
de cette vapeur allive.

Il n’y a donc pas de raifons
aflez fortes pour acquiefcer 3 une
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18 Sur la Fermentation

théorie qu’on a quelquefois enfei-|
gnée, & qui attribue la mort fubite |
de ceux qui ont beaucoup mangé

du fruit, ou autre chofe fembla-

ble, a l'action de cet efprit fubtil

quelle fuppofe engourdir les nerfs,

& les priver de toute faculté &

de toute influence.

Si cette hypothefe n’¢toit pas
mal fondée ceux quidans ces cas-
13 ont été delivrés de la mort par
I'ufage de I'émétique donné a
propos , ne fe réeabliroient pas fi
promptement quils le font; ce
qui fait voir que la maladie doit
avoir ¢té occalionnée purement
par la diftenfion de 'eftomac ; car
{i la vapeur pernicieufe avoit une
fois fait fon impreflion mortelle ,
il feroit peu avantageux de vuider
Peftomac; & fi la perfonne venoit
a reprendre des forces , ce ne fe-
roit que lentement, en éprouvant
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un relaichement confécutif, & un
affoibliffement d’un genre para-
lytique (c¢).

Ainfi au lieu d’imaginer que
cette vapeur allive & fubtile
puifle faire quelque mal au corps,
on verra dans la {uite quil y a
des raifons trés-fortes pour croire
quelle eft le grand préfervatif des
liqueurs animales contre la putré-
fattion ; qu'elle tempere I'acrimo-
nie ; qu'elle eft un des principaux
agents de la nutrition, & peut-
etre quelle contribue un peu s la
chalepr animale ( &).

Puifque des chofes de fi diff¢-
rente nature , comme le pain, le
jus de citron , les épinards , & le

(c¢) V. Boerhasii Elementa Chemie Tom.,
II. P- 181, & 182.

(d) Le Dr. Pringle a trouvé qu'un mé-
lange fermentant de paijn, de beuf & de
falive avoit fait monter le thermometre de
trois dégrés ;3 de forte qu'il paroit y avoir
quelque fondement en ?avcur de cette con-
jecture,
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20 Sur la Fermentation

creffon de fontaine viennent a fer<
menter avec une {gale facilicd ,
nous pourrions prefque hazarder
d’en conclurre que tout végétal
é¢tant mélé avec une fubftance ani-
male, & fourni dune quantité
d’eau fufhfante , fermentera pareil-
lement.

Afin de pouffer plus loin mes
recherches , quelques jours apres
Pexpérience précédente jefisvinge
& un mélanges de cette efpece-ci
dont la pliipart éroient a la quan-
tit¢ de quatre onces.

Le 1~ fut de pain & d’eau.

Le 2¢ duméme avec deux gros

~de falive.

Le 3¢ de pain & d'eau avec des
herbes fraiches.

Le 4¢ du méme avecdeuxgros
de falive.

Le ¢ de farine & d’eau.

;  Le 6% dumémeavecdeux gros
de falive.
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des Mé’[arzge.r alimentaires., st

Le 7e.d’herbes fraiches & d’eau.

Le 8¢ du méme avec deux gros
de falive.

Le oo de farine, deau, &
d’herbes fraiches. ( Les herbes
fraiches droient des épinards,
du creflon , & des oignons mélés
enfemble en égale quantité).

Le 10% de viande, de pain &
d’eau.

Le 11° de farine, de viande &
d’eau.

_Le12% de viande , de pain &
d’eau, avec environ une once de
crefion de fontaine frais.

Le 13 du mélange {imple avec
une once d'¢pinards.

Le 145 du mélange fimple avec
une once d’oignons verds,

Le 15 defixonces du mélange
fimple , & d'une once de jus de
citron.

Le 16 de fix onces du mélan<
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ge fimple , & d'une once de mout
de biere frais.

Le 17¢ de {ix onces du mélane
ge fimple, & d'une once d'une
forte folution de fucre.

I e 18¢ de {ix onces du mélan-
ge {imple, & d'une once d'une
forte folution de miel. '

Le 1¢¢ de {ix onces du mélana
ge fimple , & d'une once de vi-
naigre.

Le 20¢ de fix onces du mélan=
ge fimple, & d'une once d'eau-
de-vie.

Le 21¢ dumélange fermentatif
fimple faic avec du boeuffalé.

Je fis toutes ces mixtions fur le
foir, & je les laiffai quatorze heu-
res avant de les mectre au bain de
fable, ou yavois intention d’entre-
tenir un degré modéré de chaleur.

Elles furent toutes placées fur
le fable ,a dix heures du matin,
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chacune €tant alors parfaitement
douce; & je fis allumer le fem.
Au bout de f{ix heures j'allai voir 2
comment les chofes fe paffoient,
mais je fus bien furpris, & bien
fach¢ de trouver que le feu, par
Iinattention du ferviteur a qui
jen avois confié le foin , avoit ¢té
fi fort, que les mélanges éroient
plutét préts & bouillir qua fer-
menter. Je retirai les phioles de
deflus le fable, & je regardai ce
travail comme perdu, ne m’atten-
dant nullement 4 les voir fermen-
ter apres avoir éeé fi fort échauf-
fées. Je les vifitai cependant au
bout de fix heures ; &}en trouvai
quelques-unes en mouvement , &
je mis par écrit tous les différents
phénomenes que j'appercus , com-
me on peut le voir en regardant a
la 1% colonne de la 2¢ table.
Comme jimaginois que le
‘cours naturel de la Fermentation
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deyoit avoir été derangé dis le
commencement , araifon de la
chaleur extraordinaire, je ne pris
pas des foins bien exatts pour en
obferver minutieufement les pro-
ores, d’autant plus que j'étois dans
le deffein de prendre la peine de
compoferunnouvelaffortiment de
mélanges pareils.Cleft par cette rai-
fon queje fus deuxjours fans m'ap-
rocher de l'endroit ot étoient
fes phioles que j'avois laiflées pen-
dant ce temps-la dans un endroit
frais; mais enfuite €tant allé les
examiner, je fus furpris de trouver
que malgré le défaut de chaleur ,
la plapart avoient fermenté , &
quil y en avoit encore en mou-
vement. Voyant cela, je couchai
par écrit les particularités qu'elles
préfenterentchacune, tellesquon
les voit dans la 2¢ colonne dela

2¢ table.
Bientot aprés je m'engageai
dans
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Table Seconde. DES MELANGES ALIMENTAIRES.

Pag. 24.

Mélanges,

Premicr examen.

Second examen

[ 1] De pain & d'ean.

\uecune marque de mouvement in-
ceftin.

Me parus pas avoit remué du tour, I éroir aipre,

[ 2 ] Méme , avec environ deux gros
de falive.

Aucune marque de mouv:ment.

‘arue avoir fernence , aboic de Pécume fur la turface, I ctoi
lors tranquille & parfaieanent dovx,

[ 3] De pain & d'eau avec des her-
bes Fraiches.

Aucune III.BIqIJE de mouvein :ne,

N'avoit poinc remug I’odeur des herbes écoie foree,

[ 47 Méme, avec deuy grosde falive,

wwolir allez bien conunence de per-
MENCET,

Lvoir fini de fermencer, [l éroit canquille , & d'une odeur
louce , comme celle du Fhuprec,

[ 57 Le farine & d'zau.

Aucune maigue de mouvemenr

N'avoit poincaenué , & n'étoir peine aigre.

[ & JMeme, avee deux gros de falive

Aucune margue de mouvemenr,

Avoie finr de fermencer, I Etoic wanquille , & avoir Iodeur
louce comme celle du fenligree,

[ 7 7 1¥ herhes fraiches & deauw.

Aucune margue de mouyement,

N'avoir poine remué, L'odeur des heches éroir foree,

[ 8] Méme, avec deux gros de faliv e

Commengoit 4 fermenter.

Avoit fini de feméneer;il y avoie de Pécume fic la furface ,
& Fodeur en croiv douce comme celle du fenugree,

[9 ] Mouton bouilli avzc des her-
bes fraiches,

Aucune marque de mouvement,

Avoic fubi le meuvement de fermenration; & quoiqu'il fr
alors wranquille, le mowmon & les hecbes Eroienc fur la fur-

face,

[ re ] De pain, de mouwron bouilli ,

& d'eau.

-ailloit 4 peine appercevoir e mou-
rement,

Etoic LOUJOUrs en mouvenenc, avoir beaucoup d'écume fur la
tutface , & lodeur douce gomme Ie fenugree,

[ r1 ] De farine, de mouon bouilli .
& d'ean:

Avoir allez bien commencé de for-
BEncer.

Coatifiuoic encore , & avoir 'odeur parfaitement douce,

(12 ] De pain, dc moucon, & de
creflon d'eau.

Avoit commencé de fermenter. L'o-
deur des hetbes pe {& faifoir Pas en-
core [entir,

Avoit fermenté vivemene j & étoir alors fue fon déclin , & avoic
'odeur foree de fenugrec,

[ 13 ] Méme, avec des épinards,

Avoiw commencd de fer.nencer. Lo-
deur des herbesne (e faifoic pas fen-

=t
z gy el 2 R0

[ 14 JMéme, avec des oignons verds.

{

Avoir aflez bieg comumencé de f‘-_'
menter. L'odeur de 'oignon £roii
toujours foree,

Eroir toujours en mouvement, 11 avoic Podeur douce & exac-
caene femblable & [a précédente.

e paroifloic pas aveir beaycoup fermenté, [odeur de I"oignan
troic encore forte,

[ 15] M#me, avee du jus de eferon,

N'avodf pas encore conuncnce de fei-
mmenter.

Avoit fermenté ; Vodeur du ciuon éroir catiérement dilfipee 3
% lc m&lange £roic doux.

[ 16 ] Méme, avec du mour de bicre

5

frais.

Avoic ailiz bien commen:e de tei-
mener.

J'avoic pas cocore fini de fermenter 5 il erour doux 3 & I'odeur
sacticuliere du mour de bicre tcoir Puﬂ.uh

[ 17 1 Méme, avec du fucee & de
"eau.

Avoit commencé de fermencer , mais
non pas fi vivemenr que le préec
dent.

Il écoit cranquille , aigre , & avoie un peu Podeur de fromage,

[ 18] Méme, avec du micl & de
|"zaw,

Avoir commenceé de lermenrer auii
vivement que celui du mouc de biere

| éoie doux, & eranquille, Il parcifloit avoir ferwenté allez
TIVEMENL.

i 19 1 Méme, avec du vinaigre,

Aucune ma que de mouyment.

1! ne paroifloiz pas avoir remue du rour,

[ 20 7 Méme avec de l'eau de vice

Aucuns marquede mouvement.

H ne parciffoic pas avoir temué du rout.

[ 2t ] De beeuf Rl , d& pain &
d'eau.

Aucune marque de meuycment.

i paroifloic avoir fermenee. Les parties les plus legeres , &
“eaucoup d’écume érojen: fur la futface, 11 froic doux comme

]

celui d.r.f: yiande fraiche.

—

m
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| 2 1) .
des Mé‘[aages alimentaires, » Iy

dans un cours d'expériences, dans
la vue de découvrir la quantité
r?l:j.’tive dair qui fe dégage des
différentes compofitions , ce qui
me fit regarder comme inutile de
répéter toutes les expériences de
l:f 2¢ table, ainfi que je l'avois
d'abord projetté. Malgré cela jal-
lai au bout de quinze jours au Ja-
boratoireﬁ ou les phioles avoient
refté, & jen trouvai des mélanges
qui Ctoient aigres, & putrides. Les
uns fentoient le renfermd , les ay-
tres avoient confervé leur dou-
ceur; mais je n'en écrivis point
les particularités parce que je n’a-
vois pas la table avec moi.
Maintenant qu'il paroit que ces
mélanges fermentent |; prompte-
ment , méme fans le fecours dy
feu, comment pous~oit-on doy-
ter quils ne fuivent ¢ méme pro-
c’édé lurqu’ils font recus dans
Peftomac qui eft chaud ,B& quils
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26 Sur la Fermentatior

font mis. en mouvement par la
vertu fermentative de la falive qui
pofféde cette qualité a un dégré
tres-éminent non-feulement d'a-
pres les autoritcs d’Hoffman & de
Boerhaave, mais encore d’apres les
expériences que je viens de f'a;ire
paroitre ; comme on peut sen
convaincre en comparant les N°,
1. 3. 5. 7. de la 2% table, avec
ceux de la méme , défignés par 2.
4. 6. & 8.

Le chemin de la digeftion dans
le corps humain peut €tre tracé
de la maniere fuivante.

Les aliments divifés par la mafti-
cation - & pénetrés par la falive
font propres a commencer le mou-
vement inteftin bientot apres que
les fubftances alimentaires font re-
cues dans I'eftomac; ce mouve-

~ment érant fufcieé par la chaleur
douce du lieu, par les reftes du
‘dernier repas , & par la vertu fer-
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des M élanges alimentaires, 27
mentative de la falive , & du fuc
gaftrique (e ). Le premier effer de
ce mouvement eft de renvoyer fur
la furface, la partie folide du mé-
lange alimentaire , laquelle ne
tardant pas a fe précipiter de nou-
veau , lair qui faifoit flotter les
parties folides s’étant échappé,
leur union eft bient6t déernite R - 8
téute la mafle fe trouve confondue
avec les fucs digeftifs. D’un autre
coté, ce mélange intime eft favo-
1ifé & completé par lagitation
que caufe le mouvement périftal-
tique , par la preflion alternative
du diaphragme , & des mufcles de
Yabdomen, ainfi que par les bat-
tements continuels des grands
vaiffeaux fanguins adjacents.

(e) Il n'y a perfonne qui n'ait obferyd
?uelquefois quapres un bon repas, s'il
urvient des rots ou rapports, il revient

.4 la bouche quelque cﬁof& de la partie
folide qui étoir entrée dans I'eftomac.
&1 lerepas confiffe en un mélange d’aliment

B jj
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Ceft dans cet état que les ali-
ments paffent de T'eftomac dans
le duodenum , & par le long trajet
des inteftins gréles ou leur pre-
miere nature étant enticrement
changée parle mélange de la bile,
& du fuc pancréatique , & princi-
ﬁalement par le mouvement de

ermentation qul continue tou-
jours , les différentes fortes de
nourriture font mélées & chan-
gées en une liqueur douce , tem=
perée , nutritive & qui fermente
vivement , a laquelle on a donné

le nom de chyle ( f)

végétal, & animal, c’eft toujours la partie
du végcéral quis’éleve ; ce qui répond ex-
adtement a ce quia paru dans les phioles,
ou j'ai conftamment obfervé que la partie
végérale s'élevoit la premiere.

(f) On verra que le chyle eft une liqueur

ui fe trouve dans un état de Fermentation
actuelle fi 'on fait attention aux change-
ments qui arrivent au lait, qui n’eit autre
chofe qu'un chyle tres- peu animalifé. « L’a-
»» cidité fpontanée que contracte le lait dans

» l'efpace de quelques jours , doit €tre res
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des Mélanges alimentaires, 24
. Ce chyle ainfi compofé eft

pompé par des millions de petits
vaifleaux abforbants, chargé d’'un
efpric fubtile , a&tif, & antifepti-
que , & conduit au réfervoir o
il eft, ainfi que dans le canal tho-
rachique,, mélé avec beaucoup de
IymPhe » & a quelque diftance
de-la verfé dans une des grandes
veines pour communiquer au fang
fon mouvement inteftin, afin de

révenir la difpofition naturelle
quont les fluides ala putréfadtion ,

» gardée comme le produit d'un mouve-
» ment de Fermentation, qui développe
» dans cette liqueur un acide quon n'y
» apperceveit point avant. C'eft a propre-
» ment parler , une Fermentation acide
| & que -fugit cette liqueur pour s'acheminer
» a la putréfaction , qui fuit d'aflez pres,
» furtout fi le lait cit expolé a un air
» chand. Macquer. »

De la vient qu'une nourriture compofée
entiérement de lait et fi propre a engen-
drer des aigreurs dans les premieres voyes :
car étant gans une Fermentation actuelle
lor{qu’il entre dans le corps, il ne tardera
Pas 4 pafler par le fecond degré s'il n'eff

uy
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30 Sur la Fermentation

& pour réparer les pertes que no-
tre corps eft dans la néceffité de
foutenir 2 chaque moment de no-
tre vie.

Les parties groffieres , infolu-
bles, & fécales des aliments €tant
{épardes des plus delides & des
plus nutritives, paffent dans les
gros inteftins ou elles rencontrent
en entrant une quantit¢ de fer-
ments aigres & putrides placés
dans le cécum & lappendice ver-
miculaire : ces ferments changent
en peu de temps” en leur propre
nature le réfidu des aliments, &
leur communiquent par-la une
acrimonie qui doit bientot excicer
les inteftins a fe contratter, &
3 fe debarraffer de ces matieres
inutiles & malfaifantes. |

Tout ce qu'on vient de dire de

promptement entrainé dans les inteftins
réles. L’on voit en méme temps la nécef-
ité quil y a d’agir, & de faire prendre de

Vezercice aux enfants 4 la mammelle,
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la digeftion doit s'entendre de cel-
le qui fe fait chez les perfonnes
qui jouiffent d’'une bonne fanté ;
mais dans les valétudinaires, &
ceux qui font d'un tempérament
foible & délicat; dans les femmes
grofles dont I'eftomac & une gran-
de partie des inteftins gréles font
dérangés de leur fituation natu-
relle, de méme que dans les per-
fonnes que leur penchant & }eur
profeflion obligent de mener une
vie {édentaire, il arrive que les
aliments font retenus fi long-
temps dans les premieres voyes ,
quils y fubiffent le 24 degré de
la Fermentation alimentaire : &:
alors ils produifent un acide tres-
auftere qui eft exa&tement femblz-
ble a un acide étranger; car les
vaiffeaux la&tés n’en veulent point
admettre du tout. Il eft par confé-
quent obligé de s'accumuler , &

fournit la caufe des aigreurs, des
' B
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cardialgies, des vomiflements, des
tranchdées ou des cours de ven-
tre fuivant fa quantité, fon degré
de force , & l'endroit ou il eft
logé.

Ce n'eft pas fans peine qu'on dé-
truit cette acrimonie aigre quand
une fois elle eft établie ; car com-
me il en refte toujours dans les
premieres voyes, elle eft comme
un levain qui agit fur tout ce qui
entre dans Ueftomac ; elle trouble
le mélange alimentaire dans fon
premier degré, le fait bientot paf-
fer par le fecond , & rend les ali-
ments incapables de fournir un
chyle nutritif, parce qu'il n’eft pas
entiérement fermenté , & quil
n'eft pas affez pourvu de lefprit
qui lui donne de la vigueur. Tout
ceci eft confirmé par la paleur,
& la difpofition languiffante de
ceux qui font incommodés d’ai-

3 2
greurs dans I'eftomac, Ceft poux
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cette raifon que I'exercice, prin-
cipalement celui du cheval qui
agite les vifceres, & empéche le
trop long fejour des aliments dans
les premieres voyes, ainfi que
Tufage des gommes aromatiques,
des amers , & des chalybés qui
produifent le méme effet par leurs
qualités flimulantes & fortifian-
tes , font fi efficaces dans tous
ces cas-la.

Mais fi les aliments foit par leur
nature putrefcente, foit par leuc
trop long f¢jour dans les détroits
desinteftins gréles viennenta paffer
au troifieme degré de Fermenta-
tion, ils deviendront alors fi mal-
faifants, quiils pourront occalion-
ner des efforts pour les rejetcer,
pour peu que la quantité de la ma-
tiere putride foit confidérable ;5 &
{i cela n'arrive pas, elle peut refter
dans le corps , & s’introduire in-

fenfiblement dans la maffe des
3 By
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54 Sur la Fermentatiorn
fluides jufqu'a ce qulelle fe foie
accumulée au point de jetter tout
e fyftéme dans une confufion qui
devra fe terminer foit par la coc-
tion , ou 'expulfion de la matiere
ofﬁenﬁve ou par la deftruction de
la riachine : cat tout ce qui eft
utride eft totalement incompati-
ble avec I'état fain d'un corps ani-
mal ; par conféquent on ne fcau-
roit admettre la putréfaction con-
me participant au procedé d1geﬁ1f
qm doit fournir au corps la nour-
‘riture & le foutien.

Cleft ici quon peut remarquer
Péconomie admirable que la na- |
‘ture fait paroitre en fe gardant (i
“efficacement contre ce principe
ennemi putréﬁ&lf par Yordre qui
e pafe dans le procédé dela Fer-
mentation alimentaire , & qui eft
tel que des deux premiers degrés
‘de Fermentation , F'un doit avoir
la proprieté d:eprodmrc un efprit
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des Mélanges aﬂﬁzerszré&‘. 35

d'une attivité dautant plus fur-
prenante quil doit parcourir les
détroits les plus cachds du {yftéme
vafculaire : & que lautre doit
fournir un acide qui, s’il n'a pas
par lui-méme toute la vertu péné-
trante de l'efprit antifeptique , fera
du moins en état de corriger la
difpofition putréfattive de tout ce
quil rencontrera, de I'adoucir, &
de Pempécher de faire mal.

Cet efprit ou cette vapeur qui
fe dégage des mélanges pendant
leur Fermentation dans les pre-
mieres voyes, qui entre dans la
compofition du chyle, & qui eft
tranfmis au fang avec ce fluide
pour y prévenir, ou corriger la
diathefe putréfaltive , paroit étre
principalement lair fixe des fub-
ftances alimentaires. Mais comme
cette matiere ne {cauroit étre bien
expliquée , ni parfaitement bien

entendue , fans une connoiffance
' B vj
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36 Sur la Fermentation

des propriétés de lair , confidéré
comme princi%e conftitutif des
corps, je fuis obligé de fufpendre
un plus grand éclairciffement, juf-
qua ce quil ait été démontré
quelles font ces proprietés,
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Ne peut-on pas, avec raifon, mettre au nombre
des principes chymiques , ce protée tantlc fixe

panilt wolatil , & toujours trés-aiif ?
HALES,
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SECOND ESSAL

" SUR LA NATURE

ET LES PROPRIETES
DE L’AIR FIXE.

L. ctresre M. Boyle , ce
grand cultivateur des connoiffan-
'ces naturelles , fcavoit dapres un
grand nombre d’'expériences que
la Fermentation, la corrofion, &
la diffolution des corps; que 1'¢-
bullitionde I'eau, ainfi que d’autres
liqueurs; que -Iagtion mutuelle
des corps les uns {ur les autres , 8¢
fur-tout des corps falins ; & qu’en~
fin I'analyfe & la réfolution de cer-
taines fubftances ‘produifent de
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40 Sur la nature
Pair: ( ¢ ) mais ce grand Philofo=
phe femble n’avoir pas connu le
principal ufage de lair qui e.ﬁ
intimement uni aux corps ani-
maux, végéraux, & minéraux , &
qui entre dans leur compolfition.
Ceft donc a l'induftrie du céle-
bre Dt Hales que l'univers eft
redevable de la découverte , que
cette matiere élaftique qui reflem-
ble de fi pres a lair ordinaire , eft
le principe qui forme le ciment,
ou le lien d'union des différentes
parties conftitutives des corps.
Mais quoiqu’il y ait a préfent
rés de quarante ans que ce Phi~
Fofog:-he vraiment utile, a publié
le dérail de fes curieufes expé=
riences , & qu'il a par ce moyen
ouvert une nouvelle carriere dans
la Philofophie naturelle , néan-
moins fes recherches n'ont été

(g) Abregé des ouvrages de Boyle pat
Schaw , vol, 1L, p. a1, : .
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& les proprietés de Pair fixe. 41
| que peu fuivies; & a l'exception

de M. Haller, il n’y a point 'E-
crivain fyftématique que je con-
noifle foit en Chimie, foit en Phy-
{iologie , qui ait donné aux de-
couvertes du D Hales l'attention
qu'elles meritent {i bien.

Ce  célebre Phyfiologite a
pleinement adopté le fyfi¢me de
M. Hales , & il foutient que lair
eft le véritable ciment qui unit
enfemble les particules terrefires
des corps (4).

Tous les autres Ecrivains, mé-
me Gaubius 'un des plus moder-
nes , femblent ne pas connoitre 4

(k) Videtur aer vinculum elementorum pri=
marium conflituere, cim non priits ea elementa
d [z invicem diftedant quim aer expulfus fuerit.
Halleri element. phyfiologiz. Tom. I. cap.
primo.

Gluten preftat verum moleculis terreis adu=
nandis , ut conftar exemplo calculorum , Lapidum ,
aliorum corporum durorum In iis omnibus fol-
vitur tunc demum partium vinculum quando aen

cducitur, Ejufdem prime linee , {ect. 244,
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42 Sur la nature

ou ne rien croire de cette théorie 5
puifqu'ils font dépendre la cohé-
fion, de l'attradtion qui fubfifte en-
tre les parties de la terre élemen-
taire , exclufivement a tout autre
%rincipe; & ce dernier célebre

rofeffeur ne parle pas méme de
Vair, en écrivant I'analyfe du corps
humain (2).

Il ne seft pas préfenté a ces
Auteurs que {i la terre éroit la
feule caufe de la cohéfion des
corps , il ne pourroit jamais arri-

(i) In ficcd materie terreumpre aliis cohe-
gentiflimum eft , atomorum fiarum in proximos
contadtus compaétione duritiem daturum vig
edomandam , nifi aliorum interventu mollireturs
Hoc principivm cohafionis , quietis , inertie. Et
ip_ﬁz g{u:érm, terre quam continent fuam coha-
rentiam debent. Gaubii inkit. patholog. med.
fedt. 142 & 143.

La colle de poiffon, & les autres fub-
flances d'une nature femblable font pri-
vées de leur qualité glutineufe par le
moyen de la chaux vive. On en donnera
la raifon au Lecteur dans le courant de
ces Eflais , & particulierement dans l¢
CInquicme,
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& les proprictés de Lair fixe. 43

ver de changement dans leur
combinaifon ; « car {i toutes les
» parties de la matiere érolent
» feulement doudes d’une force
» puiffamment attractive, toute la
» nature ne manqueroit pas de
= devenir bient6t une mafle in-
» altive & cohérente. Il ctoit
» doncabfolument néceflaire pour
» vivifier & donner de l'attion a
o cette vafte mafle de matiere
» attradtive , qu'il y elit par-tout
 une portion convenable de par-
» ties trés-élaftiques qui puflent
= animer toute la mafle par une
» altion continuelle entre elles
» & les parties attraltives ( & ).
1l eft donc clair que le principe
d’our dépend immédiatement la
cohéfion, doit étre d’'une nature
volatile,, ou fugitive, & non pas
fixe, & indeftrultible, comme

(k) Voyez la flatique de M, Hales, vol,
Lo Pe 314
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44 Sur la nature

eft 1a terre ; autrement la face de
ce globe feroit couverte de corps
morts ; car quand une fois la vie
n'anime plus un animal, ou un
végétal , ils ne font plus d'aucune
utilité dans le fyftéme général,
comme corps organifés. Il eft
donc néceflaire que leur trame
{oit détruite , & que leurs par=
ties élémentaires {oient difperfées
pour fervir de nourriture aux
étres qui font encore vivants.
 On verra, dans la fuice, que I'o~
inion de fHales & d’'Haller eft
gicn fondée, & que le principe
qui eft généralement connu fous
le nom dair fixe, eft la caufe
immédiate de la cohéfion; puif=
que la confervation de la fermeté
& du bon érat des corps dépend
de ce qui empéche la fuite de cet
air ; car au moment qu’il s'écha
pe, & quiil reprend fon ¢laflicité,
nous verrons que les autres parties
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& les proprictés de lalr fixe. 4¢
conftitutives, les terreftres , les
falines , les huileufes ou infAam-
mables, & les aqueufes, étant par-
12 mifes en mouvement , com-
mencent fur le champ a exercer
leurs différentes forces attraci-
ves &rcpulfives, & aentrer dans
de nouvelles combinaifons qui
changent d’abord, & détruifent
a la fin la texture de la fubftance
qu’ils compofoient auparavant ,
pourvir que cette fubflance con-
tienne en elle-méme une quantité
fuffifante d’eau pour permettre le
mouvement inteflin en donnant le
degré de fluidité convenable bl 3

Car fans la fluidité il ne peut y
avoir de mouvement inteftin ; &
fans mouvement inteftin il ne
peut y avoir de changement de

(1) On ne doit pas entendre ici une
ﬂuiditg’ abfolue , mais feulement un degré
d’humidité & de molefle capable de per~

- mettre aux différentes parties condtitutiyes
de changer de place,
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46 Sur la nature

combinaifon;puifque nous voyons
que la texture des corps des anis
maux & des végéraux qui font
privés tout a coup de leur partie
aqueufe , ou qui en contiennent
naturellement trés-peu, eft pref-
que aufli durable & aufli inaltéra-
ble que celle des mincraux.

On ne comprend pas facile=
ment que cet air quon foutient
éere le principe d'union, cemern=
ting principle ,ait la propriété de

affer d'un ¢eat répulfif, claftique,
%, celui de non élaftique, & de
puiffamment attradtif , & wice
versd; & affurément on auroit de
la peine a le croire, {i le nombre
-des expériences qui le prouvent,
p’avoit mis la matiere hors de
doute. Ainfi le fait eft aufli vrai,
quil Left que nous refpirons (7).

Ceci, auffi bien que la propri¢té

(m) Voyez la Statique de Fales, vol. L.
p. 293, & vol. 1L p. 279 & 281,

&
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& les proprietés de Dair fixe, 47
de lattra&tion éle@ive des petites
parties de la matiere ne fut pas
inconnu a Ifaac Newzon, (n) ce
génie fi furprenant; & ce fut en
fuivant les idées de ce grand homs-
me que le Dt Hales sengageadans
une recherche qui le mit en érat
d’¢tablir la théorie dont on vient
de parler , & qui a ¢té confirmée
& mife dans un plus grand jour
par les expériences du Dr Black g

a I'égard dune claffe particuliere

des corps (o).

Mais il manque beaucoup de
chofes pour completter Iéclair-
ciffement que demande un grand

nombre d’expériences exattes 3
_peut-¢tre plus qu’il ne peut s’en
accorder avec le loifir S~ o
e goiit dun feyl homme ; &

(n) Voyez I'Optique de Newton , queft.
30 & a1,

(0) Voyez fes expériences fur Ia mas
gnelie. .

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 88 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=88

48 Sur la nature
quon ne peut porter a la pers
fection que par les travaux réunis
de pluficurs perfonnes. .
Ceft dans cette vue que je
commencai un cours d'expérien-
ces , réfolu d'obferver foigneufe-
ment les phénomenes qui accoms-
pagnent la fermentation des mé-
langes qui font ordinairement
partie de notre nourriture , ainft
que ceux qui accompagnent la
putréfaction des fubftances ani-
males ; efpérant d'acquerir par ces
recherches plus de lumieres fur
des fujets qui font trés-impor-
tants dans l'économie animales

PrREMIERE L XPERIENCE.

Pour faire I'eflai de la quantité
relative d'air dégagé des diffcrents
mélanges par la fermentation , je
pris trois phioles marquces , 1. 2.
& 3. dans la premiere defquelles
je mis environ trois onces du me-

lange
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& les proprictés de P oy fexe, 49
lange ﬁ:rmentatifﬁmple » & dans
la feconde une pareille quantied
de pain & d’eau. La troifieme ne
contenoit que trois onces d’eay
commune. Ces deux dernieres de-
voient fervir de pieces de compa-
raifon.

Cesphioles repréfentées par (),
Segure I, furent placées dans une
cuvette d’étain (.9), A demi-pleine
d'eau, chacune fur yp petic pié-
deftal , & couvertes des verres
cylindriques (C), de fept pouces
de hauteur fur trois de diametre.

L’air fuc alors pompé des verres
cylindriques en fugant au travers
d'un fyphon, de maniere 3 faire
monter I'eau environ jufqu’au mi-
lieu ; & pour en marquer ['éléva-~
tion, de petits morceaux de pa-
pier furent collés aux cords. Cha-
que chofe érance ainfi difpofée ,
tout l'appareil fur placé devant
le feu a une diftance fuffifance
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50 Sur la nature

pour entretenir un degré modéré
de chaleur.

A mefure que la chaleur agif-
foit ,Ja vapeur fe développoit dans
chacun des verres , & elle fit def-
cendre Peau environ dun demi-~
pouce. Au bout de huit heures ,
quand le melange de pain & de
viande , n° 1. fur dans une vive
fermentation , 'eau de fon cou-
vercle, c’eft-a-dire, I'eau contenue
dans le verre cylindrique qui re-
couvroit la phiole (n® 1) defcendit
un tiers plus que dans les deux
qutres; & dans Pefpace de douze
heures , elle baiffa une fois autant,
& fe trouva i un pouce entier de
la marque.

" Pendant la nuit le tout devint
froid ; & le réfultac fut que la
vapeur réfpandue dans les verres
o, & 3. fe trouva le lendemain

~ matin parfaitement condenfée ,

b

& leau revenue a {a premiem
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& les proprietés de Pair fiwe: ¢
hauteur. Pendant que l'air qui §’¢-
toit dégagé du mélange fermen-
tant (n° 1) confervoitfon élafticicé
€n retenant l'eau du verre cylin-
drique baiffée a un pouce & =

La cuvette fut placée de nou-
veau furle feu, a fix heures du foir
Feau du verre n°. 1. baiffa de deux
pouces, & celle des deux aucres
d’'un demi.

Le lendemain matin » la vapeur
¢tant de nouveau condenfée par
le froid de la nuit, Peau fe trouva
a un pouce & demi de la marque
dans la phiole qui fermentoit ;
mais dans celles du n°, » & 3. elle
ctoit élevée comme ci-devant,

Je remis encore de nouveau le
tout aupres du feu, & la vapeur
agit de méme. Le troifieme jour
Ieau de la phiole n°. 2. avoir re-
monté comme a Pordinaire 3 {3
premiere hauteur , pendant que

celle dun®, 1, éeojt toujours re-
C i
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52 Sur la nature

cenue par la force de lair déga=
gé , a un pouce & demi au~
deffous de la marque.

Je retirai alors le pain & leau
de la phiole n° 2. & je mis ala
place demi-once de beeuf bouilli
coupé¢ menu , avec deux onces
d’eau; & apres lavoir garnie de
fon couvercle, & en avoir pompé
Pair comme auparavant, je la mis
dans la cuvette 3 coté de celle
o ¢toit le mélange fermenté qui
avoit alors ceflé de travailler,
Apres lavoir laiffée {ix heures
dans la chaleur, il ne parut pas
quil fe fur dégagé dair ¢laftique
du boeuf, l'eau étant feulement
baiffée d’un demi-pouce. La phio-
le n°. 1. demeura exaftement
un pouce & demi, ce qui, en
donnant un demi-pouce pour
Pexpanfion de la vapeur , faifoit
voir que le mélange avoit pen-
danc quelque temps abforb¢ lair,
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& les propricees dp Paiy fixe, ¢3
felon Pexpreflion dy D Hales ;
car ala méme heure e jour pré-
cedent, I'eau éeoit baiflée de deux
pouces.

Je trouvai le quacrieme jour ;
quand tout fue refroidi, que Ia
mixtion fermentée avoit fait baif:
fer 'eau de pres d’un pouce; mais
dans le verre ou il 'y avoit que
du beeuf, I'eau venojt jufgu’a Ia
marque,

Diaprés cela & d'autres expé-~
riences (p ), il paroit que les fub-
flances animales étant feules , de
méme que les végéeales , n'aban-
donnent point leur air fins quel-
que violence. Mais que lorfque
les deux font méldeg enfemble
fous cértaines conditions, il s’¢tq-
blic alors une ateration qui dé-

. (P) Voyezleno 1. dela premiere table,
& ceux de I feconde marqués par 1. 3,
s&7, & Comparez-les avec les mélanges
eu il y avoit de la viande ou de Ia falive,

C ij
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§ 4 Sur la nature

page bient6t P'air qui étoit fi in-
timement uni & chacune delles
dans un érat féparé. Cet air au
moment qu’il eft dégagé reprenant
fon élafticité , déeruit Punion des
petites parties , & produifant un
mouvement inteftin, il change
totalement la nature du corps
dans lequel il éeoit fixé, en don-
nant lieu 3 une nouvelle difpofi-
tion , & a une combinaifon diff¢-
rente. |

Cleft ainfi que fe fait la_permu-
tation perpétuelle des fubftances
animales , & végétales , au moyen
de laquelle elles fe fourniffent mu-

tuellement leur nourriture.

On a vu que quoique les mé-
langes alimentaires {e d¢barraflent
dure quantité confidérable d’air
élaftique , ils abforbent néanmoins
au bout de quelque temps cet air,
& le réduifent de nouveau a un
¢tac non élaftique.
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& les proprietés de Lair fixe, g
Comme la fermentation’ qui fe
fait dans Peftomac, doit com-
mencer bient6t aprés que les ali-
ments y font requs, l'on peut
raifonnablement conclurre que le
mélange alimentaire commencera
aufli d"ablorber bien plus vite dans
les inteftins que dans la phiole ,
& quiainfi l'air élaftique retournera
en grande partie a un éeat fixe,
ou non ¢laftique , avant que le
chyle enfile la route des vaiffeaux
la&tées (¢ ).

(g) » Puifque nous trouvons qu'une fi
> grande quantité dair dlatique cft pro=
» duire par la diffolution des fubftances
> animales & végérales, il faut nécefln-
» rement qu'il s'en dégage beaucoup de
» celle qui fe fait dans [eflomac & les
» Inteftins, qu'il avance confidérablement ,
» & dont une partie eft vraifemblablement
» abforbée de nouveau par les vapeurs qui
» s’en exhalent. « Ainfi 'on voit
> que la diverfité des mélanges dans I'efto-
» Mmac engendre quelquefois de I'air, &
» quelRue ois I'ablorbe. Dans une bonne
» digeflion la faculté geénérante furpafle
# tres-peu abforbante ; mais que la dige-

1v
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Un Auteur trés-ingénieux a cru
(r) que les fubftances alimentai-
res portent dans le fang leur air
fixe fans quil ait été jamais dé-
oagé , ou qu'il ait paflé a un dtat
élaftique pendant la digeftion;
mais il faut fuppofer alors que le
tiffu de ces fubftances n'eft jamais
entiérement déeruit, & quelles
ne fouffrent aucun changement
de combinaifon de la part de I'ac-
tion des organes de la digeftion,
{fuppolition qu'on ne peut permet-

» flion vienne 4 fe déranger de fon ctat
- naturel, de maniere a produire une trop
» grande quantité dair ¢laftique , on {era
»> alors plus ou moins incommodé de fla~
» tuofités »

Voyez la Stat. de M. Hales , vol. 1. p. 309.

(r) Le Dr Black dans fa Difert. med.
inaug. de humore acido d eibis orte, eft fi
éloigné de croire que les aliments fermen-
tent naturellement dans leftomac, qu'il
regarde cette fermentation quand elle ar-
rive , comme la caufe de beaucoup de
maladies & de celles qui font tres-dan-
ereufes.

Voyez p. § & 9 de la Thefe citée plus haut,
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& les proprietés de Paiy frxe. ¢
tre daucune facon ; pouvant étre
demontré , comme je le foutiens
modeftement que le tiffu des alj-
ments eft entiérement détruic, &
leur premiere nature totalement
changée , dans le temps qu'ils
pallent par le canal alim entaire.

LT, ExPERIENCE,

JEMPLOYAL les mémes phioles
dont je m’¢tois fervi dans Pexpé-
rience précedente. Je mis dans
la premicre du mélange fermen-
tatif ﬁmple; dans la feconde 13
méme chofe avec un tiers de jus
de citron frais; & dans la troi-
fieme la méme chofe avec un
tiers de vin rouge de Bordeaux,

Les phioles furent mifes dans
la cuvette comme ci-devant, &
je fis monter I'eau en pompant
Cair, La phiole du n° 1. com-
menqa bientét A étre en mouve-
ment, La partie folide s'¢leva fur

Cyv
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8 Sur la nature
1o furface , & a miefure quelle

fermentoit , je trouvai quil sen
éroit degagé plus d’air que de
celle du n°. 1. de Pexpcrience pré-
cedente ; ce que jateribuai 2 la
molleffe du mouton dont je fis
ufage , dans ce mélange-ci, &
qui avoit €te gardé plus long-
temps que du becut que javois em-
ployé dans la premiere épreuve.

La phiole du n° 3. ou ¢roit le
yin rouge ne donna aucune mas=
que de mouvement quau bout de
vingt-quatre heures & celle du
no. 2. o éroit le jus de citron
ne laiffoit non plus appercevoir
aucune marque de mouvement au
bout de trente-fix heures. Ainfi
la quantité du jus de citron €toit
wop grande , & il parut avoir agi
comme un acide pur qui retarde,
comme on levoit, la fermentation
limentaire , de méme que les liz
qUEULS fermentéess
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& les propreetes de Lair frxe. 59
IIl. ExPERIENCE.

JE retirai au bout de trente-fix
heures ces mélanges , & remplis
de nouveau les phioles. Je mis
dans la premiere,, du mélange fer-
mentatif fimple; & une once d’her-
bes fraiches, comme oignons,
creflon d’eau, & de jardin, de
chacun, parties égales; dans la
feconde, du mélange fermentatif
fimple , avec une once de jus de
citron , & demi-once de falive;
& dans la troifieme du mélange
avec deux gros de forte cau-de-
vie (Rum).

Le mélange du n°. 2. avec le
jus de citron & la falive ne tarda
pas a fermenter, & en moins de
deux heures toutes les parties
folides s'étvient élevées ; celui
du n® 1. commenca a fermenter
bientot aprés; mais ce ne fut
quau bout de dix heures que le

C v
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60 Sur la nature
mélange avec Ieau-de-vie donna
quclques fignes de mouvement.
Ily aici un autre exemple tres-
fort de la qualité fermentative de
la falive, lequel étant comparé
) ceux de la feconde table font
voir clairement que Poerhaave &
Fofman avoient raifon un &
Paucre de lui donner cette qualité.
Quand le mélange avec le jus
de citron eut cefié de travailler,
je verfai de la leflive de tartre fur
une partie de la liqueur ; mais il
ne furvint aucune ¢bullition ; ce
qui fait voir combien le mouve-
ment fermentatif change entiére=
ment la fubftance fermentée; car
e tiers de ce mélange €toit une
liqueur piquante acide qui auroit
excité une violente effervefcence
avant la fermentation commen=
cée. De-la nous pouvons conclur-
re que quoique les acides foient
mélés & affoiblis par les fucs nas
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& les proprietés de Lair fixe, 61

turels animaux, ils doivent mal-
gré cela éture neutralifés par la
fimple force de la fermentation
dans les premieres voyes, fila di-
geftion fe fait comme elle doit fe
faire. '

Dans le mélange avec les her-
bes, 'odeur de 'oignon éroir tres-
forte , méme apres la fermenta-
tion finie ; ce qui s'accorde avec
ce quun chacun peut avoir re=
marqué a I'égard de la fermenta-
tion des chofes de cette nature
dans l'eftomac. Quelques-unes de
cette claffe, tels que Iail, &ec.
confervent leur odeur particulie~
re, méme apres avoir fubiaurant
d'action de la part du corps, qu'il
en faut pour devenir la matiere
de la tran{piration.

Quoique le mélan ge avec l'eau-
de-vie fiit le dernier & fermenter )
néanmoins le mouvement une fois
commeacé fut plus vif, & finis
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plutdt quaucun des deux autres;
mais il sen dégagea la moiti€
moins d’air que de celuidu n° 1.
de lexpérience précédente.

IV. ExPERIENCE.

DEe trois phioles, il y en eut
deux de placées dans la cuvette,
& couvertes de leurs verres. L'une
contenoit deux onces dune li-
queur faite avec du gruau da-
voine, du vin de Portugal , & du
fucre , auquel on ajoute un peu
de jus de citron (s ). Dans Pautre
¢roit la méme dofe de la liqueur
précédente avec deux gros de
falive. Ee

La phiole ou éroitla falive com-
menca a fermenter fur le champ ;
mais la fermentation ne fut jamais
vive, & elle ceffa enticrement au
bout de quatorze heures. Il fe dé-

(+) Breuvage connu fous le nom de
Caudle, ,

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 105 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=105

& les proprietés de Pair fixe. ¢ 3
gaga dabord peu d'air; mais le
melange pafla bientdt & I'éeat ab-
forbant ; car lorfque la fermenta~
tion eut ceflé, leau des Verres
cylindriques fe trouva élevée d'un
demi-pouce au-deffus de la marque.

La phiocle qui ne contenoit
point de falive, ne donna jamais
le moindre figne de mouvement.

On voit ici la raifon pour la-
quelle cette efpecede boiflon pefe
{i peu fur I'eftomac de ceux dont
les inteftins font difpofés par leur
peu de reffort a céder trés-aifg-
ment aux fatuofités qui les diften-
dent, comme aux femmes nou-
vellement accouchées , & aux (ié-
vIeux,

V. ExPERIENCE!

JE remplis trois phioles. La pre-
miere de fuc de navets feulement;
lafeconde du méme fuc avec deux
gros de falive ; & la troifieme de
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pain & d’eau avec deux gros de
falive , & autant d’efpricde vitriol
qu'il ep fallut pour donner au mé-
lange’ un degré confidérable de
piquant , & pour le faire entrer
en une vive effervelcence en ver-
{ant deffus de Uhuile de tartre.

Le mélange du n°. 2. ouily
avoit de la falive a donné fur le
champ des marques de mouve-
ment. Au bout de cing ou fix
heures le fuc de navets commenca
Y en donner ; & l'un & lautre fer-
menterent vivement.

Quoique celui du n° 3. eht
donné¢ de bonne heure des mar-
ques de mouvement il ne devint
jamais vif 3 tant l'acide avoit dé=
truit la vertu fermentative de la
falive. Cependant quelque petit

ue fut le mouvement quiil fubit,
i aleéra fi fore érar de Tacide,
qu'il ne put faire d’effervelcence 4
en y ajoutant de lalcali fixe.
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& les propricees de Lair fixe. 65
NI ExpERIENCE,

JE mis dans une premiere phiole
trois onces de mélange fermentas
tif fimple, avec un gros de quin-
quina en poudre; & dans la fe-
conde , la méme quantité de mé-
lange , avec un gros de graine de
carvy en poudre. La troifieme ne
contenoit que trois onces de mé-
lange fermentatif (imple pour fer-
vir de piece de comparaifon aux
deux autres.

Le mélange on éeoit le quin-
quina commenca a donner des
marques de mouvement aufli-tot
qu'il fut échauffé ; & celui ou éeoit
la graine, deux heures apres. A I'é-
gard du troifieme, il fermenta
trois heures plus tard.

Le quinquina ainfi que la graine
fermenterent vivement ; mais il fe
ddgagea au moins la moiti¢ plus
d’air du dernier , que du premier ;

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 108 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=108

66 Sur la nature

ce qui fait voir que la plopart
des carminatifs peuvent produire
de lair dans les inteftins , comme
ils peuvent l'en chaffer; & {1 ces
remedes étoient donnés a grande
dofe , onpourroit expliquer leur
a&tion en difant que ceft le déga-
gement fubit de l'air qui fait con-
tracter Penveloppe mufculaire de
Peftomac , & le met en ératde fe
debarrafler des flatuofités qui l'in-
commodent.

Mais comme on les donne tou-
jours en petite quantité , & quon
ne peut en effet les donner autre-

. ment, ceft de Ihuile chaude dont
ces fubftances aromatiques font
abondamment fournies, que dé-
pend leur vertu carminative; car
nous voyons que les efprits ar-
dents qui ne contiennent pas beau-
coup dair par eux-memes (z) &

(t) » Jai trouvé trés-peu d’air dans
» cinquante-quatre pouces cubiques d'cau=
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& les proprietes de Lair fixe. 67
qui n'en facilitent point le déga-
‘gement , des fubftances avec lef-
quelles ils font mélés , ne laiffent
pas d'¢tre de puiffants carmina-
tifs ; ce qu'on doit attribuer uni-
quement a leur vertu flimulante.

VII. ExPERIENCE,

Javois faitdansune autre occas
fion des mélanges avec du fucre ,
du mout de biere , & du miel ; mais
comme le progres de cette expé-
rience fut interrompu, je réfolus
de la repéter.

Je fis en conféquence trois mé-
langes. Le premier fut d’une de-
mi-once de mouton bouilli, fans
pain, de deux onces deau, &
autant de mout de biere, ou d'in-
fufion de dreche. Le fecond fut
de la méme quantité de mouton
& d'eau, avec une forte folution

» de-vie. » Voyez la Stat, de M, Hales,
vol. 1. p. 181,
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de caffonade , dans la proportion
d’environ quatre a um. Et le troi-
fieme de pareille quantité de mou-
ton & d'eau, avec deux onces
d’une forte folution de miel.

Ces phioles ne furent point mi-
fes dans une cuvette, comme
dans les expériences précédentes,
mais au bain de fable, & échauf-
fées par une lampe.

Le mélange n°. 1. 0ol éeoit le
mout de biere, fut le premier qui
fermenta & cela en moins d'une
heure aprés que la phiole fut
¢chauffée 5 celui on il y avoit du
fucre , deux heures plus tard ; &
celui qui fut fait avec le miel fut
plus de huit heures avant de fer-
menter.

Je remarquai quen remuant
tous ces melanges, la fermenta-
tion en ¢toit conlidérablement
accélérée.

L’on voit par-la, que le miel
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& les proprietds de Pair fixe., 6
mélé avec des fubflances anima-=
les , n'eft pas fi fermentable que
le fucre ; & que le dernier n'eft
pas {i difpofé a fermenter que l'in-
fufion ordinaire de dreche ; &
peut-Etre ces agitations d’entrail-
les quon remarque {ouvent dans
les perfonnes d'un tempérament
délicat & fufceptible d'irrita tion,
apres Lufage quielles ont fair duy
miel , font-elles occafionnées par
cette qualité réfradtaire ; puifqu'il
peut étre un temps confidérable
dans Peftomac fans fe diffoudre .
& y agir comme un fel ftimulant,

f)'aprés ce principe, on peut fe
conduire dans Padminiftrarion du
fucre & du miel qu'on fait entrer
dans le régime des malades. Ainf
dans les cas ou la nature d’une
maladie exige ce qui fermente le
I)lus facilement, on doit préférer

e fucre au miel; 3 moins qu’il
ne faille employer quelque chofe
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d'une nature laxative , & alorsle
miel doit avoir I'avantage ,a moins
que le malade n’en foit particulic-
rement degouté.

VIII. EXPERIENCE.

PENDANT que ces melanges
&toient en fermentation, je fuf-
pendis un petit morceau & mince
de mouton trés-putride au col de
la phiole qui renfermoit le mout
de biere , & je I'y laiffai pendant
la nuit. Je trouvai le lendemain
matin quil avoit perdu fa puan-
teur, & quil n’avoit d’autre odeut
que celle du mélange.

IX. EXPERIENCE.

Je fixai une des extrémites
‘dun tube de verre courbe au col
de la phiole ol étoit le fucre, &
P'autre & une petite bouteille qui
contenoit un grosou environ def
prit de fel ammoniac fait avec Ia
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& les proprietes de Daly fixe, 71
chaux vive , comme on le voit
repréfenté dans la troifieme plan-
che. Apres avoir laiffé les phioles
dans cet état pendant vingt-quatre
heures , je trouvai qu'en verfant
de Tefprit de vitriol fur lalcali
volatil , il entra vivement en ef-
fervefcence.

Je fis enfuite paffer dans le mé-
me alcali volatil cauftique, lair
d’'un mélange fermentatif fimple ,
ceft-a-dire, fait de pain, de vian-
de & d’eau, ainfi que celui de la
lavire dela mélaffe (#) en fer-
mentation , & d'un mélange de
quinquina , & de bile putride qui
fermenta vivement & adoucit le

fiel putride. Le fucces fut ¢gal par-

(u) La lavare de la mélafl, comme
Pappellent les diftillateurs, eit une liqueur
préparée avec la caflonade & l'eau, &
quon fait fermenter avec du levain de
biere , afin de diftiller & faire ce qu'on
nomme ordinairement efprit ardent de fucrs
diflillé dans le magafin de fucre.
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cout dans chacun de ces exem3
ples; lefprit de fel ammoniac fit
une vive effervefcence apres avoir
¢cé fourni d'air par les {fubftances
qui ¢toient en fermentation.

- Ceci fait voir que l'air qui fe
dégage pendant la fermentation ,
quoiqu’il reprenne fon élafticité
aufli-tot quil eft en liberté, eft
néanmoins capable de retourner
dans l'inftant a un €rat fixe, pour-
vii quil rencontre quelque fub-
ftance avide dair, & qui ait la
faculcé de le recevoir.

Mais je m’appercois ici que jai
&té trop vite dans mes procédés ,
3 moins que le lecteur ne foit bien
inftruit du mémoire ingénieux que
le Dr. Black a fait fur la magné-
fie. S’il I'eft, il m’entendra ; mais
sil ne l'eft pas, je paroitrai avoir
parlé un langage inintelligible,

On fgait affez que les efprits
alcalis volatils , quand ils font faits

avec
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& les proprietés de Pair fexe, 7y
avecle mélange de la chaux vive
pendancla diftillation , (tels qu'ils
font pour Ia plipart , afin de les
rendre plus piquants, ) n’entrent
point en effervefcence lorfqu'on
Y ajoute un acide; & quaucun
fel, fous une forme concrete , na
séleve jamais avec le phlegme
quand le procédé fe fair de cer-
te maniere. Mais on n’ayoit ja=
mais bien compris la caufe de
ces particularités ) avant quele Dr.
Black eit publié fes expériences.

Cet Auteur a demonrrd claire-
ment que les terres calcaires ont
une forte affinité avec Iair fixe .
& qu'elles en contiennent beau-
coup dans leur érat naturel; que
par la calcination elles en font
privées , & que ceft par rapport
4 cette privation , quelles acquie-
rent un {i grand degré de canfl;v
cité , & quelles deviennent {oly-
bles a I'eau; que d’un autre co-

D
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té , cette cauflicité eft détruites
& la chaux rendue douce & in-
foluble, en y rétabliffant U'air fixes

Ceft ainfi que la chaux vive;
quand elle efl jointe au fel ammo-
niac pour faire I'efprit volatil , re-
tient non-feulement l'acide , mais
encore lair fixe du fel crud, &
ne laiffe fortir que l'alcali volatil
avec le phlegme dans la diftilla-
tion. Cet efprit forti de cette ma-
niere n'ayant point d'air fixe dans
fa compofition, ne {cauroit entrer
en effervelcence par l'addition
d’'un acide ; car Y’eﬁ‘ervefaencc
n'eft autre chofe que l'zir fixe qui
s'évapore du mélange , & qui re-

rend fon élafticité , pendant que
rﬁ:s parties acides & alcalines s’em-
preffent de sunir ( x). Aufliles
parties falines de lefprit volatil
ne {cauroient-elles rouler enfem-

(x) Voyez Boerh. Elemen. Chemic , tom I,
p. 5315 & tom. 1l p. 398.
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| & les propriesés de Pair fixe. ¢
ble, & former des cryftaux , parce
que dans les fels lair fixe eft le
lien d’union ().

Neuman a penfé que « peut-
-» €tre la chaux vive abforbe , &
» retient la matiere terreflre qui
» eft la‘bafe du fel volatil , & de
» laquelle dépendent fa forme fo-
» lide & fon effervefcence avec
» les acides. Ii rapporte qu'il gar-
» da pendant dix ans de Pefpric de
-» fel ammoniac fait avec la chaux
» vive , lequel perdit toute 2 voe
» latilitd & fa (ubtilicé , & dans
» cet ¢rat entra fortement en ef-
» fervefcence ().

Mais il eft inutile d'attendre
4i long-temps pour produire ce
-changement daas la nature de I'al-
cali volatil cauftique , puifqu’on

() Voyezla Stat, de M. Hales, vol. 1,
p. 223. 7
(3) Voyez I3 Chymie de Neounan pat
Lewis p, 223, :
Dj
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' ~6 Sur la naturé
peut le procurer en dix minutes; |
en faifant pafler Iair de quelque
autre fubftance dans l'efprit non- |
effervefcent, comme on peut s'en
convaincre par l'expérience fui-
vante qui eft concluante & tres- |
curicufe. Elle eft de linvention |
du Dr. Black , qui I'a communi- |
quée 3 mon trés-ingénicux ami le |
D Huichefon, Lefleur de chymie |
en I'Univerfité de Duéblin.
Mettez une petite quantité d'ef-
prit volaril fait avec la chaux vive,
dans la petite phiole A, fig. 2. &
fixez étroitement a fon col une
des extrémités du tube dé verre
courbe B , 'enforte que lair ne
viffe pas s'échapper: inférez &
{Duttez ¢galement bien l'autre ex-
trémité & Pembouchure dune
phiole plus grande C', apres y
avoir préalablemene mis du fel
alcali. Cette phiole-ci doit avoir
un trou vers fa parcie {fupérieure ,

e, =
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comme , par exemple a 'endroit
D, afin que par cette ouverture ,
& par le moyen du petit enton-
noir £, on puiffe y verfer par gra-
dation un acide.

Tout érant ainfi difpofé, verfez
de l'efprit de vitriol ou tout autre
acide, pour occafionnerune effer-
vefcence. Pendant qu'elle conti-
nuera , le petit trou 1, doit étre
bouché de temps en temps , afin
de forcer lair qui eft en libertd
d'entrer dans la phiole 4. Une
once de fcl alcali (aa) employé
de cette maniere, fervira & fournir
une pareilie quantité defpric alcali
cauftique , & affez d'air pour lui
faire faire une vive effervefcence,
quand les:phioles feront fepardes,
& qu'on verfera un acide dans

(aa) La potaffe eft l'alcali dont je fais
gencralement ulage pour cette expéiience,
par rapport a fon bas prix

D ijj
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celle qui contient le ci-devant
efprit non-effervefcent.

X. EXxPERIENCE.

L plapart des expériences pré-
cedentes ont fait voir dans le plus
grand jour la vertu fermentative
de la falive. Je me fuis malgré
cela determiné a en faire encore
une épreuve , & de la comparer
avec la bile relativement a cette
qualité.

En conféquence, je fis deux mé-
langes. Le premier fut d’'une once
& demie de pain & d’eau que je
délayai enfemble, en les battant
avec demi-once de falive. Le fe-
cond fut de pareille dofe de pain
& d’eau, avec demi-once de fiel
de beeuf.

Le premier mélange ne don-
na des le commencement aucune
marque de mouvement ; mais dans
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moins d'une heure apres qu'il fiie
échauffé , le mouvement fut vif;;
[ le fecond fut plus lent; puifque le

Fain fut trois heures avant de s'é~
ever fur la furface; mais la fer-
mentation dura deux fois autant,
& le mouvement y fuc plus fort
que dans le mélange avec la falive.

Ainfi il paroir bien clair que la
bile, a comme les autres liqueurs
animales, la vertu d’exciterla fer-
mentation , quand elle eft mélde
a des fubftances végétales.

XI. ExPERIENCT.

Drux gros de mouton bouilli ,
parfaitement doux, furent mélés
avec une once d’eau , & mis dans
une phiole ; la méme quantité de
mouton mélée avec demi-once de
falive, & autant d’eau fut mife
dans une autre ; & toutes les deux
furent abandonndées 4 la tempéra-

ture cordinaire de lair qui étoit
D iv
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frais pour la fzifon ( c'éroit au
commencementde Juin), le ther-
mometre €tant a 6o. En trente-
{ix heures , le contenu de la pre-
miere phiole devint putride ; ce-
Iui de la feconde demeura doux
pendant quarante-huit ; mais 'u-
ne & l'autre fermenterent, ceft-a-
dire , il s"établit un mouvement
inteftin; les parties folides s'éleve-
rent toutes fur la furface ; des
bulles dair fe formerent fuccef-
fivement , & continuerent i fe
dégager Eenda’nt phzi‘ieurﬁ heurcs
avant quon sappercit d’aucune
odeur putride.

- XII, ExPERIENCE.

JE mis dans une phiole un gros
de mouton bouilli, parfaitement
doux , & mélé avec une once
d’caun. Je mis dans une autre le
méme mélange , & 7’y jettai un
morccau de fil de la longueur
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d'un dixieme de pouce , & qui
avoit ¢té trempé dans la liqueur
putride que produit le baeuf pour-
e

Dans lefpace de vingt-quatre
heures, le contenu de la feconde
phiole apres avoir fubi le mouve-
ment inteftin , fe trouva putride ,
& celui de la premiere ne laiffa
appercevoir la moindre odeur
putride, qu'au bout de trente-fix
henres.

Je répcrai cette expérience avec
de la bile , & je trouvai que le
contenu de la phiole dans laquelle
Javois mis le morceau de fil trem-
pé dans la liqueur putride,, com-
mengaa fentir mauvais long-temps
avant Iautre qui n’éeoit que de la
bile & de Peau.

Ces expériences confirment la
dix-huitieme du Dr Pringle , &
démontrent avec évidence que

les corps qui font dans un éeat de
Dv
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putréfaltion , font de puiffants
ferments pour ceux qui font doux.

XIII. EXPERIENCE.

OnN a v dans la fixieme expé-
rience que le quinquina fermente
trés- promptement quand il eft af-
focié a quelque mélange de ma-
tieres animales & vdgcrales; &
qu’il femble exciter cette fermen-
tation. Je voulus fcavoir comment
il opéreroit érant mélé avec de la
falive feulement.

Dans cette vue je mélai un gros
de quinquina en poudre, avec
demi-once de falive & - autant
d’eau. D’abord il parut quelques fi-
gnes de mouvement , mais ils dif-
parurent bien vite , & au boue de
dix-huit heures, je trouvai le mé-
lange parfaitement en T€pos ,
quoiqu'il eut éeé pendant les
fix premieres dans un degré mo-
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déré de chaleur. Il eft vrai quil
avoit reflé au frais pendant les
douze dernieres. J'y ajofitai alors
demi-once de fiel de boeuf; mais
il ne fur vint de mouvement que
vingt heures plus rard. Apres ce
temps-la je trouvai que les parties
folides sélevoient fur la furface,
& que les bulles d'air fe raffem-
bloient en fe dégageant: il faur
remarquer que pendanttout ce
temps-ci la phiole demeura dans
un endroit froid.

Voyant quele mouvement éeoit
commence, je placai le-mélange
a un degré modéré de chateur §
auffi-tér la fermentation devint
vive, & continua 3 'étre pendant
vingt-quatre heures, en faifant
dégager une grande quantité d'air:
elle cefla enfuite ; ce que Jateri-
buai 4 la fréquente agitation de la
phiole qui, comme on Ia déja fait
remarquer, hate , & abrege con-

A vj
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fidésablement la durée de cette
efpece de fermentation.

Puifque cette drogue trés-pre-
cieufe fermente de la forte étant
aufli peu fecondée par la chaleur,
nous pouvons conclurre avec {u-
reté, qu'elle fermentera tres-faci-
lement , lorfqu'elle fera dans le-
ftemac qui eft chaud ; qu'elle fera
amollie, & divifée par la vertu
diffolvante des fluides digeftifs ; &
on verra bien-tot quil y a lieu de
croire qu'une grande partie de {a
vertu médicinale dépend de {a
gualité fermentative.

XIV. EXPERIENCE.

PouR terminer ce cours d’expé-
riences , je crus qu il ne feroit pas
hors de-propos de faire des effais
fur les différents farineux ordinal-
res , & de les comparer 'un avec
Pautre, relativement a leurs qua~
litds fermentatives ; d’autant plus
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qu’ils pourroient fervir 3 détermi-
ner, quels font ccux d’entre eux
qui fe digerent le plus facilement.
| Je fis quatre mcélanges, fcavoir,
. de froment, dorge, d’'avoine, &
de ris, préalablement mondds de
leurs écorces, & bouillis affez
pour les faire gonfler. Je les mé-
lai avec la quantité ordinaire d’eau
& de viande ( 84 ). Ils furent
enfuite mis féparément dans des
phioles, & placés 4 un degré de
chaleur modérée environ douze
heures aprés avoir été mélés.

Il n’éeoic pas facile de dire le-
quel des deux, du ris ou de lorge,
commenga le premier 4 fermen-
ter 5 car Pun & lautre furent dans
une vive fermentation apres avoir
¢t¢ une heure a la chaleur. Le
mélangeavec I'avoine ne commen-
§a a fermenter qulenviron quatre

'(48) Du veau bouilli fervit i cette
gxperience.
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heures apres qu'il fut échauffé ; &
celui de froment, trois ou quatre
heures plus tard que le dernier. lls
fcrmenterent tous trés-vivements;
& comme ils furent fouvent agi-
tés, ils pafferent par leur premier
degré de fermentation dans l'efpa-
ce de deux fois vingt-quatre heu-
res , ou environ.

Dela on peut inférer que orge
(cc) & le nis font une nourriture
legere & de facile digeftion. En-
fuite l'avoine. Le froment eft le
plus lourd de tous & le plus
difhcile a digérer ; mais en méme
temps on voit que cetre propriceé
dans le froment, le rend le plus
propre d’entre les farineux a faire
du pain, par la raifon quil paroit
avoir affez de corps pour foutenir
quelque degré de fermentation
quand on I'a pétri, & qu’il con-

(cc) L'orge dont je me fervis ici fut
celul qu'on appelle ordinairement orge perlé,
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ferve aflcz de {2 fubftance pour
fubir enfuite la fermentation ali-

. mentaire lorfqu’il eft dansle corps.
Julqualors y'étois affez fatistait
quant a la manicre dont fe fait la
digeftion dans le corps humain,
étant bien convaincu quelle n'eft
qu'un vrai procédé fermentatoire ;
car puifque tous les mélanges de
fubftances animales & végérales,
fournies d'une quantité (uffifante
d’eau,& gardées dans le degré con-
venable de chaleur (dd), vien-
nent a fermenter naturellement
& fpontanéément fans le fecours
d'aucun ferment qui les y excite,
comment feroit-il poilible que la
méme forte de mélanges ne fer-
mentat pas dans le corps, puifqu’a
leur entrée, ils rencontrent un

(dd) Nouws éprouvens méme que la
chaleur n'eft pas touiours nécerfaire , tant
pluficurs de ces mélanges font portés &
fermenter,
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fluide qui ne manqueroit pas d’a-
mener {ur le champ la fermenta-
tion quand bien méme leur nature
en feroit ¢loignée ; & quiils ren-~
contrent a mefure qu’ils avancent
dans Peftomac & dans le duode-
num , dautres fluides qui pofle-
dent la méme vertu dans un de-
oré égal, ou peut-&ere fupéricur ¢
Peut on donc imaginer que ces
{fubftances, quand elles ferontainfi
conditionnées, ne fubiront pas les
changements qui leur font natu-
rels, & qu’il ne fe commencera
pas d'abord une fermentation , &
quelle ne continuera pas aufli
long-temps qu’elles feront dans
un endroit ot elles ont la liberté
d’agir fans etre dérangées par un
ferment plus puiffant; c'eft-a-dire,
tant quelles refteront dans les
détroits des inteftins gréles : mais
bien-tot apres que la valvule du
czcum eft franchie , & que le mé
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lange alimentaire, qui n'eft encore
que dans fon fremier degré, vient
a rencontrer le mélange acide pu-
tréfadtif qui eft dans les gros inte-
ftins; alors fa douceur eft détruice ,
& il pafle au fecond & au troifieme
c¢tat. Par-la , il acquiert un de-
gré d'acrimonie & de corruption
(ee)qui eft alors aufli néceflaire,
quil Pétoit que la douceur fa
foutint pendant que les aliments
€roient dans les premieres voyes.

XV. EXPERIENCE,

UN gros de fel d'abfinthe fue
mis dans un des verres cylindri-
ques dccrits a la page 49, qui
fervoient & couvrir ﬁ:s phioles ; &
environ une once de jus de citron

Xee) 1L faut remarquer que la putréfac-

tion des matieres ficales eit d'une efpece
particuliere, & excepté dans certains cas
de maladie, elle n'eft jamais affes com-
plette ‘pour fournir par la diftillation un
alcali volatil, :
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fut verfée fur le fel; le vaiffeau
fut bouché pendant tout le temps
de I'ébullition, afin de retenir I'air
qui s'écoit degagé du mélange.

Quand l'effervefcence fut finie,
un moineau vivant fut jetté dans
le verre; &l expira en moins
d’'une demi-minute.

Ainfi on voit que l'air quife
dégage des corps par effervel-
cence , de méme que celui qui eft
mis en liberté dans le premier de-
eré de fermentation, & qui confti-
tue le Gas [ylveftre , ala qualité
déletere de fuffoquer les animaux.

Mais on ordonne fouvent le
fel d’abfinthe , & le jus de citron
dans cet état d'¢bullition ; & je
crois quil n'y a point d’exemple
ou il ait caufé la mort, malgig
tout ce que nous venons de v?ir
par rapport au moineau quia éeé
fuffoqué par la vapeur qui-seft
élevée d'un pareil mélange. Lac-
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tion de cet air degagé ou fadlice ,
| eft donc bien différente quand il
| eftdireétement appliqué aux pou-
| mons, ouquand il eft renfermé

dans les inteflins d’un animal vi-
| vant,

La crainte que les Phyfiologiftes
congurent de cette qualicé déle-
tere dans le Gas fubtile y & lem-
barras ot ils furent de fgavoir ce

ue deviendroit la grande quanticé
ﬁ’air qui doit néceflairement fe dé-
gager , en fuppofant Tle les ali-
ments fermentent, femblent avoir
été les principaux obftacies quiles
on tempeché d’embraffer la go&ri—
ne de la fermentation alimentaire.

Il me femble prouvé qu'il n'y a
rien a craindre quant ala premiere
objeftion; & a I'égard de la der-
niere, les expériences déja citées,
principalement celles des n°. 8. 9.
& 10, montrent évidemment que
l'air qui fe dégage foit d’'un mélan-
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ge fermentant, ou d’un effervef
cent , quoiqu’il foit d’abord ve-
ritablement ¢élaftique , eft néan-
moins d’une nature {i furprenante,
quil eft capable de retourner a
un état fixe, ou non élaftique, au
moment qu’il rencontre quelque
corps abforbant qui a la faculec de
Je recevoir.

Si P'on fait attention que cet
air dégagé des aliments (dd ) a
toute |étendue du canal alimen-
taire pour fe répandre & fe dila-
ter, Von verra qu'il ne peut jamais
caufer d'incommodité(e¢),2a moins

(dd ) Sedis etiam asr qui Princeps gluten gff
partium_foidarum antmalium , emergit ex Inti-
mis, elementa relinquit abfgue vinculo. Idem
liberatus , diffendit ventriculum magis quam cibi
moles. Halleri prim. lin. [z€. 632. :

(ee) Dans les tempéraments ol tout le
fyftime des folides eft trop relich¢, foit
par intempérance , foit par des évacuanons
abondantes , ou par quelque maladie antg-
rieure , les fibres de I'eftomac {ont difpofées
a céder trop facilement a la vapeur élafti-
que qui fe dégage au commencement de la
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que quelque matiere acrimonieu-
fe,, ou quelque autre fimuins
quoique plus éloigné, ( comme
dans les cas i@tériques, hyftéri-
ques , & néphrétiques, ) n’occa-
fionne une conftriction fpafmodi-
que dans quelque endroit du tube
inteflinal ; & n’empéche par-1i 'ex-
panfion libre &¢gale de la vapeur
élaftique,

Au contraire le degré ordinaire,

digeftion, & elle doit néceffairement caufer
{ur le champ quelque incommodité par la
trop grande diftenfion qui arrive. Les per-
fonnes incommodées de la {orte ont recours
en geénéral 2 un expédient prompr, queique
diailleurs dangereux; je veux dire i des
ligueurs fpirituenfes: car étant prifes bien-
tot aprés le repas en petite quantitd , clles
_avgmentent non-feulement 'aélion mufcu-
laire du ventricule, mais eclles retardent
encore la fermentation alimentaire , &
donnent par-la le temps, avant quelle foit
bien avancée, & qu'il fe foit dégagé bean-
coup d'air, ils donnent, dis-je , le temps a la
nourriture de gagner les inteflins ou E’l V-
peur ¢laflique trouvant plus d'efpace , il ar
riveramoins d'incommodité ou d’o ppreflion.
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naturel & modéré de diftenfion §
eft de la plus grande importance
pour I'économie animale ; car elle
irrice les membranes , follicite &
foutient par-la leur mouvement

ériftaltique , & met les vaifleaux
fac’:‘cées , ainfi que d’autres qui font
wres-delids, en état d'abforberabon-
damment ; ce qui ne s'exccuteroit
pas bien (Ceft-a-dire , le mouve-
ment , & la réforption) fi les pa-
rois de ce long canal éeoient affaif-
{¢es les unes fur les autres.

Alors l'air quia refté fans €tre
abforbé (car nous avons vii que
les mélanges fermentants repren-
nent aprés un Certain temps, celui
qui paffe d'abord dans un €t éla-
ftique ) entrant dans la compofi-
tion du chyle ( £f); il irrite les

(ff) On n’a point deflein de faire en=
tendre ici qu'il paffe des bulles d'air avec
le chyle dans les vaiffeaux laltces. Ce quion

veut dire, eft quune portion de lair qui
entre dans la compofition du chyle eft en~
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vaifleaux deftinés a charrier cette
liqueur , & (ollicitant leurs ofcilla-
tions, les mec en érat de verfer en
trés-peu de temps , leur dépot
dans la maffe générale du fang.

Le mouvementincérieur eft com-
muniqu¢ ici par ce principe adlif,
Tair élaftique ; pendant quil ren-
contre a chaque inftant de noy-

velles forces (¢ ) qui en réduifent

core dans un état aétif & répulfif, & que
toute la vapeur qui s'étoit dégagée durant
la fermentation des aliments » n'eft pas en-
core privée de {on élafticité.

(gg) Le D¢ Heles attribue ceci an fou-
fre qui eft dans les corps ; & il femble
avolr ¢té entrainé dans ce fentiment pour
avoir oblervé que les vapeurs du foufre
ordinaire ont une vertu confidérable pour
abforber, & détruire 1'élatticité de Iair.

Mais on ne fgauroit déterminer par au-
cune découverte faite julqu’a préfent fi
ceft réellement le principe fulphureux, ou
-phlogiftique , comme on Iappelle plus ordis
Nairement, qui a la propricté de fixer &
de réduire 4 un état non élaftique cet air
que nous trouvons fe dégager des corps
dans le temps que leurs parties componan-

tes [e {éparent. Voyez la Stat. de M, Hales,
vol. IL. p. 108,
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la quantité néceflaire a un {tat
non-¢laftique, & laiffent le refte
en pofleflion de fon élafticité; ce
qui eft néceflaire pour foutenir le
mouvement interne , & pour fer-
vir comme de contrepoids a la
preflion de l'atmofphere.

Je fcais bien que cette affertion
concernant lair ¢laftique des li-
queurs animales eft direCtement
contraire a la dofirine de Boer-
haave qui condamne en termes
précis, la théorie de Borelli, relati
vement a ce fujet,

Ce grand homme a enfeigné
que lair qu'on trouve dans les
‘corps de toute efpece, & particu-
lidrement dans les fluides des ani-
maux , y eft dans un érat a éere
tout-2-fait incapable d'agir, com-
me air; il a penfé qu'il éroit divilé
en des parties trés-petites , & fo/i-
taires ; & que pendant qu'elles re-
ftoient dans cet ¢tat de divifion

elles
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| & les proprietés de Pair fixe. o7
. elles ne pouvoient exercer avcune
. des propriéeéds de lair; mais que
- guand deux de ces parties venoient
a fe heurter, elles acquéroient
alors une force répulfive , & deve-
noient clattiques ; & que quand
ces deux-1a éroient jointes par une
troifieme , une quatrieme , & toy-
jours de méme, elles prenoient
alors laforme de vraies bulles d’air,
Et comme ces particules fone
retenues dans leur éwat folicaire
%aar le poids & la compreflion de
a matiere environnante , ou par la
preflion de Fatmofphere , & quel-
les ne fe déeachent jamais que
quand la texcure des corps efl dé-
truite par le feu, par Peffervefcen-
€¢, lafermentation, oy la putréfac-
tion; ou en retirant prefque tout-
a-faic le poids de Fatmofphere, il
a prétendu que lair des Hui;_{es
animaux ne devoit pas étre re-
gardé comme air; & qu'en ng

-

L
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devoit pas non-plus Sattendre a la
voir exercer aucune de fes pro-
prietés ordinaires ; vi1, que pen-
dant la vie, il n'arrive pas de
changements {femblables a ceux
dont on a parlé plus haut (4 4).
Mais Hoffinan , & le Dr- Hales
font aufli precis dans la contro-
verfe de ce raifonnement ; & quel-
ques expériences de ce dernier l’}f
autorifent pleinement. Son fenti-
ment eft qu'il y a dans les végéraux
une quantité confidérable d’air qui
fe dégage , & qui eft dans un crat
trés-actif ; & que ceft cer air cla-
ftique qui donne la vigueur aux
fucs tans des animaux que des vé-
gétaux , pendant quil continue

(kh) Quin & ratum eft aera latentem in
liquoribus , non habere illas vires phyficas quas
poffidet divm extrd liquores unitus exilir. lgitur
in chylo, lacte , &c. adeft aer naturaliter ,
Jed ita diffolurus , atque proinde tandiy non agens
ut ger. Boerhaav. Element. Chemie. Tom. L
p- 519, 5245 §2. Coroll. 6, 7, & 8. Vida
quoque preleétiones qcademicas , tom. 2. Ps 1994
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& fes p?'ﬂp}fﬁ:c{r de J’airﬁxe. 09
d’étre dans cet éeat d’a&ivitd (i¢).
Il paroit a la vérité y avoir une
nécellité abfolue,, d'admettre dans
les fluides animaux & végéraux ,
Pexiftence de lair élaftique répul-
fif; fans lui, il paroit impoflible
de comprendre comment le mou-
vement inteftin peut Etre entrete-
nu , ou comment les canaux peu-
vent étre confervés dans un état
de permeabilité ; car comme ces
derniers font plus ou moins flexi-
bles, & plus ou moins fujets a la
preflion de l'atmofpheére qui eft
dans un cours perp¢ruel de varia-
tion ; sil n’y avoit pas une certai-
ne quantité¢ de matiere ¢laftique
mélée avec leurs fluides pour fer
vir comme de contrepoids a l'air
extérieur , il arriveroit un empé-

- (it) Voyez les expériences dans le troi-
fieme chapitre du premier vol. de [a Stati-
quif:; & aufli la p. 216, 315, du méme
yolume.

E i
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< parchément total a leur circulation ;
Z\;} voufi/cet air intérieur €coit dans
%0 . érat invariable relativement 2
{on élafticité , & s'il ne devoit pas
en tout temps fuivre le méme or-
dre que Pextérieur,, les parois des
canaux ne manqueroient pas de fe
crever fouvent; d’autant plus que
les changements qui arrivent dans
les variations ordinaires de l'at-
mofphére, dans 'écendue de trois
pouces du barometre, occalionne-
roient une altération fi forte dans
la preffion, quaucun corps vivant

ne pourroit l'endurer ( ££).
Puifqu’on nous apprend que l'at
mofphereeftfilegére furle fommet
des montagnes exceflivement haus
tes, quelle peut a peine foutenir
une colonne de mercure de feize

(kk) Le Dr Wainewright a calculé que
la différence monte a plus d'une tonne &
demie; ce qui fait 3982 3 livres de deuze
ouces chaque. el
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& les proprietés de l'air fixe. 101
pouces (/7); & qu'il eft fi pefant
au fond des mines profondes, qu'il
eft en état d’en {upporter une de
trente 3 & que dailleurs nous fca«
vons par expérience qu'un homme
peut monter fur Pune , & defcen-
dre dans l'autre fans en étre beau~
coup incommodé, on peut étre
affuré que I'dlafticité de lair de
fes fluides diminue ou augmente
a proportion que le poids qui I'en-
vironne diminue ou augmente,

(11) « Le mercure qui {e foutenoit dans
» le vuide au bord de la mer, a 28 pouces
» 1 ligne, fe foutenoit en haut environ 1
» ligne au-deffovs de feize pouces : les
» ¢lafticités de l'air s’y trouverent encore
» exactement proportionelles a fes conden~
> {ations,, de mime qu'en bas, & qu'en
» Europe. Voyage de M s Bouguer, & de lz
» Condamine pour déterminer la figure de la
» terre p. 39.

Ces Mr: trouverent que le mercure s*¢le-
voit rarement au-deflus de vingt pouces
dans la ville de Quito. 1ls fentirent d zbord
quelque difficulté de refpirer, & ceux de
leur compagnie qui avoient les poumons
délicats cracherent un peu de fang ; mais
¢es douleurs fe diffiperent peu-a-pou.

11
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Pélafticité de lair étant toujours
égale a fa denfité.

Sil n’y avoit pas ua pareil
équilibre , les vaiffeaux fe créve-
roient dans 'un & lautre de ces
deux cas ; dans le premier par la
force expanfive de lair quiils con-
tiennent , & dans le fecond par le
poids immenfe de air de latmof-
phere qui les prefle. On a calculé
la difiérence du poids de lair qui
pefe fur le corps d'un homme dans
une des mines de charbon de New-
caftle , & celle du poids qui pe~
feroit fur le méme homme sl
éroit fur le fommet d’'une des mon-
tagnes des Andes : elle fe monte
environ a huit tonnes (72 m2).

(mim) Les Medecins Phyficiens-Mechani-
ciens cxpliquent ceci, en difant que lim-
pétuofité du cceur augmente a proportion
de la refitance qu'il trouve pour faire
circuler le fang.

« Le poids de l'air augmentant , les pou~
» mons font plus puiffamment dilatés, &
» par-la le fang eft plus intimement broyé,
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Plufieurs Phyfiologiftes fe font
imaginés que les fluides des ani-
maux font pourvus d’air par la
voye'des poumons. Mais les ob-
jections (»222) contre cette opinion
fonr de nature a n’étre pas faci-
lement décruites. Il faut donc
qu'ils le regoivent par la voye des
canaux du chyle, & ce neft pas
en petite quantité 3 car lair ainfi
que les fluides des animaux , de-

» & atténué ; deflorte qu’il devient plus
» propre aux {¢crétions les plus fines, telle
» que celle des elprits animaux ; ce qui fait
» contradter le caeur avec plus de force.
» Le mouvement du fang €tant empeché
» vers la furface du corps, il sen porte
» une plus grande quantité au cerveau que
» le crdne garantit de la preflion de l'air;
» alors il fe {épare beaucoup plus d'efprits,
» ce qui fait i fort contracter le ceeur que
» la circulation fe fait dans les vaifleaux
s qui font permeables , pendant qu'il yena
»d'autres qui font obftrués. » Voyez Wai-
newright fur les chofes non naturelles, p.9:.

(nn) On peut les voir au long dans
Halleri Element. Phyfiolog. tom. 3. & dans
Hoffman au chapitre de fanguinis circulo per
pulpones, :

E iv
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mande a étre continuellement ré-
nouvellé ; puifque les anciennes
particules fe dégagent a chaque
inftant, il faur bien qu'elles foient
remplacées par de nouvelles.
L'air paroit fe dégager par la
voye des urines, mais principale-
ment par celle de la tranfpiration,
On peut démontrer que l'urine
contient beaucoup dair; mais je
ne connois pas dexpérience qui
montre que la matiere de la tranf-
piration en contient. Cependant
je crois quion peut aflurer que ce
fluide qui eft le plus leger de tous
les fluides animaux, eft le princi-
pal véhicule de l'air ftérile & fu-
perflu (oo).
Mais il y a plufieurs moyens de
prouver lexiftence de l'air dans
(00) On a penfé¢ dans la fuite i faire
des expériences qui font voir la préfence
de l'air dans la matiere de la fueur & de

la tran{piration. Le Leéteur les trouvera
dans lg¢ s Effal,
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& les proprictés de Pair five, 105
chacune des autres parties d’un
corps animal.
Le Dr Liales a trouvé « qu'un
» pouce cubique de fang de co-
= chon, diftillé jufqu’a ficcicé a
» produit 3 3 pouces cubiques d’air,
'» qui ne fortit que quand les va-
» peurs blanches fe furent élevées.
49¢ exper.
» Que moins d’un pouce cubi-
» que de fuif entiérement diftillé
» dans le récipient a produit 18
» pouces cubiques d'air. s oe cxper,
» Quun demi-pouce cubique
» de Pextremité de la corne d’'un
» daim, a donné apres la diftilla-
» tion 117 pouces cubiques dair
» qui ne commenga 2 fortir qu'a-
» pres que les vapeurs blanches fe
» furent dégagées. g1 erpér.
» Ainfi I'on voit que la cohe-
» fion des fubftances animales n’a
» pas ¢té détruite , méme dans le
» f{ang, fans une violence confidé-

Ev
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» rable du feu; quoiqu’il arrive
» quelquefois que cette diffolution
» eft occafionnée dans notre fang |
» jufqua un degré funefte par la |
» fermentation diffolvante plus |
» fubtile (pp).

- Seize pouces cubiques de fang
»» de brebis ayant ¢té mis dans un
» matras avec un peu d’eau pout
» les faire mieux fermenter, don-
» nerent 14 pouces cubiques dair.
80 exper. |

Le Dr. Hales a écé jufques-la 5
mais je voulois feavoir fi Fair fixe
pafleroit d'une fubftance gnimalqe'
qui fe pourrit , dans Palcali volatil
cauftique & le rendroit doux &
effervefcent.

XV]I. EXPERIENCE
Pour faire cette épreuve, je

(pp) Comme le Dr. Hales foutenoit que
fa putréfadtion n’éroit qu'un degré de fer-
mentation , i} fe fervoit des termes {ans

- diltinétion,.
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& les proprietés de Lair fixe. 104
pris la phiole ( 4) frgure 3, qui
contenoit deux onces. Je la rem-
plis de mouton frais coupé par
petits morceaux , & je verfai de-
dans autant d'eau quil en falloit
pour remplir les interflices. Ja-

daptai au col, une branche du
tuEe de verre courbe (B ), & je
le lutai comme il faut. L’autre
branche du verre fut fixée a une
petite phiole (C), qui contenoit
environ une dragme d’efprit de
fel armoniac fait avec la chaux
vive.

Ces phioles ainfi jointes furent
fufpendues & expofées a la tem=-
pérature ordinaire de Pair. Dans
quatre jours la vapeur élaftique de
la grande [fhio]e s'étoit dilatée au
point que la liqueur s’écoit élevée
de quelques pouces dans la bran-
che du tube quilui appartenoit;
mais en l'agitant elle baiffa ; & je.
fus dans la fuite obligé de mettre:

E v
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quelquefois cette agitation en ufz<
g¢ pour emptcher que la liqueur
putride ne gagnit la petite phiole.,
Quand elles eurent demeurd
dans cet étar pendant quinze.
jours , & que je vis que le mouton
¢toit devenu confidérablement
putride , je retirai la petite phiole:
ou ¢roit I'alcali volatil , & je trou=
vai quen y verfant deflus de I'ef~
prit de vitriol , il furvint une vio-
lente effervefcence. De forte qu’il
futdémontré par-la que pendant.
le progrés de la putréfation , il ya
unc matiere volatile qui s'échappe
continuellement de la fubflance.
qui fe pourrit , & que le principe-
fugiaif eft I'air qui apres s'étre dé--
gagé paffe d'un état fixe & non
¢laftique ou il éroit, 4 un autre:
qui eft volatil & élaftique , mais
qui, {itdt qu'il rencontre un corps.
propre a le recevoir , reprend de
nouveau {a premiere nature,.
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Que la communication de l'air
extérieur f{oit abfolument nécef=
faire au dégagementc de l'air fixe,
c’eft ce dont je ne fuis pas tout-a=
fait convaincu : la doétrine ordi-
naire touchant la putréfadtion ,
qui eft univerfellement enfeignée
& généralement adoptée , eft que
les corps deviennent putrides ,
parce que cet air a accés aupres
deux, &y a quelque communi=
cation : & peu de perfonnes pa-
roiffent avoir I'idée que la putré-
fattion vient en conféquence de la
perte de quelque principe ; ce qui
néanmoins paroit en étre la vraie
caufe ; car on fera voir dans la fui-
te que le moyen de préferver les
corps de la putréfaltion & de leur
ruine , dépend prefque toujours
de ce qui peut empécher la fuite
de l'air fixe. Car puifque ce prin-
cipe cimente 8¢ unit les parties
conftitutives des corps , la pourris
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ture ou putréfaltion qui confifte
dans la diffolution & la défunion
de ces parties (g¢), naura pas
lieu tant que ce ciment y exiftera.

Afin de déterminer quelque
chofe, s’il eft poffible, fur ce fujet,
yai fait expérience fuivante.

XVII. EXxXPERIENCE,

AU commencement de Juin ;
fe thermometre étant & 60 ou en~
viron, je pris trois petits morceaux.
de mouton frais ( d’environ une
once). J’en mis un dans une taffer
a thé, Je verfai deflus du fuif
fondu, de maniere a le couvrir
tout-a-fait. Le fecond fut mis fous:

(g¢) 11 faut cependant remarquer ici,.
que pour établir la putréfaction , il faut
qgu’ll y ait non-feulement une diflolution:
& une délunion des différentes parties:
conftitutives, mais encore une difpofition
différente & une nouvelle combinaifon :
car en neretirant que l'air fixe , on ne fait
que détruire la cohéfion des corps. Voyez:
la, 26¢ expérience du préfent Eflai,.
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& les proprietes de Lair fixe. 111
une ventoufe qui étoit appuyée
fur un morceau de cuir mouillé
écendu fur la couverture d'un li-
vre , & jen retirai autant dair
qu'il fut poflible de le faire , par
le moyendela petite pompe pneu-
matique qui lui appartenoit. Je
laiffai le troifieme morceaun expo-
fé en plein air dans une chambre.
Au bout de foixante heures , le
morceau qui étoit en plein airy
fut trouvé fenfiblement putride,
quoiqu’en partie defféche. Jallai
enfuite examiner celui qui étoit
dans le vuide , & japperqus a tra~
vers le verre, par les phénomenes
quil préfentoit, quil éeoit trcs-
utride ; car il étoit moifi; & en
fevant la ventoufe qui fe trouvoit
alors détachée du cuir fur lequel
elle étoit appuyée, lodeur con-
firma ce phénomene , car la puan-
teur putride ¢n étoit de beaucoup
plus malfaifante , & plus forte que:
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dans celui qui avoit éeé expofé en
| plein air.

| En examinant le morceau de
mouton qui étoit couvert de fuif,
je le trouvai parfaicement doux.

XVIIL. EXxPERiENCE.

Je refolus de réitérer cette ex=
périence avec plus de foin & d'at-
tention que je n'avois fait. Je me
procurai pour cet effer une ma~
chine pneumatique qui écoit bon~
ne. Jepris quatre petits morceaux:
de baeuf frais. Le premier qui pé~
foit exaltement 458 grains fut’
mis a huit heures du (bir (le ther=
mometre étant a 70 ) fous un pe~
tic récipient , d'ot je pompai lair
autant qu’il me fut poflible. Le
fecond qui péfoit 431 grains, fut
mis fous un verre renverfé, de la

| méme capacité que le récipient ,
& apﬁvuyé fur un morceau de cuir

| mouillé étendu fur le fond d'une
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afliette de porcelaine. Le troifie-
me qui €toit a peu-pres du méme
poids que les deux autres, fut mis
dans une taffe, environné & cou-
vert de fuif fondu. Le quatrieme
fut {ufpendu & expofé en plein
air ,au nord de la maifon.
Apres vingt-quatre heures, je
retiral le morceau qui éeoit dans
le vuide. Il avoit manifeftement
Podeur défagréable & putride, &
je trouvai aprés 'avoir pefé, qu'il
‘avoit perdu entre fept & huit
grains de [on poids.

Le fecond qui avoit été placé
fous le couvercle, éroit toujours
parfaitement doux, & n'avoit per-
du que deux grains & demi de fon
poids.

Le troifieme qui ¢roit en plein
air,'¢toit prefque fec , & parfaite~
ment doux.

Je n'examinai point celui qui
€coit couvert de fuif fondu , parce
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que javois deflein de le laiffer |
quelques jours de plus dans cette |
{fituation.

Je remis le premier morceau
fous le récipient apres en avoir
pompé lair ; je I'y laiffai jufqu'au
lendemain que j= lexaminai de
nouveau. Je le trouvai entiére-
ment putride , & il lui manquoit
quinze grains de fon poids.

Le fecond avoit alors égale~
ment acquis Podeur putride ; &
apres avoir été pefé, il fe trouva
n‘avoir perdu en tout que cing

rains de fon poids; deforte que
igr: morceau qui avoit été dansle
vuide perdicplus d'un 'z, pendant
quil ne manquoit a l'autre que la
= partie de fon premier poids.

Je regardai cette perte comme
venant principalement de celle de
leur air ; car 'un & lautre de ces
morceaux paroiffoient aufli doux
au toucher, & aulli humides quau

P ST
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commencement; & comime ils
avoient été pofés tous deux fur
du cuir mouillé lequel n'eft gue-
res propre a abforber les vapeurs
aqueufes, je ne penfai pas quil
s'en fat exhalé¢ beaucoup de l'un
ni de lautre. Ainfi la différence
de leur perte doit ctre venue en~
tiérement de celle deleurair, puif
que les circonftancesdes deux mor-
ceaux étoient exactement fembla-
bles, relativement a 'évaporation
- de leurs parties aqueules; I'un &
Pautre ayant été renfermés dans
des vaiffeaux de la méme gran-
deur, & tous deux exclus de la -
communication de Pair extérieur.
Le morceau qui avoit été ex-
pof¢ en plein air devint en trente-
fix heures parfaitement dur & fec,
mais il étoit parfaitement doux,
& demeura dans cet état, étant
alors incapable de fe pourrir, par-
ce que fes parties aqueufes §'¢+
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toient évaporées promptement 3
car comme on l'a fait remarquer
ailleurs, il ne peut y avoir de fer-
mentation , & par conféquent de!
putréfaction fans la quancité né-
ceflaire d’eau. Car cette dernicre
en donnant de la fluidité aux corps,
permet aux autres principes de
changer de place, & d'exercer
Yeurs diverfes forces particulieres
attraltives ; ce qu'ils ne pourroient.
faire aucunement dans un état de
trop grande fecherefle.

D’aprés cela nous voyons Ia
raifon claire & fenfible pourquoi
une atmofphere humide avance la
putréfaltion; carindépendamment
des miafmes putréfactifs qu'elle
contient quelquefois, & qui agif-
fent fur les corps comme des fer-
ments , pendant que la fuite de
Fair fixe eft favorifée par le peu
de preflion, toute I'eau de la fub-
flance putrefcente refte, Il arrive
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- &K les proprietés de Pair fixe. 1y i
.\ méme daus certains cas que la
-~ quantité des parties aqueufes eft
. augmentée;; ce qui ajoute 3 la fui-
. dité ou a la molefle du corps qui
y eft expofé, ' '
Apres avoir laiffé le morceay
qui ¢toit couvert de fuif fondu
pendant trois jours entiers & une
nuit fans y toucher, je le décou-
vris, & je trouvaile baeuf en bon
€tat, mou & doux ; mais il deving
tres-putride dans Pefpace de huit
ou dix heures, apres quil fut de-
couvert , & que lair fixe eut
trouve moyen de s'échapper.

XIX. ExPéRIENGCE,

Je réitérai encore cetre expé-
riefice avec deux morceaux de
mouton frais. I e poids du premier
que je nms fous le réciﬁpient apres
€n avoir pompé I'2ir, éroir de 573
grains. Le fecond qui fut couvere
avec le verre renverfg » en pefoit

554 '
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Aprés les avoir laiffé pendant
vingt-quatre heures, je les trouval
Pun & Pautre corrompus; le temps
&eoit alors trés-humide & chaud.
Je les pefai, & je trouvai la pro-
portion de leur poids a peu-pres
comme ci-devant ; car le n° 1
perdit plus de cinq grains , pen-
dantquil n'en manquoit que deux
au fecond.

XX. EXPERIENCE.

JE pris deux ceufs frais , pondus
le méme jour , & j'en mis un fous
lerécipient ot il refta pendant huit
jours. Je pompai lair du récipient
une fois par jour , afin d'en laifler
le moins que je pourrois. Lautre
ccuf fur 1aiffé en plein air. A la
fin de la femaine je les caflai tous
deux , & je trouvai que celui qui
avoit été fous le récipient, quoi-
qu'on ne puc pas dire quil €roit
pourri , avolt néanmoins acquis
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& les proprietés de lair fixe. 119
un degré de puanteur; & le jaune
‘n’en paroiffoit pasa beaucoup pres
aufli ferme que celui qui avoic écé
expof¢ en plein air.

Par hafard , les ceufs caflés
nayant pas été jettés, je trouvai le
lendemain matin, celui qui avoit
€t€ mis fous le récipient , entiére-
ment putride & malfaifant, pen-
dant que lautre éroit demeuré
parfaitement doux.

Tout le monde fgait que des
ocufs enduits de fuif fondu, ou de
quelque autre maciere onttueufe
fe confervent bons & frais pen=
dant plufieurs mois,

XXI. ExXPERIENCE.

Dans lappareil d’'une machine
pneumatique, il y a ordinairement
deux hemifphcres de métal faits
pour fe joindre {érroirement, de
facon que quand lair eft pompé
hors de la cavité , ils reftent fer-
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mement unis par la fimple pref
fion de lair extérieur.

Il ne me vint pas d’abord dans
Pidée , qu'il vaudroit beaucoup
mieux renfermer les morceaux
de viande dont javois befoin pour:
faire mes expériences dans ce glf}-
be creux, qui promettoic d’¢loi-
gner lair extérieur avec bien }lus
de fucces que le moyen dont je
m’étois fervi en premier lieu.

APLLS avair faic cette réflexion,
je mis dans cette fphere un mor=
ceau de mouton deux & frais; &l
yen mis un autre de la méme grof+|

feur fous un verre. Je les laiflai
Pun & l'autre dans cette fituation, |
Vefpace de deux fois vingt-quatre |
Leures.

A lPexamen, le morceau qui
avoit écé renfermé dans le globe
creux fe trouva doux, & lautre

! [umde.
Ce vuide-ci ayant éeé plus exal

gi&
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& les proprietés de Paiy fixe, 12F
| que celui que j'avois fait dans Jes
récipients de verre, (car ordinaire-
ment ils fe lachoient en douze oy
quatorze heuresde temps. ) je trou-
vai que l'affertion « que les corps
» ne fe corrompent pas promp-
» tement lorfquils ne font pas
» expofés a l'air extérieur » , peut
étre néanmoins vraie » malgré ce
quon a vii dans les quatre expé-
riences précédentes (r7); ce qui
‘prouve cependant d’une manjere
inconteftable qu'en cloignant Ia

(rr) Je fens bien que les expériences ci
deffus n'ont pas été faites avec afiez de foin
pour déterminer le point en queltion.Les fube.
flances putrefcentes auroient dg étre renfer-
mées dans des récipients adaptés 4 une pla-
que de métal ou de verre; & les récipients
auroient aufli di étre munis d'une jauge
mercurielle. Telle éroit la méthode de
M. Boyle qui rapporte quil trouva au
bout de trois années, des oranges, des
limons , des raifins aipres avec leurs dif-
férents jus, préfervés c?e pourriture, & de
moififiiire ; mais qu'une liqueur qu'on croit
étre de frai-de grénouille fe trouva noire
& féride au bout du méme temps,
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122 Sur la nature
preflion de Patmofphere jufqu’a
un certain point, on facilite le dé-
gagement de l'air fixe des corps;
quoique peut-étre , en coupant
toute communication €ntre le
corps putrefcent & lair exté-
rieur , I'on puiffe rendre la fuite
de ce ciment plus diflicile (s s).
Le Dr Pringle ayant remarqué
que les teftacces , & les terres ab-
(orbantes , avancent la putréfac~
tion , Jai cru que C'Ctoi icil'occa-
fion de réplter ces expériences.

W XII. ExPERIENCE.

Je commengai par la craye &

( s5) Boerhaave a penfé quil y a un rap-
port entre laic de l'atmolphere, & lair
yenferm¢ dans la fubftance des corps; &
que comme I'aic extérieur varie continuel-
lement, L'air intérieur fait de méme. Ainfi
leur communication ¢fant copée, les mous
vements de l'un ne feront pas fuivis par
V'autre « Hinc forté fit quod omnes precipuc
o ahiones naturales abfolyuntur in aere communi
o non in vacuo Boyleano , » Element. Chemie 4

tom. L. ps 339
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SC les proprietés de Paiy Sfixe, 123
Ia compofition pharmaceutique
L appellée , putvis é chelis cancrow
| Jwme compofirus , dont voici la
formule. Prenez une livre des
i extremités des pactes d'écrevifles
| préparées ; des perles orientales &
' du corail rouge préparés , de cha-
| €un trois onces, mélez. Je pris
!dcux phioles dans chacune def-
Iquelles je mis un petit morceay
'de beeuf frais avec demi-gros de
|ces poudres, & une once d'eay,
‘Une troifieme phiole qui ne con-
‘tenoit qu'un morceau du méme
bocuf frais & de I'eau , fervic de
piece de comparaifon.

Au bout de trente-fix heurcs 3
Ie contenu des devx phioles o
€toitla poudre abfibante ,eutune
odeur putride;& trois heures 2pIcs,
celui de la troifieme eyt aufli,

XXIII. ExrfriENCE,

UNE pareille dofe de craye &
E i

L

i < i i - pag 79
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N34 Sur la naturé B
de poudre de pattes d’écrevifles
compofée , fut mife dans deux
phioles avec une once d’eau , &
une demie de fiel de boeuf frais
dans chacune. ‘

Une troifieme ou il n'y avoit
que de leau & du fiel fervicde
piece de cmnparaifon. En_trente«-
{ix heures , ce que contenolent les
deux premieres ph‘mles' fe trouva
putride, & ce qui étoit dans la
croifieme conferva fa douceur et
viron {ix heures plus long-temps.

YXXIV. EXPERIENCE. .

JE mis un petit morceau de
mouton frais dans une:phmle avec'
demi-gros de terre d’alun & une
once deau ; demi-gros de magne-
fie blanche mélée avec une once
deau, 8 un petit morceau du
méme mouton dans une autre &
un troifieme morceau avec de
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& les propreetes de lacr fixe. 12 5
I'eau dans une taffe pour fervir de
piece de comparaifon. '
Il éeoit trois heures apres-midi
lorfque ces mélanges furent faits.
Ils avoient encore leur douceur
au bout de trente heures ; mais le
. furlendemain matin, le mouton
| qui ¢roitavec la magnéfie , 8 ce-
| lui dela taffe qui fervoit de gui-
. de, fe trouverent putrides , & Ia
. magnéfie encore plus que ['eau
{imple.

La terre d'alun conferva le mor
ceau de mouton douze heures
plus long-temps , & le rendic tant
foit peu dur; vraifemblablement
parce quiil reftoit encore quelque
peu d’acide dans cette terre , ce
qui lui donna cette legere vertu
antifeptique. |

Le Dt Pringle conjetture que
ces ablorbants agiflent en décrui-
fant Pacide caché.

Je fuppofe que cet acide ca-

F ij
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ché , entre dans la compofition
des corps animés , & il le regarde -
comme un des principaux ingré- '3
dients du ciment qui lie les parties.
conftitutives des fibres; ainfi la
craye & les teftacées agiflent com-
me diffolvants , en étant les abfor-
bants propres.

Ce principe caché eft néan-
moins reconnu pour Etre fi loin’
d'étre demontré, que le Dr- dit:
« Il eft difficile , ou méme impof-
» {ible de le produire fous une
» {imple forme. »

Mais il ya un autre principe
dans les corps animés fur lexi-
ftence duquel il ne peut y avoir
aucun doute; ce principe eft l'air
fixe ; il eft le principal ingrédient
du ciment qui lie enfemble les par-
ties qui conftituent les fibres.

Les terres calcaires ont une|
tres-forte affinité avec cet air fixe s
& quoique dans un ¢rat naturel 3
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& les proprictes de Lair fixe. 127
elles abondent beaucoup en ce
}:arincipe; il paroit cependant par
a qualité qu’elles ont de hater
la putréfa&tion, qu'elles n'en font
pas {i remplies qu'elles ne foient
enccre capables d'en retirer d'une
fubftance animale , & d’exciter
ar-la le mouvement inteftin ; car
a fortie d'une portion dair fixe
femble fuffifante pour mettie en
allion le refte de cet élément, &
faire naitre par ce moyen le
mouvement intcftin ; parce que
quand lair fixe fe dégape fponta-
néément de quelque fubflance , il
reprend toujours fon élafiicité ou
fa force répulfive a linftant qu’il
eft en liberté; & Ceft cette force
répulfive qui met les autres prin-
cipes en mouvement.

Mais quand tout l'air fixe d’'un
corps en eft retiré par quelque
fubftance qui a avec lui une athni-
t¢ plus forte, telle que la chaux

F iv
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vive , alors lair fixe ainfi attiré
ou abforbé ne regagne pas fon
¢lafticité, mais il paffe d’un corps a
Pautre dans un état non élaftique
& de-la s’enfuit la diffolution , &
non la putréfaétion du corps dong
Tair fixe a été ainfi enlevé.

P

XXV. ExXPERIENCE.

LR

J& mis demi-gros de chaux vive
dans une once d’eau, & y'y plon-
geal un petit morceau de mouton
frais. Ce mélange empécha la pu-
tréfadtion ; mais dans huit jours de
temps ou environ, il occafionnala
diffolution entiere de la viande;
& je ne m'appercus pas de la moin-
dre mauvaife odeur, quoiqulil fic
gardé pendant trois femaines. |

Puis donc que les cadavres de- |
viennent putrides par la perte de |
leur air fixe (#): la éparation

{tt) 1l vient de me tember fous la man

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 175 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=175

& les proprietés de Lair Jexe, 129
d’une trop grande portion de cee
air ne feroit-elle pas la caufe im-
médiate de la putréfadtion dans
fes corps vivants ?

Pour voir fur quel fondement
cette conjeture peut étre établie,

un livre publié a2 Vienne en 1762, dans
Iequel I'Auteur tache d'érablir une théoric
des plus extravagantes touchant la putre-
fadtion , & les maladies conragicufes. 1l
foutient que les corps qu'on fu}}pofe vulgai-
rement {e pourrir, ou fe putréfier, font de-
vorcs par des milliers de petits animaux ;
que la mauvaife odeur qui s'exhale de ces
corps vient des excréments de ces petits
infectes ; & que la contagion eft répandue
par le moyen de leurs ceufs qui fe répan-
dent dans I'air qui les porte d’un lieu 2 un -
autre.

Enfuite il entreprend d’expliquer les phé-
nomenes qui fe paflent dans la petite vé-
zole, la rougeole, la fievre fcarfatine , &
toutes les autres maladies contagieufes,
attribuant leur caufe 2 une matiere animée,
ou a une femence vermineunfe. Materia anima-
1a, vel feminium verminofim. La conféquence
de cette théorie eft, que le mercure & les
anthelmintiques amers font les feules cho=
fes par le fécours defquelles nous devons
cipcrer d'¢tre utiles dans ces maladies. Mar
& Anton, Plencig Opera medico-phyfica,

Fy
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jettons les yeux fur les phénome-
nes qui accompagnent la putréface
tion des liqueurs animales.

Le Dr. Pringle , a remarqué
« que le ferum & le coagulun: du
» fang humain , fourniffent de lair
» apres les avoir laiffé pendant
» quelque temps au feu de lampe,
» avant qu'aucun degré malfiifant
» de putréfaltion s’y foit faic ap- |
» percevoir ». |

« Joi v, dicle D~ Fuxham,
» tout le corps enflé prodigicufe-
» ment, méme jufquan boutr des
» doigts & des orteils, accompa-
» gné d'une lividieé cadavéreufe,
» quoique  prefque  entidrement
» froid,, & d’unc puanteur infup-
» portable méme avant que la per- |
» fonne fut réellement morte. Le |
» fang fortoic en méme temps des
» orcilles, du nez, de la bouche,
» & des inteltins. Le pouls avoit
» été foible & petit, quoique trcs-

— i
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& les proprietes de Lair fixe. 131
» fréquent depuis le commence-
» ment. Ceci ne venoit-il pas de
» beaucoup d'air produit par le
» mouvement inteftin, la chaleur
» & la putridité qui font bien con-
» nus pour engendrer de I'air ¢ Et
» ['emphyséme qu'on remarque
» dans certains fphaceles,ne vient-
il pas de la méme caufe ? »

Plufieurs fymptomes de cette
efpece dans le fcorbut & dans
d’autres maladies extrémement
putrides , montrent évidemment
que l'air eft réellement féparé du
fang dans ces terribles cas.

Examinons a préfent les caufes
connues de ce degré de pourriture,
qui arrive fouvent dans le corps
vivant,

En premier lieu, un long {¢jour
dans un air trop humide, eft re-
connu pour occafionner la diathe-
{e putréfative.

Une atmofphere remplie de va-
F v
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peurs aqueufes, trouble la tranfpi-
ration en affoibliffant le reflort
des folides relachés, & en les em-
pechant de poufler vers la furface
du corps la quantité ordinaire &
naturelle de cette matiere. A me-
fure qu'elle eft chaflée, elle trouve
en arvivant aux iffues qui Iui font
propres, une atmofphére qui eft
déja chargée d'eau & par confé-
quent peu propre a abforber beau-
coup de vapeur de la mcme efpe-
ce. On peut donc dire que dans
eette difpofition de air, un corps
animal eft a peu—prés dans 'état
d’un drap mouillé qu'on fufpend
dehors un jour o il fait humide.

Mais la matiere de la tranfpira~ |
tion conlfifte en d'autres principes
que Yeau. Son gout fait voir qu'el-
le contient une grande partie de
fel; & nous pouvons aflurer qu'il
entre dans fa compofition, de la
terre , & du phlogiftique , ou de la

R s
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& les proprietes de Z’ai;ﬁxe. 133
matiere huileule, & qu’elle en-
traine particulierement beaucoup
dair (uu).

La partie la plus légere & Ia
plus fugitive de ce fluide excré-
mentitiel , c’eft-a-dire , fa partie
acriene peut étre entrainée malgré
que la difpofition humide de l'at-
mofphére ne permerte pas aux
parties aqueufes de s’exhaler. Par
conféquent une grande partie de
cette eau & des trois autres princi-
pes avec lefquels elle eft unie , ve-
nant a refter en arriere, ils fone
dans un ¢rac de putréfattion, &
peuvent devenir autant de fer-
ments pour le refte de la maffe des

(wu) Cimrorum corpus noffrum innumeris
tubulis & poris pervium atque vaftulofum fit,
per qued , continuo o & perennt motu , ceftuantes
humores circumferuntur , non mirum eff ingentem
coptam tenuiffimorum corpufculorum aqueo-aereo~
ram , & fulphureo-fa'inorum , modo fub formd
vaporum , modd humoris , per illud evehi

Hoffman, Med, Syft. Rational, part. 3 cap.
7 feél. 2,
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fluides des lors qu'ils font privés de
leur air. :

Si 'on fair attention aux mé-
thodes recues de conferver la
fanté, perdant que le corps eft
expofé a une crop grande humidi= |
té, lhypothefe ci-deflus en paroi- |
tra d'autant plus raifonnable; puifs
que lexpérience apprend qu'on
remplit efficacement ces viies.
1°. Ea fe tenanc le corps bien cou-
vert, & en portant les véremens
les plus propres a abforber proms-
ptement la partie aqueufle de la
matiere de la tranfpiration que
Patmofphere ne fqauroit abforber.
2°. En mangeaat des aliments ca-
pables de fournir les fluides ani-
maux d'une quantité dair plus
grande qu'a Pordinaire , afin de
compenfer fa diffipation extraor~ |
dinaire ; tels font les végétaux ré= |
cents, les fruits, le fucre & les |
aromatiques. 3°. En mangeant
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& les proprietés de lair fixe. 13¢
avec ménagement de la viande
qui fournit peu d'air, & en sabfte-
nant de lufage immodéré (ax)
des efprits ardents, & des liqueurs
fermentées qui retardent la fer-
mentation alimentaire, & empé-
chent que l'air ne fe dégage li-
brement des fubftances dont on
fe nourrit.

En fecond lieu, fi la circulation
des fluides eft dt, beauf*c;-up aug-
mentée , foic par un exercice trop
violent, foit par ia fievie, & fi ce
mouvement cxtia ')rdin;-ire conti-
nue, la putrcfaction ne p cut cer-
tainement pas manquer d’arriver.

Il eft évident que Teffct immé-
diat de ce momenent CXtraor-
dinaire, & de cette violente agi-
tation du fang, doit etic la défu-

(xx) Ces ligneurs empleydes medéré-
ment peuvent ¢ re, comme corobor ntes,
utiles a avgmenter la force des fclides,

& a les mettre parla en €tat ¢’entretenix
un degr€ convenable de tran!piration,
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nion des parties qui le compofent;
ainfi la partie aérienne fera la plus
prompte a s'évaporer, & fera en-
trainée en grande quantité vers
la furface du corps; arrivéela,
elle doit s'échapper, & en s’échap-
pant on {cait quelles doivent en
€tre les fuites (3y).

En troifiéme lieu, le mercure
& la plapart des poifons détrui-
fent la texture des fluides.

On peut confidérer P'a&ion du
mercure comme détruifant les
molécules du fang par fon poids
extraordinaire,, ou bien on peut
fuppofer quilagiten conféquence
d’'une vertu quil a de changer les
loix naturelles établies entre les

{77) De-la I'excellence de la pratique
que Sydenham recommande , & fur laquelle
il infifte dans les cing ou fix premiers jours
de la petite verole, & au commencement |
des fievres putrides ; f¢avoir, de ne pas |
trop dchauffer les malades , foit par le régi- |

-me ou pr les remedes, ou en les laiffant |
couchés continuellement dans leus Lit, -

[ ————
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puiffances répulfives, & attra&i-
ves des diffiérentes parties conflitu-
‘tives. Ce dernier fentiment paroit
le moyen le plus plaufible d’expli-
quer la maniere dont il opere;
puifque la quantité de mercure,
quand il eft rendu a&if par fon af-
fociation a quelque corps falin(33)
qui fe trouve futhfant pour fondre
le fang, eft {i petite dans beaucou
de cas, quaucune aftion mécha-
nique venant de fon peids, ne peut

(ii} Je crois que voici la raifon pour-
quoil le mercure devient fi a&if, lorfqu’il
eft joint a des corps falins. 1l eft alors en
¢tat de fe mcler de Ia maniere la nlus intl-
me, & la plus immédiate avec les fluides
animaux, a caufle de l'affinité qu'il y a en-~
tre I'eau & le fel. Ainfi mélé avec la malle
du fang, il peut changer les puiflunces at-
tractives & répulfives, de maniere a produire
une nouvelle combinaifon entre les parties
conftitutives.

1l eft impofiible de démontrer cette afler-
tion; mais il y a diverfes circonflances en
chymie qui peuvent fervir a donner une
idce de la maniere dont cela peut arriver.
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Eure eftimée €gale a leffet. On ne|
fcauroit expliquer I'action des poi-
fons , auxquels on doit rapporrer
les miafines contagieux qui caue
fent des maladies putrides,fur d’au-
tre principe, qu'en ayant recours |
a une puifflance de Iefpece dont |
on vient de parler; vii que leur |
quantité eft fi exceflivement pe-t
tite , quen les fuppofant compo- |
{és de pointes ou d’aiguillons les |
plus aigus qu'il eft poflible d’ima=
giner, ils ne pourroient jamais oc- -
cafionner ces changements ni dé~ |
tiuire la texture des fluides , de la |
maniere dont l'expérience fait |
voir que cela arrive , en trés-peu |
de temps, par I'introdution de ces
matieres actives & fubtiles dans le
fang.

En quatriéme lieu, une maniere
de vivre, confiftant entiérement
en viande, eft fuivie d'une diffolu,
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tion putréfattive des fuides ,
excepté dans les climats tres-
froids (a).

Laviande desanimaux contient
fans contredit de Phuile & du fel
d’une nature plus piquante que
ceux qu'on trouve dans les végé-
taux qui font partie de nos ali-
ments ; par con{cquent une nour-
riture compofée de viande feule-
ment, ne ?eut manquer de don-
ner un chyle plein de ces principes
fcres; elle paroit en outre ne four-
nir que peu d’air, comme on peut
en juger par la ftruCture du canal

() Les naturels de Groerland. ainfi que les
Ef uimaux qui font pres de la baye d'Ludfon,
& la plapart des Nations Tartares {e nour-
riffent enti¢rement de viande & de poiffon,
il y en a méme parmi evx qui ne fe donnent
pas la peine de les faire cuire.

Mais dans ces climats froids, la perte
d’air par la tran{piration doit ¢tre confidé-
rablement moins grande que vers les tropi-
ques, ol il feroit impoflible de vivre de
cette maniere pendant pluficurs jours {ans
gagner quelque maladie putride,
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alimentaire des animaux carnaf=
fiers, qui eft beaucoup plus court,
bien moins garni de rugofités ,
& qui ne paroit point du tout
s'accommoder aux différents de-
grés de diftenfion, dont 'eftomac
& les inteftins de ceux qui fe nours
riffent entiérement de végétaux,
ou qui vivent d'une maniere mix-
te, font fufcepribles.

L'expérience fera voir dans Ja
fuite que l'air a réellement la vertu
de corriger l'acrimonie putride
quand elle eft formée.

On peut par conféquent préfu=
mer avec fondement quil a celle
d’empécher cette acrimonie de
s’érablir. Ainfi toute nourriture
qui ne fournit pas une portion con-
venable de cet élément, avance
toujours la putréfaltion, comme
pluficurs exemples dans Thiftoire
des maladies le prouvent bien;
parmi lefquelles il y en a d'entre
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les putrides les plus meurtrieres
qui paroiffent avoir ¢té occalion-
nées pour avoir mangé des végé-
taux gatés, incapables de fermen-
ter, & par conféquent de produire
la quantité néceffaire d’air. Car il
Yy a apparence que c’eft lui qui ani-
me le chyle & qui le rend en état
de faire le bon fang.

Mais {i le défaut d’une jufte pros
portion d’air fuffit pour caufer une
diathefe putréfattive , que fera
donc le manque total de ce prin-
cipe falutaire? On ne doit done
pas étre furpris fi lon a trouvé les
humeurs extrémement putrides
dans ces triftes exemples de mé-
lancolie , on les perfonnes font
mortes de faim ; car l'action du
corps chaffe la partie aqueufe &
acrienne la plus légere, pendant
que la faline & lhuileufe reftent.

. Les Médecins verfés dans la
mechanique, croient donner une

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 188 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=188

142 Sur la naturé

jdée jufte de Pacrimonie putréfac=
tive lorfquiils nous difent quelle
confifte dans I'échappement de
certaines particules aigués , foit
quelles exiftent naturellement
dans les fluides; (dans 1'écac de
fanté, elles font recouvertes de
gaines qui lesempechent de nuire);
foit que les particules pointues
viennent du débris des grobules .
lefquels deviennent par-la aigus,
ou tranchants & angulaires com=
me les autres dont on a parlé plus
haut, & qui fort alors comme
elles, capables de déchirer , d'irri=
ter, & de dérruire tour ce quiils
rencontrent (&).

Le bon état & la corruption des
liqueurs animales, femble dépen-~
dre davantage du mélange chy-
mique que de l'a&tion mdéchani~

(}) Voyez de Gorter de perfpirationein
cap. VI po 42e
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que, (¢) quoique ces Chimiftes
qui ont fait de la pucréfattion &
de alcali prefque la méme chofe,
& qui en conféquence devoient
gudrir toutes les maladics putrides
par le moyen des acides, n'ayent
pas beaucoup ajouté par cette
théorie au vdritable progies des
connoiffances en Médecine.

Un grand Praticien, & Ecrivain
admiré, qui a répandu beaucoup
de lumiere fur cette partiede lart
de guerir , voyant que le ferum

(¢) C'eft a-dire, que les fluides dans les
animaux ne¢ contiennent point de particu-
les aigués ou angttlaires qui foient capables
d'étre ¢mouflées , ou réduites 2 une forme
globuleufe en fe frottant les unes contre
les autres dans le courant de la circulation,,
mais que les fluides font compofés de
parties qui ont routes leurs d:fférentes affini
tés particulieres, ou des puiflunces répul-

. fives & attractives rclarivement les unes
aux autres; ce quileur fait donner licu a
une grande variété de combinaifons d'une
maniere {emblable 4 ce quon remarque
dans les mélanges chimiques,
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du fang putride ne donnoit pas au |
{yrop de violettes la couleur verte;
que ce ferum ne faifoit aucune ef-
fervefcence en verfant deflus de
Pefprit-de-vitriol 5 que I'eau dans
laquelle on avoit fait infufer pen-
dant quelque temps de la chair
corrompue , n'en faifoit aucune
avec le fyrop, & ne changeoit
point fa couleur; & que les alcalis
tant fixes que volatils, Soppofent
puifflamment a la putréfallion, n’a
pt {e déterminer a croire qu'on
doive regarder les fubftances ani~
males putrides comme alcalines.

Je vais mettre fous les yeux du
le&teur, Ihiftoire de plufieurs ex-
périences que jai faites pour me
fatistaire fur ce fujet.

XXVII ExPERIENCE.

Je mis du fang humain dans
une phiole bien bouchée, que jy
laiffai pendant deux mois. Au bout

de
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de ce temps-1a, je le trouvaj trosw -
putride. Le ferum & Je coagulum
ne fe {éparerent pas diftinGtement,
mais le tout s ¢paiflie ¢galement
jufqu’a la confiftance de fyrop, &
prit la couleur d’un rouge obfcur,
-ou platde noiratre.

Je verfai fur une partie de ce
fang putride, de Pefprit de vitriol
qui excita une vive effervefcence,
& le changea en une fubftance
fpongieufe & coriace.

b8, B 2 EXxPERIENCE.

Six onces de ce fang putride
furent mifes dans une petite retor-
te avec deux cuillerées d'eay S
diftillées 3 un feu trés-doux. Apics
€n avoir retiré environ une once
& demie d'une liqueur tran {paren-
te; . le récipient fut 6té, & la li-
queur fe trouva écre un phlegme
qui avoit une odeyr tees-forte
dune féeidicg particuliere , point
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Ju-tout femblable & celle du fang

dont elle avoit €€ tirée ; mais
plutot approchant de celle du
poiffon pourri. i

Cet efprit fit une violente effer«
vefcence avec lacide de vitriol.

Il changea le fuc des ratiflures
de raves en un verd clair ().

Il procura un précipité blanc
d'une folution de {ublimé corrofif.

Il changea la couleur d'une fo-
lution de cdiivre , par un acide en
un bleu clair.

Cer efprit étant faturé par 'aci-
de, & fon piquant fetrouvant par-la
déeruit, auflitot que Pon eut verfé
deffus de lalcali fixe, le volanl |
putride commenca fur le champ a |

LA I

SR =

(d) Les ratiflures de raves donnent un
fuc blen qui vaut beaucoup mieux pour
faire l'effai des acides & des alcalis , que le
fyrop de violettes. La meilleure méthode de
les employer , eft de tremper des petits

. morceaux de chiffons de toile dans ce fuc,
‘& de les conferver poux l'ufage aprés les
“avoir laiff¢ fécher, |
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s’évaporer, & frappa 'odorat avec
Fodeur particuliere , aufli fore
quil le fit dés le commencement,

Ainfi I'on ne fgauroit mécon-
noitre ici les caracteres diftinélifs
de l'alcali volatil,

XXVIII. EXxPERIENCE,

La féidité de la bile putride
n'eft point du tout femblable , ni
meme {i piquante, nifi malfai-
fante que la puanteur de la viande,
ou du fang putrides. Elle a une
‘odeur d’huile femblable 3 celle
d’olive qui fent mauvais.

La bile putride ( ceft du fiel de
beeuf qui fervit & I'épreuve ) ne
donne aucune marque dalcali ;
elle ne fait ni effervefcence avec
les acides, ni ne change la cou-
leur des fucs bleus. Elle n’occa-
fionne non plus aucun dépot
dune folution de fublimé cor=
rofif,

G jj
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Y XIX. EXPERIENCE!

'ApRES avoir mis deux onces de
cette bile putride en diftillation
5 un feu doux, & en avoir retiré
deux ou trois gros d'une liqueur
tranfparente ; le récipient fut oté ,
& le produit fe trouva étre un
efprit volaril qui avoit une odeur
féride particuliere , & un piquant
confidérable. Cette odeur differe
de celle de la bile, mais elle appro-
che beaucoup de celle de Velprit
qui fut retir du fang putride 4
qumque nioins quuant.

Cet efprit ne fit point d’effervef-
cence avec les acides, & apres
avoir écé mélé avec la folution de
fublim¢ il ne fit qu'un petit dépot
moins confidérable que celui de
Purine mélée avec la méme {o-~
lution.

Ti ne changea pas non plus le
fuc bleu en une couleur vertej;
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de forte qu'a peine viton ici
quelques traces d’un alcali. La
feule circonftance ou il fit paroitre
une nature alcaline, eft lorfqu’il
fut faturé d’efprit de vitriol ; car
fon piquant & fa fétidité ayant écé
déeruits par le pouvoir de l'acide,
Yodeur particuliere de I'efpric bi-
lieux revint fur le champ, eny
ajotutant lalcali fixe.

Comme c’étoit en été que je
m’¢rois engagé dans ces expérien-
Ces, je ne pus point nie procurcr
de la bile humaine ; mais aufli-to¢
que l'hyver fut arrivé, & que les
diffe@ions furent commencées a
YAmphithéitre anatomique, je
faifis l'occafion de ramaffer une
certaine quantité-de ce fluide ; &
apres Pavoir laiffé efpace de deux
mois dans une phiole bien bou-
chée, je procédai aux épreuves

{uivantes.
; G iij

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 196 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=196

150 Sur la nature

" XXX. EXPERIENCE.

1°, J& verfai de Pefprit fort de
vitriol fur une partie de la bile
iutride ; mais il n'arriva point d'é-

ullition.

Aprés avoir mis une once de
cette bile putride dans une petite
retorte que je plagai au feu de
lampe , j'en retirai deux'gros d'une
liqueur tranfparente qui avoit un
piquant confid¢rable, & une odeur
fétide defagréable , comme Vefpric
retiré du fiel de baeuf.

2°. Une partie de cet efprit
ayant €cé verfée fur du fyrop de |
violettes, il changea fur le champ |
la couleur bleuatre du fyrop en |
celle d'un verd pile.

3°, Etant verfé dans une folu-
tion de fublimé corrofif, il occa-
fionna dans linftant un dépot blan-
chatre.

4°. Etant verf¢ dans une legcre

ITU————— T
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folution de vitriol bleu , il la trou-
bla & en releva la couleur bleue.

5% Malgré tous les grands té-
moignages d'une nature alcaline,
Peffervelcence fut tres-obfcure
quand on verfa de I'efprit fore de
vitriol fur l’efprit bilieux,

XXXIL ExPERIENCE.

La liqueur putride qu'on trou-
ve répandue autour de la viande
pourrie, changea la couleur des
fucs bleus en celle d'un verd fon-
cé. Elle occafionna un petit dépot
lorfquelle fut ajottée a la folution
du fublimé corrofif; mais elle n’en-
tra en effervefcence avec lacide
que quand on y elt fait paffer de
lair d'un mélange d’'acide & d'al-
cali; ce procédé la fit non-feule-
ment fermenter , mais il diflipa en-
core une grande partie de la féci-
dité putride,

G iy,
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XXXII. ExpERIENCE,

LA féeidicé de cette liqueur pu-
tride fut détruite en y verfant du
vinaigre, mais elle revint fur le

champ en y ajoutant de 1’efprit de
{fel ammoniac.

XXXIII. ExPERIENCE.

LA férdité fut déeruite en ver-
fant de lefprit affoibli de vitriol
fur la méme liqueur putride, &
elle fe réeablit comme ci-devant
en verfant deffus de la leflive de’
de tartre (e).

Ainfi 'on voit que comme I'al-
cali fixe eft aflez fort pour chafler
Talcali volatil, de méme Iun &
Pautre ont la vertu d’éloigner le
fimple alcali putride.

(e) 11 faut que Pefprit acide foit dans
te cas-ci aflez délayé, autrement 1l ne
manqueroit pas de faire une fétidité plus
défagriable, au licu de dompter la premiere
puanteur putride,
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Apres tout ceci, on peut affurer
avec Neumarn , qu'auflicor quune
fubftance animale commence 2 fe
utréfier, elle manifefte une qua-
Eté alcaline , & que certe matiere
volatile qui y eft produice alors,
peut en étre {éparée par la diftilla-
tion a une douce chaleur.

Quand je fis les expériences fur
le fang pourri, rapportées aux n°.
26 ,& 27; Je n'avois pas pris garde
a la remarque du Dr- Lewis, fur
le paf'fage cité de Neuman. Ceft
pourquoi je fus tres-furpris de voir
cet Auteur ingénieux , déclarer
« que cette Doctrine générale des
» Chimiftes ne paroiffoit pas ftric-
» tement jufte; & quils fembloient
» avoir €t¢ {¢duits en appliquant
» a toutes les fubftances animales
» ce quilsavoientretiré d'une feu-
» le, mais qu'une recherche plus
» exalle fait voir quon obtient
p dun treés-petit nombre ; & s'il

Gy

r i
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» §en trouve en aucune autre, au
» moins neft-ce pas a un degré
» confidérable ». :

« L'urine putride, dit-il, donne
» des marques évidentes quelle
» contient un alcali volatil déja
» formé; mais le fang & la viande
» pourries ne font pas fenfible-
» ment alcalins , & ne donnent
» d’alcali par la diftillation, que
» lorfque le phlegme eft forti
(f) =

Apres avoir tir€ cette remarque
Q’'un Chimifte aufli expériment¢,
je commencai 3 mettre en quef-
tion l'évidence de mes propres
fens, & je conclus, pour ainfi dire,
que d'une fagon ou d’autre , le
Procédé avoit été mal cm'_lduit;
quoique je ne pufle pas conje&tu-
yer en quol.

Sur cela, je me déterminai a le

(f) Voyezla Chimic de Neuman dans Ia
Remarque a la p, 485.
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répéeer avec la plus grande exac-
titude & la plus grande précau-
tion.

XXXIV. EXPERIENCE.

JE mis deux pintes de fang hus-
main dans une retorte que je bou-
chai, & qui refta dans cet état
cinq ou fix {femaines. Au bout de
ce temps-la, le fang fe trouva
fort putride. Le récipient fut lucté,
& le feu établi. :

Les deux premieres dragmes
de liqueur qui fortirent , furent fux
le champ mifes a part afin de l'e~
xaminer. Elle avoit précifément
la méme odeur que lefprit tiré
dans la premiere opération. Elle
fit effervefcence avec les acides,
& manifefta toutes les autres pro=
priéeés alcalines déja citdes (g ).

(g) L'alcali volatil qu'on retire des
fubflances putrides, n’eft pas exactement
{emblable a cclui qu'on obtient par un feu
violent des fubftances animales non putridess

Gyv)
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Quelques connoiffeurs en Chi-
mie , qui éeoient préfens a la diftil-
lacion , furent trés-convaincus que
le Dt Lewis s'¢toit trompé fur ce
fujer; & felon toute apparence, il
Ta ¢té de la méme maniere que le
Dr. Pringle ; car comme les alca-
lis réfiftent a la putréfaction, il
étoit raifonnable de conclure que
les fubftances animales putrides
¢roient peu alcalines, {i routefois
elles I'étoient.

Mais le principe d'ou dépend
cette a&ion des fels alcalins, n'a
rvien 2 déméler en particulier avec
Talcali, écant comme on le verra
toute-3-heure, commun a tous
les corps falins quelconques.

11 differe fenfiblement par fon odeur qui
eft degoutante & defagréable , qui n'eft pas
fi piquante, & qui clt beaucoup plus foi-
ble que I'alcali volaril ordinaire; puifque
cc¢ dernier , comme on vient de le vuir, ei
capable de faire changer de place 'alcali
putride , & de lechafler de tout corps
waquel il a €été uni. i .

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 203 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=203

TI1-ESSAL

SUR LES
VERTUS RESPECTIVES,
ET LA MANIERE D'AGIR
DES

DIFFERENTES ESPECES
DANTISEPTIQUES.
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Quoique les raifonnements quon fait par in-
duétion d’aprés les expériences Er' les obfervationss
ne foient point une demonﬂratmn‘de cmzciuji.:;;;:
géndrales , ceft néanmoins la meilleure mét
de raifonner , que permet la nature 'de: chnj?,
€ on peut la regarder comme d’autant pius
forte , que Pindutiion eft plus générale.

NEWTON.
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SUR LES
VERTUS RESPECTIVES,

EYT LA MANIERE D'AGIR
DES

DIFFERENTES ESPECES
D’ANTISEPTIQUES,

O~ Navorr jamais penfé que
la vertu des Antifeptiques fiic i
étendue , avant que le Dr. Prin-
gle I'etit démontré ; mais les expé-
| riences faites par ce treés-judicieux
. & fcavant Médecin, font voir que
\ les felsde toute efpece, foit acides,
alcalins , ou neutres , fixes ou vo-
latils , auffi bien que la partie af-

é
!il
|
I
;
i
}

B
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160 Surles vertus rcf pec?fbfj’

tringente , & la gommeufe-réfi-
neufe des végéraux, réfiftent tous
a la putréfaction, & que la plapart
Ja corrigent; & les recherches
qu'il a faites fur ce fujer Font niis
a p"n‘téc de faire une table qui fait
voir les vertus antifeptiques com-
parées, de ces diverfes fubftances.

Le détail qu‘ii en donne pou-
voit me difpenfer de répcter ces
expériences relacivement a toutes
ces différentes fubftances; mais
comme Javois acquis I'habitude
d’en faire , & que je trouvois d'un
autre coté beancoup de fadsfac-
tion dans cette méthode d'acqué-
rir des connoiffances, je réfolus
de faire P'effai de quelques-unes.
En conféquence je commengai
par les acides, qui, d'apres une
ancienne pofleffion , prétendent
au droit d’étre placés a la téte de
cette clafle.
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Page 161.

mouton frais.

Table troifieme. DES ACIDES affoiblis , & éprouvés comme
Antifeptiques, dans chacun defquels on mit un morceau de

Au bour de 14 heuresf Aubout de 48 heares] Au bour de 5 jours|Au bour de 4 jours

Ei:ﬁ}n}?m; Uacideis Toux, Doux. Doux Doux
EJTL:T::IJ Packiede Doux. Doux. Doux Doux
E.-.ri-:ge.rm Facidpige Doux. Datx: :::;’;’:t‘flmqa Afopiel porirs putride.
(4 ) Dans Iacide de D Doux & bien gon- Doux Doux
‘wnnlg-c. aé,

EE:[;Eana Pacide de Ttk Doux & bien gon- Doine Doux

i 6) Dans I"'ean pourfDonsa une odeur Tedsafbtide. Putride & Mol

fervir d comparer. malfiifanee,

L

1'%‘.?

AL A
AT

FTTTIT]

|Ii"I
q 5

‘||I'|I!'I|i'1||'l||'l|l'|l|']||'H|'III'HI'
b 7 8 9 IL
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des Hu:%_prégzzes.’ 161
PreMiIERE ExPERIENCE.

APRE’s avoir affoibli les acides
de vitriol , de fel marin, de tartre,
de vinaigre & de jus de citron,
& leur avoir donné i tous le mé«
me degré d’affoiblifflement autant
quil me fut poflible d’en juger,
les laiffant précifément affez forts
pour fe faire fentir au gout; pour
changer les fucs bleus en rouge,
& pour faire effervefcence fur
Paddition d'un alcali; je mis quel-
ques onces de chaque dans cing
phioles qui contenoient chacune
un petit morceau de mouton frais.

Une fixieme phiole qui ne con-
tenoit que de l'eau, fervit de piece
de comparaifon.

Elles furent toutes placées a un
degré modéré de chaleur fur le
fourneau a coté des mélanges fer-
mentatifs de la feconde table; &
jelesy laiffai pendant quatre jours.
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162 Sur les vertus refpedives
Il paroit par la table précédente

( qui eft la troifieme ), que tous les
morceaux ¢toient doux au bout
de quatre jours, excepté ccux de
Tacide de tartre & de la phiole |
de comparaifon. Je fufpendis
en plein air les morceaux qui |
éroient doux,ol ils fécherent bien-
tot, & ils conferverent leur dou-
ceur.

Ainfi I'on voit que les acides
lors méme qu'ils font tres-affoiblis,
ontla vertude réfifter puiffamment
a la putréfaétion.

II. EXPERIENCE.

Avec cette partie d'acide, je
mis a I'épreuve les alcalis fixes &
volatils, que yaffoiblis au mtme
degré. L'alcali volatil conferva le
morceau de mouton qu'on y avoit
mis, aufli bien qu'aucun des aci-
des; mais la leflive de tartre ne
conferva pas la douceur du fien
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des Autifeprigues. 163
| plus long-temps que I'eau qui fer-
| Voit a comparer

Je réfolus d’employer les alcalis
 fans les affoiblir autant ; & je vou-
' lus voir en méme temps I'étendue

de la vertu antifeptique d’'un mé-
lange neutre. .

ITI. ExPfRIENCE.

CiNQ morceaux de mouton
frais, furent mis dans autant de
phioles.Dans la premiere, j'ajotitai
de la leflive de tartre ; dans la fe-
conde, de I'efprit de corne de cerf
per fe; dans la troifieme de Pefprit
de felammoniac fait avec la chaux
vive ; dans la quatrieme de Vefprit
de Mindererus; & de 'eau dans la
cinquieme qui devoit fervir de
comparaifon.

Les quatre premiers furent af--
foiblis avec de I'eau dans la pro-

portion de quatre fur un ; & ils fu-
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164 Surles vertus refpecives

rent tous laiflés a la température
ordinaire de lair.

Les phioles furent examindes
tous les jours pendant huit; & tous
les morceaux, excepté celui de la
phiole quifervoita comparer& qui
devint putride en trois jours, fe
trouverent doux.Ceux qui étoient
dans les alcalis devinrent mols &
blancs comme du poiffon frais;
mais celui qui éeoit avec I'efpric de
Mindererus , conferva toujours la
rougeur naturelle de la viande.

Je difcontinuai alors de les exa-
miner tous les jours , & je mis les
phioles de coté pendant trois fe-
maines. Je trouvai au bout de ce
temps-la les morceaux de mouton
aufli doux quils I'étoient le pre-
mier jour.

La vertu des corps falins fut
encore mife a I'épreuve d'une au-
tre maniere,
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Page 165.

Table quatrieme. DE S CORPS SALINS éprouvés
comme soppofant a la putréfadtion , dans chacun def-
quels on mit un morceau de mouton frais.

Dans Pefpric de vi-

triol. Ineds cerfi Cargre, n-ULre, comparsr.

Dans Pelpric de cor-yDans la letuve uef Dans e mé]augc,].}ang I'eau , pour

vonlerva fa douceur] Devine  putride en

Conferva ia do uccurtlum:ru 1a douceur | Conierva ia douceu
ndant 14 joors. 36 heures,

pendane 18 jours. endan § jours. pendant 4 jours.

‘i“;]rlr['*T‘WT-’]TT]]"-l1I“ll"-ll'i‘|"1|"||"||"-||"||"1|":||;'|||j|||"|i‘|||‘-|||‘|||‘III‘L
| 7 3 4 5 b ] 8 g |
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des }ffztfﬁ'pffgue.f.' i'ﬁ'f
IV. ExPERIENCE.

JE mis quatre morceaux de
mouton frais dansautant de taffes;;
je verfai dans la premiere de I'ef-
prit de vierjol affoibli; dans la fe-
conde de lefpric de corne de cerf;
dans la troifieme de la leflive de
tartre, & dans la quatrieme un
mélange neutre dlalcali fixe &
d’acide vicriolique. Aprés les avoir
laiffés dans cet état environ dix
minutes, au bout duquel tempsils
parurent enti¢rement imbibds &
pénéurés, je les verfai tous dans
des verres avec de Peau, & je les
abandonnai a la température ordi-
naire de lair.

La rable ci jointe n° 4, faie
voir le temps que chacun d’eux
conferva fa douceur.

Ainfj la vertu quont les fels en
général dempécher la putréfac-
tion, fut prouyée d’'une maniere
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|
Y66 Surles vertus refpedives |
trés-fatisfaifante ; & comme cette |
vertu appartient aux corps falins
en général, il faut certainement |
quelle défende de quelque pro-
priéeé qui leur eft commune a tous,
comme fels, puifque nous voyons
clairement que les acides & les
alcalis n"ont rien a faire ici.

A T'égard des aftringents, les '
expériences du Dr Pringle font
voir qu'ils font pourvas dune
grande vertu antifeptique ; car on
a remarqué que l'alun, la noix de
gale, le thé verd, réfiftent a la
putréfaction dans un degré bien
fupérieur au fel marin.

Les gommes-réfines, tels que la
myrrhe , 'affa-foetida , aloés , la
terre du Japon, ainfi que les dé-
coftions des fubftances végétales
qui abondent en parties gommeus-
fes-réfineufes, comme la racine
de ferpentaire de virginie, le poi=
vre, le gingembre, le faffran, la
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des Antifeptiques 167
yacine de contrayerva, la fauge,
la racine de valériane, la chuba: be,
la menthe, l'angélique, le fenné
& lablynthe commune, ont tou-
tes fait appercevoir pareiliement
une grande vertu antifeptique;
mais aucune d'elles n'approche a
cet égard du camphre, que le Dr.
Pringle penfe qu'on peut regarder
cOomme ayant une vertu trois cent
fois plus grande que le fel marin
pour empecher la putréfadiion.

- On a également trouvé que
beaucoup de végéraux dont on
mange ordinairement, tels que le
raifort fauvage, la moutarde, les
carotes, les navets, l'ail, les oi-
gnons, le choux, le céleri & les
choux-fleurs , empéchent aufli la
putréfaction. .

Mais je ne comprend pas com=
ment le Dt Pringle a trouvé (4)

(h) Voyez fa 27e. Expérience.
On peut cependant juftifier le Dr- Pringle,
~de ce quil ne convient pas que l'eau de

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 218 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=218

x68 - Surles vertus refpedives

ue leau de chaux n’oppof
qu'une foible réfiftance a la putrés
faction; puifgu’elle a univerfelle
ment pailé pour Ctre tres-efhcac
dans ce cas-la. Le Dr- A4 /flor, qui
éroit un homme plein de probité
& de vérité, rapporte un granti
nombre d’expériences dans fa dif=
fertation fur la chaux vive, qui
mettent la chofe hors de doute ;)
de forte que je fuis porté a croire|
ou que le Dr- Pringle fit les mor-
ceaux de viande fi grands, que
Feau de chaux ne putles pénétrer,
ou que fon eau de chaux fut faite

chaux foit un antifeptique ; car pour en
établir un véritable, il taut non feulement
qu'il ait la vertu d’empécher le mouvement
inteftin , mais encore celle de conferver la
ferméeé & la cohéfion, Or quoique I'cau de
chaux empéche le mouvement inteftin, &
par conféquent la formation del'alcali putrj-
de, eilene laifle pas en abforbant I'air ixe de
détruire la cohéfion des parties conflitutiyves.,

(*) Elle a été traduite & {e trouve chez
Cavelier , rue St. Jacques, au lys d'or, i la
{uite d'un Effai fur I'Hydrophobie.

aveo
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des Antifeptiques, 169

| avec des écailles ou de I craie
qui ne f‘ur-:fn_t pas bien calcindes -
€€ qui auroit pi donner 3 Peay

' Podeur défagréable qui fur prife

| pour la féridicé putride,

| V. ExXPERIENCE,

Pour éclaircir ce fait, je mig
un morceau de mouton fiajs dy
poids de deux gros dans un verre
ouvert , qui contenoit quelques
oncesd’eau de chaux,on je le laifTaj
pendant quinze jours. Apreés ce
temps-la, il fe trouva parfaitement
fleux & tendre. Je le coupai, &
je verfai deffus de I"efprit-,de-
vitriol. Il furvine une effervefcen-
ce de la part des parties de Ia
chaux vive qui avoient pénéeré la
fubflance de Ia viande, & quj y
ayant éeé {aturées d’air ﬁxe,émient
revenues a leur premier éeat de
terre calcaire,

Cette circonflance de Peffora
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176 Sur les vertus refpedlives

vefcence va nous conduire, {i j&
ne me trompe, a la véritable théo-
rie de la vertu antifeptique, &
nous montrer dou elle dépend
immédiarement.

On a va dans la dix-feptieme |
expérience de I'Effai précédent 5
que la putréfattion arrive en con=
{équence de la fuite de l'air fixe.
Ainfi cout ce quifera capable d'em-
pécher que cet élément ne §¢=
chappe , ou que le mouvement in=
teftin n'ait licu, empéchera la pus
tréfattion,

Les terres calcaires dans leur
premier ¢tat, ont une grande affi-
nité avec lair fixe; & ona vu que
ceft par cette raifon que venant a
toucher quelque fubflance ani-
male, elles attirent une partie de
cet élément & qu'elles accélerent
per-la laputrd action.Ellesnefcau-
yo ent dans ce cas pénéerer la fubfs
tance du corps putrefcent, elles
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des }ﬁ’fzr.{ﬁfpfiguex. 171
ne font que l'environner ; mais
quand ces terres font calcindes &
converties en chaux vive, elles
font alors en partie folubles dans
Peau; les particules terreftres, ainfi
bien divifées , font alors capables
de parcourir la texture molle des
fubftances animales & végétales,
ou, comme on vient de le voir,
elles fe joignent fur le champ 2
Iair fixe de ces corps. Ainfi tant
que les parties de la chaux demeu-
reront dans cette fituation, lair
fixe reftera pendant tout ce temps-
12 dans un érat non élattique , & le
mouvement inteftin , de méme
que cette combinaifon particulie-
re des parties infenfibles qui conf~
tituent la putréfattion, en feront
d’autant pﬁxs ¢loignées.

Tous les corps falins () ont

(1) « Puifque dans Ia diffolution des par=
» ties conftitutives du fel faire par le moyen
» du feu, on trouve quen {cparant & en

Y)
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172 Sur les vertus lefpedives

une forte affinité avec lair fixe , &
les corps réfineux (&) en font aufli
crés-avides; car ils ne font folubles
dans Peau que lorfqu’ils en font
privés; de-la vient la vertu anti-
{eptique de toutes ces fubftances :
elles font toutes fufceptibles d'une
i grande divifion, que leurs par-
ties peuvent pénctrer facilement
dans un corps animal ou végéral
quelconque , & s’y joindre immé-
diatement a lair fixe de ces corps,

'

» volatilifant I'efprit acide , les particules
» d’air paflent en grande quantit¢ d’'un état
- fixe a un état €laltique, il faut néceflai-
= rement que ces particules dans leur état
» fixe, attirent les efprits acides ». Hales,
vol. I. p. 204.

Voyez aufli Boerhaave, Elem. Chemice. Tom.
I p. 531 ; ou l'on voit encore d autres preu-
ves que les fels ont une grande affinité avec
Tair fixe , & le laiffent échapper difficile~
ment.

(k) C'eft-i-dire, complettement folubles;

uifqu'on trouve qu'une portion de la partie
réfineufe des végétaux, {e d'flgut dans I'ean
au moyen de fon union étroite avec la par-
tie gommeule ou mucilagineufe,
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des Antifeptigues, 173 4
ou venant a refter, ils empéchent
la putréfadtion, comme la chaux
vive, lorfquelle eft bien divifée
& diffoute dans I'eau, en soppo-
fant au mouvement inteftin & 3
Pévaporation de l'air fixe.

Si I'on fait attention A tous les
moyens quon employe pour pré-
ferver les corps de la pourriture ,
& de la ruine; l'on verra qu'ils
tendent le plus fouvent a ce feul
point. ’on enduit le bois de pein-
ture ou de quelquiautre matiere
onctueufe & vifqueufe. On con-
ferve les fruits (/) & autres végé-
taux frais pendant toute l'anndc,
en les échaudant légerement ( ce
qui cpaiflic leurs enveloppes exté-
rieures , naturellement faites pour
empécher leur air fixe de s'échap-
per), en les faifant bien fecher
enfuite , & en les renfermant

. (1) Tels que les pommes, & les grofeilles
quon met au four,
H ij
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174 Sur les vertus nfpefﬁvc.f
dans des bouteilles bien bouchdes.

Les femences de la grande ef-
pece, telles que les chataignes, |
le gland , &c. ont été confervces
entieres pendant neuf mois par
Jean Ellis, & dans un état & |
croitre en rendant leurs envelop-
pes naturelles dures & compac-
tes, encore plus fermes, au moyen
d’une couche épaifle de cire & de
{uif qu'il leur donna.

La viande de toute efpece, fe
conferve d’apres le méme princi-

e, pendant plufieurs mois fans
Eeaucoup d’aflaifonnement, pour-
v quelle foit bien rotie, ou cuite
au four , & enfuite bien couverte
de fain-doux , de beurre ou de
fuif. On fqait que les ceufs fe con-
fervent frais pendant long-temps,,
fi Ton enduit leurs coquilles de
fuif fondu, oude quelque autre
femblable fubftance onétueufe.

Les fluides animaux font €gale:
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des Anufepriques. 175
ment pendant long-temps fans dé-
venir putrides, fi I'on n'en laiffe
pas échapper Pair; les Chirurgiens
rencontrent fouvent de grandes
colletions de fang excravafé ou
de férofités, qui apres avoir été
pendant des années entieres dans
leurs Kyftes fermes & durs, ne
laiffent appercevoir rien de putri-
de 3 leur premiere iffue ; mais
bientot apres que ouverture eft
faite , & que l'air trouve une route
pour s'¢chapper, I'évacuation de-
vient d'une f¢eidité infupportable;
& l'on voit que les playes faites
par une fimple incifion dans les
parties charnues, & qui font de
nature a difpenfer de les panfer
fouvent, fe cicatrifent en tres-peu
de temps fans aucun figne de fup-
puration , qui eft un certain degré
de putréfaction , f{i on a le foin de
les couvrir, & d’empécher la fuite

de lair,
H iv
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176 Sur les vertus refpedives

L’'on comprendra aifément fur
quel principe les aftringents de-
viennent antifeptiques.

L’attion des aftringents confifte
dans le froncement ou la crifpa-
tion qu'ils occafionnent aux fibres
animales, d'on il senfuit que les
parties folides de ces mémes fibres
font rapprochées, & la forcede |
leur cohéfion confidérablement
augmentée. La fubftance du corps
fur lequel cette action fe fait, doit |
par conféquent devenir plus fer-
me, & plus compacte ; ce qui doit
empéecher naturellement le mou-
vement inteftin , fans lequel il ne
peut y avoir de putréfattion.

Tous les corps douds de cette
vertu aftringente, relativement
aux fibres, & qui ont en méme
temps une grande affinité avec
Yeau, doivent étre antifeptiques
par une double raifon. D’apres
cela on voit pourquoi les efprits

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 227 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=227
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ardents , & les forts acides mind-
raux , fur-tout les vitrioliques,
réfiftent fi puiffamment 2 la putré-
fattion; car ils abforbent non feyu-
lement leau dela fubftance pu-
trefcente , mais encore ils en crif=
pent les fibres, & la rendent par-1a
{i ferme & {i durable,, qu'elles peu-
vent paffer plufieurs années fans
quil arrive ﬁe moindre change-
ment de combinaifon,

Jufgqu'ici nous avons parlé de
fa vercu des remedes qui s'op-
'Po[:ent a la Putréfafi.‘rion. Paflons
maintenant a examiner ceux qui
ont celle de rendre la douceur
aux fubftancesréellement putrides.

VI. ExPERIENCE,

JE mis plufieurs petits mor=
ceaux de mouton frais avec de
Peau dans une phiole , que’je pla-
cai a un degré de chaleur modé-
¥¢e, afin de les faire putréfier plus

1
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178 Sur les vertus f‘{@fﬁ:& gy
Emmptement. Je les trouvai au

out de quatre jours {uffifamment
mous & putrides.

Je mis alors cing de ces petits
morceaux de mouton putride dans
autant de tafles, & je verfai dans
la premiere de Pefprit de vitriol,
dans la feconde de lefpric de fel
marin, dans la troifieme du vinai-
gre , & dans la quatrieme du jus
de citron frais. La cinquieme qui
ne contenoit que de l'eau, fut def
tinée a fervir de guide,, & a com-
parer les autres (/).

Pour voir tout a la fois les chan-

ements qui arrivoient d'un jour
a lautre, je fis la table ci-join-
te , marqué¢e n°. 5. La premiere
colonne indique exattement les
divers phénomenes que je re=

(m) Les acides minéraux qu'on employa
dans cette expérience furent affoiblis au
point d'Ctre réduits, autant qu'il fut poflible

d’en juger, ala force d uvinaigre dont on
{e fervit.
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Pag. 179,

Table cinguieme. DES ACIDES éprouvés comme correc-
tifs de la putréfadtion , dans chacun defquels on mit un

morceau de mouton pourri.

Acides.

Aubou:de 24 h:u:esj

Awbourde 48 heures

Adbouc de 3 jours,

Au bour de 4 jours,

De vitiol

Dur , ridé, 8 pref-
que doux,

Entiérement doux ,
trés-ridé & eres duor,

I'd que le jour pré.
élent,

Tel que le jour pré-
cédent,

De fel marin.

Pa N forc adobei ,
ni fi dur que celui
qai étoit dang Pet-
arit de vicriol,

Plus doux que L
jour précédent, mak:
non pas cour d fair

I'd que le jour pré-

célent,

L'odear pucride re-
vint.

De vinaigre.

S'amollic 3  Penflal
braucoup & sfadou-
Clf CIUierément,

D= citron.

Tel que le jour pri-
cédenc.

Jcédene.

Td que le jour pré-

Devine livide ; mais
il €roit toujouts mol,
& doux.

—

Famollic 3 s'enflal
beaucoup, & adou-
cit entiérement.

Tel

IEE

que le jour pré-
EnE,

I} devine parfare-

Tdl que le jour pré-
cédent.

lmu;ént dolx.

ment blanc, & entie-
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marquai apres vingt-quatre heu-
res , & la feconde ceux qui fe
préfenterent apres quarante-huit.
Il eft énoncé dans la troifieme,
comment les chofes fe pafferent
au bout de trois jours, & la qua-
trieme préfente I'érat ol fe trou-
verent les différents morceaux de
mouton au bout de quatre jours.

Ainfi convaincu de la vertu
quont les acides de corriger la
putréfaction , je jettai tous les
morceaux de mouton , excepté le
cinquieme qui avoit fervi de gui-
de, & que je gardai pour une autre
expérience.

Fl paroit que I'acide vitriolique
a une vertu beaucoup plus anti-
feptique que P'acide marin, & que
Pun & l'autre manifeftentune quali-
t¢ aftringente par 'endurciffement
quils occafionnent aux fibres,
quoique a un degré différent; &
Veffec des acides végétaux enamols

H v
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180 Sur les vertus refpeclives
liffant & en relichant d’'une ma=
niere {i remarquable les folides,
donne lieu d’efpérer beaucoup de
leur vertu , en qualité de réfolutifs
appliqués extérieurement.

Puifque les acides réfiftent a la
putréfattion, & qu'ils la corrigent,
il éeoit raifonnable de conclurre
que toutes les maladies putrides
leur cédéroient,étant pris intérieu-
rement ; mais I'expérience qui eft
la feule chofe fur laquelle la pra-
tique de la médecine doit toujours
sappuyer, fait voir que leur verts
eft a cet égard aflez bornée; &
que quand la matiere putride qu'on
doit réprimer eft au-dela des pre-
mieres voyes , les acides font
totalement infuffifants pour la
dompter,

VII. EXPERIENCE.

~ LEs fels alcalins furpaffent les
acides , relativement a la vertu
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| quiils ont de corriger la putréfac-
| ton. Deux petits morceaux de
| beeuf putride apres avoir paflé
i une nuit dans l'alcali volatil ( 7Y,

affoibli avec de I'eau dans la pro-
| portion de quatre parties de ce der-
' mier fluide, fur une du premier, fe
| trouverent n’ayant aucune odeur
| putride ; mais ils étoient {i péné-
- trés de la liqueur dans laqueﬁe ils

avoient refté, que I'ébullition ne
- put pas mé€me détruire lodeur

particuliere de I'alcali volatil,

VIII ExPERIENCE.

L’aLcALl fixe adoucit aufl beays
coup. Je laiffai pendant vingt-
quatre heures,un petit morceau de
boeuf pourri dans Ia leflive de tar-
tre affoiblie,, avec une égale quan-

(n) Les alcalis doux & cauftiques furent
amis a 'épreuve I'un & l'autre ; c’eft-a-dire,

Pefprit de corne de cerf per fe, & Iefprit
de fel ammoniac fait avec la chauz vive,
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182 Sur les vertus re.:/}rec’fi;-‘es

tité d’eau , il devint dur & ferme,
& fe trouva n’avoir d’autre odeur

que celle qui eft particuliere a la
leflive.

IX. EXPERIENCE.

Le mélange neutre n‘adoucit
point. Llefprit de Mindererus
quand il eft fait de maniere a étre
parfaitement neutre , femble n'a-
voir aucune vertu de corriger la
putréfaction ; mais {i Uon fait do-
miner l'alcali volatil, le mélange
s'adoucira a proportion ; car com=
me on vient de le dire, lalcali
volatil eft trés-puiffant pour enle-
ver lodeur putride.

X. EXPERIENCE.

L’espriT de vitriol , & la leflive
de tartre ayant éeé mélés jufqua
faturation , un morceau de boeuf
pucride qui fut laif¢ dans la li=

queur pendant vingt-quatre heus
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res ne sadoucit point du tout.

XI. EXPERIENCE.

UN morceau de beeuf pourri
fut mis dans une forte décoétion ,
faite avec parties égales de racines
de tormentille , de balauftes , d’¢-
corce de grenade & de rofes rou-
ges. Il y refta vingt-quatre heu-
res; 8capres ce temps-la la féeidicé
parut avoir plutot augmenté que
diminué.

XII. ExXPERIENCE

LA méme chofe arriva avec
Teau de chaux qui paroit n'avoir
aucune vertu de corriger la put'ré-
fadtion, quoiqu’elle lui réfifte puif-
{famment.

XIII. EXPERIENCE.

LEs efrrirs ardents n'ont pas
non plus la moindre propriéeé de
gétruire la puanteur pucride. Ils
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184 Sur les verius refpectives

ne font que Peffacer un peu pat |
leur odeur particuliere.

XIV. EXPERIENCE,

Dt fortes décodtions de quin-
quina, & de valériane, & une
forte infufion de fleurs de camo-
mille furentaufli éprouvés comme
adouciffants. Je laiffai dans ces
liqueurs pendant trente-{ix heures
trois petits morceaux de viande
putride. Apres ce temps-la jeus
peinea diftinguers'ils étoientadou-
cis. L’'odeur putride parut a la
vérité plus fupportable,a caufe de
celle j)es liqueurs ; mais elle ne

arut pas beaucoup domptée; car
a moins de renouveller fouvent
les décoftions , comme faifoit le
Dr. Pringle , de maniere que par
des affufions répétées , les parties
vifqueufes de la gomme réfine
foient employées en affez grande
quantité pour embarraffer, & fixer
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enticrement les parties volatiles
de lalcali putride, leffet eft peu
de chofe; a moins que le corps
putride ne refte affez long-temps
dans la décoétion ou Finfufion ,
pour laiffer commencer une fer-
mentation qui ne manquera pas
de changer I'érat du mélange , &
de produire une nouvelle combi-
naifon qui lui confervera fa dou-
ceur pendant tres-long-temps.
Cleft le Dr. Pringle qui a fait
la découverte de la vertu que les
mélanges fermentants ont de réea-
blir la douceur. Je vais mettre 3
préfent fous les yeux du Le&eur
plufieurs expériences que j’ai fai-
tes, & qui y font relatives.

XV. EXPERIENCE.

PENDANT que la fixieme expé-
rience qui eft relative 3 la vertu
qu'ont les acides, de corriger la
putrcfattion , étoit en train, je re-
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186 Surles vertus r.gﬁvec?ivéf

tirai un morceau de mouton de la
phiole qui fervoit a cette expe-
rience , dans le temps qu'il €roit
devenu trés-putride , & tres-mol.
Apres lavoir attaché aunfil, je
le plongeai 4 huit heures du foir
dans une cuve de lavure de la
mélaffe qui fe trouve chez les
Diftillateurs , & qui étoit alors
fur le point de cefler de fermen-
ter. Je len retirai le lendemain
3 midi, & apres l'avoir lavé dans
Peau afin de lui 6ter I'odeur de la
liqueur dans laquelle il avoit ét¢,
je trouvai quil éroit ferme, &
parfaicement doux.

Comme ce morceau ¢étoit dé-
venu entiérement doux & ferme,
& fclon toute apparence tres-bon,
caril reffembloit & un morceau de
viande un peu frite , je conjettu-
rai qu'il pouvoit n'étre pas nécef-
faire de le laiffer dans la liqueur
aufli long-temps, Pour m'en affus
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rer a loifir, & en examiner le pro-
gres chez moi, jeus quatre pintes
de cetce lavure d'un Difiillateur
qui ¢toit mon ami

XVI. EXPERIENCE,

JE plongeai dans cette quantite
de liqueur fermentante, le mé¢me
. morceau de mouton qui avoit fer-

vi de guide dans la fixieme expé-

rience fur les acides, & qui apres

avoir refté plufieurs jours dans une
taflfe fans étre couvert, €roit de-
venu {i mol que je fus obligé de le
lier tout a Pentour avec un fil, car
ayant voulu pafler le fil a travers
| la viande ; elle étoit {i tendre ,
. qu'elle ne put point le retenir, &
' {i putride que I'odeur en ¢toit in~
- fupportable.
' Au bout d'une heure, la puan-
. teur fut de beaucoup diminuée , &
. enticrement diflipée au bout de
- ¢ing. La viande fe trouva alors

|
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ferme & parfairement douce. Je!
la fufpend1s en plein air ou elle ne |
tarda pas a fCcher, & elle con- |
ferva toujours fa douceur. |

XVII. EXPERIENCE.

Pour voir {i ce changement
dépendmt de la liqueur ou de’
fa vapeur, je fufpendls un morceau |
mince de mouton qui ¢toit dans la |

hiole de la fixieme expérience,
a 'embouchure du vaiffeau ou la
lavure étoit en fermentation, de
facon qu ‘il ne touchoit pas la li-
queur; je I'y laiffai toute la nuit;
& le lendemain jele trouvai gon-
¢, doux & ferme.

Je répétai plufieurs fois cette
expérience & toujours avec le
méme fucces. Ceux qui voudront
la faire, doivent avoir l'attention
de faire les morceaux de mouton
putride minces; de forte que la
vapeur puifle les pénéerer; fans
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‘gela la douceur ne fe rétabliroit
'pas completcement, au lieu que
‘quand l'expérience fe fait avec
la liqueur , & qu’on y fait eremper
les morceaux de viande gitée , on
peut les couper de la grandeur
\quon voudra; car fi on en donne
de temps, le Gas fubtile la péné<
itrera , & produira fon effet.

EX VIIL EXPERIENCE.

LEs acides adouciffent aufli des
morceaux aflez grands.

- Je mis {éparément deux mor<
iceaux de mouton putride du poids
’#’une once dans du vinaigre diftil-
K , & dans la lavure de la mélafle
i . 2

comme elle venoit de finir fa fer-
mentation.

 Aubout de vingt-quatre heures
de premier fe trouva trés-adouci,
oiquil ne le ff pas entiére-

ment; mais le fecond le fut parfai-
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tement. Afin de voir s’ils éroient
enticrement pénéerés & adouci
par-tout, je fis bouillir les deux
morceaux , & je fus furpris de
trouver que celui qui avoit reft
dans lacide, s'en allat en pieces
dansl’¢bullition;je le trouvai d’'au=
tant plus éerange qu'il éeoit deve-!
nu dur & ferme; effet qui montre
que le vinaigre diftillé différe vifi=
blement de celui qui ne l'eft pas,
Jaccribuai cette diffolution a la
qualité diffolvante particuliere du
vinaigre , & je voulus voir en mé-=|
me tcmrs fi un acide minéral pro-
duiroit le méme effet.

XIX., EXPERIENCE.

UNE once de baeuf pourri aprés
avoir refté vingt- quatre heures
dans l'efprit-de-vitriol affoibli, 8¢
en éwre forti parfaitement dur ,)
doux & contracté, sen alla en
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piéces en le faifant bouillir, de la
méme maniere que celui qui avoit
refté¢ dans le vinaigre diftili¢; &
ayant été preflé entre les doigrs il
fondit comme de la colle. Pour
m’aflurer que ceci n'étoir poiat
caufé par une trop grande ébulili-
tion , je mis dans le méme vaifleau
un petit morceau de beeuf du
poids d'un gros, qui avoit ¢éeé
adouci par l'alcali volatil, & je l'y
laiffai pendant tout le temps de
I'ébullition. Il en forcic blanc &
ferme, & comme on l'a déja dit,
fore de l'alcali volatil.

Car on ne peut pas dire, exac~
tement parlane, que les alcalis ré-
tabliffent la douceur. Ils ne font
que chafler un alcali plus foible 3
& comme l'alcali fixe peut chaf=
for le voladl, de méme ils ont
Pun & lautre la vertu de chaffer
Yalcali putride fimple; & de certe
manicre la fubftance purtride de-
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vient la bafe d’'un alcali plus for¢ i
au lieu d’'un plus foible (o).

I.a maniere dont les acides
adouciflent la viande pourrie, fem-
ble affez claire; car leur action

aroit confifter a faturer & a fixer
{j’alcali pﬁtride; & détruifant ainfi |
fa volatilité, ils empéchent la fé-
tidité putride de s’élever, & de
frapper I'organe de 'odorat; mais
en méme temps que les acides
agiffent de cette forte, ils diffol-
vent la terre élémentaire & détrui-
fent par-la la texture de cette
fubftance dont ils éroient fuppofés
rétablir Tintégrité ; au lieu que
Vexcellence particuliere des li-
queurs fermentantes, eft de ren-
‘dre la douceur aux fluides, & la
fermeté aux folides.

XX ExpERIENCE.

Drux morceaux de chiffons de
(o) Voyez les 27, 29,31 & 32 expé=-
siences de I'Effai précédent.

toile
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toile furent trempés dans la li-
queur putride de la grande phio-
le(p).L'un des deux fur fufpendu
{ur la lavure en fermentation 08
Yautre en plein air. Dans I'efpace
de deux heures celui qui avoic éeé
expof¢ a la vapeur devine prefque
doux, & lautre demeura aufli
malfaifant qu'il P'éeoir avant. Ay
bout de fix heures, lp premicre
piece de chiffon naveir dautre
odeur que celle de la vapeur, pen-
dant que l'autre quoique feche,
confervoit toujours beaucoup I'a-
deur putride. Comme le fucre eft
un antifeptique  raifon de fa natu-
re faline, je ne fcavois fi une partie
de la vertu de la lavure de g mé-
laffe, ne dépendoit pas de cetre
circonftance.
Afin d’éclaircir ce doute yJj€ mis

(p) Cleft celle dans laguelle on mit un
certain nombre de morceaux de moutan ,
dont il a ét¢ parké dans a 6- rxpErience,
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un morceau de viande pourrie
dans un mélange de pain, d? mou-
ton & de jus de citron, & jen fuf~
endis un autre au col El une phio=
{]e qui contenoit un mélange fer=
mentant avec des épm‘tards. Je
trouvai au bout de huit h,eures
qu’ils avolent perdu l’lm & Fautre
odeur putride, & qu ils n'avoient
alors que celle des mélanges , qui
comme on I'a fait obferver ailleurs,
éroit douceatre, & femblable a
celle de la graine de foenugrecs
{2 méme expérience fut faite
avec un autre melange fer@en.-
gant , comme on peut le voir en
remontant a la page 7°.
" LeDr Pringle, {femble penfer
que Vodeur putride ef’f décruite
dans ces mélanges par Yacide qui_
eft produit dans.le\cours de la feéd-
mentation. D'apres fon autontd,
je fus pendant quelque temps dq
méme fentiment, & je regardal

e s e S
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ile Gas Jubtile comme quelque
chofe de la nature d’'un acide vo-
latil , car jufqu’alors I'idée d'acide

& celledancifeptique,éroient pour
moi la méme chofe; mais en exa-
minant la chofe, je trouvai que
cette notion €toit fans aucun fon-
dement.

XXI. ExPERIENCE.

JE pris deux morceaux de chif-
fon de toile. L un fut trempé dans
la leflive de tartre, & lautre fur -
teinten bleu avec des ratiflures de
raves. lls furent expofés pendant
deux fois vinge-quatre heures, %
la vapeur qui s'’¢levoit d'une gran-
de cuve de lavures de la mélaffe
en grande fermentation., Le pre=
mier ne fur point du tout faturé,
ni le dernier changé en rouge,
pas meme dans le plus petit degré.

~ De tous les mélanges fermen-
tants que j'éprouvai, il n'y en eut

Iy
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aucun qui devint aigre, a Pexcep=
tion d'un défigné par le n°. 6. de
la premiere Table, pendant plu-
fieurs jours apres que le premier
degré de fermentation eft ceflc (g)s

{q) Afin de voir combien de temps Ce§
mélanges conferveroient leur douceur, yen
géfervai trois de la 14¢ expérience du fe-
cond Effai, fcavoir ceux d'orge, deris &
d’avoine.

Dans la phiole ol étoit I'orge , je mis
environ un demi-pouce de fil qui avoit été
trempé dans une liqueur animale putride.
Je verfai dans celle duris , une cuillerée a
thé de vinaigre. La troilieme ol étoit 1'a=
voine fut laiffée fans y rien ajouter.

Tous ces trois mélanges éroient alors tran-
quilles. 1ls avoient paiffé par leur remier
degré , & ils étoient tous parfaitement
doux. Ils furent abandonnés a la tempés
rature ordinaire de lair, & fans que Ii)ea
phioles fuffent bien bouchées. Ceci ic pafla
au mois de Juillet,

Pendant trois femaines aucun d'eux ne
Jaiffa appercevoir la moindre altération;
mais ala fin de ce temps-1a, le mélange
dans lequel le ferment putride avoit €té
mis , commenca le mouvement inteftin qui
continua a un degré modéré pendant fept
ou huit jours avant que le mélange devipg
enti¢rement putride,
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XXII. EXxPERIENCE,

Deux gros de quinquina en
poudre, & demi-once de falive ,
furent ajofités 2 un mélange de fiel
de boeuf & d’eau qui ¢roit devenu
putride , & qui avoit fervi de gui-
de 3 deux mélanges de fiel &
de teftacées.

La phiole dans laquelle le vinaigre avoit
€té mis, commenga au bout de trois femai-
fes a donner quelques fignes de mouve-
nent inteftin. Ii fe forma une écume épaif-
fe & blanche furla furface, & la mixtion
ne devint putride qu'aprés avoir refté fix
femaines dans cet érat.

Le troifieme melange auquel on n’avoit
rien ajouté, refta parfaitement tranguille ,
fans donner pendant deux mois aucune
marque de mouvement. Il {e trouva alors
aigre, & il avoit acquis aflez d'acidité pour
faire cailler le lait, & pour produire une
€bullition en verfant dans la phiole du fel
de corne de cerf.

Je bouchai alors Ia phiole, & la mis de
€oté pendant trois mois. Aprés ce temps-la
je diftillai le mélange i un feu doux, & j'en
retirat un efprit alcali volatil d'une odeur
particuliere, femblable a celui qui avoit été
#¢turé du fang pourri dontil 2 éte déja patlé,

111
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La féridité augmenta confidé-
rablement dans le premier mo-
ment du mélange , & le'quinquina
barut agir comme la chaux ou
}’aicali fixe , lorfqu’ils font mélés
avec le (el ammoniac crud pour
chafler I'alcali volatil.

Je laiffai le mélange tranquille
pendant vingt-quatre heures. Je
trouvai enfuite lodeur putride
bien diminude, & une fermen-
tation commencée. Je fufpendis
alors un petit morceau de viande
pourrie dans le col de la phiole ,
que je placai & un degré modcre
de chaleur. Au bout de wingt-
quatre heures , jexaminai de nou-
veau le mélange qui ¢roit toujours
dans un mouvement trés-vif; je
trouvai quil avoit enti¢rement
perdu la féddicé , & quil avoic
acquis une odeur nouvelle & par-
ticuliere , qui étoit non-feulement
douce , mais encore agréable , &
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qui éroit différente de la premiere
qu’il avoit de bile fraiche, & de
celle du quinquina.

Le morceau de viande pourrie
fe trouva adouci. Je le retirai de la
phiole, a laquelle je fixai une
extrémité du tube de verre cour-
be, tel quil a été décrit; Pautre
extrémité fut auffi fixée a une pe-
tite phiole qui contenoit un gros
d’efprit alcal volatil non effervels
cent. Elles reflerent jointes de
cette maniere pendant vingt-qua-
tre heures. e les {éparai enfuite 4
& je vérfai dans la petite phicle
de l*efprit—dc-viniol qui excita
une violente ¢bullition.

On a fait voir dans les premie-
tes expériences la facilité avec la=
quelle le quinquina fermente hors
du corps, & on a fait fentir en
méme temps quil y a lieu d’efpé-
rer quil fera plus difpof¢ a fer-
menter dedans, lorquu’il {era di-

v
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vif¢ par les fucs digeftifs; Pexpé-
rience préfente fait voir claire-
ment que le quinquina, ainfi que
la mélaflfe & les autres chofes
quon a mis a ]’é?reuve, fournit
une matiere fubtile qui a la vertu
de rendre la douceur aux fubftan-
ces animales putrides. La raifon
& lexpérience ne femblent-clles
pas s'accorder pour expliquer fur
ce principe fa vertu antifeptique ?
Sil'on fait attention a la nature
des maladies ou le quinquina fe
trouve tres-utile , & que d’un au-
tre coté 'on remarque les cas ot
il eft nuifible, on bien ceux on
it ne fait rien ; 'on trouvera quel-
que fondement pour établir cette
-.h}" théfe-
remierement, le quinquina eft
de la plus grande utilicé dans les
gangrenes ou les vaiffeaux font
velachez , & le I‘anf diffout; deu-

¥emement , dang les plaics & les
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tlceres ot les folides & les fluides
font dans le méme érac de foiblefle
& de diffolution ; troifiemement ,
{ur le déclin des fievres malignes
& de la petite vérole, ol les hu-
meurs font évidemment putrides;
quatriemement, dans les fieyres
intermittentes, ob prefque chaque
fymptome annonce une acrimo-
fie putréfallive.

Lopinion la plus probable, ef?
que dans ces derniers cas, la caufe
e trouve fituée originairement
dans la courbure du duodenum. ()
Le quinguina venant 2 fe joindre
immédiatement ici avec I'amas
putréfadtif, & venant 4 fermenter
fur le champ (s), répand biens

_ (r) Voyez Hoffinan dans le chap. de con-

Senfu partium nervofarum generatim , € Sigilla=

tim cum ventriculo. Pring%.- P-330. & les mae

l&dies de Minorque par Cleghorn. p. 163
183.

() La matiere putride augmente {a ten-
dance 4 la putréfadtion. Ainfi l'on voit
gombien clle ef difpofée a ;pérer {a propre

w Y
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t6t une quantité de vapeur fubtile
fuffifante pour faturer la matiere
acrimonieufe, laquelle eft par-13
rendue douce & tempérée; & il
fait ainfi difparoitre la fievre qui
{croit revenue {i on n‘avoit éloi-
gné ou corrigé cette caufe irri-
tante. ,

Dans ces cas-ct nous avons
fuppofé que la maffe générale des
fluides n'eft point corrompue,
quoique meme dans ceux ou la
crimonie putréfactive a -éeé plus
loin,& s'eft réellement établie dans
le tempérament, fi 'on conti-
nue l'ufage de ce remede & quon
le donne 4 grande dofe, 'on fera
convaincu de fes effets falutairés,
& on verra que la vapeur anti-
feptique peut atteindre le fang,
y rérablir {a confiftance, & cor-
riger fon acrimonie ; mais ce re=
guérifon, pourvil qu'elle ait des matcriay®
conyenables. RAEEL S ¥
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mede précieux a un autre grand
avantage. Qutre qu’il eft trés-
prompt a fermenter, & qu'il eft
capable de fournir une grande
porrion de vapeur antifeptique ; il
a encore la vertu remarquable
de foutenir & de fortifier le {yf-
teéme valculaire. Il met par-la les
forces du corps en état de faire
1a cottion de la matiere morbifi~
que,& de la chafler par les émone-
toires ; car on obferve qu'apres
en avoir fait un ufage abon-
dant, il furvient des évacuations
-copieufes par la voie des urines,
des fueurs , & quelquefois par des
felles falutaires. Quand la matiere
morbifique eft ainfi expulfée ou
corrigée, la qualité aftrictive du
quinquina releve , & fartifie les
folides qui avoient été relichés
& affoiblis par l'acrimonie putré-
falive, - '

I vy
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Mais dans les maladies ol il
y a une difpofition inflammatoire,
ou les vaiffeaux font pleins, les
fibres roides & tendues, le fang
épais & glutineux, le quinquina
et malfaifant & dangereux; parce«
qu'il donne au fang beaucoup d'air
& point d'ean. 1l doit par con-
{équent confidérablement aug-
mentex la difpofition morbifique
des fluides , pendant que d'un au-
tre coté fa vertu aftringente doit
augmenter la tenfion des folides
animés.

Cette vapeur fubtile antifeptis
que paroit €tre compofCe prin=
cipalement, fi elle ne Left pas tout-
3-fait, de Yair fixe des fubftances
fermentantes ; puifque jai trouvé

ar Pexpérience que comme laix
EXe saccorde avec le Gas [/
veftre pour fuffoquer les animaux,
il en fait de méme poux xétablia

1a douceus.
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™WXIII. EXPERIENCE.

UN petit morceau de boeuf
?Uurri fortant de la liqueur dang
laquelle il étoit, fut mis dans une
tafle avec de la leflive de tartres
& on verfa deffus par degré une
quantic¢ fuffifante d'efprit de vi-
triol.

Au moment que la faturation
fut complette, te morceaude beeuf
fut retir<, & fe trouva avoir perdu
prefqu’entiérement {a féiidité pu-~
tride. L'odeur quil avoit alors
méritoit plutot le nom de moifi

ue celui de putride. Aprés avoir
été lavé dans I'eau claire , F'odeur
de moifi difparut, & la putriditd
fut trés-peu fenfible,

XXIV. ExrPErI ﬁncr.‘

UN autre morceau du méme
boeuf putride fur mis dans une
tafic ayec du fel de gorne de cerf,
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& on verfa deffus du vinaigre
jufqua faturation. Aufli-tot que
Tébullition fut finie, le morceau
de viande fut retiré & fe trouva
‘avoir perdu enti¢rement fa féci-
dité , nayant alors d'autre odeur
que celle du mélange neutre, qui
eft fomblable a celle de la corne
brilde ; mais apres avolr lavé le
beeuf, cette odeur-ci difparut, &
Lon ne put sappercevoir de la
putridieé. Ce morceau de viande
&toit beaucoup plus mol que celui
de l'expérience précédentc,' ou
{ffervefcence ne fut pas tout-a-
Gic i violente, & qui ne dura
pas fi long-temps que dans ce
mélange-ci: dou je conclus que
ce dernier morceau de viande
sourrie avoit ¢té dautant plus
adouci, quil avoic eu occafion
d’abforber une plus grande quan-
¢itd dair , que Pautre. =7 77

On fit bouillic ces deux mox~
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ceaux & ils devinrent fermes. Le
dernier apres avoir €écé coupé par
tranches, {e trouva doux par-tout ;
mais l'autre n'avoit pas été fi bien
pénétré , puifqu’aptés 'avoir cou=
pé, on sappergut un peu de l'os
deur putride.

XXV. EXPEFRIENCE,

UN morceau de viande pour=~
riec du poids d’environ un gros,
fut mis dans la phiole C, repré~
fentée dans la figure 2, dans
laquelle on avoit préalablement
jecté prés de _deux gros de fel
de corne de cerf. Une des extré-
mités du tube de verre fut éeroite~
ment fixée au col de la phiole,
-& lautre a une petite qui con-
tenoit demi-gros de la liqueur pu~
tride qui eft répandue autour de
la viande pourrie. Du vinaigre fut
“enfuite verfé dedans par le moyen
¢le J'entonnoir afin ; eXcitex une
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¢bullition. Quand le fel fut em
tidrement diffout & l'effervelcen-
ce finie, les phioles furent fépa~
¢ées. A l'examen, le morceau de
boeuf fe trouva doux ; & la liqueur
putride qui auparavantne donnoit
aucun {igne d'¢bullicion en y ver-
fant un acide, entra en effervef=
cence aprés y avoir ajotté de
Vefprit de vitriol, & perdit e
outre beaucoup de fa fétidité pu-
tride.

Ainfi Yon voit que les mélan-
pes fermentants 8¢ effervefcents 5
font les plus puiffants de tous leg
antifeptiques connus.

Une partie de cette vertu refte
dans les liqueurs qui ont parcouru
le premicr degr¢ de fermentation
qui eft difiérente fuivane les dif<
{érentes liqueurs , comme on peut
le voir dans laTable cijointe n°. 6,
& femble dépendre de la quan=
geé de la vapeur fubtile qu'og

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 261 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=261

Page 208

T'Taf?ie fixieme. DE SL IQUEURS fermentées, éprouvées comme adoucif-
- fant la viande pourrie : Tels font, '

—

Du fiscre 5 & de "ean
non fermentés,

de La lavure de la mé-
lalfe noovellement fet-
nerrie,

Lc vin blangde L1I‘~iL¢ cidre ni’ﬁmglem:e\ Laile commune
honne. en houteille. Dublin.

Le vinrouge

Le morceau ac vlande gul y fur s je roupa

Anbour de 30 heures| Au bout de diuze heu- [Au bbut de huit heu-Point du tour adou-|Devinr en douze heu- Poinedu touc adouci
pacfairement doux , & |ces, parfaivening doux, [res, entjerement doux. |ci au bour de 14 heu-res parfairement dowx.[au bour de 24 heures
ferme. res.
| N. B, Laile qui fut
| employé id eft foible
& en génfral ne fer- |
mEnte pas vivemens

i:"1["H“'1T'HT"-]'."':lf'u5'1.|s"]l"l|-"1||'1|:'i|='||='!‘f'll!'lll':||'|||‘|||‘|||'l||‘l||'|||'1L]
0 | ? 3 4 5 6 7 8 griiinig
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laiffe dans la liqueur; puifque cel-
les qu1 font le plus pénllnntcs &
les plus vives, font celles qui pof-
{¢dent une p]us grande vertu anti-
feptique ( z).

L’air fixe, quand il eft tranf-
mis d'un corps fain dans un autre
qui eft putride, paroit rendre a
ce dernier le prmmpe qm y avoit
été déeruit,ou qu'il avoit perdu(z).

Mais on peut demander ce que
ces expcriences peuvent prouver
par rapport au rétabliffement des

(t) Quand par [2 fermentation les par-
ties conititutives d'un végéral font {épardes,
une partie fe degage, & entre dans un état
élafiique, une autre s’unit avec le fel, 'huile
& la terre ; & ce qui refte dans la llqueut
fermentée y eft cn partie dans un ctat fixe,
& en parne dans un état élaftique. Hales
vol. L. p. 3c0.

(1) On comprendra mieux apreés quel-
?ues expériences qu'on rapportera dans la
uite au cinquieme Effai, la maniere dont
I'air agit lorfqu'il eft tranfmis dans un corps
dont Ic tiflu eft brifé & diffout; la chofe

-grant rendye en quelque fagon vifible,
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fluides putrides dans un corps vi-
vant. Eft-il poﬂible de faturer les
humeurs d’'une quantité d’air fuf-
fifante pour corriger leur acrimo-
nie, rétablir leur confiftance &
ramener leur douceur ¢
On peut répondre avec aflu-
rance , que cela eft non-feulement
offible , mais que c’eft peut-&ere
e feul moyen qui puifle produire
ce changement; car ona vu que
ceft une erreur de croire que les
acides & les alcalis rendent la dou-
ceur a une fubftance animale pu-
tride, & que les premiers bien
foin dedonner de l'intégrité a cette
{orte de fubftance, détruifent réel-
lement leur texture; & que les
feconds ne font que changer leur
nature fans y réeablir leur pre-
iniere douceur.
L’ona encore vii(x) que les aci-

¥

() Voyez la 3¢ & la g¢ expérience dy
pc EffaL s
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des font neutralifés pendant la
fermentation alimentaire , & qu’ils
ne fcauroient agir par confcquent
comme acides, en faturant quel-
que chofedel’efpece alcaline qu'ils
rencontrent dans le cours de leur
circulation. La vertu des acides
eft donc bornée, & on ne doit
pas efpérer quils parcourent les
petits rameaux du fyftéme vafcu-
laire. Il eft évident quon ne doit
pas croire qu’ils paflent dans le
fang fous leur forme acide , puif-
quil eft clair que d’apres leur na-
cure diffolvante, le corps devroit
&cre déeruit , & fes parties les plus
folides fondues comme de la gelée,
i les acides purs éroient requs dans
la mafle générale des fluides (¥)-

- (y) Dans ces cas deplorables qui arri-
went de temps en temps ol tous les os font
devenus mols , on a découvert dans les flui-
des une acidité manifefte ; chofe qui n'avoit
Eﬂ;mais ¢té obfervée dans d’autres maladies.

oyez Haller, Element. Phyfiol, Tom. ILp. 940
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ELeur alion ne fcauroit donc sé<
tendre au-deld du canal alimen-<
taire ol ils peuvent rencontrer un
amas putréfallif & en corriger I'a<
crimonie. Dans ces cas, ils peu-
vent, & ils le font réellement;
ils peuvent, dis-je, exercer leurs
vertus remarquables, comme on
P'éprouve fouvent en empéchant
les maux de cocur, Ceft-a-dire, les
foulevements deftomac & le dé-
gott; & en neutralifant, pour ainfi
dire , la matiere putréfative, 'em-
pécher de porter dans le fang fa
qualité deflrudtive particuliere.
On n'a point encore décerminé
fi les alcalis excitent réellement
la putréfaction dans les corps vi-
vants. On ne {cauroit douter de
Ia vertu quiils ont de lui réfifter ,
& de la corriger dans les corps
morts ; mais il n’eft pas aufii clair
que furla préfomption de cette
yertu, on puifle les donner eflis
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cacement comme antifeptiques,
Un grand & heureux Prarticien
penfe « qu'en donnant des fels
= alcalis volatils a ceux qui ont
» des maladies putrides, c'eft ver-
s fer de 'huile fur le feu; car ils
» brifent & diflolvent certaine=
» ment les globules du fang, &
» hatent par ce moyen la putré-
» faltion générale. Il rapporte un
> cas fingulier, oli une quantité
» extraordinaire de fel de corne
» de cerf ayant été prife par un
» jeune homme, & lufage en
» ayant été continué, il furvint
» une fievre heétique, ainfi qu'une
» hémorrhagie confidérable parles
= inteftins, parle nez & les gen-
o cives. Toutes fas dents tombe-
= rent, & il ne pouvoit rien prens
» dre de folide. Son embonpoint
» diminua confidérablement , &
» fes mufcles devinrent aufli mols
» que ceux d'un nouveau né. Sog
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» corps fe couvrit de puftules qu
» rendoient une odeur infuppor-
» table ; & comme il fe gratoit
» continuellement , fa peau qu'il
» déchiroit avec fes ongles pré-
» fentoit un fpeacle affreux ; fes
» urines ¢toient hautes en cou=
» Jeur , & tres-féeides (g ). »

On fait voir que les aftringents
font trés-eflicaces pour empécher
la putréfaction, mais il paroit qu'ils
n’ont pas la moindre vertu de la
corriger.

(7) Voyez Huxham fur les maux de gorge
p. 67 & 68. Cependant l'acrimonie_paroit
avolr été dans ce cas-ci, ceque Gaubius
entend par acre alcaleftens wolatile purum ,
qui ne doit pas &tre confondu, ou etre re-
gard¢ comme l'acrimouie putride réelle &
naturclle.

Gaubii init. Patholog. fet. 310 & 312.

L’acrimonie putride {femble confifter dans
une trop grande portion, & une combinai-
fon irréguliere des parties falines & phlo-
giftiques, ou huileufes du fang, occafionnées

ar le d¢faut de lien, d'union, ou d’air fixe,
défaut qui donne a ces parties la liberté
d’entrer dans cette combinaifon deftruétives

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 269 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=269

des Antifeptiques) 21§
L’acrimonie putride s’¢tablit d'a-
bord dans les fluides , & c’eft par
Jeur mauvaife difpofition, & la
combinaifon deftruétive & irrégu-
liere de leurs parties , que la tex-
ture des folides eft affoiblie, &
leur cohdfion altérée. Par confé=
quent ceft en vain quon satta-
chera A foutenir & a fortifier le
{yftéme des folides, pendant que
la mafle des fluides fera dans un
état morbifique. Ce fera commen-
cer la cure par ot elle doit finir.
Les aftringents ne feront done
de quelque avantage que da::s les
cas, ou par un excréme relache-
ment, ou défunion des folides,, les
fluides viennent 2 tranfluder, a for-
mer des taches de diftérente cou-
leur, ou a s'échapper par une hé-
morrhagie réelle. On voit qu'en
pareil caslacidede vitriol eft d'une
grande utilité pour gagner du
temps, comme aftringent, & non
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comme acide, ( car le vinaigre
n'y feroit rien,) foit jufqu’a ce
que les forces de I'économie ani-
male aient corrigé la difpofition
morbifique des fluides, ou que le
meme avantage foit procuré par
la vertu de quelque antifeptique
efficace, tel que le quinquina
-quon joint ordinairement a 'ef-
pric de vitriol avec le plus grand
fucces, tant par rapport a fa qua-
lité aftrictive , qua fon extréme
célérité a fermenter; circonftance
qui conftitue un véritable & natu-
rel ancifeptique.

Le Médecin Phyficien qui donne
dansces cas-la &danscette viie,des
aftringents, agit comme le Chirur-
gien qui fe rend maitre par la liga-
ture , des vaifleaux fanguins qui
doivent étre coupés au commen-
cement d'une opération , afin de
fe procurer affez de temps pour la
{inir réguliérement & avec fureté.

La
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La réputation que les acides
ont acquife en qualité d’antifepei-
. ques, aéeéappuyée fur le fuccds
. quia fuivi l'ufage qu'on en a fait
| dans les circonftances citées plus
| haut; mais i Fon fait actention
| aux progres de la cure , on verra
. quiils agiffent dans ces cas-13 pure-
. ment comme aftringents.
| On n’a qua lire le cas fi remar-
quable qui eft dans le traicé des
fievres par Huxham (p. 62) (*), &
l'on y verra que l'acide de vitricl
foutint les folides , réprima la tran-
fudation du fang en diffolution .
& quiil obrint par-la une tréve juf:
qua ce quil pat employer des
dofes répetées de quinquina, « le
» ritz, la panade , le fagou, la ge-
» lée de corne de cerf » rendus
» aigrelets, les réties au vin claj-

() 1 y a une édition francoife de cet
excellent ouvrage , chez Cavelier , Libraire
- kue St Jacques a Pais,
' K
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» ret , & d'Opporto, » formerent
affez de vapeur antifeptique pour
faturer, & corriger jufqu’a un cer
tain point'acrimonie putréfactive.
Ces fecours mirent le malade en
¢tat de marcher, en attendant que
lexercice & un régime conve=
nable lui rendiffent une parfaite
fanté (2). Pour augmenter la preu-
ve de ce qu'on vient de dire, par
un cas qui n’eft pas moins déplora-
ble, je vais rapporter le fuivant
qui ma été communiqué par le
Dt Archer Médecin de 'hopital
de Steven de Dublin,

Un Payfan fort & robufte , nom-
mé Thomas Brown , dgé d’envi=
ron 24 ans , fut requ le premier
Février 1762 a l'hopital de Szeven,
pour un Aerpes exedens qui s €ten
doit depuis la nuque du col juf-

b et el M st Cein 0 i 5

(a) 11 ya dans Sydenkam un cas aufli fort
fur ce fujet; il a €té communiqué par le
Dr Good-all, & on le trouve dans la lettre
au Dr Cole fur la petite vérole, & les ma-
ladies hyfériques.
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qu’a la partie inféricure des deux
omoplates. Apres lavoir bien
purgé , on lui fit Erendre le 5 dix
grains de l'opiate bleue, qu'il con-
tinua tous les jours jufquau 25,
de forte qu'alors il fe trouva avoir

. pris pres de deux cents grains de
mercure f{ans aucune apparence
de falivation (& ).

Le 26 il fe plaignit d'un mal
d’eftomac , de dégott, & d'une
grande laflitude , & l’uﬁlccre n'al-
loit pas mieux. On lui fit garder
le lit, & faire un grand ufage de
boiffons délayantes chaudes.

Le 27 fon corps fut couvert
d'une quantité prodigieufe de ta-

. ches. Le 28 le nombre en aug-
menta , & elles parurent livides, -
Le premier Mars, il eut une hc-
morrhagie par le nez qu’on effaya

(b) L’opiate bleue qu'on employe 4 ['hé-
pital de Steven n'eft compofée que de mer«
cure crud, éteint dans une fuffifante quan-
tité de térébenthine de Venife.

Ky
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darréter par différents ftyptiques.

Mais ces topiques le faifant éter-
nuer augmentoient 'lhémorrhagie
plutot que de la diminuer, Le mé-
me foir on lui fit prendre un vo-
mitif, & le lendemain un fecond.
1ls augmenterent ¢galement 'hé-
morrhagie.

L’Apoticaire de la maifon (com-
me ce n’éeoit pas le jour de vifite
du Médecin, ) lui ordonna trois
cuillerées de la mixtion fuivante 5
a prendre de deux en deux heures.

%, Ag. Menth. vuln. fem. Tind.
rofar. cum triplici quantir. Elix.
Vitriol. Acid. aa uncias tres,Tinét.
Cort. Peruy. uncias duas ; Tind,
Martisin Spir. Salis , [efunciam.
" Ceci, dit-il , arréta 'hémorrha-
gie; mais le 3 le fang vint avec
abondance dans fes urines.

1l continua le mélange ci-deflus
jufguan 4 que je fus mandé. Je le
trouvai dans un grand épuifement,
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fon pouls étoit fréquent & foible;
il crachoit fouvent un fang caillé
noir ; fon urine étoit de la couleur
du fang : fon corps étoit tout cou-
vert de taches rouges & livides
qui formoient ¢a & la des meur-
triffures, comme s'il efit été fEvé-
rement fouetté.

Je lui ordonnai de prendre tou-
tes les heures un gros de quin-
quina, en lui faifant avaler par
deflus quatre onces d'une infufion
amere de la pharmacopée de Lon-
dres , avec trente gouttes d'elixir
acide de vitriol fur chaque dofe.

Apres quelques prifes, il fe trou-
va mieux, ce qui le détermina a
prendre fes dofes toutes les demi-
heures. Le 7, le fang difparut de
fes urines , & diminua beaucoup
du coté de la bouche & du nez.
I es taches livides devinrent rou-
ges , & les meurtriffures fe chan-

gerent en macules diftinttes, Le
K i
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11, toutes les hémorrhagies ceffe-
rent, les taches éroient prefque
cifparues. Le 15, il n'y en avoit
plus aucune. Il continua de pren-
dre fon remede jufquau 27, que
fon Aerpes {e ferma enti€rement.
Pendant tout ce temps-la, ceft-a-
dire, depuis le 3 jufquau 27, il
prit quinze onces & fix gros de
E}‘.llnt{ulﬂﬂ.

La vertu antifeptique des autres
viégéraux gommeux-réfineux , i1
on peut juger de tous par le quin-
quina qui eft le principal, paroit
auffi dépendre de ce quiils fermen-
tent dans le corps ; & comme ces
fubftances contiennent une gran-
de quantité d'air fixe , il doit s'en
{¢parer beaucoup dans le cours de
leur fermentation; car a prefent
que nous avons examin¢ les dif-
f¢rentes efpeces d'antifeptiques, &
que nous avons vi combien I'ac-
tion des fels & des aftringents eft
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des Antifeptiques, 223
bornée, nous trouvons qu'on ne
doit compter que fur tout ce qui
eft capable de fournir au fang une
grande quantité d’air , fi 'on veut
opérer un changement complet
dans toute la maffe des fluides.

De méme, fi nous faifons at-
tention aux remedes qui empc-
chent la putréfaction dans les
COrps vivants, nous trouverons
que leurs effets dépendent auffi de
la quantité d’air qu’ils donnent.

On ne fcauroit douter que ce
ne foit la partie végétale de notre
nourriture qui fournit la plus gran-
de portion de l'air qui entre dans
la compofidon des liqueurs ani-
males , & que ce ne foit aufli elle
qui empéche la diashéfe putréfac-
tive. Le Dr Pringle , croit, &
avec grande raifon, que ceft l'u-
fage fréquent des végéraux frais
& du fucre , que les nations Euro-
péenes emploient dans leurs ali-

K iy
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ments a préfent, qui fait qu’au-
jourdhui I'on entend rarement
parler de ces maladies putrides
terribles , qui enlevoient autrefois
tant de monde tous les trente ou
quarante ans, & qui pafloient gé-
néralement fous le nom de pef-
te(c).

Les effets qui fuivent la pri-
vation des végéraux frais, fe ma-
nifeftent bien dans le fcorbur qui
eft une maladie fi funefle, dans
les fievres, & les dyflenteries aux-
quelles les marins & les perfonnes
renfermées dans les garnifons font
fi fujets. Cette matiere eft epfin
{i connue, & chacun eneft {i con-
vaincu, que ce feroit offenfer le
lecteur que de larréter & chaque
exemple particulier. Je lui de-
manderai feulement qu'il fafle at-
tention en général , a I'efpece de

(5) Voyez aufli Hoffinan dans le chapitre
€2 Venenis in aere contentis , &¢, feél. 26.
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des Antifeptiques.  22¢
régime qui convient le mieux dans
les climats chauds; il doit, pour
conferver la fanté, €tre compofé
de végéraux frais & de tout ce
| qui produit le plus d'air, afin de
 fournir aflez de vapeur antifepti-
que, pour réparer la perte extraor-
dinaire d’air qui eft enlevé aux
fluides par des tranfpirationsabon-
dantes; car il faut que ceux-la
gagnent infailliblement des ma-
ladies putrides qui mangent beau-
coup de viande qui produit tres-
eu d’air, de méme que ceux qui
Eoivent beaucoup de liqueurs fpi-
rituecufes qui en contiennent a
peine , & qui empéchent quil ne
fe dégage prcmlptement des ali-
ments pendant le procédé digef-
tf. Ceux-la font encore dans le
méme cas, qui s'expofent impru-
demment a une atmofphere hu-
mide qui ne laiffe échapper que
Kv
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la partie aériene de la matiere de
la tranfpiration.

D’un autre co6té, dansles cli-
mats froids , on peut d’autant plus
fe relacher fur Pufage de la viande
& des liqueurs fpiritueufes & fer-
mentantes,que la perte de l'air par
la tranfpiration y eft moins confi-
dérable.

En confidérant la chofe fous
ce point de vite, I'on pourra expli-
quer :

1°. Pourquoi les animaux car-
nafliers tranfpirent peu? Un re-
nard , par exemple , quoiqu’on le
chaffe jufqu'a la mort, ne fue ja-
mais.

»°. Pourquoi les animaux qui
ne vivent que de végétaux tranf-
pirent tant ? Par exemple les che-
vaux & les vaches. Combien de
fois ne voit-on pas ces animaux
enveloppés dans une nuce de leurs
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Propres vapeurs , & tout couverts
d'écume ¢

3°. Pourquoi des animaux, dont
les végétaux font la nourriture
naturelle, peuvent étre gardés
en vie & en fanté dans des climats
trés-froids, en les nourriffant de
fubftances animales. On nourrit
en hiver dans la Norvege & dans
llflande , les vaches avec des ar-
rétes de poiffon.

On explique ordinairement cet-
te qualité antifeptique générale &
bien connue, en difant qu’elle pro-
duit un chyle acefcent; mais les
végétaux alcalefcents & putrel-
cents , ont autant de vertu a cet
égard que les acefcents. Ainfi, il
faut que la qualité antifeprique
dépende de quelque chofe qui
eft générale, & commune a tous
les végétaux (¢ ).

(¢) La plus grande partie des végétaux
dont on fait ufage dans la manierc de vivie

K vj
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Aulieu d’appeller acefcent, le
chyle, qui provient d’'une nour-
riture végétale , afin de parler plus
proprement & d’approcher davan-
tage de la vérité, nous le nom-

ordinaire , fi on en excepte les fruits & les
farineux , font beaucoup alcalefcents ou
putrefcents ; témoins toutes les différentes
elpeces de choux, les creflons, lesoignons,
les poireaux, le lait, le raifort, la mou-
tarde , les raves, les épinards, la chicorée
blanche , le pourpier & la laitue. On ne
_peut nommer acefcent aucun de ces legu-
mes, quoiqu'ils préfervent les humeurs de
la putrétaction , ou qu'ils la corrigent quand
elle eft établie, aufli efficacement que l'ofeil-
le & le jus de citron.

Il y a des Ecrivains fyftiématiques qui
mettent au nombre des caufes géneérales de
Ia diathefe putréfadiive, le trop grand ufage
de cette efpece de végétaux ; mais je crois
quil y a trés-peu d'exemples, s’1l y en a
méme quelqu’un, de maladies putrides fur-
venues apres Nufage des végétaux fains &
fermentables.

A la vérité, lorfque des perfonnes au-
ront €t¢ obligées de e nourrir de végétaux
gatds , & incapables de la fermentation ali-
mentaire, on accordera bientot qu'elles doi-
vent avoir effuyd des maladies putrides ,
méme du plus mauvdis caractere,

@
:
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« des Antifeptiques: a3
nzerons un fluide compofé de fucs
animaux & végétaux, dans le
doux ou premier degré de fer-
mentation , impregné & trés-char-
g¢ d'un efprit fubdil , aétif & pé-
nétrant, doué d’'une tres-grande
vertu antifeptique.

Cette notion du chyle acefcent,
influe tellement dans la pratique
de la Médecine, qu'elle eft propre
a ne préfenter que les acides a
lattention du Médecin dans les
maladies putrides ; & il arrive
quelle ne détourne que trop fou-
vent d’employer les vrais anti-
dotes & les vrais corre&ifs de
la putréfaltion, ceft-a-dire, les
végcétaux frais & d'autres corps
fermentables, qui fourniffent en
peu de temps une grande portion
dair. On verra que ce dernier,
en comparant toutes les circonf-
tances,eft le grand antifeptique (4)

(d) Je ne doute pas quil ne paroifle
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qui a non-feulement la vertu de
préferver les fluides animaux de |
la corruption, mais qui peut en-
core les rétablir, quoiqu’ils aient
fubi quelque degré de putréfattion.
Ce qui prouve prefque jufqua |
la démonftration, la vertu anti- |
feptique de lair, eft la guérifon
du fcorbut de mer. Cette mala-
die dans laquelle toute la mafle
des fluides eft diffoute & corrom-
pue, ne :Gg,auroit fe guérir autre-
ment qu'en y faifant entrer une
grande quantité d’un nouvel air;
ce qui doit fe faire par la voie
de la nourriture , & il doit fe tirer
des chofes qu’on puifle faire pren-
dre par livres & non par onces,
ni par gros. On voit donc que

d’abord étrange de dire que I'air eft le grand
antifeptique ; mais je prie qu'on {e fouvienne
toujours qu’il eft le lien d'union , le vincu-
lum elementorwm primarium , & que la putré-
faction confifte dans une diflolution & dé-
funion des différentes parties conflitutives.

al
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le plus puiffant anti-fcorbutique,
eft le végétal, dont le malade
puifle prendre la plus grande quan-
tité , fans lui occafionner des maux
de cceur ou dautres dérange-
ments.

Dans le fcorbut, les organes
de la digeftion confervent heu-
reufement toutes leurs facultés,
& ils peuvent tourner a leur avan-
tage les fubftances fermentables
que l'on prend. Aufli cette ma-
ladie ne manque-t-elle gucres de
guérir, pourvit que lon ait les
matériaux néceflaires.

Mais dans les maladies aigués
caufées par la putréfaction, le cas
eft bien différent. Tout y eft dans
une telle confufion, quaucune
fonftion animale ne s’¢xécuteavec
régularité , & c’eft par cette raifon
que les antifeptiques les plus forts,
de mlme que tout ce quon peut
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employer dailleurs, ne perdent
que trop fouvent leur vertu.
Ainfi donc, comme la cure du
fcorbut femble dépendre fi fort
de la qualité fermentative des
remedes dont on faicufage , il n’eft
pas impoflible qu’il y ait d'autres
chofes que les végétaux frais qui
rempliffent cette vie falutaire.
Je crois avoir découvert une
fubftance de cette nature. A la
vérité je n'ai pas eu loccafion
d’en faire Peffai; mais comme je
fuis bien perfuadé qu'elle fera
d'une grande utilicé , non-feule-
ment dans le fcorbut de mer,
mais encore dans d’autres mala-
dies putrides qui arrivent aufli fur
mer, oitl'on ne fcauroit fe procu-
rer des végétaux frais ; je ne puis
m'empécher de préfenter un
moyen de tenter de nouvelles
mé¢thodes , de prévenir, & peut-
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¢tre de guérir ces maladies meur-
trieres qui prennent naiffance dans
la putréfaction, & cela dans des
{itnations ou les malades infor-
tunés font dépourvis des fecours
les plus convenables; mais com-
me ceci demande une attention
particuliere , ce fera le fujet d'un
autre Effai.

Je recommanderai néanmoins
en attendant , I'effai d'une expé-
rience dans une maladie funefte,
je veux dire la fievre putride jaune
des Indes occidentales, {i cet ou-
vrage tombe dans les mains de
quelque Praticien de ces climats.
Elle confifte 2 donner aux ma-
lades des dofes répétées de fels
alcalis dans du jus de citron frais,
ou autre {emblable, a le faire ava-
ler pendant l'effervefcence, & a
leur faire prendre quelque boif-
fon qui foit d'une efpéce tres-fer-
mentable, Je propol{;rois dans ces
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cas , le fuc de cannes a fucre ver-
tes, délayé & rendu aigrelet au
moyen des fucs aigres récents ().

Peut-étre qu'en introduifant la
quantité d'air que cette forte de
matériaux fourniroit, l'on corri-
geroit & lon fatureroit l'acrimo-
nie putréfaétive, qui femble d’a-
bord étre logée dans le fyftéme
biliaire.

Le lecteur ne fcauroit ignorer a
préfent le principe par lequel les
mélanges falins exécutent l'altion
d’adoucir & de décruire l'acri-
monie putréfadtive. Sil ne fe le
rappelle pas, iln'a qu'a remonter 2
la 23°%, 24%, 8¢ '25° experience
du préfent Effai.

(e) Un Chirurgien qui a été quelques
temps a Gorée fur la cote d’Afrique, me
dit que les gens de ce pays donnent dans
ces cas avec beaucoup de fuccts, une boil-
fon préparée, en faifant macérer dans l'eau,
un fruit qui eft une efpece de prune, qui y
croit en abondance,
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Je vois que le Dr Lind em-
péche fouvent lacces dune fievre
en donnant ces mélanges de la
maniere ci-deflus (f7); Ruveere
employoit ce moyen pour arr¢ter
les vomiflfements fur le champ.
Je n'entreprendrai point de dire
pourquoi on a difcontinué cette
pratique, a moins que quelques
paflages de Bocrhaave ne Paient
fait abandonner; (g) cependant,
je fcais qulelle éroit en grande
réputation a Edinbourg, il ya

(f) Ceci fortifie beaucoup I'hypothefe
que j'ai avancée, pour expliquer I'opération
du quinquina dans des cas femblables; l'un

& l'autre paroiffant faturer & adoucir l'a-
mas putréfaétif qui eft logé dans I'eftomacs
& dans la courbure du duodenum.

(g) Particuliérement dans le tom. L
P g1 8,

Quoique je ne trouve nulle part, que
Boerhaave défende abfolument n1 expreflé-
ment cette -pratique ; il étoit néanmoins
acoutumé de le faire dans fes legons , au
moins fi un manufcrit que j'ai vu de fon

Collegium publicum de Aere , et fidcle
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236 Surles vertus refpectives

environ trente ans; & je fuis per=
fuadé que I'ufage de ces mélanges
effervefcents , eft non-feulement
varfaitement fur , mais que dans
Leaucoup de cas, il eft accom-
pagné de grands & prompts avan-
tages,
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V. ESS A

oUR LE SCORBUT,
AVEC

Un moyen de tenter de nouvelles
meéthodes de le prévenir, ou
de le guerir fur mer,
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SURLE SCORBUT,

AVEC

Un moyen de tenter de nouvelles
.meéthodes de le prevenir, ou
de le guerir fur mer,

UELQUE temps avant de m’'é-
tre engagé dans le cours d'expé-
riences qu'on vient d’expofer dans
les trois Effais précédents , j'étois
trés-perfuadé que la guérlfon du
{corbut de mer dépendoit princi-
palement, fice n'eft tout-a-fait,
de la qualité fermentative ( 2) des

(a) Quoique lmgémeux Dr Lind attri=
bue quelque chofe a la qualit¢ fermenta-

tive, fa théorie ne laifle pas d’étre appuyée
prmmpalement fur la vertu favoneufe, at-

“
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240 Sur les moyens :
végétaux frais , que I'expérience
fait connoitre comme la feule
chofe qui dompte avec certitude
cette maladie meurtriere. D'apres
cette perfuafion , il me vint dans
la penfée , que comme il y a des |
fubftances végétales qui quoiqu’el-
les ne foient pas parfaitement ré-
centes , ne laiffent pas d’étre ful-
ceptibles de fermentation, parti-
culiérement la Dreche ordinaire;
il me vint, dis-je, dans la penfée

ténuante & réfolutive , « laquelle , fuivant
» lui, eft la qualité premiere, & la plus
» eflentiellement néceflaire dans le mélange
» anti-{corbutique. » fp 304 de fon traite.

Mais quand on confidere que la maladie
confifte dans la diffolution du fang & des
{olides , 'on voit clairement qu’elle ne peut
jamais étre gudrie d'aprés ce principe. Je
{uis informé que la théorie qui fait dépen=-
dre la cure du changement qui arrive dans
les fluides affetés, en conféquence de la
fermentation des végétaux frais qui fe fait
dans l'eftomac & dans les inteflins, a €té
d'abord enfeignée par le Dr. Cullen célebre
Profefleur de chymie a Edinbourg. C'eft le

Docteur Hutchefon qui mel'a communiquée.
que

N

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 295 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=295

de prévenir le Scorbut.  pax

que celle-ci pourroit, éeant prife
comme remede, produire des ef-
fets femblables a ceux que produi-
fent les végéraux frais, & gudrir
par conféquent le fcorbut ; & que
d’ailleurs la Dreche pouvant étre
confervée long-temps fans fe gi-
ter, on pourroit la porter en mer,
'y garder pour faire du mout de
biere quand on en auroit befoin
& qu'elle pourroit devenir par-I}
un remede qui feroit toujours prét
a réfifter a cette funefte maladie.

Tel fut le projet que je formai,
& plus jy fis réflexion, plus je
fus convaincu de la probabilicé
du fucces qu'il auroit.

Je fis bientot part de cette en-
treprife a un certain nombre de
Meédecins, qui, ayant formé une
petite fociété , saffembloient une
fois tous les quinze jours pour leur
avancement mutuel. Ils trouve-
rent les raifons fur lefquelles je
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fondois mes efpérances affez plau-
fibles pour mériter la peine dune
&preuve. Ainli il ne manquoit
alors qu'une occafion de Fexécu-
ter favorablement.

Mais comme le fcorbut (5) eft
uane maladie rare dans cette ville
( Dublin ) , & que je Wavois per-
{onne de connoiffance dans les
endroits ot cette maladie eft fré-
quente , je mis par €crit les raie
fons que javois de penfer que
le mout de biere feroit un re-
mede. Jen fis une lettre que ja-
dreffai 3 mon trés-digne ami M.
George Cle horn , LeQeur da-
natomieen PUniverfité de Dublin,
en le priant de vouloir bien I'en-
voyer a quelques principaux Mé-
decins de Londres, & de les en-

(b) Le fcorbut putride vrai, i funefte
aux marins , & a ceux qui €rant renfermeés
dans les garnifons , font privés du {ecours
des végétaux frais, eft la maladic dont on

entend parler dans ¢ct Effal,
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de prevenir le Scorbur. 243
gager a sadrefler & ceux qui font
chargés des hopitaux de la Ma-
rine, pour y faire l'eflai de ce
remede.

Parmi ceux a qui M. Cleghorn
fic paffer des copies de la lettre,
¢roient le Dt Hunter, habile D¢-
monftrateur d’Anatomie & Ac-
coucheur a Londres; & Henri
Thom, Ecuyer, 'un des Com-
miflaires nommés pour prendre
foin des Matelots malades & blef-
{és. Leur zele dans la pourfuite
de cette affaire , & les efforts qu'ils
firent pour faire exdécuter le
moyen propofé, méritent une re-
connoiflance publique, & ce fut
a la faveur de leur recomman-
dation que les Seigneurs de I'A-
mirauté donnerent au mois de Mai
1762, des ordres pour faire 1'¢-

_ preuve du mout de biere dans
Fes hopitaux de la Marine de Ply-
mouth & de Porftmouth.

L j
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844 Sur les moyens :
Mais comme , pour détermines -
1es vrais effets du remede propof€; -
il éroit abfolument néceflaire que
les malades fuffent , pendant le
temps de Iépreuve, privés de toute
forte de végéraux frais, on eftima
cette reflriction fi {évere &c_ elle
avoit tellement lair de vouloir re-
tarder des cures pour Famour de
Pexpérience , queelle occafionna |
un murmure & un dégout gé- |
néral, & en&Yécha tout naturel-
lement un plus long u{age dq
mout de biere dans les hopitauxa
Apres cela, on donna des ordr.es
pour en délivrer itibord df:s vaif-
feaux pendant quils feroient en |
mer, ou le prétexte des végé-
raux frais ne rendroit pas les mal-.?-'
des difficiles , & ou l'on efpéroit
quils fe foumettroient de bon
cceur a l'épreuve, ]
Mais jufqu’a préfent (c) onna
( ¢) Par unc lettre dattce du 17 Féyrier
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de prevenir le Scorbut, 245
recu dans les bureaux aucune ré-
ponfe , foit du bon, foit du mau-
vais effet du mout de biere. Il
neft pas facile de déterminer {i
cela eft arrivé par défobéitfance
ou par inattention. Peut-étre 'un
& lautre y ontils eu parc; car
de tous les hommes, les Marins
font ceux qui ont le plus d’¢loi-
gnement pour la nouveauté &
pour Pexpcrience.

Comme d'apres les expériences
quon a fait connoitre au Letteur,
je fuis convaincu plus que ja-

1763, que M. Tom , Commiffaire, me fit Ia
grace de m’¢crire, jappris que dans ce
temps-la aucun des Chirurgiens de vaif-
feaux n’avoit rien dit fur le mout de biere ;
mais M. Tom s'engagea a m’informer des
particularités aufli-t6t qu'on en auroit regu
aux bureaux. Mais comme depuis environ
un an, je n'ai jamais eu la {atisfaction d'en
apprendre aucune nouvelle de la part de ce
Monfieur, je fuis perfuadé quon n’a point
exécuté les ordres de 'Amirauté, & qu'on
n'a jamais rendu la moindre réponfe a ce

{ujet.
¥, 1}
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mais, que la cure des maladies
putrides en général & celle du
{corbut en pardiculier, dépend
beaucoup de la quantité d'un nou-
vel air introduit dans lefang, &
tiré des fubfiances qui fermentent
facilement; je croirois manquer
3 Yhumanité, fi je négligeois de
communiquer ceci au public, &
de demander & ceux qui font en-
gagés dans des voyages de long
cours , de faifir Poccafion de faire
une épreuve favorable du mout
de biere. Car julqu’a ce qu'il foit
défavoud par une expérience ef-
fettive , je penferai toujours que
cette liqueur eft aufli propre
guérir le fcorbut, que tout autre
végéral frais. L'expérience en eft
d'ailleurs fans danger. Elle peut
{c faire & peu de frais & fans beau-
coup de peine. Si elle réuflit, elle
fera de grands changements en

produifant une découverte dun

S S SR S T —
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de preévenir le Scorbut. 247
avantage infini pour cette partie
du genre humain qui voyage fur

' mer.
| Si ce quon a publié¢ en Dé¢-
cembre 1762 eft vrai, & quon
croit avoir ¢té tiré des réponfes
faites a la chambre des Communes,
que de cent quatre-vingt-cing
mille hommes, levés pour le fer-
vice de mer pendant la-derniere
suerre , plus de cent trente mille
ont péri par les maladies; & que
deux tiers de ce nombre, peu-
vent étre certainement mis fur le
compte des maladies qui provien-
nent de la putréfaction, tous les
motifs de politique & d’humanité
doivent certainement porter a en-
courager la découverte de ce qui
peut dompter cette diathefe (i
funefte & {i meurtriere ; car fi les
Matelots en étoient préfervés, ils
feroient rarement expofés a peric

par d’autres maladies.
‘ L iv
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248 Sur les moyens
La vie quon mene fur mer;

conitdérée fimplement, eft {i ¢loi-
gnée de produire des maladies,
quon trouve qu'elle eft un remede
pour certaines qui font de la plus
dangereufe efpece (4); & quoi-
gue lintempérance habituelle &
I'imprudence de sexpofer au
chaud & au froid, tranche fou-
vent les jours des Marins, néan-
moins la grande mortalité a la-
quelle les équipages des vaiffeaux
du Roi font {i fouvent fujets,
vient des maladies contagieufes
qu'on doit attribuer a la quantité
de perfonnes qui font comme én-
taffées les unes fur les autres, &
qui vivent dans ces circonftances
moins proprement que dans les
vaiffeaux Marchands, ot les Ma-
rins refpirent un air plus pur, ont

|
1
|
|

(d) Voyez les difcours ingénieux de Gil-
chrift fur I'utilité dont les voyages fur mer
font en Médecine,
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de prevenir le Scorbut. 249
en général plus de propreté, &
font mieux vétus; quoique leur
nourriture ne foit pas meilleure
ni peut-€tre {i bonne que celle
quils ont dans la Marine royale.

Quiconque a li 'excellent trai-
té¢ que le Dr Lind a faic fur le
fcorbut, doit étre convaincu que
la caufe principale & prédifpo-
fante, eft un trop grand degré
d’humidité dans Patmofphere, foit
quil foit chaud ou froid, mais
plus particuliérement le dernier;
& que les aliments falés, Peau
corrompue ou un air groflier,
peuvent feulement pafler pour des
caufes fecondes, qui d’elles-mémes
ne produiroient pas la maladie.

Nous avons déja eflayé d'ex-
pliquer la maniere dont 'exceflive
humidité amene la diathefe pu-
tré¢fative ; & nous avons tiché
d’afligner la méthode la plus effi-

Ly
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cace de préferver le corps de fes
mauvais effets.

Onaavancé quelle confiftea fe
tenir la furface du corps toujours
chaude & feche, en portant aflez
de linge propre pour abforber la
partie aqueufe de la matiere de
la tranfpiration, & en méme temps
3 faire ufage d'aliments capables
de former une quantité fuffifante
d’air nouveau , qui eft reconnu par |
Pexpérience pour corriger la dif-
pofition morbifique, ou la ten- |
dance a la putréfaction. ;

Il fe préfente naturellement une ;
queftion, fcavoir ou les pauvres
Martelots & les Soldats de Marine

rouveront une telle nourriture ¢
ou comment fe tiendront-ils pro-
vres, fecs & chauds, eux dont
la pltipart n'ont quun habit, qui
font obligés fouvent de fe cou-
cherdans des vérements mouillés,

[P R——
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& de dormir dans des branles hu-
mides.

On peut répondre a cette ob-
jeftion, quon n'a qua habiller
dans la Marine les Matelots d'une
maniere réguliere , exate & uni-
forme, comme font les Soldats
a l'armée; & qu'on n'a qu'a leur
donner par jour une portion de
fucre pendant quils font en mer;
& jole promettre quen temps
de guerre , 'on fauvera par an
quelques milliers de vies tres-uti-
les.

Lorfque jyai réfiéchi fur ce fu-
Jet ,- jai fouvent regrett€é quon
.wait jamais tenté d’habiller les
Marins de cette forte. Comme un
tel plan ne manqueroit pas de faire
des changements confidérables
-dans le fyftéme de la Marine d'au-
jourd’hui, je fens bien quil ne
{cauroit étre exécucé fans trouver
quelque difficultd ; mais sil €toit

L v
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2¢2 Sur les moyens
une fois érabli, il produiroit cer=
tainement des avantages grands
& folides; car il attacheroit da-
vantage les hommes a leur fer-
vice , & préviendroit une grande
défertion, en leur infpirant avec
plus de force cet efprit de corps
qui lie {i fort les hommes; & il
ne manqueroit pas de rérablir la
fanté dans les flottes ; d’autant plus
que la plus grande partie de ces
terribles maladies qui enlevent
gant de Marins, prennent leur
fource dans la difette des vcte-
ments néceflaires, genre de mi-
fere o quantité de perfonnes font
réduites dans 'état ou font actuel-
fement les chofes a bord des vaif-
feaux du Rol.
On peut fe convaincre de I'im-
ortance qu'il y a d’avoir des ha-
!;its néceflaires , en faifant acten-
tion a ce qui arrive tant aux grands
quaux bas officiers qui font fur

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 307 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=307

de prévenir le Scorbur, a¢%
une flotte , ainfi qu'aux Matelots
ordinaires qui fe piquent d’étre
toujours propres & bien vétus.
Ceux-1a ne font prefque jamais
attaqués de maladies putrides ai-
gués , a moins que ce ne foit par
contagion ; & on ne voit prefque
jamais qu'ils gagnent le fcorbut
jufqu’a un degré violent, & moins
que la caufe générale, (cleft-a-
dire,, I'humidité exceflive, ) ne
regne long-temps.

La nourriture de tout ce noms-
bre de perfonnes, (fi on en ex-
cepte les principaux & bas offi-
ciers, (¢) eft précifément la mé-
me dans tout I'équipage, n'étant
nullement meilleure que les pro-
vifions ordinaires du vaiffeau. La
plupare des bas officiers dorment

(e) Si ces Meffieurs fe nourriffent micux
que le refte de I'équipage , c’eft a leurs dé-
pens ; car le Gouvernement n'alloué riem

de meilleur pour les Officiers, que pous
Les derniers de I'équipage,
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méme dans une partie du vaifleaut
ou lair doit étre plus renfermé
qua l'endroit ol font les Mate-
lots. |

Les feules circonflances par ou
les perfonnes dont nous venons
de parler, différent ordinairement
de la claffe commune des Ma-
telots, confiftent en ce que ceux-la
font bien vétus, & que la plus
grande partie dentr’eux ne man-
que jamais d’'une petite provifion
de fucre.

Ce feroit m’écarter de mon {u--
jet , que d’approfondir davantage
cette matiere ; mais importance
en eft fi fenfible , que je fouhaite
ardemment que quelquun dont
le rang puifle captiver lattention
du public, en faffe Fouverture &
préfente un plan pour Ihabille-
ment régulier des Matelots de la
Marine royale , le temps €tant ar-
rivé ot I'on peut tenter aifément
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une pareille affaire. Les frais de
la Marine, qui font fi fort dimi-
nués , & les différents Comman-
dants moins fujets a quitter leurs
vaifleaux, au moins pendant quel-
ques annces, donneront le loifir
& loccafion d'eflayer {i un pareil
projet peut étre mis en exécution.

Mais quand bien méme le pro-
jet d’habillement n’auroit jamais
lieu, lon peut adopter lautre
moyen, & je fouhaite fincérement
qu'on fafle diftribuer dans la fuite,
du fucre ou de la mélaffe, comme
faifant partie des provifions de
mer.

La dépenfe, pouflée méme au
plus haut point, eft trop peu de
chofe pour la mettre en parallele
avec la confervation d’une partie
fi précieufe de nos Matelots ; &
je {uis convaincu que le Gouver-
nement gagneroit beaucoup a fai-
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re donner cette portion aux Mas
rins; car l'épargne quon feroit
dans les hopitaux qui ne feroient |
pas alors aufli furchargés quiils
Pont fouvent été , paieroit au-dela l
le fucre quon dépenferoit fur mer.

Le Leceur doit avoir déja vit

fur quel principe on propofe de
guérir le fcorbut par Pufage du
mout de biere : mais comme
Jimagine que perfonne ne pren-
drala peine d’en faire Pexpérience,
3 moins d'en étre aufli perfuadé
que moi , je me vois oblige d’en-
crer dans une explication plus
¢tendue , des raifons qui me font
efpérer que cette liqueur pro-=
duira ces effets falutaires.

Malgré le grand nombre des
afTertions hardies qu'on publie tous
ies jours dans les Gazettes ordinai-
res,qui entrautres remédes van-
tés,promettent quantite de fpécifi-

RS Lt |
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ques particuliers contre le fcor-
but; () on peut néanmoins éta-
blir comme une propofition dif-
ficile a contefter, que le fcorbut
putride vrai n’a jamais été recon-
nu céder a d'autres remedes, qu'a
ceux qui font compofés de végé-
taux frais; (g ) & pourva quils

(f) Si ces fecrets font des teintures {pi-
ritueufes , les matériaux d'or elles fonr
extraites, s'ils ont jamais en quelque vertu
antifcorbutique , doivent en étre privcs par
cette préparation, & la teinture elle-méme
doit étre d’autant plus nuifible , qu'on re-
marque que tout efprit ardent efl trés-
pernicieux dans cette maladie-ci.

$'ils font des acides minéraux, I'expe-
rience les a farr {uffifamment connoitre

our étre inutiles, foit comme remedes,
oit comme prophylactiques.

S'ils contiennent du mercure , 1ils doi-
vent etre comme autant de poifons; car le
mercure diffont le fang, & détruit {a tex-
ture de la méme maniere que l'acrimonie
{corbutique. ;

(g) Les feuls endroits ot je trouve quel-
que chofe qui femble étre contradictoire a
V'affertion ci-deflus, font dans le Traité du
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{oient récens & d'une nature a
permettre d'en prendre abondam-
ment , il nimporte pas quels ils
foient. L’acide & [Ialcalefcent,
le doux & licre, le doux & la-
mer , guériffent tous le fcorbut,
quoique leurs qualicés fenfibles
foient fi oppofées, & que leur

maniere datfe&er le corps dans

les cas ordinaires foit {i difficrente.

Scorbut par Bifer, & dans I'Hiftoire des
Voyages que les Rufles firent pour décou= 8
vrir les cOtes oppofces a Kamtfcharka. !
Le premier Aurteur cité penfe que plu=
ficurs perfonnes furent gucries au Havre de 4
Cumberland dans U'lile de Cuba, en ne i
mangeant que du ritz , avant qu'ils eulfent
€té {ecourus d'ancun vdgétal frais, Voyez
|
|
1

p. 83 de fon traité. Et dans le livre cite le
dernier, la cure eft entidrement attribuce
a 'ufage de la viande de vache marine.
Mais I"Auteur ne fait pas attention que le
méme printemps , & le méme temps chaud
qui folliciterent ces animaux a chercher la
terre , devoit ¢galement avoir fait fortir dif-
férentes productions végétales, que Ies mala-
des attaqués de fcorbut dévorcrant avide-
ment f{ans attendre l'avis du Médecin,
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On doit donc attribuer cette
vertu a quelque propriéeé qu'ils
poflédent tous en commun.

Jefpere qu'on regardera les
trois Eflais précédents comme
concluants, en ce qu’ils font voir
qu'une propriété commune a tous
les végéraux frais, lorfquils fort
mélés avec une fubftance animale
quelconque & placés a un degré
de chaleur convenable, eft de fer-
menter fur le champ & de fe dé-
barraffer dans le cours de cette
fermentation , d'une vapeur ¢lafti-
que ou d’'un efprit qui a une adli-
vité furprenante, & qui pofléde
la vertu de rendre la douceur aux
fluides animaux putrides.

Ceci a été déa fi clairement &
fiamplement prouvé,qu’il ne fcau-
roit y avoir la moindre néceflité
de répéter ce qui a déja éeé dic
dans les trois Effais précédents.
Je parlerai feulement de quelques
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circonftances qui regardent la
cure du fcorbut , lefquelles feront
voir prefque démonfirativement
qu'elle dépend du changement
opéré dans les fluides viciés, par
Pa&ion de efpric fubtil, actif &
pénéerant, formé pendant la fer-
mentation des végétaux frais, qui
fe fait dans les premieres voies.
Premiérement,le rétabliffement
des perfonnes attaquées du fcor
but porté a fon dernier période,
eft procuré dans un efpace de
temps étonnament court , pourvii
que les malades aient abondam-
ment des végéraux frais. Ceci eft
fuffifamment confirmé par chaque
hiftoire du {corbut que nous trou-
vons. ( £) Jean #oodall , ancien

(k) Quoique Woodall fiat un homme dif-
tingué de fon temps, & pas fans mdérite
comme Ecrivain, fon livre paroit néan-
moins étre peu connu. Les feuls endroits
oi1 je le vois cité, font la préface de Wife-
pan, & celle de la chirurgic de Turner 3
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Chirurgien Anglois, qui nous a
laiffé une defcription trés-exacte
de la maladie, peint ce change-
ment falutaire d'une maniere frap-
pante lorfquil dit, « que toute
= perfonne fenfée doic regarder
¢ comme une merveille, quun
® pauvre malheureux qui débar.

fais on ne le trouve point dans le Catas
logue d'Haller , ni dans la Biblioteque de
Chirurgie de M. Heiffer ; pas méme, ce qui
doit paroitre encore plus furprénant, dans
Ia Biblioteque Scorbutique de Lind. Malgré
cela Woodall a laiflé un trés-excellent Traité
du Scorbut dont la defcription paroit avoir
€t¢ puilde dans fes propres obfervations,
& fa méthode de le guérir fur Pexpérience;
car il {ervit fur mer & fur terre. Tout cela
me fait croire que le Leéteur ne fera pas
faché de trouver ici un extrait de cette
partie-ci de fes ouvrages , lefquels font
compofés de différents difcours fur des f{y-
jets de médecine, de chirurgie , de chimie,
& de pharmacie, imprimés originairement
en différents temps, mais qu'il a recueillis
Tui-méme, & fait publier plufieurs fois en
un petit in folio en 1639, avec une épitre
au Roi Charles fous ce titre : Le Compa~
gnon Chirurgien, ou la Chirurgie Mili=
gaire & Domeflique,
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» que aprés un voyage de long |
» cours, qui eft fur le point de |
» mourir, enflé jufqu’a un point
» extraordinaire , incapable de
» mettre une jambe devant l'au-
» tre, refpirant 2 peine a raifon
» de la grande obftrution , recou-
vre en peu de temps état de
» fa premiere fanté, fans em- |
» ployer que peu de remedes &
» quelquefois point du tout.

Ce changement doit ¢tre cer- |
tainement produit par quelque
chofe d'une altivité furprenante,
& ne dépend pas dune qualité |
favoneufe , atténuante ou réfolu-
tive ; « car dans le fcorbut, la tex- |
» ture du fang eft diffoute & dé- |
» truite par la putréfaction {fcor-
» butique, » & ne peut affurément |
&tre rétablie dans un état fain par
Tufage continué des atténuants &
des réfolutifs, qui ne font qu'en
augmenter la diffolution, L'on n'a’

3

LY
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pas méme dans ces cas-la affez
de temps « pour affoiblir l'acri-
» monie putréfative , pour I'é-
» moufler par les parties aqueufles
» & mucilagineufes, & l'expulfer
» du corps par la qualité apéritive
» des fucs végéraux. L’aftion mé-
» chanique de déboucher les en-
» droits froncés & obftrués de la
» machine, » () ne saccorde
pas non plus avec les phénomenes
qui accompagnent le progres de
la cure, qui fe trouve toujours
dépendre des végétaux feulement,
autant qu'ils fonc frais & capables
de fournir une grande portion
d’air; car quoique les farineux fecs
quand on les méle avec les fucs
animaux , fermentent tres-promp-~
tement; néanmoins la raifon &
Pexpérience font voir qu'ils ne fer-
mentent pas {ifacilement , & qu'ils

(i) Voyez Lind fur le Scorbut p. 304,
306. '
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_ne produifent pas autant d’air qué
les végétaux frais fucculents. Ainft =
quoique le pain fans le fecours.
d'aucun autre végétal, ferve dansy
les cas ordinaires a exciter la fer-
mentation alimentaire ordinaire
& néceflaire, & qu'il produife aflez
de vapeur antifeptique pour con-
ferver les fucs dans un état fain;
malgré cela fi une acrimonie pu-
tride seft une fois établie dans le
tempérament , les farineux fecs |
feuls , fe trouvent entiérement in-
{uffifants pour la dompter; & alors
il yaune néceflité abfolue d'intro- |
duire une grande quantit¢ de fucs
véodtaux frais, non-feulement
afin d’¢émoufler & d’envelopper
Pacrimonie putréfaclive par leur
qualit¢ mucilagineufe , mais ens
core pour former , en fermentant
dans les inteftins affez d’efprit {ub-
til , qui femble étre la feule chofe
qui foit capable de parcourir en

i

— e il e LS
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{i peu de temps les recoins les plus
cachés de tout le fyftéme vafcu-
laire, & de changer totalement
la nature corrompue de toute la
maffe des Huides.
Deuxiemement, d’entre les li-
queurs qui ont paflé par le pre-
mier degré de fermentation, &
quiont perdu beaucoup dair fixe,
aucune ne gucrira la maladie,quoi-
quelles foient employées avec fic-
ces comme préfervatif. Le cidre
qui paroit avoir une plus grande
vertu anti-fcorbutique, qu'aucune
des liqueurs ordinaires fermentdes,
contient dautant plus d’air fixe,
que fa fermentation eft en général
platdt arrétée dans fon cours (£).

(%) Voyez la remarque de la ps 209,

n a portc une fois du cidre en mer com-
me faifant partie des provifions, fur la
recommandation du Dr Huxham , qui trou-
vant que le fuc de pommes guérifioit tras-
certainement le {fcorbut, crut que le méme
devenu une liqueur vineufe, ne mangieroit
pas d'¢tre falutaire, Cependant on trouye

-
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Troifiemement , les acides (/)
gant minéraux que végéraux, font
inutiles & inefficaces comme l'ex-

érience le fait voir ; & les efprits
ardents (/z2) qui contiennent par
eux mémes peu dair fixe, & re-
cardent la fermentation alimen-
taire. Les premiers font trés-nui=
{ibles dans cette maladie.

Aprés tout ce quon vient de
dire , on peut répéeer avec aflu-

que le cidre ne fervit pas a grand chofe,
comme on peut le voir par une lettre de
M. Ives, publiée par le Dr Lind p. 194 de
fon Traite.

On ne {oupgonnoit pas alors que la vertu
antifcorbutique du fuc de pomme, dépendit
du principe dont une grande partie doit {e
difiper pendant I'a&tion de cette fermen-
tation qui en fait une liqueur vineufe.

(1) L’expérience a mis en évidence que
Pelprit de fel , Delixir de vitriol , & le vi-
nai%rrc n'ont pas fuffi pour empécher cette
snaladie, encore moins pour la guérir. Lind

. 187, .
d {m?} Ceci cft fortement prouvé par les
remarques du Gouverneur Ellis, dans fon

Hiftoire du voyage a la Baye d’Hudfon,
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rance que la cure du fcorbut dé-
pend de la qualité fermentative
des remedes dont on fait ufage.

Sur ce pied-la il ne nous refle
qua trouver une fubflance qui
ruiﬂ'e fe conferver pendant tres-

ong-temps, & qui contienne des

matériaux propres a exciter dans
les inteftins une fermentation fem-
blable a celle que procurent les
végétaux frais ; & nous aurons
alors,felon toute la probabilité hu-
maine, un remede toujours prée
contre le fcorbut.

On préfume qu'une pareille fuk-
ftance végétale, fe trouve dans la
dreche ordinaire.

Le grain, quand il eft changé
en dreche, differe vifiblement de
celui qui ne Peft pas. En le faifant
germer, fecher, & legerement
torréfier , on déeruit fa vifcoficé
naturelle. Il acquiert un goiit
agréable de fucre , & la partie fa-

lj ~y
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rineufe eft atténuée de manierea |
devenir foluble dans l'eau.

Le mout de biere frais , ou l'in- &
fufion de dreche eft une liqueur
femblable aux fucs récents des vér
gétaux doux ; il fermente promp=
tement comme eux; & fa nature
eft également douce, favoneufe
& apéritive.

Queft- ce qui Pempccheroit
donc de produire les mémes ef-
fets? Dailleurs, comme on peut
en prendre en aufly grande quan- |
¢ité, avec autant de furéeé &
aufli peude répugnance, on ne
peut faire aucune obje&tion raifon:
nable contre fon ufage. Ce qui
refte a faire eft de le prouver coms-
me il faut , & c'eft ce que jaurois
fait il y a fort long-temps s'il s’
toit préfenté une occalion.

Maisles mémes objections qu'on |
a faites dans les Hopitaux dela

Marine , doivent towjours {€ fairG
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toutes les fois que 'expérience fe
fera fur terre ; c’eft pourquoi elle
doit étre faite fur mer,

Qu'on me permette donc de
demander de nouveau, que ceux
de mes Leéteurs qui auront des
occafions , faffent 'épreuve des
effets de cette liqueur (z) : le fu-
jet eft d’'une importance a mériter
les peines & la dépenfe qu'il peut
exiger. Car fice remede y répond,
ce fera fans contredit, un moyen
de fauver la vie a quantité de bra-
ves gens.

Des Braffeurs m'ont affuré que
la dreche peut fe conferver , avec
du foin , pendant des années en-
tieres fans fe giter; de forte que
fi on a l'attention de la faire bien

(n) La Compagnie des Indes Orientales
devroit faire mettre de la dreche fur fes
vaifleaux , & donner des ordres pofitifs
pour faire l'épreuve de fes effets, d'au-
tant plus qu'il n'y manque jamais quantité
d’occafions dans le cours de ces voyagges.

1 ij
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{icher, de la mettre dans des pe=
tits tonneaux , & de la ferrer dans
1a panneterie,ou quelque autre en-
droit fec du vaiffeau , on pourra
la porter en mer , & I'y conferver
auili lopg-temps qu'on en aura |
befoin , méme dans les plus longs *
voyages ; & comme on na pas
befoin d’en porter une grande
quantité¢, fon volume ne {Cauroit
embarraffer ; puifque je n'entends
pas qu'on le doive , comme faifant
partic de la nourriture ordinaire
en qualité de préfervatif , mais
feulement & ceux qui feront ma-
lades ; d’autant plus que la dreche
ne doic étre moulue, & qu'on ne
doit en faire du mout de biere
qua mefure qu'on en a befoin.
Je voudrois qu’on en fit une
panade avec du bifcuit de mer,
ou des fruits fecs quon porte en
mer ordinairement; quon en fit
faire aux fcorbutiques au moing

i

e e, W i, T

S o e M 18
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deux repas par jour, & qu'on leur
fit boire dans vingt-quatre heures
une pinte, ou davantage, [i on le
trouve convenable, d'une infufion
de dreche; obfervant de commen-
cer toujours par une petite dofe,
& de Paugmenter par gradation.

P’effet le plus probable quiil
produira , fera de lacher le ventre,
circonftance la plus favorable aux
fcorbutiques ( en qui la conftipa-
tion eft un fymptome tres-ordi-
naire ) & qui imite exattement la
maniere dagir des plus puiffants
anti-{corbutiques frais.

Mais, comme eux, pris en trop
grande quantit¢, il peut occa-
fionner des tranchées, & des
fuperpurgations. Lorfque cela ar-
rive , il faut diminuer la dofe,
& on peut y joindre quelques
gouttes d'elixir acide de vitriol ,
afin de réprimer la trop grande

tendance a la fermentation, & le
M iv
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faire {¢journer paifiblement dans
eftomac.

Ceft neft pas feulement dans
le fcorbut, mais encore dans les
-maladies aigués putrides , que je
me flatte que le mout de biere
fera particuliérement utile : dans
toutes celles ou l'acrimonie pu-
tréfallive paroit mn'etre accom-
pagnée d’'aucune marque particu-
liere de pefte, il promet de bons
effers d'apres les principes dont
on a déja parlé; car comme la
plipart de ces maladies putrides
{fimples, viennent de Pamas d'une
maticre piquante & corrompue
dans les premieres voyes, les re-
medes capables de délayer, d’¢-
-mouffer, & fur-tout de fermenter,
& de produire dans cette allion
alfez de vapeur antifeptique pour

¢ farurer & adoucir 'amas putré-
fadiif, font les meitleurs pour don«
ner un fecours actuel. :

bl el s x-alE

e e

e
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Dans ces cas-la, le mout de
biere peut faire la partie princi-
pale du régime du malade. On
donnera une panade légere pour
nourriture ; & pour boiffon or-
dinaire , une bonne infufion de
dreche rendue aigrélecte avec du
jus de citron ou d’cranges, fion
peut en avoir ; ou a leur défaue,
avec lefprit de vitriol.

Cette méchode fe rapprochera,
autant que les circonftances &
la fituation le permettront, de
Pheureufe pratique du célebre de
Haern de Vienne.

Dans les fievres aigués, conti-
nues , putrides, fa méthode eft
celle de Poerhaave, & fimple.
Elle confifte a faire prendre abon-
damment aux malades du gruau
d’avoine & d’orge, adouci avec
du miel, & rendu plus cu moins
¢pais felon qu'il eft deftiné a nour-
1ir, ou a fervir de boiffon. 1i ya

M v
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cependant des cas ot il leur per< %
met du bouillon de viande tres- |
leger. Si le gruau feul ne rend 1
pas le ventre libre, il y ajoute |
dans Yoccafion un peu de créme
de tartre ou de nitre. Ses reme-
des {ont tous de lefpece fermen-
table fraiche , tels que les flewrs,
Tes feuilles , les racines fucculen-
res, & les fruits mars en décoc-
tion , ou en infufion, fuivant la
nature des différents matériaux.
Ses uniques cordiaux font des dé-
codtions de pain rendues agréa-
bles par I'addition des meilleures
efbeces de fruits de la faifon ; ou
(i Ceft dans d’autres temps, par les
conferves, les fyrops & la gelée
de ces mémes fruits, ou avec ce
quon appelle communément jam
{o). Il donne de temps & autre quel-
ques dofes d’antimoniaux doux,

(o) On nomme jam une conferve de
fruits faite avec de Leau & du fucre.
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ou de quelque fel neutre; & il ne
s'arréte pas a faire prendre aux
malades aucune de ces mixtures
inutiles & frivoles, dont les Phar-
macopces d’Allemagne font rem-~
plies.

Par le fecours de ces remedes
fimples & agréables, il trouve que
les foulevemens d'eftomac, & le
dégout extréme qui arrivent au
commencement de ces fievres pu-
trides, font bientot diminués; fi
bien qu'il ne donne prefque jamais
Pémétique. La foif qui tourmente
les malades difparoit fi efficace-
ment par les boiffons délayantes ,
douces & favoneufes , que les ma-
lades ne tardent pas a ne plus s'en
plaindre. Par leur vertu, lacri-
monie putride qui occaftonnoit
Ia maladie, eft émouflée & cor-
rigée de bonne heure ; les fecré-
tions troublées font bientot réra-
blies, & toute la mafle des hu-

M v
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meurs eft préfervée de la corrup=
tion & de la diffolution. De-la
vient qu’on voit rarement 2 'hopt-
tal dontle D+ de Haen prend foin,
des malades attaqués d'éruptions
péeéchiales & miliaires, qui pro-
viennent d'un érat de diffulution
ou font les fluides. Ils n'ont pas
non plus des vomiffements vio-
leats , ni des dévoiements , parce-
ue la matiere acrimoniecufe eft
corrigée de (i bonne heure, que
fappéiic revient bien fouvent
pendant le cours de la fievre (p Y
De Haen,d’accord avec la théo-
riec ordinaire , fait dépendre la
vertu de toutes ces chofes, de
ce qu'elles produifent un chyle
acefcent ; mais le Lecteur a d¢ja
vl & combien d’objeflions cette
maniere de lexpliquer eft fujette.
Ceft dapres la qualité qu'elles ont
de fermenter & de produire beau-

(7> De Haen Ratio medendi in capite 1 & Z ;

s
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coup de vapeur antifeptique,qu’el-
les paroiffent faire des merveilles;
& fi réellement elles en font, il
y a tout lieu defpérer que le mout
de biere nen fera gucre moins.
Ainfi jen recommande inflam-
ment leffai tant dans les ma-
ladies purrides aigués, que dans
les chroniques.

On fgait par une expérience cer-
taine que toutes ces fubflances
fermentables douces, guériffent
une maladie chronique putride
aufli firement que l'opium pro-
cure le fommeil ; & ¢'il n’y avoit
deux raifons contre, elles gué-
riroient peut-Etre aufli toutes les
maladies aigués putrides.

La premiere de ces raifons, eft
que dans la plapart des maladies
aigués, l'acrimonie n'eft pas fim-
plement putride , elle eft fouvent
accompagnée d’un certain prin-
cipe peflilentiel, qui érant joint

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 332 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=332

278 Sur les mayens

3 la caufe putréfattive générale;
entraine une difpofition morbifi-
que particuliere , qui réfifte a tous
les remedes connus, & dont les 3
fcultés vitales ont feules la puif-
fance de faire la coftion & l'ex-
pulfion , tantot fous la forme de
quelque ¢ruption , & tantOt par
quelque évacuation critique.

I.a feconde, eft quen fuppo-
fant Tacrimonie fimple & feule,
les diffiérentes foné&tions du corps
{ont fi fort & fitot troublées &
dérangdes par le mouvement fé-
brile , que quoique le malade foit
2bondamment fecouru de tout ce
qul convient pour corriger la pu-
créfation dans des circonftances
ot les organes de la digeftion
pourroient tourner les remedes a
leur avantage, il arrive néanmoins
quils ne produifent ici aucun
changement fenfible , foit parce
que les fucs animaux ont perdu

T L

B T e —— .
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Ta vertu d'exciter la fermentation
alimentaire naturelle, {oic parce
que les vaifleaux latées, reflerrés

ar le fpafme fébrile, s’obftinent
a fermer leurs orifices, & refu-
fent Pentrée aux chofes méme les
plus douces & les plus falutaires.

De-la vient que les maladies
aigucs ( excepté celles qui font
purement inflammatoires ) , font
la pliipart opiniitres a parcourir
tous leurs temps , malgré les trai-
tements différents & direttement
contraires entr'eux (g ).

Quoique je me fois toujours
attaché jufqu’ici au mout de bie-
re, perfuadé qu’il approche d'a-
vantage des fucs frais a tous
égards;je confeillerois néanmoins
lorfqu’on n'eft pas a portée d'en

(g) Cette perfévérance de la nature dans
fes progrés de quelques maladies, paroit
tres-remarquable dans les fievres tierces de

Minorque. Voyez l'excellent traité de Clg=
ghorn fur les maladies de cette Mle,
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avoir, je confeillerois, dis-je, I2
mélafle , le miel ou le fucre (7),
délayés dans une quantit¢ con-
venable d’ean,/comme, par exem-
ple, quatre parties fur une); &
de les donner aux malades de la

(r) Le Dr- Cullen qui a une grande con-
fiance dans le mout de biere, penfe que le
{ucre convient a la cure du {corbut, aufli
bien que le mout de biere; & cela elt en
effet ; car les mémes raifons qui nous por-
rent a croire que l'un fera un remede, ont
lieu pour l'autre dans prefque chaque cir-
conitance.

La belle biere récente eft connue pour
un trés-puiffant antifcorbutique ; mais cette
vertu femble dépendre principalement de
la mélafle quon y méle pour la faire fermene
ter , & je crois qu'une decoction de fom-~
mités feches de fapin employées {eules ;
ne gudriroient pas mieux le {fcorbut que
celle de toute autre vigétal fec,dont on a
effayé un grand nombre & toujours fans
fucces.

Sur le méme principe, le miel doit ctre
un bon antifcorbutique , & comme tel ,
on peut en recommander 'ufage journalier
aur Officiers, & a ceux qui peuvent en
porter affcz , ce qui préferveroit. peut-etre
de lextréme conftipation a laquelle on
eit fi fujet fur mer. i

Ao

-
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maniere qui leur paroifle la plus
commode & le plus agréable.

La maniere dont on propofe de
préparer le mout de biere , eft
de prendre une mefure; par exem-
ple, deux livres de dreche, de
verfer deflus fix livres d’eau bouil-
lante , de les bien remuer , de
laiffer repofer pendant trois ou
quatre heures le mélange apres
Yavoir bien couvert, & de pafler
enfuite la liqueur.

Il faut fur-tout la faire moudre
dans un temps chaud, & l'em-
ployer fraiche chaque jour. Car
fi on la laiffe aigrir, elle fera inu-
tile & d'un goit défagréable, &
alors elle ne fermentera pas
facilement; mais quand elle eft
bien fraiche, I'on ne fcauroit trou-
ver une efpece ce boiflon plus
agréable, & jofe dire qu'en gé-
néral elle ne fatiguera pas l'ef-
tomac.,
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Si ce que j'ai dit paroit €tre d'un |

aflez grand poids pour engager
quelquun a faire I'épreuve du
mout de biere, tout ce quil me
refte 3 demander, eft quavant de
Padminiftrer , il mette foigneufe-
ment par écrit & en particulier,
les cas ou il fera employé; quil
déeaille exa&tement les différents
fymptomes ; quil rapporte avec
candeur les effets & les progres
qui arriveront de temps en temps,
& quiil communique fes obferva-
tions foit au public, oua I'Auteus

a Dublin.
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[t T,

SUPPLEMENT.

Exrrarr dela ;arﬁ:‘c de lou-
vrage de Woodall qu: traiee
du Scorbuze.

I. comuence fon difcours
fur le fcorbut en témoignant des

. regrets « de ce quaucun de fes
» Compatriotes ne s'eft pas atta-

" » ché fincerement a tranfmettre
» a la poftérité, d'apres fa propre
» expérience , les véritables can-
» fes, les fignes & la cure de cette
» maladie ; de ce qu'ils n'ont don-
» né aucun avis, nilaiffé aucune
» inftruction ou expérience , pour
» 'empécher ou la gudrir.

11 déclare enfuite le deffein
quil a » dapprendre au Chirur-
» gien la conduite qu'il doit tenir,
» pour foulager fur mer ceux qui
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» en font attaqués. Il dit en méme
» temps que cette maladie dange-
» reule en eft une dela rate quel-
» le obftrue quelquefois entiére-
» ment, & dont elle ne faic quel-
» quefois que déranger les fonc-
» tlons. i

Apres avoir. employé un ou
deux paragraphes aux difiérents
noms de la maladie, il continue
dans les terines fuivants a traiter
de fes caufes, de fes fignes & de
fa cure.

« Les caufes, dit-il, en font
»#i infinies & fi impénétrables,
» quelles furpaffent ma capacité
» pour les découvrir. Plufieurs
» penfent que cette maladie n’ar-
» rive aux Marins que pour avoir
» refté trop long-temps fur mer
» fans defcendre a terre; parce
» quauflit6t qu'ils font débarqués,
» ils reprennent leurs forces &
» font guéris fans prefque dautre

— s s
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» {ecours que celui de lair & des
» aliments frais. Sa principale cau-
» {e eft une nourriture falée long-
» temps continuée, qu'on ne fcau-
» roit €viter fur mer faute d’une
» quantité fuflifante de nourriture
» fraiche & d’eau douce ; comme
» aufli la difette d’eau-de-vie, de
& vin, de biere ou d’autres li-
» queurs, pour fortifier & réchauf
» fer leur eftomac ».

« Une autre caufe de cette ma-
s ladie parmi les pauvres Mate~
» lots , eft le manque d’habits pour
»» changer, ce qui n'eft que trop
» fréquent parmi eux, & fur-tout
» parmi ceux qui font naturelle-
» ment négligens & pareffeux. Ce
» qui y contribue encore, eft leur
» malpropreté , tant du cété de
» leurs vétements quils ne tien-
» nent pas fecs, que du coté de
» leurs cabanes; ce qui engendse
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» & augmente la contagion. Tl
» y en a qui regardent le bifcuit
.» comme une caufe du fcorbut;
» mais je n'adopte pas leur fen-
» timent. D'autres difent que ce
e font les veilles immodérées.
s D’autres ajolitent que ceft lex-
» tréme fatigue qu'ils ne peuvent
» pas folitenir faute dune nour-
» riture convenable; d’autres af-
» furent que ce font les foucis &
» les chagrins qui le produifent.
» Il y en a qui en trouvent la
» caufe dans la chaleur de Iair qui
» porte la diffolution dans les ef-
» prits. Quedirai-je de plus ¢ Mais
»» toujours , eft-il vrai, que ceux
» qui ont tous les fecours quon
» peut fe procurer avec de l'ar-
» gent, & qui font aufli foigneux
» qu'on peut Iimaginer, font par
» la mauvaife difpofition de lair
» & le cours de la nature, fraps
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» pcs du fcorbut, & méme ils en
» meurent tant fur mer que fur
» (CITE »,

« Les fignes du fcorbut fone
» en grand nombre. Tels font une
» laflitude générale, & une mau-
» vaife difpofition de toutes les
» facultés & parties du corps , qui
» épargnent 'eftomac & l'appétit 4
o lequelfouventeft plus grand qu’a
o l'ordinaire pendant fort long-
o> temps chez les fcorbutiques »,

« La peau perd fa couleur,coms
& me fi elle éroit plus fale qu'x
» Pordinaire, avec des taches plus
» obfcures que le refte de Ia peau,
» & quelquefois d'un bleu foncé »,

« Ordinairement la fievre fur
» mer eft fuivie du fcorbut. Ceft
» pourquoi gardez-vous bien de
» trop faigner; car vous augmen-
» teriez le mal & vous le rende-~
» riez incurable =,

« Des demangeaifons & des
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» douleurs dans les membres, font |
» encore des {ignes de cette ma- |
» ladie. Quelquefois aufli les jam- |
- bes fe fechent & maigrifent. |
» Quelquefois elles sentlent pro-
» digieufement, & quelquefois les”
» molets diminuent & deviennent
» durs & fecs ». :

« 11 furvient auffi aux jambes
» & aux cuiffes, des taches d'une
» couleur fale, brune, tirant fur
» le noir & qui reffemblent beau~
» coup a celle d'un membre gan-
» grené ou mortifié ».

« Les fcorbutiques ont Iha-
» leine puante, le foie & la rate
» pleins d’obftrudticns , & quand
- ils veulent faire de lexercice,
» leurs membres & leurs forces
» les abandonnent ».

« La refpiration eft courte &
+» laborieufe , fur-rout lorfqu’ils fe
- remuent ; mais lorfqu'ils fe tien-
» nent en repos, ils fouffrent peu.
| Leurs
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» Leurs yeux font d’'une couleur
» plombée ou d’un violet foncé ».

« Des gonflements confidéra-
» bles fe font appercevoir fur leur
» vifage, leurs jambes , & fur tout
» leur corps. La couleur de leur vi-
» fage eftd’'un palefale.Leurs gen-
» cives font gonflées, s'ulcerent
» & rendent un fang gaté, & d'au-
» tres corruptions de mauvaife
» odeur. Leurs dents font ébran-
» lées : il y en a qui font {i conft-
» pés, quils ne vont pas une fois
» a la felle en quinze jours. Plu-
» fieurs ont des fuppreflions d’u-
» rine, ou bien en rendent moins
» en deux jours, que la quantité
» de boiffon qu'ils ont prife en uns,

« Ils éprouvent une froideur
» & une roideur dans les parties
» tendineufes, principalement aux
» jambes. D’autres ont les muf-
» cles , méme les tendons des cuifs
» {es, des jambes, des bras, dang

N
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»un érat de dépériflement fi
» grand , quil 0’y paroit que la
» peau collée fur les os ».
« On a fouvent trouvé dans
ceux quon ouvroit apres la
» mort , le foie entiérement pour-
» i, Les uns l'avoient prodigieu-
» fement gonflé ; dans dautres ,
» Céroit la rate. On en a trouvé
» pleins d’eau; enfin, on cn a vi
» qui avoient les poumons pour-
» ris,, & qui fentoient tres-mauvais
» pendant quils étoient en vie ».

« Ces fignes & plufieurs autres
» tTOP nombreux pour ctre rap-
» portés ici, affligent les pauvres
» Matelots qui font fouvent hors
» d’¢rat de recevoir le fecours des
» hommes dans le temps & dans
» Pendroit ou ils fe trouvent, &
» dont la cure n'eft que dans les
» mains de Dieu ».

Apres avolr cité Edhius &
Vierius , comme des Ecrivains

3
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de cette maladie, & avoir fait
remarquer les indications de la
cure telles quiils les ont laiffées; il
dit, « qu'il peuts’épargner la peine
» d’écrire quelles font les her-
» bes & les bouillons les plus con-
» venables dans un lieu onu l'on
» ne peut trouver aucun aliment
» frais? Il continue a régler I'u-
» fage de ce qu'on porte ordinai-
» rement en mer; telles que le
» fucre,le vin, les épices & autres
» chofes fortifiantes , que le Chis
» rurgie\n doit veiller a leur faire
» avoir a propos. Il doic en outre
» foir & matin;, vifiter ces pau-
» vres gens dans leurs cabanes;
» ou aufli-tot quiils manquent 2
» leurs repas, en demander des
» nouvelles , & avoir lattention
» que leurs cabanes foient pro-
» pres , & que leur nourriture ne
» {oit point gitée ».

« Comme la premiere partie

N i
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. de cette cure eft de lever les
» obftru&tions, il convient au cons
» mencement du mal, de donner
» un lavement laxatif; d’ouvrir le
- lendemain la veine fi la perfon-
» ne eft forte ; mais de bien pren-
» dre garde, comme on I'a dit,
» de tirer trop de fang a la fois ».
Si la maladie eft accompagnée
Jenflure & de plénitude, il con-
feille de purger, & de faire en-
fuite prendre au malade quelques
cuillerées d'une nourriture fortis
fiante , « faite avec du gruau, un
» peu de biere oude vin, un jaune
» d’ceuf & du fucre; ou bien du
»» bouillon fait avec des raifins de
» Corinthe ou d’autres fruits , des
» épices & du fucre ; & pour boif~
» fon, de leau dorge avec du
» jus de citron, {i on peut en avoir,
» ou 2 fon défaut, de Phuile dg

o vitriol & du fucre ».
« Le jus de citron eft yn ré:
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% mede précieux & bien éprouvé,
s {ain & bon. Il mérite avec raifon
» de tenir le premier rang. Il faut
» en faire prendre une ou deux
» cuillerées par jour avec du fu-
» cre; a fon défaut ou de celui de
» limons, d'oranges & de pulpe
» de tamarins ; il faut donner au-
» tant de gouttes d’huile de vitricl
» quil en faur pour rendre aigre-
» lette une tafle de biere ou d’eau,
» & y ajoliter du fucre ou quelque
» {yrop. Une déco&ion de bifcuit
» avec des amandes pilées, du
» fucre, & un peu d’eau de canelle
» ou de rofe, eft une boiffon tres-
» agréable a faire prendre de
» temps en temps, pour rétablir
» Peftomac».

De-la il paffe a prefcrire la
méthode de faire fuer les malades
& de remédier a Pextréme conf-
tipation. Esfuite il recommande
des lotions pour les gencives ga-

N iy
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tées, ordonne de fomenter les
membres enflés avec une foible
leflive dans laquelle on aura fait
bouillir quelques plantes chaudes
& réfolutives, & de les frotter
aprés avec des embrocations pat
ticulieres dont il donne la defcrip-
tion.

A Pégard de la cure des ulceres
{corbutiques, il fait remarquer
« que julqu’a ce qu'on ait levé les
» obftru@ions du foie & de la
» rate , ils ne fe confolident pas
» bien ; & en conféquenceil con-
» feille d’éviter tout médicament
» irritant & violent, & de n'ap-
» pliquer que des chofes douces &
» anodynes ; car en prenant un au-
» tre parti , non-feulement on fera
» des efforts inutiles contre le tor-
» rent , mais encore l'on fera fouf-
» frir le malade fans néceflit¢, &
» onaugmentera fa maladie ».

« Un cataplafine de bifcuis, fait
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w dans du vin ou de la biere, appli-
% qué chaudement, fortifiera mer-
» veilleufement un membre foi-
» ble, & calmera la douleur. Il
»y aen outre des cas ol il faut
» &viter les chofes on&tueufes;
» comme quand la douleur eft
» vive & aigué, de peur de caufer
» malgré foi la putréfadtion & la
» fuppuration des humeurs.Il vaut
» mieux alors donner la préfé-
» rence aux remedes aigrelets &
» anodyns ».

. Lextrait quon vient de donner
fait bien voir que Woodall éroit
un homme qui avoit obfervé.

Il y a bien de bonnes chofes
pour le temps ou il écrivoir. Dansg
d’autres endroits de fon Livre, {a
méchode de traiter les plaies ordi-
naires & d'armesa feu, étoit judi-
cieufe & fimple. Ses appareils
¢roient enfin pour la pliipart tres-

fimples, & principalement faits
N iv
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de charpie feche. Il condamnoit
l'ufage des tentes & des efchar-
rotiques. Pour les fraGtures, il étoit
ennemi des bandes longues & des
bandages ferrées.

Dans I'amputation , il fe fervoit
{ouvent des points de {uture pour
retenir les chairs fur 'extrémité du
moignon (s ), & il fgavoit arrétex
le fang par la ligature des vail-
feaux.

Il fut linventeur du tréfin,
2infi nommé a caufe de fes trois
extrémités a tribus finibus , qui
fervent chacune a différentes fins.
Il fut le premier qui fit prendre
des lavements de fumdée, Lue-

mata fumofa (¢). Il propofa aufli

(s) Trés-mauvaife pratique. Voyez le
fecond tome des Mémoires ge I'Académie
Royale de Chirurgie. Note du Traduét,

(t) 11 ne fera pas hors de propos que
Ie Lecteur {cache en paffant que j'a1 trouve
d’aprés ma propre expérience, que la fu-
me¢e de tabac introduite en lavement 4
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d'introduire de la méme maniere
dans les inteftins, des poudres &
autres chofes femblables pour gué-
rir des flux de ventre rébelles, &
d’'autres maladies de ces parties.

détruit efficacement & en peu de temps les
afcarides. C'eft fur la recommandartion de
M. Turner Chirurgien de Liverpoole , que
je me déterminai a faire cette ¢preuve.

Voyez fa lettre au D Fotkergill dans le
2¢ vol. des Obf. Médicales de Londres.

Nv
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Il y a dans la nature des agents capables
de lier enfemble ' les parties des corps par des
attrallions trés-fortes ; & ceft d la Philofophie
expérimentale d les decouprir.

NEWTON.
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SUR
LA VERTU DISSOLVANTE
D E

LACHAUX VIVE,

I.es ExPERIENCEs du fe-
cond & du troifieme Effai, ont
fait affez voir que la cohéfion des
fubftances animales & végérales
depend immédiatement de lair
fixe ; mais on ne connoit pas en-
core avec certitude jufqu'on s’¢-
tend dans le regne minéral l'in-
fluence de ce principe.

Haller femEle penfer quil eft
tres-général , & quiil eft ici le
vinculum ou gluten verum mole=
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302 Sur la vertudiffolvante

culis terreis adunandis (a) , quoi-
qu'il ne paroiffe pas quil ait de-
vers lui aucune expérience réelle
qui confirme cette hypothefe.

Mais depuis que le Dr Black
a publié Pouvrage ingénieux quil
a faic fur la magnéfie, on ne fgau-
roit douter de la bonté de cette
théorie, au moins a P'égard des
corps qu'il a examinés , fcavoir les
terres calcaires.

Le Lc&eur peut fe rappeller
que la théorie du D fur ces ter-
res, eft que ces corps (&) ont
une forte affinité avec lair fixe;
que dans leur €eat naturel elles en
font remplies ; que par la calci-
nation elles font privées de cet
élément ; qu'elles deviennent par-
la cauftiques & folubles dans l'eau;

ol e W OCT W

(a) Prim. Lin. Seét. 244.

() L'air fixe a une affinité plus forte
avec la terre calcaire, qu'avec aucune au-
‘tre fubflance connue.
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de la Chaux vive. 303
& quen y rérabliffant lair fixe,
elles recouvrent leur douceur &
leur infolubilité.

L’Effai déja cité a fait voir tout
ceci d’'une maniere fatisfaifante ;
mais jai cru quon pourrojt le
prouver encore mieux, & d’'une
maniere 4 en procurer une deé-
monftration oculaire. Jai penfé
que peut-Etre la chaux diffoute
pourroit étre rendue vifible , &
fe précipiter en faifant pafler de
Fair fixe dans I'eau de chaux (¢).

(c) De la maniere décrite dans la 10%
expérience du fecond Effal. .

Quand je vis qu'en faifant pafler de I'az
dans différents corps, il arrivoit divers
changements curicux, j'abandonnai le tu-
be de verre, & je me fervis d’'un appareil
préparé qui rendoit I'exécution des expe-
riences plus facile. Je fixai par le moyen
d'un écroue, un tube de m¢tal au col
d'une phicle , tel qu’on le voit repréfenté
dans Ia figure 1} lequel tube pouvoit dans
'occafion étre adapté a 'embouchure d'une
autre phiole préalablement garnie de cuir

molet , pour empécher lair factice des'é-
¢happer,
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go4 Sur la vertu diffolvante
PreEMi1ERE EXPERIENCE.

LEe fucces répondit a mon at-
tente. Je mis dans une phiole de
Ieau de chaux bien filtrée , &
trés-limpide. Elie {e troubla quel-
ques minutes apres que leffervef=
cence fut commencée, & que
Fair qui s’étoit dégagé d'un me-
lange d'acide & d'alcali, et paflé
dans la phiole qui la contenoit. 11
étoit tres-agréable de voir les par-
ticules de la chaux , qui deux ou
trois minutes auparavant €toient
invifibles , & diffoutes dans I'eau ,
courir enfemble , fe précipiter au

Un de mes amis, tris-ingénicux, dont
I'habileté eft finguliérement remarquable
dans toutes les parries de la Philofophie
naturelle, & particul:érement dans la mé-
chanique , la perfe@ionna en inventant la
machine de la se¢ figure. Au col de la
bouteille marquée (A) qui eft le récipient ,
eft une foupape qui permet a Yair d'entrer
dans la bouteille, & qui I'empéche den

fortir. Ce moyen abrégea , & facilita beau-
coup lopération, '

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 359 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=359

Lage 3of .

A,__.
= f =
__ 1 st
=F E

=

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 360 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=360

-'.‘ ¥, .'.‘&...:'-_.'_..'_;.'.

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. 1. ... - page 361 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=361

de la Chaux vive. 30%

fond, & revenir i leur premier
étar d'infolubilité , au moment
quelles furent faturées d'air fixe.
Quand la mixture trouble eut
refté affez long-temps pour laiffer
repofer tout ce qui devoit précipi-
ter , je verfai Peau, & je trouval
au fond quelques grains de terre
calcaire , qui firent une vive effer-
vefcence avec lefprit de vitriol.
Cleft ainfi que la théorie du Dr.
Black eft & Labri de la contradic-
tion, puifqu’on doit étre convain-
cu apres ce qui s'eft paflé fous nos
yeux , que la chaux vive devint
foluble dans Yeau, parce quelle
avoit perdu fon air fixe, & qu'elle
devint infoluble au moment que
le principe cimentant y fut réeabli.
Voyant rar Pexpérience précé-
dente que la chaux, quoique bien
divifée , & mélée intimement 2
Peau au point d’étre réduite a un
¢rat de Auidicd aQuelle , pouvoit
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806 Sur la vertu diffolyvante
néanmoins &éctre rendue fur le

champ folide & vifible,, en y ré-
tabliflant le ciment; je commen= |
cai a croire quen introduifant de
Lair dans les eaux fulphureufes na-
turelles , comme javois faic dans
Peau de chaux, le foufre pour-
roit éere rendu vifible, d’autant
plus que je concevois que cette
diffolution du foufre pouvoit
&tre occalionnée dans ces eaux,
parce quiil étoit privé d'une ma-
niere ou d’autre de fon air fixe.

N’ayant pi me procurer da-
bord de I'eau fulphureufe natu-
relle , je me fervis de lartificielle
pour faire 'effai.

II. ExPERIENCE.

Je fis bouillir de la fleur de
foufre dans de l'eau avec de la
chaux vive, (comme on le fait
pour préparer le fulphur praci-
pitatum) 5 je filerai la folution
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de la Chaux vive. 307
ce quilarendit parfaitement trani-
parente; jen mis quatre Onces
dans la phiole employée dans I'ex-
périence p récédente, & 7'y fis paf-
{or Pair dun mélange effervefcent

ui éeoit contenu dans lautre.

L’eau fulphureuie ne perdit pas
fa tranfparence {itdt que Peau de
chaux ; mais dans l'efpace de huit
ou dix minutes, il fe formaune
écume fur la furface, & toute la
folution sétant troublée immc-
diatement apres , Jeus la facilité
de voir toutes les parties folides
{e raffembler.

Quand je crus quily avoit pafl¢
affez d'air, je {éparai les phioles ,
& je verfai le contenu trouble de
la premiere , dans un grand verre
3 boire. La liqueur renvoya alors
Yodeur forte & particuliere,, que
les folutions de foufre donnent
toujours quand on y ajoute un
acide. ' |
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808 Sur lavertu diffolvante

ITI. EXPERIENCE:

METANT pmcurﬁ' quelques bc:-u-
teilles d’eau de Lucan (a2), yen
rms quelques oncesdansla phml» ¢

3y fis paffer I'air d'un melange ef-
fervefcent , comme javois fait
dans les deux expériences précé-
dentes ; mais il n'y eut pas de pré-
cipitation , quoiqu’il part d'abord
quelque blancheur.

Ces expériences firent connoi-
tre une maniere de faire une folu-
tion pure de foufre, qui étant dé-
layée convenablement,donne une
eau fulphureufe qui reflemble par-
faitement a la naturelle, quant
au gofit, a l'odeur, a la tranf-
parence, au défaut de couleur;
& qui n'eft point fujette a fe trou-
bler lor{qu'on y ajoute des acides,

(d) Lucan eft un Village A fix milles de
Dublin, oit il y a une fource d'caux ful-
Phdri‘.ufﬁ‘s. '
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de la Chaux vivel 309
ce qui arrive toujours a toutes
les autres folutions {ulphureufes
artificielles connues jufquici.

La folution trouble de chaux
& de foufre , fut verfée dans un
grand verre, comme on I'a déja
dit: quoiqu’elle elit repof¢ pen-=
dant trente-fix heures, elle ne
devint pas pour cela limpide ; ce-
pendaut je pus appercevoir dans
le fond une quantit¢ de chaux,
pendant que le fluide jaunitre fe
tenant au-deffus, faifoit voir d'une
maniere évidente une folution vé-
ritable & ¢gale de foufre , reftée
alors entiérement feule danseaus
Je vis bient6t qu'il n’y avoit autre
chofe A faire qua dé¢layer con-
venablement cette folution, pour
avoir une véritable eau fulphus
reule.

IV. ExPERIENCE,
CrLA arriva effe@ivement ; &
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310 Surlawvertu diffolvante
quoique cette folution-ci, pout
avoir refté fi long-temps expafde
a lair, et perdu beaucoup de
l'odeur forte & particuliere du
foufre , je trouvai néanmoins en
répétant I'expérience , qu'une fo-
lution nouvelle , d’oli la chaux eft
d’abord féparée par lintroduction
de l'air, & enfuite délayée de facon
a laiffer la liqueur tranfparente &
fans couleur , donna une eau qui
reffembloit {i fort a la naturelle,
qu'il ¢eoit difficile d'y appercevoir
quelque différence quant au goiit,
a l'odeur, au coup d'xil, a Fap-
parence.

En verfant de la leflive de tartre
dans l'eau artificielle , elle devint
trouble dans l'inftant (¢) , au lieu

(e) Quand on méle l'alcali fixe avee
Peau fulfureufe, l'odeur particuliere du
foufre fe change dans l'inftant en une
qui eft bien plus défagreable, & quoique
fe mélange fe trouble, 1l ne s’enfuit aucune
précipitation; le foufre & l'alcali venant
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que quand pareille addition eft
faite aux eaux naturelles fulfu-
reufes , leur érat en eft releve ; ce
qui fait voir que la folution de
foufre dans les eaux naturelles,
nc fe fait pas de la meéme maniere
que dans les artificielles ; car il
paroit affez fenfible que le foufre
eft ici rendu foluble dans l'eau,
parce quil eft prive de fon prin-
cipe cimentant par cette portion
de chaux vive, qui refte fans fe
diffoudre dans I'ébullition.

Ceci préfenta une nouvelle théo«
rie touchant la folubilité de 'huile
combinée avec l'alcali cauftique
dont le favon eft formé. Je cons-
je@urai quil pouvoit €tre rendu
mifcible dans l'eau, en détruifant
la cohéfion des parties huileufes
par la perte de leur air fixe.

A former un corps, fe {éparent de I'cau
& demeurent {fufpendus dans le verre.
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312 Surlavertu diffolvants
V. EXPERIENCE.

CeTTE conjedture fe trouva jufs
te, en faifant paffer I'air d'un mé-
lange effervefcent dans une folu-
tion de favon commun: car au
moment que lair fe méla avec
la folution, la partie huileufe com-
menca a fe féparer , & elle s'éleva
toute fur la furface dans I'efpace
de quelques minutes, le principe
cimentant ayant alors éeé rendu
aux parties défunies de lhuile.

Je réitérai cette expérience fur
une folution de favon, qui fut
filerée & gardée pendant plus de
huit jours apres avoir éeé faite
de forte qu’il ne put y avoir dans
Pun ni dans lautre cas, rien qui
tint d'une {éparation fpontanée.

Ces expériences ouvrent un
chemin aux progrés de la Phar-
macie ; car ik senfuit que {i huile

a ¢te
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3
a été ainfi rendue mifcible &
I'eau, le camphre & toutes fortes
de corps réfineux, peuvent étre
diffous de la méme maniere.

VI ExPFfRrRIENCE.

JE commencai par le camphre;
apres en avoir broyé un demi-gros
avec autant de chaux vive , &
avoir ver{¢ deflus {ix onces d’eau
de chaux, je laiffai repofer le mé-
lange pendant une demi-heure,
afin que la partie grofliere & info-
luble plit tcomber au fond; je paffai
enfuite ce qui éroit clair par le
filtre, & y’eus une folution qui con--
tenoit-au moins la moitié du cam-

phre.

VII. ExPERIENCE!

Une autre fois je me fervis de
fa chaleur. Je fis bouillir le cam-
phre & la chaux vive dans I'eau,
dans un vaiffeau bien bouché; ce
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314 Surlavertu diffolsanté
qui me donna une folution par=
faite.

Ces folutions une fois filtrées,
font parfaitement limpides & ne
{e {¢éparent jamais du camphre;
car quoique la chaux puiffe &tre
précipitce de différentes manieres,
je nai encore trouvé jufquici
aucun moyen de {¢parer le cam=
phre de I'eau.

Si l'on ajotte du fel commun
en grande quantité a la folution,
il fe forme une créme fur la fur-
face, qu'on trouve en Fexaminant
n'étre prefque autre chofe quune
terre calcaire.

Quoique les efprits ardents oc=
cafionnent une couleur blanche
lorfqu’on les ajotite a la folution;
ils ne féparent pas malgr¢ cela
entiérement le camphre de I'eau.

La myrrhe, la gomme gayac,
Vaffa-férida, Paloés, le caftor, le
baume de Tolu, le maftic, le ja
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de la Chaux vive, B
lap & le quinquina , furent éprou-
vés de la méme maniere, & ils
fournirent des folutions & des
teintures fortes ; la chaux mettant
Peau en érat de s'emparer de la
méme partie' de ces fubftances,
que celle qui eft diffoute par les
efprits ardents. Mais ces teintures
aqueufes doivent ¢tre des remedes
plus agréables , & peut-étre font-
ils plus efficaces que ceux qui font
fpiritueux, eu égard a lextréme
divifion de leurs parties les plus
altives, aufli bien que la facilité
quils donnent de les prendre,
puifqu’ils ne fe troubleront jamais
& quils ne fe {épareront point,
quoique mélés avec un véhicule
aqueux quelconque.

Il y a dans ces teintures & dans
ces folutions, autant de chaux
qu'il y en auroit dans une pareille
quantité d’eau de chaux; ce qui
fert peut-Ctre beaucoup a perfec-

O5
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516 Sur la vertu diffolvante

vonner les vertus de quelques=
unes , & qui ne peut, i:clon moi ,
faire beaucoup de torta aucune;
mais fi on le croyoit, la chaux
pourroit en cere précipitée en ¥
faifant paffer lair de quelque mé-
lange effervefcent , comme on la
déja exPliqué._ il
L air introduit de cette manicre,
rend la folution ou la teinture en-=
tiérement trouble, & paroit Vi-
fiblement réunir d'abord les par-
s diffoutes de la réfine , auflt
bien que celles de la chaux ; mais
les premieres font bientot diffou-
ces de nouveau, & la chaux tombe
{eule au fond.
Comme l'air fixe dégagé par la
atréfaition ou dans le premier
degré de fermentation,, rend doux
Talcali cauftique, aufli bien que
celui qui eft dégagé par l’eﬁ?rvef..
cence , On auroit ft?rt blen.pp conx
clure quil auroic précipitd Ia
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chaux de Peau de chaux; mais
comme javois pof¢ pour principe
de sécarter aufli peu quon le
pourroit de Pexpérience attuelle,,
& de ne tirer des conféquences
qu'apres des faits ¢vidents,, je me
déterminai a en faire Peflai.

VIII. EXPERIENCE.

Je joignis enfemble deux phio-
les par le moyen du tube de verre
courbe , comme dans la 17¢ ex-
périence du fecond Effai. J'enrem-
plis une de mouton frais avec un
peu d’eau pour le faire pourrir plus
vite, & lautre d’eau de chaux.
Je les mis enfuite de coté pour
laiffer agir la putréfaction.

En moins de vingt-quatre heu-
res, la précipitation de la chaux
fut évidente, & elle augmenta
tous les jours pendant les {ix , que
les phioles refterent dans cette

ficuation, Un jour en fecouant les
O 1
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phioles pour faire tomber au fond
ta liqueur putride, ( car elles'éleva
dans le tube de la méme maniere
que dans I'expcrience dont on a
déja parlé, quand je faifois pafler
Yair de la viande pourrie dans lal-
cali cauftique ), le tube vint a
fe caffer , & Vexpérience finit par-
13 ; mais jen avois aflez v pour
faire connoitre que l'air fixe dé-
gagé par la putréfation, produit
le méme effet fur 'eau de chaux,
que celui qui eft dégagé par effer-
velcence.

Ily a ici un furcroit de preuve
que lair fixe eft le principe cimen-
tant des fubftances animales ; puif-
quon voit que pendant que la
diffolution s’empare de la viande,
& qu'elle tombe en morceaux
par la perte de lair fixe , la chaux
redevient folide lorfquiil y eft ré-
tabli.

Pendant que cette expérience
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& la fuivante étoient en train, je
remplis deux phioles d’eau de
chaux filtrée ( celle que jem-
ployai dans mes expcriences le
fut toujours ) , j'en laiffai une dé-
bouchée , & je bouchai bien l'au-
tre. Je les laiffai pour fervir de
guide afin de voir sl ne fe prc-
cipiteroit point de chaux de quel-
quune étant abandonnées a elles-
mémes, & dans quelle proportion;
mais ni Yune ni lautre ne dépo-
ferent pas la plus petite partie
de chaux dans l'efpace de quinze
jours.

IX, ExPERIENCE.

Arin déprouver les effets du
Gas , oude la vapeur qui fe dé-
gage dans le premier degré de
fermentation , je fis fix onces d'un
mélange fermentatif compof¢ de
viande,, de pain, de choux & de

O iv
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navets , avec la quantité nécef=
faire d’eau. Je le mis dans une
phiole qui fut jointe par le moyen
du tube 2 une autre qui éroit
pleine d’eau de chaux, & elles
furent placées toutes les deux a
un degré de chaleur modérée, afin
que le melange - fermentit plus
vite.

La fermentation commenca a
Pordinaire , & continua accompa-
gnée des mémes phénomenes. A
mefure qu'elle avancoit, la chaux
devint de plus en plus vifible , &
forma d'abord pres de la furface,
comme de legers flocons qui ref-
femLbloient a de la plume , & qui
tomberent par gradation au fond
pendant cing jours ( qui eft le
temps que les phioles refterent
jointes.) Enfuite ayant retiré eau,
& laiffé repofer tout ce qui s'étoit
précipité , je retirai trois grains
de terre calcaire de fix onces

I
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d’eau de chaux, qui ¢toit la quan-
tité contenue dans la phiole.

Cette ation de la vapeur ( qui
a ¢été en premier lieu nommde
antifeptique ) en réuniflant les
parties diffoutes & éparfes de la
chaux , peut fervira donner une
idée de la maniere dont elle agit
fur le fang diffous, lorfque la tex-
ture de ce fuide eft détruite &
divifée par une acrimonie putré-
fattive.

Certe expérience fait voir €ga-
lement que I'eau de chaux donnée
comme lichontriptique ne doit pas
¢tre bue aux repas, crainte qu'elle
ne perde une partie de fa vertu a
Voccafion de lair fixe des fubftan-
ces alimentaires, qui fature &
rend inefficaces les parties diffou-
tes & atives de la chaux vive.

On doit encore diminuer l'ac-
tivité de I'eau de chaux, en y fai-
fant infufer des fubftances végé-

Ov

e
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tales qui contiennent beaucoup
d’air fixe, comme le faffafras &
le gayac; car ces bois abondants
en réiine , fourniffent leur princi-
pe cimentant qui venant a sunir
avec la chaux diffoute , la rend a
fon premier ¢tat de terre calcaire
inattive. C'eft pourquoi lorfquon
veut que ces bois ou d’autres {ub-
ftances de méme nature com-
muniquent leur vertu ala chaux
vive , & que cette eau contienne
en méme temps fa jufte li:ropor-
tion de chaux difloute, il fauty
ajouter de la chaux vive pendant
la macération.
On a donc vli dans trois cas
différents, que la chaux fe préci-
ite de I'eau de chaux , lorfqu'on
lui rend lair fixe. Sur ce principe
ne pourroit-on pas faire ufage de
Peau de chaux , comme | d'une
pierre de touche pour connoitre
fi les corps contiennent de lair

el i R o
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fixe ? Si un corps melé a leaude
chaux occafionne une précipita-
tion, & fi le précipité procure
de la forte, entre en effervefcence
avec les acides, ne peut-on pas
conclure , que le corps quon
aura ajouté contient de l'air fixe,
& cela en plus ou moins grande
quantité , fuivant que la précipi-
tation de la chaux qui arrivera
dans l'eau, fera plus ou moins
immédiate.

X. EXPERIENCE.

D lefprit de corne de cerf
per f¢, du fel de corne de cerf, &
du fel de tartre, apres avoir €té
mélés Pun apres Fautre avec l'eau
de chaux, donnerent f{ur le champ
un précipité qui fe trouva d'apres
Iexamen , étre une véritable terre
calcaire.

XI. ExpERIENCE.

Dt lefprit de fel ammoniac, &
O v
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de la leflive alcaline cauftique mé-
1és avec l'eau de chaux, ne dé-
truifirent point du tout fa tranfpa- 1_
rence, & n’occafionnerent aucune |
Précipitation.

XII. EXPERIENCE.

Aprés avoir fait paffer de lair
dans les mémes alcalis cauftiques,
& avoir mélé de 'eau de chaux
avec eux, les phénomenes y fu-
rent les mémes que ceux qui arri-
verent avec les alcalis doux de la
106 expérience, |

XIII. EXPERIENCE.

La caffonade { f) mélée avec
Peau de chaux, fournit fur le
champ un précipité qui fit une
yiolente effervelcence avec lef-

(f) Le Dr. Hules a trouyé que la quantité
Fair dans’ le fucre le plus Brut, eft un

peu plus que l¢ dixieme du total, Veyez
fa ¢y experience du I, vol,
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prit de vitriol ; mais le fucre fin
¢ (qui eft dépouillé d'une grande
partie de fon air fixe, par la chaux
vive quon employe pour le raf-
finer ) diffous dans I'eau de chaux,
ne lui fit point perdre du tout fa
tranfparence , & donna a peine
quelque précipité apres avoir re-
pofé pendant vingt-quatre heures.

X IV EXPERIENGE:

Lrs fucs récents des fruits &
d'autres fubftances végétales, mé-
1¢savec eau de chaux,décruifirent
fur le champ fa tranfparence, &
donnerent bientot apres un préei-
pité qui fit une vive effervelcence
avec I'efprit de vitriol ; mais les li-
queurs fermentées ne produifirent
aucun changement immédiat , &
n‘occafionnerent de précipitation
qu'apres les avoir laiflées repofer

- pendant plufieurs heures, & elle
fur différente fuivant les différens

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 382 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=382

226 Surla vertu diffolvante

tes liqueurs (g). Dans ce cas la
quantité du précipité fut petite,
parce que toute la chaux ne fut

oint faturée comme elle l'avoit
¢té par les fucs récents & non fer-
mentés ; ce qui fut confirm¢ par
le gott.

XV. EXPERIENCE.

Les efprits ardents ( 4) appor=
terent encore moins de change-
ment 4 'eau de chaux, que les
liqueurs fermentées ; mais ils ab-
{orberent avec beaucoup d'avidité
Pair d'un mélange effervelcent,
& en étant ainfi chargés, ils firent
tomber la chaux au fond de l'eau
a linftant quiils y furent melés.

Ces expdriences concourant

(g) Le cidre & la biere en bouteille
donnerent un précipité en bien moins de
temps que le vin de Bordeaux & d'Op-
porto.

(h) Ce fut de lefprit rectifié dont on
fe {ervit,
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toutes a établir I'eau de chaux
comme la pierre de touche, pour
reconnoitre la préfence ou l'ab-
fence de lair fixe, je formai la
réfolution d’examiner de la méme
maniere quelques-uns des fluides
animaux.

Dans lingénieux Effai du Dr.
W hiee fur les qualités de la chaux
vive, on trouve quantité d’expé-
riences qui ont été faites dans
la viie de déterminer ce qui affoi-
blit ou déeruit fa vertu diffolvante
relativement au calcul. Il y en
a une qui démontre clairement
que l'urine contient de lair fixe ;
car quand ce célebre Profefleur o
méla une once & demie d'eau de
chaux, avec une once d'urine nou-
velle , ce mélange perdit fur le
champ fa couleur jaune, devint
blanchatre & trouble; dans peu
de temps, un fédiment léger &
blanc tomba au fond, & laifla
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la liqueur qui étoit au-deffus par-
faitement tranfparente,dune belle
couleur de citron, fans écume,
ni croute aux parois du verre ().

XVI. EXPERIENCE.

Je répérai certe expérience;
elle fut accompagnée des mémes
phénomenes , & je trouvai quen
retirant ce qui écoit clair, & ver-
fant deflus le réfidu de Tefprit de
vitriol, il y eut une violente effer-
vefcence; ce qui fait voir que
les parties de la chaux vive étant
bien faturées de l'air fixe qu'elles
avoient abforbé de l'urine , étoient
retournées a leur premier érat de
terre calcaire.

Nous avons déja fait entendre
quil y a du danger que leau de
chaux foit privée d'une partie de
fa vertu, par la vapeur quis¢leve
des fubftances alimentaires pen-

(i) Voyez I'Effai, fed, 2, n°% 8,
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dant qu'elles fermentent dans les
premieres voies. Il y a ici une
autre circonftance qui décourage
par rapport a la diffolution du
calcul. :

Par les expériences qu'on a fai-
tes jufqu’ici, le calcul paroir {uf-
ceptible de diffolution en deux
manieres. Soit par le moyen d'un
fort acide , tel que lefprit de ni-
tre, lequel probablement agit im-
médiatement fur la partie terreufe
de la pierre; ou par celui de 'eau
de chaux ou de lalcali cauftique
quiabforbent l'air fixe;d'olt il s’en-
fuit que les parties terreufes pri-
vées de ce qui les lie enfemble,
doivent bientot tomber par mor-
ceaux (& ).

(k) De toutes les différentes fubflances
ﬂuc le Dr Hal:s a examinées dans la viie de

éterminer leur quantité refpedtive dair,
le calcul humain s’eft trouvé en centenir
davantage ; plus de la moitié de cette malle
étant campoice d'air fixe,

Je—
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Quant a [Pufage intérieur, l'a-
cide eft entiérement hors de la
queftion; & le feul efpoir dun
diffolvant certain , doit étre fondé |
fur lalcali cauftique ou fur Feau
de chaux.

Cet alcali combiné avec l'huile
pour former le favon, en eft non-
feulement fort émouflé, de ma-
niere a perdre beaucoup de fa
vertu ; mais c’eft que le favon eft
par lui-méme f{i dégoutant, que
trés-peu de malades peuvent fe
déterminer a le prendre en affez
grande quantité pour qu'il fafle
beaucoup d'effet. Ce feroit donc
faire une heureufe découverte,que
de trouver un véhicule qui enve-
loppat fuffifamment l'acrimonie
de l'alcali cauflique , pour faciliter
d’en prendre de grandes dofes &
de les continuer. Peut-étre le
bouillon de veau, ou la décoction
de la racine de guimauve, rem:

P S
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pliroient-ils cette vie; & Pon
pourroit prendre en meme temps
de Peau de chaux, qui fans dé-
ranger Fopération de I'alcali, ajou-
teroit encore a fon adlivieé,

L’eau de chaux prife feule , doit
fouvent manquer de produire au-
cun effet confidérable, comme
lithontriptique ; parce qu’elle doit
beaucoup perdre de {a vertu, non-
feulement a caufe de la vapeur
quelle rencontre dans les pre-
‘mieres voies ; mais encore a caufe
de P'air fixe de Purine qui doit fa-
turer ‘une grande partie de la
chaux vive, méme lorfqu'elle eft
parvenue dans la veflie.

On peut croire que ceci arrve
réellement,d’apres la grande quan-
titd de matiere terreufe quon
trouve dans Purine des perfonnes
qui font a l'ufage de leau de
chaux ; ce fédiment paroiffant ¢tre
prefque tout formé de la chaux
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{¢parée de I'eau dans laquelle elle
¢eoit diffoute, & dont Pair fixe
de lurine occafionne la précipi-
tation.

T! femble donc que l'alcali cauf-
tique eft ce qui réuffiroit le mieux
dans ces cas-la ; ceft pourquoei on
devroit en faire leffai dans les ho- |
pitaux , & comme on l'a d¢ja dit,,
on devroit le faire prendre dans |
un véhicule gélatineux ou muci-
lagineux, qui enveloppat les poin-
tes dufel, de maniere a permettre
d’en prendre une quantité con-
fidérable ; & c'eft a quoi on pour-
TOit parvenir certainement , puif-
quon trouve que le Dr urire
saccoutuma peu-a-peu a prendre
dans la journée,une once & demie
de leflivede favon, quoiqu’elle ne
fit érendue que dans des liqueurs
qui tenoient trés-peu ou point du
tout de la nature mucilagineufe (/).

(1) I y a un mémoire dans le Gentlemans

il
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XVII ExPERIENCE.

LA matiere de la tranfpiration
contient aufli de l'air fixe.

Je mis trois onces deau de
chaux filtrée , dans une phiole au
col de laquelle je fixai un enton-
noir , par le moyen duquel 'y fis
entrer mon haleine. Au bout de
dix ou douze minutes que j'avois
employées a foufiler,je trouvai que
Teau fe troubloit , & que la chaux
fe faifoit appercevoir.

Jabandonnai cette opération
ennuyeufe , lorfque je fus con-
vaincu que la matiere de la tranf-
piration introduite en affez gran-

magayine du mois d'O&obre 1763 , qui prou-
ve tres bien qu'un fecret adminiftré par un
certain Dr- Chittick , & qui diffout réelle-
ment la pierre au bout ge quelques mois ,
n'eft autre chofe que T'alcali cauftique pris
dans du bouillon de veau. Les malades
préparent le bouillon eux-mémes, & 1l'en-
voyent chaque jour au Docteur qui le leug
renvoye apres y avoir mélé le remede,
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de quantité fatureroit toute la |
chaux, puifque le précipité que
yavois occafionné par mon. opé-
ration , {e trouva pefer plus d'un
gra;n.

Je trouvai encore que la fueur
contient de lair fixe. Pour ra-
mafler quelques dragmes de ce
fluide , voici le moyen dont je me
fervis.

Y VIIL EXPERIENCE.

AvanT fouvent obfervé que
les porteurs de chaife fuent i
abondamment aprcs avoir mis bas
leur voiture , quils enlevent de
leurs tétes nues avec leurs cour-
royes , pour ainfi dire , des ruif-
feaux de fueur ; je faifis un jour
Toccafion de ramaffer de cette
maniere environ deux dragmes
de fueur, que je mélai avec fix
gros d'eau de chaux. Le mélange
{e troubla fur le champ, & dds
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ofa en peu de temps un fédiment
})eger tel que celui de P'urine, &
qui fit une effervefcence aufli vio-
lente avec I'efprit de vitriol.

Jai déja avancé que lair eft
chaflé des fluides par la tranfpi-
ration ; j'efpere que ces expérien-
ces pafleront pour des preuves de
cette affertion.

La falive femble ne pas con-
tenir d'air fixe, ou bien peu; car
lorfque le Dr- [ 4isr mit un mor-
ceau de calcul humain du poids
de trois grains dans un mélange
de falive & d’eau de chaux, dans
la proportion d’une partie de la
premiere fur deux & demie de la
derniere , & que le mélange elit
été chaudement en digeftion pen-
dant deux jours, le morceau de
calcul fut réduit a un grain &
demi (2 ), Ceft-a-dire , que Peau
de chaux ayant a peine perdu

(m) Seét, 4 11°, 21,
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236 Surla vertu difJolvante '
quelque chofe de fa vertu, lel
calcul vint a fe diffoudre dans
un mélange de falive & d'eau de ™
chaux , aufli promptement quils
Pauroit fait dans I'eau de chaux:
feule également affoiblie ; car {i
1a falive eit abondé en air fixe
ce qui auroit faturé la chaux vive
de l'eau; fa vertu diffolvante au=
roit ¢été affoiblie a proportion 5
comme nous voyons quelle l'a®
éeé en mélant des fucs végétaux s
frais, oudu miel avec leau de

chaux (72 ).

XIX, ExPERIENCE,S

Drux gros de falive furent mé-
1ésavec fix d’eau de chaux; la mix=~
ture ne fe troubla point; mais ait
bout de deux heures je trouvai
un fédiment qui apres avoir éeé
feparé de ce qui ¢roit clair, &y

(n) Voyez VEffai du Dr. [/hice , Sk 6
&7 1034, 36,37 & 38 ~

avoix
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avoir ver(¢ deflus de lefpric de
vitriol , ne manifefta prefque pas
d’¢bullition. J'en conclus que ce
{édiment n’étoir gueres aurre clio-
fe que la partie grofliere de Ia
:{alive » laquelle éeant abandonnde

- a elle-méme , dépofe en peu de
temps une portion confidérable
d’une matiere épaiffe & vifqueufe.

[

XX. EXPERIENCGE,

, JE refolus de répéter Pexpé- |
rience. Pour cet effet, je ramaflai
Frés d'une once de falive , que je

aiffai repofer affez long-temps ,
pour que la partie épaifle tombac
au fond. Je mélai enfuire deyx
dragmes de Ia partie qui étoit
claire, avec fix d’eau de chaux,
ce qui ne produifit aucun chanee-
ment immédiat. £

Mais ayant mis deux gros de fa
meme falive claire dans une petite
_phiole, je fis paffer Iair d’un mé-

P
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338 Surlavert diffolvante
lange effervefcent 5 & )Y mélai
fix gros d’eau de chaux. La mix=
cion {e troubla fur le champ ; une
grande quantité de précipité fous
la forme de flocons tomba aw
fond , & fit une violente effer=
velcence avec lefprit de vitriol.

Aprts avoir laiffé repofer le
premier mélange d’eau de chaux
& de falive, il fe couvrit d'une
croute , & fe trouva navoir de=
pofé quune petite quantit¢ d'une |
matiere blanchatre & vifqueufe
qui fit une legere effervelcence
avec lefprit acide.

Ainfi la falive contient natu-=
cellement trés-peu dair fixe s |
mais elle en eft un puiffant abfor- |

bant (0)e !

(o) Nous avions déja une preuve de
I'affinité qui fe trouve entre la falive &
V'air fixe, dans le 14¢ expérience du fe-
cond Effai, o il s'eft trouvé que la falive
intimement unie avec une fubftance ani=
male , a un degré de vertu antifeptique

Znel o W el
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D’apres une autre expérience
du Dr /Fhur, il paroit que la
bile contient aufli peu d’air fixe
que la falive ; car aprés avoir mis
un morceau de calcul du poids
de trois grains dans une orce de
bile cyftique , & trois onces d’eau
de chaux d'écailles d’huitre, &
Yavoir gardé pendant.quarante-
deux heures a une chaleur modé-
rée, il trouva pres d'un grain &
demi de la fubfltance du calcul
diffout fous la forme d'écailles
minces blanchacres.

XXI. EXPERIENCE.

IN’AYANT pl me procurer alors
de la bile humaine fraiche , & pri-

ce qui s'accorde avec la théorie générale
touchant cette vertu, telle qu'elle eft ex-
pofée dans le troifieme Effai ; car la falive
attirant 'air fixe quand elle eft mélée a

uelque fubftance animale, s'unit 4 lair
gxc de cette f{ubftance, & empéche de
cette maniere pendant quelque temps la
fuite du principe cimentant.

P
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340 Surlavertu diffolvanté

fe fur un fujet fain, conditions
néceflaires pour rendre Pexpe-
rience fidelle, je fus obligé de
faire fervir celle d'unchien,2 mon
épreuve. Aprés avoir fait tuer un
de ces animaux , je lui otai la
véficule , & jen retirai environ
une dragme & demie de bile.

La moitié de cette quantité fut
mélée avec trois gros deau de
chaux, & le mélange demeura
tranfparent & égal pendant une
heure, Il perdit alors {fa tranfpa-
rence , & dépofa infenfiblement
un fédiment leger , & d'un jaune
obfcur, ou plutdt d'une couleur
d’orange. Apres lavoir laiflé re-
pofer pendant vingt-quatre heu-
res , je le filerai afin de {¢parer le
{¢diment , & je verfai enfuite def-
fus de Tefprit de vitriol , qui ex-
cita une legere effervelcence.

L’autre moiti¢ de bile , fut mife
dans une phiole ou je fis palier
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Pair d'un mélange effervefcent
comme pour la falive, & je la
mélai enfuite avec trois ou quatre
gros d’eau de chaux.

Il y eut tres-peu de différence
entre les phénomenes de ce mé-
lange & ceux des premiers. Il con-
ferva {a tranfparence environ aufli
long-temps. Comme lautre, il per-
dic infenfiblement fon éclat, &
il dépofa un fediment qui n’étoit
différent que par la couleur, ¢tant
d’un jaune plus clair. J'examinai
ce fédiment apres l'avoir laiflé re-
pofer pendant vingt-quatre heu-
res, 1l fit une vive effervefcence
avec l'acide, au lieu que celle de
Iautre fur obfcure.

Ces expériences (fi I'eau de
chaux eft une vraie pierre de tou-

| che), font voir que la bile con-
tient un peu plus d'air fixe que la
falive , & qu'elle nabforbe pas cet

P iij
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PR -_'....-—tﬂ

élément avec autant de force ( p)s

L on voit encore ici dans quel
{ens. ces -Huides doivent €tre ap-
pellés favoneux , & on peut aulli
comprendre de quelle maniere ils
agiflent pour diffoudre la eraifle
ou les corps huileux. Ils abforbent
I'air fixe des huiles expof¢esa leur
aftion , & détruifant par-Ja le lien
d’union qui eft entre les parties
huileufes , ils rendent ces corps
mifcibles dans 'eau.

Voila pourquoi la falive doit
&tre labforbant le plus puiffant
des deux ; car fila partie huileufe
de notre nourriture n’étoit pas
vendue mifcible avec laqueule,

ek B =t i =

(p) Puifque la bile, dans un état fain,
contient fi peu d'air fixe, on voit bientot
la raifon pourquoi la bile putride ou lef~
prit qui en elt diflillé, n’excite que peu
ou point d’ébullition avec les acides, mal-
gré les autres marques dalcali qu'il y a
dans ce fluide.
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en fe mélant avec la falive dans la
maftication , le mélange alimen-
taire ne fermenteroit pas comme
il faut dans leftomac; d'on sen-
fuivroient mal-aife , dégotit, &
cardialgie (¢ ), qui feroient cau-
{és par les pointes de I'huile alors
devenue rance par la fimple cha-
leur de I'endroit.

Mais quand toutes les parties
dilfemblables du mélange alimen-
taire font mélées enfemble par la
vertu diffolvante de la falive, &
plus intimement unies par la mé=
me qualité de la bile, des fucs
gaftrique & pancréatique (r)»

(g) Ce neft pas la cardialgic qui eft
accompagnée d'acide, mais celle qui lelt
"de rapports nidoreux. '

(r) Quoique les fucs gaftrique & pan-
créatique , n'ayent ¢ié effayés ni l'un ni
‘T'autre relativement a l'air fixe qu'ils peu-
vent contenir, je préfume néanmoins que
leur reflemblance avec la falive, peut faire
conclurre que les fluides contiennent trés=
peu de cet ¢lement,

-

v
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344 Surla vertu diffolvante 1.
I'huile ne fe {épare point, & le
mouvement de fermentation {e
tait doucement & avec régularicé,
jufqua ce quune nouvelle. com-
binaifon prenne place , & que cha-
que partie de la nourriture foit
broyée & changée.
Il y a des tempcraments o

cette faculeé ablorbante des flui-
des digeftifs eft i fort affoiblie,
(ou bicnils contiennent beaucoup
d’air iim-, ic)rfque dans un érat
naturel & de fanté, ils doivent en
conteuir tres-peu ), que la p'u'tle
huileufe des aliments n’eft jamais
bien mélée ou atténude; de-la
vient la caufe immédiate de I'in-
digeftion, de la cardialgie, des fla~

tuofitds extraordinaires, & durans
ce quonadans ! eﬂomac.

On pourroic peut-étre s'en con-
vaincre en examinant la falive du

malade, & en la mélant avec Peau
de chaux, Sj le melange fe troublg
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de la Chaux vive. 34¢

fur le champ & ¢l dépofe un
fédiment qui fafle effervefcence
avec un efprit acide, il fera con-
noitre I'état morbifique de la fa-
live qui contient une trop grande
portion d’air fixe , lequel doit né-
ceflairement empécher la vertu
abforbante de ce Huide , & le ren-
dre par conféquent hors d’état de
diffoudre la partie huileufe des
aliments.

Je fuis porté a croire que ce
cas eft réellement celui des gou-
teux; les maux cités plus haut
font les avant-coureurs de la ma-
ladie, ou I'accompagnent: dans
ces perfonnes, les fucs font trop
chargés dhair fixe; ce qui non-
feulement affoiblit la faculté
abforbante des fluides digeftifs,
mais encore difpofe les parries
terreufes & falines du fang, 2
former des concrétions qui ob-
ftruent & déchirent les petits vaif

Py
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346 Sur la vertu J!ﬂﬂfi-’dﬂfd

feaux oit elles viennent a sen=
gorger.

Si Iétat des fluides dans les
tempéraments gouteux eft tel ,
Peau de chaux , ou lalcali caufti-
que promettent beaucoup pour
un excellent anti-arthritique ; &
peut-tere Iavantage que les ma-
lades retirent de l'ufage de cer-
taines eaux , vient-il en grande
partie de ce quelles contiennent
une matiere terreufe qui y eft dif-
foute , qui eft privée dair fixe,
& qui a une vertu abforbante
femblable i celle quon obferve
dans leau de chaux; ce qui les
met en €tat non-feulement d’ai-
der 4 la digeftion, mais encore de
diffoudre jufqua un certain point
les concrétions qui font la mala-

die (s)-

(s) L’cau de Bath qui eft fi remarquable
pour donncr du foulagement dans les cas
gouteux & néphrétiques , ainfi que dans

5
i
.:1
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de la Chaux vive. 347
Ces eaux peuvent étre regar-

dées comme une efpece d’'eau de
chaux naturelle, contenant une

Ies maux d’eftomac qui proviennent d'un
affoibliffement de la vertu ablorbante des
fluides digeftifs, quoique parfaitement lim-
pide en fortant de la fource, ne laiile pas
de dépofer en peu de temps une grande
partie de matiere terreufe. On dit aufli
qu’elle {e trouble, & qu'elle fait un préci-
pité lorfqu'on y ajoute un alcali. :

Si quelqu'un fur les lieux veut fcavoir
fi cette matiere terreufe difloute dans 'cau,
eft privée d’air fixe ( comme la chaux vive
Feft dans l'eau) ou fi clle eft tenue en
diflolution par 'entremife d'un acide, il
n'a qua faire les Effais fuivants.

i° Verfez {oit de la leflive de tartre, ou
de Uefprit de corne de cerf per f¢, dans
I'ezu de Bath.

2°. Verfez dans la méme eau foit de la
leflive alcaline cauftique , ou de l'efprit de
fel ammoniac fair avec la chaux vive, &
obfervez fi elle devient trouble avec ces
derniers camme avec les premiers.

Si'elle fe trouble, les expériences feront
voir que la matiere terreufe eft difloute
dans I'cau par le moyen d'un acide; mais
fi la précipitation arrive {eulement par le
mélange des alcalis doux, & fi la clarté
de I'eau n'eft point du tout affoiblie par
Faddition du cauftique, on peut alors Ctre

V)

i
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548 Sur lavermn diffolyante
partie confidérable de matiere ter-
reufe dépourvue dair fixe; ( telles
font les particules de la chaux.
diffoute dans Peau de chaux.) ce
gui fait qu'aufli-tot que Peau vient
2 toucher les corps qui contien-
nent beaucoup dair, ce dernier
eft attirc par les parties terreufes
qui acquierent par-la de la folidi~
té, & forment une fuite de crou-
tes ou de COUuches.

Ceft de cetre maniere que je
crois qu'on peut donner une théo-
ric plaufible de la pétrification (),

e oy O .

e e e i S g

affuré que la matiere terreufe eft diffoute
dans I'ean de Bath, parce qu’elle eft d’une
ficon ou d'autre privée de fon principe
cimentant:

N. B. Il eft néceflaire d'effayer Talcali
cauflique avee un acide avant de faire
Fexpérience , afin d'¢tre affuré qu'il eft par-
faitement non effervefcent , c’eft-a-dire,
dépourvu dair fixe.

(t) Une pétrification qui m’eft parvenue
depuis que j'ai écrit ce qui eft ci-deflus,,
fomble confirmer cette hypothele, Clelf
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de la Chanx vive. 349
& du tartre qu'on trouve dans les

muids & dans les autres vaiffeaux
qui contiennent certaines eaux.

une moufle petrifice dans laquelle on peut
remarquer diftinétement les différentes gra-
dations d'une pierre parfaite a un végetal
vivant. L’arrangement des fibres eft uni
par tout, & aifé a fuivre. La partic de la

' pétrification qui étoit toujours dans I'eay
torme une pierre parfaite de efpece cal-
caire , & fait une vive effervefcence avee
Ies acides. Vers le milieu qui n'étoit pas fi
conftamment expolé a l'action de l'eau,
Ia pétrification eit incomplette , & vers le
fommet qui étoit toujours hors de I'eau, le
végétal elt encore vivant , & dans fon état
narurel.

Jenvoyai querir quelques bouteilles d’ean
dans le puits d’ol cette pétrification m’avoit
€té apportce, qui eft aux environs de Dur
blin, pour I'examiner ; & je trouval qu'en
verfant un peu de la f{olution filtrée de la

potaile dans un verre d’eau pétrifiante, ella

erdit fur [e champ fon éclat, elle devint
%Daiteufe » & dépofa au bout de quelques
heures un {édiment blanc, qui fit une vio-
lente effervelcence avee 'efprit de vitriol,

Les memes phénomenes {e firent remar-
quer en verfant dans cette eau de la lef-
five de tartre.

Je fis pafler de I'air dans plufieurs onces
de cette eau, Elle perdit fon eclat, & dana
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3¢0 Surlavertu diffolvante

On condamnoit autrefois ces
eaux pétrifiantes, comme étant

Pefpace de douze heures , elle laiffa tomber
une petite quantité de {édiment blanc.

Ces expériences montrerent que cette
eau pétrifiante contenoit unc matiere ter«
reufe qui y étoit diffoute , depourvue dair

| fixe, & qui étoit capable de reprendre la
forme folide , aufli-tot que le principe ci-
mentant y étoit rétabli. La fubftance des
végétaux qui demeure long-temps expofés
al'adion de ces efpeces d’eaux , deyra donc
étre diffoute peu-a-peu , parce que les par-
ticules terreufes de 'eau attirent l'air fixe
des fubftances végétales, & qu'au moment
ou elles en font {aturées, elles acquierent
de la folidité, deviennent infolubles &
sétabliffent dans les interftices des parties
végétales qui font amolies.

Ce changement d’un végétal en une
fubftance foflile , femble analogue a celui
du fer en cuivre , quon fait en trés-peu de
temps, en laiflant des plaques de fer dans
ane eau fortement impregnée dune folu-
tion de cuivre dans lacide vitriolique ,
Pattradtion fupérieure de l'acide vers le
fer lui faifant faifir ce métal, & abandon-
ner les parties du cuivre. De méme dans
la pétrification , l'air fixe ayant une affinité

lus forte avec la terre calcaire , qu'avec
a {ubftance végétale , il abandonne cette
derniere pour embraffer la premiere,

PP TS

-
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de la Chaux vive. 358
propres a engendrer la pierre;
mais la derniere expérience a fait
voir que celles qui abondent le
plus en cette matiere terreufe
& qui forment une plus grande
quantit€¢ de ces croutes dont on
a parlé , font les meilleurs diffol-
vants de la pierre , ainfi qu'on le
prouve tous les jours a I'égard des
caux de Carlsbadt en Bohéme.

La qualité abforbante de la
falive fait voir en outre , combien
elle doit étre propre a 1e charger
des miafmes contagieux qui font
réellement quelquefois des va-
peurs putrides, ou de lair fixe
qui fe dérachent des corps pen-
dant leur putréfattion. Elle con-
firme aufli ce qu'on a fouvent
recommandé fcavoir, de fecouer
la contagion (z), & d’empécher

(1) « Par les précautions que le Dr- Lind
e prit, & en faifant vomir tout de fuite,
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3¢2 Surlavertu diffolvante

les miafmes de gagner la mafle
des fluides, en faifant vomir fur
le champ. L’on voit auffi que les
précautions que les Auteurs ont
confeillé de prendre, en n'avalant
pas fa falive pendant quon eft
dans des endroits ot les vapeurs
contagieufes abondent, font fon-
dées en raifon.

Il ne paroitra pas furprenant
quil y ait des fluides animaux
qui conticnnent i peu d'air fixe,
quand on verra que le ferum du
fang humain femble étre prefque
dépourvu de cet élément.

» il n'y eut que cinq perfonnes qui mou=
» rurent de plus de cent qui furent diver=-
- {ement employées , & dont quelques-unes
» le furent conftamment pendant dix-huit
s mois aupres des malades de Phopiral de
» Haflar,» oi1 il y en eut toujours un grand
nombre qui furent attaqués de fievres ex-
tremement putrides.

Voyez fon difcours fur les fievres & la
gontagion y 26 QUVIAZC, Pe 74
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de la Chaux viye, 353
XXII. EXPERIENCE,

AYANT fait garder quelques onces
de fang humain tiré 4 une perfon-
ne faine , jufqu'a ce que le ferum
& le congulum fe fuffent {éparés,
je melai deux dragmes de ferum
avec une once d’eau de chaux. Il
narriva point de changement. Le
mélange continua d’étre tran{pa-
rent, &apres lavoir laiffé repofer
pendant deux fois vingt-quatre
heures, je ne pus appercevoir au-
cun précipité tant que la liqueur
refta dans le verre; mais apres
Yen avoir verfée, je trouvai au
fond une trés-petite quantité de
matiere terreufe blanche, laquelle
néanmoins ne fit point d’effervef=
cence avec le vinaigre,

XXIII. EXPERIENCE.

JE laiffai pendant cing jours
environ deux gros de coagulum

-
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354 Sur la veﬁu dzﬁfwmze

du méme fang, avec une once
deau de chaux. Il ne fut point
entiérement diffouc, & il ne fe
pourrit pas non plus. J'en retiral
un morceau, & aprés avoir ver- -
{& deffus de lefpric de vitriol, il
y eut une effervefcence ; la chaux
qui avoit pénétré, & qui s’€toit
unie a air fixe du coagulum, for-
tit alors brufquement de toute
part au moment que acide fut
applique.

Ainfi Pair fixe paroit étre prin-
cipalement uni aux slobules rou-
ges , & 4 cette partie du fang que
M. Senac appelle lympha coagu
labilis ; puilque I'un & lautre
compofent le coagulum.( x)

c2u SRERSFE

B i

(x) Le Dr Butr a publi¢ en 1762, une
thefe fort ingénieule, lorfqu'il prit fom
degré de Doéteur a Edinbourg. Elle con- -
tient quantité d’expériences & d'obferva-
tions {atisfaifantes touchant les parties com-

onantes du fang humain. Elle a pour titre,

e fanguinis fpontaned Jeparazione,
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de la Chaux vive. 25¢
XX1V. ExpERIENCE:

On laiffTa couler environ une
demi-once de fang fortant de la
veine d’'une perfonne en fanté,
dans un grand verre a boire qui
contenoit deux onces d’eau de
chaux. Apres avoir laiffé repofer
le mélange pendant fix heures,
il en fut verfé, a 'exception d’en-
viron une dragme qui refta au
fond du verre. De l'efprit de vi-
triol verfé fur ce {édiment occa-
fionna une vive ¢bullition, & la
matiere calcaire devint blanche
a mefure que l'acide la faifoit
bouillonner. Ainfi 'on voit que
Tair fixe fe dégage facilement du
fang nouvellement tiré.

XXV. EXPERIENCE.

Du lait nouvellement trait mé-
1¢ avec l'eau de chaux dans la
proportion d'une fur trois , diffipa
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356 Surlaverru diffolvante

en grande partie l'acreté de la
chaux fans caufer aucune {épara=-
tion qui fe fic appercevoir fur le
champ ; mais apres l'avoir laifle
repofer pendant douze heures,
la précipitation fut remarquable;
& en renverfant fa mixtion, les
parois du verre fe trouverent in-
cruftés d’'une matiere calcaire ,
laguelle de méme que ce qui
tomba au fond fit une violente
effervelcence avec lefprit de vi-
triol.

Ainfi le lait contient une grande
portion d’air fixe, & ne doit par
conféquent pas €tre melé avec
Peau de chaux, puifquelle doit
alors néceflairement lui oter de
fon a&ivité.

Le Dr Alflon a trés-bien ob-
fervé que prefque tout ce quon
méle, & qu'on donne avec l'eau
de chaux , décruit plus ou moins
fon efficacité, & ceft pour cette

R e o e |
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de la Chaux vive; 357
raifon qu'il a recommandé de Ia
prendre toujours pure (y ).

L’eau de chaux mélée avec du
lait quelconque I'empéche de sai
grir; la raifon en eft {enfible. Ceft
parce qu'en abforbant, & en re-
tenant lair fixe, le mouvement
inteftin eft empéché, d'ou il s’en-
fuit qu'il ne peut arriver aucun
changement df,r’e combinaifon.

J'ai maintenanc fini ce que je
me fuis d'abord propofé; & je me
fatte d'avoir démontré d'une ma-
niere fatisfaifante que l'air fixe eft
le principe cimentant, & la caufe
immédiate de la parfaite cohéfion
des corps, au nioins des animaux
& des végéraux (1) 5 & quoique

(7) Differtation fur la chanx vive. p. 41,
effe 11,

(2) J'ai dit une cohéfion parfaite, « car,
» comme 'obferve le D Hales , il n'eld
» pas douteux que les parties de la matiere
» quelconque font lides par un contad réel :
» cependant comme l'expérience fait voir
» que les parties les plus folides des ani«
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3¢8 Sur la vertu diffolvante

les expériences que yai faites folent
bien éloignées davoir épuif¢ le
fujet , elles fuffifent néanmoins
pour exciter la curiofité, & pour
infpirer & ceux quien ont le loifir, |
de poufler plus loin les recherches
fur cet important élément, qu'on
ne doit nullement confondre avec
air de 'atmofphere 5 car excepté
qu'il eft pendant un certain temps |
capable délafticité , lair fixe ne
paroit avoir aucune autré pro-
priété commune avec celui que
nous refpirons.

Nous fcavons avec certitude
que lair de Patmofphere ne pé-
nétreroit pas fur le champ le corps
de leau de chaux ou d’autres flui-

o maux & des végétaux fourniffent une
» quantité plus confidérable d’air, & moins
- d’eau que celles qui font plus laches &
» plus fluides, il paroit raifonnable d'en
» conclurre qu'on doit attribuer principale-
= ment leur folidité non aux parties aqueu-
- {es, mais aux fulphureufes & a l'air.»

Vol IL p. 220,
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de la Chaux vive, 3¢9

des, de la maniere dont I'air fixe
paroit les pénetrer. Ce dernier
quoique parfaicement élaftique
dabord quil eft mis en liberté ,
perd néanmoins fon reflort en
tres-peu de temps, fe méle avec
le liquide, pénetre par-tout, &
court s'unir aux parties défunies
& éparfes des fubftances diffou-
tes (a).

On peut encore remarquer une

(a) L’air qui s’échappe des corps foit
folides ou fluides, dans le récipient de la
machine du vuide d'oiril a €té pompé,
n'eft point de l'air fixe ; car celui-ci ne fe
{épare jamais que quand le corps auquel
il appartient , fubit une décompofition , ou
qu’il fe diffout en tres-petites parties.

De forte que fi 'on renferme dans le
mcéme réeipient , I'aleali volatil doux, &
Yalcali volatil cauftique, tels que Pefprit
de corne de cerf per fe, & lefprit de fel
ammoniac fait avec la chaux vive, l'un
donnera autant de bulles d’air que l'autre ;
quoique nous {cachions certainement que
le premier contient une grande portion
d’air fixe; & que le fecond eft entiérement
dépourvu de ce principe,
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460 Surlavertu diffolvante
différence plus frappante entie
Tair fixe & lair ordinaire de
Patmofphere, dans les effets diffé-
rents & trés-oppofés que produi-
fent Pun & lautre dans le corps
des animaux vivants. Lair fixe
mis en liberté, & dans un ¢tat
délafticicé parfaite foit pendant
le premier degr¢ de fermentation,
foit parle feu (&), par effervef-
cence ou par putréfadtion , fait
mourir dans Pinflant un animal
vivant sil eft recu dans fes pou-
mons.

Mais la méme matiere élaftique
recue dans l'eftomac, foit quelle
foit tirée de quelque mélange ef-
fervefcent donné en guife de m¢-
dicament , ou qu'elle foit dégagce
de la nourriture dans lopération

rt b e

-

- (b) Le Dr. Hales fuffoqua un moineau en
Iec mettant dans l'air qui avoit ¢té rétré
{mr la diftillation du cgeur de chéne. Vol

. p- 176,

naturelle
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de la Chaux vive. 361

naturelle de la fermenration alj-
mentaire , eft {i fore éloignée de
produire aucun mauvais effet, que
dans le premier cas, elle arréte les
vomiflements comme par enchan-
tement , & qu'elle eft dans le fé-
cond abfolument néceflaire pour
foutenir la vie & la fanté,

A T'égard de lair de l'atmof-
phere, tout le monde fcait quil
ny a point danimal qui puiffe
vivre §'il n'eft renouvellé ; & ceux
qui ont des poumons ne fcau-
roient exifter plufieurs minutes de
fuite fans refpirer une grande
quantité de cet élément; {i I'on
en fait entrer avec force une trés-
petite portion dans les vaiffeaux
d'un animal vivant, la mort s'en-
fuit dans l'inftant.

Ainfi ces deux éléments paroif-
fent étre différents dans leur na-
ture , & avoir des fon&ions entié«

xement diftinctes a I'égard de Ia

Q
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362 Surlavertd diffolvante 1

vie animale. On demande du pre-~
mier quil fe méle entiérement
avec le fang; & il paroit fuffifant
que le fecond communique une
matiere fubtile, ou faffe feule-
ment quelque impreflion fur le
fluide.

Il faut cependant avouer que
malgré ce quon vient de dire, on
n’a pas encore un nombre de faits
fuffifants pour déterminer polfiti-
vement {1 ce font deux ¢léments
originairement diftinés dans la
nature , ou fi lair fixe n'eft autre
chofe qu'une portion du fluide
aérien univerfel , & qui eft chan-
gée & modifiée par fon union
avec quelque autre principe (¢)

(c) 11 femble que c'eft le fentiment du
Dr. Hales qui regarde l'air fixe comme un¢
portion de I'air ordiraire , répulfif & élaf-
tique , privé de {on reffort, & réduit a un
diat de fixité & d'attraétion, par la verts
du foufre des corps. '

Le De Gullen, enleigne, fi je fuis bien
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de la Chaux vive. 363

Il paroit cependant par une cir-
conftance particuliere a3 eau de
chaux, qu’il y 2 une quanticé con-
fidérable du principe cimentant
qui flotte toujours dans latmof-
phere, & qui peut étre abforbé
par les corps qui ont de l'affinité
avec luij; car nous voyons que
les parties de la chaux vive dif-
foute qui font les plus prés de la
furface de I'eau, attirent lair fixe

informé, que le phlogiftique eft un com-
pofé dont l'air fixe cii une des parties conf
titutives.

Boerhaave ne fcavoit que penfer de I'air
fixe : « Dubitatum quandoque , an omne illud
w quod ita gigneretur foret quidem ejufdem ita
» parure uc eodem nomine aeris elaftici appellari
» debet ? an verd, corpora certd la.:ge refoluta in
» partes minimas , omifJd naturd fud primd ,
» forte verd tranfinutations perimutarentur in
o3 aecrem hunc elafficum , qui dein rurfum con-
» cretus aliis iterum firma redderet nova cor-
wpoval an adeoque preter aerem communem
» elafticum , aliud illi fimile , non idem , in re
» rum natura obtineret? » Element, Chemic.

Tom, L p. 532, . A
Q i
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564 Surla vermu diffolvante
de latmofphere, & forment des
croutes qui ne font autre chofe
sune terre calcaire pure, telle
quétoit la chaux avant d’étre cal-
cinée , & qui peut étre réduite de
nouveau en chaux vive par lac-
tion du feu.

L’abondance de l'air fixe dans
Tatmofphtre peut Ctre encore
prouvée en ce quil déeruic la
caufticité & la folubilité de la
chaux vive, & quil rend doux
& effervefcents les alcalis caufli-
ques , lorfque ces corps font long-
temps expofés a lair; & de plus
par {on adtion fur les végéraux
vivants.

Tout le monde feait que les
végétaux ne prennent d’accroifle-
ment , ou qu’ils ne font vigoureux
que lorfqu'ils font en plein air ; car
comme ils pompent continuel-
iement de latmofphere quelque

ey ¢
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de la Chaux vive. 36§

rincipe nourricier ,ils demandent
u'il foit continuellement renou-
vellé.

Il paroit d'autant plus évident
que ce principe eft 'air fixe, qu'on
trouve par I'analyfe, que ces corps
en contiennent une plus grande
quantité que celle quon pourroit
bien fuppofer leur étre fournie par
les racines , malgré quon trouve
dans certains terreins beaucoup
d’air fixe.

Lair fixe réfide principalement,
fi ce n'cft tout-a-fait, dans la par-
tie la plus élaborée du végétal ,
dans la gomme & dans la réfine;
& vi que les corps de lefpece
réfineufe deviennent folubles dans
Peau, quand on détruit la cohé-
fion de leurs parties en retirant
I'air fixe ; mais comme cette mé-
thode de faire des folutions (&)

(d) Quelque temps avant dﬂ‘avoir en-
voyé cet ouvrage-cia la prefle, je regar

Q 1

A -
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366 Surlavertu a’zﬂﬁfvanfe

peut écre appliquée a beaucoup
d’objets utiles dans l'art de gudrir,
& peut-Etre dans la méchanique ;
je crois quil ne fera pas hors de
propos, dexpofer les différents

procédés avec plus d'exaltitude
& de précifion.

On a déja dit que les folutions
faites par le moyen de la chaux
vive en contiennent toutes une

dois cette méthode de diffoudre les corps
réfincux , comme une découverte, parce
ue je n'avois pas remarqué la premiere
ois que je lus la matiere médicale du Dr.
Lewis, que la vertu diffolvante de la chaux
vive étoit connue de cet Ecrivain aufli
ingénieux qu'utile. Le paflage qui a rap-
port a cette matiere eft dans le chapitre
- de la chaux vive, & eft ainfi énoncé.
» L’eau de chaux diffout a l'aide de la
s chaleur, le foufre mindral , les huiles vé-
» gétales, les réfines, & la graifle des ani-
» maux. Elle tire a froid les vertus de
» plufieurs végétaux réfineux & huileux ,
» diffout le phlegme épais, ou les matieres
» muqueufes, & la partie caillée du lait.
» Elle forme avec cette derniere un liquide
» blanc qui reflemble beaucoup au lait
» dans fon é€tat naturel, ' :

[

i"n'....h.,. i
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de la Chaux vive. 369 .
certaine portion ; mais comme
ceci pourroit quelquefois faire
cort & la vertu du remede, Fon

eut diffoudre le camphre , & les
différents corps réfineux de ma-
niere & ne pas contenir la moin-
dre partic de chaux vive. Par
exemple.

% Camphre, un gros,
Sucre rafiné deux fois; un
o108 )
Faux de chaux fimple , une
chopine.

Broyez le camphre & le fucre
enfemble jufgqud ce quils foient
en poudre fine. Verfez deffus peu
a peu Peau de chaux. Laiflez re-
pofer le tout pendant deux heu-
res , & filtrez enfuite la liqueur.
De cette maniere on aura, non
pas a la verité une folution entie-
xc , mais une qui fera plus forte

Q .
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368 Surlavertu diffolyante
que celle du julepus camphoran
Zus ordinaire.

De la facon dont on fait ordi-
nairement le julepus é Mofcho
(tel qu’il eft dans la Pharmaco-
pée de Londres) a peiney a-t-il
du mufc qui foit diffout; mais fi
on le fait avec I'eau de chaux, on
aura fur le champ une folution
i:arfaite de la partie Ia plus excel-

ente & la plus a&ive du remede.

® Du mufc, un fcrupule,
Du fucre rafiné deux fois, un
grO8 y i it
Eaux de chaux, {ix onces.

Broyez le mufc & le fucre ens
fermble. Ajoutez enfuite I'eau de
chaux , & filtrez la comme aupa-
ravant.

Celui qui ordonne cette folu-
tion peut y ajouter , comme dans
la précédente, quelque eau fpixi-
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e la Chaux vive. 369
tueufe , ou quelque efprit alcali
volatil , fans craindre de détruire
fa tranfparence.

On peut diffoudre de la méme
maniere la fcammonde, ou la réfi-
ne de jalap, & fi on y ajoute quel-
ques grains de poivre de la Jamai-
que, & quon les broye avec le
fucre & les autres ingrédients,
il communiquera un goat de ca-~
nelle des plus agréables qui cou-
vrira entiérement le gout du jalap,
ou de la fcammonce.

Ces folutions font des potions
purgatives tres-agréables ; on doit
feulement faire attention d’ordon-
ner trois-fois plus, foic de réfine
ou de fcammonée , que i on les

-donnoit en fubftance ; parce que
dans cette forte de folution, les
parties réfineufes font fi divifces,
quelles n'excitent dans les intef-
,tiém‘hqu-’}u_z;e tres-legere irritation.
~ Si lon yerfe un efprit acide fur

- v

b
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370 Sur la vertu diffolvante

ce qui refte dans le filtre apres
chacune des folutions précéden-
tes, on verra quil s'éleve une vi-
ve ¢bullition; ce qui fait voir clai-
rement que la chaux vive qui a
¢eé diffoute dans leau eft alors
farurée , & rendue folide par le
principe cimentant, & a changé
de place avec une partie du corps

réfineux qui refte diffout dans
leau, pendant que la chaux seft
précipitce.

Mais il y a des cas ot la chaux
fervira beaucoup & augmenter la
vertu des folutions réfineufes, par
exemple , lorfquon ordonne le
qumqulna purement Pal' IEPPUI’I 4
fa qualitd aftriive comme aux
perfonnes fcrophuleufes & rela-
chées, dans la vue de réprimer ou
de deffécher des ulceres,des écou-
lements , ou des évacuations nté-
rines. On peut alors la prefcrire
de la maniere fuivante,
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de la Chaux vive. 3713

% De I'écorce du Perou, en
poudre, deux onces,
De la chaux vive , une once,
De l'eau de chaux, trente
onces.

Broyez @'écorce & la chaux
enfemble , jufqu’a ce quiils foient
bien mélés. Verfez peua peu 'eau
de chaux. Laiffez repofer le tout
pendant douze heures , & filtrez
enfuite la liqueur.

On aura de cette maniere une
teinture tres-belle & tres-agréa-
ble au gotit, que I'on peut pren-
dre feule, ou dans un véhicule
approprié,, & en telle quantité
que le Médecin voudra.

Jofe affurer le Le&eur, d'a-
pres l’exjérience,que le quinquina
donné de la forte , & dans les
-cas cités plus haut, produit des
effets merveilleux; & i ona be-
foin d'un aftringent plus fort, I'é-
v)

[
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372 Surla vertu diffolvante

corce de chéne employée de Ia
méme maniere remplira trcs-bien
cette Vue. '

J.a Rhubarbe ainfi préparée.
donne une belle teinture qui pro=
met d’étre trés-utile dans tous les
cas o lon donne de petites
dofes de cette racine dans lavue
de fortifier les inteftins, & de les
garantir dune quantité de glaires
vifqueufes , comme dans les en-
fants foibles & rachitiques.

I’aloés joint a la chaux, n’'eft
pas & beaucoup pres fi dégotrtant
que lorfquil eft diffout a la ma-
pniere ordinaire , & par confé-
quent il promet beaucoup, ind¢é-
pendamment de la chaux dontla
vertu, comme anthelmintique,
eft confidérable; car les enfants
qui en général font les malades
3 qui on faic prendre ce remede,
prendront plus volontiers les po-
tions faites de cette forte.
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de la Chaux vive., 373

On peut joindre la myrrhe &
le faffran a l'aloés dans I'occafion.
Etant tous diffous par le moyen
de la chaux vive , ils feront un
puiffant elixir de propri¢té, d'au-
cant plus que la chaux augmen-
tera certainement les vertus des
autres ingrédients dans la pliipart
des cas ou cette forte de compo-
fition peut étre ordonnée utile-
ment.

La gomme gayac fe diffout tress
bien de la maniere dont nous par-
lons, étant broyée avec partie
égale de chaux vive, & enfuite
mélée avec la quantité requife
d’eau de chaux: elle eft peut-Ctre
un remede plus efficace dans les
douleurs de rhumatifme froid,
que les teintures ordinaires.

A la verité je nen ai point fait
I'épreuve , mais je trouve que le
caftor donné de cette {orte pro-
duit de tr¢s-bons effets, & quon
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374 Surlazvertu a’zﬁlvaa:e

peut en prendre de grandes do=
fes fans fgirc mal a I'eftomac.

Deux dragmes de caftor broyé
avec une dragme de chaux vive,
& mélé avec fix onces d'eau de
chaux, donnent une teinture forte
& trés-belle, quon peut rendre
agréable au goiit en y ajoutant
de leau de mufcade, ou quelque
autre femblable , & la faire pren=
dre alors a la dofe de deux ou
trois cuillerées , aufli fouvent
quon le croira convenable.

Il paroitra fans doute fuperflu
quwon ordonne d'ajouter l'eau de
chaux i ces différentes fubftances,
puifqu’on doit les broyer avec la
chaux. Mais en voici la raifon.
Si la chaux écoit aflez vive, &
affez fraiche pour exciter la cha-
leur quand on verfe deflus de
Peau commune , la folution pour-
roit fe faire fans le fecours de I'eau
de chaux ; mais comme il arrive

L
|
-
-
% * ol
£
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de la Chaux vive. ° 375§

fe plus fouvent que la chaux qui
eft gardée dans les boutiques n'eft

oint fraiche, il vaut mieux que
Fe Médecin ordonne d’employer
Peau de chaux afin de rendre la
folution certaine ; car {i F'on n'em-
ployoit que de la chaux foible &
de l'eau commune, il ne fe dif=
foudroit pas autant de fubftance
réfineufe.

Au bout du compte, cela re-
vient a peu pres au méme quant
a la quantité de chaux qui eft
dans la folution; car quoique
leau de chaux puifle recevoir
quelque augmentation de force,
étant verfée plufieurs fois fur la
chaux vive, comme le foutien-
nent les Dr. Fhirr & Home (¢)

(e) Voyez I'ouvrage du Dr Whitt a ce
fujet, dans le premier volume des Effais
Phyliques & Litteraires d’Edinbourg , ainfi
que les expériences du Dr. Home f{ur le blan-
chiffage. Dans le dernier livre cité ( que
je n'avols pas li lorfque je fis mes expe-
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3976 Surlavertu diffolvant
contre le fentiment du Dr- A4 /ffon,
la quantité du furcroit doic &tre
néanmoins fi peu confidérable
quelle ne mérite pas quon SY
arrére.

P08

Avant négligé de lire la troi-
{i¢me édition du%’wre du Dt Prin-
gle , avant que CEt ouvrage fat
imprimé, je n'ai ph corriger un
paffage dans le 2¢ Effai, ou jai
fait dire au Doéteur que les fub-
flances animales putrides ne de-
voient pas étre régardées comme
alcalines.

Pavois tiré ceci de fa 2¢ ¢di-
tion ; mais je me ferois certaine-
ment exprimé en d’autres termes

riences ) j'ai le plaifir de trouver que plu<
fieurs chofes fe rencontrent , & confirment
tant la théorie générale tracée dans les Ef-
{ais précedents, que ce qui & particuliere-
ment rapport 4 la vertu antifeptique , & 3
la nature des eaux pétrifiantes.
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de la Chaux vive. 377
B yavois fcu que le Dr Pringle
a avec cette candeur qui eft infé-
parable de 'Homme de Lettres ,
& de 'honnéte Homme , changé
de fentiment d’apres les expérien-
ces faites par M. Gaber de Turin.

F1IN.
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TABLE RAISONNEE
DES MATIERES

Contenues dans cet QOuvrage.

A

A psORBANS , avancent la putréfac-
tion, page 122. lls agillent en dé-
truifant Tacide caché, 125. Ils {e-
roient diffolvans fi Pacide caché éroit
le principe d’union des corps, 126.
Tis abforbent Pair fixe qui eft le vra}

t . . x, = A
principe d’union, & par-la ils hitent
la putréfaétion, 127.

Acides , font neurralifés dans les pre=
mieres voyes par une bonne digef-
tion, 61. Acide putréfactif dans les
gros inteftins, corrompt les matieres
alimentaires , 89. Expériences faites
pour decouvrir la vertu antifeptique
des acides, 16 1. Elles montrent qu’ils
ont la vertu de réfifter puiflamment

|
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TABLE DES MAT. 379
a la pourriture , lors méme qu’ils font
trés-affoiblis, 162. Acide vitrioli-
que eft plus antifeptique que I'acide
marin, 179. Acides végétaux font
réfolutifs extérieurement, 180. La
vertu antiputride des acides eft fort
bornée dans 'ufage intérieur, & elle
ne s’étend pas au-deld des premieres
voyes, 180. Maniere d’agir des aci-
des pour adoucir la viande pourrie,
192. L’identité de l'idée d'acide &
de celle d’antifeptique n’a aucun fon-
dement, 195, Acides font neutrali-
{¢és par la fermentation alimentaire,
& par conféquent ils ne peuvent plus
agir comme acides , 211. Comment
ils agiffent dans le canal inteftinal ,
212 ; font antifeptiques en qualité
d’aftringents , 217. Acides minéraux
inutiles dans le {fcorbut, 257,

HAcrimonie aigre des premieres voyes,
difficile & détruire, 32 : faufle idée
qu’on a eue de Pacrimonie putréfac-
tive, 142 ; influence de cette erreur
fur les progres de l'art, concernant
la cure des maladies putrides, 143
En quoi confifte ’acrimonie putride ,
214; elle s'érablic d’abord dans les
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fluides, 21 5. Utiliré de I'acide vitriod
lique dans ces cas, & du quinguina,
216. Obfervation du Docteur Hux-
ham, fur une maladie produite pat
Pacrimonie purréfactive, 217. Aurre
obfervation du Docteur Archer , 2184

Aigre , fecond degié de la fermentation,
ce que ceft; 14,

Aigreur des premieres voyes, effets na=
tuiels de la nourriture de lait, 29.
Néceflité de faire faire de l'exercice
aux enfants i la mamelle, a caufe des
aigreurs, 30. Note.

Air, eft un des principes conftiturifs des
corps, 36 : tous les corps qui fe dé=
compofent en fourniffent, 395 1l elt
le principe d’union, le lien, le ciment
des différentes parties conftitutives
des corps, 40. L’air fixe eft la caufe
immédiate je la cohéfion, 443 dés |
qu’il eft échappé, les autres parties.
conftitutives entrent dans de nouvel-
les combinaifons par un mouvement
inteftin, 43. Expériences fur la quan~
tité relative d’air dégagé des mélanges |
alimentaires par lafermenration, 48 |
& [uivantes. Air élaftique degagé des
pélanges alimentaires eft abforbé de

e
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DES MATIERES. 38

nouveau , & revient en grande parrie
a un érat fixe, ou non élaftique, 5y,
L’air dégagé des corps par la termen-
tation, & qui a repris lon élafticité ,
eft capable de retourner dans Pinftant
a un érat fixe, 72 ; rélultat des expéa
riences du Docteur Black a ce {ujet,
73 & fuivantes. L’air qui fe dégage
des corps par effervefcence dans le
premier degié de fermentation , a
une qualité déletere qui fuffoque les
animaux, 90 ; elt fufceptible de re-
tourner a un érat ixe, s’il rencontre
un corps ablorbant convenable, 9I.
Air dégagé des aliments dans le canal
inteftinal, 92 ; comment peut nuire,
93 5 la diftenfion qu’il caufe au canal
inteftinal eft de la plus grande im-
portance dans ’ceconomie animale,
94. Air entre dans la compofition du
chyle, ibidem ; & y conferve un érat
actif & répulfif, 95 ; ce qui eft con-
traire a la do¢trine de Boerhaave . 963
fentiment oppofé, ¢8; raifons qui
Pétabliflent , 99 ; néceflité de cer érat
€laltique de Pair intérieur, 100;
comment augmente & diminue, 101 :

Calculs de la différence du poids de
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382 TABLE

Pair extéricur dans des pofitions ex<
trémes , 102. L’air des liqueurs ani--
males n’entre pas par la voye des
poumons, mais par celle des cananx
du chyle, 103. L’air {e dézage par
la voye des urines & par celle dela
tranipiration, 104. Expériences qul
prouvent la quantité dair que con-
tient chacune des parties d’un corps
animal, 105. Air fixe pafle d’une
fubftance animale qui fE:a pourrit ,
dans lalcali volatil cauftique, & le*
rend doux & effervefcent, 106. L’ac-
ces de Pair n'eft pas néceflaire pour |
la putréfaction, 109. Expériences
qui prouvent que la putréfaction a
lieu dans le vuide, 111 & 113. La
{éparation d’une trop grande ortion
d’air fixe eft la cuufe imméﬁate de
la putréfaction dans les corps vivans,
129. L’air fe {¢pare du fang dans le
{corbut & autres maladies extréme-
ment putrides, 131. Le {¢jour dans
un air trop humide caufe la diathefe
putréfactive, 131; comment, I32
& 133. Lair a la vertu de corriger
Pacrimonie putréfaétive lorfqu'elle.
eft formée, 140. Tout ce qui empé*_

S B -
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che la fuite de l'air fixe, empéche la
putréfaétion, 170. L’air fixe tranf-
mis d’un corps fain dans un putride,,
rétablit celui-ci, 209. Ileft pofiible
de faturer les humeurs d’une quanticé
d’air fuffifante pour corriger leur
acrimonie & rétablir leur confiftance,
210. L’air de nos liqueurs eft princi-
palement fourni par la partie végé-
tale de notre nourriture, & il empé-
che la diathefe putréfactive dont elles
font fufceptibles, 223. L’air eft le
plus puiffant des antifeptiques, 229 :
la guérifon du f{corbut de mer en
fournit la preuve, 230. L’air fixe
fert a la cohéfion des parties dans les
fubftances minérales , 301 ; celui
qu’on fait pafler dans ’eau de chaux
rend vifible la chaux diffoute, 3033
expériences a ce fujet, 304 & fui-
vantes. L’air qui s’échappe des corps
dans le récipient de la machine du
vuide n’eft pas de Pair fixe ; celui-ci
ne fe {épare jamais que par la décom-
pofition, 359. L’air fixe recu dans
les poumons d’un animal vivant le
fait périr & Pinftant, 360. L’air de
Patmofphere a befoin d’étre renou-
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5884 T ABEIE
vellé, 361. Lair fixe réfide en gram
de quantité dans la gomme & dang
la réfine des végétaux, 365.

Alcali volaril, produit de la putréfaction,
14 & 15 fe diflipe fort prompte-
ment 15. Alcalis fixes & volariles
s'oppofent a la putréfaction, 144- Les
{ubftances animales putrides font al-
caline: , ibidem & [uivantes. Expé-
riences pour voir 'étendue de la ver-
tu antifeprique , des alcalis hxes &
volatils , 162. Les alcalis ne peuvent
pas étre adminiftrés comme antifeptis
que:, quoigu’ils corrigent la putrétac-
tion dans les corps morts, 212, Ob-
{:1vations contre adminiftration des
alcalis volatils dans les maladies pu=
trides , 213.

Alimens, quoique diflemblables devien=
nent un fluide doux & nutritif dans
la digeftion, par le moyen de la fer-
mentation , 6. La {imple diffolution,
& le mélange purement méchanique
ne fuffiroient pas, 7. Changements
que les alimens fubiflent pendant leur
dreeftion dans Peftomac, par le mou-
vement inteftin, 26 ; effet de ce

mouvement , 27. Changements qui
arrivent
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arrivent aux alimens dans les inteftins
gréles, 28; ils fubiffent le fecond
degré de fermentation, s'ils {éjour=
nent trop long-temps dans les pre-
mieres voyes; & il en réfulte un acide
que les vaifleaux lactées ne veulent
point admettre, 31.. Comment les
aliments deviennent putrefcents dans
les inteftins greles, 33. Effer nuifi-
ble de la putréfaction quis’eft intro-
duire dans les liqueurs , 34. Oecono-
* mie admirable de la nature contre le
principe putlefar..hf 35

Aloés, jointe a la chaux eft moins de-
goutante,, 372.

Alun , préferve de la pourriture , i caufe
de lacide qui lui donne une legere
vertu antifeptique , 12y 3 réfifte ala
putréfaction plus efficacement que le
fel marin, 166. !

Amers, comment agiffent en qualité de
{tomachiques, 33.

Animaux carnafliers uaﬂfplren: peu.,
226 3 geux qui; ne vivent que de vé-
getaux tran/pirent beaucoup, & pour-
quoi; thidem.

Antifeptiques., effai fur leurs vertus ref
pc&wes & la maniere d’agir des dif

R
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386 TABLE
férentes efpeces, 149. Expériences du
Docteur Pringle fur ces remedes, ib,

Aftarides, on les déeruit ethcacement
& en peu de temps par la fumce de ta-
bac, 296+ :

Aftringens , ont une grande vertu an-
tifeptique, 166G : comment ils agif-
fent pour empécher la pytréfattion,

177,
‘B

_Bn,z , mélée avec des fubftances vé-
géuales a une tres-grande vertu fer-
mentative , 78. la fétidité de la bile
putride n’eft point femblable & la

ganteur de la viande & du fang pu-
trides, 147. elle ne donne aucune
marque d’alcali, ibident. Expériences
avec Velprit volatil tiré de la bile pu-
tride , 148. Suivant les expériences
du D' Whice, la bile contient peu
dair fixe, 3 39. Expériences nouvel-
fes fur ce fujet; 340. en quel fens
on peut appeller la bile un fluide
favoneux, 342. '

Black ( le Doéeur ), fes expériences
fur la magnéfie, indiquées, 47. Rétu-
tation du fyftéme de cet ingénicux
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Auteur fur lair fixe du fang qu’il
croit y ¢tre porté par les fubftances
alimentairer, 5 6. Sa théorie {ur le prin-
cipe d’union des parties qui forment
les terres calcaires, 302. confirmée
par de nouvelles expériences, 304
& 305,

Boerhaave, fes idées fur la fermenta-
tion, 4. fon opinion fur lair €lafti-
que des liqueurs animales, 96. Senti-
ment contraire du D Hales, 98.
adopté par Auteur, 99.

Boyle, a connu par analyfe & la réfo-
lution des corps, qu'ils fourniflent de
Pair, 39,

C

C 4zc0: URINAIRE , comment fuf-
ceptible de diffolution, 329. & fui-
vantes. Plus de la moitié d’une pierre
de la vellie eft compolée d’air fixe,
ibidem. , note.

Camphre, eft le plus grand anti-putride
quon connoifle , 167. Expériences
fur fa diffolubilicé | 313. & fuiv.
d’une maniere qu’il ne peut plus fe
féparer de I'eau, 314. fa diffolution
par le moyen de la chaux, 367.

Rj
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288 TABLE
Carminatifs, produiflent de Lair dans les
inteftins , 66, :
Cafor , teinture de caftor par l'eau de
chaux & fes vertus, 374
Chalybeés, remedes ftomachiques, leur
action, 33- i 5
Chaux vive, comment empéche la pu-
tréfaéion, 171. Effai fur Fa\va;rm dif-
folvante, 301. eft foluble a I'eau cn
erdant fon air fixe, & redevient in- |
foluble en lui rendant cet air qu'elle
avoit perdu , 305 elle fe précipite de
Peau de chaux lorfqu’on lui rend Iair
fixe, 322. Voyeg Eau de:' chaux.
Chyle , ce que ceft, 28. il eft dans un
érat de fermentation actuelle, ihid.
Vefprit fubul & ac&if dont il eft c!ua_r-
gé, préferve le fang de la putréfac-
tion, 29. fon caraltere, 229. FﬂL}ETES
notions a ce fujet ont détournc d:e |
Pufage des vrais correctifs de la putré-
a&ion g 220 ;
" Cfgre, cru ang-fcorbutique, 265. n'a
pas fourenu cette vertu, 266. i}
Citron, fon jus eft un remede précieux
& bien éprohvé dans le {corbut,

Coﬁé%i;:, le principe de la cohéfion des

- T T e T

— e een
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parties doit étre d’une nature volatile
& fugitive, 43. La cohéfion des fubf-
tances animales & végéuales dépend
immédiatement de lair fixe. Foyeg le
premier & le fecond Effai: ce principe
a influence dans le regne minéral,
301.

Cordiaux, ufités dans les fievres putri-
des, 274.

Corne de daim , quelle quantité d’air elle
contient, I0§.

Cours de ventre, comment font Peffet

des digeltions lentes, 31. & 32.

D

£ crsrion des alimens, eft un pro~
cédé fermentatif, 6. La théorie ordi-
naire de cette fonétion eft défectueu-
{e, 7. comment elle fe fait dans le
corps humain, 26. Elle dépend effen-
tiellement de la fermentation, 27.
L’a&ion mécanique de I'eftomac &
des mufcles circonvoifins favorife
beaucoup la digeftion, 27. Caufes &
effers d’une digeftion tardive, parce
que les alimens fubiffent dans les
premieres voies le fecond dégré de
R iy

-
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fermentation ,* 31. Preuves que la
digeftion eft un vrai procédé fermen-
tatoire, 87: ce qui a empéché les |
Phyfiologiftes d’embraffer lIa doéri-
ne de la fermentation alimentaire, 9 1.

Doux, premier dégré de la fermentation;
ce que ceft, 13.

Dréche, remede contre le {corbut, 241 1
ce qui a empéché de faire des expé-
riences de ce remede, 244: ce que
c’eft que la dréche, 267. Le mout de
biere frais eflt une infufion de dréche,
268. Son ufage propofé pour les
fcorbutiques de mer, 270,

E

-E,wx bz Barw, foulagent les gou-
teux & les néphrétiques, 34.6. Expé-
riences a faire fur ces Eaux, 347.

Eau de Chaux, réfifte a la putréfation
fuivant les expériences du Dt Alfton,
contredites par Pexpérience de M.
Pringle ; jugement {ur les expériences
de ce dernier, 168: celles de PAu-
teur a ce fujet, 169. Eau de Chaux
donnée comme lithontriptique , ne
doit pasétre bue aux repas, & pour~ |

L
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quoi, 321. Eau de Chaux mife en
expérience avec Pefprit de corne de
cerf, de fel de tartre, &c. 323 s avec
Pefprit de fel ammoniac, 324 : avec
la caffonnade , ibid. ; avec des flucs
_ récens de. fruies & d’autres {ubftances
végérales, 325 : avec des efprits ar-
dens , 326. L’Eau de Chaux eft une
pierre de touche pour reconnoitre la
préfence ou Pablence de Vair fixe,
327. E]?érienccs pour dérerminer
ce qui affoiblit ou détruit fa vertu
diffolvante relativement au calcul ,
327. & 328: cft un excellent anti-
arthritique, 346. Eau de Chaux mife
en expérience avec le fang humain,
353. & fuiv. avec le lait, 355. &
fuiv, elle Pempéche de slaigrir ; &
pourquoi, 357-
Eau corrompue, pourquoi devient douce
au bout de quelque temps, If.
Eaux pétrifiantes, font les meilleurs dif-
folvants de la pierre, 3§1.
Effervefcence ; Pair qui fe dégage par ce
moyen aune qualité fuffocative pour
les animatix quiy font expofés, 91.
Elaflicit¢; Dair des liqueurs animales eft
élaftique , 100 : néceflicé de cette

R iv
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392 TABLE
qualité pour foutenir le poids de ait
qui nous environne, 101. Calcul de
la différence du cuds de lair fur la
plus haute montagne, & au plus pro-
tond d’'une mine, 102, '

Elixir de propriété, produit par la diflo-
lution dans ’Eau de Chaux, 373.

Emphy(éme, {ymptome du fphacele &: 3
comment, I3+ -*

Enflure prodigleufe du corps, prc}dmtel ;
par la génération de l'air qui fe dega—-
ge des ﬂuldes, 130. |

Effomac , inconvéniens du’ relichement
de fes fibres, 92 : comment on y re-
médie promptement par des liqueurs
fpiritueufes, 93 : dangers de leur ufa-
ge, ibidem.

Exercice du Cheval , fon efﬁc&clte pour
rétablir les organes de la digeftion,
§3 : mauvais effets d’un exercice trop
violent, 13§.

Expériences {ur les mélanges alimentai-
res, 8:réfultat, 10. Expériences qui
prouvent que les fubftances animales
putrides font alcalines, 144. Expé-

riences qui prouvent qu’on peut ren-

dre la deuccur aux fubﬁaw fmctl% 1

dﬁacdm ' ' |
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F

FA r1 N rU X, examen de leurs qualités
fermentatives, 84. L’orge & le ritz
{ont une nourriture de facile digef-
tion , 86. Le froment eft le plus
Jourd de tous & le plus difficile a
digérer , ibidem.

Fermentation , ce que c'eft, 2. Boer-
haave a reftreint la fignification de ce
mot, & a réduit le procédé de la na-
ture dans la fermentation, aux pro-
duits vineux & acide, & a rejetté le
putréfadif, 4 : vraie définition de la
fermentation, g ; difpofition des me-
langes fermentatifs, objet de nouvel-
les expériences , 8. La fermentation a
trois degrés; le doux, laigre & le
putride, 13. Le premier degré pro-
duit une liqueur douce qui enivre, &
une qui n’enivre point,_ibidam s ca-
ractere du fecond degré ou de l'aigre,
14; ce que Ceft que le troifieme de-
gré ou le putride, ‘14: fermentation

_eft accélerée par le mouvement des
mélanges fermentants, 6&. La fer-
mentation alimentaire eft retardée

Rv
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par les fpiritueux, 93.

Fievre, caule la putréfaction des fluides,
13§ ; conféquence pratique dans la
petite vérole & dans les fievres putri-
des, 136: fievre putride jaune des
Indes occidentales ; remedes propofés
pour la guérir, 233 : fievres aigucs
continues putrides ; méthode de les
traiter {uivant Boerhaave & de Haen,
273 : raifon de 'excellence de cette
méthode, 276.

Flatuofités , viennent de l'air qui fe dé-
gage des alimens dans la digeftion,

+ §6. Note.

Fluides apimaux extravafés, comment
deviennent putrides lorfqu’ils font
expofés a l'air, 175.

Froment, quoique le plus lourd & le
plus difficile a digérer des farineux,
eft néanmoins le plus propre d’entre
eux a faire du pain, & pourquoi, 86.

i &

(5 43 svsrzir des anciens Chymiftes,
ce que ceft, 16. Gas [ylvefire, ce que
c’eft, go. .

Gommes- réfines, font anti-putrides, 166.
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Goureux , leurs humeurs font trop char-
gées d’air fixe, 345. Caufes des con-
crétions gouteules, ibidem, Remede a
eet état, 340.

H
H.aszv, ( M. de) célebre Praticien de

Vienne; fa méthode de traiter les
fievres putrides, louée, 273.

Hales, (le Do&eur) a découvert que
Vair eft le principe d’union des diffé=
. rentes parties conftitutives des corps,
40. A Pexception de M. de Haller,

erfonne n’a donné aux découvertes
de ce grand Philofophe Pattention
qu’elles méritent, 41. Expériences de
Hales, fur la quantité d’air que con-
tiennent les parties d’'un corps ani-
mal, 10¥.

Haller, ( M. le Baron de) a adopté le
{yftcme du Do&eur Hales, qui re-
garde Pair comme le véritable ciment
qui unit enfemble les particules ter-
reftres des corps, 412" 1 7

Hoffman, fa théorie de la digeftion eft
dans les vrais principes de la nature;?7.

Humidisé de I'aix trés-nuifible au corps

R v
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humain, 131 & fuiv. Commenton {&
préferve des effets de cette caule,134.
Huzxham , fon obfervation fur les effets
de Pair qui fe dégage du corps par la
pourriture, 130.

I

]A‘LA'P, {2 réfine difloute par 'eau de
Chaux, donne une potion purgative
trés-agréable , & pourquoi, 369-

Indigeftion , caufes de cette léfion dans
1a fonctionmaturelle de 'eltomac, &
différens effets qui en rélultent, 344-

Induration , elt Veffer de la privation
de la partie aqueufe, 4. Par ceie
privation, la texture des végetaux &
des animaux , peut devenir pref--
quiaufli durable que celle des miné-
raux , ibidem. 5 3

Jus de Citron avec ic fel d’abfinthe, font

_ une effervefcence confidérable, 90

/" Pair qui sen dégage feroit nuifible
aux poumons, & ne U'eft pas dans les
inteftins , 9 1.

DRSS S

-

L
J 4rr, mis en expérience avec Peau
de Chaux, 35 5. Le lait contient une
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grande portion d’air fixe, 3 56, L'eau
de Chaux empcche le laivde s’aigrir,

ek :

Lind, Auteur d’un fcavant Traité fur le
{corbut, 239 : fa théorie fur la cure
de cette maladie infirmée , 240 :
quelle eft, fuivant lui, la caufe princi-
pale & prédifpofante du fcorbut de
mer , 249.

Ligueurs animales ; leur bon état & leur
corruption dépendent plus du me-
lange chymique que de 'a&ion mé-
chanique, 142.

Liqueur fermentée qui enivre , tirée en
partic du genre animal & du regne
végétal , 13 : liqueur particuliere
propre aux femmes nouvellement ac-
couchées, & aux fiévreux, 62: rai-
fons par lefquelles cette boiffon péle
fi peu fur leur eftomac, 63 ; les
liqueurs fermentées retardent la fer-
mentation alimentaire & empéchent
que Iair ne fe dégage librement des
fubftances dont on fe nourrit, 135§,
liqueurs fermentées nuifibles au fcor-
but, & pourquoi, 266.

Liqueurs [piritueufes , leur adtion dans
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398 TABILE 3
Peftomac; du bien & du mal qui ea
réfultent, 93.

Lithontriptique,pourquoi I’eau de Chaux
doit fouvent manquer fon effet en
cette qualité, 3313 ce qu’il y auroit
de mieux 2 faire pour obtenir la dif=
{olution du calcul, 333.

M
chevz{e , (M.) fa définition de la

fermentation, §.

Maladies aigués, pourquoi opinidtres a
parcourir tous leurs temps malgré les
traitemens différens, & directement
contraires entr’eux, 279. Remedes
qu'elles exigent lorfqu’elles font cau-
{ées par la putréfaltion, 23 1.

Maladies contagieufes putrides; opinion
extravagante d’un Médecin moderne
fur la contagion, 129. Note.

Marins; la vie qu’on mene fur mer eft
falutaire a bien des égards, 248.

Matelots , nombre de ceux qui font
morts en Angleterre pendant la der-
niere guerre, 247. Moyens propofés
pour leur confervation, 25 1. & fuiv,
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Matieres fécales, ce que Ceft, 30.

Meélancholie , caufe la putrldité des *hu-
meurs, & comment, I41,

Mtlanges alimentaires, comment coms
pofés d’abord pour les expériences
de 1a fermentation, 8: réfulrat des
mélanges fermentants, 10 : mélanges
vari€s & mis en fermentation, 20,
21 & 22: fermentent {ans le f{ecours
du feu, 24 : réfultat, 27.

Mélange effervefcent , fait avec le fel
alcali & le jus de citron frais, pour fa-
turer 'acrimonie putréfactive de la
bile, 233,

Mtlanges fermentants & effervefcents ,
font les plus puiflants de tous les anti-
feptiques connus , 208.

Meélaffe, ce que ceft, & fon ufage dans
les maladies putrides, 280.

Mercure , détruic la texture des fluides,
136, fentiment le plus plaufible fur
fon aétion, 137: eft un poifon dans
Pacrimonie {corbutique, & pour-
quoi, 257

Miel, mélé avec des {ubftances animales,
n’eft pas {i fermentable que le fucre,
69 ; d’ou viennent les agitations d’en-
rrailles qu'il produit aux perfonnes
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400 TABLE
délicates, ibid ; cas ou il faut préférer
le {ucre au miel , ibid.

Mort (ubite, aprés avoir mangé beau-
coup de fruits, fauflement attribuée a
Paction d’un efprit fubtil , 18. :

Mufe, fa diffolution par la voie de I'eau
de Chaux, 368.

N

NEWT{}N , a connu la propriété de
Patera@ion éleétive des petites parties
de la matiere, 47. ‘

Nutrition , un de {es principaux agents
eft la vapeur aétive & fubtile qui fort
des mélanges alimentaires qui fer-
mentent dans nos cOrps, 19.

O

@.um rrazs,expofés a lair & dans
le vuide ; fe font corrompus plus
Prbmptement dans le 'Vutde, 1195 {e
confervent bons & frais lorfqu’ils font
enduits de matiere on&ueufe, 119.

P

PERMUTATIDN , perpétuelle des {ubf-
rances animales & végétales,au moyen
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de laquelle elles fe fourniflent mutuel-
lement leur nourriture, §4.

Pefle, moins fréquente depuis l'ufage
habituel des végétaux frais & du fu-
cre, 323,

Péirification , théorie nouvelle fur la
formation des pierres, 348,

Plaie, comment les panfemens fréquents
y attirent la putréfaction, 175.

Poifons, Veffet de la plapart eft de dé-
truire la texture des fluides, 136.

Pourriture du corps vivant, {es caufes,
131.

Pringle, (le Do&eur) fes expériences
prouvent que la digeftion eft un pro-
cédé fermentatif, 7. Leur répétition
a confirmé fa do@rine & fait faire de
nouvelles découvertes fur la fermen-
tation en général, 8. Ses Expériences
fur le ferum & le coagulum du fang,
130. On lui doit la découverte , que
les mélanges fermentants rétabliffent
les fubftances putréhiées dans leur

~ €rat naturel, 187, '

Principe cimentant, il flotte dans l'at-
molphere, 363. Preuves de fon exif-
tence, 304.

Putréfaction, ce que c’eft dans I'accep-
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tion ordinaire du terme, 4. La vas
peur aitive & fubtile qui {ort des
fubftances qui fermentent dans la di-
geftion, eft ce qui prélerve le plus
efficacement les liqueurs animales de
la putréfaction, 19 : comment la pu-
tréfa@ion des humeurs eft prévenue
par le nouveau chyle, 29. La purré-
faétion des matieres fécales eft d’une
efpece particuliere, 89. La matiere
volatile qui s'échappe pendant les
progres de la putréfaction elt lair
fixe, 1083 acces de Pair extérieur
neft point néceflaire a la putréface
tion, 109. Elle exige une certaine
quantiré d’eau, 1105 pourquoi la {é-
cherefle eft oppofée a la putréfaction,
ibidem ; ce qui fait que certains corps
3 labri de Pair fe putréfient tres-
promptement dés quils y {font expos
{és, 117. Les teftacées & les terres
abforbantes avancent la pucréfaction,
122. Expériences 2 ce fujer, 123. &
fuiv. La putréfaction eft un effet de la
fievre & d’un exercice violent, I35.
Phénomenes qui accompagnent la

utréfaction des liqueurs animales,
136, Elle eft empéchée par tout ce

R S T S |
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qui empéche la fuite de lair fixe,
170. La confervation du bois par la
peinture, & celle des fruirs frais pen-
dant toute 'année, en font la preuve,
173,

Purride, troifieme degré de la fermenta-
tion ; fon caractere, 14

Q

Qwu@vnr,f , joint aux mélanges fer-
mentatifs, produit une grande quan-
tit¢ d’air, 6y : mélé feulement avec
de la falive, il fermente; expérience
a ce {ujet, 82: une grande partie de
fa vertu médicinale dépend de fa qua,
lité fermentative, 64. Expériences
fur fa vertu antifeptique, 197 : réta-
blit les fubftances animales putrides,
200: utilités de ce remede dans le
cas d’acrimonie putréfactive, 201 :
avantages de ce remede précieux,
203 : cas ou il eft malfaifant & dan- @
gereux, 204. Sa teinture aqueufe par
un nouveau rpmcédé , plus efficace
que celle qui feroit faite par les efprits
ardens, 315, Sa folution par I'eau de
Chaux augmente beaucoup fa vertu,
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404 T A BLE : y
370: formule & méthode pour faire
cette diffolution, 371.

R

REG!HE‘; quel eft celui qui convient
le mieux dans les climats chauds, 2253
pourquoi on peut vivie rout différems-
ment dans les climats froids, 226.

Réfines, folubles dans l'eau quand on
dérruit la cohéfion de leurs parties en
retirant l'air fixe, 365,

Rhubarbe, fateinture par U'eau de Chaux,
& fes vertus, 372.

Rhumatifme froid , préparation de la
gomme Gayac; remede efficace dans

ce cas, 373+
S

S 4i1r£,ala vertu fermentative a un
degré trés-€éminent, 26. & 78, con-
tient peu d’air-fixe; expériences a ce

P fujet, 335. & 336; elle en et un
puiffant abforbant, 338 : comment
elleagit comme fluide favoneux,342:
3 raifon de fa vertu abforbante; elle
{e charge facilement des vapeurs pu=
trides, 3513 précautions indiquées
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en conféquence, 3y52.

Sang , conuienr de l'air, en quelle quan-
tité, 105. Sang putride produic de
Palcali volatil, 1§y : réfluleat des ex-
périences du fang humain avec l'eau
de Chaux, 353. & fuiv,

Savon , nouvelle théorie fur la folubilité
de 'huile combinée avec I'alcali cauf-
tique, 311. Expériences a ce fujet,

12. Savon, remede inefficace pour
la diffolution de la pierre, 330.

§cammoneée , difloute par 'eau de Chaux,
forme une potion purgative trés-
agréable, & pourquoti, 369.

Scorbut, caufe la diffolution putride &
les fymptomes qui font Peffet de lair
féparé du fang, 131; eflence de cette
maladie & fes indications, 230:
moyen de tenter de nouvelles mé-
thodes de le prévenir & de le guérir
fur mer, 239. Les végéraux frais font
le feul remede certain contre cette
maladie meurtriere, 240: fare 3 Du-
blin, 242 ; quelle eft la caufe princi-
pale dy fcorbut de mer, 249 : fes
fignes, 287,

Sels, expériences fur leur propriéré d’em-

pecher la putréfa&tion, 165. Les fels
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alcalins furpaflent les acides dans la
vertu de corriger la putréfaétion, 180,
Expériences a ce fujet, 181. & fuiv,

Sibérie , les Tartares qui en habitent les
déferts, retirent du lait une liqueur
qui enivre, I2.

Solutions des réfines, méthode de les
faire en abforbant Pair fixe, 366.
Soufre , foluble a Peau par la perte de

Pair fixe, & redevient vilible par la
reftitution de cet air, 306. Expé-
riences fur des eaux fulphureufes na-~

turelles, 308. & fuiv.

Sub/lances animales, font fulceptibles de
fermentation lorfqu’elles font melées
avec des végéraux , 20. Les {ubftan-
ces animales & végérales , feules, n’a-
bandonnent point leur air fans vio-
lence, 53.1I réfulte de leur melange
une attraétion qui dégage tres-prom-=
ptement I'air qu’elles contiennent, § 4.

Sub/Fances putrides, recouvrent leur dou-
ceur dans les melanges fermentants,
186. & fuiv.

Sucre, eft un des alimens qui fournit
au fang une plus grande quantité d’air,
134.Le plus brut contient un peu plus
du dixieme de fon tout d’air fixe,324.
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Suif , contient de lair , & en quelle
quantité, 1075.

§ i

szs, la cohéfion ne peut pas dé-
pendre de l'attraction des parties de
la terre élémentaire, excluflivement
a tour autre piincipe, 42 ; raifon de
cette VErité€ , 43.

Terres calcaires, ont une trés-forte affi-
nité avec l'air fixe, 126 : elles hitent
la putréfaction & retirent Iair des
fubftances animales, 127 : comment
elles peuvent opérer la diflolution
des corps fans purréfaction, 128 :
comment elles accélérent la putré-
faction, 170.

Teintures fpiritueufes, nuifibles dans le
fcorbut, 257.

The verd, réfifte 2 la putréfa@ion dans
un degré bien fupérieur au fel ma-
rin, 166.

Tranfpiration, quels font les principes
de 'humeur tranfpirable, 132. Elle
contient de Pair fixe ; expériences qui
prouvent cette propofition, 333, &

Juiv.
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\Vs |

VA’PEUR scrrve qui exhale des
corps en fermentation, peut {uffoquer
les animaux, 16. Son action fur les
bronches eft mortelle, & elle ne l'eft
pas dans les inteftins, 17. Llle eft
le plus grand préfervatif des liqueurs
animales contre la atréfaétion, 19.
Cette vapeur qui e:j‘nale des melanges
alimentaires fermentants dans les pre=
mieres voies, eft lair fixe des fubl
tances alimentaires, 3§

V. géraux récens fourniffent au fang une
grande Guantité d’air, I34.

Vegéraux gdés produifent des maladies
putridc:—.. des plus meurtrieres, & pout-
quoi, 141. Végetaux qui empechent
la putréfaction, parce qu’ils abondent
en parties gmmmeufes-léﬁneuiéb,: G6.
Végétauxqu’on mangze ordinairement
& qui ont la méme vertu, 167.Vége-
taux frais,effets deleur privation, 2243
{eul remede contrele {corbur putride,
2§7 : wimporte quelles gue foient
leurs qualités, poun'fl qu’ils foient
de nature a étre piis abondamment ,

25 8.
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258: utiles dans le fcorbut, parce-
qu’ils fourniflent en fermentant une
vapeur €laftique , dont la vertu
eft de rendre la douceur aux fluides
animaux putrides, 259 ; les végéraux
ne prennent d’accroiflement qu’en
plein air, 364 ; tirent de 'atmofphere
un principe nourricier, 36¥.

Viande , fournit peu d’air au fang, 1375.
Son ulage immodéré produit la diffo-
lution putréfactive des humeurs, 1393
excepté dans les pays froids , & pour~
quot, ibidem.

Vinaigre diftille , differe en vertu de
celui qui ne Peft pas, 196.

Ulcéres fcorbutiques , traitement qui leur
convient, 294.

Urine, contient beaucoup d'air, 104
caractere de P'urine pucride, 1 54

W

/4 ooparr, ancien Chirurgien An-
glois, Auteur peu connu d’un ex-
cellent Traité fur le fcorbut, 260;
extrait de cet Ouvrage, 283,

Fin de la Table des Matieres,
S
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M
APPROBATION'

De M.Louvzs, Cenfeur Royal, Secré-
saire-perpétuel de U Academic Royale
de Chirurgie , Profe[Jeur Royal, Chi-
rurgien-Confultant des Armées du Roi,
de la Société Royale des Sciences de
Montpellier , &¢.

J'AI [ par ordrede Monfeigneur le Vice-
hancelier un manuferit qui a pour fitres
Effais d'cxpériences &rc. traduits de I Anglois
de M. MACBRIDE Chirurgien a Dublin, par
M. Abbadie Chirurgien de S. A, S. Monfei-
gneur le Duc de Penthievre. Cleft un des plus
curieux & des plus intéreflans ouvrages qui
aient paru depuis long-temps pour le progres
de Art de guérir @ il donne des principes
2ufi folides que lumineux dont I’application
a la pratique fera connoitre de plus en plus
Yimportance du préfent que I’Auteur fair 4
Phumanité par fes découvertes, fruits d’une
fagacicé admirable. Je juge qu’elles font tres-
dignes d’ctre données au Public, A Paris le

12 Juillet 1766
LOUTLS,

pRIVILEGE DU ROL

I JOUIS, PAR LA Gracz pE DIEU, Ror pe
France ET DE NAVARRE : A nos amés & feaux
Confzillers les gens renans nos Cours de Parlemens »
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413 :
Malwes des Requétes ordinaires de notre Héeel ,
grand Confeil , Prevoe de Pans, Baillifs, Séncchaux,
{eurs Licutenans Civils & autres nos Jufticiers qu'il
apparticndra. SALUT : Notre amé le Sieur Cavelier
I:braire, Nous a fait expofer qu’il defireroie faire im-
primer & donner au Public des QOuvrages qui ont
pour utre Effais d’expérisnces fur la Fermentation des
M¢langes alimenraires , Jur la Nature @ les Proprietés
de I Air fixe, fur le Scorbut ; traduits de I Anglois de
M. Macbride par M. Abbadie. Recueil d’obfervations
& Anatomie , de Chirurgie & de Médecine , p. ur fervir
de bafe d la théorie des contre-coups dans les playes de
tére , &1l Nous plaifoic lui accorder nos Lettres de
Privilege pour ce néceMaires. A cgs Causes , voulanr
favorablement traiter Expofant , Nous lui avons
perinis & permiettons par ces préfences , de faire impri-
toer lefdics Ouvrages, autant de fois que bon lui
femblera, & de les faire vendre & débiter par tout
notre Royaume, pendant le temps de neuf années con-
fécutives, 4 compter du jour de la date des Prefentes 3
¥aifons défenfes & tous Imprimeurs, Libraires & au-
tres peffonnes ; de quelque qualite & condition qu'el-
les foient, d’en introduire d'impreflion étrangere dans
aucun lieu de norre obeiflance 5 comme aufli d’im-
primer ou faire imprimer ; vendre, faire vendre , dé-
bicer ni contrefaire lefdits Quyrages , ni d’en faire au-
cun extrait,  fous quelque prétexte que ce puille €cre,
fans la permiffion exprefle & par ecrit dudic Expo-
fant, ou de ceux qui auront droit de lui, 4 peine de
confifcation des Execmplaires conerefaits, de, wois
snille livies d’amende contre chacun des conrreve-
nang, dont un tiers 4 Nous , un tiers d 'HoceldbDicu
de Paris & laurre tiers audic Expofant ou 2 celui qui
aura droit de lui, & de tous dépens, dommages & in-
véries. A la charge que ces Préfentes feront en regif-
trées tout au long fur le Regiftre de la Communauté
des Tmprimeurs & Libraires de Paos, dans trois mois
de 1a darte dicelles; que Pimpreffion defdits QOuvra-
ges fera faire dans notre Royaume & non ailleurs, en
bon papicr & beaux caraéiéres, conformement ala

1)
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T2
;‘g-uil!: imprimée artachée pour modele fous fe contres
feel des Préfentes 3 que I'Imperrane fe conformera en
tout aux Reglemens de la Librairie , & noramment
4 celui du 1o Avril 1729 5 quavane de les expofer en
vente les manuferits qui aurone fervi de copie d I'im-
preflion defilitss Ouvrages feronc remis dans le méme
etat ou approbarion y aura écé donnée €s mains de
notre tres-cher 8 feal Chevalier , Chancelier de Fran-
cc le fieur pE Lamorcwon; & qu’il en fera enfuice
remis deux Exemplaires de chacun dans notre Biblio-
théque publique, un dans czlle de notre Chiteau da
Louvvre , un dans celle dudic Sicur ne LAmoienon,
& un dans celle de notre trés-cher & féal Chevalier ,
Vice-Chancelier & Ganle deg Sceaux de France le Sieut
pEMavreou, le tour & peine de nullité des Préfentes; du
contenu defquelles vous mandons & enjoignons de
faire jouir ledit Expofant & fes ayans caufe pleine-
menr & paifiblement , fans fouffric qu’il leur fois
faic aucun rtrouble ou empéchement; voulons que ls
copie des Préfentes, qui fera imprimée tout au long
au commencement ou & la fin defdits Ouvrages, foic
renue ponr duement fignifide, & qu’aux copies collas
vionnées par 'un de nos amés & feaux Confeillers Sea
crétaires, foi foit ajoidrée comme 4 I'original, Come
mandons au premier notre Huiffier ou Sergent fur ce
requis, de faire pour 'exécution d'icelles rous Alkes
requis & neéceflaires,, fans demander aurre permiflion
& nonohftant clameur de Haro, Charte Normande
& Tetrres a4 ce concraires. Canr rtel eft nowre plaifir.
Downe i Compiegne, le vingtieme jour du mois
d’Actt, I'an de Grace mil fepe cent foixance & fix ,
de notre Régne le cinquante-unieme. Par le Roi c@
fon Confeil,
LE BEGUE.

Regifiré fur le Regiftre XVII%. de la Chambre
Royale & Syndicale des Libr. & Impr. de
Paris' N°. 991. fol. 13. conformément au
Réglemens de 1723, A Paris  ce27. Aoiit 17664

GANE AU Syndic,
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CATALOGUE

DE DIFFERENS LIVRES

SUR LES MEMES MATIERES

Qui fe trouvent chey CAVELIER,

Libraire , rue Saint Jacques.

E $s A1 fur la nature & le choix des
aliments , fuivant les différentes
conftitutions , ou l'on explique les
différens effets, les avantages & de-
favantages de la nourriture animale
& wvégérale , par J. Abuthnor, Mé-
decin Anglois, traduit de I’Anglois.
in-12. Paris, 1755.

De la digeftion & des maladies de
l’eﬂ:omac, fuivant le fyftéme de la
trituration ou du broyement , fans

Uaide des levains ou de la fermentay
S iij
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414 il

- tion , dont on fait voir Fimpoffibilité
en famé & en maladie ; nouvelle
¢dition ol I'on a joint a la fin une
Differtation de I’Auteur de ce Trait€
fur la digeftion des aliments , & une
thefe latine du méme , fur la produc-
tion des maladies par le dérangement
de la trituration, par M. Hecquet,
Doceur de lal Faculté de Méde-
cine de Paris. 2. vol. in-12. Paris,
1747.

Traité de la caufe de la digeftion , Ol
Pon refute le nouveau fyftéme de la
¢rituration & du broyement , & 0_1'.‘1
Pon prouve que les aliments font di-
gérés & convertis en chyle par une
véritable fermentation , par M. J.
Aftruc , Docteur Médecin, in- 8%
Touloufe, 1714.

Introdudtion 2 Ia Minéralogie , ou con-
noiffance des eaux, des fucs terrel-
tres , des fels, des terres , des pier-
res , des minéraux & des métaux 5
avec une defcription abrégée des
opérations de Métallurgie , par M. J.
F. Henckel. 2. vol. in-12. Pars/,

1756, .
Expéricnces Phyfico - Méchaniques s

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 471 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=471

415§
fur différens fujets , & principale-
ment fur la lumiere & Iélectricité,
produites par le frottement des corps,
raduites de PAnglois de M, Hauki-
bée , par feu M. de Bremond, de
’Academiec Royale des Sciences ,
revues & mifes au jour , avec un Difl-
cours préliminaire , des remarques
& des nottes , par M. Defmareft ,
avec des figures en taille-douce, 2.
vol. in-12. Paris , 1754.

Traité de la Matiere Médicale ou de
PHiftoire des vertus, du choix & de
Pufage des remedes fimples, par M.
Geoffroy, Docteur en Médecine de
la Faculté de Paris. 16 vol, in-12.
Pdtis, 1757,

Elémens de Phyfiologie, compofés en
faveur de ceux qui commencent a
érudier la Médecine , par M.***
Doceur en Médecine , in-12. Pa-
ris, 1756.

Traité des couleurs pour la Peinture
en Email & fur la Porcelaine ; pré-
cédé de l'art de peindre fur Email,
& fuivi de plufieurs mémoires fur
différens fujets intéreflants, tels que
le travail de la Porcelaine , l'art de
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Stucateur , la maniere d’exécuter les
camées & les autres pierres figurées ,
le moyen de perfectionner la com-
pofition du verre blanc & le travail
des glaces ; ouvrage pofthume de M.
d’Arclais de Montamy , premier Mai-
tre-d’Hotel de S. A. S. Monfeigneur
le Duc d’Orléans , premier Prince
du Sang. in-12. Paris , 1766.

Eflais de Chymie fur la Chaux vive ,
la matiere €laltique & €leltrique ,
le feu & Yacide univerfel , primi-
tif , avec un fupplément fur les ali-
ments , traduit de ’Allemand de M.
Frédéric Meyer , Apothicaire a
Ofnabruck , par M. P. F. Dreux,
ancien Apothicaire Aide - Major des
Armées du Roi en Allemagne. 2.
vol. in-12, Paris , 1765,

Efai fur 'Hydrophobie , précédé de
de I'Hiftoire d’une perfonne mordue
par un chien enragé, qui eut 'Hy-
drophobie , & qui fur heureufement
guérie , traduit de ’Anglois de Chr,
Nugent, D. M. a Bath ; auquel on
a joint une Differtation fur la chaux
vive & leau de chaux par Charles
Alfton, in-12. Paris 1764, |
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Mémoire fur Pa&ion d'un feu égal ,
violent , & continué pendant plu-
fieurs jours fur un grand nombre de
terres , de pierres & de chaux Mé-
talliques, effayées pour la plipart tel-
les quelles fortent du fein de la
terre, 14 4 ’Académie des Sciences,
par M. Darcet, Doteur, Régent «:.ie
la Faculté de Médecine de Paris,
jﬂ-S?. Pariﬁ 3 17661

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 474 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=474

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 475 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=475

- page 476 sur 479

‘experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. II. ...

Essais d


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=476

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 477 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=477

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 478 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=478

Essais d'experiences. |. Sur la fermentation des mélanges alimentaires. Il. ... - page 479 sur 479


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_011296&p=479

	Page de garde
	[Dos]
	[Plat supérieur]
	[Page de faux-titre]
	[Dédicace]
	Préface
	Table des essais
	[Page de faux-titre]
	Premier essai. Sur la fermentation des mêlanges alimentaires
	[Page de faux-titre]
	Second essai. Sur la nature et les proprietés de l'air fixe
	Premiere expérience
	[Planche]
	II. Expérience
	III. Expérience
	IV. Expérience
	V. Expérience
	VI. Expérience
	VII. Expérience
	VIII. Expérience / IX. Expérience
	[Planche]
	X. Expérience
	XI. Expérience
	XII. Expérience
	XIII. Expérience
	XIV. Expérience
	XV. Expérience
	XVI. Expérience
	[Planche]
	XVII. Expérience
	XVIII. Expérience
	XIX. Expérience
	XX. Expérience
	XXI. Expérience
	XXII. Expérience
	XXIII. Expérience
	XXIV. Expérience
	XXV. Expérience
	XXVI. Expérience
	XXVII. Expérience
	XXVIII. Expérience
	XXIX. Expérience
	XXX. Expérience
	XXXI. Expérience
	XXXII. Expérience / XXXIII. Expérience
	XXXIV. Expérience
	[Page de faux-titre]
	III. Essai. Sur les vertus respectives, et la maniere d'agir des différentes especes d'antiseptiques
	Premiere expérience
	II. Expérience
	III. Expérience
	IV. Expérience
	V. Expérience
	VI. Expérience
	VII. Expérience
	VIII. Expérience
	IX. Expérience / X. Expérience
	XI. Expérience / XII. Expérience / XIII. Expérience
	XIV. Expérience
	XV. Expérience
	XVI. Expérience
	XVII. Expérience
	XVIII. Expérience
	XIX. Expérience
	XX. Expérience
	XXI. Expérience
	XXII. Expérience
	XXIII. Expérience / XXIV. Expérience
	XXV. Expérience
	[Page de faux-titre]
	IV. Essai. Sur le scorbut, avec un moyen de tenter de nouvelles méthodes de le prévenir, ou de le guérir sur mer
	Supplément. Extrait de la partie de l'ouvrage de Woodall qui traite du scorbut
	[Page de faux-titre]
	V. Essai. Sur la vertu dissolvante de la chaux vive
	Premiere expérience
	[Planche]
	II. Expérience
	III. Expérience
	IV. Expérience
	V. Expérience
	VI. Expérience / VII. Expérience
	VIII. Expérience
	IX. Expérience
	X. Expérience / XI. Expérience
	XII. Expérience / XIII. Expérience
	XIV. Expérience
	XV. Expérience
	XVI. Expérience
	XVII. Expérience
	XVIII. Expérience
	XIX. Expérience
	XX. Expérience
	XXI. Expérience
	XXII. Expérience / XXIII. Expérience
	XXIV. Expérience / XXV. Expérience
	Table raisonnée des matières contenue dans cet ouvrage
	Approbation de M. Louis / Privilége du roi
	Catalogue de différens livres sur les memes matieres qui se trouvent chez Cavelier
	[Plat inférieur]

