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BEIT Sante

CONNAISSANCE

DES

MARCHANDISES.

FOTASSE (suite).

La potasse de Mussie cst fabriquée 4 Kasan, dans I'an-
cienne Bulgarie. Saini-Pétershourg en est Uentrepdt et lui donne
souvent son nom. Elle esten pelils morceauxirréguliers,luisants,
polis, blancs ou bleus et présentant & Ualealimetre 52 a 57 de-
grés. Elle s'expédie en barriques de bois de peuplier, cerclées
e seize cerceaux en bois et pesant 350 & 600 kilogr.

La potasse de Toseane se distingue en blanche, violette,
grise et blene. Elle se présente en pelites masses irrégulieres et
en poudre mélée de masses compactes qui résultentd e sa calei-
nation. Elle ne doil point contenir de marrons ni de fragments '
carbonisés. La blanche et la bleue donnent 50 4 60 degrés d'al-
cali, la grise un peu davantage, la violette jusqu'a 62 degrés.
Ces articles nous arrivent par Marseille en futailles de hois de
chéne, cerclées de six ou huit cerceaux plats. Leurs douves ne

doivent avoir qu'une épaisseur de 18 millim. et chaque fond
20 millim.
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6 PoT

La potasse des Wosges est |a moins estimée. Sa coulenr
est d’'un blane sale. Elle arrive en barils de toutes formes, pour
lesquels on accorde la tare réelle. ; '

Potasse vitriolée. | Voyez sULFATE DE POTASSE).

MNous citerons en outre les potasses deDantzick, de Podschinsky.
de Naples et de Corse. Celle de Finlande arrive en barils de 130

kilogr. Celles du Rhin, d'Espagne et d’Allemagoe jouissent de la
tare reelle. '

TARES ET USAGES.

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

|
BORDEAUX.

12 0 e barils de bois de chéne, &
16 cerceaus, do poids de 150 4 300
kilogr.

Elles se vendent par assortiment '
dans la proportion de 90 barils de
premiéee sorte, 7 de seconde et 3 de
troisitme.

§'il s¢ trouvait plus de 10 barils
POTASSE vt PERLASSE 0°AME- [ de qualité inférieure, il serait ac-

RIQUE .ooiniiiaens cordé un rabais de 3 fr. par 50 kil.
pour la seconde sorte, et de 5 fr. par
a0 kil. pour la troisiéme.

Les barils ne doivent avoir gue
15§ cerceaux dorigine; ce qui existe-
rait en plus est bonifié.

i Les avaries, ainsi que les vides
\ qui [:lfuﬂmt exister, sont réglés par
voeourtiers, .
S DE TOSCANE............ !
b 555 v } 12 0/0 en barriques de 350 4 550 kil.,
"""""""" , 4 6 etrceaux plats d'origine et un
= DE CORSE. .....conninnnis

cercle i chacun des houts.
\- 12 0j0 en barrigues de 850" 4 600 kil.
|| brut et au=dessus, & 16 cerceanx,
sans barres aux deux fonds.

= DE RUSSIE (KASAN)
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POT 7

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

POTASSE DE PODSCHINSKEY..... ! 12 0/0 méme poids et cercles.
15 0f0 du poids de 800 & 1500 kil. et
- DE DANTZIC. .cvvees en b5 st
N 111 . R 12 0/0 du poidségal et mémes cercles
— DE HONGRIE. ........... | 18 00 fiits au-dessous de 130 kil.
—  DE FINLANDE. ......... | 16 0/0 de 131 & 200 kil. |
|
MNANTES.
POYTASSE et PERLASSE : |
DAMERIQUE et TOSCANE. ....... l12 0o
e, M0 ST 15 0/0
MARSEILLE.
| 14 0/en barriques de 900 kil. et au-
POTASSE. ....ocoriesieiiiisiaeren | O0SSUS.

10 0/0 en barriques ordinaires.

PARIS.

PERLASSE IAMERIQUE.......... : 120/0 en barils de 1704 300 kil., a 14

cerceaux dorigine.,

12 00 e barils & 16 cerceaux d’ori-
gine, et da poids de 170 4 300 kil
hrut.

12 0/0 en barrigques de 350 & Go0 kil.

—  DE RUSSIE i CASAN.; brut et au-dessus, & 16 cerecaux

sans barres aux deuax fonds.

POTASSE n’mﬂn[wz........:...%

12 0/0 en bariques de 350 & 600 Kilo.

— DR PODBCHINGKY-.--] bruf, 416 cerceans
120/0 en barriques de 800 & 1500 kil.
— DE DANTEIC............. & 24 eerceanx, bois épais, lourd et
dur.
e T 120/0de 800 41500 Kil., & 24 cerceaux,

| bois épais, lourd et dur.
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LIECX DE PRODUCTION. IA.R_ES ET OBSERVATIONS.

12 0/0 en barrigues de 350 4 550 kil.,
brutd & cerceaux plats et un cercle

| POTASSE DE TOSCANE........... Achacun des bouts. Chaque fond de
T i BATLE Sy barrique, dans ta plus forte éppais
= DE CORSE... seur, ne doit avoir que 27 millim.,
et les donves les plos épaisses en
bois, que 18 millimétres.
| —  DE HONGRIE..... | ts0jo.

! | 18 00 en fits au-dessus de 130 kil,
— ' DE FINLANDE. .cccun.. i
| 16 0/0 en fitts de 131 & 200 kil

i DU RHIN...
- ESPAGNE. ... - Tare écrite garantie ou tare nette;

—  IPALLEMAGNE. ........ avaries, vides i régler,
—  DES VOSGES....ccoccan

| 12 0/0. La potasse d'Amérique se vend
par assortiment dans la proportion
de 85 premiére, 12 de seconde, et
3, troisiéme sorte, sur 100 barils; en
POTASSE PERLASSE : traitantsurlabasede premiéresorte
WAMERIQUE. ..cocnnciivinnnn | 00 accorde 3 fr. de réduction sur
DE RUSSIE.... laseconde, et & fr. sur la troisiéme
DE DANTZIC. sorte que I'on estime 2 fr. de moins
b ) 0 SRS DR que la denxiéme sorte.
L'assortiment de la perlasse d’A=
mérigue est de 90 premiére et 10
seconde sorte sur 100 barils.

DE HONGRIE. ..oocvnnn, l
DU RWIN.icorsrsnsrnsnnninssa Tare nette.
DALLEMAGNE. [.o.ovmrnnnn |
DE BOHEME. .....ccoamiannans |
515 0/0 en barilsde 200 kil ; an-des-
itionnelle,
DE FINLANDE. ...ccunmianien ama. are com(iimmie

Avavies & régler, ainsi que les
vides.
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POU 9

POTASSIUN, metal solide et blane comme l'argent, quise
ternit au contact de 'air; il est plus mou que la cire et peut étre
pél.ri‘ avec la main. 1l a une apparence metallique, brillante et
cristalline, (Voyez la Chimie de Thénard). Il sert en chimie &
opérer diverses décompositions.

POTEE D'EMERI. (Voyez EMERI).

POTEE WETAIN. (Voyez oxy0E 0'E1AIN).

POTELOT, (Voyesz CARBURE DE FER).

POTIN, combinaison decuivre et de zine joints quelquefois
a Pétain et au fer. Le commerce en distingue deux qualites :
T'une, nommeée potin jaune, convenable pour la fabrication des
canons-mortiers el des piéces d'artillerie ; l'autre,, dite potin gris,
qui est aigre el cassante. Son nom technique est dareot. 1l sert &
faire des robinets, des chandeliers, des encensoirs, des mortiers
etdes pilons a pulvériser. Il vaul moins que le premier.

POTIRON, espéce de conrge. (Voyez ciTRoODILLE).

POUDINGUE D'AGATE. |Voyez acare).

POUDRE., _
Latin, puLvis; — anglais, powper; — allemand, puLven ; —
espagnol, poLve ; — portugais, ros; — italien, POLVERE.
POUDRE D'AGARIC BLANC. POUDRE D'ETAIN.
— | WALEERMES, —  DE FER.
—  WARGENT. == A -FRE.
—  DAUNEE. —  DE COTON.
=  DE BOIS D'ALDES. —  DEFEUILLES PE PLANTES
—  DE CAMPHRE. —  FULMINANTE.
—  DE CANNELLE BE CEY- —  DE GAYAC,
LAN. —  DE GENTIANE.
—  DE CANTHARIDES. —  DE GOMME ADRAGANTE.
—  DE CASCARILLE. —  DE GUIMAUYE-
~—  DE CASSIA LIGNEA. —  DIPECACUANHA.
—  DE CHARBOX. —  DE JALAP.
—  DE CERUSE. —  DES JESUITES.
—  DES CHARTREUX. —  AUX MOUCHES.
—  DE'COLOQUINTE. —  D'OR,
—  COMPDSEE, —  DE RESINEET DE GOMME
—  D'EPUNGE BRULEE. BESINEUSE.
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10 POU

POUDRE DE QUINQUINA. POUDRE DE SULFURE DE MERCURE
—  D'E RAUBAREE. : —  DE TERRE ARGILEUSE.
—  DE BALEP. —  DE VANILLE.
— | DE SANTAUX. —  DE WINTER.
—  DE SASSAFRAS. —  AUX VERS.
—  DE SEL. —  DE VIPERE.
—  DE SULFURE D'ANTI- —  D'YEUX D'EGCHREVISSE.

MOINE. i

Lenom de poudre est donne a tous les corps réduils et di-
visés en minimes molécules. On désigne aussi par ce mot une in-
finité de substances réduites en petites parcelles.

La pouddre d'agarie blane s'obtient comme celle de co-
loquinte. [ Yoyez POUDRE DE ¢OLOQUINTE).

Poudre d'alliermés. | Voyez KERmis).

La poudre d’argent s'obtient en pulvérisant des feuilles
d'argent dans un mortier avec dusucre, Lorsque le métal est pul-
vérisé, on [ait dissoudre le sucre dans 'eau el I'argent reste a
nu. On le fait sécher et on le met alors en réserve,

La powdre d'aunée ou enule compana s'oblient des plus
belles racines de cette plante qu'on pile dans un mortier de fer
el qu'on passe dans des tamis jusqu’a siceite,

La poudre de hois d’aloés sc prepare en rapant ce bois
qu'on expose i I'étuve et qu'on sonmet i 'action du pilon. On le
passe ensuite dans un-iamis fin et on le recucille dans son élat
définitif.

La poudre de eamphre s'obtienf en concassant dans
un mortier de verre du camphre imbibé d°alcool. 11 se réduit en
poudre trés-fine, mais au bout de quelques instants, il forme une
masse.

La poudre de eannelle de Ceylan s'ohtient en pulve-
risant ce produit dans un mortier et en le passant & travers un
tamis aussi fin que possible. On teaite toutes les cannelles par
ce procede.

La poundre de eantharides se prépare en broyant ces
insectes dans un mortier couverl d'une pean. On les passe en-
suite a lravers un tamis serré.

La poudre de easearille s'obtient comme celle de quin-
fquina. (Voyez ce mot). ' '
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La poudre de eassia ligmea s'obticnt comme celle de
la cannelle de Ceylan. (Voyez ces mols).

La powdre de charbom se prépare en prenant du bois
bralé et sonore qu'on soumet aux coups du pilon et qu'on passe
au tamis, On lave la poudre, onla laisse egoutter et on en forme
des trochisques que l'on fait sécher an soleil. Les charbons d'os

- se préparent de la méme maniére.

La poudre de eéruse s'obtient en frottant sur un tamis
de soie a tissu serré la céruse en pain. L’appareil est placé sur
un papier ofi 'on recueille la poudre. On oblient de méme la
poudre de carbonate de magnésie.

Poudre des chartreux. [ Voyez quisouina ).

La poudre de eologuinte se prépare avec huii parties
de cologuinte et une de gomme adragante a 'état de mucilage.
On mélange le tout pour former une masse que l'en divise en ta-
blettes que I'on fait sécher et gn'on broie avant de les passer au
tamis. Les poudres d'agagic blanc et de vipére se {abriquent par
ce procéde. ¥

Les powdres eomposées sont celles que preserivent les
pharmacopées. On les conserve dans des flacons secs bien bou-
ches et converts de papiers colores qui les préservent du con-
tact de l'air et de la lumiére. Envieillissant cependant elles su-
bissent une altération sensible.

La poundre déponges hrilées s'oblienl en lriturant
dans un mortier de marbre leur charbon qu'on passe a un ta-
mis de soie el gu'on conserve dans des flacons bien fermés.

La poudre d'étain se prépare ep faisant fondre ce mé-
tal qu'on coule dans une boite ronde en bois ou en métal qu'on
agile vivement, Ce mouvement suffit pour déterminer une partie
del'elain a se converlir en une pondre qu'on passe a travers un
tamis de soie. Ces mémes moyens sont employeés pour le plomb,
le zing el tons les métanx.

La pouwdre de fer ou limaille se prépare en porphyrisant,
sans cau et dans un lieu sec, une limaille pure. Dés qu'elle pre-
senle une poudre noire, fine et terne, onl'enferme dans des vases
secs gquel'on bouche avec soin.
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Poudre & feu.

Lalin, SITRATUS , SULFUREUS PULVIS ; — anglais, powpER, 6UN row-
pER; — allemand, puLver ; — espagnol, PoLvoRA ; — porta-
gais, POLVERA ; — ilalien, POLVERE DA FUOCO, DA CHIOPPL; —
hollandais, suskruiT ; — suedois, KRuT ; — danocis, PULVER ;
— polonais, EROCH DO STRZELANIE ; — russe, POROCK.

PFOUDRE DE GUERRE. POUDRE DE MINE.
=  DE CHASSE. e DE COMMERCE EXTERIEUR.

La poudre & few est une combinaison de salpétre, de sou-
fre et de charbon de bois. Son invention n'est point bien con-
nue. D'aprés certains auteors,les Chinois se servaient de canons
plusieurs siécles avant notre ére. Quelques autres la font remon-
ter au xin™ siécle et en accordent I'honneur a4 Roger Bacon,
moine anglais ou espagnol, qui en parle dans son traité de nul-
litate magio, publie & Oxford en 1216. Alphonse XI de Castille
est le premier roi qui en ait fait usage pour combattre les Mau-
res, en 1545, En 1346, les Francais s'en servirenta Créey, et de-
puis lors les nations en ont employé. On en fait un commerce
Immense.

Les proportions des maticres qui composent la poudre a fen
contribuent a la perfectionner. On en distingue dans le com-
meree qualre qualités, qui sont : la poudre de guerre, composée
de 75 p. 100 de salpétre, de 12 1/2 p. 100 de soufre et de12 1/2
p. 100 de charbon ; Ia poudre de chasse, composée de 78 p. 100
de salpétre, de 10 p. 100 de soufre et de 12 p. 100 de charbon; la
poudre demine, composée de 65 p. 100 de salpétre, de 20 p. 100
de soufre et de 15 p. 100 de charbon; la poudre pour le com-
merce extéricur, eomposée de 62 p. 100 de salpétre, de20 p. 100
de soufre etde 18 p. 100 de charbon.

lLa poudre de guerre s'emploie pour les canons.

La poudre de ehasse s'utilise pour les fusils a gibier ef ~
les pistolets. On la classe en royale, trés-superfine, superfine et
fine.

La poudre de mine s'emploie 4 diviser les matériaux par
ses explosions. ;
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La poudre de commeree extérieur ne s'otilise que
dans les pays étrangers, ou il s'en expédie considérablement.

Les poudres différent par leurs grains et les soins de leur fa-
brication. Elles doivent avoir les grains sphériques et lustrés,
Elles supportent difficilement les voyages de long cours, La pou-
dre de guerre se [abrigque avec le charbon de bois de bourdaine ;
elle est grenue. Celle de mine se prépare avec le charbon de bois
blane, ainsi que la poudre de chasse ordinaire ; lasuperfine se
fabrigue avec le charhon de bourdaine. Sa couleur doit étre cen-
dréeon plombée et tirant sur le noir; on peut lui faire subir une
épreuve qui consiste a Uenflammer sur du papier blanc; si elle

* ne brile pas le papier et n'y laisse qu'une tache grise, elle
esl bonne; moins elle le tachera, meilleure elle sera. On pourra
encorela passer an mortier-épronvetle, au fusil-pendule ou al'é-
prouvette de Régnier. Son grain doit étre egal, dur, exempt de
poussiere o difficile a écraser. Les poudres suisses, anglaises
et de Saint-Jean-d’Angely sont réputées pour les premiéres qua-
lités de chasse. Les Anglais la logent dans des barils de cuivre
ou de bois. On doit avoir sein de la tenir dans des lieonx sees.

Poudre a feun de eoton o powdre fulminante de coton.
[ Voyez voLmi-coron).

La poudre des feuilles de plantes s'oblient en les
faisant sécher et en les broyant dans un mortier pour les passer
au tamis jusqu'a ce qu'il ne reste que des fibres.

La poudre fulminante détonne au simple choc ou par
Ieffet d'une chalenr peu élevée ou d'un léger frottement. Onlob-
tient en triturant trois parties de salpétre, deux de créme de tar-
tre et une de soulre: elle est alors blanche. Trois pﬂrlicé de ni-
tre, denx de potasse eanstique et une de souflve donnent une
poudre fulminante qui, ehauffée dans une coillére en fer, détonne
plus bruyamment que la précédente.

Poudre de gayae. (Voyez POUDRE DE BOIS D'ALOES). |

La poudre de gemtinme soblient comme celle de la ra-
cine d'aunée, '

La poudre de gomme adragante s'oblient en pul-
verisantee produit dans un mortier de fer chauoife el en le pas-
sant a travers un tamis. On prépare de méme celle de la gomme
arabique.
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La poudre de gulmauve s prépare ¢n coupant a pelils
morceaux la racine de guimauve séche, et en lapassant dans un
mortier et dans un tamis de soie jusqua ce qu'il ne reste plos
que sa fibre ligneuse, qu’on peut au besoin réduire aussi en pou-
dre. La reglisse el les racines fibreuses se broient de la méme
marniére.

l.a poudre d'ipéeacuanha s'obtient de la racine d’ipe-
cacuanha mondeée, séche el pilée dans un mortier, On la passe
dans un tamis aussi fin que possible et on la recueille soigneu-
sement. \

La poudre de jalap sobiient comme celle d'aunee.
(Voyez ce mat).

' FPoudre des Jésuites. (Yoyez QuINQUINA |.

Poudre aux mouches. [ Voyez copavt).

La poudre d'er s'obtient comme celle d'argent. (Voyez ce
maol). !

La pouwdre de guinguina s¢ prepare en brovant des
ecorces séches de quinguina que I'on passe & travers un tamis fin
de soie. Si elles proviennent dn quinguina gris, on met de citeé la
premiére poudre pour en extraive l'aleali végétal dont l'ecorce
est recouverte. Si elles proviennent du quinguina jaune on met
de cdté les parties fibreuses pour en obtenir la quinine.

Les poudres des résines ctdes gommes résineu-
ses s'obliennent en plagant ces produits dans un mortier de
marbre et en les triturant i (roid dans un lien frais et par pelites
gquantités. On les passe ensuite au tamis,

La poudre de rhvabarbe = obtient comme celle d’aunee.
{Vovez ce mot). X

La poudre de salep zoblient en lavant dans I'eau tiede
les bulbes d'orchis qu'on fait sécher et qu'on pile dans un mor-
tier defer. On jette le premier produit et on continue a pulvéri-
ser et & Lamiser jusqu'a extinction. Ce procédeé sert anssi pour la
farine de riz qu'on lave & I'eau froide seulement.

Les poudres de santaux sobliennent comme celle du
bois d'aloés. (Voyez pounee batoks).

Poudre de sassafras. (Yoyez povine n'aLoks).

La poudre des sels se prepare dans des mortiers de mar-

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 13 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=13

@BIN Sante
* POU 15
bre, de porcelaine ou de verre. Les plus difficiles 4 réduire se
porphyrisent avee ousans eau, suivant leur solubilite.

La poudre de sulfure d’antimoine s'oblient comme
celle d'oxyde de plomb. (Voyez ce mot).

La poudre de sulfure de mereure s¢ prepare comme
celle d'oxyde de plomb. -

Les poudres de terres argileuses sobtiennent de ces
terres humectées et formant une pite que I'on délaie dans'eau.
On les laisse reposer un instant poar faire tomber leurs parties
lourdes, eton passe I'eau troublée a travers un tamis fin quire-
tient les parties grossiéres qui y sont suspendues ; les plus fines
passent avec l'eau, el une fois dessechées, forment une poudre
impalpable quel'on fait secher dans une etuve.

La poudre de vanille se prépare en coupant en lres-
petits morceaux la gousse de vanille qu'on’ mélange avee quatre
fois son poids de suere fin. On pile le tonl et on le passe a tra-
vers un tamis de soie trés-fin. On renferme ce qui en résulte
dans des flacons hermétiquement bonches, que I'on place dans
des endroits secs. .

La poudre de Winter s'obtient comme celle de cannelle.
(Voyez ce mot).

La poudre aux vers st [e semen-coptra commun, nomme
barbotine. (Voyez ce mot).

La poudre de vipére s'obtient comme celle de coloquinte.
(Voyez ce mol).

La poudre d’yeux d'éerevisse se prépare en lavant les
pierres d'écrevisse dans une ean de riviére tiede josqu'a ce que
I'ean soit inodore et insipide. On les retire alors et on les fait se.

-cher. On les pile ensuite dans un mortier chaud et on les por-
hyrise en ajoutant assez d'eau pour former une pite homogéne
so:ml on fait des trochisques, On prépare de méme les cornes de
cerfcalcinges a blanc, les coquilles d'ceuls et les écailles d'huitres.

POUDRETTE. Voyez ENGRAIS).

POULE,
Latin, catis; — anglais, mex ; — allemand, HEsNE ; — espa-
gnol, GALLINA; — porlugais, GALLINHA ; — ilalien, GALLINA.

La poule ezl la [emelle duo coq.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 14 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=14

@BIT Sante
16 rou
POULE-GRASSE, nom d'une plante potagere plus con-
nue sous celui de mache. (Voyez ce mat). :

f POULIOT.

Latin, puLEcium ; — anglais, oLy PESNY-RoOYAL ; — allemand,
POLEY; — espagnol, poLEo, POLEY0 ; — poriugais, PoEJo; —
italien, PULEGGIO.

Le pouliot est une plante de la Didynamie gymnospermie de
Linné, dont il existe deux espéces: 'une i larges fevilles et I'au-
tre & leuilles étroites.

La premiére pousse des tiges carrées, velues, élevees ou cour-
bées, rampantes quelquelois et prenant racine par des fibrilles
qui sortent de leurs neeads. Ses fevilles sont rondes, douces an
toucher et noiritres. Ses fleurs sont verticillées, disposées par
anneaux aulour des tiges, blevitres ou purpurines et labiges.
Ses semences sont menues et au nombre de guatre. Sa racine est
fibreuse, Ce végétal a une odeur aromatique et une saveur icre
un peu chaude.

La seconde espéce a des fenilles oblongues et étroites et des
tiges gréles, rondes et rougeatres: On se servait autrefois de ses
fenilles et de ses flenrs dans les convulsions hystériques, la toux
et 'enrouement, en infosions théiformes. Elles entraient dans la
composition de la thériaque. On envoie ce végétal sec des pays
meridionaux. On doit préférer le plus odorant.

POURCEAU.  Voyez ronc).

FOURPIER.

Latin, portuLAca ; — anglais, Punsuniz.; — allemand, portu-
LACK; — espagnol, YERDOLAGA ; — poriugais, BELDROEGA ; —
italicn, PORTULACA , PORCELLANA.

POURPIER [:IJLTIK'I‘E. POURPIER MARITIME.
= SAUVAGE.

Le pourpier est une plante de la Dodécandrie monogynic
de Linné, dont on distingue Lrois espéces.

Le pourpier eultivé pousse des tiges grosses, rondes,
droites, tendres, remplies de suc, lisses, rongeatres et se divisant
en rameanx qui s'clevent a 3 ou & décim. Ses feuilles sont alter-
nes, oblongues on arrondies, larges, épaisses, charnues, polies,

PRSI
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lnisintes, blanchatres ou jaundtres el d'un godt visqueox. Ses
fleurs sont petites etcomposées de cing pétales disposés en roses
ples et soutenus par un calice monophylle. Son fruit est pelit,
herbeux et s'ouvre en denx parties qui contiennent des semences
menues et noiritres, qui font partie des qualre semences froides
mineures. Sa racine est simple et fibrense. Ce végétal, qui se
cultive dans les jardins potagers, est rafraichissant, et on fait
nne ean distillée et un sirop avec son suc. 1l sert anx vsages cu-
linaires.

Le pourpier sauvage pousse des tiges peliles, rougei-
tres et rampantes. Ses feuvilles sont petites et étroites. 1l croit
sans cnlture dans les jardins, les vignobles et les prés. 11 est ra-
fraichissant.

Le pourpier maritime ou soulenelle, plus connu sous
le nom d'arroche-halime (atriplex halimus /, est un petit arbuste
qui croit aux bords de la mer et dont on confit souvent les fenil-
les au vinaigre pour les manger en salade. Ce végétal donne beau-
coup de soude. Il eroit abondamment dans les Indes, la Zélande,
Ia Flandre et FAngleterre. Sa racine est ligneuse et lactifére.

POURPRE DE CASSIUS. (Vovez cuLORURE D'oR ).

POZZOLANE.
Latin et anglais, pozzoLaxa ; — allemand, pozzoLaNE; — espa-
gnol, pozorans ; — ilalien, PozzoLANA.
POZZOLANE ARGILEUSE. POZZOLANE TUFEUSE,
- POREUSE. — DES ARDENNES.

- STRASS.

La pozzolane ou pouzsolane est un produit volcanique
que I'on rencontre en grande quantité dans les environs de Pouz-
zole, prés Naples et le Vesuve. Cette substance minérale et ter-
rense se presente dans un état demi-vitreux. Tous les volcans en
fournissent. plus ou moins. Elle affecte diverses formes et diver-
ses couleurs ; elle est grise ou noirétre, en cendres ou en grains,
brune, violitre ou rouge.

La pozzolane argileuse vient del'Etna et ressemble anx
terres ocreuses. Elle renferme beaucoup d'alumine et se pre-
sente en pelites masses rougeaires. Elle sert i former des mor-
tiers hydrauliques nommes befons; on les prépare en réunis-

TOME 1V. 9

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 16 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=16

BRIT Sante
18 PRE

sant douze parties de pozzolane, six de gros sable non terrenx
et neul de chaux vive. On méle et on broie le tout pour I'em-
ployer immédiatement, car il doreit frés-vite,

La pozzolane peoreuse st fournie par le Vésuve, Cest a
Civita-Vecchia qu'on I'exploite. Elle provient de laves spongieu-
ses. Elle est poire, brune, violelte ou rouge et son emploi est
fort repandu.

La pozzolane strass est fournie par Andernach, ville pros.
sienne du Rhin. Elle a I'aspect de [ragments de pierre-ponce
poreuse, liés par une espéce de ciment. Elle est blanchitre et plus
fine que celle d'ltalie.

La pozzolane itufewse est formée de fragments hétéro-
geénes agglutings, et provient des cendres que vomissent les vol-
cans. Ce sont des tuls qui participent des terres calcaires et de
Ia pierre a demi formee. Ils jouissent des proprietés de la pozzo-
lane, maig avec moins d’énergie.

Chaptal a prouve que les ocres calcinés pouvaient remplacer
avanlageusement ce corps en en formant des boules et en les
faisanl cuire dans les fours des poliers.

La pozzolane des Ardenmes, découverte depuis pen,
est une substance non volcanique formee d'une lerre particoliére,
dont I'ensemble peul remplacer la pozzolane volcanique dans les
ciments fontainiers.

PRASE, variété de quartz-agate. [ Voyez acate).

PRECIPITE, nom donné aux corps qui se séparent d'un
ligquide oi ils sont en suspension, par leffet d’'une réaction chi-
mique ou par leur poids.

PRECIPITE BLANG. PRECIPITE POURPRE DE CASSIUS.
—_— JAUNE. —_ ROUGE.
—_ PERSE.

Préecipité blane. (Voyez PROTO-CHLORURE DE MERCURE 04
OXYDE ROUGE DE MERCURE. |
— Jaume. (Yoyez sous-SULFATE DE MERCURE),
- perse. (Voyez DEUTOXYDE DE MERCURE).
— pourpre de Cassius. (Voyez CHLORURE D'OR).
ALz rouge. (Voyez DEUTOXYDE DE MERCURE).
PREMNITE, pierre verditre nacrée qui differe de la zéo-
lithe en ce gu'elle contient moins d’eau. Elle fut apportée en Eu-
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rope par le colonel Prehn, Quelques mineralogistes la nomment |
chryolithe. Elle raie le verre, fond au chalumeau en écume blan-
che et bulbeuse et finit par se converlir en émail jaune noiritre.
La joaillerie en peut tirer parti.

PRELE.
l.atin, EQUISETUM PALUSTRE LONGIORIBUS SETIS; — anglais, HOR-
seTain; — allemand, scuacHTELHALM; — espagnol, coLLA DE

CABALLO.

La préle, queue de renard ou équiséfon, est une plante dela
Cryptogamie des fougéves de Linne, dontil existe plusieurs espé-
ces. Les plus en usage sont la préle dhiver (equiselum hiemale)
la préle des champs (equisetum arvense), la préle des bourbiers
(‘equisefum [imosum ) et la préle des rivieres (equisetum fuviatile),

La préle d’hiver convient le mieux an polissage et se nomme
préle vraie. Elle pousse des tiges de 5 a 7 décim. , rondes, rudes,
vides el composées de tubes concentriques, portant des neods
d'oii sortent des fenilles formées de tubes articulés et rassemblés,
leurs sommités se lerminent en asperges ou encolonnes renflées,
composées d'étamines rongeitres on blanchatres. Ses fleurs sta-
minées ne donnent point de fruit. Ses semences naissent sur des
pieds sans flears et sont petites et noires. Ses racines sont fibren-
ses el menues,

Ces vegétaux inodores el insipides sont astringents et M. Leu-
hossek de Vienne les croit un spécifique souverain pour acliver
les secrétions urinaires ; suivant lui, ils n’ont pas d'influences fu-
nestes sur les organes digestifs et devraient étre preféres a la
scille, au digitale et an colchigue.

PRESURE.

Latin, coscvrLom ; — anglais, rexner; — allemand, paw; — es-
pagnol, cvate; — portugais, cosnno ; — italien, PRESSAME.
La présure est le lait aigri que F'on trouve dans le quatrie-
" me ventricule des jeunes veaux qui télent et que I'on tue avant
Ieur digestion. 11 est blanchitre, aigre, peu consistant et séche
fzcilement. Plus il est ancien, plus il réagit sur la partie caséense
du lait qu'il rassemble et coagule.
La présure est utile anx laitiéres et aux crémiéres pour faire
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leurs fromages. Les pharmaciens I'emploient pour faive le petit-
lait. On la conserve salée, desséchée et renfermeée dans des va-
ses bien clos.

PRIMEVEKE.

Latin, primuLs vEris;—anglais, cowsLip ;—espagnol , BELLORITA,

La primevére, primerose, coucon, herbe d la paralysie ou
oreille d’ours, est une plante de la Pentandrie monogynie de
Linné, qui, au commencement du printemps, pousse des lenilles
oblongues, larges et ridees; il s'éléve d'entre elles une ou plu-
sieurs tiges de 15 a 18 centimétres, rondes, velues, sans feuvilles
el portant des houguets de flenrs simples, belles, jaunes, odo-
rantes el infundibuliformes. Ses fruits forment des coques ova-
les, renfermant des semences menues, rondes et mires. Sa ra-
cine est grosse, ecaillense, rougeatre, astringente, agréable, aro-
matique et garnie de fibres blanches.

Ce végeétal croit sans culture dans les champs, les prés et les
bois. Ses feunilles sont nervales el narcoliques ; ses racines sont
sternutatoires. En Suéde, on le fait fermenter pour en former une
espéce d’hydromel avec le miel.

PROPOLIS, substance extractive el résinense que les
abeilles vont ramasser sur les bourgeons des arhres et principa-
lement sur les peupliers; elles 'élaborent et s'en servent pour
boucher les trons de leurs ruches etse préserver du froid. Cette
maltiére est insoluble dans 'ean et dans I'alcool : elle se liquéfie
par la chaleur, mais elle n'est point inflammable. Elle est ronge
ou jaune fonce et s'emploie a faire mirir les abeés ou en fumi-
gations dans les toux opiniitres ; les figuristes en font des sta-
toettes.

FPRUDE FENMME. (Voyez ARROCHE .

PRUNES.

Latin, prons; — anglais, prunee, priED pLums; — allemand,
PFLAUMEN , GETROCKNETE, ODER ZWETSCHEN; — espagnol, ci-
RUELAS PASAS; — portugais, AMEINAS PASAS, PASADAS, SECAS,
PASAS DE AMEIXAS ; — italien, PRUGNE , SUSINE, LECHE O ZUZZE ;
— hollandais, prooce pruMEN ; — danois, TERRE BLOMMER;
suédois, ToRRL PLOMMEN, $viskoN; — polonais, SLIWKI SUCHE;
~— IS5, TSCHERNOSLIW,
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PRUNES DE BORDEAUX. PRUNES DE PROVENCE.
—  COMMUNES. —  DE ROUEN, ,
—  D'BRTE. —  DE SAINTE-CATHERINE
—  BRIGNOLLES. —  DE TOURS.
—  COATCHE. —  DE ZWESTCHEN.
—  DOUBLE ET SIMPLE —  PRUNEAUX.
FLEURET. —  D'ACAJA.
—  DE METZ. —  DE MONBAIN.
—  DE NANCY. —  COTON.

— PISTOLLES.

Les prumes sont les (ruits du prunier, arbre originaire de
I'Asie-Mineure, dont les variétés sont trés-multiplices. Linné les
a placées dans son Jeosandrie monogynie. On les divise en pru-
niers sauvages el pruniers cultivés.

Ces végétaux se multiplient par semence ou par greffe, Le
premier procédé donne des plants batards et le second procure
des fruits agréables. Les pruniers Saint-Julien et cerisette se
greffent facilement.

Ces arbres sont d'une moyenne grandeur ; leurs fevilles sont
oblongues, arrondies et dentelées; leurs fleurs sont disposées
en roses et composées de cing pétales blancs; leurs tiges don-
nent des rameaux étendus et leur tronc produit un hois qui
s'emploie dans I'ébénisterie. Leur fruit est a noyau et & péricarpe
charnu; on en fait d'excellentes confitures ; on le confit i I'eau-
de-vie on on le séche an soleil et an four pour le conserver et
le faire circuler.

Les prunes de Bordeaux sont cueillies dans les dépar-
tements du Lot-et-Garonne et du Tarn ; on les transporte dans
la ville dont elles portent le nom, pour étre de li dirigées sur les
licux de consommation.

Les prunes communes et les prunes d'ente sont les deux es-
péces qui donnent lien & des transactions importantes.

Leur récolte s'effectue vers la fin de juillet on a la mi-aofit;
on désigne celles qui sont piquées des vers, sous le nom de
prunes de primenr; elles ne se conservent pas.

Iarbre qui donne le meilleur fruit est le prunier a pean de
serpent sauvage: il produit naturellement la prune commune,
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et greffé, la prune d'ente. On recueille ces fruits en secovant les
rameanx, et on les élale sur des paillassons, au milieu des champs,
pendant quarante-huit heures, a I'ardeur du soleil qui les ride.
On les place alors sur des raquetles en osier et on les porte dans
un four on on les laisse une hieure ; on répéle cet éluvage pen-
dant trois jours, en ayant soin d’augmenter graduellement la
chaleur qui devra finir par étre de 45 degrés; la prune prend
ainsi une belle couleur noire.

La prune eommumne ne se passe qu'une ou deux fois au
four. Elle est arrondie, noire ou rosée ; sa peau est épaisse et
coriace ; sa chair, rougedtre ou jaune rembruni, adhére au noyau
qui est renflé. On la distingue en belle, bonne et inférieure; la
premiére doit étre grosse, noire, peu foncée, fleurie, charnue et
peu acide; la seconde présente un fruit moins régulier et plus
petit; linférieure se compose de prunes de toutes dimensions,
nommees freting; elles ne possédent quelquefois que la peau et le
noyan.

Les contrées qui fournissent les meilleures prunes connues
sont I'Agenais jusqu'a Moissac, S*-Livrade, Casseneuvil, Ville-
neuve, Monflanquin, le port de Peines, Montauban et Gaillac,

La prune de I'Agenais et surtout de La Magistére est plus
grasse que celle des autres localités et de meilleur goil; elle
se conserve toins dans les voyages de long cours.

Ce fruit circule dans le commerce, logé en futailles de 400 kilog. ,
en demi-futailles de 200 & 250 kilogr., en quarts de 100 & 150
kilogr. et en huitiémes de futailles de 55 a 60 kilogr. Ce dernier
emballage convient le mieux pour I'Angleterre. On accorde la
lare reelle qui est écrite sur ehaque colis; il sera prudent dela
veérifier.

La prune commune de premier ordre se trouve a Clairac et 4
Castelmoron; celle de second ordre & 8 -Livrade, 4 Laparade et
a St-Barthélemy o on 'appelle prune de Sainte-Catherine.

La prune @emte est un des fruits les plus recherchés; il
donne un aliment immense au commerce. Les contrées qui four-
nissent les prunes communes produisent aussi la prune d’ente.
Elle est noire, charnue, d’une peau fine, ferme, luisante et d'une
chair jaune doré, détachée du novau et adhérente a la peau.
Elle est sucree naturellement et sans acide. On la classe ainsi
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Impériale, dont le kilogr. se compose de 60 & 90 prunes.
Gros choix ou surcheix................0 80—100 —
Beau choif. .. .vun i it - 116120 —
Ghindx 5 ot il cnstnsndavng, okl Adpeeqdl ie=—
Rame SUPETIEUTE. .covevovvraearieennseens  1O0—164 —
Rame inférieure. .cocoeevnininiianninnn. 200—3205 —

Le fretin ou rebut de ces qualités n'apoint de nombre de froits -
determiné an kilogramme. On deit préférer les moins secs et les
moins froneés.

L’impériale, le surchoix, le hean choix et le choix sont places
dans des boiles en earton pour étre expédieés a I'étranger et sur-
tout en Angleterre.

Le choiz et les rames sont placés dans des caisses de 50
kilogr., dans des demi-caisses de 25 kilogr. et des quarts de
caisse de 10 & 11 kilogr., d’aprés les désirs de I'acheteur.

Les localités désignées plus haut fournissent ce genre de pru.
nes ; celles de Marmande sont ordinairement rongeitres; celles
de Miramon, de Gontaud, de S'-Barthélemy, de Montelar et de
Villeneuve sont moins estimées, mais elles sont préférables pour
les expéditions, étant moins sujettes i fermenter,

Il est prudent d'examiner si les belles prunes ont été assez
desséchées, leur préparation laissant souvent beancoup i désirer
a cet egard.

Le besoin de favoriserla consommation des prunes d'ente dans
les pays les plus lointains, fit rechercher, en 1857, les moyens
les plus convenables de les conserver indéfiniment. Le systéme
d’Appert ayant paru réunir les conditions voulues, deux négo-
ciants de Bordeaux le mirent en pratique ; ils logérent les prones
dans des vases divers et notamment dans des boites de carton,
couvertes de verre, dites boites transparentes , procédé pour
lequel M. Fau a obtenu un brevet d'invention. Les avantages déja
réalisés par l'emploi de cette méthode, la recommandent spéciale-
ment au commerce.

Prunes hrignolles. (Voyez PRUNES DE PROVENCE .

Prunes commimes. (Voyez PRUNES DE BORDEAUX ).

Prunes contehe. ( Voyez PRUNES DE METZ ).
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Prunes double et simple flewret. | Voyez rruNes e
PROVENCE ).

Les prunes de Teiz ei de Naney sont semblables a
celles de Bordeaux d'un gros ehoix, mais elles sont d'une mau-
vaise préparation. Elles ont une saveur insignifiante et se con-
somment sur les lienx de production.

Prunes de Naney. (Voyez pruNEs DE METZ ).

Prunes pistolles. (Voyez PRUNES DE PROVENCE ).

Les prunes de Provenee sont les [ruits du perdrigon
blanc, préparves de différentes maniéres. On appelle pistolles
celles qui sont plates, rondes, blondes el sans noyau; brignolles,
celles qui sont irréguliéres et entassees. Elles se divisent en dou-
ble et en simple fleuret, d'aprés la couleur blonde qui leur est
naturelle, car on ne les passe jamais au four. Ces prones ont un
gout exquis. Les pistolles circulent en boites rondes, attachees
de faveur rose, pesant 1 demi-kilog chacune et réunies par trente
dans de petites caisses. Les brignolles double fleuret sont en
boites de méme contenance et attachées avec du fil. On eén
compose des caisses de 100 a 150 boites. Les prunes simple
fleuret sont mises simplement en caisses de 50 a 75 kilogr. Les
meilleures sont préparées a Digne, chef-lien du département des
Basses-Alpes. On les recolte dans les environs.

La prune de Rowen ezt une espéce de fruit nomme prune
d'aveine el pen répandu dans le commerce; cette espéce n'est
connue & Paris que depuis une trentaine d'années el ne jouit
pas d'une grande renommeée. Cependant celle qu'on appelle
couetsche n'est pas sans quelque mérite.

Prunes Sainte-Catherine. (Vovez PRUNEAUX DE TOURS).

Les prumes=pruneaux de Tours sont {rés-commer-
ciales et ont joui long-temps d'une grande réputation. Sanmur,
Chatellerault et les localités environnantes les produisent et les
préparent. On les gouverne comme a Bordeaux ; seulement on
les aplatit en rond. Elles conservent long-temps la fleur blanche
qui les couvre et elles se classent en premier,second et troisiéme
choix. Les deux premiers choix circulent en corbeilles carrées
d'osier blanc, qui contiennent 3 a 4 kilogr. ; le dernier est mis
en barils de 40 a 50 kilogr.

Ces localites fournissent aussi des pruneanx rouges el noirs.
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Les premiers ont peu de chair et sont trés-secs; ils circulent en
sacs et en grosses futailles. La Flandre ct les environs de Paris
en consomment beaucoup. Les seconds sont destinés aux phar-
maciens et aux hopitaux militaires.

La prume zwestehen ou quesichen est oblongue, aplatie,
inégale, droite d'un cété et renflée de l'autre; ce dernier colé
correspond a I'angle du noyau et est empreint d'un sillon longi-
tudinal. La longueur du fruit est de 5 centim. environ et sa lar-
gear de 3; le pédoncule qui le tient a 14 4 16 millim. de long: sa
couleur est violetle et il est couvert d’'une fleur abondante qui lui
donne une teinte blewe; sa chair est verdatre, ferme et doucedtre ;
gon noyau est trés-aplati. Sa culture est répandue en Allemagne,
en Lorraine et en Suisse.

Prunes-pruneaux. (Yovez PRUNES COMMUNES DE BOR-
peaux). Ces fruits contiennentun sucre non cristallisable et sont
laxatifs. Dans certaines contrées de I'Allemagne, on en fait de
I'eau-de-vie.

Prune d’'acaja. (Voyez PRUNE DE MOXBAIN),

La prune de monbain , d'acaje ou gland d'or, est le froit
d’une espéce de prunier, cultivé au Brésil, qui appartient a la Dé-
candrie pentagynie de Linné. Ses feuilles sont longues et poin-
tues. Ses fleurs sont petites, abondantes et disposées en rameanx
Jjaundlres ; ses fruitssont ovales, jaunes, pleins de suc, d'une sa-
veur et d'une odeur trés-agréables; on en exprime le suc dont on
fait une boisson vineuse.

Ces prones, séchées au soleil sur des natles, sont dirigées de
Rio-Janeiro en Europe dans des boites plus on moins grandes.

Elles sont propres a arréter les cours de ventre,les vomissements
et la dysenterie.

Prune eoton. (Voyez icAciEr ).

PRUNIER, (Yoyez Bols DE PRUNIER).

PRUSSIATE. (Yoyez cvANURES ef HYDRO-CYANATES ).

Prussiate de fer. (Voyez nYpRo-CYANATE DE FER).
— de mereare. (Voyez CYANURE DE MERCURE).
2 de potasse, (V. 0VDRO-CYANATE DE POTASSE).
= de soude. (V. BYIRO-CYANATE DE S0UDE ).

PSYLLEIUM. (Voyez pLANTAIN ).

PULM®NATIRE, genre de plantes § feuilles entiéres et
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rudes et & flears terminées en corymbes terminaux ou en épis ;
tels sont le pulmonaire de chéne ou lichen pulmonaire et le pul-
monaire francais ou épervier pulmonairve. { Voyez Licnes).

PUCELAGE. (Voyez conis).

PULQUE, hoisson vinense ressemblant an cidre, tirée
d'une plante nommeée maguey de pulgue dans la province de Zem-
poalla et dans celle de Tlaseala [ Mexique ). Une incision que l'on
y fait donne jusqu'a 7 litres de liquide par jour. On nomme ce
produit miel a cause du principe sueré qu'il renferme. Il fermente
facilement et se convertit au boutl de trois jours en une hoisson
vineuse. On retire du pulque une eau-de-vie par la distillation.

PULSATILLE, (Voyez coQUELOURDE ).

PURPURINE, nom donné par MM. Robiguet et Colin au
principe colorant extrait de la garance.

PUTOIS, mammifére carnassier du genre des martres, qui
w'en différe que parsa conleur etsa queve. (Yoyez PEAU DE pUTOIS).

PYCNETE, minéral nommé quelquefois leucolithe et schor-
lithe. 11 est composé de silice et d'alumine. 1l raie le verre et le
quartz elest fusible an chalumean.

PFYRETHRE.
Latin, pYyRETRUM; — anglais, PELITORY, BERTRAM ; — allemand,
BERTRAMWBZEL; — espagnol, PIRETRO, PELITRE; — porlugais:

PYRETRO ; — italien, PIRETRO, PILATREO, BADICE PIRETRI.

La pyréthre ou racine salivaire est une plante de la Syn-
géndsie égale de Linné, qui est originaive des contrées méridiona-
les de I'Europe. Elle pousse des fenilles découpées, petites et dont
il s'éléve des tiges qui sontiennent des fleurs amples,larges, ra-
diées et incarnates. Ses semences sonl menues et oblongues. Sa
racine est cvlindrique, longue, grosse, grisatre, flexible, ruguease,
blanchitre, forte, dcre et brilante. On 'emploie dans les mala-
dies de la bouche et la paralysie de la langue. Les vinaigriers s'en
servent pour renforcer leur vinaigre. Ce produit nons vient de
Tunis par Marseille. On lui substitue souvent la pyréthre sauvage.
[ Voyez p1ED D'ALEXANDRE).

PYRITES, sullures métalliques ou combinaisons du sou-
fre avec un métal queleconque. Us sont susceptibles de combus-
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tion, ce qui les faisail utiliser autrefois pour les armes a feu sous
le nom de pierres de carabines.

PYROCETE (fer), substance minérale enlames minces:
fragiles et d'un beau poli. On la nomme aussi fer spéculaire.

PYROLE.
Latin, pyRoLA ; — anglais, WINTER GREEN; — allemand, WINTER-
GRily ; — espaguol, portugais et ilalien, piRoLa.
PYROLE MAJEURE, PYNOLE MINEURE.

La pyrele on verdure d'hiver est une plante vivace de la
Déeandrie monogynie de Linné, dont on distingue huit espéces.
Nous ne décrirons que celles dont on fait usage.

La pyrole majeure pousse dés sa racine cing ou six feuil-
les rondes, charnues, lisses, nettes et attachées a des pétioles
rampants; elles conservent leur verdure en hiver, et il s'éléve
d'entr’elles une tige de 54 4 décim. , anguleuse et garnie de fenil-
les pointues; elle porte & sa sommité des fleurs agréables, odo-
rantes et composées de plusieurs petales disposes en roses blan-
ches; ces fleurs renferment dix étamines verticales et un pistil
courbé qui devient un fruit angulenx, divisé intérieurement en
cing loges qui sont remplies de semences menues. Sa racine est
fibreuse et tracante.

La pyrole mineure ne differe de la précédente qu'en ce
qu’elle est plus petite dans toules ses parties.

Ces végétaux sont styptiques, astringents et amers; leur suc ex-
prime entre dans la composition de emplitee opodeldoch.

PYROLIGNEUX, PYROMUQUEUX, PYRO-
TARTAREUX , adjectifs que la chimie applique anx acides
acéteux, tenant en dissolution une huile empyreamatique. Les
pyrolignites, les pyromucites et les pyrotartrites sont done les
combinaisons de ces acides avec les différentes bases ; ils doivent
étre considérés comme des acélites.

PYROMAQUE. Voyez siLex).

PYROFPE, nom donnéepar M. Werner de Bohéme & un gre-
nal diaphane rouge de sang, qui ne cristallise jamais.

PYROPHANE, terme d’histoire naturelle qui s'applique
aux minerais qui changent de couleur et deviennent transparents
par le calorique. M. Born les déerit dans les Annales de Grell en
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1791, et les désigne comme étant gris, jaunes et demi-opaques.

PYROPHORE, préparation chimique qui a la propriéwé
de s'enflammer i lair. Sa découverte est dued M. Homberg. L'aiv
humide favorise sa combustion. (Voyez la Chimiz de Thenard).

PYROTARTRATES, combinaisons de I'acide pyro-tar-
trique et des bases salifiables.

PYROXENE oy, schorl volcanigue, produit volcanique vert
foncé qui raie 4 peine le verre et n'est fusible au chalumean que
divise en trés-petits fragments. [Vapres M. Vauquelin, il se com-
pose de 52 pour 100 de silice, de 15 pour 100 de chaux, de 3
pour 100 d’alumine, de 10 pour 100 de magnésie, de 14 pour
100 d’oxyde de fer et de 2 pour 100 d'oxyde de manganése.

Q

QUAPALIERS, arbres de la Polyandriz monogynie de
Linné, dont il existe trois espéces. Leurs fenilles sont alternes,
entiéres et stipulées ; leurs fleurs sont disposées en bouquets axil-
laires, accompagneés de bragtées, La plus importante de ces
espéces esl'le guapalier & gros fruit et a feuilles ovales; il vient
i la Guiane ; il est anssi cultivé dans les colonies francaises de
I'Amérique sous le nom de chitaignier; il différe peu de I'apéiba.

QUAPOYERS, arbrisseaux grimpants de la Dioécie pen-
tandrie de Linné. Il en existe deux espéces; I'une & petits froits
et a feuilles ovales, charnues et enliéres; elle croit 4 la Guiane
et rend un suchlane, transparent et visquenx ; I'autre, & longs
fruits, porte des lenilles semblables et produit une gomme jaune
qui se dissoul facilement dans I'eau.
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QUARTE.
QUARTZ AGATE SILICEUSE. QUARTE HYALIN CONCRETIONNE.
— = CACHOLONG, —_ —  GRAS,
— =  CALCEDOIXE. _ — IRISE,
= — CALCIFERE. — —  LAMINAIRE,
— — CHATOYANT. — —  LIMPIDE.
— — CORNALINE. — —  ROULE.
— — CHRYSOPASE, — —  VIDLET.
— —  MOLAIRE. —  JASPE.
— — ONIX. — NECTIQUE.
— — PYROMAQUE. —  PSEUDO MORPHI,
— — ROULE. QUE.
— — SARDOINE. —  RESINITE.
—  HYALIN-PYROMAQUE, - —  COMMUN, -
— — AERO-HYDRE. —_ —  GIRASOL,
— —  ARENACE. — —  HYDROPHANE,
—_ —  GRAVELEUX, — —  OPALIN.

— —  COLORE.

Les gquartz ou guarz sont des substances minérales de la
classe des pierres, qui se présentent sous des formes variées.
L'infusibilite, l'apparence nitreuse et la dureté sont les carac-
teres que les minéralogistes leur assignent. On réunit sous leur
nom les agates, les silex, les silex résinites, les jaspes, les cal-
cedoines, les sardoines, les cornalines, les prases, les plasmas,
les onix, les anchidres, les opales, les hydrophanes, les cacho-
longs et les grés colorés. Ils présentent des pites plus ou moins
grossiéres, et soumis & des analyses chimigues, ils donnent
pour résidu de la silice presque pure.

Quartz agate, pierre siliceuse dont la pite est si fine
qu'on ne peut en distinguer le grain; elle est susceptible d'en
prendre un beau poli.

Le quartz agate eacholong est blanc mat, translucide
a ges bords el happant a la langue: 11 sert souvent d’enveloppe
an quartz agate caleédoine.

Le guartz agate ealeédeoine a une transparence nebn-
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lense et une couleur Lleue on blane mat. Sa pite est fine et ses
couleurs vives.

Le guartz agate ealeifére est une variété de quariz que
I'on trouve dans les Alpes. Cest un mélange de quartz pyro-
mague et de chaux carbonatée.

Le guartz agate ehatoyant ou @il-de-¢hat est forme
presque entierement de silice et a de brillants reflets dus ala
disposition de ses lames.

Le guartz agaile eornalinme est un quartz agate 4 cou-
leurs variées et demi-transparent. Il est fort employe par les
graveurs. Le plus pur se nomme cornaline d’ancienne roche.

Le quariz agate ehrysopase est demi-vitreox et vert
clair. 11 doit cette conlenr & 'oxyde de nickel,

Le guartz agaie molaire cstla pierre meuliere des ar-
chitectes, qui ge présenie en masses caverneuses et cariees, On
la rencontre par couches dans les carriéres de marnes blanches.

Le guartz agate omix offre des lames paralleles de diffé-
rentes couleurs et une bande blanche qui lvi donne son nom.
On distingue les onix rubanés, cailloux d’Egyple, panachés, pone-
tués, héliotropés, herborisés, arborisés el moussenx.

Le guartz agate pyromague cst un silex on pierre a
fusil. 11 est noir, gris ou blond et donne de vives étincelles an
choe de I'acier.

Le quartz agate roulé cst celui qui affecte une forme
ovale ou aplatie et qu'on nomme galet, La Loire et le Rhin en
charrient beancoup. '

Le quartz agate sardoine cst orangé et mélé de brun
et de noir. - p

Le guartz hyalin pyromague a une apparence vi-
treuse et une cassure ondulée et brillante ; il eristallise en rhom-
bes, en prismes et en dodécaédres.

Le guartz hyalin-adro-hydre est un cristal de roche
qui renferme des gouttes d'eaun et des bulles d’air mobiles.

Le quariz hyalin-aremaeé est un sable dont les grains
arrondis ont une surface vitrense. On le nomme mobile ou mou-
vant quand le vent le fait voltiger. 11 sert & faire le verre et a net-
toyer les métaux.

Le quartz hyalin-gravelenx ou anguleus est a grains
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grossiers et forme le sable des jardins; mélé & la chaux éteinte,
il donne le mortier, et avec de la brique en poudre,il fournit un
ciment imperméable.

Le quartz hyalin-eoloré est blen et se nomme saphir
d'eau, faux saphir oun saphir eccidental, Le jaune se nomme
fausse Lopaze ou topaze occidentale ou de Bolidme; le brun foncé
est dit {opaze enfumde; le rose, rubis de Bohéme, foux rubis on
rubis oceidental ; le vouge, hyacinthe de Compostelle on hyacin-
the occidentale ; le vert obscur, prase. (Voyez scates ).

Le guariz hyalin-conerétionné se trouve en mame-
lons ou en rameaux dans les environs de Naples, a Santafiora
et a la Solfatare.

Le quariz hyalin=gras présente an aspect onctucos.

Le gquartz hyalin-irisé est celui dont les plans inelinés
décomposent les rayons solaires el se teignenl des couleurs de
I'arc-en-ciel. ¥

Le gquartz hyalin-laminaire cst gras.

Le guartz hyalin-limpide es. un cristal de roche d'une
belle eau.

Le gquariz hyalin-roulé se presente en caillous trans-
parents, nommes eaillonz du Rhin, de Cayenne, de Médoe el de
Beauee.

Le quartz hyalin=-violet cst la pierre zicorniegue, con-
nue sous le nom d'améthyste. (Vovez ce mot). ;

Le quartz jaspé est composé de quarlz agale empité et
d'argile ferruginense. Mis encommunication avee un conducteur
électrique, il étincelle a l'approche du doigt. Il se divise en pana-
ché, blanc, rouge, vert, jaune, bleu, violet et noir.

Le quartz neetigue a un aspect vilreux et se présente
en masses tuberculeuses el grises. Sa poussiére est aride au tou-
cher. 1l surnage sur I'ean d'abord et se précipite dés qu'il est
imprégné de ce liquide.

Le gquariz pseudo-morphigue a des lormes varices,
telles que les crétes de coq que l'on trouve a Passy, les oursins
ou quartz agates conchyloides, les cornes on ammonites. Celui
qui s'infiltre dans les fibres du bois se nomme guariz agale oxy-
loide on bois pétrifie, agalifié et dendrolithe. (Voyez pETRIFICA-
TION).
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Le gquartz résinite est une substance minerale brillante
semblable a la resine nouvellement cassée. Elle [ait dilficilement
leu contre l'acier. )

Le quartz résinite eommumn n'est autre que le pechs.
tein. [ Yoyez ce mot ).

Le guariz résinite girasol esl d'une nature siliceuse
et prasente de beaux reflets dorés, On le nomme aussi astérie
ou pierre du soleil. On en fait des bijoux.

Le quartz résinite hydrophane est blanc, jaundtre
on rouge, translucide et adhére fortement i la langue. Il devient
transparent par imbibition.

Le quartz résinite opalin st Uopale brillante des la-
pidaires. i

QUASSIE ou cassia amara. [ Voyez pois DE SURINAM |,

QUASSINE, principe amer du quassie on bois de Surinam.
Ce produit est transparent, jaune brunitre, et, soumisa Laction
du fen, il se décompose comme les matiéres végétales. On l'ob-
tient en faisant évaporer 'extrait de ce bois.

QUERCITRON.
Latin, QUERCUS TINGTORIA.
QUERCITRON DE NEW-YORK. QUERCITRON DE BALTIMORE.
—_— DE PHILADELPHIE.

Le gquereitron est I'écorce monlue d'un grand chéne indi-
géne de I'Amérique septentrionale. 1l est admis dans la Monoé-
cie palyandrie de Linné. Il parvient a une trés-grande hauteur et
se fait distinguer par ses [eunilles pétiolées, larges, obovales. dé-
coupées en lobes anguleux, vert obscur en dessus et légérement
pubescentes en dessons. Ses glands sont déprimés el a moitie
couverts par leur capsule. Son bois est rougeitre, poreux et
s'emploie sur les lienx pour la construction. Il résiste trés-long-
temps i I'eau. _

Ce végetal, dit chéne joune, fut introduit dans le hois de Bon-
logne, prés d'Autenil, &n 1818 ; il vy a parfaitement réussi, ce qui
devrait encourager sa propagation, va son utilité. La partie cel-
lulaire de son écorce contient un principe jaune, que 'on retire
par sa decoction dans I'eau. On fixe cette conleur sur la laine,
la soie et les papiers de tenture par 'alun et les sels d’étain. Une
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partie de quercitron donne antant de parties colorantes gque huit
parties de gaude. Le commerce distingue trois espéces de quer-
citrons. On doit donner la préference au plus récent, car ses pro-
priétés sont altérées par U'air et la lumiére. Les Américains étam-
pent leurs futailles pour désigner la qualite de leurs prodoits et
Pannée de leur préparation. On pourra encore les éprouver par
une opération de teinture.

Le guereitron de New=York est |e plus estimé. 11 est
ordinairement effilé, teés-fin et pen jaune. Il arrive en boucauts
de 6 a 700 kilogr., en tiercons ou en barils. On doit préférer le
plus fin, le plus chargé de poussiére et le moins coloré,

Le gquercitron de Philadelphie tient le second rang
en teinture. Il en arrive qui peot rivaliser avee le précédent.

Le quercitron de Baltimore cst grossicrement effilé,
lerne et si mal soigné qo'on y rencontre des morceaux d'épider-
me qui n'ont pas été brovés. Il est inférienr et nous est fourni
par le Maryland dont Ballimore est la capitale et 'entrepdt. On
le recoit en boucautsde 5a 700 kilogr. , pour lesquels on accorde
12 pour 100 de tare, ou en barils de 50 a 60 kilogr. , pour les-
quels on donne 20 pour 100, Les tiercons de 2 a 300 kilogr.
jouissent de 15 pour 100 de tare.

Ces produits portent, sur les futailles qui les contiennent, la
marque des lieux qui les produisent et 'année de leur récolte.
Les premiéres qualités sont dites quercilrons first sort, les se-
condes seeond sort et les troisiémes thirls sort.

On emploie ce végétal dans le maroquinage et la teinture, pour -
les couleurs composées et principalement pour lesverts. Sa dé-
coction est ameére et astringente. Le baryte et la strontiane y
produisent des flocons abondants, rouge orangé. M. Chevrenl en
a retiré le quercitrin.

QUILLAK, soponaria on quillaje, plante de la Décandrie
pentagynie de Linneé, famille des rosacées, section des dryadées
de Tournelort, dont on distingue deux espéces. Elle abonde au
Chili et y alimente un commerce important. Son écorce est d'un
gris cendré en dessous et elle est couverte d'un épiderme rem-
bruni, ruguenx el piquant. Elle serl en poudre en guise de sa-
von; mise dans I'ean, elle Ia fait mousser et enleve les taches de
graisse sur la laine et la soie.

TOME 1V, 3
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MM. Boutron-Challard et Henry ont reconnu dans ce produit
la présence d'une matiére particuliére trés-piquante et soluble
dans I'ean et 'alcool, d'une matiére grasse unie a la chlorophylle,
d’une partie de sucre, d’'une matiére colorante brune, d'une
gomme, des traces d'acides, du malate de chaux et de I'oxyde de
fer lignenx. { Voyez le Journ. de pharmacie, t. x1v, p. 202 et 247,
1828). M. de Candolle nomme ce végélal quillaja smegmader-
mos et quillaja molline.

QUININE, substance qui existe en abondance dans les
quinquinas orangés calisaya, & écorce plate et épaisse. On
I'obtient en décomposant leor sulfate par la magnésie, & l'aide
de la chaleur; la quinine se dépose et reste mélée & un excés
de magnésie qu'on traite par I'aleool; ce corps précipite la qui-
nine pure par refroidissement. Elle est blanche et friable, cris-
tallise difficilement & une douce chaleor et fond comme la re-
sine. Elle se décompose comme les substances végeto-animales
et ne subit aneune altération a l'air. Elle est amére, peu so-
luble dans I'eau, mais davantage dans l'aleool et Iéther, Traitée
parles acides, elle fournit des sels qui cristallisent facilement, et
projetée surdes charbons ardents, elle se décompose en répan-
dant une odeur aromatique particuliére.

On emploie le sulfate de quinine de préférence i celui de cin-
chonine. On doit rechercher celui gui est d'une blancheur de
neige, d'une eristallisation cotonnense et d'une amertume insup-
portable. Il eircale en flacons de 30 grammes, dont on vérifie
le poids. MM. Pelletier et Caventou le fabriquent admirablement.

QUINQUINA.

Latin, contex PERUVIANUS; — anglais, PERUVIAN BARK, CHINA
BARK, JESUITE BARK ; — allemand, coiNacuisa, ouINQUINA FIE-
BERBINDE, CHINARINDE ; — espagnol, guiNa, QUINQUINA CORTEZA
DE LOJA, PALO DE CALENTURA, CORTEZA PERUVIANA, CORTEZA
FIBRIL ; — portugais, QUINA, QUINQUINA, QUINAQUINA, CASCA
PERUVIANA ; — italien, cAINA, CHINACHINA, SCOREA DEL PERU,
CORTECCIA DEL PERU; — suédois, FEBERBAK, cmisa ; — polo-
nais, KWINEWINNA ; — russe, CHINA, CHINCHINA. |

QUINQUINA ROYAL. QUINQUINA HUAMALIES.

— CALISAYA. — LOXA.
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QUINQUINA GRIS. QUINQUINA AVEC EPIDERME,

— ROUGE. — SANS EPIDERME.

- JAUNE. — CHAGRINE.

— BLANC. — GERCE.

— HUANDGO. - A ECORGES NOUEUSES

— CUSEO. - DE COULEUR FONCEE.

— PITAYA. — PALE.

— NOVA, -— A ECORGES PLATES.

= AROMATIQUE, = ROULE.

—_ VERITABLE. — DOUBLE ET SERRE.

— BATARD. — A LONGS TUYAUX.

- VERRUQUEUX. —_ A COURTS TUTAUX.

— EN SORTE. — TRIE EX TUYAUX FINS.

— TRIE. e A TUYAUX MOYENS.

e DUR ET CASSANT. = . A GROS TUYAUX.

— LIGKEDX. — EN GROS GRABEAUX.

— . LOUED. — EN MENUS GRABEAUX.

— LEGER. — A CASSURE VITREUSE.

Le quinguing . kine on écorce du Pérow, est le nom géneé-
rique des écorces de plusieurs arbres cinchonas de la famille des
rubiacées et de la Pentandrie monogynie de Linneé. Ils croissent
dans I'Amérique meridionale et particuliérement au Pérou, sur
le revers occidental des Cordilliéres. Certaines espéces sont dis-
seminées auo Bresil et sur les continents de 'Amérique méri-
dionale. Celles des Antilles sont des espéces de cinchonas dont
on a formé le genre exostemma el que l'on distingue par leurs
elamines saillantes.

Le quinguina s'éléve de T a 10 m. environ. Son tronc prend 6
a 7 décim. de diamétre el se couvre d'une écorce raboteuse qui
se renouvelle toutes les années, suivant le terrain qui le produit,
Il n'a de rameaux ni de branches qu'a sa sommite, qui est de
forme hémisphérique. Ses fevilles sont grandes, pourprées et
violettes en dessous et vertes etveloutées en dessus. Ses rameaunx
se lerminent par des houquets de flenrs semblables & celles de
la lavande; le pédicnle qui les soutient paitaux aisselles des feuil-
les et se divise en fibrilles terminées par un calice découpé en
cing parties et portant une fleur rouge de carmin au milieu et
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pile vers les bords. Elle contient un pistil blane couronne d'une
téte verte et oblongue entourcede cing élamines qui souliennent
des clochettes jaune pile, cachées intéricurement. L'embryon se
change en une capsule ovale qui s'ouvre en deux demi-coques
séparées par une cloison jaunitre et renfermant des semences
roussitres, aplaties et fevilletées. Les autres espéces de quin-
quinas ne différent de celle-ci qu'en ce qu’elles ne dépassent ja-
mais 3 4 4 m. et qu’elles ont P'écorce plus blanche ou le fenillage
plus petit. On trouve souvent sur le lamarillozo des branches
et des fenilles vertes et d'un ronge ponceau; cela n'existe pas sur
le blanca.

Ces arbres poussent naturellement dans les foréts qui couvrent
les revers des montagnes de Guacabamba, d'Ayavaca, de Cuenca
et de Jean-de-Bracamoros. Ces contrées fournissent le quinguina
au commerce par les ports de Lima,-Payta, Guayaquil, Valpa-
raiso, ete. Santafe et la Colombieen possedent anssi d'immenses
quantites qui arrivent en Eorope par Carthagéne ; mais ils sont
inférieurs.

Ces végétaux se trouvent ordinairement diszéminés dans les
foréts, etce n'est pas sans de grandes difficultés qu'on en fait les
récoltes, i cause des maringouins et du peu de facilité de 1'ex-
ploitation. Quand on a découvert un taillis de quinquina, on
construit des hutles assez grandes pour pouveir loger les tra-
vailleurs ou cascarilleras, et des aires pour faire sécher le pro-
duit. La récolte se fait de septembre en novembre. Chaque ou-
vrier se munit d'un large coutean et d'un sac qui pent contenir
environ 25 kilogr. d'écorces vertes; ils 'enlévent d'abord par
morceaux aussi haut qu'ils peuvent atteindre, puis ils se juchent
sur un biton attaché a1'arbre avec des cordes. Ils montent ainsi
jusqu'au sommet du quinquina. Dés que leurs sacs sont pleins,
ce qui arrive a pen prés une fois en un jour, ils en portent le
contenu sur I'aire établie pour les faire sécher, On les retourne
pour leur faire prendre une coulenr égale el on les emballe
aprés leur dessiccation. Les kinas venus dans l'argile rougeitre
produisent les meilleures écorces.

Les Indiens connaissaient la vertu fébribuge du quinguina
Jorsque les Espagnols s'emparérent du Nouveau-Monde. Le ha-
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sard la lear fit découvrir el ils cachaient avec soin ce secret a
lears vainqueurs,

Cette écorce n'acquit une véritable célébrité quen 1638, &
I'occasion d'une figvre tierce opiniitre dont la comtesse de Chin-
chon, vice-reine du Pérou, ne pouvait guérir depuis plusieurs
mois. Le corrégidor de Loxa en envoya & son mari, qui en fit
prendre ala malade qui reconvra la santé. Elle en fit venir alors
de Loxa une provision considérable qu'elle distribuait i tous ceux
fqui en avaient besoin, sous le nom de poudre de la comlesse. Les
jésuites élablis dans la contrée en donnérent aussi gratis sous le
nom de poudre des jésuiles. Ces religieux, en 1649, en envoyé-
rent une grande quantité en Europe.

Le cardinal Lugo, en France, donna beaucoup de vogue au
(uinguina, qui prit son nom. Il le donnait aux paunvres et le ven-
dait aux riches au prix d'un éen d'or la prise. Son effet variable
en fitnégliger I'usage, ctil commencait a étre oublié, lorsque le
chevalier Talbot, en 1679, le remil en vogue a la cour de France
el 4 Paris. Ce secret devint public par la munificence de Louis
xiv qui l'acheta.

Nos savants medecins, a cause de la répugnance des malades,
s‘avisérent de 'administrer en extrait. La chimie enfin en prépara
le sulfate de quinine, qui réunit les qualités fébrifuges de l'écoree
en poudre et joint a cela des qualités inappréciables ; ¢'est a MM.
Pelletier et Caventou que l'on est redevable de cette deconverte.

La droguerie reconnait quatre especes de quingninas : le quin-
quina orangé ou calisaya, le quingnina gris, le quinguina rouge
¢t le quinquina jaune.

Le guinguina reyal provient du cinchona lancifolia de
Mutis, écorce sous forme de tube replié de 24 3 décim: elle est
converte d'un épiderme chagriné, rugueux, brun, crevassé et
souvent altérs par des cryplogames formant un enduit blanc on
rouge qui s'épaissit avee le temps. 11 est quelquefois jaune et
semblable & une cire qui anrait coulé dans les fissures de 'é-
corce. Ges cryptogames se relevent parfois pour former des ex-
pansions foliacées accompagnées de lichens filamenteux et ra-
mifiés de diverses nuances. Plus les écorces de quinguina por-
tent de ces productions parasites, plus on devra en apprécier la
fualité. L'écorce sans épiderme doit présenter une conlenr jaune
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brunitre & 'extérieur, jaune fauve orangeé a sa surface, et elle
doit étre lisse. Sa cassure est nette avec des filets ligneux
vers les bords; sa saveur est astringente, amére, inlense et odo-
rante. Ce qu'en peuvent récolter les Péruviens est réserve ala
famille royale d'Espagne. Ces quinquinas viennent des provineces
de La Paz, de Potosi, de Santa-Cruz el de la Sierra.

Le quinguina royal se casse [acilement en long el presente
un tissu écaillé et inégal. Sa poudre est pen amére el assez as-
tringente.

Ces produits s'expédiaient autrefois a Cadix dans des caisses
d’étain exactement soudées, enveloppées d'une peau de buflie ef
déposées dans des caisses en bois. De Cadix on les dirigeait sur
Madrid. Les précautions prises pour les faire parvenir démon-
trent combien 'humidité peut lenr étre nuisible.

Quinguinas calisayas.

QUINQUINA CALISAYA ROULE LOURD AVEC EPIDERME.

= dal, e —  SANS EPIDERME.

— —  PLAT LOURD AVEC EPIDERME.

— - -—  — BANS EPIDEEME.

— —  BOULE DEMI-LOURD AVEC EPIDERME.

- —  PLAT DEMI-LOURD BANS EPIDERME.

—- —  ROULE LEGER AVEC EPIDERME.

— — —  —  SANS EPIDERME.

- —  PLAT LEGER SANS EPIDERME.

- —  CROUTEUX.

— —  BRISE.

- —  FADUX.

Le quinguina ealisaya ou quinguing orangé circule sous
deux conleurs dans le commeree. 1l estrose 4 sa surface et jaune
a lintérieur. Reduit en poudre, il devient orangé.

Bacouleur rosée est plus saillante quand les écorces n'ont été
récoltées et séchées que pen de mois avant leur présentation.

Le quinguina ealisaya roulé lourd avee épi=
derme presente des écorces semblables par leur aspect a cel-
les du quinguina royal, et que 'on croit retirées des arbres de
méme espece ; mais elles sont plus jaunes et contrarices dans
leur vegelalion.
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Elles sont bien roulées, de méme dimension et presque aussi
lourdes que les royales; elles présentent un épiderme chagrine
plus ou moins rembruni. Leur inlérieur est orangé el elles sont
chargées extérieurement de cryptogames et de lichens. Leur sa-
veur est amére el persistante, et chaque écorce doil élre mar-
quee de légéres crevasses transversales. Leur longueur varie de
3 a 5 centim. et lear épaisseur de 4 i 8 millim.

Le quinguina ealisaya roulé lourd sans épia-

- derme ou quinquing orangé se compose d'écorces prises sur
le cinchona an moment on la séve de 'arbre force I'épiderme a
g'en détacher; aussi ne recoit-on souvent que des écorces sans
épiderme el a surface lisse, dure et parsemée de pelites erevas-
ses transversales, paralléles, cannelées et d'un jaune brun. Leur
cassure est nelle avec des filets ligneux vers leurs bords inter-
nes. Elles sont astringenles, ameres, inlenses el d'ane odeur
faible.

Ce quinquina parait étre le méme que le roval récolté au mo-
ment ot I'épiderme 'abandonne. Sa poudre est d'une couleur
de cannelle rosée.

Le quinguinn ealisaya plat lourd avee épiderme
présente des écorces de 10 & 15 centim. de longnenr sur 24 5
centim, de largeur. Elles sont accompagnées de fragments et
mélees de cryptogames larges. Les plus épaisses, les plos en-
ticres et les plus orangées doivent étre préférees.

Legquinguina ealisaya plat lourd sans épiderme
ou quinguing orangé se compose des écorces des arbres quin-
quinas nommeés cascarilla morado. Elles sont enlevées an moment
oit I'épiderme s'en détache. On ne peut les rouler. On recherche
ces produils d'une forte dimension. Les plus grands, épais de 4
4 6 millim., sont longs de 5 a 4 décim. et larges de 3 a 15 cent.

Ce quinguina doit présenter des écorces orangées en dessus
et en dessous, unies et l'anics. Leurs fibres sont courts et en-
treméles de petits poinls blanes rapprochés qui sont un sel es-
sentiel et précieux qui s'en détache au contact des agents conve-
nables. Les écorces les plus lourdes, dépouillées totalement et
naturellement de leur épiderme et de lear croite, produisent
un sulfate de quinine abondant.

Ces ecorces sontsonvent avariées d'eau de mer. On pent, aprés
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an avoir extrail le sulfate de quinine, les faire sécher pour les re-
meltre en cireulation, mais alors elles n’ont aveune verto fébri-
fuge et produisent ane poudre noire et inerte.

Le gquinguina ealisaya roulé demi-lourd avee
épiderme présente des écorces semblables & celles du lourd,
mais plus petites, moins chagrinées et garnies de pen de cryp-
togames.

Le quinguina ealisaya plat demi-lourd sans épi-
derme sc compase d'écorces plales d'une épaisseur de 5 mill.,
d'une longueur de 154 15 cent. et d'une largeur de 5 & 10 cent.

Le guinguina ealisaya roulé léger avee épi-
derme présente des écorces semblables}i celles du demi-lourd,
mais moins épaisses, moins chagrinées et meélangées d'écorces
trés-minces ol trés-légéres.

Le gquinguina calisaya roulé léger sans épi- |
derme cst semblable pour la forme a eelui qui précade, a Pex-
ception qu'il est totalement dépourva d'épiderme et plus lourd i
volume #gal. Ses écorces sont unies et traversées dedégéres rai-
nures. On le met en poudre comme étant trés-efficace contre les
fievres intermitlentes,

Le gquinguina ealisaya plat léger sans épiderme
offre dans son ensemble I'aspect du quinguina calisaya demi-
lourd. Ses écorces sonl plus minces, recourhées el melangées
d’écorces brisces. :

Le gquinguina ealisaya erotitenx presente des écorces
aplaties qui, au lien d'étre couvertes d'une écoree ferme, posse-
dent une croite jaunatre, tenace, pulvérulente et rounilleuse. On
preférera le plus loord.

Le quinguina ealisaya brisé ou cn grabeaus se compose
d'écorces brisées qui peuvent servir i la fabrication du sulfate
de quinine, mais dont on doit toujours s¢ méfier, On préférera
les plus entiéres.

Le guinguina ealisaya faux oflre des écorces roulées
conformes au plus beau calisaya, mais d’une couleur rougedtre,
consistante el spongieuse. Lenr casstre est ligneuse et leur amer-
tumne persistante.

Ge quintjuina donne quelquefois & I'analyse plus de suifate de
quinine que le meilleur des quinguinas calisayas. Cependant
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quelgues commercants, abusant de Ia bonne foi desimportateurs,
I'ont souvent obtenu comme non valeur.

Les quinquinas calisayas arvivent des mers du sud par Aré-
quipa, la Paz et Yalparaiso, en surons de cuirs garnis de toile
de eoton de 50 a 75 kilogr.

Le gquinguina Huamalies n'est connu en Eurdpe que
depuis 1816, M. Zimmermann le déconvrit dans le canton de
Huamalies. Son écorce peut figurer dans les calisayas du second
ordre. Elle a I'apparence d'un quinquina gris ordinaire roule.
Son ensemble n'a pas plus de 5 & 15 centim. de longueur sur 6
i 8 millim. d'épaisseur. Son épiderme est gris jaundtre, plus ou
moins rosé, uni et ridé longitudinalement. Sa cassure est nette,
rubanée de blane et de jaune rosé et d'une consistance com-
pacte. Sa saveur est amére et insupportable.

Les plus forts produits ont un épiderme blanc adherant sans
fissures, et leur couleur est rosée. Cet épiderme s'enléve diffici-
lement.

L'emballage de cette espéce de quinguina est en caisses de 50
kil. couvertes de cuir, pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Les quinquinas calisayas orangés ne sont distingués dans le
commerce dela droguerie que depuis 1790. On les a confondus
entr'enx sous les noms de royal, jawne, calisaya et orangé.

Duinguinas loxas.

QUINQUINA LOXA BRUN A LA COURONNE.
— — _ GRIS FIRREUX.

Le quinguina loxa brun a la couronme [ul long-
temps confondu avec les quinquinas gris de premier ordre. Pour
le distinguer, les Espagnols lni ont donné le nom de duritisinga.
D’aprés analyse de plusieurs chimistes, on I'a mis au rang des
royaux. Il est ordinairement en forme de petits tubes d'une lon-
gueur de 4 4 5 décim. sar une trés-mince ¢paisseur. Sa conleur
est celle des quinguinassuperienrs. Il est chagriné, avee des fis-
sures transversales paralléles et brunes. Quelquefois une légére
couche d’an blane argenlé le couvre et I'épaissit en certains en-
droils. Sa cassure est nette avee un rellet résineux sur les hords;
son golil sl astringent et un peu amer et sa poudre est jaune
grisalre.
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Le gquinguina loxa gris fibreux a les caracléres dy
précedent, mais sa couleur est moins brune et pen chagrinée ; i
est mélangé d'écorces minces unies et sans fissures transver-
sales; les cryptogames y sont rares et sa saveur est plus as-
tringente qu’amere.

Les quinquinas loxas arrivenl en surons de cuir,garnis d'une
toile de coton, contenant plusieurs bottes lices avec des cordes
minces et pesant 50 kilogr. '

On doit préférer les écorces minces, brunes, chagrinées, ru-
gueuses, résineuses et garnies de cryptogames fevilletés ou rami-
figs. ’

Quinguinas gris,
QUINQUINA GRIS DE LIMA,

—_ — DE QUITO 0t JAEN.
— — TEN=-CHINA.

— —  HAVANE.

—_— — HAVANE VERUQUEUX.

Les quinguinas gris se composent d'écorces que Mutis
présume étre retirées du einchona fancifolia, et Rois et Pavon,
du cinchong purpurea. Dans tous les cas, elles ne sont pas cueil-
lies sur les arbres qui produisent le calisaya, car elles ont une
saveur et des caractéres physiques différents ; elles donnent peu
de quinine el beancoup d'extrait. On les divise en quinquina sur-
fin, quinquina fin et quinguina ordinaire. Le surfin se compuose
d'écorces roulées en forme de tubes repliés dans le sens de leur
surface interne, de 5 décimétres de longueur sur un diamétre
de cing millimétres. Leor couleur est gris brun; elles sont cha-
gringes, rugueuses et garnies de eryptogames adhérents, feuil-
letes ou ramifiés. Leur intérienr est faove, leur savear astrin-
gente et leur odeur agréable.

Le quinguing surfin de Lima se renferme dans des
caisses garnies de fine toile de coton et couverles d'un cuir de
beeuf. Cette gualité se compose d'écorces lourdes chagrinées,
grises, chargées de cryplogames et d'une cassure vitrense ou
brillante, d'une odeur de violette.

Le quinguina fin de Lima se compose d'une moilié ou
d'un tiers d'écorces surfines et d'écorces irréguliéres de fortes
dimensions, chagrinées et résinenses.

B Y 3,
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Le quinguina ordinaire de Lima se compose d’écor-
ces plus fortes que les précédentes, plus unies et moins unifor-
mes: elles sont lisses, minces, brunes ou jaundtres et couvertes
d'un épiderme épais et pen astringent. Elles se cassenl assez
nettement et Wont que pen on point de résine.

Ces quinguinas sont emballés en caisses de 50 kilogr., con-
vertes de cuir.

Le quinguina gris de Quite ou Jadn, classe dans les
quinguinas loxas cendrés, est un quinguina que 'on récolte dans
la province de Jaén-de-Bracamoras, prés de Quito. Ses écorces
sont minces, de 1 & 4 décim. de longueur, en tuyaux arqués,
fins et moyens. Elles sont garnies de lichens de plusieurs noan-
ces el deépouillées d'épiderme ; leur cassure est inégale et filan-
dreuse, leur odeur est tannée et douce et lenr saveur est acide,
astringente et amére. Ce produit nous arrive logé en caisses on
en surons de 50 kilogr.

Le quinguina gris ten-China est une qualité inférienre
du précédent. 11 est en tuyaux de 54 a 406 millim. sur un dia-
métre de 5 a 40 centim. ; ils sont arqués et courbés. L'odeur du
tan y domine. Sa saveur est aigrelette, astringente, amére et
non persistante. Sa pondre est la méme que celle do Jaén.

Ces produits arrivent en Europe, emballés comme les précé-
dents et sont assujettis anx mémes usages.

Le quinguina gris vient de 1'ile de Cuba par la Havane,
qui lui a donné son nom. Les arbres quile produisent sont, d'a-
prés Ruis et Pavon, les cinchona lanceolata. 11 est tonjours en
ecorces roulées formees de tubes de 4 4 5 décim. de longueur ot
d'un diamétre irrégulier. L'épiderme de ces écorces est nuance
ide rose, de cannelle, de gris et de noir; il s'en rencontre aussi
de minces d'un brun lisse et de rouilleuses a épiderme mou et
epais. Les écorces sans épiderme ressemblent au quinguina ca-
lisaya roulé; leur odeur est boisée et forte, leur savenr astrin-
gente et pen amére, leur cassure nette et pen résineuse. On pré-
ferera le plus lourd.

Sa poudre est jaune clair et contient de la cinchonine et pen
de guinine. Il est abondant en extrait.

Ces produits nous parviennent en caisses couvertes' de cuir

< e 70 & 75 kilogr.
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Le I[llim]llllﬂﬁ Havane verruguens ¢ compose du
rebut du précédent et d'écorces en tubes arrondis ou aplatis,
irréguliéres et d'une couleur cannelle foneée; lear épiderme est
le plus souvent verrugquenx el pulvérulent; elles sont légeres et
se partagent facilement. Leur poudre est jaune et styplique.
Elles arrivent de l'ile de Caba, emballées en caisses de 7004 75

kilogr.
Quinguinas rouges.
QUIRGUINA ROUGE PITON. QUINQUINA ROUGE PALE.
— — YIF DE LIMA. g —  MARBRE.

Le guinguina rouge est I'écorce dune espéce particu-
liere de végétaux. Son nom lui vient de sa couleur.

Il se compose des écorces prises, d'aprés Ruis et Pavon, aux
arbres nommes cinchone magnifolia, qui croissent sur les revers
des Cordilliéres, au Pérou et a Santafé, Cette opinion a éle sane-
tionnée par le savant Humboldt.

Le gquinguina rouge piton se compose d'écorces rou-
lées, plates et trés-lourdes, & épiderme adhérent et rogueux; sa
couleur est d'un rouge vif; sa cassure transversale est vilrense,
réginense et plus rembronie que I'écoree; sa saveur est faible et
canse une astriction i la langue et au palais, plus sensible sur
les lavres. On doit préférer le plus lourd, le plus résineux et le
plus por.

Il nous parvient en caisses couvertes de cuir de 75 kilogr. 1l
est d'une rareté extréme. Sa pondre est d'un rouge de sang.

Le quinguina rouge vif vienl aprés. Ses écorces sont
prises sur le méme arbre, mais leur perfection laisse 4 désirer,
quoique leur couleur soit la méme; elles sont plus fortes, plus
ligneuses et présentent dans leurs cassures transversales peu de
résine. Leur texture est fibreuse et le moindre frottement les
couvre d'une pondre épaisse.

Le quinguina rouge pile prend son origine sur les me-
mes plantes que les précédents. Son apparence est la méme,
mais sa couleur est plus péle, et il produit des poudres qui lais-
sent i désirer pour leurs nuances et leurs vertns.

On passe souvent ces écorees dans une poudre fine de bean
© quinguina pour les envelopper. 11 suffira, pour s'assurer de

-
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cetle fraude, de les brosser fortement ; leur intévienr presentera
leur nuance naturelle.

La premiére qualité de quinguina rouge piton vaut souvent
20 fr. le demi-kilogr., etcelui-ci 4 fr. au plus.

Le guinguina rouge marbré se compose d'ceorces
demi-roulées et plates, de 10 4 15 décim. delongneur, possédant
un épiderme blane qui conlraste assez avec leur écoree qui est
rouge fonce. Lorsque cel épiderme est enlevé, il a aspect mar-
bré. Sa cassure est trés-nette; sa saveur est celle do quinquina

* rouge vil. On doit donner la préférence an moins lignenx et an
plus lourd.

Il nous arrive dans les mémes emballages que les premiéres
qualités.

Puinguinas jaunes.
OUINQUINA JAUNE CARTHAGENE ROULE CASSANT.
- - - PLAT GASSANT.
— - — LIGNEDX.
— — — FILANDREUX.

Les quinguinas jaunes nous sont fournis par la Nou-
velle-Grenade. Leurs qualités febrifuges sont plus faibles que
ecelles des orangés ou des'ealisayas. On n'en trouve presque plus
dans le commerce a canse de leur minime valeur.

Les guinguinas Carthagene sonl récoltes dans la vice-
royaulé de la Nouvelle-Grenade et nous arrivent pav le port de
Garthagéne. Lears nuances variges prennent leur origine dans
les diverses espéces de cinchona d'oili on les retive, et qui font
partie de la famille des rubiacées; ce sont les portlandia hexan-
dra et les coutarea speciosa.

Le gquinguing jaune Carthageéne rouldé cassanit
on duwe se compose d'écorces roulées et plates, en tuyaux fins,
moyens et gros, de 13 4 45 cenlim. de longueur sur un diameétre

- irvégulier. Lear épiderme est minee el mou; sans épiderme, ils
portentun sillon allongé et régulier, et leur partie supérieure est
ecaillée et d'une conleur oerée. Leur odeur est terrense, lear
saveur ameére el astringente et lenr poudre conlear cannelle.

Ces produils arrivent emballés en surons de cuir légers de 40
kilogr, Ils nous parviennent quelquefois en moreeaux plats. On
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doit préférer les plus vécents, d'une cassure nette et d'une bejle
couleur cannelle.

Le guinguina jaune Carthagéne ligneux se com-
pose d'écorces en tuyaux et de morceaux plats. Les tuyaux sont
mélangés de fins, de moyens et d’épais de longueurs difiérentes,
Ils sont roulés sur eux-mémes ou seulement joints. Les morceaux
plats sont cannelés ou pliés. Leur longueur et leur épaisseur sont
variables.

Ces produits sont filandreux, et lorsqu'on veut les rompre
longitudinalement, on ne peut quelquefois séparer tous leurs fi-
bres; la cassure est tonjours diagonale. Leur odeur est tannée
et irritante, lear saveur boisée, fade, amére et astringente; c'est
le plus insipide de tous les quinguinas. Sa poudre est jaune gris
etson emballage conforme a celui du quinguina Carthagéne,

Le quinguina jaune Carthagene filandreux res-
semble a celui qui précéde, mais a moins de ténacité a la casse.
Il est plus léger et moins amer. Il nous arrive dans les mémes
emballages.

Le gquinguina hlane n'cst guére conno dans la drogue-
rie que par des échantillons. Ses écorces ressemblent a celles du
quinguina gris ordinaire. Leur intéricur est blane basané; leur
saveur est d'une amertume active, acerbe et désagréable ; elle ne
cause ni astriction, ni dpreté a la langue.

Mutis le considére comme ayant des proprietes savonneuses;
il engage a s'en servir dans les fiévres intermittentes de préfé-
rence aux autres quinguinas.

Le guinguina huanuweo ou huangeo est en écorces gros-
ses el epaisses, entiérement roulees et d'une surface raboleuse,
qui présente des fissures transversales rapprochées et couvertes
d'un épiderme mince et fougnenx qui se détache facilement en
ecailles. Sa cassure est compacte et ligneuse, sa couleur jaune,
son odeur nulle et sa saveur amére et patente.

On rencontre quelquefois dans le commerce un gquinguina |
huanaco semblable an précédent, mais d'une couleur ochrée sur
toutes ses faces. Son épiderme est d'un gris noiritre et son odeur
se rapproche de celle de angustura. Sa saveur est nanséabonde.
Le commerce le nomme king huanaco rouillenz:. Ces espéces de

|
|
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quinquinas nous arrivent en caisses de 50 kilugr. couvertes en
cuir.

Le quinguina euseo, connu en Europe depuis 1829, n'a
pas encore ¢té répandu en France. Il peat étre classé comme
une espéce distinete. MM. Pelletier et Coriol en ont retiré un al-
cali cristallisable auguel ils ont donné le nom d’aricine. Ses écor-
ces sont variées dans lenr forme et leur longueur. Elles sont
plates, recourbées vers leur partie interne, peu larges et peu
épaisses. Elles ont un épiderme blanc,uni et d'une texutre fine.
Leur couleur est celle de la cannelle en dessus et blanche en
dessous. Leur saveur est aromatique, astringente et trés-amére.
On préferera les écorces les plus fortes. Elles nous arrivent en
surons de 50 4 60 kilogr.

Le quinguina pitaya ou pitajo est un produit qui figure
chez les droguistes sovs le nom d'angustura. 1l arrive en cais-
ses de bois blane de 100 & 150 kilogr. ( Voyez ancusTona ).

Quinguina nova.

QUINQUINA NOVA GRIS. QUINQUINA NOVA ROUGE.
— — JAUNE.

Le gquinguina nova se compose d'écorces prises sur des
arbres de la famille des rubiacées, nommées par Mutis cinchona
oblongifolia, et par Ruis et Pavon, cinchona magnifolie. Sous celte
dénomination,le commerce,comprend les écorces qui,ayant 'ap-
parence des quinguinas, n'en ont nullement les qualités fohri-
fuges.

Le gquinguina nova gris ressemble au quinquina gris,
mais ses écorces ont un épiderme lisse et lnisant avee des taches
blanches ou grises. Sa cassure est netle et sans apparence de
fibres. Il est insipide et sans vertu, Il conlient un acide gras
nomme acide kinovigue, plus une résine ronge, duo tanin, une
gomme, de I'amidon et une substance jaune fébrifuge.

Le quinguina nova jaumne est semblable an quinguina
Jaune roulé en longs tuyaux. Son épiderme est lisse, jaune, lni-
sant et porte quelques fissures transversales. Sa saveur est as-
tringente, fade et analogue i celle du tan.

Le guinguina nova rouge s¢ compose d'écorces de
fortes dimensions roulées ou fermees du citeé de la partie interne
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et d'une coulenr rouge sombre, avee quelques taches blanclies
formees par un lichen. Elles sont garnies de crevasses transver-
sales. Lenr saveur et lenr odeur sont insipides.

Ces produits servent a remplacer I'écoree de chéne pour les
tanneurs. Avantla révolution, les dovanes s’en emparaient et leg
brilaient pour éviter qu'ils ne [ussent mis en circulation. 1]
serait i désirer que la méme rigueur existit avjourd'hui. Les
emballages de ces quinguinas sont des surons ronds formés de
cuirs légers.

Quinguina aromatigue , chacrille, deorce cleutérienne
on eascarille. [Voyez ee dernier mot ).

Quinguina d’Eurepe. (Vovez cextise ). On pourrait
prendre le saule pour un quinquina d'Europe, car le sulfate de
solicine qu'il produit a été administre par Berzélins, médecin sug-
dois, et remplit, d'aprés lui, les fonctions de la quinine.

Le commerce admet sous le nom de quinguinas, les écorces qui
proviennent des arbres rosacés nommes cinchonas. On comprend
sous le nom de quinguinas vérilables les écorces thrlfugea iui
contiennent de la quinine et de la cinchonine,

Le gquinguina hitard renferme les écorces fausses nom-
mées quinguing nova de la Marlinigue et de Sginte- Lucie.

Le quinguina en sorte comprend les quinguinas sans
melange dans leur élat naturel.

Le guinguina teié renferme les quinquinas sépareés sui-
vant leurs formes et leurs qualiteés.

Le quinguina ligneux, filreus ou boisé, compread ceux
qui, aprés avoir élé raclés, laissent voir une forte épaisseur de
couches filandreuses el se cassent a nu,

Le quinguina lowurd ou vérilable quinguina est celui qul
possede le plus de poids spécifique, ce qui détermine son plus ou
moins de mérite.

Le guinguina Iéger st celui qui, a égal volume , est plus
léger que les aatres. Cest le plus inférieur.

Le quinguina avee éeoree ou épiderme est un quin- |
fjuina couvert de sa premiére éeorce.

Le quinguina sans éeoree ou sans ipiderme est celui
auquel il ne reste que sa partie filandreunse.
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Le guinguina ehagriné csi celui qui posséde un épi-
derme ruguens.

Le quinguina gereé osl celui (ui est couverl de fentes
transversales plus ou mains continues.

Le quinguina & ¢eorees noueuses ezt celui dont I'é-
corce est chargée d'inégalités.

Le quinguina de eouleur fonede comprend les espé-
ces dont la couleur est rembrunie.

Le gquinguina pale comprend les blancs et les fauves.

Le gquinguina en éeorees plates renlerme les écorces
en morceaux plats de toutes grandenrs.

Le quinguina rowulé comprend les ecorces dont les deux
hords se touchent a pen prés. Le quinguina roulé sur loi-méme
est eelui dont 'écorce est ronlée de maniére 4 ce que ses hords
se depassent. '

Le quinguina douhble et serré ezt compose d'écorce
roulées el formant on cylindre double d'on cité et simple de
I'autre,

Le gquinguina & lomgs tuwyaux comprend les écorces
de 15 centim. et au-dessus. Ils servent i Neurer la caisse.

Le quinguina & tuyaux eourts renferme les écorces
de 6a 15 centim.

Le quinguings trié¢ en tuyaux fins comprend les écor-
ces de 6 a 7T millim. de diamétre.

Le guinguina & tuyaux moyens ne doit avoir que 8
a 15 millim de diamétre.

Le quinguina s gros tuyaux renferme les écorces qui
dépassent la grosseur des précedentes.

Le menu quinguina estdesigne par gros grabeaux et me-
nus grabeaux. Ce sontles plus petits fragments admis.

Les gros grabeaux du guinguina sont les morceanx
brisés de la plus forte dimension.

Le gquinguina & eassure vitreuse comprend les ¢cor-
ces minces el risineuses et se distingue par son aspeet brillant
et bitumineux,

Les quinquinas pourraient 'uliliser & préparer une hoisson

analogue @ la biére. (Voyez la Notice de M. Cadet Gassicourt,
TOME_IV. 4
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article biére de quinquina). Ce seraitun puissantanti-scorbutique
qu’on ne saurait trop recommander pour les voyages sur mer..

TARES ET USAGES.

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS. |
NANTES.
| o 6 k. en surons ronds de 50 4 55 k.
QUINQUINA DELA COTE FERME h 8k - Carres,
8 k. en surons carres de 40 3 60 k.
— EALISAYA.. /10 k. — 65 4 80 k,
4§ k. — ovales 25330k

en caisses ou barciques lare, nelte

BORDEAUX

tare nelle en barriques on en cais.
B8 k. en surons de ."jﬁ a7k 12
Wk = —= a7k

e JAURE avrrarsnes e

fi k. en surons ronds.
- CARTHAGENE......{ 8 k. i carres,

4 k. en demi-suromns,
— LOXA...coisasesssass | 0 k. en surons de 50 k.

| On reconnait d'abord la marchandise et s'il existe des avaries on les
| soustrail, ou bien on les régle & lamiable ou par courtiers-arbitres.

i Lk el i

ncom, s 54

HAVRE. 1
o |
QUINQUINAS rovses, emis, l lare netle en caisses, 1
JAURES......- 4
ot R 6 k. en surons ronds de 50 3 55 k. 3
""" B k. —_— Carres. j
4 k. 1/2 en sur. ovales de 25 a 30k ||

— EALISAYA........, {12 k12 — carrés 60 k. :

8k - de 652 75 k.
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LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVYATIONS.
|
!
PARIS. [
QUINQUINAS ROUGE, GMIS, | 1\ yette en caisses. [
JAUNE. ..onvoisss
i k en surons ronds.
— CARTHAGENE. ,
i —_ Carres.
E k surons de 60 4 75 k.
| — KALISAYA.. —  §0a45k
— 25 4 30 k.
— GRIS.... .. | T k- en surons ronds de 45 4 60 k.
MARBEILLE.
| QUINQUINA....... .. .ecocoievueee. | tare netle en cais., bques ow surons,
QUINTE-FEUILLE.

1 atin, QUINQUE FOLIDM MAJUS REPENS, PENTAPHYLLUM ; — anglais,

CINQUEFOIL, FIVE-LEAVED GRASS: — espagnol, QuiNQUEFoLIo.

La gquinte=-feuille ou penlaphyllon est une plante de I'Jeo-
sandrie polygynie de Linné, qui pousse plusienrs tiges rondes,
gréles, velues, rampantes et hautes de 5 a 4 décim. Ses fenilles
sont digitées, au nombre de cing et supportées par un pétiole.
Ses (leurs naissent a ses sommilés el sont composées de cing pé-
tales jaunes disposés en roses. Son fruit est rond et composé de
plusicurs semences enveloppées par le calice de la fleur. Sa ra-
cine est longue, noirdtre extérieurement, rouge en dedans el as-
tringente.

Ce végetal croit dans lcs prés et dans les champs sablonneus.
Ses fewilles, quoique volnéraires et astringentes, sont peu em-
ployées en medecine. On fait usage de la seconde écorce de sa
racine pour combattre les diarrhées etles dysenteries, Elle en-
tre dans la composition de la thériaque. ;

QUIQQUED ou thiothio, bearre qu'on retive de 'amande
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contenue dans le fruit de lavoira ou aouara de Guinée, espéce de
palmier.

QUOCOLOS ou pierre i verre, lave vilreuse verditre quion
tronve en Toscane et quon emploie dans quelques verreries a
bouteilles.

R

RABELLITE. Yoycz DAOURITE).

RABETTE, nom que I'on donne souvent a la navette, chou
ou navet sanvage, que Uon cultive pour en obienir une graine
dont on extrait de I'huile a brider el que U'on emploie daps les
arts. (Voyez HUILE DE NAVETTE).

RABIOLE ou RABIOULE, nom vulgaire d'une variéte
de rave. (Voyez Rave).

RACAHMOUT DES ARABES, preparation alimentaire
qui se compose de fecule de glands prives de leur acreté par la
fermentation et le lavage, de farine de riz, de poudre de cacao

torréfie et de sucre. Ce produit cireule en flacons ou en petites
boites.

RACAVIER, arbrisseau épinenx de la Guiane. 11 est sans
branches, a fenilles alternes et ailées ; ses folioles sont opposées,
ovales, ohlongues, pointues el supportées par des pétioles conrls
et renflés & leur base, Ses Meors sont inconnues et ses [roits,
dela forme du gland, sont disposés en grappes. 1ls contiennent,
g0US uUne écorce jaune, une pulpe acide dans laguelle on trouve
trois osselets oblongs réunis parun angle; ils sont convexes ot
renferment une amande qui a la savenr do pois vert et que quel-
ques indigénes mangent.

RACK, grand arbre abondant dans 1'Arabie heurevse, la
Basse-Abyssinie et Ia Nubie: il se plait dans les marais salins et |
les terrains humides. Son bois est dur et si amer que les vers |
ne 'attagquent jamais. Les Arabes en font des canots et des cure- |

dents qu'ils vendent a la Mecque. Hs ont la réputation de con-
server los dents et les gencives.
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RACHK, hoisson. (Voyez arack).
RACINE.

Latin, rapix ; — anglais, roor ; — allemand, wurzew; —
espagnol el portugais, naiz; — italien, RapicE.

RACINE D'ACHE.

D ALTHEA.

D ANGELIQUE.
AMERE DE LA CHINE.
APERITIVE.

D' ARMENIE.

I ARISTOLOCHE.
D ARRETE- BEUF,
IVARUM.

D ASARUM.

W ASPERGE.
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DOIS DE COULEUVRE.
BRESIL. '
BRYONE.

CABARET.

CALAMUS.

CANNE.

CARLINE.

CHARSIS.
CHAUSSE-TRAPPE.
CHELIDDINE PETITE.
CHIENDENT.
CHYNLEN,
CYNOGLOSSE,
COLOMEO.

CONSOUDE.
CONTRA-YERVA.
CUSTUS.

COULEUVRE.
CURCUMA.

RACINE I'EMEBAUDE.

DE DENTELAIRE.
DE DICTAME ELANC.
DE DORONIC.

DE DRAKE.
FECULENTE.

DE FENOUIL.

DE FILIPENDULE.
DE FLAMEE.

DE FOUGERE MALE.
DE FRAISIER.

DE GALANGA.

DE GENTIANE.

DE GIROFLEE.

DE GLAYEUL.

DE GUIMAUVE.

D HELLEBORE.

DE JALAP.

JAUNE DE LA CHINE.
IE JEAN LOPEZ.
INDIENNE.
D'IPECACUANHA.
D'IRIS DE FLORENGE.
D'IRIS NOSTRAS.

DE MANDBAGORE.
DE MANGOUSTE.

DE MECHOACAM.
I'OREILLE D' HOMME.
DE MUNGO.

D'OR.

DE PATIENCE.

DE PESTE.

DE PERSIL.
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BACINE DE PIED DE VEAU. BACINE DE SASSAFRAS.
—  DE QUINTE-FEUILLE. — DE SERPENTAIRE.
— DE REGLISSE. — DE SCILLE.
— DE RHODES. — DE SQUINE.
—  DE RHUBARBE. —  DE SOULINE.
—  DE §'-CHABLES. — DE THYMELEE,
—  DES“-HELEXE. — DE TOBMENTILLE,
—  SALIVAIRE. —  ¥VIERGE.

—  DE SALSEPAREILLE. é
Les racimes sont les premiers organes des végétaux; elles
recoivent le suc nourricier de la terre et le transmettent a toutela
plante; elles sont en usage dans la thérapeutique et dans les
arts; elles exigent des soins tout particuliers dans leur récolte

et leur dessiceation.

Les racines charnues, mucilagineuses et humides doivent se
récolter de préférence en automne ; elles sont alors dégagées de
leur surabondance aqueuse et leur principe extractif est plus de-
veloppé.

Les racines séches doivent au contraire se recoller dans le
printemps, parce qu'elles sont alors imprégnées de la séve na-
turelle qu'elles aspirent et qu'elles ont élaborée ; elles sont, pour
la plupart, résineuses, odorantes et couvertes d'une ecorce
dans laquelle réside leurs propriétés médicinales on colorantes,
En général, les racines sont inodores, odorantes, pulpeuses, su-
crées ou solides ; la nature les protége contre attaque des insec-
tes en les couvrant d'un épiderme dcre on amer.

Les racines de la droguerie sont indigénes ou exotiques : los
premiéres sont distribuces fraichement cueillies on séches; les
secondes sont séches rigonreusement.

Leur dessiceation doil étre relative a leur texture; plus elles
contiendront d’ean végétale, plus on devra les exposer i une haute
température. Les racines séches n'exigent que 20 a 25 degrés
de chaleur et un courant d'air qui absorbe leur humidité. On doit
les conserver dans des lieux secs et les examiner souvent, pour
eviter qu'elles ne moisissent.

La racine d'ache du commerce provient de I'ache des ma-
rais; on doit la choisir longue, grosse, droite, blanche, odorante
el récemment cueillie. '
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Racine d'althéa. (Voyer NACINE DE GUIMAUVE).

Raeine d’'angéligque.

Latin, ranice ancELIGA ; — anglais, axeELICA RooT ;—allemand,
ENGEL-WORE ; — espagnol, RAIZ ANGELICA; — porlugais, RAIZ
ANGELICA, RAIZ DO SPIRITO SANTO ;— italien, RADICE ANGELICA;
— belge, TAMME ENGELWORTEL; — suédois, ANGELIECROT ; —
polonais, DZIEGUL OGRODNI: — russe, DJAJILNIE.

La racinme d’'angéligue nous vient des parlies septentrio-
nales de I'Europe, ou on la cultive avec succés pour I'usage meé-
dicinal. On I'arrache en automne dés sa premiére année; au
printemps, elle est grasse et moisit promptement. On doit pré-
férer la plus souple, la plus forte et la plus odorante; elle est
rugueuse, brun grisitre et d'une cassure amylacée. Son intérieur
est ferme, blanchitre etsemé de points résineux bruns el jaunes,

Racine ameére de Iln Chine. (Voyez RACINE DE CHYNLEN).

Racines apéritives. (Voyez ESPECES APERITIVES).

La racine d’'Arménie ou ronas se ramasse en Turcoma-
nie et en Arménie; la plante qui la produit est une espéce de
garance plus grosse que la racine de réglisse. Elle donne une
forte teinte rouge & I'ean en trés-pen de temps. On s'en sert an
Mogol pour nuancer les toiles. Elle nous ‘arrive de la Perse,
mais trés-rarement.

Les racines d'aristoloche circulent sous gualre déno-

minalions :
1 Racine d’aristoloche ronde.
2 — - longue.
¥y — — clématite.
i — - Lénuis ou petites.

La premiére est grosse, charnue, tuberculée, exempte de fi-
bres, grise en dehors, jaunitre en dedans et d'une saveur trés-
amére. On la préfére en pharmacie, ol l'on choisitla plus lourde
et la plusrécemment cueillie. Elle est stimulante, emménagogue,
stomachique et résolutive.

La seconde, longue d’environ & décim, a la couleur, la saveur
et l'odeur de la précédente, ainsi que ses vertus.

La troisiéme est menue, fibrée, grise, peu agréable, dcre,
amére, stimulante, stomachique, emménagogue et résolutive.
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On U'emploie dans les pales couleurs, la ecachexie, la fistule et
le sarcome.

La guatriéine estlrés-fibreuse, a filaments adhérents i un cen-
tre commun et rappelant la barbe du boue. Elle est grise,jaune,
aromaligque, agréable, amére et acre. Elle excite la transpiration;
on la préfere pour la composition de la thériaque. Les aristolo-
ches nous viennent du Languedoc.

La racine d'arréte-boeuf appartient i la plante du méme
nom. Elle eircole séche et est longue, ligneuse, blanche, pleine
et fexible. On I'emploie séche, en poudre ou en décoction, con-
tre les tumeurs, la jaunisse et les rétentions d'urine. Elle vient
du Languedoc.

La racine d'arum apparticnt i la plante nommee pied de
veau. Elle est tubéreuse, arrondie, blanche, dere et garnie d'nn
chevelu fibreux. Tiécente, elle est corrosive et epispastique; se-
che, acre et brilante; on l'emploie comme stimulante, sudorifi-
que et expectorante. On en tire une poudre et une fécule.

La paecine d’asarum provient d'une plante nommeée aza-
ref ou cabaret; on Vapporte des pays méridionaux. On doit la
choisir grise, pénétrante, agréable, dere, amére, nourrie, entiére
et mondée de ses fibres radicales.

La racine &'asperge appartient a{la plante de ce nom.
Elle est fibreuse, menue, composée de fibres adhérant i nn
centre commun, grise en dehors, blanche en dedans et d'une
saveur douece et glutinense. Elle figure dans les cing racines
aperitives.

La raeine de bardane cstlongue, grosse, noive en dehors,
blanche en dedans ¢t doucedtre. Le Languedoc la fournit séche;
elle est diurétique et altérante. On s'en sert dans les maladies
cutanées, syphilitiques et arthritiques.

La racine du Bengale cst la zédoaire jaune. | Voyez zi-
DOAIRE]. '

Racine de bistorte. (Voyez pistonte),

La raeine du Brésil appartient i une espéce de violier
squi croif dans le Brésil. (Voyez 1pfcacuanma).

La racine de hois de eouleuvre appartient a un ar-
bre squi croit dans les Indes-Ovientales. Elle est peu connue en
droguerie et sa grosseur varie de 15 4 30 centim. de diamétre.
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Elle est couverte d'une écovce brune, mince, dure et compacte,
portant a lextérieur des lignes circulaires et ondulées qui rapel-
lent la pean du serpent.onS intérieur est.boisé, sa cassure est
longitudinale et ses fibres sont soyenses, blanches et mélées de
parties ligneuses; sa saveur est amére; prise @ petite dose, elle
canse des vertiges et provoque le létanos.

La raecine de hbryone est longue, grosse, blanche, jau-
nitre,charnue, pleine de suc, dere et amére. Elle circule conpée
en rouclles et contient une féeule blanche semblable 4 I'amidon.
Elle est drastique, diorétique, anthelmintique et emménagogue.
Nos pays méridionaux en fournissent i toule la droguerie.

Racine de eabaret. (VYoyez pacive n'asanus).

Raecine de ealamus arematieus. (V. scorus veal).

La raeine de eanmne appartient @ une plante nommee ba-
lisier ou eanne d'Inde, qui a 4 centim. de diamétre et une lon-
gueur de 3 & 6 décim. Elle est noueuvse, laiteuse et fibrense ; elle
circule en rouelles et on en fait usage pour faire passer le lait.
On doit préférer la plus blanche.

La racine de earline appartient a la plante de méme nom .
qui croit abondamment sur les Alpes et les Pyrénées. Elle est
séche, obsucre exterieurement, blanche intérieurement, forte,
aromatique et agréable. Elle est stomachique, sudorifique, ape-
rilive el carminative, '

Racine de ehareis. (Voyez coXTRA-YERVA).

La racine de ehausse-trappe appartient i la centaurée
éloilée. Elle est longue de 3 a 4 décim. ,blanchitre et ameére. Elle
est fournie par le Languedoc. Elle est apéritive et propre a bri-
ser les calenls des reins et a exciter la transpiration.

La racine de ehélidoine petite est tuberculeuse, oblon-
gue et garnie de fibres qui renferment ses erganes aspirants. On
Fapplique, écrasée, sur les hémorrhoides pour en appaiser les
douleurs. Elle s'emploie verte. 3

La racine de ehiendent appartient a la plante graminée
de ce nom. Elle est longue, dure, blanche, nouée, tracante, fi-
breuse, fexible et revétue d'un épiderme dur et amer. Elle con-
tient une substance fécalente suerée dans laquelle résident ses
propriélés aperitives et laxatives. On doit la choisir moyenne,
saine el bien nourvie. Pour Pemployer, il convient de la ratisser
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et de la laver dans plusienrs eaux chandes, afin de la dépouiller !
de sa partie dcre. .

La racine de ehynlen, chonlin, chouline, chuline, souling
ou racine d'or, racine joune, racine amére de la Chine, racine de
mungo, de mangouste ou bois de couléwvre, a peun figuré dans
la droguerie. Elle estlongue de 5 centim., tortuense, jaune obs-
cur, inodore et amére. Elle colore la salive en jaune safrané, et

. est si chargée de matiére extractive desséchée que sa cassure
est vitrense. En Chine, on 'emploie comme antidote du venin;
a Batavia, elle sert contre 'anxiété, la fievre, les coliques et les !
yomissements.

La racine de eynoglosse appartient a la plante de méme
nom. Elle est grosse, longue, droite, noiratre en dehors, blan-
che en dedans, d'nne odeur forte et d'une saveur fade. Elle est
narcotigue.

Raecine de Colombeo.

Latin, rapix coLumpe; — anglais, coLumpo oot ; — allemand,
KOLUMBOWURZEL ; = e5pagnol, RAIZ DE COLUME; — portugais,
BAIZ DE COLUMEO; — italien, mapice pi coLomeo : — hollan-
dais, KOLOMEO-WORTEL ; — suédoeis, KOLOMBOROT.

La raeine de eolombe appartient a une plante nommee
par Lamarque menispermum palmatum,qui fait partie de la Dioéeie
dodécandrie de Linné et quicroit sur la cote de Mozambique. En
1780, époque de son arrivée en Europe, elle eut une vogue mer-
veilleuse pour combattre la dysenterie, la dyspepsie, les diar-
rhées et les uleéres extérieurs. Elle circule en rouelles de 34 9
centim. de diamétre ou en troncons de 3 4 9 centim. de long.
Elle est gris jaunitre ou brunitre, unie on rugueuse ; son inté-
rieur est jaune verditre, & rayons concentriques interrompus par
les déchirures éprouvées & sa dessiceation; elle est d'une odeur
desagréable et d'une saveur mucilagineuse et amére; sa poudre
est gris verdatre.

Cette racine arrive directement d'Afrique en sacs ou en caisses
de diverses formes pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Racine de consoude. (Voyez ce mot).

—  de contra-yerva. (Voyez ce mot).
— de costus &' Arabie. (Voyez ces mols),
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Bacine de couleuvre. (Voyez RACINE DE CHYNLEN).
- de eureuma. (Voyez ce mot).

La racine d'émeraude est la prase, & qui quelques au-
teurs ont donné ce nom & cause de sa couleur.

La racine demtelaire appartient & la plante de ce nom.
Elle est longue, grosse, fibreuse, charnue, odorante et brilante.
On l'utilise en masticatoire pour la carie des dents.

HRacine de dietame hlane. (V. ce mol on FRAXINELLE).

La racine de doronie cst tuberculeuse, blanche el atta-
chée a des fibres tracantes. On nous 'apporte séche et mondée de
Geneve, de I'Allemagne, de la Provence et du Languedoc. Elle
doit étre charnue, jaunitre en dehors, blanche en dedans et
d'une saveur douce et astringente, Elle est excitante et propre a
combattre les vertiges.

Racine de drake. (Voyez coNTRA-YERVA).

Racines féeulentes, racines qui contiennent, outre leur
suc propre, un principe immédiat nommé fécule. C'est a M. Par-
mentier que nons devons I'art de l'extraire des vegélaux, Les ra-
cines qui e¢n fournissent le plus sont celles d'arum oun pied de
veau, de bryone, de chiendent (d'aprés lui, celle-ci donne une
matiere mugueuse et sucrée ), de filipendule, de flambe ou iris
nostras, de glayeal, d'helléhore, d’hermodacte, de mandragore,
d’eignen colehique ou tue-chien, de pomme de terre et de ser-~
pentaire.

La racine de femowidl, qui appartient a la plante de ce
nom, circale séche. Elle est longue, droite, blanche, odorante,
aromaligue, apérilive et lactifére. On s'en sert en poudre et en
infusion.

La racine de filipendule esi fibreuse, chevelue et gar-
nie de pelits tubercules ovales, noiritres en dehors,blanchitres
en dedans, amers et astringents. Elle est diurétique et propre &
guerir les hemorrhoides par application.

La racine de flambe est celle de iris nostras. (Voyez
INTS DE FLORENCE).

La racine de fougére male, rhizome ou tige souter-
raine, est horizontale, nouecuse, brune et couverte d’écailles
épaisses et blanchitres en dedans. Sa saveur est ipre et amére
el son odeur particuliére. On la récolle en été. Sa cassure est
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alors franche, verte et 'une odeur bien caractérisée. Traitée par
I'éther, elle donne 10 pour 100 de produit oléo-rézinenx. On
l'emploie comme vermifuge et anti-laitense dans la suppression
des régles; c'est la base du reméde contre le toenia.

La raeine de fraisier est fibreuse et noiritre ; en la fai-
sanl bonillic dans I'ean, elle devient rouge. Elle est apéritive et
s'emploie en décoction dans les maladies syphilitiques.

Racine de galamga. (Voyez ce mot).

= de gentiane. Yoyez ce mol),
—  de girofiée. (Voyez BENOITE).
— de glayeul, (Yoyez ce mot).

La racine de guimnuve ou d'althéa est longue, d'un
cenlim. d'épaissenr, ronde, bien nourrie, mucilagineuse, blanche
intéricurement et divisée en plusieurs branches couvertes d'un
épiderme jaunitre et amer, On nous Uenvoic des pays méridio-
navx, mondée de son écorce. On préférera la plus blanche.

Les racines d'hellébore on d'ellébore se distinguent sous
les noms de racine blanche et de racine noire.

La premiére est arvondie, blanche et garnie de fibres longues
et piles. Le Dauphiné et la Bourgogne nous la fournissent ; au-
jourd’hui nos contrées méridionales en produisent beancoup.
Elle est purgative, drastique, émétique, emménagogue., slernu-

*tatoire et propre i combatire les maladies pédicnlaires. Son an-
tidote est une boisson acidulée on une infusion de café.

La seconde espéce est allongée, fibrense, a I'extérieur noire
el @ lintérieur grise. On devra la choisir grosse, bien nourrie |
el récenle. 1

EKacine de jalap. (Voyez ce mot)

—  jaume de Ia Chine. (V. RACINE DE CHYNLEN).

La raeine de Jean Lopes est droite, solide, cylindrique
el couverte d'wne écorce jaune tachetée de brun. Sa substance
ligneuse interne est citrine, douce, mucilagineuse , styptiqoe et
arréte le cours de ventre chronigue. Jean Lopez I'apporta le pre-
mier des Indes-Orientales et lui donna son nom. Il en circule
pen dans la droguerie. .

HRacine indienne. Voye:z RACINE DE §'-CHARLES).

—  dipéeacunnba, (Vovez ce mol).
- d'iris de Florence. (Voyez ce mot).
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Racine @'iris nostras. (Voyez 6LAYEUL).
& de mandragore. Vovez ce mot),
— . de mangouste. Vovez RACINE DE CHYNLEN .
— de méehoaeam, (Voyez ce mot).
i de mungo. Voyez RACIFE DE CHYSLEN).
— d'oreille d’homme. (Yoyez BAcINe p'asanvu).
—  @or. (Voyez RACINE DE CHYNLEN),

La racine de peste eslune racine de tussilage quoi fut en
grande vogue pour guérir les fiévres pestilentielles. (Voyez Tus-
SILAGE).

La racine de patienee est longue, jaune, amére , laxative
et s'emploie dans la jaunisse et les obstructions. On s'en sert
exlérieurement ripée, et on l'applique sur les dartres et les ul-
céres.

La raeine de persil est longue, blanchétre el honne a
manger élant cuite. Elle figure dans les cing racines apéritives;
elle est dinrélique, résolutive, lactifuge et anti-verminense. On
I'emploie en infusion dans la jaunisse etles maladies laitenses.

La racine de pied de vemu est (ubéreuse, arrondie,
blanche et dcre. Elle contient un principe fécolent. (Voyez nacing
DARUM).

La raeine de gquinte-feuille cst longue, noirilre en
dehors, rouge en dedans et d'une saveur astringente. Son écoree
s'emploie en médecine.

Racine de réglisse. (Voyez nEcLisse).

La raeine de Rhodes appartient a un orpin de la Dinécie
ennéandrie de Linné. On Papporte des Alpes et des Pyrénees.
Les botanistes la distinguent en Rhodia radiz et Rhodiola rosea.
Elle est grasse, rabotense, inégale, blanche et charnue. On Ia
réduit en poudre et on I'humecte avee du vinaigre rosat pour
Tappliquer sur le front et sur les tempes dans les maux de téte.
Intérieurement, elle est valnéraire et astringente.

Racine de rhubarbe. (Voyez suonanes .

—  de Saint-Charles. | Voyez uecnoscam |.

—_ de Sainte-Héléne. (Voy. soUcueT p'aMiEriouEs).
—  de salsepareille. | Voyer saLsepanginie .

—  de salivaive. (Voyez PYRETHRE .

— e sassafiras. (Voyez sassavuis).
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Raeine de serpentaire. | Voyez SERPENTAIRE |,
—  de scille, [ Voyez 016N0NS DE SCILLE ).
—  de squine, (Yoyez soviNg).
—  dle souline. | Voyez BACINE DE CHYNLEN ).

La racine de thymelée provient d'une plante do méme
nom et nous est apportée séche du Languedoc. Elle est li-
gneuse, longue, grosse, grise ou rougeiilre en dehors et blanche
en dedans. On s'en sert dans les catarrhes et les fluxions des
yeux.

La raeine de tormentille est un tubercule d'un centi-
métre de diamétre, rabotenx, inégal,brun en dehors, rougedtre
en dedans, astringent, fortifiant et vulnéraire. On s'en sert dans
les cours de ventre, les hemorrhagies, les vomissements, les
écoulements et la diarrhée. Cette racine, mélée a la gentiane,
convient dans les fiévres intermittentes et entre dans la compo-
sition du diascordiom, des pilules astringentes et de 'emplitre

styplique.
Raeine vierge. | Voyez TAMINIER ).
RADIS. -
Latin, map#anvs; — anglais, napisn; — allemand , mapigs; —
espagnol, mamaniLLO: — portugais, RapaoziNHO; — italien,
RAVANILLO. ;
RADIS MAJEUR. RADIS MINEUR.

Le wadis , raifort cullivé ou rave petite, est une plante de
la Tétradynamie siliculeuse de Linné, qui est eultivée dans les
jardins potagers pour 'usage alimentaire. 11 en existe deux es-
péces principales: le radis & racine ronde et le radis & racine
longue. Celui-ci se nomme radis majeur ct lautre radis mineur.

Le wadis majeur pousse des fenilles grandes, larges, ru-
des, vertes, découpées profondément et ressemblant i celles de
la rave. Il s'éléve d'entr'elles des tiges de 6 & 7 décimétres,
rondes, rameuses et portant des flears purpurines a quatre pé-
tales disposés en croix; ses fruits forment des silicules qui ren-
ferment des semences rondes, rouges el dcres; sa racine est tor-
tuense et noiritre en dehors; elle grossit beaucoup en vieillis-
sant et devient charnue et d'un goiit piquant. On I'appelle radis
foir, :
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Le wadis mineur ou pefife rave a les feailles, Ies fleurs et
les fruits semblables & ceux duradis précédent; mais ses racines
sontrondes oulongues, rouges en dehors, blanches en dedans ou
blanches de tous edtés. En vieillissant, elles deviennent spon-
gieuses, fibreuses el d'une saveur dcre.

Ces vegétaux sont stimulants, diurétiques, résolutifs et ruhé-
fiants. On fait usage de leur sue comme anti-scorbutique et pro-
pre contre 'asthme, I'enronement et les rétentions d'vrine.

HRAFIA. (Voyez paxais ),

RAIFORT.

Latin, napnaxus MaJon; — anglais, rupisa ; — allemand, ret-
TICH; —eSPagnol, RABAND, RAFAX0, RAVANO ;—pOrtugais, RABAO;
—italien, RAFANO, RAVANELLO,

Le waifort sauvage ., grand raifort ou cram, cst une
plante de la Tétradynamie siliguense de Linné, qui pousse dés
sa racine de grandes leuilles longues, larges, pointues, vertes et
rudes. Sa tige s'éléve de 18 2 25 centim.; elle est droite, ferme,
cannelée, creuse et porte de petites flears a quatre pétales
blancs ; ses fruits forment des silicules rondes et renflées qui
renferment quelques semences; sa racine est longue, tracante
icre, brilante et d'une odeur penétrante analogue i celle de
Fammoniaque. :

Cette plante croit dans les jardins et dans les lienx incoltes.
On s'en serteomme anti-scorbutique; elle est stimulante, diuréti-
que et résolutive. Elle peut se manger avec les aliments pour
exciter lappétit, ce qui lui a valu le nom de moutarde des Alle-
mands. ; :

MAIPONCE. (Voyez cAMPANULE JAUNE).

RAISIN.

Latin, vv®; — anglais, eraves; — allemand, Traveexs ; — espa-
gnol, uvas, RACIMOS ; — poringais, uvas; — italien, vva crap-
POLI, GRAPPI, RASPI, PIGNE.

BAISINS D AMERIQUE. RAISINS DE DAMAS,
— DARCK. : — D ANIA.
— EN CAISSE, — D'ESPAGNE.
— DE CALABRE, — DE FRONTIGNAN.
— DE CORINTHE. —  JUBIS.
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BAISING LE LIFARL. RBAISINS DE RENARD.
—  DE LOUP. —  DE ROQUEVAIRE.
— ' DE MALAGA- —  DE SECHES,
— DE MER. Y — Al SOLEIL.
—  MUSCAT. —  S0L.
—  I'OURBS. —  S0R.
—  PASSES, — DE TURQUIE.
—  PICARDANS.

Le raisin est le {ruit de la vigne (vilis vinifera ), arbrissean
gque Linné a admis dans sa Pentandric monogynie, et qui est
originaire de U'Asie-Mineure, d'on il fut transporté en Gréce,
en Italic et dans les Gaunles par les Phéniciens, qui fondérent
Marseille. Sa tige est tortneuse et couverte d'une écorce ronged-

_ tre crevassée; elle porte des branches friles nommées sarments,
garnies de neends et de vrilles, a 'aide desquels elle s'attache
aux plantes voisines. Ses fevilles sont grandes, belles, larges,
incisces, vertes, lnisantes et rudes au toucher. Ses flenrs sont
petites, composées de cing pétales disposés en roses jaundtres,
odorantes et renfermant cing étamines et un pistil. Ses froits
forment des baies rondes ou ovales soutenues par des pédicules
courts et rassemblées en grappes autour d'un pédicule central
qui adhére au sarment. Ces baies rassemblées sont nommeées
raising, et improprement graines de raisin lorsqu’elles sont iso-
lées ; elles sont verles en naissant pendant trois ou yuatre mois;
on les nomme alors verjus et elles contiennent heavcoup d'acide
maligque; 4 mesure gqu’elles grossissent, levr saveur devient acerbe
et acide maligque se convertit en acide tartrenx combing avec la
potasse. Vers leur maturité, ces froits deviennent blancs, roux,
roses, rouges ou noirs ; ils sont remplis d’un sue doux et sucré
plus ou moins agréable ; ils renferment des semences petites,
ovoides et pointues que I'on nomme pepins,

Tournefort distingue vingl-une espéces de vignes; la colture
et les climats en augmentent prodigiensement les variétes. Le
chasselas est une de celles qui se prétentle plus anx expéditions.
On doit le cueillir en temps see, versle milien du jour, etle trans-
porter avec soin dans les lieus oni on Pemballe ; chaque grappe
devra élre débarrassee des grains pourris el défectuenx. Ces pro-
duits sont placés sur des feuilles de fougére ou sur de la paille

£
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dans des paniers d'osier de 5 kilogr. au plus, car leur entasse-
ment nuoit i leur conservation. Paris et Bordeaux sont les seules
villes qui fournissent ce fruit anx Anglais et aux Russes.

Les raisins figurent a I'état sec avec assez d'importance.

Raisins sees.

Latin, vve sico®; — anglais, nasixs; — allemand , nosixes ; —
espagnol; pasis; — porlugais, PASSAS, PASSA DE UVAS; — ila-
lien, ove passe ; — hollandais, rozyseEN ; — danois, ROSINER ;
— suédois, RUssiN; — polonais, ROZINKI; — russe, ISSUM.
Les raisins sees sont Ualiment d'un immense commerce

depuis les temps les plus reculés, soit comme échanges, soit

comme expeditions. On les mange en dessert. Ils ont aussi un
emploi en pilisserie el servent 4 assaisonner certains mets,

On nomme aussi raising les fruits de certains végétaux i baies
groupeées,

Raisin d’Amérigue. | Voyez prYTOLAQUE).

Le waisin d’Arek ou soleil, sol ousor, estun raisin égrené,
rougefitre, hleudtre ou violet, qui vient d’Espagne en barils de
20 a 50 kilogr. 11 est plus gros que le raisin de Corinthe el moins
sec. On doit préférer le plus charnu.

Les waisins en eaisses, jubis ou pagsés, nous sont four-
nis par les pays méridionaux. ( Voyez RA1si¥ bE ROQUEVAIRE |.

Les raisins de Calabre arrivent de Belvédére et de Dia-
mante, ville de la Calabre, royaume des Deux-Siciles, en bustes,
paniers longs formés de tresses de bois de chataignier. On les y
enlasse par une pression outreée, ce qui rend ee fruit sirnpeux et
facile a fermenter. Ces paniers pésent ordinairement 24 4 25 k.
et chaque grappe de raisin est enfilée i une ficelle comme les mo-
rilles. Marseille en recoit beancoup.

Le raisin de Corimthe est le plus souvent détaché de son
rafle. Son grain est noir, menu et bien séche. Ce n'est que sixou
sept ans aprés la plantation de la vigne qui le produit que I'on
commence a Pobtenir. Tl est attaqué dans le mois de septembre
par une espéce de rouille nommée brina. On I'égrappe dés sa
récolte et ses grains sont étendus sur un pavé de dalles expose
an soleil. Dés qn'il est parvenu a une parfaite dessiccation, on le
transporte dans des magasins appelés séraglies, qui sont publics;

TOME 1V, b
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le garde-magasin délivee un vegn des produits qui lui sont con-
fiés, et ces tilres ont cours i la bourse jusqu'an moment de 'ex-
portation. On deit préférerles raisins menus, charnus, bien des-
séchés et d'une odeur agréable.

La culture de ce vegélal a passé de la Morée aux iles Tonien-
nes, a Zante, a Céphalonie et & Ithague, Les meilleurs produits
viennent de la Morée en grosses futailles de 1000 Kilogrammes, 1
en demi-futailles de 500 on en tiercons de 350. On accorde pour
les fortes pitces 12 pour 100 de tare et 14 pour 100 pour les
autres. r

Les raisins de Damas ont le grain détache du rafle. Ils
sont charnus, bruns et nous arrivent par Marseille de la Syrie,
dans des boites de sapin de 7 a 30 kilogr., pour lesquelles on
accorde la tare réelle ou 12 pour 100.

Les ranisins de Dania se distinguent par museals et plan-
tas. Les premiers sont & gros grains dorés et d'un goit exquois;
on les préféere souvent aux Malagas, 1ls sont emballés sans pré.
cantion dans des caisses ou dans des cabas. On accorde 2 kilogr.
de tare pour les caisses de 12 kilogr,

Les plantas sont & petits grains secs et renfermeés dans des
cabas de 25 a 30 kilogr., pour lesquels on accorde une tare pro-
portionnelle.

Raisin d'Espagne. (Voyez BAISIN DE MALAGA).

Le raisin de Fromtigmamn est un muscat desseche, a
grains gros, roux et trés-sucrés. 1l circule en boites rondes de
sapin de 3 a 8 kilogr., oil les grappes sont artistement placées.
On accorde la tare réelle.

Maisin jubis. (Voyez pusiv e Roguevaine),

Les raisins de Lipari se distinguent en raisins de Corin-
the et blonds grappés.

Le Corinthe des iles de la Toscane est plus gros et plus fonce
que celui des iles Ioniennes. Il parvient i Marseille en assez
grande quantité et se dirige vers la Baltique, les villes Anséali-
ques, Lille et la Flandre. Les droguistes, les pharmaciens et les
pitissiers en emploient. On doit préferer les plus menus. L'em-
ballage ordinaire est en barils de 60 a 70 kilogr., pour lesquels
on accorde 12 pour 100 ou la tare réelle,

Le raisin blond grappé ressemble au Calabre, mais il
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parail avoir élé mieux soigne dans sa préparation. Ses grains
sont entiers el on les substitue souvent aux raising de Roguevaire
quand ceux-ci sont raves, lls circulent en barils de 60 & 70 kil.,
pour lesquels on aecorde la méme tare qu'aux précédents,

Raisin de loup. (Voyez MORELLE NOIRE|.

Les paisins de Fialaga ou raising d' Espagne fournissent
au commerce des transactions assez importantes. Leur qualité
rivalise et I'emporte méme sur celle des Roquevaire. Sur les
lieux, on les divise en troig qualités : la muscatelle, le raisin de
fleur ou de soleil et le raisin de lessive. Le premier est le meil-
leur raisin connu. On Pexpose au soleil aprés sa récolte, en le
retournant pour qu'il subisse de tous cotés linfluence de la
chaleur. Ce produit est nommé en France museat grappé. On
I'emballe dans des caisses de 11 4 14 kilogr., pour lesquelles on
donne la tare rvéelle ou proportionnelle. I1 doit avoir un grain
gros et violet et des grappes entiéres, exemptes de la partie su-
erie qui se développe & l'air et que la fermentation augmente,
Ordinairement, ils portent la marque MR, et les muscals non
grappeés M; cenx-ci sont dans le fond des caisses, mélangis de
raisins inféricurs,

Le waisin de flewr, de soleil ou gouron, se prépare comme
le précédent, mais son fruit, étant cueilli sur un végetal moins
générenx, est moins estimé. Il circule en caisses et en barils,
pour lesquels on accorde la tare réelle ou proportionnelle.

Le raisinm de lessive est le moins estimé & Malaga. Sa
préparation consiste a4 le tremper dans un liquide composé
d’eau, de cendre et d’huile, avant de exposer an soleil. Il con-
tient le rebut des qualités précédentes. On doit les choisir sans
fermentation et préférer les grappes les mieux formées et les
grains les plus gros. Ils sonl mis en caisses portant la marque
L, pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Bordeaux et Marseille sont les denx ports on ces raisins vien-
nent prendre leur débouche.

Raisin de mer, holoturie couverte de tubercules ronges
que les péchenrs nomment eufs de séehe. On nomme de la méme
maniére les coquillages en grappes; on appelle ainsi l'nvette gui
est le fruit du raisinier uvifére. L'anabase est désignee sousle nom
de raisin de mer grimpant.
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Raisin museat. Voyez RAISIN DE MALAGA],
—  Weours, (Vovez BOUSSEROLE).
—  passé, (Voyez BAISIN DE BOQUEVAIRE).
— de Pieardan. (Yoyez RASIN DE ROQUEVAIRE),
—  de renard. (Voyez PARISETTE].

Le raisin de Hoguevaire se prepare a Pepin et a Saint-
Savoorin avec le raisin nomme sar les lieux panse. Son grain est
allongé, ovale, dur et coriace. On le récolie en aoill et en sep-
tembre ; on en sépare les grains gilés et on plongele reste dans
une forte lessive composée d'eau et de cendre; on expose ensuite
les grappes sur des claies & ardeur du soleil, qui, au bout de sept
dhuit jours, en compléte la dessiceation; pendant cetintervalle,on
les retourne et on les garantit de la pluie au besoin. Depuis le
1™ siécle, ces contrées fournissent an commerce ce fruit de
conserve. Elles font eircaler des surchoix, des choix, des ordi-
naires et des deuxiémes sortes. ;

Le surchoix et le choix sont les plus estimés, Ils se logent en
caisses de 25 ou de 50 kilogr. , pour lesquelles on accorde la tare
réelle. Les deux autres qualites s'expédient en cabas de 23 kil
ou en harils de 100 & 120 kil. On accorde la tare réelle. On en
fabrique une boisson dans la banlieue de Paris.

On doit choisir ces froits bien grappés, sans fermentation,
d'une appuarence nette, brillante et fleurie et d'une saveur deuce
et agréable.

Raisin de séehe. (Voyez nusix v MER).

— de sol. (Voyez raigix p'anck).
— au soleil. | Tdem. N
—  desor. | Iidem. B E |

Le wraisin de Turguie est fourni par I'Asie-Mineure, dont
les plus grands débouchés zont a Constantinople. On le distingue
par sullan et caraburnae. Le premier est petil, égrené, doré et
délicienx. 1l figure avantageusement sur les tables, d

Le carabiurna est gros, charnu et sucré. [l est égrené comme |
le précedent.

Les emballages de ces produits sont des hoiles rondes et éle-
vées, nommees gallais on fambours, qui en contiennent 5 a 13
kilogr. On accorde la tare réelle.

RAISINE, conliture ot le raisin figure principalement et a

R
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laquelle on ajoute des pommes, des poires ou des coings. Sa fa-
brication est populaire dans les pays de vignobles et principa-
lement en Bourgogne, en Piémont, en Italie et dans le midi de
la France. Elle est trés-recherchée par les Anglais, les Hollan-
dais et les habitants du Nord. On Uexpédic en barils ou en vases
“de terre de toutes grandeurs, pour lesquels on accorde la tare
reelle,

RAISINET. (Vovez MANGLIER),

RAISINIER, plante d'Amerique nommeée par Linné eoc-
colob auvifera et admise parlui dans son Octandrie trigynie. Elle
est élevée et eroit dans les Antilles et sur le continent. Son hois
donne une teinte rongedtre et un extreait astringent analogue a
la gommie kino. Son fruit est rouge, charnu, acidule et agréable;
on le mange sur les lieux et on en fait des boissons rafraichis-
santes. ;

RAM-TILE, (Voyez sisane).

RAPE ou rafle, grappe du raisin depouvillee de ses grains,
Deéposee fraiche dans des tonneaux et couverte d’eau, elle donne
une boisson vineuse rafraichissante nommée piquelte, on petit
vin. Les agriculteurs en font vsage.

La rviape brilée donne des cendres alcalines qui peuvent servir
d’engrais et donner heaucoup de polasse.

RAPIDOLITHE IPABRYLIDGAARID. pierre en liges
ou seapolile. (Voyez ce mot).

BAPONTIC. (Voyez novsAnbe).

RAPURE DE CORNE DE CERF. (Voyez cORNE DE
CERP).

RAQUETTE, nom vulgaire du fignier d'Tnde (caclus opun-
tin). Les indigénes des Baléares mangent les figues qui en pro-
viennent, mais ne boivent point d'eau-de-vie apres, car ils ont la
certitude qu'elle serait alors un poeison pour eux. Ses feuilles
servenl de nourriture a la cochenille. (Yoyez Ficuien o'ixne).

RAT MUSQUE ou piloris, quadrupéde rongeur, espece
d'agoutis a quene courle et cylindrique. Son poil est blane sous
le ventre el noir ou lanné sur le restedu corps. 11 se [ail comme
le lapin une retraite sons terre el vit de la méme maniére. Son
odeur musquée est si forte qu'elle le décéle. On le trouve dans
les Antilles, a la Martinique et au Canada.
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RATAFIA,

RATAFIA DE CERISE. BATAFIA DE CAFE,

RATAFIA, ligueur alcoolique sucrée et chargée des princi-
pes odorants ou sapides des fruits ou des végétaux. Le ratafia de
Grenoble est le plus renommé. On le fait avec les plus belles ce-
rises noires, qu'on épluche et qu'on écrase avec une petite plan-
che sur une corbeiile posée sur un vase qui en recoit le jus, Les
peaux et les noyaux sont pilés dans un morlier en marbre et
font un mare que I'on fait bouillic dans une chaudiere pendant
une heare ; on filtre le lignide, on met le mare a la presse el on
réunit tout le jus qu'on laisse relroidir; on en remplit enfin les
fits destinés a le recevoir, en ayant soin de joindre 1 litre de
trois-six & 6 de jus et a1 de sirop de sucre; on laisse fermenter
le tout un hiver ; la liqgueur s’éclaircit et on lui donne son par-
fum avecI'esprit de noyau de girofle et la racine de galanga. On
suit pour cela les proportions suivantes : pour 14 litres de rata-
fia raffine, 7 litres et demi de sirop de suere, 2 litres d'esprit de
noyau, un demi-decilitre d’alcoolat de galanga et autant d’alcon-
lat de girofle.

Cette liqueur est trés-stomachique. On la loge ordinairement
en flacons couverts de jone. 8a couleur est le plus souvent d'un
roux doré. |

Le ratafia de eafl'é s¢ prépare avec la pulpe qui enveloppe
cette feve. Elle fournit a la distillation une ligueur spirituense.

HRATANHIA.

Latin, KRaMERIA TRIANDRA ; — anglais, RATANHY ROOT; —
espagnol, RUIZ PARA LOS DIENTES.

Le ratanhia, rathanie ou ratanhie, est la racine d'une
plante de la Tétrandrie monogynie de Linné, décrite par les au- -
tears dela Flore du Pérou et du Chili sous le nom de Krameria
iriandra.

Elle est en petites souches de 15 a 16 cent., portant plusieurs
radicales cylindriques, longues, irrégulieres et revitues d'ung
ecorce rouge foncé, fibrense, inégale et lisse, Son intérieur se
compose de fibres ligneuses, dures et rouge piile; sa saveur st
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astringente. On doit préferer les racines les plus minces et les
plus menues,

D'aprées M. Vogel, ce produit posséde 40 pour 100 de tannin
modifié, 1. 50 p. 100 de gomme, 0. 50 p. 100 de fécule, 48 p. 100
d'acide gallique et 10 p. 100 de traces d'eau et de perte.

1l nous arrive du Pérou et du Chili en surons de cuir de 50
a 60 kilogr. , pour lesquels on accorde 10 kilogr. de tare.

Le meilleur ratanhia ne produit guére plus de 92 grammes
d'extrait par demi-kilogramme. Il est brun rougeitre, d'une cas-
sure vitrense el a I'aspect du sang de dragon; sa saveur est trés-
astringente et il a beauconp d'analogie avec la gomme kine. On
en recoit quelquefois du Pérou d'un rose tendre, d'vne superfi-
cie terne et d'un intérieur brillant.

Cette racine s'adminisire comme lonique et aslringente 4 la
dose de 15 grammes dans 5 hectogr. de boisson, & prendre par
demi-verres ; I'extrait se donne i la dose de 10 déeigr.

RAVE. (Voyez moruE, article aufs).

RAVE.
Latin, prassica gara; — anglais, rapisy ; — espagnol, mapa.
RAVE MAJEURE. RAVE MINEURE.

Lawawve ou brassica rapa est une racine potagére de la T'étra-
dynamie siliqgueuse de Linné ; on la distingue en seuvage et cul-
tivée. La premiére croit naturellemest dans les champs et les
terres incultes; la seconde vient dans les jardins. On distingue la
rave ronde ou majeure et la longue ou mineure.

La rave majewre ou turneps pousse des feuilles oblongues,
grandes, amples, ¢tendues, découpées profondement, rudes an
toucher, verles, brunes et herbacees. Il s'éléve d'entr’elles une tige
rameuse de 6 i 7 décim., portant de petites fleurs jaunes com-
posées de quatre petales disposés en croix el soulenus par un
calice attaché i un pédicole long et gréle; ses froilts forment des
silicules renfermant des semences rondes el rougeitres. Sa ra-
cine est tubéreuse, charnue, renflée, ronde, grosse, verte. blan-
che, rouge ou noivitre en dehors, blanche en dedans et d'une
savenr douce, suerée ou piguante.

La rave minewure ne difféere de celle-ci que par la forme de
sa racine qui est oblongue au lien d'étre ronde.
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On fait un grand nsage de ces végetanx qu'on mange cuits, as-
saisonnés de plusieurs maniéres. Ils sont nourrissants, agréables
et diurétiques ; leur suc est employé par la médecine dans les
maladies de poitrine, l'asthme et la strangurie ; appliqués en
cataplasme, ils guérissent les engelures des talons el appaisent
les douleurs de la goutte. On en forme aussi un sirop froid edol-
coré, souverain pour la toux et 'enrouement.

RAVENSARA, noiz de Madagescar, toule épice, qualre
épices, muscade-giroflée ou noixz de girofle, fruit d'un arbre qui
croit a Madagascar, aux iles Bourbon el & Maurice. M. Saumaret
a éte le premier a le faire connaitre sous le nom de ravensara
aromalica. Il ful ensuite nommé par Jossieu et Lamarck aga-
tophylum aromaticum, et Gortner I'a designé sous le nom d'evodia
ravensara,

L'arbre qui porte ce fruit est une espece de laurier de la Do-
décandrie monogynie de Linné. 1l fourmt a la droguerie deus
substances différentes ; la seconde écorce de ses rameaux, nom-
mée cannelle giroflé ou bois deerabe, a son [ruit plus gros qu'une
noix de galle ordinaire et de méme forme. Son écorce esl pen
¢paisse, brune, noiritre et rogueuse en dehors ; elle convre un
brou jaunatre qui entoure une coque ligneuse indéhiscente ; son
intérieur présente six loges et une amande en six lobes. Sa chair
est imbibée d'une huile volatile odorante. Son amande en cop-
tient aussi, mais elle est moins aromatique. Nous nous servons
peun de ce fruil qui nous arrive en trés-petite quantité. On le fail
entrer dans les épiceries fines, ol on 8'en sert comme museade.

RAUNMBKALNK, chaux rode que l'on trouve aux environs
de Scharzfels, an pied du Hartz, en Allamagne, Cette substance
terreuse est d'un blane sale et d un grain fin; elle donne & 'ana-
lyse de la terre calcaire pure, une substance insoluble dans I'eau,
un peu de fer et de la magnésie.

RAY-CAY, nom que les Chinois donnent a une espéece de
gouet dont ou mange les tiges duns leur pays,

RAY-DE-CHAY. (Voyez GARANCE).

RAY-GHKASS, nom anglais des graminées qui servenl &
la nourriture des bestiaux et qui se cultivent pour cet usage,
telles que Fivraie vivace et I'avoine. (Voyez 1vauis).
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RAYONNANTE, sirahlstein ou amphibole translucide,
pierre verle, (Voyez aNTINOTE. ) .

RAYS-PRETA. Yoyez canca).

RAZE. (Voyez MATIERES RESINEUSES ¢l ESSENCE DE TEREBEN-
THINE).

RAZOU MOFSKYNE, pierre qui accompagne la chry-
soprase dans la serpentine, & Kosemulz en Silésie; elle est
blanche, friable, rude aun toucher, dure et d'un vert pomme ;
elle est considérée comme un carbonate de magnésie silicifére
ou une allération de la chrysoprase elle-méme.

REACTIF, nom des corps qui, mis en contact avee d'au-
tres, forment des combinaisons qui serventd les faire recon-
naitre ou du moins i donner des indices sur leur nature. (Voyez
le Traité de Chimie de MM. Chevalier et Payen).

REALGAR, réalgal, bizigal ou sandaraque, sulfure rouge
d'arsenic. (Voyez ARSENIC ROUGE).

RECISE. (Voyez BENOITE).

RECOUPETTE. troisiéme farine retirée du son des recou-
pes, provenant du son remis au moulin. (Voyez vaning).

REDON,
Latin, comisria; — anglais, vovick; — allemand, cEREERBUM,
GEREERMYRTE, GERBERSTRANCH FARBERBAUM ; —espagnol; RoL-
DON, RULDA ; — portugais el italien, sommaco,

Lewedomn, redoul, redou, herbe de maroquinoun herbe awe tan-
neurs, est une plante de la Disécie pentagynic de Linné qui porte
des tiges quadrangulaires, & feuilles opposées et sessiles, a sti-
pules membraneuses axillaires et & fleurs disposées en grappes
simples et terminales, unies par des bractées, On en comple six
espéces recherchées par les teinturiers et dont on forme les
sumacs du commerce sous forme de poudre. (VYovez FEUILLES DE
kEpoX el suMac). Ce produit circule en feuilles et en balles de
100 & 200 kilogr. 1l doit élre vert et enlier.

REGLISSE.
Latin, cLYARRHIZA GLABRA ; — anglais, LICORICE, STICK LICORICE,
LIQUIRITA ROOT LicoRICE Roor; — allemand, sissmorz; —

!'Epﬂgﬂn], REGALIZ, PALD REGALIZ., PALD DULCE OROZUZ, ALCA-
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ZUZ, PALODUZ; — porlugais, BEGULIZ, REGALLZ, ALCARUZ: —
italien, REGOLIZIA, LOGORIZIA, LIQUIRIZIA, LEGNO DOLCE, UGURI-
21 ; — danois, Lakriz koL ; — hollandais, zoanour ; — suédois,
LAKRIT BOT ;—polonais, LAKRYCIA ;—russe, KOREN SOLODEOUOI;
— turc, MIRSAMKENKI.

REGLISSE D ALICANTE. REGLISSE DE FRANCE,
—  DE BAYONNE. — DB SICILE.
—  DE CALABRE. —  PAUSSE.
—  DE CATALOGNE. —  NOIEE.
" —  D’ESPAGNE.

La wéglisse, bois de réglisse, bois douz, racine de réglisseon.
racine douce, est la racine du glyeirrhiza, plante de la Diadelphie
décandrie de Linne et de la famille des légumineuses; elle eroit
abondamment et sans culture dans les contrées temperées et chay-
des, telles que I'Espagne, I'ltalie, le Portugal, la Calabre, Ia Perse,
la Gréce,la France et I'Allemagne. On la cultive en grand comme
etant I'objet d'un commerce important.

Elle pousse des tiges de 1 métre 4 1 métre et demi. Ses feuil-
les sont acerbes, oblongues, visqueuses, vertes et luisantes; elles
sont rangées par paires le long d'une céte terminée par une seule
feuille. Ses fleurs =ont légnmineunses, rouges et purpurines. Ses
fruits forment des gousses eourtes, relevées, aplaties, rousses
el renfermant des semences réniformes, Ses racines sont gran-
des, longues, tracantes et se divisent en plusienrs branches irre-
guliéres, couvertes d’un épiderme gris cendré, rougeitre et amer,
Il protége une substance intérieure jaune verditre, filamen-
teuse et imprégnée d'un mucilage sueré, doux et trés-agréable.
On en extrait une hoisson nommeée coco, dont la basse classe fait
une grande consommation dans les chaleurs. On en relire anssi -
le sue de reglisse, dit rdglisse noir. (Voyez svc DE REGLISSE). af

La provenance de ce produit modifie sa qualité. A

La wéglisse d'Alieante cst [a plus manvaise de celles qui
nous viennent d'Espagne. On la distingue en épidermes gris et

{

i

e

e b ST

A

a0

noivs, ordinairement réunis. Ses racines sont moyennes, mélan-

gées de filaments ct surchargées de terre; elles sont mal prépa=

rées el arrivent en Franee en balles de 50 kilogr., enveloppees
d'un jonc nomme sparte.
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La réglisse de Bayonme csila plus belle des trois quali
tés qui nons arrivent d'Espagne. On la cultive avec soin dans
la Galicie. Ses racines sont bien nourries, trés-longues et bien
choisies; leur épiderme est grossier, ruguenx et gris ; leur inté-
rieur est d'une couleur citrine et d’une saveur douce et sucrée.
Elle arrive en balles de 80 4 100 kilogr. par Bayonne. Ces colis
ont une longnenr de 2 m. et sont enveloppeés d'une grosse toile
claire et arrondie par les bouts. Ce produit se livee au poids brut:
s'il y a un double emballage, on accorde 4 pour 100 de tare.

La réglisse de Calabre arrive a Marseille en bottes atta-
chées par des liens de sparte de 20 a 30 kilogr. Elles sont formées
de racines égales, moyennes et exemptes de chevelure; leur épi-
derme est bruno, leur couleur intérieure jaune pile et leur saveur
assez douce.

La réglisge de Catalogne ressemble a celle de Bayonne
el présente des racines moinslongues et moins grasses. Elle ar-
rive ployée, en bottes réunies par quatre dans des balles carrées
de 60 a 80 kilogr. Les toiles qui les enveloppent sont grossiéres
et filamentenses. La tare est de 4 poor 100.

La réglisse d'Espagne ecstcelle qui nons est fournie par
Bayonne, la Catalogne et Alicante.

La réglisse de Franee est produite par la Touraine et le
Poitou, sous le nom de réglisse de Bourgueil. Elle est moyenne et
d'une grosseur égale; son epiderme est lisse, mince et brun
rougeiitre; son intérieur est sain, fibreux, citrin et doux. Elle
circule en balles de 100 kilogr. environ.

On doit en général préférer les racines récentes, bien desse-
chées, bien nourries, grises on rougeitres & lear superficie el
d'un beau jaune & Uintérienr.

La réglisse de Sieile est semblable a celle de Calabre.
(Voyez ce mot).

Il existe wne autre espéce de reéglisse, abondante en Italie,
nommeée réglisse fousse. La plante qu'elle nourrit est appelée
glaeyrrhiza capite echinato et fait partie de la Diadelphie décan-,
drie de Linne. Ses ligess'éléventa 1 m. et demi et sont rameuses.
Ses feuilles sont oblongues, pointues, lenticulaires, vertes, glu-
tinguses et rangées par paires. Ses fleurs sont petites et bleues.
Ses [ruils sonl composés de gousses oblongues et pointues, ras-
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sembleées el rénnies par le bas. Ses racines sont longues et pivo-
tantes, peu douces el peu agréables.

La réglisse est pectorale el adoucissante. On I'emploie en in-
fusion ou en poudre. On en couvre aussi des pilules et elle entre
dans plusienrs électuaires.

Réglisse noire. (Voyez suc vE REGLISSE).

REGRETS D'ORFEVRE. [ Voyez cENDRE].

REGULE.

Latin, anglais et allemand, recuLus ; — espagnol, REGULO; —
porfugais, REGOLO, REGULD ; — italien, REGoLA.

L3
REGULE D'ABSENIC. REGULE JOVIAL.
—  D'ANTIMOINE. —  DE VENUS.

Le wégule estunmetal quelconque obtenu pur par la fusion.
Il en est quisont tres-difficiles 4 se préparer ainsi, tels que le
manganése, et d'anlres qu'on ne peut épurer complétement,
comme le chrome et le tantale. Les plus usités sont ceux gue
nous allons décrire.

Régule d'nrsenie.
Lalin, REGULUS ARSENICO ; — anglais, ARSENIC FLOWER ; — alle-
mand, ARSENICEHLUME ; — espagnol et portugais, FLORES DE

ARSENICO; — italien, FIORT D' ARSENICO.
Le régule d'arsenie est un sulfure d'arsenic. [ Voyez
ce mot ).
Régule d’'antimoine.

Latin, pecuLus stieios ; — anglais, REcuLus oF axtimoxy ; —al-
lemand, spiEseLasRONIG ; — espagnol et porlugais, REGULO BE
ANTIMONIO ; — italien, REGOLO IV ANTIMONIO,

(Voyez anTimoine |

Le régule jovial est un alliage d'anlimoine et d'élain dans
des proportions déterminées.

Le régule de Vénus est un alliage d’antimoine et de cui-
vre dans des proportions déterminées.

Ces produits rentrent dans la catégorie des sulfures.

REINE DES PRES {(ulmaria |, plante de | feasandrie pen-
tagynie de Linné, qui pousse une tige droite, angulense, ferme,
rameuse, creuse el purpurine, d'un métre environ. Ses feuilles
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sont pinngées, dentelées et terminées par une feville grande.
Ses fleurs sont petites et ramassées en grappes i son som-
met ; elles se composent de pétales blanes disposés en roses et
d'une odeur agréable. Son fruit est formé de piéces torses, ra-
massées en léte; chacune contient une semence menue. Sa ra-
cine est odorante, noirilre extérieurement, d'un rouge brun en
dedans et garnie de fibres rougedtres.

Ce végétal croit dans leslieux humides. 11 est sudorifique et as-
tringent. On 5'en sert dans la dysenterie et les cours de ventre.
On I'appligue extérienrement sur les hernies.

REMEDES, medicaments propres a déterminer un chan-
gement salutaire dans I'économie animale.

RENARD.
Latin, yurpes ;— anglais, rox ;— allemand, rucns ;— espagnol,
RAPOSO, RAPOSA ;— portugais, Raroza, zokga ;—ilalien, voLre.
Le remard figurait dans 'ancienne medecine ; on attribuait
i ses poumons des propriélés imaginaires. (V. PEAD DE RENARD).
RENONCULE.

Latin, ravuscoLus ; — anglais, cnow-rooT, RENUNCULES; — al-
lemand, RANUNELE; —espagnol, BANUNCULO;—porlugais, rai-

NONCULO, RANUNCULD; — italien, maxuxcoLo.
BENONCULE ACRE. RENONCULE GRANDE DOUVE.
— BULBEUSE. — SCELERATE.
- FLAMMULE.

La renoneule cst une plante de la Polyandrie poligynie
de Linné, qui comprend 152 espéces d"aprés Tournefort. La plu-
part sont originaires des climats tempérés et froids. Elles sont
venéneuses et M. Orfila les range parmi les poisons écres. Leur
principe délétére est volatil et se dissipe par la cuisson ; I'ean est
leur contre-poison. On emploie ce végétal comme fourrage en
Angleterre. (Vov. les Transact. Linn. loc., t.v, p. 14, par R. Pul-
teney).

Les renoncnles font U'ornement des campagnes el des par-
terres ; leurs fleurs sont réguliéres et parées de vives couleurs;
elles se doublent lacilement. La renoncule asiatique est d'une
couleur ponceau admirable.
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La remoneule dere [ranuncilus aeris) est commune dang
les bois. Sa racine est fibreuse, sa tige haute de 5 décim. et di-
visée en rameanx non striés, garnis de feuilles divisées en trois
parties, a lobes incisés et dentelés; ses fleurs sont jaunes et i
calice étalé. ‘

Ce végétal est employe en Norwége dans les maladies spori-
ques el les affections cutanées.

Larenoneule bulbeuse [ranunculus bulbosus) ou gre-
nouillette a des racines fibreuses, renflées et charnues; ses ra-
meaux supérieurs sont striés longitudinalement et les divisions
de son calice sont réfléchies et appliquées contre son pédoneule,
On l'utilise contre les affections culanées.

La renoneule flammule [ranunculus flammula) on
petite douve se trouve dans les lieux aqualiques et les ruis.
seaux. Sa lige est petile, couchée, tracante el garnie i sa base
de feuwilles lancéolees, aigies, glabres et denlelées; ses fleors
sont jaunes et terminales.

La remoncule grande douve |ranunculus lingua) se
plait dans les lieux humides et s'éléve trés-haut ; ses feuilles sont |
lancéolées et entiéres ; ses fleurs sont grandes et d'un beau jaune |
dore.

La remonecule seélérate | ranunculus sceleratus) croil
dans les lieux aguatiques. Sa tige est droite, eylindrique, striee
el rameuse. Ses fevilles radicales sont glabres, pétiolées, orbi-
culaires et & cing lobes incisés ; les caulinaires sont sessiles, lan-
céolées et irréguliérement incisées sur les bords ; les supérieures
sont entiéres. Ses fleurs sont nombreuses, jaunes, petites el
ses fruits forment un capitule cylindrique. Ses propriétés sont si
actives qu'elle corrode la langue.

Ces viégetaux servent & consumer les excroissances de la chair.
Leurs racines séches en pondre sont sternutaloires.

RENOUEE. (Voyez CENTINOEE).

Renoude argentée ou herbe anr panaris [ paronychia
polyganum minws candicans), plante de la Pentandrie monogynie
de Linné. Elle pousse des tiges nouées, éparses et couchées § |
terre, longues d'environ 5 décim. Ses feuilles sont petites el
courtes ; sa fleur est composée de cing étamines et d'un pistil; |
elle est soutenue par un calice découpé et terminé par un ea-
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puchon. 11 devient un fruit & capsule et & cing faces, venfer-
mant une semence. Sa racine cst longue, moyenne, ligneuse,
blanche et divisée. Ce vigétal, gui est d'vn aspect agréable et
qui eroit en Espague et dans les paysméridionaux, est valnéraire,
astringent el s'emploie contre les crachements de sang. -

Le nom de renouée est donné i quelques plantes de la famille
des polygonées [ palygonuwm ), telles que la persicaire brilante,
le curage, le trainalle, le bitorse et le sarrasin.

REPASSE. [Voyez Fanixe). .

REPONSE o raiponce ,plante de la Pentandrie monogynie
de Linné, espéce de campanule qui pousse une ou deux tiges
de 6 & 7 decimétres, gréles, anguleuses, cannelées, velues et
revétues de feuilles etroites, poinlues. sessiles et laiteuses. Ses
fleurs, qui naissent a ses sommités sur des rameanx aftacheés a
des pédicules gréles, sont monopétales , campaniformes, bleues,
purpurines ou blanches. Ses fenilles sont découpées en eing
parties et soutenues par des calices découpés” de méme. Son
fruit est membraneux et divisé en deux lobes qui renferment des
semences menues et luisantes. Ses racines sont longues, blanches
et bonnes & manger. Ce végétal figure dans les jardins comme
plante potagire. Sa racine est apéritive et bonne a manger en
salade,

REPRISE. [Vovez orrix).

REQUIN,
Lalin, souarus; — anglais, spaRE; — espagnol, ripurox~.

Le requin ou requiem (carcharies) est un poisson de or-
dre des chondropterygiens, a nageoires cartilagineuses.

Cette espéce de chien de mer est le plusredoutable de tous les
poissons; il pese jusqu’a 2,000 kil. Son corps est allongé et a prés
des yeux eing ouvertures qui remplissent les fonclions de I'ouie.
Sa gueule est garnie de plusieurs rangées de dents triangulaires
aigiies et dentelées sur leurs bords. 1l est obligé de se retour-
ner pour saisir sa proie dont il s'empare avec beancoup d'agilité.
Il est vorace, cruel, furienx et dévore les poissons qu'il rencon-
tre; il est trés-avide de chair humaine et suit les vaisseaux trés
long-temps dans I'espoir qu'il en tombera quelque choge. On le
péche avec des lignes.
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Sa chair est mauvaise, mais celle du ventre, privie de gy 1
graisse et scchée pendant un an, se mange comme le stock-fisch,
Son foie se fait houillir pour en retirer la graisse.

On rencontre des dents de requin pétrifices, que I'on a nom. 1
mées glossopétres, parce que long-temps on a cro go'elles etaient
des pétrifications de langues de serpents.

RESEDA ou herbe maure minewre (reseda alba J» Mlante
dela Déeandrie trigynie de Linné, qui pousse plusieurs tiges d’une ©
hauteur de &a 5 décim., eannelées, courtes, velues, rameuses,
courbées et revélues de feuilles alternes découpées, crépees on Ju
ondées ] vert obscur et herbacées; ses fleurs, qui naissent & ses
sommilés, sont composées de pétales irréguliers jaunes ou blanes;
ses froits forment des capsules membraneuses a trois angles,
remplies de semences rondes et noires. Sa racine est longoe,
gréle, ligneuse, blanche el dcre. Ce végétal croit dans les champs, g
le long des murailles, et se coltive dans les jardins. Son odeur
est suave. Il est adoucissant. 2aracine est défersive, apéritive et
résolutive. '

RESILLON. (Voyez PARINE).

RESINE. ,

Latin, REsina;—anglais, nesiy rosix;—allemand , HARZ , HARPUSE;
—espagnol fportugais etitalien, rEsina ;— snédois, EADA, HAR-
ros ;—hollandais, nams, HaRsT, HARPIN ;— danois, BARPIA; —
polonais, ZYWIcA;—russe, SMOLA, HARPIUS.

RESINE BLANCHE. RESINE DE LARIX.
— DE CARANA. — DE MELESE,
— DE GCONE. — DE MOLLE.
— DE COPAL FOSSILE. — DE PISTACHIER.
— DE GYPRES, — DE SCAMONEE.
—  D'ELTALCH. —  DE TUREIT.
—  DE JALAP. — DE TYR.
—  JAUNE. —  DE VERNIS.

Lesrésinessont des matiéres inflammables et onctuensesqui
déconlent de certains arbres et sont produites par 'huile volatile
épaissie dans lescellules des corps organiques. Elles sont séche
cassantes, fugibles, colorées, insolubles dans I'ean ,solubles
les huiles et I'aleool. Combinées aver un sel essentiel, elles f
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ment les haumes, et unies aux corps mugquenx on extractifs, elles
produisent des gommes-résines. La résine proprement dite se re-
tire du pin. Pour distinguer ses espéces particuliéres, on ajoute
a son nom celoi de larbre on du végétal qui la produit.

La wésime blanehe n'cst antre chose que le galipot. (Voyez
MATIERES RESINEUSES ).

La wésine de earana est un puissant reméde usité an Pé-
rou contre la sciatiqne, les manx de téte et les engelures. 1l en
arrive pen en Europe.

La résine de eone cst une térébenthine qui découle natu-
rellement du pin.

La résine de copal fossile est une substance résinense,
insoluble dans la potasse, qui répand une odeur aromatique lors-
qu'on la fait chauffer et qui brile a la flamme d'une bougie, On
la trouve dans unlit d’argile hlenditre, a Highgate, prés Londres.

La wésine de eypwes est liquide, belle, transparente et
jaune; elle devient avee le temps friable. Elle répand une odeur
donee de téréhenthine.

La wésime d’elialeh dicoule de Farbre de ce nom, qui
croit dans la Numidie, la Lybie et I'Ethiopie. Elle est en petites
larmes blanches semblables & celles du mastic. On I'emploie 3
faire le vernis des tableaux en la dissolvant dans Valcool et I'es-
sence de téréhenthine.

La résine de jalap estun produit de I'art chimique, nomme
long-temps résine artificielle, et qui n'est qu'un extrait résinide.
Pour Pobitenir, on choisit une racine de jalap séche et résinense,
et on la réduit en poudre grossiére dans un matras on l'on verse
de I'aleoola 86 degrés ; on bounche le matras soignensement ot
on laisse macérer pendant plusieurs jours en agitant le vase de
temps en temps. Lorsque lalcool parait ambré et bien chargé de
substance, on décante la liguenr épurée par le repos et on verse
du nouvel alcool sur le mare afin de dissoudre la résine restie
dans le jalap. On réunit enfin les produits de la macération
qu'on filtre et qu'on distille au bain-marie jusqu'a ce qu'on oh-
tienne les deux tiers du volume de Ia teinture; on laisse alors re-
froidir les vaisseaux distillatoires jusqua ce qu'on puisse les de-
monter sans se briiler; on trouve enfin dans intérieur de la cu-
curbite la résine de jalap étendue dans la portion d'alcool qui n'a

TOME 1V, 6
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pas été distillée ; on y ajoute de 'ean bien limpidequi trouble Ja
solution et la rend laiteuse. La chaleur détermine I'agglomera-
‘tion de larésine qui se pelotonne et oceupe le fond du vase; on la
rassemble et on la lave dans Ueaun tiéde et dans Peau froide, car
Ialeool dissout toujours un pen de gomme qui ne peut s’enlever
que par les lotions ; on coule enfin ce produit dans des moules
et on le porte dans une étuve pour le faire sécher a une tempé-
rature de 25 & 30 degrés, jusqu’a ce qu'il devienne cassant,

On prépare de méme la résine de seamonée, de torbith, de
quinquina, de cologquinte et de gayae.

Ces extraits résinidés, sauf celui de gayac, sont de violents pur-
galifs drastiques; auvssi ne lee emploie-t-on qu'a trés-petites
doses divisees dans du sucre on dans un jaune d’euf. On en fait
des poudres, des potions ou des pilules.

On doit préférer la résine de jalap brune, d'une cassure vi-
treuse el non elfleurée a sa superficie.

La résine jaume est celle que l'on retire des produits du
pin (pinus sativa). ( Voyez MATIERES RESINEUSES).

La résine de larix est celle du méléze (sive pinus lariz).
Elle est liquide et s'obtient par des incisions faites a I'arbre. On
lI'utilise en remplacement de celle du pin,

Résine de méléze. | Voyer RESINE DE LARTY).

La résine de molle découle par ineision du tronc d'un
arbre appelé par Linné schinus molle el qu'il a admis dans sa
Dinéeie décandrie. C'est une espéee de lentisque qui croit dans
le Pérou et dans 1'Afvique, sous le nom de poivrier du Pérou.
Ce produit, dissous dans du lait, est estimé pour enlever les
taches des yeux el les cataractes. :

La vésine de pistachier découle par incision de Iarbre
de ce nom sous forme liquide ; elle porte alors le nom de térdhen-
thine de Chio. Elle acquiert plus tard une consistance friable.
{ Voyez MATIERES RESINEUSES).

La résine de seameonée cstun extrail résinidé obteny
de la racine du eonvelynlus seamonia de Linné. (Voyez scAMONEE].

La mésime de turbith s obtient, comme celle du jalap, de
la racine du turbithvégétal (eonvolvutus turpethusa ). Cette plante
fait partie de la Pentandrie monogynie de Linne. Son extrait est
purgatif et hydragogue. !
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Résine de Tyr. | Voyez MATIERES RESINEUSES),

Résine de vernis, (Vovez sSANDARAQUE |.

RESURE. | Voyez GUFs DE MORUE ),

REVEILLE-MIATIN , euphorbe nommé par Linng ew-
phorbia helioscopia et admis par lni dans sa Monoécie polyandrie.
Cette plante est commune dans les lieux humides et cultivés. Elle
fleurit toute l'annee. Sa graine est réticulée et donne une huile
purgative. .

REZIGOL. | Voyez ARSENIC ROUGE).

RHABARBARINE, principe cristallisable qui existe
dans la rhubarbe el qui fut trouvé par M. Caventou. Il est encore
pen connu,

RIAPONTIC. (Voyez REUBARBE). ,

RHINOCEROS , mammifére pachyderme grand el gros,
dont les pieds ont trois doigts et trois sabots. Sa peau dure et
plissée est impénétrable aux balles. 1l est doux naturellement et
on parvient a Fappriveiser quand il est jeune.

Om se servait autrefois de sa corne qu'on portait dans la poche
pour reconnaitre 'approche d'un poison. On l'employait en me-
decine comme un dépuratif du sang. On en fait des onvrages de
tour et de tabletterie. | Voyez coRNE DE RHINOCEROS).

RHODIUM, metal decouvert par Wollaston en 1804, 11
est solide, cassant, gris blanc, sans aclion sur Voxygéne et
insoluble dans les acides. On parvient cependant & 'oxyder en
je calcinant fortement dans un creuset avec do nitrate de po-
tasse. 1l peut se combiner avec le soufre, le ehlore et quelques
métaux. On le rencontre dans le minerai de platine on il
entre pour 4/100. Son oxyde donne une belle couleur rose MM.
Vauquelin et Berzélius sont les seuls chimistes qui s’en soient
OCCUpes,

REIONMBISATS, dents de poisson pétrifices, rhomboidales
ou irrégulieres,

RHODODENDRON.

RHODODENDRON FERRUGINEUX. RHODODENDRON CHREYSANTHUM.

Le rhododendron st un arbrisseau dont il existe plu-
sieurs especes, remarguables par la beauté de lears fleurs et
- *
de leur feuillage.
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Le rhododendron ferrugineux fail ornement des
hautes montagnes. Ses flenrs sont rongeitres, ses feuilles entiéres,
oblongues, vertes en dessus, écaillées en dessons et rouilleuses.
On affirme gu'elles sont mortelles pour les brebis et les chévres ;
cependant on les emploie dans les maladies cutanées.

Le rhododendron ehrysanthum est un petit arhoste
qui croit sur les hautes montagnes de la Russie et de I'Asie mi-
neure. Ses feuilles sont ohlongues, rondes, réfléchies sur lenrs
hords, inodores, astringentes et un pen améres. Prises en info-
fusion, elles augmenient la chaleor du corps, excitent la soif et
déterminent la transpiration. On s’en sert en Sibeérie conlre les
rhumatismes et la goutle. On en fail infuser 8 grammes dans 3
heclogr. et demi d'ean bouillante pendant tonte une nuit, et le
lendemain on boit ce liguide qui sulfit pour opérer une guérison

compléte,

RHATBARREE.

Latin, raupanpanvs ; — anglais, suveans; — allemand, ma-
BARBER ; — espagnol, nuiBareo; — portugais, REUBARBARD,
RUIBARKO ; — italien, rARAREARO REOBARBARO ; — hollandais,
BABAREER; — (anois, RHABARRER ; — polonais, RARARBARUM ;
— 50éd0is, RABANBER ; — FUSSE, RAVEN.

REUBARBE I'ALEXANDRETTE. RHUBAREE DE MOSCOVIE,

— DES ALPES. — DES PAUVRES.

— BLANCHE. —_ DES PAYSANS.

= DE BUEARIE. — DE PERSE.

— DE CHINE. = RHAPONTIC.

= DE COPENHAGUE. — REAPONTIC NOSTRAS.
— VEUROPE. — RHAPONTIC DES MON-
— FAUSSE. TAGNES.

— DE FRANGE, — DE RUSSIE,

— DE L'INDE. _ DE TURQUIE.

— DES MOINES.

La rhwubarbhe est la racine des diverses espéces de rheums,
plantes de la famille des polygonées. Leurs caractéres sont un
calice monophylle divis¢ et des élamines en nombre déterming,
insérées i la base du calice ou de la corolle ; leurs anthéres sonl
marquées de quatre sillons longitudinanx et s'ouvrent en deux
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loges par des sillons latéravx; leur ovaire supérieur est simple
et a un style nol ou multiple; leurs semences sont nues et
convertes par le calice ; leur embryon est plongé dans un péris-
perme farineux eta radicule supérieure. Leurs feuilles herba-
cées ou sarmenteuses sont roulées en dehors, alternes et engai-
nantes; leurs fleurs sont hermaphrodites et affectent diverses
dispositions.

Linné admet ce genre de végétaux dans son Enndandrie tri-
gymie. 11 distingue principalement le rhieum palmatum , le rheum
compactum et le vheum wndulatum.

La culture de ces plantes, le climat et les terrains contribuent
a lenr donner des deéveloppements et des vertus diverses. En
1797, M. Genthon, pharmacien-droguiste o Hennehon, prés Lo-
rient, parvint a en importer quelques plants de Chine et a en
former une plantation importante dans son domaine de Réum-
pole. Les racines de ces végétaux devinrent grosses, spongieu-
ses,creuses etde mauvaise qualite. Cependantil persévéra et par-
vint a fournir an commeree jusqu's 10 mille kilogrammes de
celte racine, nommeée rhubarbe de Lorient.

Khubarhbe d’Alexandrette. (Voyez RHUBARBE DE PERSE).

Rhubarbe des Alpes. (Voyez nnupinee DES MOINES),

HKhubarbe Blanehe. | Voyez uEcnoscan).

Rhubarbe de Bulinrie. (Voyez RIUBARBE DE MOSCOVIE),

Les rhubarbes de Chine ou rhubarbes de U'lnde nous
sont envoyées de Canton qui les regoit de la Tartarie chinoise, on
elles sont cultivées par les tribus nomades des Usheeks et des
Tureomans. L'empire birman nous en envoie aussi par Ceylan,
Java et Caleatta. Ces produits sont nommes : -

Rhubarbe ronde mondée aun vil’;

Rhubarbe plate mondée au vif;

Rhubarbe ronde demi-mondeée;

Rhubarbe plate demi-mondée ;

Rhubarbe ronde demi-mondée ou en écorce ;
Rhubarbe plate non mondée ou en écorce.

Les rhubarbes rondes mondées au vif présentent des racines
cylindriques bien unies, d’une longueur de 8 & 10 cent. sur un
diameétre de 6 ; leur superficie sans écorce est jaune lerne, leur
texture compacte, résinense et lourde, leur couleur briquetée,
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leur odenr prononcée et leur savear amére. Ce produit foorpi
une poudre fauve ou orangée.

La rhubarbe plate mondée au vif est composée de racines
rondes partagées par le milien. On doit les préféver, parce que
leur dessication est toujours plus parfaite.

Les rhubarbes rondes el plates demi-mondées présentent des
racines naturelles revétues de lear écorce, ce qui les rembru-
nit el leur donne une apparence peu unie. Ondevra choisie les
plus lourdes et les miews mondées. 4

Les rhubarbes rondes ¢l plales non-mondées ou en écorces sonl
celles dont I'épiderme a séché et qui n'ont pas paru aux indi-
génes dignes d'étre nettoyées ; elles sont ridées et brunes ; on doit
préferer les plus piles.

Les rhubarbes de Chine prennent en vieillissant une teinte noi-
ritre en absorbant 'humidité de I'air et finissent par se giter
complétement dans leur intérieur; les vers s’y mettent apres.
qualre ou cing années , ce qui ne contribue pas pes a en
diminuer la valeur; on doit y veiller, car une rhubarbe saine qui
vaudrait 10 fr. le kilogr. ne se paierait que 1 fr. a I'élat pique. 1

Ces produits nous arrivent en caisses doublées en plomb et |
couvertes de papier vert vernis, de 604 75 kilogr., ou en demi-
caisses de 30 a 40 kilogr. On accorde la tare réelle.

La rhubarhe de Copenhague ne se recolte point en
Danemarck, mais en Chine et aux Indes-Orientales, depuis le.
commencement du 17" sicele. Ces racines sont rondes o
plates , réunies et bien mondées; leur coulenr est vive et
marbrée; lenr lexture sercée , compacte et mon resineuse g
chaque racine porte un tron par lequel on Uenfile pour la fair
sécher, Cet article arrivait autrefois en caisses de bois blang,
doublées en plomb et de diverses couleurs; on accordait 1a
tare réelle. ]

Rhubarbe d'Europe. (Vovez RUUBARDE DE LORIENT).

= Tausse. (Voyez RUUBARBE DES PAUVRES).
L de Franee. (YOyezZ RHUBARBE DE LORIENT].
- de PInde. (Voyez RUUBAREE DE CHINE).

Larhubarbe des moines ou rhubarbe des Alpes, connue
sous le nom de rhapontic, est la racine de la grande patien
plante sauvage commune sur les Alpes, les Pyrenees et
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montagnes de 'Auvergne. Linné I'a admise dans son Hezandrie
trigynie et la désigne sous le nom de rumex alpinus. Elle a cir-
culé long-temps en morceaux de 8 centim. sur un diamétre de
2 ou 4. Elle est mondée de son épiderme rougeitre, marbrée,
amere el purgative. Onl'a remplacee par larhubarbe de Lorient.

La rhubarhe de YMoscovie, rhubarbe de Bukarie ou rhu-
barbe de Russie, nous arrive du Thibet par la Chine jusqu’a Kia-
khta. La Russie y a placé un pharmacien pour la recevoir, la
choisir et en expédier les dilférentes qualités. A 8-Pétersbourg,
on lui fait subir une nouvelle inspection.

Ces soins prouvent combien on attache de prix a soutenir la
répulation de ce produit. Cette rhubarbe, la plus belle de toutes
celles connues, est généralement en racines plates, irréguliéres,
convexes d'un coté et soigneées dans leur mondage qui semble
avoir éte fail avec des instruments tranchants. Leur superficie
esl jaune, rougeitre, vive et melangée de veines blanchitres.
Chaque racine est garnie d'un trou qui parait aveir été élargi et
mondé ; en la michant, elle craque et donne a la salive une
teinte jaune Sa poudre est dorée. On doit préférer la plus com-
pacte et la plus lourde. Cet article arrive en France en caisses
de bois blane, garnies de plomb en dedans et extérienrement de
cair. Elles pesent 60 a B0 kilogr. et jovissent de la tare réelle.

La rhuabarbe des pauvres ou rhubarbe fausse est la
racine du thalictrum flavum, plante de la famille des renoncula-
cées, abondante dans les contrées humides. Elle est dcre, amére
el jaunit la salive,

La rhubarbe des paysans est une racine de bourdaine
quils eroient stomachique et susceptible d'arréter les cours de
ventre.

La rhubarbe de Perse ressemble a celle de Chine. Elle
est moins vive, plus diffuse, moins lourde, moins compacte’
el plus spongieuse ; elle est mondée au vif et en racines rondes ou
plates. On doit préférer la plus lourde. Ce produit arrive de
Bushire par Bassora, o les caravanes de la Perse, aprés avoir
parcourn la Turquie, la Tartarie et une partie des Indes, la
déposent. Marseille en recoit souvent; Saint-Pétershourg en
esl l'entrepol.

Les phubarbes rhaponties sonldes racines diverses,
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usitées aulrefois enmédecine et qui ont perdu aujourd’hui leur
réputation; telles sont le rhapontic blane on racine de centauren
behen, le rhapontic nostras, racine de la grande cenfourés oy
centauren centaurivm. Onappelle encore ainsida racine de jus-
quiame, les ragines d’une espéce de rhubarbe (rhéum rhapon-
ticum) et celles de la patience des Alpes.

Rhuharbe rhapontic mostras. (Voyez larticle pré-
cedent). ;

Rhubarbe rhaponiéic des montagnes. (Voyez onu-
BARBE DES MOINES).

Rhubarbe de Russie. (Voyez RHUBARBE DE MOSCOVIE),

La rhubarhe de Turguie esta pen prés semblable &
celle de Moscovie. Elle arrive par Smyrne et Marseille en trés-
petite quantité. (Voyez RHUBARBE DE MOSCOVIE). '

; HRHUN.

Anglais, RavM, K1LL-pEVIL ;—allemand, Rus ; — espagnol, RoMa,
ROM, RON, RUM, AGUARDIENTE DE CAGA, AGUARDIETE ROMO; —
portugais, ROM, AGUARDENTE DE CANA DE AZUCAR, CACHAZA: —
italien, RuM, Ta¥IA ; — danois, suédois et russe, rou.

Le el , rum , guildive ou tafia . est une liquenr alcoolique
que I'on obtient par la fermentation des mélasses. Pour y par-
venir, on méle le sicop de sucre et les écumes avee une certaing
quantité d'ean et de vidange (ligueur qui reste au fond de
I'alambic aprés la distillation du rhum faible) ; on réunitle tout
dans des tonneaux pendant huit 4 dix jours. La fermentation
devient vineuse et l'on introduit le liguide dans I'alambic ou
on le distille comme l'ean-de-vie de vin. La premiére liqueur
qui passe est le tafia francais ou le rhum anglais ; puis arrive [a
petite eau qui sert & dédoubler le premier produit.

Les colons francais mélent souvent la petite eaun avec leur
tafia, ce qui lui donne un goiit et une odeur désagréables. Les
Anglais la mettent de edté pour la rectifier par Valambic, ce qui
leur donne un rhum spirituenx nommé esprit , qui sert i renfor
cer cetle liqueur. ‘ . i

Le rhum de la Jamaique a toujours été préféré aux autres. On
Fobtient aver les résidus des cannes & sucre, passés au premier
cylindre.
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Les sivops des sueres bruts sont riches en liqueur et sout pre-
férés pour la composition des grappes ou liqueurs fermentées
propres i la distillation,

Le rhum a une saveur piquante el empyreumatique. En vieil-
lissant, il se coldre, brunit et prend une odeur agréable et une
saveur résineuse el aromatigue.

Ces ligueurs nous arrivent des colonies en barriques de bois
de chéne de diverses dimensions, cerclées en fer, qui conticnnent
2 4 400 litres.

Les ports de Franee qui fournissent les meilleurs rhums sont
Bordeaux, Marseille, Nantes et le Havre. ;

Ce produit est d'un grand usage dans les iles [rancaises ou
on lui atiribue de grandes proprietés hygiénigues; la pharmacie
s'en sert pour [aire fondre la gomme de gayac et pour preparer
les liqueurs antipudagres contre la goulte,

Il o'y apoint de degrés déterminés pour les tafias ou rhums ;
cependant le commeree préfére toujours les plus concentrés, et
leur valeur est relative i leur coneentration.

On recoit des colonies francaises des rhums dont le degré va-
rie a l'aleoométre centésimal de 50 & 65 degrés. Cependant le de-
gre auguel semble vouloir se fixer le commerce en general esl
52, degre délerming pour les canx-de-vie sur la place de Bor-
deaux.

Les rhums et les lafias sont comme les eaux-de-vie sujets a
perdre leur degre de concentration en vieillissant.

BREICIN ou palma-christi (ricimus, palma-christi), petit arbris-
seau de la Monoéeie monadelphie de Lioneg, originaire de I'lnde
et des contrées septentrionales de I'Alrique. 1l s'éléve jusqua 10
mélres el se cullive aujourd’hui en Europe; il est anouel on her-
bacé. Sa tige esl fistolense, glabre, glangue, purpurine et garnie
de feuilles alternes, pétiolées, peltées, palmées et portant sept
ou neufl lobes aigus et dentés ; ses flenrs sonl monoiques,
réunies et pyramidales; ses fruils miles sont composés d'étami-
nes nombreuses, formant des [aisceaux et renfermant un ovaire
globuleux & trois cdtes tuberculenses hérissées de pointes char-
nues el dominées par trois stigmates allongés, glanduleux, rou-
ges el bifides. Son fruit est une capsule a trois cotes et a trois lo-
ges contenant une graine ovale et obtuse, comprimee d'un cété,
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hombée de l'autre et munie d'une coroncule charnue a son ombj-
lic. Le tégument extévienr est lisse, luisant, gris, jaspé, mince,
dur et fragile; une pellicule recouvre l'amande qui est formee
d'un gros endosperme blanc et oléagineux et d'un embryon a
cotyledons foliacés. Cette semence est inodore, doncealre et acre,
Ce vegetal devrait attiver un pen l'attention des agriculteurs, &
cause de Ibuile qu'il donne avee générosité. (V. HUILE DE RIcIN).
RIEBLE. Voyez GRATERON).
RIS,
Latin, oryza, sativa ;—anglais, nice ;—allemand, REIS ; —espa-

gnol, poringais, snroz; —italien , rizo, riso;—hollandais, ryst
—danois, nus; —suedois, rnis;—polonais, Ris;—russe , PSCHEND

SARAGINSKOE.
IS DE BATAYIA. RIS DU LEVANT.
— DE LA CAROLINE. — DU PIEMONT.
— DE JAVA. — DE SAVANNAH.
— DE L'INDE. — BATARD.

Le ris estune plante graminée, originaire de I'Inde, que Linne
admet dans son Hexandrie digynie. Elle s'est propagée en Egypte,
dans les provinces méridionales de I'Europe et dans les quatre
parties du globe. Elle est annoelle et se plait dans les terrains
bas'et inondés; celle quiyvient dans des terrains sablonneux est
dite ris sec. En 1827, M. Jacques, agriculteur a Neuilly, pres
Paris, fit ensemencer cetle espéce de ris qui donna des resultats
salisfaisants, placee dans des terres disposées & recevoir le fro-
ment. On distingue un grand nombre de varigtes de ris : les unes
sont sans barbes etles autres ont des écailles brunes ou jaunatres;
leur maturité s'effectue a diverses époques et leur gestion dure
de trois & huit mois.

Le ris aguatigue est cultivé’ en Chine et en Egypte ; il
donne deux récoltes par année dans les contrées qui lui con-
viennent.

Lerisseese coltive surdes hanteurs; mais, pour bien re ussir,
il a besoin de pluie. Il produit moins que le précédent, et son
grain est plus savoureux el plus substantiel.

Le ris ngquatigue pousse des tiges ou des tuyaux de 10
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i 13 cent.; ses tiges sont fortes, fermes el nouces d'espace en
gspace ; ses feuilles sont larges, longues, charnues et semblables
i celles du poireau; ses fleurs naissent an sommet des tiges en
bouquets. II leur succéde des semences oblongues, purpurines
et renfermées dans une capsule jaunitre, rade, cannelée, angu-
leuse, velue et terminée par un filet. Le grain de ris dépouillé
est ovale, blanc, lustré et transparent.

Sa consommation en France exige des importations considé-
rables.

Le ris de Batavia est petit, allongé, blanc mat, jaunitre
et peu transparent. Il arrive en gacs de gunny d’un poids irrégu-
lier pour lesquels on accorde un kilogr. de tare ou deux g'ils
sont doubles. On doit préférer le plus entier, le plus blane, le
moins vieux el le plus pur.

Le ris de Ia Carolime est le plus estimé de tous ; il offre
un grain blanc, roux, corné et transparent, quand il vient d'étre
cueilli. 11 acquiert dans les futailles un Inisant fort recherche.
Il posséde une odeur musquee fort agréable. Sa forme est angu-
leuse et allongée, sa savewr farineuse et franche. On le rencon-
tre mélangé de grains sillonnés longitudinalement par des filets
rouges. On doit préférer le plus entier, le plus gros, le mieux
glaceé et le plus musqué.

Ces produits nous arrivent de la Caroline du Suod, par Charles-
Town, en barriques de bois blanc nommées fiercons, et en demi-
barriques, dites demi- liergons. Les premiéres contiennent 250 ki-
logrammes, les secondes 125. On accorde la tare réelle.

Le wis de Java ressemble d celui de Batavia. On doit pré-
férer le plus entier, le plus odorant et le moins impur. 11 arrive
en sacs de gunny ou de laniéres de paille mince. On accorde
1 kilogr. par sac.

Le wis de VEInde comprend les ris des iles de la Sonde, du
Bengale, des montagnes de Mangaluoc, des cites du Malabar, de
Coromandel et de la Cochinchine. Ces ris sont en trés-petits grains
allongés, blanes, jaunatres, sans transparence, doux et franes. On
rebutera les grains menus et brisés.

Cet article nous parvient en sacs de gunny de divers poids,
pour lesquels on accorde un kilogramme de tare.

Le ris du Levant comprend les ris d'Egypte, de Barba-
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rie, de Sicile, du Milanais, du Piemont, de Génes, de Nice et du
littoral de la Méditerranée. '

Ils ont le grain court , arrondi, gris et non transparent; ils
crévent facilement a la moindre éhullition. On doit préférer les
plus gros et les plus odorants.

Le wis duw Piémeont est recherche parmi tons ceux du
Levant ; son grain, plus courl et plus arrondi que les autres, est
gros, grisitre, sans transparence ¢t souvent mélangé avee une
petite graine semblable au millet.

Cet article nous arrive ordinairement par la viviére de Génes
el par Marseille, en balles carrées de toile imitant celles de coton
et pesant 100 kilogr. On accorde un kilogramme par sac.

Le ris de Savannah arrive par Charles-Town, ainsi que
ceux de la Caroline. Son grain est pelit, cassé et blanc rose; sa
saveur est franche et son emballage est le méme,

Ris hatard. (Voyez ALPIsTE).

RISIGANL , réalgar ou sulfure rouge d'arsenic. (Vovez ce
mot ).

ROCAILLE, perles en verre qui se fabriquent 4 Venise.

ROCANMBOLLE,

Latin, ALLIUM scoRopo prasUM; — anglais, RocossoLE ; — alle-
mand , ROCAMBOLE SPANISCHER KNOBLAUCH, SPAXICHE , SCHALOT-
TEN ; — espagnol, ATo DE Espafi, ROCAMBOLA ; — portugais,
ROCAMBOLA , ECHALOTA DE HESPANA, ALHO OU CEBOLINHO, ECHA-
LOTA DE HESPANA ; — italicn, RoccaMBoLA.

La roeambolle est une espece d'ail employe dans les usa-
ges culinaires. Ses proprietés sont excitantes, (Voyez ECHALOTTE
DESPAGNE).

ROCHE, nom des pierres doot la couleur, la dureté et la
péte varient ainsi que les propriétés physiques. CGe sont des
corps agrégés de premiére formation. Tels sont ceusx qui suivent:

Les porphyres et les granils sont des roches feld-spathiques.

La roche amphibolique est noire, mélée de quartz blanchatre
et a quelquefois une teinte verditre.

La roche argileuse est un schiste mélé de feld-spath et d'axi-
nite.

La voche ealeaire comprend les marbres.
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La roche cornéenne est un mélange de quartz et de feld-spath.

La roche jadienne se trouve en Corse,

La roche micacée se compose de quartz, de mica et de feld-
spath,

La roehe pétro-silicense est un porphyre noir de Corse el des
Vozges, ouun porphyre ronge mile d'actilone qu'on trouve en
Suede.

La roche quartzeuse est un quartz micace.

La roche serpentinense est un melange de quartz, de tale,
d'argile et de fer.

La roche talquense est un compose de tale, de mica, de dis-
théne et de staurolide, avec le grenal el la tourmaline.

ROCOU.

Lalin, URUCU, BIXA ORELLANA ; — anglais, ANNOTTO, ANOTTO, ROU-
cou acHIOTE; — allemand, orLEAN ; — espagnol, acHIOTE,
ORELLANA , ROCOU, ACHOTE, COCHEHUE ORELLANA; — portugais,
URDCU , ORIANA, ORELLANA, ARCHIOTE, ARCHICOTE, OUROCU ; —
italien, omIANA , URIANNA, URUCU.

ROCOU DU BRESIL. HOCOU DE L'INDE.
— DE CAYENKNE.

Le roeow est une snbstance teintoriale retirée du fruit du
rocouyer, arbuste de la Polygamie monogynie de Linné. 1l s'¢-
léve a une médioere hauteur. Ses fevilles sont pointues, en cozur
etrappellent celles du lilas. Sesfleurs sont blanches, mélées d'in-
carnal et composées de cing leailles en étoile qui eroissent en
bouguets 4 ses sommités. Elles sont remplacées par-un fruit
siliqueux 4 une loge renfermant une vingtaine de graines ou
de pepins couverts d'une matiére pulpense, gluante et rouge.

Le motrocou dévive d'ouroneon, nom que les Indiens donnaient
a ce produit et que les Portugais lui ont conserve. Quelques indi-
génes lappellent aussiachiolt, dont les Espagnols ont fait achiote.
Les Hollandais désignent cet artiele sous le nom d'orleane, cor-
rompu de celui d'Orellana, nom do fleuve des Amazones, hap-
tisé par un officier espagnol qui le découvrit.

Le roeou du Brésil nous arrive en boules ou en billes
que les insnlaires obtiennent en {rotlant les graines de ce végetal,
au sortir de leurs gonsses , entre lears mains humectées d’huile
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de carapat on de palma-christi. Lorsqu’elles sont totalement dé-
pouillées de lenr fécule colorante, ils riclent leurs mains avee
un contean et déposent la couleur dans des vases. Ils en font,
dés qu'ils en ont assez, une boule ou une bille qu'ils font sécher
i I'ombre sur des fenilles. 1ls enveloppent ensuite le tout d'une
fenille de balisier ou de cachibon. J

Ce produit arrive toujours moisi a la superficie, mais, sous la
mince croite endommagée, on trouve une pate fine, consis-
tante, dure et d'une belle couleur de vermillon, qui se conserve
plusieurs années, 11 est recherché comme produisant beauconp
de teinture et donnant pea de déchet. S8on emballage est en pa-
niers de 30 & 50 kilogr. On accorde 15 pour 100 de tare.

Les gousses du rocounyer du Bresil sont grosses, noires ou
rouges; elles contiennent une vinglaine de graines.

Le roeou de Cayenne s'obtient des graines do rocouyer,
contenues dans une capsule ou gousse arrondie 8 une seule loge
et & deux valves hérissées de pointes et contenant vingt graines
environ. Les colons le récoltent deux fois I'an, en juin et en dé-
cembre; ils e distinguent en rocou vert et en rocou sec. Le pre-
mier est celui que U'on cueille dés que les capsules commencent
a sécher et a s’onvrir; le second est celui qui renferme plus de
capsules séches que de vertes. Le plus beau rocon provient des
gousses vertes dont les semences sont vives et onctueuses.

Pour Voltenir en pale, on réunit les graines dans des vases
pleing d'eau tiéde qui en détache la partie colorante, puis, par
une éhullition, on en retire un extrait dont on forme des pains.
Cette maniére de préparer le rocou produil si pen, qu'on préfére
ecraser la graine pour en former une masse que l'on fait tremper
dans I'eau pendant quinze ou vingt jours ; on la passe alors 4 un
tamis de crin et on l'introduit dans des réservoirs. Les eaux
rougies sont chauffées jusqu'a une certaine consistance. On en
forme enfin des pains de tous les poids que l'on enveloppe de
fevilles de halisier et qu'on place dans des barriques qui peuvent
en recevoir jusqu'a 250 kilogr.

Ce produit est sujet 4 beaucoup de fraudes. Pour les recon-
naitre, on introduit dans les futailles une grande sonde @ beurre.

Les carmins et les heaux rouges sont admis en Angleterre ; les
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pétes brunes on foncées ne trouvent d'emploi que dans les fabri-
ques [rancaises.

Certains fabricants de Cayenne ont acquis une réputation mé-
ritée par les soins qu'ils apportent au confectionnement de la
piite de rocoun. Les marques les plus réputées sont celles de MM.
Detelle fréres (DF),de M. Bruno Bagatelle (CB), de M=V Jah-
nholz (VI), de M. Saint-Jacques (M8J) et de M. Smith (S).

Les rocous les plus vifs en eouleur sont les plus humides. Ils
doivent présenter aussi une teinte d'un vermillon brillant, une
pite fine et douce au toucher. On rebulera les pites grossieres,
rudes, graveleuses on foncées. A Cayenne, on n'accorde que la
tare réelle des futailles.

Depuis peu on présente an commerce des rocous filtrés trés-
vils en coulewr, mais plus on moins humides. Ces rocous parais-
sent n'avoir pas passe i la chaudiére; aussi penvent-ils se dési-
gner par rocous crus plutdt que par rocous filtrés; le systéme
adopté jusqu'a ce jour était de les faire cuire. ce qui donnait
des nuances infinies. Aujourd'hui, nous serons certains d’avoir
des pates égales en couleuret telles que la nature les produira;
Todeur naturelle de violette que posséde la graine de rocon
remplacera celte odeur fétide et insupportable que présentait
cetle substance.

le rocou de PEnde offre peu dintérét. [l est fabrigue
comme celui de Cayenne, mais ag lien d’élee mis en pains, on
lui donme la forme d'un carrean d'indigo et on le renferme dans
des caisses diverses. Il estterne et d'un mauvais emploi.

TARES ET USAGES.

== =
PARIS.

ROCOU DE CAYENNE.

On accorde pour les rocons 16 p. 010 pour le bois que I'on déduit
du poids brat, ¢t on allone ensuite 4 p. 00 pour les feuilles, sur le
poids ains réduit,

Ces rocous arrivent loujours en barciques ordinaires, ayant conlenu
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du vin de Bordeaux on de La Rochelle. Les barriques au-dessous de
200 kil, auront pour le hois 32 kil., et pour les fenilles 7 kil.

Les harres se dédoisent séparement ou on les [ail sorlic avant de
peser. Pour les rocous du Brésil, on accorde, pour les paniers de 25 4
30 kil., 15 p. 00, ce qui a eié adopté sur toules les avtres places de
France.

U e |’-
HAVRE.

ROCOU DE CAYENNE.

On accorde simplement 20 p. 0/0 de tare, tout compris.
Les barres, s'il en existe, sont enlevdes avant de passer les futailles
an poids, on bien on en évalue le poids qui est déduit sur le poids

nel, |
NANTES.
T 1
ROCOU DE CAYENKE. '!
i 1
On accorde 17 p. 00 pour la tare des barriques et 19 p. o) pour
les tiergons ou quarts, plus 4 p. 0/0 pour les feuilles.
Sile rocou se trouve surcharge I’ humidité, on perce les barriques
de maniére & faire cooler I'eau surabondante pendant 24 heures,
Les barres et les cercles qui se troovent en sus de 24 sont retiréds
avant de passer les harriques au poids.
BORDEAUX,
ROCOU DE CAYENNE. 3
La tare se déduit El'prés le trait ; tm.au:rrrﬂe 16 p. 0f0 de tare el 4
- 0/0 de trait pour les barriques, et pour les tiergons on quarts, 20 p. ]
00 et 4 p. 0/0 de trait.
Les harriquesne doivent avoir que 24 4 28 cercles en bois; tovtee qui f|
st en sus doit éire retiré avant de les passer an poids, et s'il existait ||
des cercles en fer aprés avoir passe au poids, on serail en droit de dé-
duire 30 décagr. pour chacun,
: i
g
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On devra aussi remarquer qu'il o'y ait point de barres sur les fon-
gailles, autcement on les ferail sortir

Autrefois, on était dans Pusage de faire onvric loutes les barriques
pour reconnailre les vides qui pouvaient exisler; pour dviler ces
frais, on est convenn de donner 2 kil, par futaille, qu'il y ait on non
des vides.

Pour donner une idée de la maniere dont il faut Procédgr pour faire
ressortir le pnids net d'une barﬁque de rocou, nous allons etablic
un exemple ' '

Supposant........e.... 250 kiloge. brot.
On déduit le trait o 4 P 00 10
ce qui donne 240 k.
QETSE LR L R —— . I )

pour vide convenu .......... i

40 ‘NEP‘ net 199 k. 60,

Cet exemple devra servie de régulalenr ponr les caleuls & dtabli
sur les antres places designées.

MARSEILLE.

ROCOU DE CAYENNE

Mémes nsages qu’a Paris.

=

ROI DES METAUX. (Voyez o).

ROMARKIN.

Latin, moMarINUs oFFICINALIS; — anglais, mosemary; — alle-
mand , RosMARIN ; — espagnol, ROMERD ; — portugais, ALECRIM,
ROSAMANINHO; — ilalien, ROSMARING, RAMERINOD.

Le womarin est une plante de la Diandrie monogynie de
Linné, dont il existe six espéces a feuilles étroites panachées de .
jaune ou de blane; les antres sont a larges feuilles également
panachées,

Leromarin a feuilles etroites est le plus répandu. Ila aspect
(l'un petit arbrissean a tige ligneuse et carrée et s'éléve de 1 m.

a 1 m. et demi. Il pousse des rameaux longs, gréles, cendrés

et'chargés de fenilles étroites, dures, raides, vert brun en des-

sus, blanches en dessous, serrées, fortes, aromatiques, agréables
TOME 1V, 7
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et dcres. Ses fleurs sont petites,bleves ou blanches et découpées
en deux lévres ; elles renferment dix étamines et un pistil. Ses
gemences sont menues, rondes et renfermées dans une capsule
qui a servi de calice i la fleur. Ses racines sont menues, fibren-
ses el d'une texture séche.

Cet arbrisseau est vert et odoriférant; il croit en Espagne, en
Itilie, en Hongrie et dans les départements meridionaux. Les
abeilles recherchent ses fleurs, que les pharmacologistes ont
nommees anthos. 11 est stimulant, nerval, anti-spasmodique,
emménagogue, stomachique et résolutif. On &'en serten infusion
et l'on en prépare une eau distillée, une haoile volatile et un es-
prit aromatique nommé eau de [ reine de Hongrie,

BRONAS. ( Voyez BACINE D'ARMENIE ). i

ST, Y

AL

Sk

RONCE.
RONGE A MURES D'EUROPE. RONCE DU MONT 1DA.

La womee (rubus frulicosus) est un arbrissean rampant et
epineux de I'Teosandrie poligynie de Linné, commun dans tous
les lieux incultes. 1l en existe onze especes. 1l pousse des bran-
ches longues, faibles, pliantes, vertes, moellenses el épinenses.
Ses feuilles sont oblongues, pointues, dentelées, dures, rudes,
vertes en dessus, blanches en dessous et atlachées i un méme
pétiole. Ses fleurs, qui naissent 3 ses sommilés, sont petites el
composées de cing pétales rougeitres disposés en roses. Son
froit est rond ou ovale, composé de petites baies verles, rouges
et noires, nommees mires sauvages on mires de renard ; levr sa-
veur est douce et mucilaginense. Sa racine est menue et tra-
cante.

Les fenilles de ce végétal sont vulnéraires et astringentes; on
s'en serl dans les manx de gorge en gargarismes. Ses [ruits ser-

- vent & faire un sirop qui remplace celui des vraies mires.

HRonee du mont Xda. (Voyez FRAMBOISE).

RONDELLE. | Voyez asaret ). !

ROQUE, écorce provenant d'un arbuste épineux, dontles
sauvages se servent pour assaisonner leurs viandes.
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ROQUETTE. )
Latin, ERUCA LATIFOLIA ; — anglais, rockeT: — allem

VANTISCH ASCHE, ROGHETTE ;—espagnol, BARRILLA DEL LEVA
— portogais, S0DA, BARRILHA DO LEVANTE.

ROQUETTE CULTIVEE. ROQUETTE SAUVAGE.
— A BILIQUE HMERISEES.

La woguette [eruca lnlifolin) est une plante de la Tétrady-
namie siliguense de Linné, dont on distingue trois especes : denx
a siliques unies et une a siliques hérissées,

La roquette eultivée pousse des liges un pen velues;
ses feuilles, de 7 a 8 décim., sont petites, tendres et sans duvet;
ses fleurs, composées de quatre petales disposés en croix, sont
bleues, blanches, rayées de noir et soutenues par des calices
velus; ses [ruits forment des silicules longues, divisées en deox
loges remplies de semences rondes et jaunes; sa racine est me-
nue, ligneuse et blanche. ,

La regquette a siligues hérissées est abondante aux
environs de Montpellier ot on la nomme aussi rogueite sauvage.

La roguette sauvage pousse des tiges divisées, velues
et supportant des fenilles découpées et d'un vert brun ; ses fleurs
sont jaunes, odorantes et disposées en eroix; ses fruits forment
des silicules angulenses qui renferment des semences qui sont
anti-seorbutiques,

ERUCAGO |eruca monspelicca siliqua), plante i liges
purpurines gui s'élévent & 4 ou 5 décim. ; elles sont rondes, ean-
nelées el rudes. Ses fenilles sont oblongues, étroites, velues et
rudes ; ses fleurs sont jaunes, petites et cruciformes ; ses [roits
sont des silicules hérissées de pointes et contenant trois ou gua-
tre loges qui renferment une semence ronde et rousse. Sa ra-
cine est grosse, blanchitre et fibrée. Ce végétal est incisil, dé-
puratif, anti-scorbutique et sternutatoire. On fait usage de ses
fenilles et de ses semences. -

ROSE.
Latin, rosa ; —anglais et allemand, nose ;—espagnal, portugais
et italien, nosa.

La wose est lafleur du rosier (voyez ce mot). Sous le nom
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de rose traniére on désigne improprement le passe-rose. (Voyez
PASSE-FLEUR). .
ROSE DE PROVINS. (Voyez nosiER FRANGALS).

ROSE 'OUTRE-MER. Voyez aLciE). |
ROSEAU. |
Latin, anvspo ; — anglais, coasser, pieE; — allemand, nonng;
— espagnol, portugais et italien, Toeo.
ROSEAU AROMATIOUE, ROSEAU A SUCRE.
— A FEUILLES RAVEES. — DE LA PASSION.
— A FLECHE, — DES ETANGS. 3
— A LARGES FEUILLES, —  FLEGHIER.
—  ODORANT. — ROUGE.
— A QUENOUILLE. i

Le roseaw est une plante agquatique de la Triandrie mono-
gynie de Linné; sa tige est lisse, droite, creuse et remplie de
moelle. Sous ce nom, les anciens botanistes comprenaient di-
verses graminées el diverses plantes monocotylédones, remar-
quables par lenr tige droite, élancée et lerminée par une aigretle
élégante, :

Roseau aromatigue. (VOyez cALANUS AROMATICDS).

Le roseau & feuilles rayées, pris parmi les alpistes el
le calama groster, est ungenre de plantes auquel les roseaus
plumeux des hois et des sables servent de type. b

Roseau a fléehe, (Voyer carancs). '

— alarges feuilles. (Voyez BALISIER).
—  odorant. (Voyez cALAMUS AROMATICUS).
— o gquenouille. Voyez canse).

— aeuere. (Vovez cANNE A SUCRE).

—  de Ia passion. (Voyez MASSETTE),

—  des étangs. (Voyer MASSETTE),

—  fiéehier. (Voyez caLANGa).

— rwouge. (Voyez BALISIER), i

ROSEE DU SOLEIL (rossolis) ou herbe de la guuﬂi!a
plante de la Pentandrie pentagynie de Linné, dont on distingn
deux espéces : I'une a feuille ronde et autre a feuille uhlunglié;_
Elle pousse plusienrs pétioles longs, menus, velus en dessus, €l
auxquels sont attachées des feuilles rondes on oblongues; les
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rondes sont concaves, vert pale, et garnies d’un duvet rouge et
fistulenx qui est toujours homide ; il s’éléve d'entr’elles deux ou
trois tiges gréles,rouges et tendres ; elles portent i leurs sommi-
tés des fleurs disposées en roses blanches et soulenues par des
calices formes en cornels dentelés el atlachés a des pédicules
courts, Ses [ruits renferment plosieurs semences; ses racines
sont fibreuses et delices. Ces végetaux, cordiaux el pectoraux,
s'emploient en infusion.

ROSICLAIRE ou rossiclaire, argent minéralisé par le
soufre et I'arsenic simultanément. (Voyez MINE D'ARGENT ROUGE),

ROSIER.

ROSIER A CENT FEUILLES. ROSIER EGLANTIER.
— DE DAMAS, = BAUVAGE.
=— DE FRAXNCE.

Rosiers, plantes de la famille des rosacées qui compren-
nent un trés-grand nombre d'espéces. Ce sont des arbrisseanx
munis d'aiguillons épars, a fenilles ailées avee impaires el garnies
de stipules en forme d'ailes an bas du pétiole ; leurs fleurs sont
grandes, terminales, solitaires on en corymbes, inodores quelque
fois et souvent odorantes.

L.t vosier & eent feuilles (rosa eentifolia) appartient &
I'leosandrie polygynie de Linné ; on en distingue deux espéces :
'une cultivée et antre sauvage. Ses flears sont simples ou don-
bles; ces dernieres sont composees d'un grand nombre de péta-
les qui naissent aux dépens des étamines, ‘

La rose est une des plas belles fleurs connues. Le calice qui
la soutient est pentaphylle et devient par la suite un frait ovale
a pericarpe charno; il renferme des semences anguleuses, velues
et blanchitres ; ses racines sont longnes, dures et ligneuses.

Les fleurs du rosier 4 cent fenilles, ainsi que les roses pilles,
incarnates, simples on hlanches, donnent par la distillation Fean
essentielle de rose, I'ean de rose double et simple, 'hunile vola-
tile de rose,l'alcool derose et un sirop simple on composé. Elles
entrent dans la composition de 'onguent rosat. On les récolte
an moment o ¢lles s'épanouissent. Elles sont astringentes, amé-
res el laxalives.

Le rosier de Damas (rosa domascena ), rosier des qualre
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saisons . rosier de tous les mois, rosier de puleaws ou rosier g
fleurs piles, est originaire de I'Asie-Mineure. On le coltive dans
les jardins d'Europe a cause de 'odeur snave de ses fleurs. 1i
ressemble au précédent et produit de nombreuses variétés. Seg
flears sont dites roses pdles.

Le rosier de Franee [rosa gallica) croil en abondance
sur les collines méridionales de France et d'Europe. 1l ne s'éléve
pas trés-haut. Sa tige est dressée, rameuse el munie J'aiguillons
courts et nombreux. Ses lleurs sont d'un rouge ponceau, simples,
grandes et i pétales échanerés en cosur an sommel; ses fruits
‘sonl ovoides, lisses et i parenchyme ferme ; ses leurs se doublent
facilement par la culture et on les nomme,dans la droguerie et
dans la pharmacie, roses de provins ou roses rouges. On les cueille
au moment de leur épanouissement et on les monde de leor on-
glet; on les [ait sécher au soleil et on les renferme dans des
harils que 'on dépose dans des lieux secs pour mieux les con-
gerver. Ces fleurs desséchées ont une coulenr rouge fonce, une
saveur styplique et une odevr agréable. Elles sont astringentes
et toniques et forment la base de plusieurs préparations phar-
maceutiques, telles que le vinaigre et le miel rosat. On en fait
aussi un sirop el une conserve, :

Le rosier églamtier (rosa caning) est le rosier sauvage.

Rosier de chien , arbrissean de Linné, commun dans les
haies et les buissons de 'Europe. 1l fleurit en mai et donne son
froit en septembre. Ses rameaux sont effilés, glabres, armés
d'aiguillons crochus et garnis de fenilles alternes, pinnées et
glauques; ses fleurs sont grandes, rougeitres et supportées par
des pédoncules courts et glabres ; ses fruits, nommes cynorho-
dons, sont ovales, courennés par les danoupures du calice, lisses,
brillants ,rouges i 'extérieur ct jaunes a l'intérieur; ils renferment
des graines oblongues, dures et hérissees de poils ; ils sont aci
dulés et astringents; mais quand la gelée les a éprouvés, ils de-
viennent mous et sucrés. Leur pulpe sert i faire la conserve de

cynorhodon, qui est astringente et qu'on administre dans
diarrhées chroniques.
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ROTIN.
Latin, caLamus goTHANG; — anglais, rarrans; — allemand,
ROTTINGS , ROTTANGS ; — espagnol, BEJUQUILLOS ; — portugais,
CANISOS DE INDIA; — italien, caxse o1 1xpix; — hollandais,

ROTTINGEN ; — danois, ROTTINGE ; — suédois, ROTTINGAR.

Les rotins, rolangs ou roflings, sont des roseaux qu'on ap-
porte des Indes-Orientales,jets d'un arbuste épineux que Linne
a nomme ealamus rothang. ls ont jusqu'a 20 et 25 métres de
longueur et lenr grosseur est irréguliére.

A Malaca, il se fait un commerce immense de ces bitons pour
la Chine, le Bengale et I'Europe. Ceux que nous recevons arri-
vent en [aisceaux de 100 rotins pliés en deux ou en trois et lids
au milien.

Les plus gros servent a faire des cannes, les moyens a battre
les habits et les minces sont refendus pour faire des treillages.
On doit les choisir aussi longs que possible, polis et jaune pile.
Les plus belles qualités se ramassent aux iles de Bornéo et de
Sumatra,

On nomme aussi roting les cannes de bamhbou. Leur jet est
moins long et leur grosseur plus forte. s sont espaeés par des
nouds saillants el arvivent en morceaux d'un métre 4 un métre
et demi. On doit préferer les plus fins, les plus brillants et les
plus lourds. Ils se vendent au nombre et au poids net sans liens.

ROUFIA, palmier de Madagascar qui appartient an genre

sagoulier.
ROUGE. ;

ROUGE D'ANGLETERRE. ROUGE PRUSSIEN.
— PRUN D'ANGLETERRE. — DE TOILETTE.
— CINCHONIQUE. —  VEGETAL.
—  COLCOTHAR. —  CARTHAME.
—  INDIEN. — DE BOURRE.
— A POLIE.

‘Le rouge & Angleterre, rouge indien, rouge prussien.,
rouge anglais on rouge colcathar, est un oxyde de fer naturel ou
factice dont on a augmenté le degre d'oxydation a laide de T'air
el du calorique. Cette préparation est indispensable aux étameurs
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de glace pour leur donner un poli parfait, et aux bijoutiers pour
donner du brillant i leurs produits. Ce rouge est classé par nu-
méros suivant sa finesse. La premiére qualité vaut jusqu'a 40 fr,
le kil. (Voyez 0xvDE DE FER (TRITO).

Rouge hrun d’Angleterre. (Voyez BRUN ROUGE).

Le rouge einehonigue est le principe colorant qui existe
dans le quinguina.

Rouge coleothar. (Yovez 0XYDE DE FER ROUGE].

—  indiem. (Voyez ROUGE D'ANGLETERRE).
— & polir. ( [d. id. ).
— prussiem. [d. id. i
—  dle toilette. (Voyez Farn).

Le rouge earthame ou carthamine estla partie colorante
de la fleur ducarthame, connue sous le nom de safranum. Pour
I'obtenir,on la lave & grande ean afin de la dissoudre etil s'en de-
tache toute sa ‘conleur jaune; on la met alors en contact avee
son poids de sous-carbonate de soude, dissous dans huit ou dix
parties d'eau; an bout d'une heure, on passe la liquear a travers
une loile serrée, avec du jus de citron dont on sature Paleali;
on plonge dans le mélange des écheveaux de colon ; Iacide eitri-
que sature le sous-carbonate et précipite la matiére colorante
qui se combine avee le coton. Un nouveau lavage sépare le peu
de matiére jaune qui peut rester et on traite le résidu par
une nouvelle quantite de solotion de sous-carbonate de soude;
lu partie colorante se rassemble an fond du vase; on la sépare
de la liquenr par la décantation et on la fait sécher. Elle a I'as-
pect da cuivre. Elle pent étre conservée indéfiniment dans un
lieu sec, Une parcelle peut donner & un verre d'eau une couleur
fonceée. Broyee avee du tale fin, elle fournit le fard ou rouge de
toilette.

Le rouge de bourre pour einture se fait avec le poil de
chévre le plus court, qu'on fait bouilliv plusieurs fois avec dela
belle garance ; ainsi préparé, il fond facilement dans les cuves
par laction de quelque aleali, tel que la cendre gravelée ou
P'urine. C'est ee qui procure aux teinturiers le rouge nacarat de
bourre ou de sept houts rouges,

ROUVRE ou rowre, nom donne au chéne commun & cause
de la dureté de son bois. (Voyez cngne). f

w
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RUBACELLE ou rubiscelle, nom du spinelle jaunatre ou
de la topaze du Brésil roussitre, qu'on fait passer a la couleur
de rubis par le moyen du fen.

RUBAN WEAU (sparganiun erectum), plante de la Mo-
noécie Iriandrie de Linné. On en distingue deux espéces : I'une
rameuse et U'autre qui ne est pas.

La premiére pousse des feuilles longues de 6a 7 décim. , étroi-
tes, pointues, rudes, tranchantes, & dos élevé et d'une saveur
douceitre. Il s'éléve d'entr'elles des tiges de | m., rondes, lisses,
tortueuses el remplies de moelle blanche. Ses fleurs sont com-
posées de trois étamines sessiles, attachées anx neuds des ra-
meaux en fagon d"asperges; elles sont blanches el rougeitres et
ne laissent aprés elles aucun fruit. 11 nait au haul des tiges des
semences rondes on ovales, disposées en téles épineuses, herbeu-
ses el remplies d'une substance farineuse. Ses racines sont fibreu
s€s, noires el tracantes.

La seconde espéce ou ruban d'eau non rameux différe de la
premiére en ce u'elle est moins grande el ne pousse aucun ra-
meau. Ses feuilles sont anssi plus larges.

Ces végélaux croissent dans les lieux humides et portent leurs
fruits dans les mois de juillet et d’acit. On estime lears racines
qui sont stimulantes et propres a exciter la transpiration. On
s'en sert en décoction a la dose de 15 gr. pour 5 heclogr. d’eaun.

RUBASSE, quarlz coloré qu'on emploie en bijouterie. La
rubasse naturelle est un quariz aventurine rougeilre, a paillettes
chatoyantes et écartées. Ellese trouve a Ceylan.

La rubasse artificielle est un quartz limpide qui contient des
paillettes de fer olygiste brunes, éclatantes et reflétant les cou-
leurs du rubis.

RUBINE, terme de chimie désignant la mine d'argent
ronge. Les préparations qui I'obtiennent se font avec le sullure
d'antimoine, I'arsenic sulfuré rouge et le soufre rouge ou arse-
nie sulfuré.

RUBIS,

Latin, carBuscuLus, nupisus; — anglais, nuprs, Rupy; — alle-
mand, nupis ; — espagnol, RUBL; -— porlugais, RUBL, RUBIM ;
— ilalien, pumino ; — polonais, rusin ; — hollandais, nosyn;
— russe, JACHONT TESCHERNTSGHAOL
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RUEBIS BALKIS, RUBIS NATUREL.
—  BLANC. —  ORIENTAL.
— DE BOHEME. —  OCCIDENTAL.
— DU BRESIL. —  D'OCCIDENT,
—  CABOCHON. —  D'ORIENT.
— DE ROCHE. —  SAPHIR.
—  DE SIBERIE. — SPINELLE.
—  FAUX. —  TOPAZE.
— DE HONGRIE. —  RUBATTE.

Les wuabis sont des pierres gemmes rouges, appartenant aux
espéces corindon et spinelle, On en distingue plusieurs espéces.

Le ruhbis balais est une variété de spinelle d'une teinte
plus légére que le rubis de Ceylan et d'une conleur moins franche
el moins dure; on le trouve forme en octaddres réguliers.

Le rubis blane est une variélé de corindon vitrenx, nommée
aussi saphir blane. (Voyez RUBIS SAPHIR).

rubis de Bohéme est un grenat d'un beau rouge de
fen, pyrope qu'on trouve en Bohéme, ainsi que le quartz-hyalin
rose laiteux foneée.

Le rubis du Brésil est la topaze du Brésil de couleur
rouge natarelle ou artificielle.

Le rubis eaboehon est un rubis poli ou décrodité.

Le rubis de roehe est un grenat rouge, violacé ou pile.

Le rubis de Sihérie est une belle tourmaline rouge que
I'on eonfond aisément avec le rubis spinelle.

Le ruhis faux cst v fluate de chaux ronge en combinaison
naturelle avec l'oxyde fluorique, la terre calcaire et les oxydes
métalliques.

Cu comprend encore sous ce nom les cristaux colorés artificiel-
lement.

Le rubis de Homngrie est une variélé de grenat rouge ou
vielace que l'on tire des monts Krapacks. .

Rubis naturel. (Voyez RUBIS DU BRESIL). 1

Le rubis oriental est le plus beau de lous; il se place au
premier rang des pierres fines aprés le diamant ; sa couleur est
cramoisie ; il est transparent et prend un beau poli. On le ren-
contre sous un pelit volume et rarement sans défants, souventavee

[T S P
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des glaces ou des lames blanchatres qui nuisent a son éclat et &
sa valeur ; quand il esl pur et qu'il dépasse trois carats, son prix
est arbitraire. On PVapporte de I'lnde, de la Chine et de Ceylan ou
on le ramasse entre les rochers et sur le bord des torrents. Sa
forme imite la réunion de deux pyramides a six faces.

Le rubis oceidental on |’ Occident est un quartz-hyalin
rose ou rouge dun trés-petit volume.

Rubis d'O@cecident. (Voyez rupls 0ccIDENTAL).

Le rubis saphir esl blanc, bleu ou rouge; ¢'est une variété
de saphir.

Le rubis spimelle est rouge ponceau, moins dur que le
rubis oriental, moins frane et plus léger. I affecte une forme oc-
taédre réguliere. L'Inde , la Chine et Cevlan nous le fournissent.

Le rubis topaze cst un corindon vitreux jaune et rouge.

Les beaux rubis viennenten grande partie de Calcutta et se tail-
lent & Londres ou a Paris. Ils ont des emplois fréquents dans la
joaillerie et 'orlogerie. On grave rarement dessus. Ils se vendent
au carat comme le diamant.

Le rubatte ou rubiscelle est un rubis factice qui s’oblient en
trempant du cristal de roche trés-chaud dams une préparation
contenant de L'or.

RUCHE, panier en forme de cloche, fait d'osier ou de paille,
ot I'on met les monches 3 miel. Chatrer une ruche , ¢'est enlever
avec un couleau de [er la cire el le miel qui y sonl déposés,

On fait des ruches a tiroirs formés de chissis de hois superpo-
séz qui facilitent la récolte de la cire el du miel. Quelques-unes
sont vitrées el permellent d’observer le travail des abeilles ; enfin
d’antres sont & cloisons. '

RUE.
Latin, ruTa ; — anglais, rue; — allemand, navre ; — espagnol,
RUDA; — portugais, ABRUDA, RUDA ; — italien, RUTA.
WUE DES CHEVRES. RUE ODOBANTE.
— DES CHIENS. — SAUVAGE.
— DES MURAILLES.

Rue des ehévres. (Voyez GALEGA OFFICINAL).
Rue des chiens. Voyez scROFULAIRE).
La rue des murailles, sqwve-vie on doradille (ruta mu-
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rarig sive salvia), est une plante capillaire de la Cryplogamie
des fougéres de Linné, qui pousse des tiges menues, rondes et
garnies de plusienrs feuilles crénelées et peliles. Ses froits
naissent sur le dos des fenilles en capsules sphériques, garnies
d’un cordon contractile qui, en se détachant, les fait erever el ré-
pand des semences presque rondes. Sa racine est fibreuse et noire.
Ce végétal se trouve contre les murailles et dans les fentes des
vieux dédifices, prés les puils et les fontaines. 1l est béchique, pec-
toral, incisif et propre contre la toux. On s'en sert en infusion.

La rue odorante (rula graveolens) est une plante de la
Décandrie monogynie de Linné, dont on distingue deux espéces :
T'une cultivée et autre sauvage; la rue cullivée ou odorante s'é-
1éve & la hautear de 1 & 2 métres, Ses liges sont grosses, lignen-
ses el couvertes d'une écorce blanchitre. Ses feailles sont divisées,
pelites, oblongues, charnues, épaisses, lisses, d'an vert de mer et
rangées par paires sur une ebte terminée pzrune seule fenille. Ses
fleurs, qui naissent & ses sommilés, sont petites et composées de
quatre pétales jaunes disposés en roses; elles renferment dix
étamines et un pistil; son fruit est formé de qualre piéces ou cap-
sules réunies; chacune contient plusieurs semences rénifor-
mes ou anguleuses. Sa racine est ligneuse, jaune et garnie de
fibres. Ce végétal est nauséabond, dere et amer. Onle cultive
dans les jardins; il est sudorifique, carminatif, anti-septique,
aoli-spasmodique, emménagogue, anthelmintique, pédicalaire,
resolutil et rubéficant.

Ses feuilles se prennent en infusion & la dose de 2 grammes
dans uu litve d'ean, ou'par 4 décigr. en poudre et en pilules. Ce
reméde doit étre employé avee beaucoup de précaution, car ila
beaucoup d"activité et peut provoquer 'hémorrhagie. On nous 'ap-
porte des pays méridionans. On doit préférer larue la plus re-
cente et la plus verte.

La »ue sauvage rulamoniana) est une plante de la Décan-
drie monogynie de Linné, dont on distingue denx espéces : l'une
majeure, I'aulre mineure. La premiére dilfére de la rue odorante
en ce qu'elle est plus pelite. Ses fenilles sont divisées, longues,
étroites, vert obseur, odorantes eticres,

La mineure pousse des feuilles rampantes, divisées, menues,
vert pale, adorantes et dcres. Il s'¢léve d'entr’elles deux ou trois
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tiges divisées en rameaux et soutenant des fleurs jaune pile, plos
petites que ‘les précédentes. Ses frnits sont des capsules renfer-
mant des semences menues, noives et fcres. Sa racine est longne,
grosse, ligneuse et blanche. Cette plante, qui ne peut supporter le
froid, se trouve abondamment sur les montagnes.

RUM. (Voyez nuun).

RUTABAGA. (Vover coLza).

S

SABINE.

Latin, Juxieenus sapisa ; — anglais, saviy ; — allemand, sanen-
BUM, SADEBUM; — espagnol, saniva; — portugais, SABING ACI-
PRESTE DE CRETA ; — ilalien, sopiNa, sAvINA.

La sahine ou savinier estun arbrisseaun de la Diedeie mona-
delphie de Linné, dont on distingue deux especes : 'une sterile
el I'antre qui porte des fruoits.

La premiére s'éléve peuet est toujours verte. Ses fevilles sont
dures, épineuses, odorantes et brilantes. On la cultive dans les
jardins.

La seconde espéce, dite vrai savinier, s'éléve beaucoup plus
haut que la précédente. Sa tige est plus grosse, son bois rou-
geitre est couvert d'une écorce ronssie. Ses feailles sont améres,
aromatiques et résineuses. Ses fleurs sont des chatons et ses froits
naissent en des endroits séparés; ils forment des baies rondes,
veries, blenes ou noiritres. s

Ce végétal croit dans les lieux incultes. Ses feuilles sont sti-
mulantes el énergiques a la dose de 1 & 3 décigr. ; elles penvent
occasionner des aceidents graves et provoquer avortement. Sa
poudre est excellente pour consumer les chairs baveuses, les
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verrues, les condylomes et la carie des denls ; on en retire upe
huile par la distillation.

SABLE.

Latin, anexa; — anglais et allemand, saxp ; — espagnol, AREN ;
— portugais, AREA, ARCIA; — ifalien, ARENA, RENA, SABLIA ; —
hollandais, zaxp; — polonais, PIASEK; — russe, PESOK.

Le sable est un amas de trés-petits fragments de pierres si-
license ou quartzenses, arrondis par le frottement. On nomme
sablons les fragments arrondis, fins et pulvérolents.

Le sable quartzeux on siliceux est d'une grande otilité dans la
maconnerie. Il sert a préparer le ciment avec la chaux qui prend
par sa présence la dureté de la pierre.

Le sablon fin et blane sert a fabriquer le verre et le cristal. Les
pharmaciens I'emploient dans leurs hains chimiques. On donne
fuelquefois ce nom a des matiéres minérales pulvérulentes, telles
que les sables dorés on micas pulvéralents, les sables verts du
Pérou on micas verts de Dans | muriates de cuivre argileux|, les
sables volcaniques (pouzzolanes) et la thermante pulvérulente.

Onappelle sable mowvant le quartz hyalin arénacé dont les grains .
fins voltigent an gré des vents, sable gravier celui des rivieres,
et sable des mouleurs celui qui est combiné  un peu d'argile
de mica.

SADREE. [Voyez sapieTTe).

SAFLOR.

Latin, earpuvs MARLE ; — anglais, sarFLower ; — allemand , sar-
FLOR ; — espagnol, aLazor ; — portugais, azaFnos ; — italiens
ZAFFIORE.

Le safllor est la fleor d'un artichaut sauvage abondant en
Espagne. Elle est découpée en laniéres purpurines, et il lui
succede des graines semblables a celles du carthame. Elle est
enoutre lerminée par une pelite aigrette formeée de trois filaments
gréles et rouges dont on falsifie le safran. Elle ne donne a la sa-
live aucune couleur ; anssi ne saurait-on se tenir trop en garde
contre de pareilles duperies.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 109 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=109

GBI Sante

SAF ; 1

SAFERAN.
Latin, ckocus saTivis ; — anglais, sarrron ; — allemand, sar-
FBAN ; — espagnol, azaFRAN ; — portugais, AZaFRao ; — ita-

lien, za¥FERAND; — hollandais  saFFnraas ; — polonais, szaFRAN;
— rosse, SCHAFFRAN.

SAFRAN D'ALLEMAGNE. SAFRAN DU LEVANT.
—  D'AVIGNON 04 DU COMTAT. —  DE MACEDOINE.
— D ANGOULBEME, " —  DE MARS ASTRINGENT NA-
—  BATARD, TIF.
—  EBDURG. —  DE MARS APERITIF.
—  DE CARPENTRAS. —  DES METAUX.
—  D'EGYPTE. —  D'ORANGE.
—  D'ESPAGNE. — DE PERSE.
— DU GATINAIS, —  DES PRES,
—  DES INDES. — DE VENUS.
—  DE TERRE.

Le saframn est une plante de la Triandric monogynie de Linne
et de la famille des iridees, qui a beaucoup de rapportavec le col-
chique. Elle n'a point de tiges, mais seulement une spathe a une
oun deux valves. Le safran du commerce est le stigmate de ce
végétal et non la corolle de sa flear. Sur dix-huit espéces, deux
seulement sont susceptibles de le fournir. Ces végétaux fleuris-
sentl'un an printemps et I'antre en automne ; ce dernier figure
dans les safranieres et occupe principalement les agricultenrs,

Le safran a pour racines des bulbes nommées caieua et oignons.
On les met en terre vers la fin do mois de mai, a 15 centim. de
profondeur et a 18 de distance, On bine el on sarcle la safra-
niére toutesles six semaines jusqu'ala fin de I'été. Il s'éléve alors
un pédicule qui soutient une petite fleur en lys, bleue et rouge,
{ui contient une houppe divisée en trois filets rouges et agréables;
ces filets forment le safran ; la corolle ne dure que denx ou trois
Jjours apres son épanouvissement ; on cueille les fleurs prompte-
ment et on les porte dans les lieux destinés i séparer les stigma-
tes de la fleur; une fois triées, on les étale sur des tamis de crin
au-dessus d'un fen doux et soutenu en remuant continuellement
Jusqu’a parfaite dessiceation. —25 hectogr. de fleurs produisent 5
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hectogr. de safran zec. On le renferme dans des vases clos pour
le conserver jusqu’a ce que le commerce s'en empare.

Ce rapportminime et les difficultés de la culture de cette plante
contribuent i donner au safran une valeur élevée suivant sa réus-
site, Les maladies qui l'attaquent sont le tacon, le fausset et Je
mors.

Le tacon signifie rapide. C'est un ulcére qui rﬁnge en peu
de temps Pintérienr de la racine.

Le faussel est une excroissance en forme de champignon qui
fait périr le végétal,

Le mors est occasionné par la présence des racines de plantes
paralysées qui s'implantent dans Usignon et détruisent les plans
qu'elles privent de nourriture. On arréte celte contagion en fai-
sant une fossg circnlaire autour de lendroit infecté quon laisse
en [riche forcément.

Les safraniéres d'été ressemblent anx jachéres en hiver ; elles
offrent le spectacle d'une riante verdure. On cultive le safran
dans plusienrs contrées de 'Europe et en Asie, d'oi il est origi-
naire; la France s'en oceupe anssi. Les soins quon lui prodigoe
déterminent sa qualité. On doit préférer celui qui sera a filaments
longs, larges, epais, bien nourris, rouge vif et sans stigmates
jaunes. Il provoque les larmes quand on le rapproche des yeox;
il est ficre, amer, odorant et jaunit les doigts.

Le safran humide et brun ou sec et pale doit étre rebute. Ces
produits cirenlent sous divers noms.

Safran d’Allemagne. [Voye: SAFRANUM 00 CARTHAME].

Le safran d’Avignon ou du combal d Avignon est le meil-
leur de ceux du département de Vaucluse; il est cependant infé-
rieur i celui d’' Angouléme et sa couleur est moins vive; ses stig-
mates sont longs , mais plus minces, Il rend moins a I'emploi.

Le safran d' Angouléme ou d'Angoumois a I'apparence
du safran gatinais. Ses sligmates sont bien nourris et peu fon-
ceés, mais il rend moins & I'emploi, 4 canse de la présence d'une
grande quantité de stigmates jaunes.

Safran hiatard. (Voyez sAFRANUM el cOLCHIQUE).

Safran bourg. (Voycz saFranum).

Le safran de Carpentras estinferieur a celui d"Avignon,
dont il a aspeet. Tl rend moins a I'emploi. ’
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Salfran du Comtat. (Vovez SAFRAN D'AVIGNON).

Le safran d'ﬁ;rpte est compris dans ceux du Levant. Sa
qualité laisse peu & désiver. Il n'en arrive guéré aujourd’hui en
France.

Le safran &’Espagne est le meilleurde ceux qui eirculent.
Il est trés-recherche par les négociants du Nord, quoique plus
court que celui du Gatinais. Sa conleur tire sur le ponceau; il est
‘gras et assez pur et conlient beaucoup de parties colorantes. Le
plus beau vienl des royaumes de Grenade et de Valence.

On doit se meéfier du safran huilé, qui est ordinairement sur-
charge de saflor. (Voyez ce mot).

L'emballage ordinaire de eel article est en caisses de bois blane
de 50 kilogr. ou en caisses de ferblane et en sacs de cuir divers.
On accorde la tare réelle.

Le safran du Gatinais ou safran gatinais est le plus beau
de ceux de France, Il est d’une couleur rouge trés-vive, astigma-
tes bien nourris el generenx en parties colorantes. Son odeor est
vive et pénétrante. Il circule en sacs de pean de mouton cha-
moisée, de poids divers, On accorde la tare reelle.

Le safran des Indes st [a racine du curcuma. (Voyez ce
mot). :

Safran de terre. (Voyez cURCUMAJ

Safran du Levant, de Macédoine, d’Egyple et de Perse_
safrans autrefois répulés les plus beanx du monde et recoltes
sur les cites de la mer Caspienne et aux environs d'Amadam. 11
en eircule pen anjourdhui.

Safran de Macédoine. (Voyez SAFRAR DU LEVANT),

Safran de Mars astringent natif, ocre de fer rovge
naturel ou fer oxydé an plus haut degré. On I'emploie sous le
nom de ¢oleothar fossile ocre rouge. Il différe du colcothar arti-
ficiel ou rouge d’Angleterre en ce qu'il est moins pur.

Lesafran de Mars apéritif différe do précédent, parce
qu'il contient de l'acide carbonique.

Safran des métaux, préparations d'antimoine. (Voyez
ce mot).

Le safran d'orange est trés-inférieur. Il se présente en
stigmates maigres, courts, peu colorés et peu généreux en Lein-
ture. 1l vient du département de Vancluse.

TOME IV. 8
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Safran de Perse. Voyez sAFRAN DU LEVANT).
—  des prés. Voyez cOLCHIGUE D'AUTOMNE).
—  de Vénus. (Voyez cUIvRE).

Le safran proprement dit exerce l'industrie des falsificateurs.
(Voyez sarvon). Le boeuf bouilli et effilé, le safranum et la leur de
souci officinale leur servent, ainsi que le safran colore, a opérer
des melanges ou la fraude se dévoile a1'@il, an tact et a l'odorat.
Pour reconnaitre la présence du beeuf, on jetlera une pineée de
safran sur des charbons pour voir s'il se répand une odeur ani-
male, quile dénonecera; on le lera aussi macérer dans 'eau tiéde
pour voirsila masse se comporte d'une maniére uniforme; enfin,
on jugera par les couleurs obtenues des différentes qualités,

La fraude la plus blamable est celle qui se fait avee le sous-
carbonate de plomb ou le sable el les autres substances pul-
vérulentes qui s'altachent au prodaoit et qoi en angmentent le
poids ; on fera infuser le safran soupgonne et la matiére pe-
sanie se précipilera.

SAFRANUM.

Lalin, crocus SILVESTRE ; — anglais, BASTARD SAFFRON, SAFFLO-
wER; — allemand, saFrLOR; — espagnol, ALAZOR, AZAFRAN
BASTARDO, CARTAMO ; — portugais, AZAFROA , AZAFPBANO, BRAVO
CARTAM ; — ilalien, ZAFFRONE , ZAFFARANONE, ZAFFERANO , FAF=
FLORE,

SAFRANUM D'ESPAGNE. SAFRANUM D'EGYPTE.
—  DE L'INDE. —  DE BATAVIA.

Le safranum, safran bitard, safran d’ Allemagne, safran
bourg ou fleur de cartame , est la fleor du carthame, plante qui
appartient i la Syngénésie polygamie de Linné. (Voyez cARTHAME).
Elle circole dans le commerce sous le nom de safranum. Elle est
le produit de ses tétes épanouies, qui laissent paraitre des bon-
quets a flenrons, découpés en laniéres ronges. Ses qualités sont
nombreuses,

Le safranum d'Espagmne st le plus riche en parties
colorantes. Il est rouge foncé, & filets longs, larges et bien nourris
et chargeé de filets noirs. 1l nous arrive par Bayonne en sacs de
toile fine de divers poids, pour lesquels on accorde 2 pour 100
de tare a Bordeaux et tare nette partout ailleurs,
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Le safranum de PEnde est en peliles galettes aplaties,
legéres, rosées et rouges a l'intérieur. Ses filets sont fins et eonrts;
il est riche en parties colorantes et recherché pourla fabrication
du rouge végelal. Il contient ordinairement dun sable el arrive de
Calcutia en balles de toile de gnnny convrant une toile fine de
coton et pesant 75 a 150 kilogr. On accorde a Bordeaux 8 pour
100 de tare, y compris les cordes.

Le safranum d'Egypte st en filets courts, déliés, lrisés,
d'un rouge vil bien prononcé et d'une odeur forte. Il arrive en
balles serrées avee une corde d'écorce d'arbre. On accorde pour
cel emballage, 4 Marseille, 10 pour 100 de tare; en toile fine, 4
pour 100; en caffas garnis de toile bleue, 36 kilogr.; en sacs de
70 a 100 kilogr., 1 pour 100, et en balles de 120 kilogr. , 2 pour
100,

Le safranum de Batavia est rouge fonce, a laniéres
bien nourries et formé en masses par sa pression dans les
balles. Il est moins riche en parties colorantes que celui de I'Inde
el a une moindre valenr. On en rencontre souvent de noir. [l
sert a fabriquer le rouge ou carmin végétal.

Il arrive en balles de 100 & 150 kilogr. On accorde 8 pour 100
de tare pour la toile et les cordes qui l'entourent, a Paris et a
Bordeaux; an Havre, 10 pour 100; & Marseille, 6 pour 100, et
4 Nantes, tare proportionnelle.

SAFRE.

Latin, corari cans; — anglais, sAFFRE, zaFFRE; — allemand,
ZAFFER, ZAFFERA , ZAFFRA;— espagnol, ZAFRA, SAFRA ; — poriu-
gais, ZAFRA, COR AZUL, TERRA DE ALEIE0S; — ilalien, ZAFFERA,
ZAFFRE, ZAFFRA, SAFFARA.

Le safre ou zafre est un oxyde de coball provenant du gril-
lage du minerai qui a éte pile, tamisé et mélé avec deux ou trois
parties de sable ou de quartz. Cette poudre est noire, friable,
legére, adhérente el terne. On préférera la grise pierreuse. (V.
COBALT el ARSENIC).

SAGAPENUN. (Voyez GOMME SAGAPENUM).

SAGENITE, minéral rouge, clair et brillant, qui jouit sur
ses bords d'une demi-transparence. 1l raie leverre et le quartz et
produit des étincelles au choe de 'acier avec une partie de ses
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eristaux; P'aotre se reduil facilement en poussiére. Cette pierre
est d’agrégation, partie siliccuse et partie terreuse. Elle est mé-
diocrement clectrigue; son nom lui vient de la forme de ses

cristanx.

SAGOU.

Latin, GRANA EX MEDULLA 8AGI coNDITA; — anglais et allemand,
8AGD ; — espagnol, cRANOS DEL 8A6U; — portugais et italien,
SAGO. .

SAGDU DE LINDE. SAGOU D'ALLEMAGNE.

Le sagewu est une suhstance médullaive en petits grains ar-
rondis, rosés, grisitres, blanc sale, durs, elastiques, demi-trans-
parents, consistants, sans odeur, fades, douceitres et insolubles
dans l'ean, lls se gonflent dans U'eau bouvillante en conservant
leur forme. Cette substance, ‘qui se prépare dans I'lnde, fut
introduite en Europe par les Hollandais qui la firent connaitre
anx Anglais en 1729, aux Erancais en 1740 et aux Allemands
en 1744. On la recoit de Caleutta en caisses de bois léger, re-
vitues de papier vert et vernis, de 25 4 50 kilogr. On accorde la
tare réelle.

Le sagou provient d'un palmier nommeé sagoutier on sagouier
(sagus ), admis dans la Monoéeie hezandrie de Linné et gqui croit
abondamment en Asie et en Afrique. Il est d'une moyenne gran-
deur, & stipe droit et cylindrique. Ses feuilles sont grandes, nom-
breuses, pendantes, ailées et chargées, ainsi que ses pétioles,
d'épines nombreuses. De leur base sortent de grands régimes,
divisés en rameaux inégaux, rapprochés et environnés de brae-
tées ou de spathes tronqués et fendus longitudinalement. Ce vé-
getal se plait an bord des riviéres.

C'est avee sa partie intérievre qu'on obtient le sagou. On fend
sa tige et on en retive une pulpe tendre et spongieuse qu'on place
dans des cones on entonnoirs d’écorces d'arbres a pores larges;
on plonge le tout dans Uean qui dissout les molécules solubles
et retient celles qui sont coriaces et insolubles; on soumet enfin le
produit obtenu ala pression sur des plagques de platine perforees.

On doit préférer le sagou d'un grain bien formé, sans odeur,
rosé ou blanc. Celui qui est gris ou jaunitre laisse toujours a
desirer.
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e sagoun d' Allemagne est en grains arrondis, réguliers
et trés-hlanes. Ils 8'écrasent facilement et forment une pite sem-
blable a la fécule de pomme de terre. A la cuisson, ils forment
une bonillie épaisse. Ils nous arrivent en caisses de bois blanc de
100 & 150 kilogr. On accorde la tare réelle. :

Dans les Moluques et les Philippines, on fait avec ce corps
des pains mollets, et des poudingues avec du suc de limon et
des eoulis de poisson. En Europe, on en fait des potages an lait
ou au bouillon gras. Il est recommandé dans les affections de
poitrine, les fievres hectiques, la phthisie et la dysenterie.

SAGRE. (Voyez cuacrixn).

SAGRI, nom donné a une peau préparée qui imite la peau
de ehagrin. (Yoyez ce mot),

SAHLITE DE DRANDA. (Voyes MALACOLITHE).

SAINEBOIS. (Voyez Bols DE GAROU).

SAINDOUX. (Voyez GRAISSE DE PORC, OXONGE).

SAINFJIN.

Lalin, MEDICA , FENUM GRECUM ONOBRYCHIC ; — anglais, ESPARCET,
SAINT FOIN, CINQUEFOIL; — allemand, espanzeTTe; — espa-
gnol, MIELGA, ESPARCETA, PIPIRIGALO; — portugais, pipimi-
GALLD, FERRAA, ERVILHAGA ; — ilalien, CEDRANGOLA, LUPINELLA,
PELAGRA.

SAINFOIN ORDINAIRE, SAINFOIN PETIT.
— D'ESPAGNE.

Le sainfoim oo esparcelle est une plante de la Diadelphie
décandrie de Linné, dont on distingue six espéces.

Le sainfoin ordinaire pousse des liges rougeitres, d'en-
viron 3 décim. qui tombent vers la terre. Ses feuilles sont peti-
tes, vertes en dessus, blanches en dessous, velues, pointues et
allachées par paires sur une cote terminée par une seule feuille;
ses [leurs sont disposées en épis longs el serrés; elles sont legu-
minenses, rouges et soutenues par des calices velus; ses fruits
sont des gousses coupées en créte de coq, hérissées de pointes
et renfermant une semence qui a la forme d'un rein; sa racine
est lopgue, moyenne, noire en dehors et blanche en dedans.

Le sainfoin 4 Espagne (hedysarum coronarium) est une
plante de la Diadelphie décandrie de Linné, qui pousse des tiges

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 116 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=116

BRIT Sante

118 SAL

rougeiitres d'environ 3 décim. , s'inclinant versla terre; ses fenil-
les sont pinnées el attachées & une cite qui se termine par une
seule fewille ; ses flenrs naissent en épis sur des pedicules par-
ticuliers qui partent des aisselles des fenilles; elles sont ronges
et soutenues chacune par un calice dentelé. Son fruit est une
gousserude composée de trois i quatre piéces et qui renferme une
semence reniforme. Ce végétal, qui a une odeur agréable, croit
sur les Alpes et se cultive dans les jardins, Il est vulneraive, 4&
tersif et apéritif. On s'en sert en infusion.

Le sninfoin petit est une espéce de sainfoin ordinaire
qui n'en dilfére qu'en ce qu'il est plus petit dans toutes ses par-
Lies.

Ces plantes sont cultivées en grand pour la noorriture des
bestiaux ; celles de Bourgogne sontréputées. Leurs fenilles, cueil-
lies avant l'apparition de la fleur et séchées avec soin prennent
la forme et 'adenr du thé.

SALADE DE CHANOINE. (Voyez wacue).

SALAMANDRE.

lLatin , SALAMANDRA ; — anglais, sALAMANDER; — espagnol, sava-
MANDRA , FINGIDO SPIRITU DEL FUEGO.

La salamandre est un animal do genre des reptiles hatra-
ciens. On en dislingue deux espéces : I'une terrestre, l'antre
aquatique. 11 a le corps dépourvu d’écailles, trois doigts, deux
pieds et point d'ongles.

La salamandre terrestre ressemble au lezard ; son corps est
tacheté de noir et de jaune. Elle habite les lieux ombragés, som-
bres et humides. Si on la touche, son corps se couvre d'une li-
gueur visquense qui lui donne une gramde souplesse et la pro-
tége quelque temps contre I'action immediate du fen qui la con-
sume an bont d'un instant.

La salamandre aquatique a la queue aplatie et une créte mem-
branense dentelée sur le dos. On prétend que ses pattes se re-
produisent lorsqu’on les coupe. Cet animal est inoffensif.

SALANGANE, hirondelle de I'Inde dont les nids servent
de comestible. (Voyez niroNpELLE). Wl
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SALEP.
Latin, RADIX ORCHIS MASCULA, sarLop; — anglais, sALEp sALAP,

saLop, saLoop; — allemand, saLaP, SALEP, SALEPWURZEL; —

espagnol et portugais, sALEP, saLapo ;—italien, saLaPo RADICE

suLEP ; — hollandais, saLarworTEL ; — danois, saLapro; —
russe, SALOP.

Le salep, salop ou sulap, est la racine d'une plante nommée
orehis mascula, que Linné a admise dans sa Gynandrie monan-
drie, monocotylédone i élamines épigynes, famille des orchidées.
On l'appelait antrelois salyrion.

Le salep proprement dit est labulbe desséchée de cette plante
que l'on cultive dans I'Asie mineure et en Perse. Celui du com-
merce arrive de ces contrées en morceaux ovales, jaune blanc,
demi - transparents, cornés, durs, inodores on pen odorants ;
leur saveur est un peu salée; ils sont enfilés en chapelets. Les
Orientaux le mondent de son épiderme, le lavent et le livrent
BeC au commerce.

0n expédie ce produit du Levant par Marseille, en caisses de
diverses contenances pour lesquelles on accorde la tare réelle.
On lui a donné des propriétés merveilleuses et on croit qu'oni
au chocelat, il rend la viguenr anx temperaments afTaiblis,

M. Geoffroy cadet I'a vouln remplacer par les tubercules des
orchis indigénes. Le département du Cantal a été doté de celle
colture, mais malgré de grands soins, on 1West point parvenu i
produire des sujets satisfaisants.

SALICAIRE.

Latin, savicaria ; — anglais, Lismmacuie; — allemand, weiDe-
RICH ; — espagnol, LYSIMACHIA , LYSIMAQUIA, — portugais, LisI-
MAQUIA; — italien, LISIMACHIA.

La salieaire ou chasse-bosse est une plante de la Dodécan-
drie monogynie de Linné, qui croit souvent jusqu'a 1 métre et
demi. Ses liges sont rudes, anguleuses, rameunses el rougeilres;
ses feuilles sont oblongnes, pointues, étroites, vert fonceé, am-
plexicaules et elles sortent des tiges deux & deux ou trois a trois ;
ses fleurs sont petites, verticillées et disposées en épis purpurins
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composés de plusieurs pétales; son fruit est une coque divisée
en deux loges remplies de semences menues; ses racines sont
ligneuses et blanches. Ce végétal se trouve dans les lieux humi-
des et sur le bord des riviéres. Ses feuilles et ses racines soni
astringentes et s’emploient en décoction.

SALICOQUE.

Latin, astacecLus ; — allemand , saLicor ; — espagnol, cascreso
DE MAR.

Le salieogue , squille, chevrelle, solicogue, crevelle ou es-
guire , est un crustaceé dont il existe plusieurs espéces qui diffe-
rent par leor grandeur et leurs couleurs. Ceux de mer sont plus
grands que ceux d'ean douce qui sont couverts d'une soie minge,
jaune oun verte. En les cuisant dans I'dau, ces animaux devien-
nent blancs et leur transparence se change en opacité. Ils nais-
sent dans les ruisseaux et se Lrouvent sous les racines des ro-
seaux et des glaveuls. Cenx de mer et de riviere ont une chair
tendre et de bon goiit. La Garonne en fournit beaucoup.

Les salicoques sont apéritifs et propres contre la gravelle,
pris en décoction.

SALICOR ou selicornine ( salicornia fructicosa) , arbrisseau
de la Monandric monogynie de Linné, qui croit 4 la hauteur de 6
a T décim. Il ponsse des rameaux ligneux, verts et articulés par
des neeuds rongedtres. Sa racine est fibrée,

Il en existe une espéce herbacée annuelle que I'on nomine en
latin salicornia herbacea ; elle 'éléve i la hauteur de 4 décim. an
plus et porte une seule feunille pleine de suc; on la confit au vi-
naigre comme les chpres.

Ces plantes croissent sans enlture sur les hords de la mer et
sont abondantes dans les departements de la Vendée et des
Landes. On les brille pour aveir leurs eendres d'on l'on retire
une soude appelée salicor, trés-recherchée par les verriers.
Noirmoutiers et Narbonne en fournissent au commerce.

SALECORKE ou salicotte, vieux nom de la soude duo com-
merce. (Vovez soune KAL),

SALICORNE MERBACEE. (Voyez pAssi-PIERRE).

SALEN, potasse carbonatée qu'on obtient en lessivant les
eendres des rapes et des lies de vin desséchées. Elle est blanche
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et peat remplacer la potasse dans la fabrication du salpétre et
du verre. On en prépare de grandes quantités dons la Bourgo-
gne (département de la Cite-d'0Or).

SALPETRE.

Latin, saLNITRUM ; — anglais, ¥ITRE, sALTPETRE ; — allemand,
danois,suédois et hollandais, ssLpETER ; —espagnol, SALITRE ;
— porlugais, SALITRE ; — italien, SALNITRO, NITRO SALMISTRO ;
— polonais, SALETRA ; — russe, SANITRA.

SALPETRE EN CRISTAUX. SALPETRE RAFFINE.

—  DE FRANCE. —  DE ROCHE,

—  DE L'INDE. —  D'EGYPTE.

—  DES MERS DU 5UD, — A BASE DE SOUDE.
—  EN MASSE. — A BASE DE POTASSE.
—  EN NEIGE. —  DE HOUSSAGE.

Le salpétre, sel-pilre, nilre, dragon, cerbére, sel de fer et
anjourd'hui nitrate, est un produit naturel extrait des terres et
des vieux plitres.

Le salpétre naturel se rencontre sur divers points du globe;
le plus beau etle plus estimé vient do Bengale, sous le nom de
uitraf.e de potasse; le second arrive de Chiopéra par Ougli, dans
lesers duSud ; il est nommé nitrate de soude; enfin le lmlsjeme
en qualité vient d'Egygte, sous le nom de sel natrum.

Les salpétres du Pérou et de I'Inde occupent beaucoup le
commerce francais; ces provenances n'en fournissent pas assez
pour nos besoins et exigent une fabrication intérieure trés-im-
portante.

On emploie ce corps dans la fabrication des poudres et dans
les ateliers de produits chimiques, pour en extraire I'acide ni-
trique, sulfurique, le chromate de potasse, le sous-carbonate de
potasse et pour préparer amadou,

Salpétre en eristaux. (Voyez SALPETRE DE FRANCE).

Le salpétre de Franee se retire des matériaux salpé-
treux qu'on lessive pour obtenir les sels solubles qu'ils possédent.
On les place dans des tonneaux percés, garnis de bitons dispo-
sés en croix et de paille qui sert de filtre ; on verse de I'ean sur
le conlenu des tonneaux jusqu'a ce qu'elle s'éléve a5 centim. au-
dessus des lerres; on laisse gopérer la dissolution pendant
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quarante-huit heures, puis on débouche les tonneaux, et I'eay
qui en deécoule est recue dans une rigole qui communique & un
réservoir commun,

Elle est versée dans des tonneaux remplis de cendre de bois
el préparés comme les premiers; on maintient encore quarante-
huit heures ces cendres immergées, puis on coule Ia nouvelle
dissolution nommée dégraissage, et on l'essaie a 'aréométre de
Baumé ou au pése-sels. 8i elle ne marque que cing degrés, onla
jette sur d’autres matériaux jusqu'a ce qu'elle en marque dix an
moins ; alors on la transvase dans des chaudiéres de cuivre pla-
cées sur des fourncaux et appelées évaporatoires. On chauffe, et
a un cerlain période d'ébullition, on voit &'élever une quantité
considérable de matiéres extractives pendant que la liqueur se
trouble. Les sels élrangers au nitre cristallisent dans la liqueur
houillante; e sont ordinairement des sullates calcaires et de po-
tasse et des nitrates de soude. On les enléve avee un panier d’osier
et I'on chauffe la liqueur restante jusqu'a siecité.

Cette premiére opération donne un salpétre impur et mélé de
sels élrangers, dit salpétre de premiére enite. On le fait dissoun-
dre dans I'eau et on le clarifie avec dusang de boeuf, en enlevant
soigneusement les fécules qui se présentent en écume & la sur-
face des chaudiéres. On fail évaporer jusqu’a ce qu'un ceuf sur=
nage sur le liquide et on le coule dans des eristallisoires o
par le refroidissement le nitre se eristallise. On le nomme nitre
de seconde cuite. Il est encore taché et impur ; une nouvelle dis-
solution & laguelle on ajoute du salin et de la potasse donne des
cristaux bizarres: ceux du fond et des parois des vases sont
en masses solides nommées pieds ; ceux du centre offrent des
cristaux allongés et réguliers, a six pans et terminés par des
pyramides hexaédres; ils sont dits salpétre en baguetles el les
pharmaciens_les recherchent. lls contiennent beaucounp d'ean
de cristallisation. 11 reste 'eau mére ou solution de nitrate eal-
caire et de magnésie, dont on préparait autrefois la magnesie
calcaire.

Cette derniére opération fournit le salpétre en masses ¢t le
salpétre en cristaux du commerce. Le salpétre de houssage est
celui qui est altaché contre les murailles et sur les rochers. On
le ramasse avec des houssoirs on balais et on le fond sans eav
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dans une chaudiére en fer. On le Jdit superieur dans la fabrica-
tion de la poudre. 3

Le salpétre de VEnde st produit par les terres salpé-
trées qui bordent le Gange, prés Chiopéra, dans la dépendance
de Patna. 11 ne subit le plus sonvent qu'une ou denx cuites et
est en cristaux plus on moins allongés, blancs, transparents et
inégaux ; sur les charbons Bl‘l.iﬂlm, il hriile vivement et avec
flamme ; celui du commerce ne'doit pas donner plus de 3 pour
100 de déchet dans sa purification. Le surplus est bonifié a I'a-
cheteur. On doit préférer le plus blane, en cristaux transparents
et entiers. Il nous arrive en sacs de toile de gunny de 60 a 90
kilogr.

Pour ces emballages, on accorde : 4 Paris, 6kil. ; 2 Bordeanx,
a Marseille et an Havre, 5 kilogr. en double emballage et 6 kil.
en triple emhallage.

Le salpétre des mers duSud, salpétre @ base de soude,
nifre cubique ou nitrate de soude, n'est connu en Europe que de-
puis que Margraffindiqua les moyens de le purifier en en déeri-
vant les propriétés. On I'obtient en saturant l'acide nitrigue pur
de sous-carbonate de soude,en filtrant et en faisant évaporer et
cristalliser. Les cristaux qui se forment sont cubiques, transpa-
rents el d'une saveur fraiche et piquante. Ils attirent I'humidité
de I'air el se comportent an feu comme le nitrate de potasse,
wais leur fusion ne s'effectue pas aussi facilement sur les char-
bons ardents. Ce corps contient 63 pour 100 d'acide et 57 pour
100 de soude. .

Il se trouve tout formé dans les mers du Sud. On pourrait le
mettre au rang des salpétres de houssage, caril se ramasse avec
des balais. Cependant on opére ordinairement sur des masses de
terre, comme en France, pour avoir le nitrate de potasse. Sa
cristallisation est semblable 4 celle du nitrate de soude factice.
On doit préférer les cristaux les plus gros, les mieux formés, les
plus blanes et les plus transparents. 1l est assujetli aux mémes
usages que le salpétre i base de potasse. Lors deslivraisons, son
emballage est en sacs de toile de lin ou de chanvre de 60 & 75
kilogr. Pour ces sacs, on accorde, i Paris et au Havee, 3 p. 100
de tare.

Salpétre en eristaux. (Voyez SALPETRE DE FRANCE).

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 122 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=122

BRI Sante

124 SAL

Le salpétre en neige s'oblient en troublant 'ean de cris-
tallisation dans les cristallisoires , c'est-d-dire en lo remuant
constamment pour éviter que les eristaux ne se déposent. 11 se
précipite alors en cristaux menus qui imitent ceux de la neige
par leur blancheur et leur grosseur. Ce produit est préféré pour
la confection dela pondre & few. On le repasse ensuite dans des
¢haudiéres peu profondes expgsées & une chaleur soutenue. Sa
valeur est plus élevée que celle du salpétre en cristaus,

Salpétre raffiné. (Voyez sALPETRE DE FRANCE).

Le salpétre de roche s'oblient en fondant celui de hous-
sage sans ean dans des marmites en fonte.

Le salpétre d'Egypte, nalrum ou analrum, servait,
d'aprés Hérodote, i la conservation des corps. C'est un mélange
de sous-carbonate, de muriate de soude et de sels terreux. (V.
NATRON].

Salpétre 4 base de soude. |Voyez sALPETRE DES MERS
bu SUD ).

Salpétre i base de potasse. (Voy. sALPETRE DE L'INDE].

Salpétre de houssage (Voyez sALPETRE DE FRANCE).
SALSEPFAREILLE.

-

Latin, sMiLAX sALSAPARILLA ; — anglais, sansararinia; — alle-
mand, SanSAPARILLE, SASSAPARILLE ; — espagnol, ZaRzZapi-
RILLA 3 — pPortugais, saLsA, sALSAPARILEA; — ilalien, SELSA-
PARIGLLA ; — suédois, saRsapaRILLA; — hollandais, sapzapa-
WLLE; — danois, SARSAPARILLE ; — brésilien, JUAPECANHA,

SALSEPAREILLE D'ALLEMAGNE. SALSEPAREILLE DE L'INDE.

— CARAQUE. — DU PORTUGAL.
— HOXDURAS. —_ DE TAMPICO.
—_ DE LA JAMAIQUE. — DE LA VERA-CRUZ.

La salsepareille est un genre de végétaux de la Divécie
hexandrie de Linné et de la famille des amilacées. 11 comprend
les plantes vivaces généralement exotiques, munies de vrilles au
moyen desquelles elless'attachent aux arbres qui les avoisinent. On
en compte plus de cinquante espéces. Leurs tiges sont souvent li-
gneuses et armées d'épines; leurs srilles sont placées sur leurs
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pétioles; leurs racines sont composées de fibres charnues, lon-
gues et chemluesl qui penétrent profondément dans la terre;
elles eirculent dans le commerce. Le Péron, le Bresil, la cite de
Cumana et le littoral de Tampico et de I'Amérique méridionale
en produisent de grandes quantités.

La salsepareille &’ Allemagne st la racine de dlverses
plantes que I'on substitue aux smilacées, telles que la laiche des
gables, l'asperge, le petit houx et Iarréte-beeufl. Le commerce
méconnait cette dénomination. [Voyez LAICHE DES SABLES),

La salsepareille Carague jouit d'une grande réputation
et son prix est assez elevé. Sesracines, qui sont minees de sou-
che, sont moyennes, longues, gris jaunatre on brunes & 'exté-
rieur, eylindriques ,non cannelées et entourées de petites fibres
nommees chevelure. Lenr pellicule est adhérente. Ces racines se
partagent en long avec peu de résistance et offrent un cour li-
gneux, mince et entonré d'nne substance blanche, épaisse, fria-
ble et composée d’amidon. On doit preférer les mieus nourries,
les plus unies et les plus jaunes.

Ce produit nous arrive de la provinee de Caracas en surons
carres, enveloppés de euir et du poids de 55 a 50 kilogr, On
apercoit les racines a travers les liens, qui servent de lacets, On
aceorde, & Paris, la tare nette sur devx surons; & Bordeaux et
an Havre, 5 kilogr. par suron.

La salzepareille de Honduras ou du Wexigue est
fournie par les contrées qui bordent le golfe de méme nom. Elle
arrive sonvent par Tampico et la Vera-Cruz en racines longues,
anguleuses, cannelées, grises el munies de fortes epines; elles
se fendent facilement. Leur ceur présente un gros nerl jaune
clair, bordé d'une ligne rougeitre et orangée; elles ne contien-
nent point de substance amilacée. On devra preéférer les moins
chargées de souches et les mieux nourries.

Cette substance arrive en balles carrées de toile, pressées par
des liens en cuir et pesant jusqu'a 100 kilogram. Elle est trés-
recherchée par les praticiens et par les Allemands.

La salsepareille rouge ol de In Jamaligue arrive
souvent des Etats-Unis et ressemble a celle de Honduras. Ses
racines sont pourtant plus minces, plus longues el trés-propres.
Leur épiderme est rouge orangé et exempt de tonte chevelure.
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Elles sont humides et souples et contiennent beaucoup de sel
marin. En se fendant, elles montrent un intérieur lignenx et
blane sale.

Ce produit arrive rarement en France, Il s'expédie en ballots
irréguliers, mal attachés avee des cordes de chanvre el pour les-
quels on accorde la tare réelle, ‘

La salsepareille de I'Ende n'arrive que rarement ep
France. Les Anglais en fonl une grande consommalion et la ti-
rent des Indes-Orientales sons le nom de nunnari vayo. Elle
provient du periploca indica de Linne el est souvenl accompa-
gnée de sa lige ligneuse, qui porte un canal méduollaire an cen-
tre. Ses racines ont 5 décimét. et sont torfueuses, épaisses et
marquées de fissures transversales qui, en se détachant, laissent
a nu un nerf ou fibre mince rouge et obscur. Ce produil arrive en
balles de diverses grandeurs.

La salsepareille du Portugal vienl du Drésil par Lis-
bonne. Para et Maraham sont les provinces qui la fournissent
au commeree. Ses racines sont semblables 4 celles de Caraque,
et on les passe sous les cendres chaudes pour enlever lenr partie
aqueuss ; elles sont consistantes, susceptibles d'étre attaquées
par les vers, brunes et blanches et sans nervares i l'inlérienr.
Leursaveur estamére. Ce produit a joui long-temps d'une grande
vogue. Depuis qu'il circule pen dans le commerce francais, on
I'a presque oublié.

Il s’expédie en bottes evlindriques de 1 a 2 métres sur 10 &
30 centim. de diamétre, d'un poids inégal et entourées de lianes
rapprochées. Le tont se vend an poids brut en balles de toutes
grandeurs. On devra préférer la plus grosse espece, ayant nng
couleur rembrunie a la superficie et intérieurement une blan-
cheur éclatante et facile & se fendre longitudinalement.

La salsepareille de Tampieo o apparence de celle de
Caraque, mais elle est moins réguliére dans son ensemble. Ses
racines sont minces, pen amilacées et fort chevelues. Elle nous
parvient par la Vera-Cruz en surons arrondis couverls de han-
des de euir el accompagnés de liens.

La salsepareille de la Vera-Cruz a |'apparence de
celle de Honduras, mais ses racines sont plus grosses et plus che-
velues; sur laméme souche, on en remarque qui ont le cosur ami-
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lace et d'autres qui sont ligneuses; leur couleur est inegale et
leurs bords ne présentent pas les deux bandes roses des autres.
On doit préférer les racines rougeitres, bien nourries, séches,
couvertes de leur épiderme et se fendant facilement.

‘Ce produit nous arrive de la Vera-Cruz en balles pressées ou
pon, enveloppées d'une toile ou serrées seulement par des cor-
des de sparie ou de chanvre, Bordeaux en recoit beancoup.

Lasalsepareille est un médicament qui a joui d'une trés-grande
réputation comme anti-syphilitique. Elle figurait dans les quatre
bois sudorifiques, et anjourd’hui, on |'administre comme telle i
la dose de 50 a 60 gr. dans trois litres d'eau. Elle forme la hase
des sirops de Cuisinier et des robs de Laffecteur et de vipéres.
Elle entre aussidans la poudre arthritique.

Folchi, médecin de Rome, prétend avoir trouve dans cette plante
un alcali végetal qu'il a nomme similacine, et qu'il dit étre dans
ga partie médullaire. Palotli en a retiré un principe amer, nommé
parigline, qui détermine des pausées, ralentit le monvement cir-
culatoire et cause aballement général. (Voyez pariGLINE ).

SALICINE. (Voyez saULE ).

SALSIFIS.

Latin, TRacopocax mispaNicus ; — anglais, coat’s BREAD; — alle-
mand, BAFERWURZEL ; — espagnol, ESCORZONERA, SALSIFI; —
portugais, ESCoRZIONEIRA ; — ilalien, SCORZONERA BIANGA.

Le salsifis, sersifis, cersifis d Espagne, scorzondre d'Espa-
gne on salsifis noir, est une plante de la Syngénésie polygamie
égale de Linné, qui fait partie de la famille des scorzonéres. Elle
est bisannuelle, potagére el originaive d'Espagne et de Sibérie.
Elle pousse une tige de 6 a 7 décim. , ronde, cannelée, crense et
se divisant en rameaux longs et colonneux. Ses [euilles sont lon-
gues, larges, lisses, amplexicaules, sinueuses, crépées, nerveu-
ses, pointues et d'un vert obscur. Ses fleurs, qui naissent a ses
sommités, sont formeées en bouguets a demi-flenrons jaunes, sup-
portés par un calice long, gréle el composé de fenilles en écailles.
Il lenr succéde des semences longues, déliées, blanches et gar-
nies d'une aigrette. Sa racioe est longoe,simple, charnue, suc-
culente, douce et trés-bonne a manger ; elle contient un prin-
cipe sucré. On la cultive dans les jardins potagers d'Europe, et
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la médecine 'emploie comme diurétique, sudorifique et stimu-
lante. On la donne en décoction dans la variole et on en prépare
en pharmacie une eau distillée. On I'ntilise verte et non séche.

SALSBOURG. (Voyez SULFATE DE CUIVRE ).

SALSOLAS, plantes de la famille des chenopodées qui
comprennent une grande variété d'espéces. Elles croissent sur
les bords de la mer ou dans les localités salées. Elles sont sus-
ceptibles de fournir de la soude ; tels sont le salsola soda (herbe
aux verrues ou soude commune | ; le salsola kali (soude kali),
le salsola tragus [soude ¢pineuse} et le salsola sativa {soude
d'Alicante ). (Voyez soung ),

SAMARES, piérides ou plérodies, fruits sees indéhiscents,
tels que ceux del'orme, du fréne, duboulean et de I'érable. Leurs
capsules sont coriaces, comprimées, i une on deux loges et mu-
nies d'ailes sur les cotés ou Lerminées par une languetle.

SAM-SON, liqueur alcoolique que les Chinois fabriquent
avec le riz et le sorgho. Son odeur est fétide et convient peu aux
Européens.

SANDAL oo santal. | Voyez Bo1S DE SANDAL ).

SANDARAQUE.

Latin, saNpaRAcHA ; — anglais, GUM SANDARAC, UM SANDRACH § —
allemand , sANDARACH, SANDRACH , SANDARACK , WACHOLDERHARE,
TROCKNER FIRNIFS ; — espagnol, sANDARACA, GOMA SANDARACA ;
— portugais, SANDARAGA ; — italien, GOMMA SANDRACCA.

La sandarague , saidarac, résine de vernis, gomme de ge-
névrier on gomme d'ozicédre, est une résine qui découle parinei-
sion de l'oxicddre et du grand genévrier, arbres qui eroissent en
Afrique. Le commerce en distingue deux espéces : I'une en sortes
et l'autre en larmes. La premiére est impure, chargée de [rag=
ments calcinés et poussiéreux; on devra préférer celle qui sera
transparente, lnisante, blanche, citrine, sans déhris, bien for-
mée et qui se brisera facilement sous la dent. La pharmacie la fait
entrer dans I'emplitre styptique, et dans les pilules de Bécher
et de Stahl.

On en forme des vernis & I'essence et a I'alcool pour les la-
bleaux. Les papeliers en composent une poudre fine qu'ils ven-
dent pour rendre le papier non collé imperméable a I'encre. Ce
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produit arrive & Marseille en caisses de toutes dimensions, pour
lesquelles on accorde la tare réelle,

SANG. s
Latin, sancuis; — anglais, pLoop; — allemand, BLuT; — espa-
gnol, sANGRE; — porlugais el italien, saNGUE.

SANG A CLARIFIER 0 DE BEUF. SANG DE DRAGON, PLANTE.

— DE BOUC-ESTAIN. — DE DRAGON, RESINE.

Le samg est un liquide animal indispensable a la vie, produit
par I'élaboration du chyle et acquérant ses propriétés vivifiantes
par l'acte de la respiration, Il pénétre dans tous les organes et
distribue le principe nutritif aux tissus organiques en produisant
la chaleur animale. On en distingue de deux couleurs : I'un blanc
que I'on trouve dans les mollusques et dans les animaux des or-
dres inférieurs. Il n"a pas d’emploi dans. les arts.

Le sang rouge est celui de l'espéce humaine, des mammiféres,
des oiseaux, des reptiles et des poissons. Celni de 'homme con-
tient de 'eau, de I'albumine, de la fibrine, des substances ani-
males colorées, un peu de matiére grasze et différents sels, tels
que Ihydro-chlorate de potasse et de soude, le sous-phosphate
de chaux, les sous-carbonates de soude, de chaox, de magnésie,
et I'oxyde de fer. Barbatus et Bohnius, savants du 17 siéele,
ont étudie ce liquide.

Le sang de heeuf pent étre d'un grand secours a la clarification
des sirops et des solutions troubles. C'est anssi un engrais éner-
gique.

Pour ='en servir, on devra le faire secher et le renfermer dans
des harils, caisses ou sacs,que I'on mettra a Pabri de Ihomidité.
Il peut ainsi se conserver indéfiniment et se transporter dans les
régions les plus éloignées.

Le zang de beeufl destine a la clarification doit se dissoudre
totalement dans l'eau froide, et en le jetant dans dix parties d'ean
bouillante, il doit produire une écume abondante sans troubler
le liquide. Desséché avec soin, il sert i la fabrication du prossiate
de potasse ou alcali phlogistiqué, avee lequel on prépare le blew
de Prusse qui s'utilise en peinture.

Le sang de hBoue=estain ou bouguetin est celvi d'une
espéce de boue sauvage qni habite les montagnes de la Suisse.

TOME IV. 9
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Son poil est court, fauve et gris en vieillissant. Il porte une barbe
longue et des cornes de 1 a 2 méires,

1l circulait antrefois sec en petits eylindres enveloppés d'un
mince parchemin, On I'estimait dans le traitement des maladies
aigiies et dans les pleurésies, a la dose de 2 & 8 grammes,

Sang-dragon.

Latin, sax6U13 DPRACONTS |, — anglais, bracoN BLooD ; — allemand,
DRACHENBLUT ; — cSpagnol ,SaNGRE DE DRAGO ; — portugais, sax-
GUE DE DRAGO; — ilalien, SANGUE DI DRAGO.

SANG=DRAGON [PLANTE |.
- NATUREL DE L'INDE.
— -_ DES CANARIES.
- —  DE MADAGASCAR.
- EN BOSEAUX.
- EN PAIN.
- EN PLAQUE.
- FAUX,
— GRIS,

Sang-dragomn ou palience rouge (rumes sanguineus ), plante
de I'Hexandrie trigynie de Linné. Ses fenilles sont courtes et
traversées de veines d'on il sort un suc rouge qui lui a donné
son nom. Sa racine est laxative et sa semence est propre a ar-
réter les pertes de sang, prise en poudre  la dose de 2 4 4 gr.

Le samg=dragon est une résine qui découle par incision
d'un arbre appelé par Linné draco arbor sanguifera et qui appar-
tient i son Hexandrie monogynie. 1l eroit dans U'lnde, dans les
Canaries, & Madagasear, & 8-Thomas (Antilles) et a la Guiane.

Le sang-dragon naturel de I'fnde est en petites lar-
mes enliéres ou en fragments mélanges adherents a des parcelles
d'écorce darbre. 1l est rouge vif, d'une cassure vitreuse, dune
odeur et d'une saveur insipides ; il a beavcoup de friabilité et
donne une poudre éclatante. G'est la premiére qualité conmue.
Elle arvive de I'Inde par Calcutta en caisses d'indigo allongées
de 150 & 200 kilogr. On accorde la tare réelle.

Le sang-dragon des Canaries est en fragments de 2
centim. de diamétre, surchargés de poussiére, ce qui donne une
couleur terne aux moreeaux entiers. 1l est rouge vif, et sur les
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liens: on en forme des rouleans que Fon couvre de feuilles de
roseaux. Nous le recevons emballe dans des caisses de tous poids
pour lesquelles on accorde la tare réelle,

Le sang=deagon de FMadagasear ressemble 4 celui de
I'lnde, mais il est si chargé de corps étrangers quiil a été rebnté
et presque oublié. Depuis cing a six ans, on en a introduit en
France defortes quantités provenant de Saint-Thomas, une des
iles vierges des Antilles. 11 avait Uapparence de celui des Cana-
ries et o'a trouve que peu d’amateurs.

Le sang=-dragon en roseaux st celul qui est pétri en
boules ou en billes en veloppées de fevilles de roseaux. Il est pur,
résinenx, see, friable et rouge vif. On devra le vérifier soigneu-
sement. Il nous arrive de 'Inde et du Levant. Le plus beau est
en billes trés-longues, couvertes d'une triple couche de feuilles
a nervures saillantes, garnies transversalement de fibres fines et
nombreuses. Elles sont retenues par des liens en rotins, minces
fendus,

On considére comme deuxiémes qualités les billes fortes en-
veloppées de [enilles semblables & celles du blé d’Espagne et
retenues par des lapiéres d'écorce. Les boules ont la méme
valeur.

Ces sang-dragons arvivent de I'Afrique par le Levant et Mar-
seille. Il en cireule en France pen de supérieurs.

Le sang-dragon en pain tient le quairit’:mr. rang par sa
couleur; anssi ne l'emploie-t-on qu'a défant d’antres. 8es pains
sont ronds, aplatis et bombés. On devra préférer les plus colo-
res,

Le samg-dragon en plague cst le plos commun et le
plus impur. 11 trouve pen d'emplois. Ces deux derniéres qualités
nous sont fournies par les Hollandais.

Le samg=dragon faux ¢sl une gomme arabique coloree
avee du bois de Brésil ou avee le sang-dragon lui-méme.

Le sang-dragon gris est une liquenr composée d’eau-
de-vie, de vin de Madére, de jus de citron, de cannelle, de gi-
rofle en poudre, de muscade et de eroites de pain brilées. On
en [fait uzage en' Amérique comme d'un confortatif.
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SANGSUES.

Latin, saxcuisvca, HIRUBO; — anglais, LEECH, HORSE-LEECH;—
allemand, sLuTicEL; — espagnol, SANGULUELA ; — portugais,
BANGUISUGA.

SANGSUE MEDICINALE. SANGBUE OFFICINALE.
o DE MER. b TERRESTRE.

Les sangsues sont des animaux articulés dont le corps est
cylindrique, tronqué, dilatable, lisse el sans organe extéricur
apparent. Il en existe un certain nombre d'espéces : Linne en
avail formé le genre hirudo. On les divise aujourd'hui en plu-
sieurs classes, distingnées par leur mode de reproduction et leur
appareil digestif. (Voyez le Journal de Pharmaeie, t. viu, p. 29;
t. x, p. 57 et 593).

Leur téte est armeée de trois lances on dents de scie assez
fortes pour percer la pean d'un c¢heval ou d'un beenf; la bouche
est le corps de la pompe et la langue ou mamelon charnu en
est le piston. G'est par le jen de cet appareil que le sang monte
dans I'estomac de I'aninal, formeé d'une poche membranense
divisée en vingt-quatre petites cellules.

Les sangsues sont hermaphrodites et ont les organes de la
generation conformes a ceux du limagon. Leur respiration s'o-
pére a l'aide de stigmaltes, car, plongées dans 'huile, elles vivent
plusienrs jours. Elles se plaisent dans les ruisseans, les étangs et
les eaux dormantes. On préférera celles qui sont de moyenne
grosseur, @ pelite léte, a dos rayeé vert et jaune et a ventre rou-
geatre.

Pour remedier aux ravages que pourrait occasionner une
sangsue en s'introduisant dans I'msophage, il suffirait d'avaler
de I'eau salée; pour la détacher de la peau, il suffit d'appliquer
sur sa téte un grain de sel, et pour arréter le sang des blessures
qu'elle fait, on place dessus une compresse imbibée d'eau-de-
vie ou d'ean alumineunse,

L'emploi de ces animaux en médecine en a développe un
commeree élenda.

La sangsue médieinale ou sangsue grise est longue de
10 4 12 centim, et vit dans les eaux dounces de I'Evrope et pars
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ticulierement dans les contrées lempérees el seplentrionales ;
elle ressemble a la sangsue officinale. Son dos est vert foncé et
marqué de sis bandes longitudinales, ferrugineuses et dépour-
vues de taches noires; les bandes intermédiaires sont marquées
de cing en cing de taches sombres, triangulaires ou carrées;
quelquefois elles sont assez allongées pour se confondre ; leurs
segments sont munis de petits mamelons grenus qui disparais-
sent i la volonté de I'animal ; son ventre est vert jaundtre, taché
de noiret bordé de deux raies longitudinales, larges et rappro-
chées.

Celte espéce est du genre sanguisuga et se recherche autant
que les sangsues officinales.

Les sangsues de mer se rencontrent dans I'Océan-Pacifi-
que, an Chili, et sont de plusieurs couleurs ; les unes sont ronges
e feu, les autres vert bleuatre on vert grisitre ; elles sont arti-
culees par bandes annulaires relevées sur les flanes par deux
mamelons qui lenr servent i ramper comme les chenilles.}Cha-
que mamelon porte une sorle de nageoire composeée d'une in-
finité d'épines blanches, subtiles et aigies, qui entrent dans les
doigts quand on touche 'animal. Ses nageoires supérieures sont
accompagnées d'un panache vert gris el composées de tres-pe-
tites fibres branchues qui s'abattent sur son dos en forme de
vers entrelacés lorsque I'animal nage.

Cette espéce de sangsue n'a pas d'emploi en médecine.

La sangsue offieinale ou sangsue verte habite les eaux
douces des mares et des fossés; c'est la plus grosse que l'on
connaisse ; elle a souvent plus de 15 centim. de longueur sur
15 millim. de largeur ; son corps est déprimé, brun verdilre on
clair et marqué de six bandes longitudinales et ronillenses; celles
du milieu sont claires et portent des mouchetures noiritres ; les
intermédiaires sont plus obscures et les marginales presque
entiérement noires ; ses segments sont lisses, i bords saillants
et d'un vert ronssitre plus clair que celui du dos. Son ventre
est olivitre et porte denx raies longitudinales latérales, formées
de taches noires rapprochées. Ses yeux sont saillants et ses mé-
choires blanches; ses petites dents, fort acérées et aigiies, sont au
nombre d'environ spixante paires. On remarque sur son dos de
petits points diaphanes, rangés transversalement et correspons
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dant aux organes de la respiration. Cet animal offre trois varié-
tés : la premiére, a bandes dorsales interrompues ; la seconde,
a bandes réduites et a points noiritres; la troisiéme, & bandes
réunies par des mouchetures transversales.

Les sangsues terrestres existenta Uile de Ceylan ; elles
sont trés-menues etlongues de 5a 10 centim. On les rencon-
tre dans les saisons pluvienses et elles s’attachent aux jambes
des voyageurs avec une telle rapidité qu'on a de la peine a s'en
préserver ; leurs morsures ne sont point dangereuses. On s'en
sert dans la thérapeutique.

(e commerce a pris un développement majeur en France, el
on a épuisé les sources de production et les reservoirs élablis
dans les departements de la Gironde, des Deux-Sévres, de la
Loire-Inférieure, de Loir-et-Cher, de Maine-et-Loire et de la
Vendée. Aussi a-t-on recours aux contrées éloignées pour ali-
menter cette branche dinduostrie.

On divise les sangsues en quatre choix : le premier, de grosses
sangsues pesant 2 kilogr. 54 4 4 kilogr. le mille, vaut 100
4 200 fr.; le second, de moyennes sangsues pesant 1 kilogr.
1/8 a 1 kilogr. 1/4 le mille, vaut 70 & 80 fr.; le troisieme, de
petites moyennes pesant 625 a 750 grammes, vaut 50 a 90 fr.
le mille, et le quatriéme, de sangsues filets, vaut 20 a 50 fr,
le demi-kilogramme. Les sangsues en sorte viennent ensuite
et se vendent 18,45 et 50 fr. le demi-kilogr.

Les sangsues de I'etranger arrivent quelquefois mélées a des
sangsues trés-grandes que I'on nomme sangsues de vache etqui
pesent jusqu'a 10 kilogr. le mille.

La Hongrie, la Russic, la Turquie et 'Egypie en fournissent
des quantités majenres. Elles arrivent & Paris dans des sacs de
toile chargés sur des fourgons bien suspendus. Ils contiennent
chacun 4 & 5 kilogr. de sangsues, que l'on trempe dans I'eau
toutes les vingt-quatre heures, en nettoyant les sacs chague
lois.

Les sangsues de Turquie et d'Egypte arrivent & Marseille dans
des baquets d'argile humectés. On les dirige sur la capitale par
Lyon comme celles de Hongrie et de Russie.

Cette industrie peat donner d'immenses bénéfices, et il est &
sonhaiter quune concurrence s'établisse pour faire diminuer
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Ie prix de ces animaux. On multiplie les sangsues dans des ré-
servoirs prés des sources d'eaux vives.
SANGUINE. Voyez HREMATITE ).

-SANICLE.

Latin, saxicora ; — anglais, sasicLe; — allemand, samicker ;
— espagnol, SANICULA ; — portugais, SANICULA SOLDA REAL ; —
italien, sanicuLa.

La samiele est une plante de la Penlandrie digynie de Linné
el de la septitme classe des ombelliféres de Tournefort. Elle
pousse deés sa racine des fewilles larges, rondes, dures, divisées
en cing parties, dentelées, lisses, vert luisant ou roungeiltres et
portées par de longs pétioles. Il s'éléve d'entr'elles des tiges rous-
ses dedad decim. , qui souliennent de petites fleurs composees
de cinig pétales rouges ou blancs, disposeés en roses ; leurs cali-
ces deviennent des froils ronds contenant deux graines plates
d'un cote, convexes de 'autre et hérissées de pointes. Sa racine
est grosse, fibrée dans le bas, noirdire en dehors et blanchitre
en dedans,

Ce veégetal eroit dans les foréts; il est vulnéraire et astringent.
Ses fenilles entrent dans 'eau volnéraire et son suc dans I'em-
plitre opodeldoch.

SANTANL, (Voyez pois DE SANTAL ),

SANTALINE, maliére colorante du santal ronge. Elle est
solide et se décompose comme les résines. Elle ne se dissoutpas
dans 'ean, mais elle est soloble dans laleool, I'éther, T'acide aceé-
tique et les solutions de potassé, de soude et d'ammoniagque. On
lobtient en traitant par 'alcool bouillant le bois de santal rouge
ripe.

SANTOLINE. (Voyez BARBOTINE ).

SAFAN. (Voyez oS DE SAPAN |,

SAPHIR.

Latin, sappmnus; — anglais, sapaire;; — allemand , sapuin, sap-
PHIR: — espagnol, SAPHIR, SAPHIRO; — POrtugais, SAFIRA, Si-
PHIRA ; — ilalien, saFFino, zarFmo; — hollandais, saFriEns-
TEEN ; — polonais, szaFIR ; — russe, JACHMET.
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SAPHIK ORIENTAL. SAPHIR ELEL.

— OCCIDENTAL. — DE FRANCE.
—  COULEUR DEAL.

Le saphir est une pierre précieuse a laquelle M. Haiy a
donng le nom de (élésie, ¢'est-a-dire corps parfait. Elle vient de
Ceylan et a figuré comme parure dés-les temps les plus reculés,
Les princes de I'Eglise en portent ordinairement. On en distin-
gue cing especes.

Lesaphir oriental, d'une belle coulenr blen céleste, est
net et d'une couleur franche et velontée. Il se trouve 4 Ceylan
et dans les montagnes de Capelan.

Le saphir oecidental se rencontre au Bresil. 11 est blanc
clair, melé de blen céleste et posséde un reflet verditre qui loi
fait prendre le nom de saphir plombé. On le trouve aussien
Silesie et en Bohéme.

Le saphir eouleur d’eaw oudiaphane, dont la transpa-
rence et la limpidité font la valeur, nous vient de Ceylan,

Le saphir bleu verddtre cst chatoyant et se Lrouve
en Perse.

Le saphir de Franee se (rouve dans les ruisseaux d’Ex-
pailly en Valais, sous forme de pierre blene ou de cristal de
roche coluré d'azur.

Les saphirs sont recherchés pour orper les vases qui déco-
vent les appartements. On les imite avec des cristaux de roche
rougis au fen et trempés dans des bains de teinture. Le’ saphir
de prix se vend au carat et les autres a la piéce. Cette pierre
trouve en tous pays un debouche facile chez les joailliers.

SAPIN. (Voyez BoIs DE SAPIN ).

SAPFONATRE.

Latin, saroxaria; — anglais, sovrwort ; — allemand, sEIFPEN-
KRAUT; — espagnol, SAPONARIA ; — portugais, SAPANARLL, SA-
VOELRA, LIRIO DOS TINTUREIROS; — italien, RADICE sAPOmARIA
EAPONARILE.

La saponaire ou saronnisre est une plante de la Déeandrie
digynie de Linné ot de la huititme classe des caryophyliers de
Tournefort. Elle pousse plusieurs tiges a la hauteur de 6 a 7 dé-
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cimeétres, gréles, rondes, nouées, rougeitres et faibles. Ses lenil-
les sont larges, nerveuses, petites et opposées. Ses fleurs, qui
naissent a ses sommilés. sout composées de cing pétales pour-
prés, rosés ou blancs, odorants et renfermant dix élamines et
deux pislils ; elles sont soutenues par des calices oblongs. Son
fruit contient beaucoup de semences menues, ronges et rondes.
Ses racines sont longues, rougealres, nouees, tracantles et fi-
breuses.

Ce végelal eroit dans les lieux humides et se cultive dans les
jardins. Il est diurétique, anthelminthique et s'emploie dans les
maladies culanées, les blennorrhagies, la jaunisse et la syphilis.
On en fait un extrait souverain contre les engorgements lym-
phatigues,

SAPONENE, produit extrait par M. Pfaff des fenilles et des
racines du saponaire, du jalap et du polypode vulgaire, en trai-
tant leur extrail aqueux par l'alcool chaud et en faisant évapo-
rer la solution obtenue. Ce corps est brun clair, translucide, so-
lide, inodore, amer, soluble dans I'eau et dans l'alcool aqueus,
insoluble dans I'alcool pur, I'éther et les huiles volatiles ; la po-
tasse el l'eau de chaux le colorent en jaune sans le précipiter.
1l o’a pas d'emploi.

SAPOTILLE. (Yoyez GRAINE DE SAPOTILLE ).

SAPPARE. (Voyez nisTHENE ).

SARCOCOLLE ou colle-chair. | Voyez GOMME SARCOCOLLE).

SARSEPAREILLE. (Voyez sALSEPAREILLE .

SARDE, (Voyez sARDINE .

SARDINE.

Latin, sarpa ; — anglais, sarpeLs, sarpives; — allemand, san-
DELLEX ; — espagnol, SARDINAS — portuigais, SARDINHAS ; —
italien, ACCIUGHE, SARDINE, SARDELLE.

EARDINE DU PORT-LOUIS. SARDINE DES COTES D'ANGLE-
e DE CONCARNEAU. TERRE.
- DE DOUARNENEZ. —3 DE NORWEGE.
b=y DE DALMATIE. T SORRETTE.

= DU LANGUEDOG.

La sardine ou serde est un poisson de mer de l'ordre des
ahdominaux, dont les nageoires inféricures sont placées sous le

#
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ventre. Il a la téte dorée, le ventre blane et le dos vert de merey
blanchitre. 1l abonde dans le dépariement du Finistére el syp
les cites de Bretagne, de Belle-Isle jusqu'a Brest, 11 se péche
de juin en novembre avee des filets tendus contre la marée ; on
se serl comme amorce d'wuls de morues provenant des péches
norweégiennes, dancises et hollandaises, nommés stocfishs, ro-
gues, raves ou résures. Une chaloupe sardiniére en consomme
jusqu'a sept ouhnit barils par péche. Dans une journée, on pent
prendre jusqu'a 25 a 30 milliers de sardines. Celles qui sont des-
linées & élre conservees se salent en grenier ou en magasin. On
les met a égoutler pendant une ou deux heures ; on les entasse
en rond de maniére & ce que les tétes soient en dehors ef les
queues en dedans; on jette sur elles du sel de couche en con-
che, el on éléve ces tas i la hauteur de 1 m. environ ; on les laisse
ainsi denx ou trois jours avani de les livrer 4 la consommation.
On les nomme sardines fraiches.

Les sardines qu'on veut embariller,aprés avoir subi l'influence
du sel pendant douze jours, sont enfilées par la gueunle et par
les oreilles, en brochettes. On les transporte ainsi au bord de la
mer pour les tremper plusieurs fois dans U'eau; on les suspend
ensuite pour les sécher et on les arrange dans des futailles
comme les harengs en les soumettant & une forte pression; le
poisson rend alors une huile corruplrice et peut se conserver
sept & huil mois aprés e temps. Les sardines deviennent rous-
seuses, rances et fétides, Cette préparation se nomme malestran
ou harengade,

On met aussi ces poissons en saumures dites anchoisées, en
les arrangeant dans des pots de terre de diverses grandenrs, que
l'on couvre d'une sanmure salpétrée et rongie avee de loere
fine.

On prépare aussi 4 Nantes la sardine dans I'huile; on la fait
frive dans ce liquide et on larrange avec soin dans de pelites
boites carrées en fer blane de 50 décagr. a 1 kilogr.

Les sardines en barils, pour étre de bonne qualité, doivent
étre blanches, fermes et d'une grosseur médiocre. :

Le commerce de ce poisson est trés-important & Bordeaux,a
La Rochelle, i Nantes ct 3 Bayonne.

La sardine pressée an Port-Louis (département du Morbihan)
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pst la meilleure. Elle est petite et bien préparée en futailles
pesant 85 & 90 kilogr. Les marques les plus estimées sont MG.,
ML., LC. et GT.

La sardine de Conearneau (département du Finistére)
tient le second rang. Elle est grosse et renfermeée en barils dont
les meilleures marques sont MG, L., G., P.,LE.

La sardine de Douarmenes, plus grosse que les préce-
dentes, est logée en barils de 85 a 90 kilogr. Les meilleures
marques sont ML. , GT.

Les barils de sardines sont en bois blanc, sans ventre et pereés
de plusieurs trous allongés, pratiques pour faciliter I'écoulement
de I'huile et de ean que la presse a détachées de leur contenu.
Il w'est rien alloué pour la tare de ces colis.

Les sardines de Belle-Isle en mer sont estiméeg autant que
celles du Port-Loais, Celles de Pornic sont anssi renommees.

Lasardine de Dalmatie se péche enmai el en juin, prés
lilz de Dissa. Elle est si abondante qu'elle suffit non-seulement
a la Gréce, mais @ une grande partie de I'ltalie. Les Turcs en
font usage pour se purger.

La sardine du Languedoe ressemble a celle de Donar-
nenez. Elle se consomme dans le Roussillon, le Dauphing et le
Lyounais. Cette en approvisionne ces localités.

Les sardines d’Angleterre sont les plos grandes con-
nues. Elles sont renfermées dans des [utailles de forte dimen-
sion el se consomment sur les cites qui les produisent.

Les sawdines d’été de Norwége sonl mises en sanmure
comme les anchois et sont consommeées par les penples du Nord.
On les nomme breisling. Elles sont tellement abondantes que
d'un coup de filet on en prend souvent quarante i cingquante
barriques.

Les sardines sorrettes se préparent, comme’le hareng,
fumees ou grillées. 11 en circule pen dans le commerce. On les
achéte au nombre.

Les pécheurs de sardines se servent quelquefois pour appat
de gueldre, guilduille on guildre, substance nuisible ala conser-

_\'Flliﬂl.'l du pﬂjssou_

Cette péche produit en Franee, année courante, deux millions

de francs.
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SARDOINE ou sardony. (Voyez sGATHE oNIX).
SARRASIN, (Voyez BLE NOIR).

SARRETTE.
Latin, serraTULA ; — anglais,saw wont ; — allemand, scuarte;
— espagnol, SERRATULA; — portugais, SEREATULA , SERRALEA,
BOTOXICA OU COBOA DE REL; — italien, SERBATOLA.

La sarrette, scrreile on sarefte, est une plante de la Syn-
géndsie polygamie égale de Linné et de la douzieme classe (lleurs
a fleurons) de Tournefort. C'est une espéce de jacée qui ponsse
dés sa racine des feuilles oblongues, larges, dentelées ou créne-
lées et vert obscur. Sa lige, qui s'éléve & un métre environ, est
droite, ferme, cannelée, rougedtre et se divise en plusieurs ra-
meaux portant des fenilles découpées; ses fleurs naissent aux
sommels des branches, en forme de tétes oblongues et écailleuses
formant un bouquet de fleurons purpurins évasés et découpés
en laniéres ; ses semences sont aigretées; sa racine est fibreuse
el ameére.

Ce végétal croit dans les bois et dans les pres. 1l est vulné-
raire. On s'en sert en décoction et pour la teinture jaune,

SAERRIETTE.

Latin, satrreca , — anglais, savory; — allemand, satumey; —
espagnol, cENIZO, AXEDRIA, SAGERIDA , SEGURELA, GAUZUL; —
purtugais, SEGURELLA, CIGURELHA; — italien, SANTO-REGGIA,
SAVOREGGIA, SATUREJA, TIMBRA.

La sarriette, sadrée ou savorde, est une plante de la Didy-
namie gymnospermie de Linnéet de la quatriéme classe (labiges)
de Tournefort. Elle pousse des tiges rondes, rougeitres, veloes
et de 6 & 7 décim. de hauteur. Ses fenilles sont petites, oblon=
gues, velues, percées de petits trous apparents, odorantes et
aromatiques. Ses flenrs sont pelites, labiées, clair-semées, blans
ches el porpurines; ses fruits sont des capsules qui ont servi
de calices aux fleurs et qui renferment des semences menues el
rondes au nombre de quatre; sa racine est petite, simple et li-
gneuse,

On cullive ce végétal dans les jardins et il sert aux usages cu-
linaires, 11 est nerval, stimulant, emménagogue , stomachique e
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aphrodisiaque. On s'en sert en infasion theiforme pour réveiller

appétit et dans les faiblesses d'organes.

SARRILLE DE STOBRAX. (Voyez sTORAX EN PAIN).

SASSAFRAS.

Latin, LAURDS SASSAFRAS ; — anglais et allemand, sassarmas; —
espagnol , SASSAFRAS , SALSAFRAS, SALSAPRASIA , ZARZAFRAS DE
INDIAS ; — POrlugais, SASSAFRAS, SALSAFRAZ; — italien, sassa-
FRASSO.

Le sassafras, salsafras, saxifras on bois de cannelle, est
un des quatre bois sudorifiques. Ses racines sont employées en
medecine. (Voyez Bols DE sASSAFRAS).

Elles nous sont apportées de I'Amerique méridionale en sou-
ches ou en morceaux divers, trés-ramifiés et couverts d'une
écorce ronillense. Lenr odeur est forte et aromatique. On doit
préférer les plus lourdes, les plus odorantes et les plus nettes.

Elles nous parviennent sans emballage comme les bois de
teinture. Elles sont sudorifiques et s'emploient dans les affec-
tions syphilitiques, les rhumatismes et les inflammations chro-
nigues de la peau. Leur teinture aleoolique et leur huile volatile
sont des médicaments stimulants,

SATURNE, nom donné au plomb par les alchimistes.

SATYRION ou feslicules de chien, plante de la Gynandrie
digndrie de Linné et de la onziéme classe (anomales) de Tour-
nefort. Ses [euilles sont larges el épaisses; sa tige est anguleuse
et s'éleve a 3 décim. environ; elle porte asa sommité des fleurs
disposées en épis, rouges, purpurines et marquées de taches;
ses racines sonl tubérenses et forment deux bulbes pendantes :
I'upe grosse et bhien nourrie, lautre petite, molle, flasque et
ridee.

Cetorchis croit dans leschamps. La médecine 8'en sert comme
du salep aprés lui avoir fait subir les mémes préparations.

SAURE. |
Latin, savvia; — anglais, sace; — allemand, saLBeEY; — espa-
gnol, satvia; — portugais, saLva; — italien, satvia; — hal-
landais, sALIE, SALVIE; — russe, SCHALWEIA.
SAUGE OFFICINALE. SAUGE SAUVAGE.
— DE PROVENCE. —  DE CANDIE.
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La smuge est une plante de la Digndric monogynie de Linpg
et de la quatriéme elasse {labi¢es) de Tournefort, dont il existe
douze espéces; nous ne parlerons que des guatre prineipales,

La sauge offieinale pousse des tiges ligneuses, ramenses,
velues, vert blanchitre et garnies de fevilles oblongues, larges,
obluses, ridées, rudes, blanchitres, épaisses, cotonnenses, sé-
ches, odorantes, aromatiques, ameres et styptiques; ses fleurs,
(ui naissent en épis a4 ses sommités, sont labiées, odorantes,
d'un blen purpurin et soutenues par un calice ample déconpe
en cing parties; son fruit est nee capsule qui a servi de calice
i la fleur et qui renferme quatre semences rondes et noirvitres;
sa racine cst dure et ligneuse.

On se sert de ses fevilles comme d'un aromale et on en fait
usage en médecine en infusion théiforme. Elles sont stimulantes,
nervales, slomachiques, emmenagogues et resolutives. Elles font
partie de plusieurs préparations officinales, telles que l'ean de
mélisse, I'ean vulnéraire, le vin aromatique, I'élixir de Mynsicht
et le sirop de Steechas et d'érésymum composé.

La sauge de Provenece ou sauge pelite (salvia minor)
pousse des tiges semblables a celles de l'officinale; ses feuilles
sont plus petites, moins larges, plus blanches, ridées, rudes el
plus aromatiques ; elles sont accompagnées de deux petites feuil-
les dela forme d'une oreille ; sesflears, ses semences et sa racine
sont du reste absolument semblables i celles de la précédente.

Ses fenilles s'emploient de préférence i tontes les autres dang
la médecine et la pharmacie. Nos pays méridionaux en foarnis-
sent beancoup.

La sauge sauvage ou sauge des bois, que Linne a nommee
seorodonia et qu'il a placée dans sa Didynamie gymnogpermie, est
une espéce de germandree qui pousse des tiges carrées, velues,
noiritres ou purpurines el remplies d'une moelle blanche; ses
tiges 'élévent & un métre environ; ses feuilles ressemblent 4
celles de la petite sauge, mais sont plus larges, plus molles, ve-
lues, d'un vert brun, dentelées et améres; ses fleurs sont labiées
et d'un blane pile; son fruit est une capsule qui a servi de calice
d la fleur et qui renferme quatre semences noiritres et arron-
dies; sa racine est lignense, flexible et fibroe.
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Ce veégétal croit dans les lieux incultes. 11 est stimulant, vul-
néraire et incisif.

La sauge de Candie est la plus belle espéce connve (sal-
via eretica). C'est un arbrissean touffu de 6 4 8 décim. dont le
tronc est lortn, dur, cassant, épais, roussitre et couvert d'une
écorce grise el gercée; ses rameaux sonl carrés, opposes, blan-
chitres, cotonnenx et garnis de fenilles opposées par paires,
chagrinées, blanchitres, frisées, veinées, raides, dures, pointil-
lées et sontenues par un pédicule long de 16 & 18 millim.; ses
flenrs naissenl en épis rangés par ¢lages serrés ; chaque fleur
est un tuyau blanchitre évasé en deux lévres dont la supérieure
st creuse, velue et blendtre foncée; Uinférienre est plus longue
el découpée en trois parties; Ia partie moyenne s'arrondit et se
rabat en maniére de cite ; elle est échancerée, bleue, frisée, mar-
brée et panachée de blanc. Ces fleurs sont garnies d'étamines
blanchitres et d'un pistil garni de quatre embryons qui devien-
nent des graines ovales, noiritres et longues.

Cette sauge a une odeur trés-forte’. Elle est souvent piquée par
des insectes quiy déterminent des tumeurs dures, charnues,
gris cendré et cotonnenses, d'un goit trés- agréable; leur chair
est consistanteet on les appelle pommes de sauge. Elles sont ven-
dues aux marchés de Ratimo, de Canea et de quelques antres
lieux de production.

SAULE.

Latin, sarm; — anglais, weiLow; — allemand, weie; —.
espagnol, SAUCE sALCE ; — portugais, saLGuiERo; — italien,
SALICIO, SBALICE, SALGARD.

SAULE BLANC. SAULE MALE.

Le saule est une plapte de la Diséeie diandrie de Linné el
de la dix-neuviéme classe (Nleurs a chatons) de Tournefort. Il en
existe vingt espéces grandes, petites et hranches flexibles qu'on
emploie comme P'osicr. Nous ne cilerons que les deux principa-
les.

Le saule blane est grand el couvert d'une écorce unie,
douce au toucher, pliante et Nesible; celle de ses rameaux est
purpuripe et pile; son bois est blanc, pliant et difficile 4 rom-
pre; ses feuilles sont longues, étroites, velnes, blanches, molles
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et passagéres. On le distingue en méle, femelle, stérile ou fertile,

Le saule male porte des chatons le et saule femelle des
fruits. Les chatons sont des épis longs, supportant les étamines;
Les fruits sont des capsules membraneuses etoblongues, conte-
nant des semences déliées et aigreties.

Le bois de saule sert i faire des pieux, des perches, des écha-
las, des claies et des liens; son écorce est amére, astringente
et aromatique. On 'emploie en médecine comme fébrifuge, 4 la
dose de 15 a 30 grammes, et en décoction a celle de 30 et 60
grammes. M. Fontana, pharmacien italien, en a obtenu une
substance saline, nommée salicine, qui peat, d'aprés lui, rem-
placer le sulfate de quinine.

SAUMON.
Lalin, saLamo;— anglais, sarmox ;—allemand, LascH, satMm;—
espagnol, sALMON; — portugais, saLma ; — italien, SERMONE;
SALAMONE ; — TUSSE, LEMGA. .

Le sauwmeon estun poisson du genre des abdominaux,dont
Ies nageoires abdominales sont placées sous le ventre. 11 est
abondant dans I'Océan et rare dans la Méditerranée. Sa chair
est trés-estimée ; son corps est épais et allongé, sa téte petite et
conique, sa peau épaisse. Il acquiert promplement une gros-
seur considérable ; on en voit qui pésent jusqu'i 18 kilogr. ; sa
houche est grande et garnie de dents: ses yeux sont larges, sa
chair rouge, friable, indigeste et facile a2 se corrompre. 1l re-
monte les fleuves et les rivieres pour y frayer, et c’est dans les
eaux douces qu'on le péche. Les parages ou- il abonde sont les
cites de la Baltique, de 'Ecosse et de la Norwége. La Hollande
en fournit & Paris par la voie d’Anvers. Ces contrées, ainsi que
les eites de Bretagne, en preparent de salés, de secs et de fumés,
qui se conservent long-lemps. Les saumons d'Ecosse jouissenta
juste titre d'une préférence marqueée.

Le saumon en conserve figure en grand dans le commerce
des poissons salés.

1l circule en bharils de 100 kilogr. net, exempt du sel etdela
saumure que I'on met de ¢oté pour en reconnaitre le poids.

On doit préférer le saumon frane, rose, hien découpé et en
morceaux entiers.
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SAUVE-VIE. (Vovez RUE DES MUBAILLES].
SAVINIER. (Voyez saniNg|.

SAVON.
Latin, sapo; — anglais, soar; — allemand, seiFFe ; — espa-
gnol, xaBoN ; — portugais, savao ; — italien, sapone ; — hol-

landais, zoep ; —danois, s@eE;—suédois, TVAL GROENL, SAPA;
— polonais MYL0 ; — russe, MULD.

SAVON D ALICANTE. SAVON MOU.
— ABSENICAL DE BECEUR. — NOIR,
—  BLANC. —  PIQUE.
— SLEU PALE. — RECUIT.
—  BLEU VIF. — DE SUIF.
— FONDD. =— DE TOILETTE.
—  JAUNE. —  VEGETAL.
—  LIQUIDE. — VERT.
—  MARBRE. — DE VERRERIE.

Le savom est une substance produite par la combinaison
des bases alcalines salifiables avee les huiles fixes végétales ou
animales. 8a consistance est plus on moins solide et provient de
la presence de la soude ou de la potasse. La premiére produit
des piles séches el la seconde -des pites molles.

Quelques anteurs font deriver son nom de sapoe, vieux mot
frangais ; d'aulres prétendent que ¢'est un mot ‘celtique et has-
breton. 11 est plus présumable que le savon a pris son nom de
Bavone, ville de I'état de Génes en Italie, on la fequme d'nn ma-
rin en fit la decouverte en faisant I'essai d'une lessive de soude.

Elle remarquail que son linge devenait trés-blanc, mais qu'il
s'usait beancoup. Ayant abandonné dans un vase un reste de
lessive et de I'huile et Fayant place sur le feu par hasard, elle
en obtint une pate consistante ; elle essaya d’enjfrotter son linge
qui se couvrit d'une mousse abondante. Satisfaite de cet essai,
elle monta avec son mari un atelier on ils fabriquérent d'assez
grandes quantités de savon pour en [ournir au commerce de
Génes d'on on le transporta dans toute I'Europe.

La chimie a perfectionne les procédes de préparation du sa-
von, en expliquant la liaison intime de I'huile et de Falcali.

Au quinziéme siécle, Alicante et Carthagéne en Espagneriva-

TOME 1V, : 10
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lisaient avec Génes et Goéte pour cetie [abrication; ces villes
approvisionnaient les pays élrangers etla France par Marseille.
Cette derniére ville finit par se livrer & cette industrie et ses
produits acquirent une juste célebrite.

Le savon est une composition chimique de matiéres grasses,
d'huile et d'alcali, comme nous I'avons déja dil.

Dans les ateliers, on prépare la lessive a froid avec un poids
égal de soude d'Alicante faclice et de chaux vive reduite en pou-
dre; le tont, humecté d'eaun, forme une masse pulvérulente. On
verse sur ces corps un poids d'eau double du leur ; le liguide
passe @ travers le filtre et se rend dans un récipient prépare.
Op poursuit lopération avec de nouvelle eau jusqu’a ce qu'on
w'oblienne qu'une lessive insipide par laquelle on commence la
saponisation en I'unissant avee I'hmile dans de vastes chaudie-
res. 7 mille kilogr. d'huile commune produisent réguliérement
11 mille kilogr. de savon dont on forme 100 demi-caisses.

On verse successivement sur cette huile les lessives préeitées
qui la condensent; le fen violent qu'on entretient sous les chau-
diéres pendant huit jours, finit par lui donner une consistance
suffisante. On commence alors a faire le marbrage en placant,
au-dessus de la cuve, deux hommes qui, avee une longue per-
che, en agitent fortement le contenu. On verse en méme temps
des lessives dans le mélange pour le rendre liquide. La pite se
divise alors en formant des globules bleus qui colorent diver-
sement la masse. Ce travail est difficile et essentiel.

Quand Ia pite est perfectionnée, on la coule dans des mises
placées dans un endroit frais. Elle 'y refroidit et acquiert une
fermeté que le temps augmente. Au bout de quinze jours,le
produit est liveable au commerce,

Le savon doil étre consistant, bien marbré et pen sensible a la
temperature ; il doit durcir au soleil et devenir transparent. Sa
coulenr blanche doit étre nacrée ; sa conleur bleue disparait sou-
vent a I'air. Plus le savon est blanc, plus il est estime; s'il est
piqué, on ne le doit pas rejeter, car cela prouve gu'il n’a pas ab-
sorhé i la levée de la coite toute l'eau qu'il devait prendre. Ce
défant provient de ce que le sulfure de fer s'est détaché de la
masse savonneuse,

Dans le midi de la France, on aime le savon jaundtre et la pate
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douce ; dans Ie nord, au contraire, on préféve une couleur hlan-
che et une coupe ferme.

Le savon d'Alieante cst fort eslimé pour le dégraissage
des laines. Barcelonne, la Corogne, Malagaet Valence en [our-
nissent d'excellent. Il 'introduit en France en barils de pite
molle el se nomme savon vert on woir. 1l dépasse souvent dix et
douze degrés d'aleali. Les [utailles qui le contiennent pésent 50
a 100 kilogr. et jouissent d'une tare nette.

Savon arsenieal de Beeoewr. | Voyez TAXIDERNIE ).

Le savon blane est ua produit francais qui n'a pas trouve
de rival. Marseille conserve le privilége desa fabrication. Il sert
a degraisser les soles. En meédecine et en pharmacie, il est sou-
vent fraudé et contient une surabondance d’eau ; on le reconnait
en lesoumettant a la chaleur d'une étuve ; si les pains conservent
leur forme, le savon sera bon; s'ils se deforment el se resser-
rent, il aura été fraudé. On le met en pains carrés de 5 décim. de
long sur 4 de large et 1 d'épaisseur, pesant de 12 a 20 kilogr.;
quatre ou cing pains sont placés dans des caisses nommeées tam-
bours ou fiergons de 75 & 100 kilogr. On accorde la tare réelle.

Le savon blanc doit présenter une pile grasse, ferme et jau-
nitre, el avoir une bonne odenr d’huile fraiche et de lessive soi-
gnee. :

Le savon blew péle esl en pains allongés et carrés, de 15
cenlim. d'épaisseur en tous sens sur une longueur de 3a 5 deéc.
Sa croiite esl blanche et son intéricur est marbré de blanc et
d'azur. On le met en demi-caisses, pour lesquelles on accorde
la tare réelle.

Le savon blew wil, sevon marbré ou madré, esl en pains
semblables & ceux du precedent. Leur croiite on maritean est
rougeitre et leur intériear est marbré d'un bleu plus vif. Cetle
couleur s'établit an moyen de einabre ou de coupe-rose (sulfate
de fer), délayés dams la pate de savon liquide. Cette prépa-
ration demande une grande habitude. Ce produit figure dans le
commerce dans le méme encaissage que le précédent. On ac-
corde la tare réelle.

Ces savons circulent géenéralement dans le commerce et lear
choix doit se faire scrupuleusement. Leur coupe se distingue en
douce et ferme ; la premiére céde facilement au couteau sans se
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briser; la seconde résiste davantage et se brise plus on moins,
Le savon qui suinte est de mauvaise qualité et de mauvais usage,
Celui qui a subi une surabondance d'ean donne souvent un
dechet de 20 & 25 pour 100. On melange quelquefois ce pro-
duit avee de la chaux, de Pamidon, du plilre ou de la farine.
Cette falsification se reconnait en le dissolvant dans une les-
sive placée dans un vase au fond duguel on retrouve les subs-
tances élrangeres. Les savons acides fermentent vivement avee
les acides eux-mémes ; ils troublent lesprit de vin et donnent
a l'ean une couleur opale. Leur coupe est ferme ordinairement.

Le gouvernement franeais o rendu un décrel le 177 avril 1814,
qui exige que tout fabricant de savon mette sa marque sur ses
produits el le nom de huile ou de la matiére grasse avec laquelle -
ils auront été fabriques.

Savon fondu, (Voyez savox pigui).

Le savon jaune s¢ fabrique avee des snifs inféricurs et des
résidus de graisse et de résine. Les meilleurs sont cenx de Pa-
ris, oll on les nomme fagon anglaise.

Le savon liguide, mou, noir ou vert, s'emploie pour la
blanchissage du linge commun, & cause de sa mauvaise odeur, et
pour le feutrage des draps et des laines. On le [abrique comme
les savons secs, mais on substitoe a 'huile d'olive celles de colza,
d'willette, de navetle, de lin et de chenevis; on remplace en
outre la soude par la polasse et la chaux; on se conlente d’ame-
ner le mélange & une consistance molle. La meillenre huile de
graine est celle de chenevis pour cette fabrication. Elle donne
un savon qui s¢ conserve long-temps sans se décomposer et qui
mousse facilement. Sa couleur verte lui est donnée par I'huile
de cameline ; sa coulenr noire, par I'emploi des noix de galle sé-
ches ou associées au bois de campéche, et sa couleur jaune, par
I'hoile de eolza. Ce produit se prépare dans le nord de la France
el circule en barils de 100 kilogr. nets, nommés lonnes, ou en
moiliés, quarts et huitiémes de tonnes,

Saven marbré. | Voyez savox BLEU VIF |

—  mou, | Voyez sAvoN LIQUIDE ),
—  moir. (Voycz sAvoX LIGQUIDE ).

Le savon plgué ou fondu est celui dont le manteau n'a pas

éle bien élabli; ce qui arrive quand le sulfure de fer se detache
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de la masse el présente ca et 13 des pigires noires. On le vend

meilleur marché, mais il n’en est pas moins bon i I'emploi.

Le saven reewit ou dur de recuil se prépare pour 'expor-
tation. Il conserve sa fermeté sous tous les elimats. On le fabri-
gue avee les lessives qui ont déja servi. 1l est ordinairement
marbré et en pains plus courts que les blens vifs. On le place
en caisses qui en contiennent 5 kilogr. On accorde la tare réelle.

Le savon de suif fagon Mawrseille se fabrique i Paris
et est marque comme le blen vif. Son odenr est désagreable et
il est d'un trés-mauvais emploi. 3

Le savon de toilette se preparea Paris et a Grasse avec
le suifet la graisse de cheval, de méme qu'a Windsor en Angle-
terre. On enleve d'abord odeor du suif par la lessive et on I'a-
romatise diversement. On en fait des tablettes d'une valeur plus
ou moins élevée, i

Savon végétal. ( Voyez noqoe).

Savem vert. | Voyez sAvoXN LIQUIDE].

Le saven de werrerie cst un oxyde de manganése qui
communigque au verre en fusion une conleur blanche et détruit
les couleurs vertes ou jaunes qui lui sont naturelles. (Voyez
OXYDE DE MANGANESE).

Il sefabrique en Hongrie, en Russie el en Allemagne, des sa-
vons avec le sel de natron et le suif, et en Angleterre, avec la
soude, le suil et I'huile de poisson. Leur emploi est satisfaisant.

Le savon sert de réactil pour reconnaitre si Pean est crue on
potable. 11 est fondant et apéritif. On le donne comme contre-
puison des acides dissous dans l'eau, et comme médicament en
pilules de 24 5 déeigr.

SAVOREE | Voyez SARRIETTE ).

SAXIFRAGE.

Latin, saxiFraca ; — anglais, STONE BREAK, saXIFRAGE; — alle-
mand , STEINERECH ; — espagnol, CALAFRAGA SAXIFRAGA  — POT-
lugals, SAXIFRAGIA, FUNCHO MARINHO , CALIFRAGA ;. — italien, sas-
SIFRAGA , SASSIFRAGIA. '

La saxifeage ou casse-pierre est une plante dela Décandrie
digynie de Linné et de la dixiéme classe |fleurs en roses) de Tour-
nefort. Elle pousse des feuilles rondes, dentelées, épaisses, blan~
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ches et attachées & des pétioles velus ; il g'éléve d'entr'elles des
tiges rondes, tendres, velues, purpurines, rameuses et portant
de petites fleurs a eing pétales disposés en roses blanches, Son
fruit esl arrondi el contient dans deux loges des semences menues,
longuettes et rousses. Sa racine a plusieurs fibres anxquelles sont
attachés de petits tubercules rouges, blancs et amers. On les
nomme improprement semences de saxifrage.

Ce végetal croit dans les lieux incoltes, sur les montagnes,
dans les bois et les fentes des murailles. Ses tubercules sont apeé-
ritifs et entrent dans la composition de 'électuaire béni-laxatif.

Il existe un saxifrage appelé doré, qui croit dans les marais et
qui posséde une saveur amére. On lui accorde des propriétés heé-
patiques el apérilives.

SCABIEUSE | scabiosa arvensis), plante ordinaire des
champs de la Télrandrie monogynie de Linné et de la douziéme
classe de Tournefort. Elle pousse dés sa racine des fenilles oblon-
gues, veloes et laciniees ; il s'eléve d'entr'elles des tiges hautes
de 1 m., rondes, velues, creuses et revétoes de feunilles sembla-
bles & celles d'en bas; elles supportent des fleurs disposées en
bouguets ronds, inégales, bleues et tendres. Ses [ruils sont des
capsules ramassées en téte, verdatres et renfermant une semence
oblongue et surmontée d'une couronne. Saracine est longue.

Ce végeétal eroil dans les prés. On fait nsage de ses feuilles, de
ses flenrs et de =es racines dans les maladies culanées, psorigues
et dans la variole.

Il existe une scabieuse nommée sueeise (scabinsa succisa) qui
croit dans les lienx humides et qu'on connaissait autrefois sous
le nom de mors du diable. Elle est pen employée.

SCAMWMONKEE,

Latin, scamonium; — anglais, scammony; — allemand, skaMo-
RIE; — espagnol, EScaMONEA ; — poriogais el lalien, scAMONE:.
SCAMMONEE 1'ALEP. | SCAMMONEE EN GALETTES.

= DE SMYRNE. 3

La seammondée est un suc concret résino-gommens (qui de
coule par incision ou par expression des racines du convolvulus
scammonia, plante de la Pentandrie monogynie de Linné et dela
premiére classe (campaniformes) de Tournefort. Elle pousse des
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tiges longues, gréles, sarmentenses, rampantes et qui 8'entortil-
lent aux plantes avoisinantes. Ses fenilles sont larges, pointues,
triangnlaires, vertes et attachées a des pétioles courts. Ses fleurs,
qui naissent dans les aisselles des fenilles, ont la figure d'une
cloche purpurine ou blanche; il leur succéde des froits ronds,
membraneux et contenant des semences anguleuses et noires. Sa
racine est longue, brune en dehors, blanche en dedans et gar-
nie de fibres. '

Ce vegetal conlient un suc laiteux odorant et désagréable. 11
croit dans plusieurs contrées du Levant et principalement en
Syrie et dans la Natolie.

La seammondée d'Alep =¢ dislingue en premiére et en
seconde qualité. Elle arrive du Levant & Marseille en bustes ou
en hoiles de sapin légéres et demi-rondes, de 25 a 50 kilogr, au
plus. On accorie la tare véelle. &

La premiére qualité est en mamelons ou fragments irréguliers,
non anguleux et couverls d'une poussiére gris blanchitre. Ils se
brisent an moindre choe et offrent une cassure peu brillante et
peu compacte ; lear coulenr est gris cendré el mélangée de ta-
ches jaunatres; leurs débris sont cireux, demi-transparents et
offrent des cavités poreuses; ils forment, sous la pression, une
poudre fine, grise et claive; leur saveur est douceitre. Ce corps,
délayé dans I'ean, y reste suspendu.

Ce produit végétal est un purgatif violent qui doit étre employé
avee heancoup de cireonspection. 1l entre dans plusieurs prépa-
rations pharmacentiques, telles que les pilules de Belloste, la
confection Hamech, la pondre de Tribus et Peau-de-vie alle-
mande. Jadig, on lui faisait subir diverses préparations et on le
nommait diagréde, Quand on I'avail exposeé a la vapeur du souflre
ou mélé a lextrait de réglisse, on le nommait diagréde sulfuré,
glycirrhize ou eydonie.

La seconde qualité est en moreeaux légers, caverneus ou spon-
gieux, d'une épaisseur au plus de 27 millim., ou en masses vo-
lumineuses, friables, ternes et gris noiritre; leur odeor est lé-
gére etils sont couverts d'une poussiére grise provenant du frot-
tement naturel. Ce produit est quelquelois en pains orbiculaires,
aplatis, pesants, compactes et d'une cassure rembrunie, vitreuse
el transparente. On doit préférer les plus friables. Cette qualité
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arrive en bustes de méme contenance que la précédente. On ag-
corde la tare réelle. '

La seammonée de Smyrne de premiére qualité ressems
ble 4 la denxiéme qualité d'Alep. Elle est cependant plus brune,
plus compacte, plus pesante, plus terne, plus faible et moins
friable. Elle est dcre et amére et sa solution dans I'ean est lai-
teuse et souvent altérée. On lui accorde une valeur trés-minime.,
Elle arrive en caisses carrées de divers poids quijouissent de la
tare reelle.

On rencontre parfoisune scammonee de méme nom, d'unbrun
terne, dure el nullement friable; sa cassure est terreuse el son
odeur désagréable. C'est la moins estimée des espéces que nous
avons signalees.

La seamumonée en galettes est le suc du eynanchum
monspeliacum ou la réunion de diverses résines purgatives. Elle
se presente en plagues arvondies, noires, dures, compactes, de
diverses dimensions el se cassanl difficilement an choc du mar-
tean. En la frottant, elle se fond enun liquide gris fonce, gras,
onctueux et tenace. Ce produit est peu employe & canse de son
action irritante. On le prépare a Montpellier et & Marseille. 1l
nous est dirigé en caisses diverses pour lesquelles on accorde la
tare reelle.

SCAPOLITHE ou rapidolithe d’ Abilgaard, pierre en lige
fusible au chalumean, quelquefois couverte de mica argentin,
Elle cristallise en prismes aciculaires, aiguillés, gris blanc on
transparents; elle raie le verre.

SCARABEE, stercoraire ou escarbol (searabus stercorui),
insecte coléoptére sans cornes qui se lient sur les excréments et
en fait sa nourriture. Il v cache ordinairement ses ceufs qui y
éclosent et passent a 1'état de larves et a celui d'ingecte parfait. On
les préparait autrefois en les lavant dans plusieurs eaux et on les
faisait sécher pour en faire une poudre en les macérant dans
I'hoile d'olive. y

SCARIOLE ou scarole, espéce de chicorée endive. (Voyes
ce mot.

SCEAU.
SCEAU DE SALUMON. SCEAU DE NOTHE-DAME.

Seeau de Salemon, plante commune dans les bois de
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I'Europe, nommee par Linné convallaria polygonatum et admise
dans son Hezandrie monogynie. Elle figure dans la premiere
classe de Tournefort. ; ;

Ce végelal pousse des tiges de 6 4 7 décim., rondes, lisses,
sans rameaux, courbées et revétues de fenilles alternes, oblon-
gues, larges, nerveuses, luisantes, d'un vert hrun en dessus et
d'un vert pale en dessous. Ses fleurs sont suspendues a des pé-
dicules courts, une dune, deux i deux ou trois i trois ; chacune
forme une cloche allongée en tuyaux et découpée en six parties,
sans calice et de couleur blanche ; son fruit est une baie ronde,
molle,verte, brune ou purpurine, contenant trois semences ova-
les, dures et blanches; sa racine esl grosse, longue, articulée
par de gros neends garnis de beaucoup de fibres et d'une saveur
douceitre: elle est vulnéraire, astringente et arréte les écounle-
ments, prise en décoction. On P'utilise & blanchir la peau et &
I'amimer.

Seeau de Notre=-Dame. Voyez TAMINIER),

SCUHEISTES, varictés d'argiles formeées de lames ou de feunil-
les superposées, telles que les ardoises. Elles ne se délaient point
dang I'ean comme l'argile ordinaire. Leurs variétés distinctes

~sont les ardoises Labulaires, tégulaires, graphiques, novaculaires
el les pierres a rasoir.
 SCHENANTHE.

Latin, Apropocox sSCHENANTHUS ; — anglais, SEXANTH, SQUINANT ;
— allemand , KAMELEU, KAMELSTRON, CANDISCH HEU; — espa-
gnol, paja DE MECCA; — porlugals, ESQUINANTO, PALHA DE CA-
MELLO, PALHA DE MECCA ; — ilalien, sCHINANTO, SQUINANTE.

Le seheenanthe , jouc aromatique, paille de ln Mecque on
paille de schenanthe, est une plante graminée de la Polygamie
monoéeie de Linné, Sa tige, haute d'environ 30 eentim., est di-
visée en plusieurs tuyaux durs qui s'amincissent vers leur som-
milé; ses fenilles sont étroites, raides, pointues, d'un vert pile
et trés-piquantes. Sa lige se termine par une panicule munie
d'invoclures rougedtres; il en sort un amas de fleurs petites et
soutenues par de longs pédicules: Leur base est couverte de longs

poils soyeux ; sa racine est petite, dure, séche, nouecuse et che-
velue,
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Ce végétal, et particuliérement ses feuilles et ses fleurs, ontune
odeursuave et persistante, Sa saveur est dcre, aromatique, amére
el désagréable. On emploie cette fleur dans la composition de la
thériaque, du mithridate, des trochisques odorants, de hedi-
croi et de I'huile de scorpion composée. Elle nous vient de I'A-
frique, de I'Arabie déserte et du mont Liban,on elle est siabon-
dante qu'elle sert de fourrage aux chameaux,

Nous recevons rarement de Bourbon et des mers des Indes
une autre espéce de paille de schenanthe qoi a une odeur de
citron. Ses feuilles sont plus grandes et sa tige a 1 ou 2 metres

" de longuewr. Elle sé termine par une panicule formée de piliers
verditres dépourvas de poils. Ce végétal n'a jamais donné lien
i des transactions sérieuses; il s'en est seulement introduit de
faibles quantités par I'entremise de eertains voyageurs.

SCHLOT, mélange de sulfate ds chanx, de sulfate de sonde
et de muriate de soude. Ce sel triple est figuré en stalactites
gypseux sur les hoissons des bitiments de graduation établis pres
des salines. L'eau en tombant sur eux se divise, 'évapore et dé-
pose la selinite qu'elle contient. Ce sel se forme aussi an bord
des chaudiéres on l'on fait évaporer 'eau des fontaines salées.
Ces produits servenl i faire le sel d'Epsum ou sulfate de soude
du commerce, par la dissolution réitérée et par la filteation, (V.
SULFATE DE SOUDE].

SCHORLS, minéraux cristallisés en rhombes ou e:npris'-
mes allongés chargés de cannelures et réunis par des fascicules.

Sous ce nom, on désignait autrefois une infinité de pierres
précienses et de produits voleaniques i

SCILLE.

Latin, sc1era ; — anglais, sEa-5QUILL, SEA-ONION ; — allemand,
MEERZWIEBEL; — espagnol, ¢EROLLA ALBARRANA, ESCILA; —
porlugais, CEBOLLA, ALBARRAA, ARVARAA, ESQUILA, ESQUIRLA,
ESQUIROLA, sCiLA; — ilalien, CEPA SQUILLA, SCILLA, SQUILLA,
CIPOLA MARINA PANCRAZIO.

Le seille est une plante marine de ' Hezandrie monogyiis
de Linné. Son cignon est utilisé par la médecine. (Voyez 016808
DE SCILLE). _

SCILLITINE, produit incolore et friable, ayanl une cas*
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sure resinense. On 'obtient de I'oignon de scille. M. Vogel et M.
Tilloy, de Dijon, ont donné les moyens de le préparer. (Voyez le
Journal de Schaw, tome vi, page 101).

SCINQURE, reptile de la famille des lézards, que I'on trouve
en Lybie, en Egypte et en Italie. Son corps est jaunitre et ar-
genté; son abdomen est couvert d'écailles ; sa langue est entiére,
sa quene comprimée, ses doigts depourvus d'engles, mais garnis
d'un rebord, et son corps traverse de pelites bandes brunes. Cet
animal est ovipare et nait dans le Nil o il se nourrit de plantes
aromatiques. Les Eg:"pticns en font usage comme d'un excitant.
On le faisait entrer dans la composition du mithridate et il cir-
culait dans le commerce, desséche dans des planies aromatiques
ou sale.

SCLAREE [salvia sclara). espéce de sauge. (V. ce mot).

SCOLOPENDRE.

Lalin, scOLOPENDRIA VULGARIS ; — anglais et espagnol,
SCOLOPENDRA.

La seolopendre ou langue de cerfest une plante de la Cryp-
togamiedes fougéres de Linné et de la 11° classe {lleurs & pétales)
de Tournefort. Elle pousse dés sa racine huit a dix fewilles lon-
gues de 15 centim., lisses, larges, pointues, raides, vertes, lui-
santes en dessus et astringentes ; elles sont précédées d'un pedi-
cule et leur dos est garni de proéminences paralléles et rou-
gedtres contenant plusieurs coques superposées ; chacune d'elles
contient des graines nombreuses. Sa racine est fibreuse et noi-
ratre.

Ce vegétal se plait dans les lienx arides, pierrenx, humides et
omhragés. [l a une saveur donce et astringente et posséde les
propriétés du capillaive. Il entre dans la préparation du sirop
de chicorée, de I'électuaire eatholicum et lénitif.,

SCORDIUM, germandrée, chamaire ou chamadas aguati-
que, plante de la Didynamie gymnospermie de Linné et de la
quatriéme elasse de Tournefort, Elle pousse des tiges carrées,
velues, ramenses, inclinées et rampantes. Ses feuilles sont
oblongues, denlelées, molles, velues et blanchitres; ses fleurs
sont petites, labiées et naissent dans les aisselles des fenilles
en lubes évasés, prolongés et découpés en cing parlies rouges;
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ses semences sont au nombre de quatre, arrondies et renjje}.

mées dans une capsule. Sa racine est fibrense et tracante. Ce

végétal a une odeur d'ail et une saveur amére, astringente ot

résolutive. On sen sert en infusion dans les cas d’échymose, de

gangréne et d'nleére. Il donne son nom & I'électvaire diascor-

dium et on en fait une poudre et une teinture a alcool.
SCORIOLE. (Voyez ENDIVE].

SCORPION.
Latin, scorpio ; — anglais, sconpion; — allemand, skoRrion; —
espagnol, ALACRAN , ESCORPION ; — pOrtugais, ALACRAO, ESCOR-
PIa0 ; — italien, SCORPID, SCORPIONE. :

Le seorpion est un animal invertébré du genre des ara-
chnides palpistes, ¢’est-d-dire qui n'ont point d’antennes. 11 a
les pattes antérienres armées de pinces et le ventre terming
par une quene longue et moueuse dont les derniers anneaux
renferment un aiguillon venimeus ; sa téte se confond avee son
corselet el som corps est muni de huit pattes; son venin est
dangerenx ; son antidote est 'apimal lui-méme écrasé sur la pi-
qire récente ,on 'ammoniaque intérieurement et extérienrement.
On en prépare une hoile quoi perte son nom et qui est un sou-
verain antidote contre les morsores de cet animal et une foule
de maladies externes,

b
SCORFONERE.
Latin et anglais, sconzoxers ; —allemand , sKkoRzoNERE ; — espa-
gnol, ESCoRZoNERA ; — portugais, Escorcioxeina; — italien,

SCORZONERA.

La seorzomére est une plante de la Syngénésie polygamie
égale de Linné et de la troisieme classe (semi-flosculeuse) de
Tournefort, famille des chicorées. Elle comprend une cinguan-
taine d'espéces; une senle est intéressante pourles nsages culi-
naires ; c'est eelle quon nomme scorsonére d Espagne ou salsili
noir. (Voyez saLsiis).

SCOURGEON. Voyez oRcE).

SCROPHULAIRE.

Lalin, scroravLani ; —anglais, riworts ; — allemand , BRAUN=
WURZ, SAUWURE, FEIGWARZENERAUT, KAFERWUREZ; — espagl
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ESCROFULARIA, CELIDOXNIA MENOR ; — porlugais, ESCROFULARIA ;
HERVA SABOEIRA, ORTIGA MORTA ; — ilalien, SCRUFOLARIA, SCRO-
FULARIA. 4

SCROPHULATRE GRANDE. SCROPHULAIRE PETITE.

La serophulaire est une plante de la Didynamie angios-
permie de Linné el de la troisieme classe (personnées) de Tour-
nefort. Nous nous bornerons a parler des scrophulaires aguati-
ques, grandes et petites.

La premiére, nommée majenre, herbe du sidge ou béloine i eau,
pousse des tiges de 1 métre environ, carrées, rougeitres ou ver-
tes, tendres et remplies de suc. Ses feuilles sont précédées de
forts pétioles, opposées, longues de 50 millim. , charnues, eréne-
lées, nerveuses, vert hrun en dessus,-\'err, clair en dessous et
trés-desagréables lorsqu'elles sont fraichement cueillies. Ses
fleurs sont personnées, rovillenses on rougeitres: ses fruits
sont ronds, pointus et renferment en deux loges deux semen-
ces menues ef brunes, Sa racine est fibreuse.

(le vegeétal est stomachique et carminatif. On s'en sert en infu-
sion el en décoction. Ses fenilles seches, associées an séené, en
corrigent l'odeur. a

La petite serophulaive ou chélidoine petile a ses racines en
forme de scrophules. (Voyez cufvipoing),

SEBADILLE. (Yoyez cEvaniLLE).

SEBESTES,

Latin, sesestENas; — anglais, SEBESTINES, BLAGK JUJUBES BER-
iiE; — allemand, SEBESTEN; — espagnol, SERESTO, SERESTE ;
— porlugais, SEBESTE D0 EGYPTo ; — italien, SERESTEN.

Les sebestes sont les fruits d'on arbre de méme nom qui
croit en Egypte, en Arabie, dans les Indes et que Linné fait fi-
gurer dans sa Penlandric monogipae. s ont la forme d'une prone
ovale, amineie et munie d'un calice persistant. 1ls renferment un
noyau lriangulaire, obtus et contenanl deux ou quatre loges.
Son parenchyme est rose ¢l mou quand il est fraichement eveilli,
brun et dur quand il est vieus; sa saveur est doucedlre el vis-
queunse; son amande a le gout de la noisette, Ce fruit s'emploie
en décoction comme laxatil et entre dans la composition du si-
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rop de tortue et de Ielectuaire lénitif. arrive du Levant par a
voie de Marseille et eircnle pen anjourd hui.

SECIKE ou seiche. (Voyez os vE skcE).

SEGOVIENXE ou ségoviane , laine de seconde qualité rg-
sultant du triage des laines qui se fait & Segovie, en Espagne,
On en fabrique les draps d'Elbenl.

SELE, palmier des bords de I'Orénoque, pen connu et gu
forme un genre particulier. Son régime est chargé de plus de
mille fruits d'ou l'on retive vn beurre de bon gout.

SEIGLE.
Latih, secALE ; — anglais, YE; — allemand, ROGKEN ; — espa-
gool, CEXTENO; — portugais, cELELO, CEETEID ; —italien, sE=
GALE , SEGALA; — hollandais, roG, nocGEN ; — danois, ruG; —

suedois, raG ; — polonais, REZ, ZITO ; —I'Usse, ROSCH, SEL, JAR.

Le seigle estun genre de grand blé. (Voyez BLE el TRiTICUM
SPELTA).
SELS.
Latin, satia; — anglais, sars; — allemand, sanr; — espagnol
et portugais, saL; — italien, saLe; — hollandais, zovir;
polonais et russe, soL.

SEL D ABSINTHE. SEL AMMONIAC LIQUIDE.
— ACETEUX. — — VITREUX.
— ACIDE DE BORAX. — SECRET DE GLAUBER.
— ACIDE DE TARTRE, — AMMONIACAL CUIVREUX.
— DE GLAUBER. — — SEDATIF.
— DE LEMERY. — — SPATHIQUE.
— PEELE. — — TARTAREUX.
SELS ALCALIS, —_— - VITEIOLEDX.
— ALCALIS VOLATILS. — ANGLAIS.
SEL D ALEMEROTH. — ANTI-EPILEPTIQUE DE WEI&~
— AMER, MANN.
— AMER CATHARTIQUE DE — APERITIF DE FREDERIC.
GLAUBER, — D' ARMOISE.
— AMER MURIATIQUE. — ARSENICAL DE MACQUER.
— AMMONIAC. —_ .= DE SOUDE.
—_ — CRAYEUX, — DE BENJOIN.
= = FIXE. ~ — DE BOHEME.
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CALCAIRE.
DE CANAL.
CATHARTIQUE AMER.
CHALISE,

DE CHAUX,

‘DE CHELTENAM.

DE CHICOREE.

DE COLCOTHAR.

COMMUK.

DE CUISSON.

DE COBAIL.

DE CRANE HUMAIN VOLATIL.

FIXE.

DEPUBATIF DE DUFOUR.

DE DUORUS.

DE DEGRAS,

D EPSUM.

D'EPSUM D'ANGLETERKE.

D'EPSOM DE LORBAINE,

D'ETHER.

DE DESBONE.

DE DESCROIZILLES,

DIGESTIF DE SYLVIUS.

D'INDE,

DE LAIT.

ESSENTIEL DE LAIT.

' OFIUM.

DE QUINQUINA.

DE TARTRE.

FEBRIFUGE DE LEMERY.

DE SYLVIUS.

FINE DE SYLVIUS.

DE CORALL.

DE TACHE=
NIUS.

DE TARTRE

DE VITRIOL

—

FOSEILE.

SEL

FUSIBLE.

DE GABELLE.

DE GAYAC.

DE GUINDRE.

BE HOMBERG.

INFERNAL.

DE JUPITER.

DE EALL

MARIN.

ARGILEUX.

BARATIQUE 04 BARYTI-
QUE.

CALCAIRE.

PESANT.

REGENERE.

DE MARS.

MARTIAL ACIDE.

MERCURIEL DES

PHES.

MICROSCOMIQUE.

NARCOTIQUE.

NARCOTIQUE DE VITRIOL.

NATIF.

DE HONGEIE.

DE L'URINE.

NEUTBE ARSENICAL DE MAG-

QUER.

PHILOZO=

DE NITRE.

DE KORMANDIE.

D OPIUM.

D' OSEILLE.

PERLE.

DE PERLE.

PHOSPHORIQUE MERCURIEL.
POLYCRETE DE GLAZER.
POLYCRETE SOLUBLE.

DE LA ROCHELLE.
DE PRUNELLE.
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SEL PYZAMIDAL. SEL DE TACKENIS,

— DE QUINQUINA. — DE TARTRE.

— DE REGALIN I'ETAIN. — VEGETAL.

—_ - oR. — —  FIXE.

— DE SATURKE: — DE VERRE,

— DE SAGESSE. : — DE VINAIGRE.

— DE SCHEINSCHUZ. — DE VITRIOL

— SECRET DE GLAUBER. . . — DE CHYPRE.

— SEDATIF MERCURIEL. = —  MARNTIAL.

— —  SUBLIME. — YVOLATIL D'ANGLETERRE.
— DE SEDLITZ. —  -—  COKCRET.

— DE SEIGNETTE. — —  HUILEUX el AROMA-
— DE SENARD. TIQUE DE SYLVIUS,
— DE SOUDE. — — DE SUCCIN.

— DE SOUFRE. — | —  DE VIPERE.

— DE SUCCIN, — DE WISBADE.

Le sel proprement dit est un corps qu'on oblient par I'éva-
poration des eaux de la mer ot qu'on trouve dans le sein de la
terre; il est indispensable & 'art culinaire. La chimie le nomme
muriate de soude. .

Le nomde sel appartenait autrefois exclusivement a ce corps;
depuis on désigna de méme toutes les substances minérales solu-
blesdans I'eau et quelques préparations pharmaceutigues; aujour-
d'hui on donne ce nom aux composes résultant de la combinai-
son d'un oxyde melallique, d'une terre ou d'un alcali avec un
acide quelcongue. On distingue les sels neutres, acides ou sur-
sels,sels avec excés de base on sous-séls et sels oxydes. Les sels
neuntres sont cenx qui ne rongissent ni ne verdissent les teinto-
res bleues végétales ; les sels acides sont ceux qui rougissent ces
teintures et les sels oxydes ceux quiles verdissent. La plupart
de ces corps ont recn des dénominations particuliéres.

Sel d’absinthe. [ Voyez soUs-CARBONATE DE POTASSE ).

— meéteux, (Voyez acErares).
— neide de horax. | Vovez scipE RoRIoUE ).
— aecide de tartre. [ Voyez ACIDE TARTRIQUE).

— de Glauber. (Voyez SULFATE DE S0UDE).
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Sel de Lémery. (Vovez SULFATE DE MAGNESIE).

— perlé. (Voyez PHOSFHATE DE SOUDE).

— alealioualealin, (V. s0US-CARBONATE ALCALIN eLDE S50UDE).

— aleali volatil. (Voyez sous-cARBONATE DAMMONIAQUE).

— d’Alembroth, de sagesse ou de Uart. (Vovez uvoro-
CHLORATE I AMMONIAQUE €l DE MERCURE).

— amer, (Voyez BYDRO-CHLORATE DE MAGNESIE).

— amer eathartigue de Glauber. (Vovez suLFATE
DE MAGNESIE),

— amer muriatigue, (Voye: AYDRO-CHLORATE DE Ma-
GNESIE).

Sel ammmonine.

Latin, sAL AMMONIACUM , MURIATE AMMONIACE ; — anglais, sAL am-
MONIAG, ARMONIAC ; — auenﬂand, SALMIACK, SALAMMONIACK ,
— espagnol, SAL AMONIAGA, SAL ARMONIACO, ALMOJATRE ;—por-
tugais, ALMOJATRE, SAL AMONIACO, ARMONIACO ; — italien, saLE
AMMONIAGO, ARMONIACO, SALABMONIAGO, SALE LISUADRO.

SEL AMMUONIAG NATIF. SEL AMMONIAC DE LIEGE.
- —  FACTICE. — — DU HAVRE.
— —  DEGYPTE. —_ —_ DE PARIS.

T e DE STRASBOLRG.

Le sel ammemniae, que la chimie do siécle nomme hydro-
chiorate d'ammoniaque ou muriate d'ammoniague, est connu de-
puis plusieurs siécles et résulte de la combinaison de I'acide
muriatique avec I'ammoniaque. Son nom lui vient de son ori-
gine qui est I'Ammonie, contrée de la Lybie (Egypte). On le dis-
lingue par natif et factice. Le natif est un produit d'accident
apéré par I'action des feux souterrains qui contribuent a la dé-
sorganisalion des matiéres animales, et par suite 4 des combi-
naisons propres a le former. On en rencontre de naturel prés
des éruptions volcaniques, dans les environs de I'Etna et des
volcans de I'Asie ; a Pouzzole, on le tronve sublimé, adhérant
aux pierres qui composent les soufriéres. On en ramasse dans
le Thibet et dans la Tartarie, mais ces substances ne peuvent
entrer dans le commerce, a cause de Jeurs petites quantites.

Le sel ammoniae faetiee est exolique ou indigene. On

TOME IV. 11
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en connail (rois espéces : celui d'Egypte, celui de Strashourg et
celui de France.

l.e sel ammoniac d'ﬁg.ﬂa se prépare sur les lieux en
sublimant la suie des fientes des bétes de somme et des litiéres
détrempées de leur urine /que les habitants ramassent avee soin ;
ils les font sécher et ils les brilent dans des cheminées horizon-
tales, de maniére a retenir les exhalaisons qui se dégagent et qui
g'attachent a leurs parois; on ramasse la suie et on Uintroduit
dans des vazes sublimatoires qu'on soumet i une température
trés-élevée ; on obtient dabord une matiére [luligineuse noi-
ritre, qui bientdt est couverte par le el qui se snblime et s’y
attache par conches. Dix kilogr. de suie donnent 3 kilogr. de sel
ammoniae en pains orbiculaires, concaves en dessous et d'une
épaiszeur quine dépasse pas 10 a 15 centim.

Ce corps attire I'humidité de I'air suivant la quantité de mu-
riate calcaire avec lequel il est oni. On doit préférer celui qui
s’humectera le moins. 1 a joui long-temps d'une grande vogue,
mais depuis que la Franee posséde des laboratoires, nons n'en
recevons plus de cette provenance,

Le sel ammoniae de Strashourg n'est aulre qoe
celui d'Eggple purifi¢ par Veaun ; il en contienl une certaine
quantité dans sa cristallisation. Sa forme conique lui a été don-
née i coups de maillet en le comprimant dans des moules. 1West
plus blanc et plus pur que lesel d'Egypte, maisil est moins dense.

Le sel ammoniae de Liége est le produit d'un mélange
de houille, de muriate de soude, de snie, d'argile et de matiéres
animales fermentées. On en forme des pains ou des brigues que
I'on fait sécher et que I'on brile ensuite; pendant la combustion,
il se forme de 'acide sulfurique qui se porte sur bz muriate de
soude, déplace 'acide moriatique et forme du sulfate de soude;
I'acide nfuriatique rencontre l'ammoniaque et forme du muriate
d’ammoniaque ; on ramasse la snie qui provient de cette opéra-
tion et I'on procéde comme en Egypte.

Le sel ammeoniae du Havree se prépare avee le sel ma-
rin et l'argilr., dont on forme des briques que 1'on fait secher &
V'air; on ramasse ensuite le poisson pourri qui n'a pu étre con-
sommé et on le poge sur un fourneau i grilles par couches alter-
nes des briques précitées ; on chauffe le tout avec des plantes
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marines, telles que algue et le goiémon; il en résulte une suie
qui contient les substances propres & former du moriate d’am-
moniagque par sublimation. _

Le sel ammoniae de Paris a remplace presque tous les
précédents. Baumé futle premier chimiste qui s'en occupa, MM.
Leblanc et Didier ne purent comme leur predécessenr faire con-
eurrence a celui d'Egypte. En 1806, M. Pluvinet établit a Clichy
une manufacture en grand, on I'on brila des matiéres animales
dans de grands tuyaux de fonte; les fumées conduites dans
Teau par des toyaux y laissent le carhonale d'ammoniague
qu'elles tiennent en dissolution. On délaie dans ce liquide
du platre on du sulfate de chanx caleing; il se forme alors du
carbonate de chaux et du sulfate d'ammoniaque ; ce dernier reste
seul dissous, tandis que le carbonate de chaux se précipite; on
introduit le sulfate d'ammoniaque lignide dans une cuve qui con-
tient du muriate de soude ou sel marin ; 1a s'opére une nouvelle
décomposition ; il se forme du sulfate de soude et du muriate
d'ammoniaque ; on sépare les deux sels par la eristallisation et
on [ait évaporer le muriate d'ammoniaque jusqu’a siceité ; il con”
tient encore du sulfate de sonde ; on le fait sublimer & la maniére
acconlumeée et on obtient un muriale d'ammoniague demi-vola-
til, qui s’éléve dans les parties supérieures internes des vases
sublimatoires et forme des pains de 5 et 6 kilogr.

Ces proceédés donnent au commerce le sel ammoniac raffiné et
le sel ammoniac brut. Le premier est blane et sans croite, le
sceoni pile et couvert d'une croiite noire. Ces corps, quine lais-
sent rien 4 désirer aux arts, ont une saveur fraiche, piquante et
urinense. [ls sopt composés de 40 pour 100 d’ammoniaque, de
52 pour 100 d'acide muriatique et de 8 pour 100 d’eau. Ils jounis-
sent d'une demi-ductilité qui les rend assez difficiles a éire mis
en poudre. Leurs cristaux forment des pyramides allongées.
Celui qui est figuré en barbe de plume estune réunion de py-
ramides rapprochées sons des angles plus ou moins aigus.

Six parties d'ean froide dissolvent une partie de ce sel et
cette opération produit un froid considérable, qui devient bean-
coup plus sensible, si au lieu de mettre le sel dans l'eau, on le
met dans la glace. On le purifie en le dissolvant dans ce liquide,
en filtrant et en faizsant évaporer el cristalliser. On prépare
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avec ce produil le carbonate d’ammoniaque ; il entre dans la

composition du vin anti-scorbutique, du collyre dessicatifl et de

I'esprit volatil aromatique hoileux. Les teinturiers Iutilisent

pour aviver leurs coulenrs et en forment avee Facide nitrique,

I'acide régalin on nitre muriatique. Les chaudronniers s'en

servent dans I'étamage et dans le décapement des métaux, pour

empécher Uoxidation. La meédecioe en fail usage intérieure-
ment dans les fiévees quartes, 1 est sudorifique et apéritil.
Sel ammoniae erayeux, | Voyez cARBoNATE I'J'..!.HHQNIMIIJE].
— ammoniae fixe. (Voyez cHLoruRE DE caLcrom).
, — ammnioniae liguide, |Yoyez scETATE p'AMMoN1AQUE ],
— ammeniae nitreus. (Voyez NITEATE D'ANMONIAQUE).
— ammoniane seeret de Glauber. |Voyez suLrate
D AMMONIAQUE ),

— ammeniaeal euivreux. (Voyez SULFATE DE CUIVRE el
D AMMONIAQUE].

— ammonineal sédatif, [Yoyez Bopate D AMMONIAQUE).

— ammoniacal spathigue. (V. FLUATE D ANNOXIAQUE].

— ammoniacal tartrewx. (V. TARTRATE D' AMMOXIAQUE].

— ammoniaeal vitrioleux. V. sULFATE D' AMMONIAQUE).

— anglais ou d’Angleterre. (V. SULFATE DE MAGNESIE).

— anti-épileptique de Weismann, ( Voyez sULFATE
DE CUIVRE AMMONIACAL).

— apéritif de Frédérie. (Voyez sULFATE DE S00DE),

— d’armeise, sous-carbonate de potasse provenant de I'in-
cinération de L'armoise.

— arseniecal de Maeguer ou sel arsenical de polasse.
{ Voyez ARSENIATE DE POTASSE). .

— arsenieal de souwde. Voyez ABSENIATE DE SOUDE].

— de benjoin. (Voyez scinE BENZOIQUE ).

— de Bohéme. | Voves sSULFATE DE MAGNESIE).

— ealeaires ou sels @ base de chauz.

— de eanal ou sel calhartique aner. (Noyez SULFATE DE MA-
GNESIE ],

— cathartigue amer. (Voyez SULFATE DE MAGNESIE ).

— ehaly®bé. | Voyez prROTO-SULFATE DE FER).

— dle ehaux, substances salines qui ont pour base la chaux
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Jjointe a differents acides, tels que les muriates et les ni-
Arates de chaux, ete.
Sel de Cheltenam, scl [orme d'un meélange de sulfate et de
muriate de soude.
— de chieorde , sous-carhonate de polasse provenant de
lincinération de eette plante,
— de eoleothar. (Voyez PER-SULFATE DE FER).
— eommun, [ Yoyes HYDRO-CHLORATE DE SOUDE).
— de eulisine. {Yoyez BYDRO CHLOBATE DE SOUDE ).
de cuissom. | Yoyez HYDRO-CHLOBATE DE SOUDE).
— de corail. (Voyez scEtate pE cHAUX).
— de erdne humain velatil. (Yoyez sous-cARBONATE
D' AMMONIAQUE HUILEUX).
— de erdine humain fixe. | Voyez PHOSPHATE DE CHAUX).
— dépuratif de Dufour. ( Voyez SULFATE DE POTASSE).
— de Duobus. | Voyez sSULFATE DE POTASSE).
— dégras. (Voyez sSULFATE DE MAGNESIE).
— WEpsum. (Voyez SULFATE DE SOUDE),
— Epsum #@’Angleterre, (Voyver SULFATE DE MAGNESIE).
— WEpsum de Lorraine. (Voyez sSULFATE DE SOUDE],
— WEstewr. (YoyeZ SULFATE DE MAGNESIE).
— de Derosne. (Voyez NARcoTINE).
— de Deseroizilles, reméde secret.
— digestif de Sylvius ou sel diurélique. (Voyez scETare
DE POTASSE).
— d’'Emde, sel sueré gquon retire de quelques. especes de
fucus.
— dle Iait. (Voyez sUcRE DE LAIT).
— essentiel de lait. (Voyez sSUCRE DE LAIT).
— essentiel d'opium de baume. (Voyez NARCOTINE).
— essentiel de gquinguina, (Voyez EINATE DE CHAUK).
— essentiel de tartre. (Voyez TARTRATE ACIDULE DE PO-
TASSE.|
— fébrifuge de Lémery, (Voyez sULFATE ACIDE DE Po-
TASSE).
— fébrifuge deSylvius. (V. 1¥DR0-CHLORATE DE POTASSE|.
— fixe fébrifuge de Sylvius. Voyez HYDRO-CHLOBATE .
BE POTASSE).

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 164 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=164

BBIT Sante

166 SEL

Sel fixe de corail, (Voyez HYDRO-CHLOBATE DE SOUDE) .

— fixe de Tachenius, nom donné au sous-carbonate de
potasse que I'on obtient par 'incinération des plantes,

— fixe de tartre. (Voyez soUS-CARBOXATE DE POTASSE|.

— fixe de vitriol. (Voyez PER-SULFATE DE FER).

— fossile. [ Voyez HYDRO- CHLORATE DE SO0UDE NATUREL).

— fTusible de V'wrine. (Yoyez PHOSPHATE DE S0UDE el
D AMMONIAQUE).

— de gabelle. (Yoyez nY0R0-CHLOBATE DE SOUDE).

— de gayae, sous-carbonate de potasse obtenu par lincing-
ration du bois de gayac et par I'évaporation.

— de guindre, mélange de sulfate de soude efflenri, de
nitrate de potasse et d’émeétique, le tout formant une mé-
decine vomilive, [Voyez SULFATE DE S0UBE).

— gemme. (Voyez 0¥pRo-CHLORATE DE SOUDE NATUREL),

— de Momberg. (Voyez AciDE BORIQUE).

— imfernal. (Voyez 8ITRATE DE POTASSE ).

— de Jupiter. (Voyez HYDRO-CHLOBATE D'ETAIN Ol ACETATE
D'ETAIN).

— de kali. ( Voyez soUS-CARBONATE DE SO0UDE).

— marin, (Voyez HYDRO-CHLORATE DE SOUDE OU CHLORURE DE
SODIUM). ' :

— marin argileux. (Voyez BYDRO-CHLORATE D'ALUMINE].

— marin baratigue oo barytigue, (Voyez nvoro-cuLo-
RATE DE BARYTE].

— marin caleaire. (Yoyez cHLORURE DE carcium).

— marin pesant. (Voyez BYDRO-CHLORATE DE BARYTE).

— marin régénéré. (Voyez BYDRO-CHLORATE DE POTASSE].

— de Mars, (Vovez PROTO-SULFATE DE FER).

— martial acide. (Voyez SULFATE ACIDE DE POTASSSE FER-
BUGINEUX).

— mercuriel des philosophes. (Voyez nypro-cuLo-
RURE D AMMONIAQUE).

— mieroseomique, phosphate de soude et d'ammoniaque.

— marveotigue. (Voyez AcinE BORIQUE).

— marcotigue de vitriol. (Voyez ser acing).

— mnatif. | Voyez sEL FUSIBLE DE L'URINE),

— matif de Homgrie. [ Voyez HYDRO-CHLORATE DE SOUDE]s
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sel natif de Furine. (VYoye: pHOSPHATE DE S0UDE 8l D'AM-
MONIAQUE]. .
— meutre arsenieal de Maeguer. (Voyez ARSENIATE
ACIDE DE POTASSE).
— de nitre. (Voyez NITRATE DE POTASSE],
— de Normandie. (Voyez AYDRO-CHLORATE DE SOUDE).
— @oplum, (Voyez NARCOTINE].
— Wosecille, (Voyes 0XALATE acinULE DE POTASSE).
— perlé, phosphate acide de soude.
— de perle. (Voyez ACETATE DE CHAUX).
— phosphorigue mereuriel, phosphate de mercure.
— polyereste de Glazer. (Voyez SULFATE DE POTASSE).
— polyereste soluble. (Voyez TARTRE DE POTASSE el DE
SOUDE).
— de prunelle, nitrate de potasse mélangé d'on pen de
sullate de polasse.
— pyramidal, (Voyez seL pi5pE].
— de guinguina. (Voyez seLs Fixes),
— régalin d’étain. | Voyez HYDRO-CHLORATE 0 ETAIN,
— wégalin d'or. (Voyez HYDRO-CHLORATE B'OR).
— de Saturne. ( Voyez ACETATE DE PLOME).
— de sagesse, (Vovez sEL aLEMBROT),
— seheidsehutz [ Voyez SULFATE DE MAGNESIE].
— seeret de Glauber. (Vovez SULFATE I'AMMONIAQUE].
— sédatif mereuriel. [ Voyez soUs-RORATE DE MERCURE).
— sédatif sublimé, acide borique sublime avee 'eau.
— dle Sedlitz. (Voyez SULFATE DE MAGNESIE],
— de seignette. | Voyez TARTRATE DE POTASSE L DE SOUDE],
— de Sénart. (Voyez ACETATE DE POTASSE].
— de soude. | Yovez s0US-CARBONATE DE S0UDE].
— de soufre, (Voyez SULFATE ACIDE DE POTASSE].
— dle sueein. (Voyez AcinE SUCCINIQUE).
— de Tackenius. { Voyez sEL D'ABSINTHE].
— de tartre. ( Voyez soUS-CARDONATE DE POTASSE).
— wégétal. (Voyez TARTIRE DE POTASSE NEUTRE).
végétal fixe. (Voyez S0US-CARBONATE DE POTASSE).
de verre ou suinl, scories qui viennent a la surface du
verre dans les creusets dont on se sert pour le fondre.

[

I
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Sel de vinaigre , sulfate de polasse cristallisé arrosé d'acide
acelique concenlre,
— de vitriol , per-sulfate de fer.
— de vitriol de Chypre. (Voyez sSULFATE DE CUIVRE).
-— de vitriol martial. [ Voyez proTO-SULFATE DE FER).
— sel volatil d’Angleterre , mélange d'hydro-chlorate
d’ammoniaque et de cendres gravelées.
— volatil comeret. (Voyez s0Us-CARBONATE D'AMMONIAQUE).
— wolatil huileux el aromatigue de Sylvius, sous-
carbonale d'ammoniagque uni & diverses huiles volatiles.
— wolatil de sueein, acide succinique oblenu par la dis-
tillation. .
— volatil de vipére, sous-carbonate d'ammoniague hui-
leux.
— de Wishade. | Voyez sULFATE DE MAGNESIE).
SELENIATES, Berzélius en a parlé le premier. Daprés
lui, I'acide sélénique peut se combiner en quatre proportions
avec les bases salifiables et former des séléniales neutres, acidu-
dulés, acides et avec excés de base.
SELENITES. (Yoyez SULFATE DE CHAUX NATUREL).
SELENIUM, corps découvert par Berzélius et regardé par
lui comme un métal. il existe en effet des métaux, tels que Far-
senic et le tungsténe, dont on ne connait aucun sel et qui peuvent
former des acides comme les corps combustibles non métalli-
ques. Mais le sélénium, joignant a ces propriétés celle d'gtre
trés-maunvais conducteur du calorique et de électricite, est con-
sidéré comme un corps non métallique. 1l est solide, insipide,
inodore et trés-fragile.

SELENIURES,
SELENIURE D'ANTINOINE. SELENIURE DE PLATINE.
— D'ARSENIC. — DE PLOME.
— DE CUIVEE. —_ DE POTASSIUM.
— bE FER, a DE ZING.

T DE MERCURE.

Les sélémiures sont des composeés qui ont la plus grande
analogie avecles sulfures et quisont également soumis a des lois
fixes dans leurs compositions. Ainsi la quantite d'oxygene d'un
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protoxyde est a la quantité de séléniom d'un proto-séléniore,
dans le rapport de 1 a 4,854, On les prépare directement ou en
faisant passer dans des dissolutions métalliques un courant d'a-
cide hydro-sélénique. Berzélius considére comme des séléniures
les composés qui résultent de Iaction de acide hydro-sélénique
sur les bases salifiables.

Le séléniure d’'antimoine esl trés-fusible, et chauffe
fortement au contact de Fair, il donne a sa surface une scorie vi-
treuse, lransparente et analogue au verre d'antimoine. Traité
par l'acide hydro-chlorique, il produit un chlorure d'antimoine
ct un acide hydro-sélénique. 11 s’oblient direclement.

Le séléniure d'arsenie cst noir, fusible et s'obtient en
placaut de I'arsenic divisé dans du sélénium fondu; la combi-
naison ne larde pas a s'opérer, et I'on chasse par une chaleur
ménagée le corps qui se trouve en exces.

Le séléniure de eunivre (deuto=) se prépare en fai-
sant passer un courant d'acide hydro-sélénique dans une solu-
tion de deuto-sulfate de cuivre; il se précipite en flocons noirs
abondants. Si on les recueille sur un filtre, qu'on les fasse sé-
cher et qu'on les chauffe modérement dans une cornue, ils per-
dront la moitie du sélénium gqu'ils contiennent el se transforme-
ront en proto-séleniure, corps brillant, cassant, trés-fusible et
d'un gris d'acier.

Le séléminre de fer est gris jaunitre, dur, cassant et
d'une texture grenue. On Iobtient comme le sulfure et il jouit
de I'éclat métallique. En chauffant du séléninum couvert de li-
maille de fer, il s'en dégage de la lumiére.

Le séléniure de mereure s'obtient en chauffant un
mélange de mercure et de séléninum. Celui de ces corps qui se
trouye en exces se volatilise. Si l'on eléve la température, le sé-
léniure lui-méme se vaporise et se condense en lames blanches
a la partie supérieure du vase, sous un éclat metallique.

Le séléniure de platine s'oblientd une température peu
elevée, le platine ayant beaucoup d'affinité pour le sélénium.

Lo sélémiure de plomhb est gris, poreux et susceptible
de se polir par le frottement. Il fond difficilement, et chaunffé dans
le gaz oxygéne, il I'absorbe et donnelieu a un séléniate de plomb.

Le séléniure de potassium cst gris de fer et d'un éclat
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métallique. Sa eassure est radiée et offre des rudiments de eris-
taux. On l'obtient directement, et il y a un dégagement de calo-
rique et de lumiere quand la combinaison s’opere.

Le séléniure de zine est jaune, pulvérulent et se prépare
en mettant la vapear de sélénium en contact avec le zine chauffs
au ronge. 1l y a toujours explosion et le séléniure formé est en
petite quantite.

SEMBLES. (Voyez rARINE).

SEMEN-CONTEA.

l.atin, SEMENCONTRA VERMES ; — anglais, wornsEen ;—allemand,
ZITTWERSAAMEN , WORMERAUT , WURMBAAMEN ; — espagnol, sax-
TOLINA, SANTONICO, SIMIENTE DE ALEXANDEIS , SEMERCONTRA; —
portugais, SEMENTE SANTA, SEMENTE DE ALEXANDEIA, ABSYNTIO
MARINO, LOSNA, POS OU SEMENTE CONTRA 05 LOMERIGOS ; — ila-
lien, ASSENZIO MARINO, SEMENZINA, SEMENSANTO, SEMENZINA DI
LEVANTE © D ALEXANDRIA,

SEMEN-CONTEA DU LEVANT, SEMEN-CONTRA COMMUN.
i I'ALEP. — INDIGENE,
-— D'ALEXANDRIE. - DE L'INDE.

— DE BAREARIE.

Le semen=-contra, powdre a vers, sanlonine, semencine,
aantoline, barboline ou santoline, est lassemblage des fleurs non
épanouies el des pédonenles brisés depourvus de duvel de dif-
férentes espéces d’armoises, plantes de la Syngénésie polygamie
superflue de Linné, qui eroissent dans I'Inde et le Levant. Le
commerce en distingue quatre espéces.

Le semen-eontra du Levant comprend cenx qui nous
viennent d'Alexandrie et d'Alep par Marseille. 11 est verdatre
quand il est récent, et rougeitre quand il est vieux. 11 est mé-
langé de pedoncules brisés et de capitules en forme de petils
boutons globuleux attachés & leur extrémité. Quelques capitules
sont détaches des tiges et composés d'écailles imbriquées et soyeu-
ses qui leur donnent I'apparence d'épis. Le tout présente des
fragments trés-aromatiques, surtout quand on les écrase sous
les doigts ; leur saveur est amére.

Ces végétaus nous arrivent en balles de feutre de 40 a 50 kil.¢
pour lesquelles on accorde la tare réelle.
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Semen-contrad’Alep. (Voyez SEMEN-CONTRA DU LEVANT).

semen-contra d'Alexandrie. [ Voyer sEMEN-cONTRA
DU LEVANT).

Le¢ semen=contra de Barbarie cst, comme celui du
Levant, mélangé de pédoncules brisés, de fleurs et de capitules
en boutons globuleux, le plus souvent réunis & 'extrémité des
rameaux. s sont enveloppés d'un duvet hlanchatre et sont bean-
coup plus légers que ceux du Levant. Son odeur est la méme et
sa saveur moins persistante. Ce végétal nons parvient par Mar-
seille en balles de jonc de 70 4 120 kilogr., pour lesquelles on
accorde la tare réelle.

L: semen=contra eommun, chowan, semen-conlra indi-
géne ou barbotine , est la fleur de diverses armoises indigénes,
telles que I'aurone des champs [ artemisia campestris | etla grande
absinthe [artemisie absinthium). Celte fleur est jaune faonve,
menue, peu chargee de pédoncules et mélangée de beaucoup
de filaments blancs formant les [olioles de l'invoclure de la
plante. Leur odeur est faible et se manifeste en les [roissant entre
les mains. Leur savenr est insupportable.

Par la distillation , on retire des semen-contra une huile jaune
plus legére que I'eau, d'une odeur forte et penétrante et trés-
active conlre les vers. Parla teinture éthérée, on en extrail une
substance cristalline nommée santoline,

Ce produit végétal est un énergique vermifuge. Il est stoma-
chique et anthelmintique. On doit préférer eelui d'Alep.

Le semen-eontra de VEnde ressemble a celui d’Alexan-
drie, mais est moins menu et plus chargé de buchettes. Son
odeur est forte et particuliére. 1l arrive en sacs de diverses
formes.

SEMENCES.
Latin, sesex ; — anglais, seep; — allemand, sasmex ; — espa-
gnol, SEMILLAS, SIMIENE; — porlugais, sEMENTE; — italien,

SEMENZA , SEME , SEMENTA. i

{ Voyez cRAINES).
SEMENCE DE ZINCHE. (Voyez BANANE).

SEMENCES FROIDES, nom donne en pharmacie aux
graines émulsives de quelques plantes, auxquelles I'on accordait
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des verlus refrigérantes. On en distinguait deux espéces: les sg-
mences froides majeures, qui se composaient de celles de con-
combre, de melon et de citronille et les semences froides miney-
res, qui étaient cclles d’akéne, de laitue, d’endive et de chicorge
sauvage. On en fait pen d'usage.

s CINE ou sémenline, (Voyez SEMEN-CONTRA).
SEMOULE. (Voyez PATE D'ITALIE).
SENE,

Latin, sexxa; — anglais, seNa, seNwa-LEAVES ; — allemand,
SENESBLATTER, SENNES BLATTER ; — espagnol, SEx, sENa, Hp-
IAS DE SEN ] — portugais, SsENE, SENNE, FOLHAS DE SENE; —
italien, sexa, siens ; — hollandais, sexenLanin ; — danois,
SEMSBLADER ; — suédois, SENETSBLADER: — polonais, sENEs;
— russe, SENET NUE, LISTO. i

SENE D'AFRIQUE. SENE DE Li MECQUE.

—  DALEP. —  MOEA.

— D ALEXANDRIE. — DU PEROU.
—  BATARD. — DE L'APPALTE.
—  D'AMEBIQUE. —  DUSENEGAL.
— DEURDPE. — DE SEYDE.

— DE L'ISDE. — DE SYRIE.

— DU LEVANT. — UE TRIFOLIL

Le séné ou feuille orientale est la feuille d’un arbuste dont il
existe plusicurs espéces et qui fait partie de la Décandrie mono-
gynie de Linné et de la vingt-unieme classe (fleurs en roses) de
Tournefort. :

Cet arbrisseau croit dans le Levant et dans I'lade a la hauteur
de 1 & 2 métres. Il pousse des branches ligneuses, souples et
garnies de fewilles rangées sur un seul eoté ; ses fleurs sont com-
posées de cing pétales jaunes orangés; il leur succéde des
froits ou siliques verdatres, aplalis, longs de 5 centim. sur uné
largeur de 10 millim. , taillés en croissant et composés de deux
membranes qui recouvrent des semences menues. Ces siliques
on gousses sont nommees follicules de séné et préférées au sene
proprement dit par certains praticiens,

Les anciens médecins grees el lating n'ont point connu le
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séné. Les Arabes en ont fait usage les premiers. Serapion I'a fait
connaitre; aprés lui, Mésué et Acturius en ont fait mention.

Garein fait distinguer vingl-trois espéces de sénés du Levant,
de I'Inde et des Amériques ; nous nous bornerons & parler des
principaux.

Sémé d'Afrigue. (Voyez sENE DE TRIPOLI).

Le séné d'Alep on de Syrie ressemble beaucoup a celuni
del'appalte que l'on vend trés-souvent pour celui-ci et avec lequel
il rivalise pour ses verius; cependant le commerce donne une
preférence a Uappalte, dont les fevilles sontordinairement moins
vertes el lirent un peu sur le jaune; elles sont anssi plus étroi-
tes et moins arrondies. Il nous vient par Marseille, d'Alep et
d’'Alexandrette, dans ane chemise de toile de coton renfermee
dans une caisse couverte d'une toile grise, claire et légére et
entourée d'une corde. .

Le séné d' Amérigue circale peu on point dans le com-
merce ; on ne Putilise que dans les localités on croit le cassia ca-
thartica, que les Brésiliens nomment sena do campo. La Loui-
siane, Cayenne, la Virginie et la JTamalque, ainsi que les Etats-
Unis, ont aussi des cassias qui fournissent des feuilles plus on
moins purgalives.

Séné d' Alexandrie, (Voyez sEni pE LApparTe),

Séné Datard. (Voyez cORONILLE).

Séndé d' Europe on four séné. (Voyezr BAGTENAUDIER).

Le sémné de I'Imde presente des fevilles entieres. fermes,
longues de 35 4 40 millim. sur 5 & 10 de largeur; elles sont
lancéolées, rudes, vert jaunitre supeérieurement et jaunatres en
dessous ; leur base estirrégualiére et leurs nervures prononcées ;
elles arrivent de I'Inde en balles carrées de 75 a4 100 kilogr.
entourees de cordes serrées.

On doit preféerer le séné le plos vert et le mieux mondé des
corps etrangers.

Séné du Levant.  Voyez sENE DE L'APPALTE].

Le séné de Vappalte, du Levant, de Seyde ou d'Alexan-
drie, est le meilleur de tous. Il est ferme et assujetti a des droits
trés-lorts, en vertu d'un privilege qu'obtient un fermier annuel
du gouvernement égyptien.

Il est en fenilles longues de 15 a 20 millim. sur G & 10 de
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largeur. Elles sont terminees par une pointe arrondie, verl pile
supérieurement, jaunatres en dessous, peu consistantes, donees
an toucher et présentent une nervare longitudinale saillante ;
leur odeur est forte et nauséabonde ; leur saveur est particuliére
‘et mucilagineuse.

Nous recevons ce séné de la Haute-Egypte et de la Nobie par
le Caire et Alexandrie. On doit préférer celui qui sera entier,
vert et mondé des buchettes et des follicules éfrangéres. 11 est
emballé dans de forts colis nommés fardes, formés de nattes et
de toiles et couverts d'un tissa de jone.

Séné de In Mecgue. (Voyez sExe moxa.)

Le séné Moka, de la Mecque on i la pigue, a des feuilles:
lancéolées, longues de 2 a 5 centim. et plus larges que celles du
séne de I'Inde ; elles sont minces, verles, jaunitres et présentent
une nervare longitudinale saillante ; leur odeur rappelle celle
du foin ; leur saveur pen prononcee est trés-mucilaginense.

Ce séné noircit et jaunit facilement pour peu qu'il soit exposé
a I'homidité ; il faot donc le tenir dans des lienx trés-secs. Il
nous arrive en balles de tissn ou de lentisques de 75 a 100 kilog.

Le séné du Pérou se récolte dans le Chili et ressemble
au seéné de Vappalte; les insulaires le nomment uno perquen.
On s'en sert 4 San-Yago, mais il n'en parail jamais dans le
COMMErce européen.

Le sémé du Sénégal [ut adressé, il v a quelques années,
au ministre de la marine par un colon qui en fit hommage aux
hipitaux de Paris. Les résultats obtenus ayant été médiocres,
ce produit a éle néglige.

Séné de Seyde. (Vovez sESE DE L'APPALTE).

Leséné de Tripoliou séiné d Afrique a des feuilles généra-
lement brisées, rudes au toncher et possédant des nervures pen
saillantes. 11 a une odeur etune saveur herbacées. On devra pré-
férer le plus entier, le mienx mondé et celui qui aura une cou-
lear vert elair. 1l nous arrive en balles dites fardes, composées
de tissus en jones tressés de 150 a 250 kilogr.

Les sénés du Levant et de I'Inde sont laxatifs et purgatils
dans I'ean bouillante. On en obtient I'extractif proprement dit,
mais leur ébullition prolongée développe en eux un principe mu-
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cilagineux qui les prive de leur propriélé purgative et en rend
la décoction nauséabonde el désagreable.

Avee leurs fenilles on prépare une poudre, un exirait mou,
un extrait sec et un sirop contre les vers; on en exirait aussi un
principe particulier nommé eathartine. (Voyez ce mot).

Ces végélaux sont susceptibles d'étre falsifiés avec les fenilles
du baguenaudier, du redoul et de I'argueil. Ces mélanges sont
faciles a reconnaitre pour peu qu'on ail manié le séné véritable,
car ses fenilles sont plus épaisses el d'une forme différente.

TARES ET USAGES.

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

MARSEILLE.

SEAESNEIE 00D en jong, tare netle ou 9 k.8 h. par halle

,tn fardes, lare neite ou 10 p- 0.
en caisses, tare réelle,

PARIS.

12 p. 00,
en autres emballages, tare nette,
| par fardes de 130 4 140 kil., 9 kilog.
| en autre emballage, lare netle.

"o en fardes d’origine, sans surcharge,
| SENE pE L'apparTe, {

= OB TRIPDLL: sosanaiers sonecs

S SR 1T |1y LR | en balles ou en caisses, lare nette.

HAVRE.

(en fardes de 450 a 500 kil. en toile
_H mince, jonc el grosse nile par-

SIS , dessus, 10 p- 0,
Tdem en toilesmince hleue, 2 p. 00,

SENE e t'arparte
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LIECX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

qualité brot en halles de 200 3 250k,
toile mince, natle et toile épaisse

SENE DE TRIPOLL. «ouvsasueves i por dessus, 37 kil. par balle.,
' en halles, toile mince , 2 p. 0/0.
BORDEAUX.

SENE DE TOUTES PROVENANCES |
TN LEVANT . ervaceermenne | 70 DEHE.

: jen balles de natte, & 0/0 ou tare pro-
s— IR EMINIYE,, Lovinsia sesiunsra
| portionnelle.

HANTES.

SERE. i | mémes usages qu'a Bordeaux.

SENEQON ou senico , plante annuelle sans odenr qui croit
dans les champs et les lieux cultivés et quifait partie de la Syn-
génésie égale deLinné. Sa vacine est petite, fibrée et blanchatre.
Elle pousse des liges quis'élévent 4 2 cent. environ et qui sontron=
des, cannelées, ereuses , rameuses , velues et revétues de fenilles
oblongues, denlelées, alternes et vert ohscur; 4 ses sommilés
naissent des flenrs a flenrons jaunes disposes en étoiles. 1 leor
succéde plusieurs graines ovales couronnées de longues aigreties
et formant une téte blanche. Ce végétal leurit en foules saisons.
Hlest acide, émollient, adoucissant et résolatif, Il convient dans les
crachements de sang. On l'emploie dans les lavements et pout
faire des cataplasmes contre la goutte et les hémorrhoides. Les
Anglais en font vsage dans leurmédecine vetérinaire.

SENEGA. (Voyez POLYGALA DE VIRGINIE ).

SENEEA. [(Vover idem I E

SENEVE. [Vn3az GRAINE DE MOUTARDE].

SE]].MI}WT;[]NE [ Voyez LIVECHE].
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SERPENTAIRE.

Lalin, ARISTOLOCHIA SERPENTARLA ; — anglais, viPER's goor, vin-
GINIAN SPAKE RooT; — allemand, vIPERWURZ , vIRGINiscHE
SCHALAN GENWURZEL ;—espagnol, portugais et italien, sErpEs-
ramih pE viRcinia ; — hollandais, scHELANFEN wWoRTET ; — da-
10is, SLANGROOT ; — suédois, oBM ROT.

SERPENTAIRE DE VIRGINIE. SERPENTAIRE D'EUROPE.

La serpentaire de Virginie ou vipérine de Virginie est
une plante indigéne de I'Amérique septentrionale que Gérard,
d'aprés quelques auteurs, a fait connailre le premier en 1625.
Thomas Johnson, en 1633, en donna une description exacte.
Plukner assare que la serpentaire provient de trois plantes nom-
mees aristolochia polyrrhison, aristolochia viele fruticose foliis
et aristolochia pistolochia ; ce sont des aristoloches. (Voyez ce
mol). Nous ne décrirons que la derniére, qui fournit les meil-
leures racines el qui a éte admise par Linné dans sa Gynandrie
hexandrie. Elle ponsse une ou deux tiges lisses, velues, cylindri-
ques et gréles qui s'élévent & 3 ou 4 cenl. et quisont erochues et
articulées, Ses feuilles naissent & chaque neeud et sont alternes,
minces, longues, pointues, précédées de longs pédoncules velus
en dessus, rudes en dessous et gluantes. Ses fleurs, qui nais-
sent prés de la terre, sont arrondies, pourprées au centre et
jaunes sur les bords. Son fruit a la forme d'une poire et est par-
tagé en six angles renfermant des semences plates. Sa racine
est vivace, fibreuse et jaune; la dessiccation la rend brune fon-
cée. Elle a une odeur aromatique rappelant celles de la valeé-
riane et du camphre. Elle est acerbe, chaude, ameére et piquante,
Elle devra étre de grande dimension, trés-odorante el mondée
de ses tiges.

Les Américains considérent ce produit comme un remede
souverain contre la morsure des serpents venimenx et des chiens
enragés. En Europe, on lui a reconnu des qualités sudorifiques,
fébrifuges et anti-hystériques. On I'emploie en gargarismes dans
I'esquinancie. Elle entre dans I'alcool thériacal général et dans
I'orvietan sublime. Elle arrive de New-York en balles carrées et

pressees, entourées de toile el de cordes, de 100 a 200 kilogr.
TOME 1V, 12
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On aceorde 6 pour 100 de tare pour 'emballage. Le prix modi-
quede ce végelal en France a mis un terme & ses importations,

Nous possedons dans le midi de la France une serpentaire
commune nommeée arwm serpentaire, que Linné appelle arum
dracunculus et quil place dans sa Gynandrie polyandrie. Elle
figure dans la troisiéme classe (personnées) de Tournefort. Elle
s'expédie en moreeaux arrondis, mondés et secs, Elle est blan-
che a l'intérienr, dcre, amére et s'emploie comme un purgatif
hydragogue. Elle contient beaucoup d'amidon et n'est aujour-
d’hui que peu employée,

SERPENTINE ou ophite, pierre minérale verte, nuancee
de taches et de nuances imitant la pean des serpents. Elle se
compgse de quartz, de tale, d'argile, de magnésie, de chaux et
d'oxyde de fer. Elle est onctucuse an toucher etsusceptible d'un
poli gras. Elle est mate, d'une cassure inégale, d'un grain fin
oun fibrenx et translucide sur les bords. 1l en existe différen-
tes qualités. On en trouve en Suéde, en Allemagne, en ltalie,
en France et en Saxe. Cetlederniére contrée en fournit qui peut
étre employée a faire des vases. Celles d'Ttalie s'emploient dans

les ornements d'architecture. '
SERPFOLET.
Latin, serpILLuN; — anglais, moTeER oF Tuywe; — allemanid,

QUENDEL ; — espagnol, SERPOL; — portugais, SERPAD, SERPOLs
HERVA HUSSA; — italien, SERMOLLING, SERPILLO, SERPOLO.

Le serpolet est une plante de la Didynamie gymnospermie
de Linné et de la quatriéme classe (labices) de Tournefort. Elle
pousse des liges carrées, dures, ligneuses, rougefitres, basses,
velues, droites ou rampantes. Ses feuilles sont petites et vertes.
Ses fleurs, qui naissent a ses sommilés, sont petites, purpurines
ou blanches et disposées en tétes labiées; elles sont soutennes
par un calice infandibuliforme. Ses semences sont rondes, an
nombre de quatre et renfermées dans une capsule qui aservi de
calice @ la fleur. Ses racines sont menues et fibrenses.

Ce vegétal se plait dans les lienx sees, arides et pierrenx. Il
est stimulant, nerval, stomachique et résolutif. On en fait usage
dans la céphalalgie.

SERSIFI. (Voyez cERsiFl).
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SERUM ou pelil-lail, partie aqueuse transparente qui se sé-
pare du lait caillé; elle est chargée de matiéres animales en
dissolution avec des substances salines sucrées qu'on nomme
suere de lail. {Voyez ce mot). Le sérnm est aussi le nom d'un
liguide jaundtre, glaiveux el transparent qui se sépare sponta-
nement des caillots du sang exposé a la chaleur du feu. 11 se
concréte comme le blane d'eufl.

SESAME.
Latin, sesaymum; — anglais, SESAME, oriENTAL SESAMUM; — alle-
mani, sEsaM; — espagnol, ATONJOLI, ALJONJOLT, ALEGRIA , SE~
saM0; — porlugais, GERGELIM, JERGELIM, GERZELIN , CTRGELIM,

GIRGELIM, SESAMO, S15AMO; — ilalien, s1samo0, SESAMO, GESAMA,
GINGGIOLEXNA.

Le sésame , jugoline, jugeoline, girgelin ou gingeline, est
une plante de la Didynamie angiospermie de Linné, que Tourne-
fort place dans ses digitales sous le nom de sesamum dicta digi-
talis orientalis. Elle se cultive en Syrie et en Egypte, ol il en
existe quatre espéces, dont les principales sont le sésame d°Orient
el celui de 'Inde qui y vient sans culture et qui a été importé en
Afrique et en Amerique. Les négres mangent ses graines et en
extraient de I'buile. .

La tige de ce végétal est fouguense, haute de 4 ou 5 centim.,
droite et ferme. Ses feuilles sont oblongues, pointues, charnues,
d'un vert rougeitre, dentelées ou entiéres. Ses fleurs, qui sor-
tent des aisselles des fevilles, sont grandes, oblongues, évasées
et ressemblent 4 un dez a condre blanchitre on purpurin. Ses
fruits forment des cogques anguleuses, jaunes el divisées en deux
loges remplies de semences oblongues ou ovales, blanches, émul-
sives el nourrissantes; oo en tire par expression une huilebonne
i manger et & briler, On la cultive & Candie, a4 Alexandrie, en
Créte et en Sicile.

Les Egyptiens se servent de ses feuilles en décoclion pour ra-
mollir les tumeurs syuirenses. En France, on emploie sa graine
i appaiser les douleurs. Son huile est trés-douce el les Ara-
bes la préférent a Uhuile d'olive. Avec son mare, anquel ils ajou-
tent dumiel et du jus de citron, ils forment un met trés-renomme,
qu'ils appellent tahing.
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SESAMOYDE [ reseda linarie foliis ou sesamoide J. plante de
la Dodécandrie trigynie de Linné,qui eroit aux Pyrénces. Salige
est ronde, haate de 5 & 4 décim. el divisée en rameaux. Ses
fenilles sont étroites. Ses fleurs sont petiles, mousseuses, fran-
gées. piles on jaundtres. Ses fruits sont formés en étoiles et
remplis de semences menues. Sa racine est longue et blanche,

Ce végétal est détersif et résolutif. On le eultive dans les jar-
dins comme plante d’agrément.

SESELL.
Latin, seseris; — anglais, sesew; — allemand, seseL ; — espa-
gnol, SBESELI, SESELI0; — porlugais, SESELID, SESELA; — ila-

lien, SESELI, SESELIO.
{ Yoyez rEXOUIL TORTU ).

S?SELI DE MONTAGNE. (Voyez Livicne),

SEVE, humecur nutritive des végétanx, substance fluide et
aquense chargee de lear principe immedial. Son analyse dé-
montre que chague plante a une séve particuliére, qu'il ne faut
pas confondre avec le suc qui en exsnde par incision. La seve
est le suc végelatil et les écoulements sont les humeurs elabo-
rées par l"acte consomme de la végélation. La seve du bouleau,
obtenue par des incisions aux jeunes branches, donne une li-
quenr claire et limpide, gu'on estime étre apéritive. Celle de
la vigne coule d'elle-méme an printemps. Cest vne liqueur lim-
pide et incolore, & laquelle on attribue des propriétés apéritives
et détersives; on la nomme vulgairement farmes de la vigne. Le
charme, le héire et le marronnier donnent aussi des séves re-
marguables.

SIDIUN. (Voyez ECORCE DE GRENADE).

SILEX , pyromaque on pierre @ fusil, minéral qui a la pro-
priété de faive fea au choc de acier. Sa dureté est supérieure i
celle du jaspe et inférieure a celle des agates et des calcedoines.
11 jouit d'une demi-transparence. Sa formation est due a l'ean.
On le taille pour faire des pierres a fusil, et si on le laisse ex®
posé aux inlempeéries de Iair, il perd son poids el n'esl pas
susceplible de taillage.

SILECE, Llerre avide (sui-generis), rude an toncher, sans
saveur ni oleur, isolée, infusible au feu, lusible avec la potlasse,
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1a soude etle borax et insoluble dans I'eau par les moyens chi-
miques. Elle g'unit anx acides fluorique, boracigue et phosphori-
que. On nela rencontre pas pure dans la nature. Elle est la base
des pierres silicenses, quartzeuses, des eristaux de roche, du
verre el duo eristal blanc. On lobtient & l'aide d'une opération
compliquée et on la retire du cristal de roche. Elle est en grande
quantilé dans la nature et connoe de toute antiquité. L'ancienne
chimie la nommait lerre vitrifiable ; aujourd’hui ¢’est lozyde de
silicium, (Voyez ce mot).

SILICIUM, melal d'un brun sombre, sans éclat métalli-
que, d'un aspeet terrenx, qui ne brile ni dans Iair, ni dans loxy-
géne et qui n’éprouve aucune allération i la Nlamme du chalu-
meau lorsqu'il est bien pur. On ne le pent obtenir fondu. Berzé-
lius est le senl chimiste qui s’en soil sérieusement occupé.

SIMAROUEA.
Latin, coRTEX SIMAROUBE ; — anglais, simanouna ; — allemand,
BIMARUEA SIMAROUBA ,— espagnol, SIMARURA ; — portugais, si-
MAROBA , SIMAROUBA; — ilalien, SIMARUBA, CIMARUBA.

Le simarouba est 'écorce de la racine de l'arbre de ce
nom. (Voyez ECORCE DE SINARDUBA).

SIMILOR.

Lalin, meTALLICA cUPRT BT ZINCI CONCRETIO j—anglais et allemand,
SIMILOR ; — espagnol, siMILoRo ; — porlugais, simiLon ;—italien,
SIMILOED , ORPELLO.

Le similor est un alliage de cuivee et de zine. (Voyez méran
DU PRINGE ROBERT ).

SINGE.

Latin, simivs ; —anglais, pantocRaPHER ;—allemand, sTorcusca-
NABEL ; — espagnol, PANTOGRAFD; — poTlugais, PANTOGRAFO,
ROGIO, PARALELOGEAMA; —ilalien, s1MIA, PARALELOGRAMA.

Le simge est un animal mammifére quadrumane, c'est-a-
dire qui a le ponee écarté a chaque membre. On en compte plus
de quarante especes. Sa pean peut servir de fourrure. ( Voyez
PEAUX DE SINGE).

SINOPLE, variélé de quartz que les minéralogistes ont
place parmi les jaspes. M. Delomieu le regarde comme um
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quartz hematoide. 11 contient différentes substances metalliques

el quelquefois de Uor. M. Haily le nomme quarts-hyalin massif,
SKRE, nom que les Javanais donnent au bétel. (Voyez ce mot),

SIROI".

Latin, siruei; — anglais, synoes; — allemand, areseviicoen
SIRUP ; — espagnol, JARARE, JAROPE ; — portugais, ENXAROPE,
XAROPE; — italien, sikoro; — hollandais, syroop; — danois,
SIRUP ; — suédois, SIRAP, SIRUP.

SIROF DE RAFFINERIE. SIROL DE MELASSE.
— AMEE. — DE CALEBASSE.

Les sirops sont des liqueurs douces, agréables, visqueuses
el oncloeuses que 'on prépare en dissolvant, par une douce
chaleur, deux parties de suere blanc dans une partie d'eau et
en joignant aux melanges les sues des fruits on des fleurs dont
ils portent les noms. La pharmacie en compose d'apreés les
ordopnances de medecine.

Sirop de raffinerie.

Latin, sERupr; — anglais, TREACLE ; SYRUP oF s0GAR ; — allemand
SIRUP, DER SAFTZ VON ZUKEER ; — espagnol, ARROPE, MELAZA:
MIEL DE AZUGCAK; — porlugais, MELAZO, MEL DE AZUCAR, AZUCAR;
— italien, MIELAZZO, SIRUPPO, SCILOPPO.

Le sirop de raffinerie est ce ui déconle des sucres
vergeois que I'on y prépare. (Voyez sUchRe, MELASSE ).

Sirop amer. (Voyez SUCRE, MELASSE ).

Le sirop de ealebasse s'obtient avec le sue do fruit do
calebassier. [ Yoyez cALEBASSE .

SISON ou foux amome, plante dont il existe huit espéces el
qui fait partie de la Pentandrie digynie de Linné et de la famille
des ombelliféres de Tournefort. Elle ne différe de la berle quen
ce que sa collerette universelle n'a que quatre folioles. Elle est
commune dans les haies en Europe. Ses haies sont ovoides,

striees el odorantes.

SMALT.

Latin, smarrom; — anglais, smavt; — allemand, sMaLTE ; — €3¢
pagnol, ESMALTE AZUL DE AZUR, VIDRID DE GOBALT ;—portugais,
ESMALTE, ESMALTO, VIDRO DE AZUL, AZUL ESMALTE ; — italien,
SMALTO AZURRO, O SMALTINOG O DI AMALTO. f
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Le smalt est Voxide blen de cobalt pousse par la grande
chalear d'un fourneav a réverbere & Pétat de vitrification.
(Voyez AZUR, SAFRE, COBALT ).

SWARAGDITE , substance minérale. (Voyez p1aLLace ).

SMECTITE, pierre minérale talquense, brillante, com-
pacte, douce au toucher et moussant dans I'ean. Elle a la pro-
priété de dégraisser les étoffes de laine et on s'en sert comme
d'une argile a foulon,

SMILAX, terme de botanique, Liserons et salsepareilles
épineuses.

SMEITHIE, plante annuelle qui e rapproche des sainfoins.
Elle est originaire de 'Inde. Ses feuilles se contractent comme
celles de la sensilive. On donne aussi ce nom a l'endrach ou
thoninie, végelal de la Penlandrie monogynie de Linne.

SODA , plante qui produil la soude. En nosologic, maladie
qui consiste dans une sensation de chaleur ardente dans I'es-
tomac, qui se propage le long de I'msophage jusqu’a la gorge
et qui est suivie de I'éructation d'un liguide limpide et actif.

SODIUM, métal découvert par M. Davy. qui a beaucoup
d'analogie avec le potassinm, 11 est solide, inodore, mou, duc-
tile, gris de plomb et éclatant dans sa cassure recente. Il est
abondant a 'état de combinaison avec le chlore.

SOLE.
Latin, semicom ; — anglais, siuk ; —allemand, semE ; — espagnol
et portugais, sgna;—italien, sera ;— hollandais, zig, z2v;—
danois el suédois, SiLEE ;—polonais, JEDWAB ; —russe, SCHELE,

S0IE DE VEKS A SOIE SBAUVAGES. S0IE DU LEVANT.

— DE MAGNESIE. . — DE L ARCHIPEL.
— WARAIGHEE. — DE EMYRNE.

— D'HUITRE . — DE CHINE.

~— D'ORIENT. — DE SICILE.

— VEGETALE. — D'ITALIE.

— CRUE. — D'ESPAGNE.

— GRESSE. — DE SANGLIER.
— GREGE. — DE PORC.

— CUITE.

L2 sole est une substance animale sous forme de fils doux,
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brillants et d'une extréme finesse, Elle est composée d'une ma-
ticre gommeuse desséchee et unie intimement d une huile quj
lui donne de la souplesse et de I'extensibilité. Elle est propre
a étre filee sans perdre une ténacité suffisante pour soulenir un
poids de 10 grammes sans se rompre, Sa longueur dépasse 250
meélres. La soie nons est fournie par diverses phalenes, des
araignées et une huitre que les [taliens nomment matre perla.
De tous ees animaux, le ver & soie on phaléne du mirier est
le plus productif. C'est un insecte lépidoptére, nommé par
Fabricius bombyz-mori. Ses antennes décroissent de sa base §
sa poitrine; ses ailes sont courtes, épaisses el convertes d'écail-
les ; son vol est fourd et difficile. A I'état de larve, cet animal a
I'apparence d'un ver. 1l est originaire des Indes-Orientales, de
la Perse et de la Chine, ol on le rencontre sur les miriers
blanes sauvages. 1l vit une année et meurt aprés s'étre enveloppe
dans un cocon ovoide formé de soie. On achetait autrefois ce
produit au poids de I'or. Vopisque Ubistorien rapporte qu'du-
rélien refosa a limperatrice, son épouse, une robe de ce fil, dont
il trouva la valeur trop elevee,

Les insulaires de Co, ile de I'Archipel grec, tiraient leor soie
des chenilles de cyprés, de térébinthe, de fréne et de chéne. —
Pamphile, fille de Platis. inventa les moyens de filer la sofe.
Vingt-six sieeles avant I'ére chrétienne, on cullivait en Chine le
miirier, que I'on nommait arbre d'or. L'Inde et la Perse s'ap-
propriérent cette industrie, et ee dernier empire en conserva
nombre d'années le monopole. Plus tard, les Phéniciens le con-
serverent plusieurs siécles. :

En 555, sous Clovis, deux moines grecs portérent a Constan-
tinople une grande quantité d'eufs de vers-i-soie avec les ins-
truclions nécessaires pour les faire éclore, les élever, les nour-
rir, leur prendre la soie, In filer et la travailler. Leur rénssite ful
compléte, et pen d'années aprés, on établit des manufactures a
Athénes, 4 Thébes et i Corinthe, Au 12~ siécle, Roger, roi de
Sicile, en établit une a Palerme ; le reste de I'Italie et I'Espagne
imitérent cet élan, et an milieu du 15 siécle, la France com-
menca i faire des plantations de miriers dans le comtal Vene-
sin. Sous Charles 1x, un jardinier de Nimes planta aux environs
de cette villzune grande quantité de ces végétaux. Au 15°¢ siecle,
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le Dauphine se couvrit de ces arbres, et sous Frangois I'" on
établit dans la Touraine desmanufactures de soieries dontles
ouvrages e¢taient encore si rares, que Mézeray raconte que
Henri u ful le premier qui se présenta aux noces de sa sceur
avec des bas de soie.

Lyon, par sa position, devint I'entrepit général des soies exo-
tigues et indigénes.

Sous Henri v, Olivier de Serre fit planter av jardin des Tui-
leries quinze mille mirier qui servirent 4 nourrir des vers-a-
soie ; lorangerie devail servir.de magnanerie; la réussite ne fut
pas satisfaisante. On fonda en méme temps des manufactures
royales en province. (Voyez Mumien).

Il faut préférer les cocons incarnals, longs et pointus, qui ren-
ferment ordinairement les males, et les courts et ventrus qui
contiennent les femelles. On les nomme cocons simples ou dou-
bles ; les premiers sont eomposés par un seul ver et les seconds
par deux eu trois sujets. Les premiers donnent une bonne graine
et fournissent des vers qui produisent une soie délice et forte
qu'on peut employer & la trame de 'organsin; les courts don-
nent des insectes qui font des soies grossiéres, noucuses et plei-
nes de bourrillons, '

Aprés avoir choisi les cocons pour la graine ou semence des
vers-i-soic, on en fait des liasses en forme de chapelels que l'on
suspend a des toiles on a des pal;iem contre les murs. Peu de jours
aprés, la nymphe, devenne papillon, perce sa prison ct se rénnit
aux autres phalénes. Trois jours aprésleur naissance, elles dépo-
sent 300 a 500 eeufs qui sont feconds quand ils changent de cou-
leur peu de jours aprés, et quils acquiérent, de jaune qu'ils
élaient, une couleur blenalre el gris cendre.

Pour conserver ces eeufs, on les plonge dans du vin tiéde pour
les imbiber légérement, puis on les fait sécher a I'ombre entre
deuox linges secs. On les enveloppe ensuite de laine et on les
place dans une boile garnie de colon et entourée d'une pean de
mounton. On les laisse en cel élat jusqu’an printemps.

Dés le moment arrive de les faire éclore, on les passe dans
un v¥in rouge moile o on les laisse sept minutes environ en les
remuant pour séparer les cnfs légers. On les separe du li-
quide et on les couvre d'un linge chaud et humide; puis on
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les enveloppe d’un morceau de drap et on les expose sur des
plaques dans des lieux oi la température doit étre a 15 degrés,
On I'éléve pen & peu jusqu'a 20 et 25; alors les eenfs éclosent
¢t donnent de petits vers qu'on place sur des claies garnies
de feuilles de mirier qu'on renouvelle plusieurs fois par jour,
Chaque millier de vers mange 25 kiloge. de feuilles depuiz sa
naissance jusyu’a son dernier élat d'accroissement. Pour changer
les fewilles, on couvre les insectes d'unfilet supportant les non-
velles provisions ; les vers passenla travers les mailles. On sou-
léve le filet et on nettoie les claies.

Le ver-i-soie change quatre fois de pean avant de passer &
I'état de chrysalide ; ces mues s’effectuent laborieusement et ils
périssent en grand nombre pendant ces changements. Dés queles
vers se disposent a filer,ils s’agitent et on apergoit un filament
soyeux & 'extrémite de leur téte. On les met sur des bruyeres eta-
blies en niches onils se placent avolonté. s forment dabord une
tente i résean avec une matiére nommeée fJeuret ou filoselle;
puis ils se replient sur eux-mémes et constroisent le cocon qui
leur sert d’habitation pendant pres de six mois. Les fils de soie
(qui le composent sont couchés en zig-zag sur six couches d'é-
paisseur. Ce travail s'effectue en dix ou trente heures environ.
Ils demeurent alors dix-huit a vingt jours sans donner signe
de vie, el au bout de ce temps, ils se transforment en papillons
ou en insectes parfaits,

Trois cent soixante vers peuvent produire 7 hectogr. 50 gram.
environ de cocons qui donnent 60 grammes de soie; 30 grammes
d'eeufls produisent 22 kilogr. el demi de cocons & peu pres.

Les vers nourris avec les fenilles du mirier sauvage produi-
sent plus de soie que ceux qui vivent de feuilles du mirier grefle.
50 kilogr. de fevilles donnent 4 kilogr. de cocons on 2 heclogr.
45 grammes de soie filée; 10 kilogr. de cocons donnent 3
hectogr. de bourre et 120 grammes d'étoupe.

Les vers-i-soie de trois mues produisent une soie trés-fineet
trés-abondante. Leur éducation dure quatre jours de moins que
celle des autres; six cents cocons pésent 7 hectogr. 50 gram.

Les versasoie de quatre mues, provenant des eeufs du Frioul,
donnent une soie moins fine ; 130 cocons pésent 7 hectogr. 50
grammes, Celte espéce met cing jours a les produire.
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Les cocons enleves aux broyéres et aux filets sont tries avec
soin; les mauvais, nommes ehiques, sont taches et mis a part,
ainsi que les simples qu'on sépare des doubles; le dernier triage
gelfectue en séparant les cocons salinés de ceux qui ne le sont
pas. On prm_:é,:le alors a 'ctouffement des vers, On place pour
cela une barre de [er transversale dans lintérienr d'une chau-
diére pour soutenir un tamis rempli de cocons. En denx minutes,
la vapeur de la chaudiére, qui est hermétiguement fermée, tue
I'animal. On jette alors les cocons dans une cuve d'ean a 80 de-
grés et onles agite, ce qui determine les bouts de fils a se déta-
cher. L'ouvrier les réunit par quatre ou par quinze et en forme
un fil épais qu'il porte sur l'asple d'un tour pour le dévider.
Moins on soumet de cocons a la fois a celle operation, plus la
soie qu'on en retire est brillante.

La soie posée sur le tour a ses brins croisés les uns sur les
autres el non adhérents. On les passe ensuite a une espéce de
filiere, nommeée croisme, qui les séche et les arrondit. La soie
mal croisée perd son nerf et donne du déchet ; elle doit croiser
vingt fois et plus, selon sa gualité. La beaute de la soie dépend
du choix des cocons et sa finesse de Ihabileté des fileurs. La
soie passe enlin & une derniére préparation qui est celle du mou-
linage; on en fait alors la trame, le poil, lorgansin et les varié-
tés que 'on distingue dans le commerce.

La seie d’araignée [ul pour la premiére fois présenteée
par M. Bon, président dela chambre des comptes a Montpellier.
Hlut, en 1709, un long mémoire 4 la société royale des sciences
de celte ville, et il prouva que les coques des araignées produi-
saienl plus de fils en proportion de leur poids que les coques des
vers i soie.—3 hectogr. de coques d'araignée, dit-il, en produi-
sent 1 de soie nette propre a faire une paire de bas; ceux de
soie pésent 2 hectogr. au moins. Il montra a Uappui de son dire
des bas de cette provenance pesant 70 grammes et des mitaines
pesant 25 grammes. Ces produits étaient forts et plus fins que
ceux de la soie; leur couleur grise était brillante et lustrée.

Un nomma deux académiciens pour examiner celte décon-
verte, ente'autres M. Réaumur; ce dernier prouva que le fil d'a-
raignée présente trop de difficultés dans sa préparation. Depuis
celle epoque, on ne s'est plus oceupé de ce travail.
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La sole de Phuitre (malre-perla) cst longue de 5 3 4§
décim. Elle sert a I'animal a s'accrocher aux rochers. Ses fils
sont si fius, qu'une paire de bas pour homme peut se placer
dans une coque de noix. En 1754, on en présenta au paped'one
finesse extréme et cependant trés-forts. Les Italiens en ont fait
un objet de spéculation, et on péche ces crustacés & Tarente,
ville de la Calabre en Sicile. Palerme et Tarente ont des manu-
factures montées qui fabriquent ce produit.

Soie d'Orient. (Yoyez coToN S0YEUK).

Soie végérale. (Voyez coToN sovEDx),

La seie erue, gresse, grése ou grége, est celle que on ob-
tient direclement des cocons en réunissant trois & quatre brins
gans autre préparation. On la divise en soie grége fine et ferme.
Le poids de 475 métres de soie est le chiffre du titre des soles
ouvrées ou gréges, Quand l'échevean est achevé, on le met en
maios, en doublant ou en séparant les fils et on les converlit en
echeveaux de deux formes. Le simple est formé d'un fil dévidé et
tordu assez ferme.

Soie gresse. Yoyez sole cRUE). .
Soie gréze. | Id. i
Soie grege. | id. i

s

Cetle soie donpe lien 4 un commerce immense a l'intérieur et
alextérieur. On la distingue par:

SOIE TRAME. SOIE POIL D'ALAIS.

— TORDUE. -~ OVALEE.

— FERME, — PLATE.

— GREGE DU LEVANT. — GRENADINE.

—  — DE VALEKCE. — RONDELETTINE.
— — DBE VERDNE. — FANTAISIE FINE.
— — DE REGGIO. — FANTAISIE COMMUNE .
— — MISE EN POIL — FLEURET MONTE.
— OUVREE. — GALETTES.

— GREGE DE FRANCE. — DOUPPION.

— ORGANSIN. — COSTE.

— TRAME DOUBLE. — CUITE.

— TBAME DOUBLE (NANKIN).
La sele trame esi composée de denx ou plusieurs fils lor-
dus ensemble. On I'emploie an lissage comme boutl.
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La soie tordue est composée de denx, trois on plusienrs

fils simples, selon le nerf quon veut lui donner. On les tord dans
* le sens inverse du simple, dont elle est composée primitivement.
On nomme cetle soie organsin.

La seie ferme ou grége d'Alais est la réunion des fils de
douze & vingt cocons, que Pon divise en quatre qualités. On en
forme des ovales, des soies a coudre, des cordonnets et des soies
plates. On la plie en longs écheveaux tordus et serrés par un
lien de soie et de ficelle. [ls pesent 350 4 380 grammes. On en
fait des balles de 75 4 100 kilogr. que I'on couvre d'une toile fine,

La sofe grége du Levant ou brousse est la réunion de
quinze & vingt-cing fils de cocons. Elle a les mémes emplois que
celle qui précéde et arvive pliée en mateaux tordus & deux hran-
ches pendantes, pesant 120 grammes et liés avec des résidus de
cocons. Constantinople en fournit beanconp et les emballe dans
une toile de coton converte d'un tissu en erin.

La soie grége de Valenee (Espagne | est pliee en ma-
teaux tordus avec une houppe en calice du poids de 160 a 180
grammes. On en forme des balles de 60 & 80 kilogr. couvertes
de toile écrue et de sparterie.

La soie grége de Vérome est de deux qualites au méme
titre. La premiére s'ulilise sur les lieux; I'autre se dirige sur
Fétranger. Elle est plice enmateaux de 4104 435 millim. ,avecune
hnllppe en champigoon de 75 4 100 grammes; on en forme des
balles de 75 4100 kilogr. enveloppées de toile claire. On I'emploie
comme celle qui précéde. :

La wole grége de Reggio ou san-batelli est employée
comme les gréges d'Alais et tonjours pliée en écheveaux droits,
d’environ 80 centim. delong,serrés par un lien de soie. 1ls pésent
1504200 grammes et 'on en forme des masses de trois on dix
écheveaux que I'on met en balles pressées de 100 kilogr., cou-
verles d'une double toile grossiére.

Li sole grége mise en poils, d pelils lours, sans apprét,
blanche et jaune, est une soie fine dévidée, mise en écheveaux
el d'un guindage petit. Elle sert de chaine pour la fabrication des
Baréges. Elle est pliée en mateaux de 80 4 100 grammes.

La soie euvrée comprend toutes celles qui sont destinées
a former des tissus de toutes dimensions.
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La soie grége de Framee, fine, blaiwche on joune, pst
composée de trois cocons et g’emploie & la fabrication des py.
bans, des gazes et des Baréges. Elle est ouvrée, en trame g
en organsin. Ses principaux marches sont Alais, Gange, Valle.
rangue et S-Jean. Elle se plie en mateavx de 490 4 595 millim,,
de 90 4 100 grammes. réunis en masses de huit a dix et emballés
sous toile fine écrue en balles de 60 & 75 kilogr.; le tont est coy-
vert d'une toile grossiére.

L'ergansin se forme de denx ou trois bouls réunis par des
fils tords. L'organsin de pays est monie dans le Vivarais (Arde.
che). On I'emploic comme chaine dans la fabrication des éloffes,
Il circule plie en petits mateaux tordus, attachés avec un fil de
soie et pesant 60 & 70 grammes. On en forme des balles de 75
kilogr. environ, couvertes de toile forte et serrees par sept cordes,

La trame double se compose de deux ou trois bouts qui
n'ont subi qu'une légére torsion. Elle sert de trame dans la con-
fection des étoffes, la passementerie et la honneterie. Elle se plie
en mateaux tordus, avee une houppe de 30 & 40 grammes; on
en forme des balles de tous poids.

La trame double (manbkin) est d'une conlenr blanche
native supérieure et se compose de deux on trois bouts légére-
ment lordos, La premicére qualité se file a Bourg-Argentel (Ae-
déche) et s'utilise en grand dans la fabrication des blondes &
Annonay. On la plie en mateaux détacheés de 30 a 40 grammes,
réunis dans des caisses de 20 a 45 kilogr.

Le poil @ Alais est une soie grége 4 un senl bout qui n'a
subi qu'nne torsion au moulin. Elle sert dans la rubannerie, la
passementerie, la broderie et circule plice en mateaux de 100
4 120 grammes, réunis par un lien en masses de six a hoit ma-
teaux; on en forme des balles de 60 & 100 kilogr., couvertes de
toile fine,

L'ovalée de deux & huit houts on soie ovalde est com-
posée de plusieurs brins de soie grége faiblement moulines. On
lemploie dans la fabrication des lacels, des broderies et des
gants. Elle circule en écheveanx allonges de 65 centim. qui pé-
sent 10 grammes el dont on forme des balles de tous poids.

La soie plate esi formee de vingl-quatre i vingl-cing hl'lm
On l'utilise a broder la tapisserie et on la plie comme la soie
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ovalée. Ses écheveaux sonl gros el forment des balles de tous
poids.

La grenadine est une soie grége ouvree composés de deux
bouts serris. De sa finesse et de sa régularité-dépendent son titre
et sa valeur. On l'emploie a faire des effilés el de grosses den-
telles yui se fabriquent dans la Haute-Loire et les alentours du
Puy. La plus fine sert i conleclionner les blondes noires. Elle
circule en petits maleanx allongés de 14 a 15 centim.; on en
forme des balles de tous poids.

La rondelettine est une soie formée de deux bouts tordus,
On la nomme aussi grenadine et on l'utilise dans la passemen-
terie et la fabrication des boutons. Elle circule en mateaux de
250 grammes dont on forme des balles diverses.

La fantaisie fine se compose de bourre de soie cardée et
filée. On l'utilise dans la bonneterie et les chiles de bourre on
de fantaisie. Elle se plic en paquets composés de maleanx non
tordus dont on forme des balles de tous poids.

La fantaisie eommumne sl une bourre de soie filée a la
main et an grand tour, dans le département du Gard. On[utilise
dans la passementerie, la tapisserie et les bas. Elle cireule em-
ballée comme les passementeries fines.

Lé fieuret monté du Pié¢mont se compose de déchels
ile soie cardés el montés en flenrets retords. On le nomme aussi
galette et on U'emploie dans la passementerie pour former la
chaine des galons d'or et d'argent. On le plie en mateaux serres
de 3 deeim. et on les réunit au nombre de neuf pour former
Iéventail de 750 grammes. On en compose des balles de tous
poids.

Soie galette, (Voyez FLEURET MONTE DU PIEMONT).

Le douppion est la soie des cocons doublés. Elle est gros-
siere el l'on en forme les soies a coudre, les rondeleltes pour
frange et les grenadines pour dentelles communes. On les met
aussi en trames qui servent a la fabrication des étoffes et des
foulards.

Les eostes sont des soies de deux sortes, provenant des bour-
res de cocons non étouffés, dont la phaléne a coupé lous les
brins. Ces cocons sont cardes, et leur soie, Glée, forme la fan-
taisie. (Voyez ce mot).
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Lo soie enite ezt celle qu'on a fait bouillir pour en faciliter
le filage et le dévidage ; c'est la plus fine que I'on connaisse. On
s'en sert dans les plus beaux ouvrages de rubannerie et la fabri-
calion des velours, satins, taffetas, damas, brocards et crépes,
La soie cuite de moulinage ne peut recevoir cet apprét, si elle
ne passe préalablement a U'eau bouillante.

Toules ces soiessonl en gréges el en malasses, c'est-d-dire en
pelotes non filées. Alep, par Alexandrette, fournit les soies chep-
baffis ou bourmes, les soies ardasses, les soies blanches ou ba-
rutines, les soies blanches de Tripoli, les soies blanches d'An-
tioche et les soies blanches bedouines ou arabes. Seyde donne
les soies choufs, choufettes, barutines, tripolines et seydams.
Chypre fournit les soies chypriotes. .

Tous ces produits sont jaunes, frisés et en masses de 545
hectogr. La Moreée donne des soies jaunes plus fines que les pré-
cédentes,

Toutes ces soies sont susceptibles dabsorber a lair une cer-
taine quantité d’eau qui en augmente le poids; ecette propriété
est nuisible aux achetenrs. Pour y remédier, on établit dans les
ventes de soie crue des conditions qui déterminent la valeur du
produit d’aprés un titre qu'en nomme denier. On remet les
échantillons a un essayeur breveté, qui indique la proportion
entre un poids et une longueur donnés ; cela sert de régle pour
fixer le prix, et on passe ensuite la soie @ I'épreuve de la dessic-
cation, en la renfermant dans des cages ot air échanflé agit
promptement. Elles sont placées dans des appartements chauds;
on fajt quelquefois eelte opération avee le thermométre, qui ne
suffit pas toujours. Au bout de vingt heures, la soie qui aurait
perdu 2 1,2 pour 100 de son poids, serait soumise i une nouvelle
épreuve; ce point est trés-essentiel.

Les soles de 'Arehipel sont fournies par Candie, Tine,
Therme, Zia et Zago. Leur fil est dur et se rompt aisément. Celles
d'Andros, de Caristo et de Volo sont plus dures et moins résis-
tantes; elles ne peuvent servir qu'a la tapisserie. Celles de lile
de Chio sont si belles qu'on ne les emploie qu'anx velours. Samos
en fournit de magnifiques.

Les soies de Smyrne arrivent de la Perse par des cara-
vanes de janvier en septembre. En junvier arrivent les plus
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belles ; puis les médioeres et les ordinaires. Les provinces per-
sanes (ui en fournissent le plus sont le Gilan, le Schirvan et
les environs de Schamachi. On les nomme sourbastis, scher-
bafjis, légis, bourmes, ardassines el ardusses.

Les soies de sourbastis sont jaunes ou blanches et se plient
en masses de 65 centim., lices d'un filet de soie trés-fin. On en
forme des ballez assorties de premiére, de seconde et de troi-
gieme qualité, composées de cent vingl masses; onze masses
grossiéres entourent les balles en dedans. On les utilise dans
les tissus.

Les soies scherbaffis sont recucillies dansla provinee de Guil-
lan on Gilan. Elles sont déliées, flexibles et plus aisées a tirer
que toutes les autres; elles sont plides en grosses et longues
masses, attachées avee un lien court. On les met en balles de
112 kilogr. ’

Les soies 1égis sont les plus grosses soies de sourbastis. Elles
sont pliées en masses de 13 décim., & téte lice et & fil gros et
peu lustre; chague pagquet pese 1 kilogr. environ. On distingue
les légis bourmes, les légis ardasses, les légis ordinaires et les
légis choufs, qui sont aussi des soies d'une qualité nette. Ces
qualités prennent du lustre en teinture et rivalisent avec celles
de Messine.

Les soies de hourme sont de belle qualité, quoique inféricures
a celles de schechalii, d'un brin fin, mais moins doux et moins
flexible. Elles sont blanches et en masses courtes, minees et sans
ligatures,

Les soies ardassines sont jaunes et en masses de 65 eent.,
pesant 1/2 kilogr. On en forme des balles de tous poids.

Les soies ardasses ou ardanes viennent comme les ardas-
sines de Ia province de Guendje. Elles sont inférieures et atta-
chées avee des liens grossiers. On les fraude souvent en les char,
geant d'éloupes de soie. Les masses ont 1 m. de long et pésent
1/2 kilogr. environ,

Les solies de la Chine, du Japon clde FInde sont
grises, blanches ou jaunes. Les meilleures de Chine sont four-
nies par Nankin, Canton et la province de Tchekiam. La grise
est sans lustre, mais d'un bon usage. On en fait une étofle sur
les lieux, nommée kient-cheon. Onla distingue en premiére, se-

TOME 1V, ) 15
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conde el troisieme qualité. Ces soies sont inférieures i celles d'Ey-
rope.

Les solies du Grand-Fogol arrivent de Cazembazar. Op
en distingue six especes : 'aggouet-bund, la cheita-bund, la so-
wand-bund, I'assoré-bund, la sauk-bund et la mang-hond. 11 en
arrive pen en Franee.

Les soles du Bengale sont inférienres a celles du Levant,

Les sodes de Sieile sont en gréges ou en malasses ouvress on
en organsins faits a Messine et d Sainte-Luocie. On les utilise dans
les étoffes de soie el dans les coutures,

Les soles d’'Eetalie sonl moilié gréges et moilié ouvrées
Milan les fournit toutes apprétées. On appelle organans de Bo-
logne celles qui sont prétes a mellre en teinture; leur premiére
qualité s'emploie dans les belles étoffes de Lyon et de Tours.
Parme,Modéne, Lucques et Reggio en fournissent de toutes qua-

- lites. -

Les soies a4’ Espagme sont gréges et de belle qualité. Elles
arrivent en matasses, qu'on file, qu'on deévide et qu'on mouling
en France pour former des soies torses, dites soies de Grenade
et soies i coudre,

Soies de sanglier et de pore.

Latin, sera ; — anglais, susties; — allemand, BonsTes ; — €s-
pagnol, eErpas; — portugais, CERDAS, SEDAS ; — italien, sE-
ToLE; — hollandais, ronsTeELS; — danois, BORSTER; — SuUé-
dois, BorsT ; — polonais, SZEZECINY; — russe, SCHTSCHETINA.

S0IE DE SANGLIER DE RUSSIE ODCOLE.

—_— — DE RUSSIE JOMASLAW.

— —  DE SAINT-PETERSROURG.

= —_— DE SAINT-PETERSEOURG SOUGHATA.
— —_— DE SAINT-PETERSBOURG FAIBLE.
= — DE SAINT—I']'ZTEBSBOURG 9me PAIBLE,
— — DE JASEY.

- —  D'ARCHANGEL.
SOIE NE PORC ARBACHEE.
== — ECHAUDEE.

Les soles de sanglier ¢t de pore sont les poils longs
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et rudes qni couvrent les corps de ces animaux. lls ressemblent
i de foris crins de cheval.

Le poil de sanglier est long de 11 a 16 centim. , rude, allongé,
flexible, lnisant, blanc, noir ou roux. Il se compose de filaments
faciles a separer, diminuant de bas en haut et finissant par denx
ou trois brins déliés. 1l donne liev @ un commerce important,
dont le centre est en Russie et en Pologne.

Ce produit est d'une utilité indispensable & la cordonnerie et
a la brosserie. Il en existe diverses qualites.

La premiére, de sanglier de Russie, se nomme ocolk on ouka-
tka. Elle arrive en paguets fortementliésde 154 25 centim. de cir-
conférence. Elle se compose de brins forts, flexibles, de 15 cent.
environ de longnenr, branchus i leur extrémite et de forme trian-
gulaire. 1ls sont unis, brillants, blanes et trés-recherchés pour
fabriquer les brosses résistantes. On les vend jusqu'a 5 et 6 fir
le 172 kilogr.

La seconde qualité, dite premiére supérieure de Sainl-Péters-
bourg oujoraslaw, a ses paquets formés de brins de diverses cou-
leurs, de la forme et de la longuenr des précédents. Leur rai-
deur est moindre et leur reflet moins brillant. Son prix ordinaire
est de 3 a 4 fr. le 1/2 kilogr.

La troisiéine qualité, dite premiére qualité de Saint-Pétershouryg,
est en paquets semblables aux précédents, composés de brins di-
vers de 104 15 centim. de longueur environ, moins forts que les
jaraslaw. Ils valent a peu pres | fr. 50 c. le 1/2 kilogr.

La quatriéme qualité, dite soie de Suint-Pétersboury ou sou-
chaya, est en brins de 10 a 15 centim., de toutes couleurs et
d'une raidenr pen prononcee. :

La cinquiéme qualité ou deuziéme qualité de soie faible de Saint-
Pétersbourg, a des brins de 9 a 11 centim., moins forts que les

" précidents.

La sixiéme qualité on soie de Saint-Pétersboury dewziéme fai-
ble n'a pas plus de 8 & 10 centim. de longuenr. Ses brins sont
moins forts que les précedents.

Il nous vient, outre les six qualités de soie décrites, deux espe-
ces de soies de Russie, qui sont :

La soie de sanglier de Jussy, a brins nerveuxet d'une foree su-
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perieure ; leurs coulears sont confondues et ils ont 10 4 15 cen,
de longueur,

La soie de sanglier &' Archangel, a brins blancs, de 10 4 15 cent,
de longueur et moins forts que ceux de la premiére qualité de St-
Pétershonrg.

Ces soies sonl en paquets serrés, assortis, dans de trés-gran-
des futailles de 5 a GO0 kilogr.

La soie de pore se divise en soie arrachée et soie échaudée,

La soie de pore arrachée nous est fournie par quelques loeali-
tés privilegiées, entr'autres par la Champagne. Elle est en beanx
brins de 8 4 10 centim. , forts, nerveux, branchuos et trés-blanes,
On en forme des bottes dont I'intérienr est souvent mélangé de
soies faibles; on doit se méfier de cetie frande. Cette soie sert a
former des brosses etdes pinceans.

La soie de pore échaudée se ramasse par les chiffonniers et pro-
vient des pores tués pour la boucherie. Celles de Bretagne et de
Champagne sont les meilleures et tiennent le premier rang
dans le commerce. Leurs brins sont blanes et ont 3 a 10 centim.
de longueur. On doit préférer les plus forts.

Les soies de pores échandées du midi de la France prennent
le second rang. Leurs brins ont une longueur de 3 4 8 centim.
Leur couleur est noiritre et onles vend au poids comme les pré-
cedents,

Ces produits trouvent un emploi dans la brosserie et dans la
labricalion des pinceanx.

SOLA. (Voyez AGARIC AMADOUVIER).

SOLANINE , substance végétale, blancle, pulvéralente et
opaque, d'un aspeet nacréet d'une saveur ameére. M. Desfossel'a
découverte dans les froits du solanum nigrum et dans les feuilles
et les tiges du solanum duleamara. Elle forme avec les acides def
sels ineristallisables trés-amers,

SOLANUM. (Voyez MORELLE].

SOLDANELLE.
Latin, soLpaNeLLs MARINA ; — anglais, SEA CABAGE ; — allemand,
MECRKONL; — espagnol, BERZA MARINA; — portugais, soLbA=

RELA; — ilalien, cavoLo MaRINo.

La seldamnelle est une plante marine de la Pentandrie mo-
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nogynie de Linné et de la premiére classe de Tournefort. (Voyez
CHOU-MARIN).

SOLEIL, nom que donnaient i l'or les anciens chimistes,
qui le considéraient comme le roi des métans.

Le soleil proprement dit (corona solis), herbe aw soleil, flour
au soleil on tournesol, est une plante de la Syngénésie polygamie
de Linné et de la quatorziéme classe de Tournefort. On en dis- -
tingue plusieurs espéces; nous ne parlerons que du tournesol
vulgaire. :

Sa tige, qui s'éléve en fort pen de temps jusqu'a 5 a6 m., est
unique, droite et sans rameaux. Ses feuilles sont grandes, larges,
pointues et crénelées a leurs bords. Sa sommité supporte une
belle fleur large, ample, radiée, jaune, orbiculaire et présen-
tant une couronne formée de demi-fleurons, qui en entourent
d'entiers. Elle semble mobile et s'incline a toute heure du coté
du soleil, 1l lui succéde des semences ohlongues qui garnissent
le platean de la lear, occupé par les demi-fleurons; la fleur est
placeée entre deux feuilles bractées et enchassées dans une autre
pliée en gouttiére.

Les semences de ce vegétal contiennent beaucoup d'huile que
I'on pourrait utiliser. 1l est valnéraire.

SOLICOQUE. (Vovez sALICOQUE).

SON.

Latin, rurrur ; — anglais, Bran ; — allemand, ELEYEN, KLEIE;
— espagnol,, SALYADO , AFRECHO, FRECHO ; — portugais, FARELLD,
SEMEAS ; — italien, cRUSGA , SEMOLA,

Le som, écorce de bié on issue de big, est le résidu brut dela
mouture du blé lorsque la farine a passé an blutoir. Cette opé-
ration donne un déchet de 20 4 22 pour 100. On distingue le gros
son, le petit son, la recoupette et le remoulage. [ Voyez pamine ).

Ce produit s"utilise pourla nourriture des animaux domesliques
el se vend aux 100 kilogr. 11 fermente en pen de temps, surtont
en éle, ce qui altére sa qualité et diminue son poids.

Il sert en médecine dans les maladies de poitrine et les tonx
iicres. On en fait des lavements rafraichissants, des cataplasmes
émollients et des bains adoucissants. 1l est indispensable aux
amidonniers.
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SORBATES. (Voyez MALATES).
SORBIER.
Latin, sorpus ; — allemand, sperBERBAUM; — espagnol, porlu-

gaizs et italien, SERBAL.

Le sorbier ou cormier est un arbre de I'eosandrie trigynie
_de Linné et de la vingt-uniéme classe de Tournefort. Son hois
est dur, compact et rougedtre. Ses feuilles sont oblongues, den-
telées, velues, molles, blanches en dessus, stypliques et rangées
sur le méme cote. Ses fleurs sont petiles et composeées de cing
petales disposés en roses; lear calice devient un froit dur, ar-
rondi, vert jaunitre d'un edté, ronge del’antre et couvert i son
sommel de points élevés formant une petite conronne. Son pa-
renchyme est jaunilre el contient eing graines ; il a une saveur
austére avant sa maturité, et acquiert quelque doucenr en mi-
rissant. On le cueille enautomne et on le met dans des froitiéres
sous de la paille séche, ot sa pulpe s'amollit et devient bonne a
manger.

Ce froit convient dans les cours de ventre, les hémorrhagies,
les vomissements, I'hydropisie, le calcul des reins et la strangu-
rie. On en prépare en pharmacie une ean distillée et un rob, L'e-
corce du sorbier pent suppléer la noix de galles dans les tein-
tores noires.

SORGIHO.

Latin, noLcus sorcHUM; — anglais, INDIAN LEAF , INDIAK OR TUR-
KEY MILLET; — allemand, soncsaamex ; — espagnol, aLcasnia,
MAIS DAS INDIAS, PANIZO DE DAIMIEL ]} — pnrtugais, MILHO SORGO |
— italien, MELIGA, 80IGO ROSS0, SAGINA ROSSA.

Le sorghe, grand millet, millet d'outre-mer, grand millet
noir ou d’Afrique, sorge, blé cafre ou millogue, est une plante de
la Triandrie digynie de Linné (famille des graminées). Elle est
originaire d'Afrigue, o on 1'a nommeée dourat, et se cullive en
grand en France dans le département de la Gironde. Ses chau-
mes sont droits et s'élévent jusqu'a 2 4 3 m. ; ils sont remplis
d'une moelle douce, surtout prés des neeuds. Ses fevilles sont
grandes et rubanées. Ses fleurs forment des panicules agréables.
Ses fruils sont arrondis, dars, brillants, rougedtres, glabres ou
velug, farinenx intérieurement et 'une saveur ameére ; il servent
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en Europe a la nourriture des oiseaux de basse-cour. En Afri-
que, sa farine sert d'aliment au penple.

On emploie ces panicules dégagées de leurs fruits 4 former
des balais d’appartement fort estimés ; il £'en fait 4 Bordeaux un
commerce important et lucratil ; on les nomme balais de millo-

_que. Les pluslongs et les plus raides sont preférés,

SORL, suollate de fer prive de son ean de cristallisation par
la calcination naturelle on artificielle. Il est blanc gris. Le fer
qu'il contient est dans un premier degré d'oxydation et mélé
i du sulfate de fer. Ce corps est astringent et peut servir aux
teintures noires.

SOTOIRS D'ANIMAUX. | Voyez corves).

SOUCHET.

Latin et anglais, cyperus; — allemand, CYPERWURZEL ; — espa-
gnol, JuNcia.

S0UCHET D’AHﬂRlOUE LONG. SOUCHET ROND.
T COMESTIRLE. e ODDRANT.
. DES INDES. = SULTAN.

Le souehet est une plante & un senl cotylédon de la Trien-
drie monogynie de Linné. Elle renferme plus de denx cent cin-
quante especes, la plupart exotiques. Ce sont des herbes dont lesti-
ges sont sans arliculations triangulaires, et dont les Neurs, pri-
vées e corolle, sont disposées en épis simples ou composés, de
toutes couleurs et de tontes formes ; ils sont aplatis et formés
de denx rangs d'écailles superposées qui tienment lieu de cali-
ces i la plante. Chague fleur a trois étamines i filels courls et
anthéres oblongues et sillonnées, plus un ovaire supérieur trés-
petit et un long style couronné par trois stigmates ﬂapillaires.
Sa semence est nue, solitaire et & trois cotés.

Le souchet long, racine de Sainte-Heéléne ou souchet d A
mérique, est la racine d'une plante nommée par Linné cyperus
miligceus, qui croit dans |'Amérique méridionale. Sa racine nous
parvient séche. Elle est longue, nouée, noire en dehors, blan-
che en dedans, d’une odeur faible et d'une saveur arumaliqui:.
On Pexpédie de Sainte-Héléne, qui lui a donné son nom. Onlui
substitue souvent une racine que le midi de la France fournit
et doat I'odeur est plus prononcée. Elle est stomachique et apé-
rilive.
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Le souchet eomestible ou souchel rond lrasi, nomme
par Linné eyperus eseulentus, posséde des rhizomes en fibpes
menues a lextrémité desquels jsont attachés des tubercules ar
rondis on oblongs, bruns au-dessus, blanes 1ntéricurementl, char-
nus et farineux. Son odeur est faible et camphrée, sa saveur
douce et agréable. En Espagne et dans nos pays méridienaus,
on en prépare des émulsions agréables.

Souchet des Indes, (Voyez cuncuma).

Souchet romd. (Voyez s0UCHET COMESTIBLE).

Le souchet odorant se divise en souchet long (eyperus
odoralus radiee longa) et en souchet rond (eyperus odoratus ra-
dice rotonda). 1l nous est fourni par le midi de la France. La
premiére espéce pousse une infinité de feuilles longues, dures,
triangulaires, & dos relevé et aigu. Satige, qui eroit ala hauteur
de 6 a7 décim., est droite, sans neuds et remplie de moelle
blanche. Elle porte des feuilles larges et roussatres qui soutien®
nent des fleurs staminees. Ses semences sont triangulaires. Sa
racine est Jongue, nouée, tracante, difficile & rompre, obscure
en dehors, grisitre en dedans et trés-aromatique.

La seconde espice pousse des fenilles longues et étroites:
ses tiges sont dures el triangulaires. Ses fleurs sont slaminées
et soutenues par des épis écailleux. Ses semences sont dures
et noires. Sa racine est ovale, brune on grise et d'une odeur
faible. Cette racine est diurétique et emmeénagogue ; on s'en serl
dans les ulcéres de la bouche, de la vessie et de la matrice. On
en prépare aussi une ean distillée, Elle entre dans la composi-
tion de I'ean thériacale et impériale.

Souchet sultan. (Yoyez soUCHET COMESTIBLE).

SOUCI.
SOUCL DE JARDIN. 8OUCI D'EAL.

Le mowed est une plante de la Syngénésie polygamie néces-
saire de Linné et de la quatriéme classe (radiées) de Tournefort.
Il en existe vingl espéces annuelles ou vivaces d'Europe, d"Afri-
que ou d'Amérigue. Nous ne ferons mention que des deux prin=
cipales.

Le souel des jardins pousse des liges menues, angulen-
ses el visqueuses au toucher. Ses feuilles sont sessiles, oblon=
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gues, larges, charnues, molles, velues, blanchitres et piquantes.
Ses fleurs naissent & ses sommiteés et sont belles, grandes, ron-
des, radices, dorées et odorantes. Ses fruils forment des cap-
sules eourbes qui contiennent une semence longuetle. Ses ra-
cines sont ligneuses et fibrées. Ce végétal eroit dans les jardins ;
on Iui attribue la propriété de gueérir les tumeors scrofuleuses.
Avec sa flear, on prépare une eau distillée, un vinaigre par ma-
cération et une conserve ; ses fenilles entrent dans la composi-
tion de I'emplitee diabotanum.

Le sowel d'eaw ou soueci des marvais (calthapalustris ) estune
plante de la Polyandrie polyginie de Linné et de la sixiéme
classe (rosacées) de Tournefort.

Ses fenilles sont grandes, rondes, lisses, vert foncé et créne-
lées. 1l g'éléve d'entr’elles des tiges rondes et rameuses, portant
des fleurs polypétales disposées en roses, jaune doré et bril-
lantes. Ses fruils sont composés de plusieurs graines ramassées
en téte et disposées en éloiles. Ses racines sont fibreuses, gros-
ses el blanchétres. Ce végétal croit dans les marais et dans les
lieux humides; il n'est point utilisé en médecine.

SO0UDE.

Latin, savna inciseraTa ; — anglais, sopa ; — allemand , sovne,
SULE, SOERZALS ; — espagnol, sosA BARRILLA; — portugais,
SOLDA, BARILHAS — I'USSE, SODA, SOLIANEA.

SOUDE ARTIPICIELLE. _ SOUDE DE MALAGA.

— D'ALICANTE. _— EN PIERRE.
— BORATEE. —  DE TENERIFFE,
— DE CARTHAGENE. — DE VARECK.
— EPINEUSE. —  VITRIOLEE.
—  FACTICE. — CAUSTIQUE.

— KALIL

La soude, oxyde de sodium, carbonale de soude, lessive caus-
lique, samarie ou alun catin, est le produit de I'incinération des
plantes marines, telles que la barrille, le kali, lalgue, le goé-
mond, le vareck, etc. Son origine est due au hasard, d'aprés
Pline, qui attribue sa découverte a des marins jetés par la tempéte
i I'embouchure du fleave Bélus. Ils firent cuire leurs aliments
surlesable avee du kali desséché. Sa cendre s'unit au sable et
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forma un corps brillant. 1ls firent un nouvel essai qui leur réussit
parfaitement et fabriquérent ce corps en grand pour le hlanchis-
* sage. (Voyez savon),

Pour fabriquer la sonde, on pratique des fosses dans la terre
prés de la mer, d'une profondenr de 14 2 métres, plus larges
dans le bas que dans le haut. On place dans le fond des char-
bons ardents et an-dessus des plantes marines séches. On ali-
mente le feu avee ces mémes combustibles jusqu'a ce que les
fosses soient remplies de cendres. On agite ce résidu pour rendre
lIa combustion plus ardente. Le sel des cendres forine avec les
parties terreuses une espéce de frite qui, parle refroidissement,
acquiert une agrégation "solide et forme une masse saline, dure,
compacte et demi-vitrense. Elle se compose de carbonate et de
sulfate de soude, de sulfure de sodium, de sel marin, de car-
bonate de chaux, d'alumine, de silice, d'oxyde de fer el de
charhon.

Les soudes peuvent se diviser en trois classes : la soude étran-
gére, la sonde indigéne et la soude factice.

Soude artificielle. (Voyez soune FACTICE).

La soude d’Alieante se conlectionne avee diverses plantes
marines, comme nous venons de le dire, et surtout avec la ba-
rille, que I'on cultive avec soin sur les cites d'Espagne. Ce vége
tal contient 25 a 40 pour 100 de sous-carbonate de sonde et pré-
sente 50 & 60 degrés a alcalimétre. Ce produit est en masses
séches, pesantes, compactes, inodores, gris cendré et altachées
des fragments de charbons qui n'ont pu étre tout-a-fait con-
sumés. On y distingue aussi des cavités brillantes, nommées
yeux de perdriz. Sa saveur est douce. Il nous arrive en trés-
fortes balles de 5 & 600 kilogr., enveloppées de sparterie et
couvertes d'une trés-grosse toile. Pour trois emballages on ac-
corde 14 kilogr. de tare, et pour quatre, 16 kilogr.

Soude horatée, boraz nalif ou borate de soude nasif. (V.
BORAX). ¢

La soude de Carthagéne tient le second rang dans le
commerce, Elle est en masses de fortes dimensions, pesante,
grise et marquée i lintérieur de points blanes, verts et noirs.
Elle ressemble d'aillenrs & celle d'Alicante, mais elle est bien
moins riche en aleali, car elle ne marque que 30 i 52 degrés au
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plas. Elle arrive en balles de 4 a 500 kilogr. Les usages sont les
mémes que pour celles d'Alicante.

La soude épinmeuse esl une plante qu'on nomme anssi
kali et que Linné appelle tragum et place dans sa Pentandrie
digymie, Tournefort 'admet dans sa sixiéme classe. Ses feuilles
sont pointues et piquantes; son fruit est membraneux, rond et
épineux. Elle est apéritive el incisive.

La soude faetiee ou soude artificielle est un produit pré-
cieux que nous devons i MM. Leblanc et Dizé et que M. Darcet
a perfectionné. Pour la fabriquer, on calcine ensemble 180 par-
ties de sulfate de soude, 180 de charbon et 100 de craie ou de
bois en poussiére; on jette le tout dans un four & réverhére de
forme elliptique, et on éléve la température au-dessus du rouge
cerise,en brassant de temps en temps; la masse devient piteuse,
et lorsque la fusion est bien opérée, on la retive et on l'améne
dans des formes de fer pour la laisser se solidifier.—460 parties
opérees fournissent 300 parties de soude factice.

Ce produit marque a Ialealimétre 18 4 30 degrés. Il circule en
futailles de tous poids, pour lesquelles on accorde une fare
réelle.

La soude Kali ou marie est une plante marine nommee
par Linné kali magnum sedimedii foliis et placée dans sa Pen-
tandrie digynie ; elle fait partie de la sixiéme classe (rosacées)
de Tournefort. Elle s'éléve & un métre environ quand elle est
cultivée, et i 5 décim. quand elle ne Pest pas. Sa tige se divise
en longs rameaux droits, gros et rougeditres; ses fenilles sont
longues, étroites, épaisses, charnues, pointues, piquantes et
remplies de suc; sa fleur est polypétale, jaunitre et disposee en
roses; son fruit est rond et renferme une semence roulée en

- spirale. Ce végétal a un goiit salé et croit dans les pays chauds
et surles bords de la mer. Il contient du muriate et du carbonate
de soude, On l'utilise en médecine dans les engorgements lym-
phatiques et les obstructions des viscéres, pris en décoetion.
11 est apéritif et incisif. Par l'incinération, on en obtient une
bonne soude.

La moude de Malaga ressemble a celle de Carthagéne,
mais ne marque que 28 a 50 degrés.
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La soude en pierres cst le nom générique des soudes
connues sous celui d'oxydes de sodium.

La soude de Ténériffe est en masses irréguliéres of ra-
hotenses, d'un gris foncé, blane mat ou jaune verditre; elle mar-
que & l'alcalimétre 27 & 29 degrés et arrive presque toujours en
vrac, ¢'est-a-dire exempte d'emballages.

La soude de vareeh est brute ou raffinée; la premiére
est en morceany pesants, irréguliers, raboteux et présente
une multitude de petits trous chargés de lames blanches qui
ont beaucoup d'analogie avec la cire; elle ne marque & l'aleali-
métre que 3 4 5 degrés et arrive toujours en vrac. La seconde
a I'aspect d’une matiére saline, blanche et composée de sel ma-
rin; elle ne marque & Palcalimétre que 2 & 3 degrés et n'a que
peun de valeor. Elle circule en futailles de 500 a 550 kilogr.

Soude vitriolée, ancien nom du sulfate de soude. (Voyez
ce mot). 1

Par la lessivalion, on obtient des soudes le sel de sonde ou
soug-carbonate de soude, le carbonate de soude ou eristous de
soude, la soude caustique ou soude des savonniers et la soude
non caustigue. :

La soude eaustigue on lessive du savonnier est liquide,
doit marquer au peése-sels 50 4 60 degrés et ne pas faire effer-
vescence avee les acides. Elle s'obtient en faizant dissondre do
sous-carbonate de soude dans I'eau, en y ajoutant de la chaux
et en faisant bouillir le tout avec Phydrate de chaux pour enle-
ver i la soude son acide carbonique; on sépare le carbonate de
chaux en faisant évaporer la liqueur jusqu'a ce qu'elle marque
36 degreés a l'aréometre,

SOUDURE DES PLOMBIERS. (Voyez ETAIN DES
PLOMBIERS ).

SOUFRE.

Latin, svLrur; — anglais, primstone, suLpaus; — allemand,
SCHWEFEL; — espagnol, AzUFRE ; — porlugais, ENXOFRE, ENZO~
FRE; — italien. zovro, soLFo, suLFERO, ZoFREGO ; — hollan-

dais, ZWAVEL, s0LFER ; — danois, svoveL ; — suédois, SWAF-
WEL; — turc, KUkveD ; — polonais, SIAREA ; — russe, SUERA.
SOUFRE NATIF. SOUFRE COMBINE.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 203 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=203

BRIT Sante

sSOU 205
SOUFRE EN MASSE. SOUFRE HYDRATE.
—  EPURE. —  DORE D'ARTIMOINE,
— ' SUBLIME. —  HYDROGENE.
— VIF. —  OXY-MURIATE,
— BROT. —  YEGETAL.

—  EN CANON,
Le soufre a éé placé long-temps au rang des bitumes et
" considéré comme un produit volcanique. Juncker et Stalh ont
affirme qu'il était le résultat de la combinaison de U'acide sol-
furique avec le phlogistique. C’est une substance simple, indé-
composable et susceptible de se combiner avec une infinité d'au-
tres corps. Il doit son origine a Ia décomposition putride des
végélanx el des animaux,

Le soufre est trés-répandu dans la nature. On le trouve formé
dans les végétaux, tels que la patience et le cochléaria, ainsi que
dans les matiéres animales, telles que le sang et le jaune d'eul.
Il s¢ trouve en masses translucides ou opaques dans diverses
sortes de terrains, guelquefois disséminé dans diverses pierres
el particuliérement dans le sulfate de baryte. Quelques rochers
en sonl garnis, tels que ceux du Bresil et des Cordilléres. Les
carriéres les plus abondantes sont celles qui sont prés des vol-
cans. Les environs de Pouzzole en produisent énormément eten
fournissent depuis un siéele a la consommation de I'Europe. La
Guadeloupe en posséde une mine féeonde, d'aprés le rapport de
M. Angelin,

On distingue le sonfre en soufre natif et en soufre combiné.

Le soufre matif est transparent et cristallisé, ou transpa-
rent et irrégulier, déposé par I'eau, pulvéralent, sublime par le
fen des volcans et souvent interpose dans des pierres tendres,

Le soufre combiné se rencontre naturellement a I'état
de sulfure métallique ou caleaire. On le peut retirer de la galéne
(sulfure de plomb}, des pyrites cuivreuses et martiales (sulfures
de cuivre et de fer), de la blende (sulfure de zinc), de la pierre a
platre {sulfate de chaux) et de I'alunite (sulfate double d'alumine
et de polasse). Cette derniére substance se trouve dans les Ler-
rains de Tolla, a2 Piombine, en Hongrie, dans les iles de I'Ar-
chipel grec, au Pérou, dans les Cordilléres, et en France dans
les montagnes du Mont-d'Or.
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Pour retiver le soufre de ces substances, en Saxe el en Ro-
héme,on les place dans des tuyaux de terre disposés sur un four-
neau allongé et dont les extrémiteés arrivent dans des caisses de
fer pleines d'eau. Le soufre liquefié se rend dans ces. récipients,
ot il prend de la consistance.

A Rammelsherg et a 5-Bel, on retire le soufre des pyrites en
disposant de grands grils sur lesquels on les amoneells ; le soufre
se liquéfie an few et conle dans de grandes cuilléres en fer; on
le purifie par une nouvelle fonte.

On le retive des végétaux et des substances animales par des
procedes parliculiers.

Le soufre em masse, soufre brul ou soufre natif, provient
des terrains qui avoisinent les voleans. 11 est toujours impur et
I'on doit choeisir celui qui I'est le moins. 11 est solide, see, fra-
gle, sans odeur, odorant en contact avee l'ean, de couleur
citrine rongeitre on pale, électrigue par le frottement et se fen-
dillant avec bruit sous I'action de la chaleur de la main. 11 est
fusible a dilferents degrés de temperature, depuis I'agrégation
molle jusqu'a la fluidite parfaite; il est volatile d-une tempéra-
ture élevée et doué d'une combustibilité remargnable; il donne
une flamme blene, puis blanche el une vapeur active et suffo-
quante qui est un acide sulfureux, On devra préférer le soufre
brut jaune citrin, en masses brillantes et translucides, exemp-
tes de corps élrangers,

Ce produit arrive en yrac 4 Marseille, oi il est mis en futailles
de 600 & 700 kilogr. , pour lesquelles on aceorde Ia tare réelle.

Le soufre épurd on soufre en canon est de forme eylin-
drigue, long de 19 4 22 c. sur 25 millim. de diamétre.

Pour le purifier, on le fait fondre en masses dans des marmites
de fer. Ses impuretés se précipitent. On coule ce corps fondu
dans une chavdiére en cuivre et on 'y maintient en fusion pen-
dant un certain temps, On le conle alors dans des moules de
bois qui luidonnent la forme d'un cylindre et on le plonge dans
I'eau pour le refroidir promptement. Le fond de la chaudiére est
mis de coté, comme chargé de matiéres Lerreuses on pierreuses
de couleur grise, que 'on nomme soufre vif. Si 'on examine les
surfaces de ce soufre, on voit que le froid a brusquement inter-
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rompu sa cristallisation ; ses parties extericures sont seules cris-
tallisees réguliérement.

Le soufre épuré doit étre d'un beau jaune doré, luisant, ver-
datre et cassant avec un cragquement a la pression de la main.
1 gircule en barils de 150 kilogr. environ ou en caisses de 50
kilogr. On accorde la tare réelle.

Le soufre sublimé ou fleur de soufre se prépare en grand
dans des établissements vastes. On opére sur 200 & 250 kilogr.
de soufre épuré qu'on met dans une grande chandiére de fer,
dont le fond a 40 millim. d'épaisseur au moins. Elle est placée
sur un fournean solide, de maniére & ce que le fen ne poisse
toncher que la surface extéricure du fond du vase. La ehamhbre
dans lagquelle on fait celte préparation est coupée dans son mi-
lien par denx eloisons [ermées par une boiserie i coulisse quon
peut ouvrir et fermer a volonté, On sublime le soufre, et lorsque
les parois de la premiére piéce en sont suffisamment garnis, on
la ferme et on ouvre la seconde qui se remplit 4 son tour de pe-
tites parcelles pulvérulentes, fines et legéres, en flocons jauni-
tres. On nomme improprement ce produit fleur de soufre. 1l est
en poudre trés-fine.

En se volatilisant, il entraine avec lui une vapeur d'acide sul-
fareux qui se répand dans 'appartement et retombe sur le soufre
sublimé. On I'en dégage en lavant la flewr de soufre et en la fai-
sant sécher. Elle est jaune, douce et s'enfllamme trés-prompte-
ment. Sa saveur est nulle et son odeur est agréable. Elle eireule
en barils de 50 4 100 kilogr. ou en caisses de 50 a 60 kilogr.,
pour lesquels on aceorde la tare réelle.

Le soufre wif est le résidu du soulre qui se trouve an fond
des chaudiéres ot on I'a puriﬁé. Il est en masses informes, gris
ek parsemé de filets jaunes. On l'emploie en serrurerie pour
consolider les barres de fer des fermetures on comme ciment
dans les machines hydranliques. Il circule en grosses futailles
de 500 & 600 kilogr., pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Soufre bBrut. (Voyez SOUFRE NATIF).

Soufre en eanon. | Voyez s0UFRE EPURE ).

Le soufre hydraté ou magistére de soufre s'obtient en
[aisant dissoudre dans I'eau une certaine quantité de sulfore de
potasse ou de soude ; on flire la dissolution et on la place dans
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une terrine sous le mantean d'une cheminée; on y verse peu i
peu de l'acide acétique, jusqu'a ce qu'il n'y ail plus dégagement
de gaz. Cet acide se combine a la potasse et en dégage I'acide
hydro-sulfurique, le soufre se précipite el on le recueille sur un -
filtre pour le laver a 'eau bouillante jusqu’a ce qu'il ne la bro-
nisse plus. Il ne reste plus qu'a le sécher.

Soufre doré d'antimeoine. (Voyez suLruRe D'ANTINOINE),

Soufre hydrogéné. (Voyezr NYDRURKE DE SOUFRE ).

Soufre exy-muriaté. (Voyez CHLORURE DE SOUFRE ).

Soufre végétal. (Voyez Licoroniom ).

SOULIER DE NOTRE-DDAME ou sabeot (caleeolus
marianus ), plante de la Gynandrie digndrie de Linné ; elle pousse
une tige d'environ 3 & 4 déeimét. qui porte des feuilles larges,
veinenses el alternes; elle est garnie d'une ou deux fleurs com-
posées de six pétales inégaux, dont cing occupent son sommet;
la couleur des fleurs est jaune ou purpurine noiratre. Le fruoit
de cette plante a la figure d'une lanterne et renferme une se-
mence pulvérvlente; sa racine est grosse et accompagnee de
fibres menues. Ce vegétal croil sur les montagnes et dans les
foréts, en Europe, en Asie et dans I'Amérique septentrionale.
On s'en sert en médecine. 11 est détersif, valnéraire et s emploie
exterieurement.

SOULINE. | Voyez cHONLEN )

SOURL. (Voyez arack ).

SOUTENELLE. (Yoyez POURPIER DE MER .

SPARGELLE ( genislella montana germanica ), plante li-
gneuse de la Diadelphie décandrie de Linné. Elle pousse des
branches molles, velues et frangées,longues de 4 a 5 décim. Ses
feuilles sont oblongues, velues et articulées ; les fleurs qui nais-
sent i ses sommités sont légumineuses, petites et jaunes, Ses
fruits forment des gousses plates et velues. Sa racine est li-
gneuse, longue et divisée en plusieurs branches. On rencontre
ce végétal dans les lieux sees, arides et sablonneux de la Franee
et de I'Allemagne. Sa fleur et sa graine sont détersives et apé-
ritives,
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SPARTE.
Latin, spantum; — anglais, spaxisarusd ; — allemand, sparro-
GoRAS; — espagnol, EsPARTo; — porlugais, ESPARTO AUFFE,
OFFE ; — italien, spanto.

Le sparte, spart ou jone d'eau, long-temps confondn avec
le genet d'Espagne, est une plante de la Trigndrie monogynie
de Linne. (Voyez joxc p'EAU).

Elle est abondante dans les royanmes de Valence et de Murcie
en Espagne, et dans le midi de la France. Elle croit sans cul-
ture, et pour 'utiliser, on l'arrache et on la fait sécher pendant
huit jours au soleil ; on 'empile ensoite dans des greniers. Pour
en faire des cordages, on met ces joncs i rouir pendant vingt-
cing 4 trente jours dans l'eau de mer ou dans I'ean douce; le
sparte est ensuite séche d demi et battu trés-fort. 11 aequiert
ainsi la souplesse de la filasse de chanvre, ce qui permet de lni
donner les mémes emplois. On en fabrique des tapis inatlaqua-
bles par I'humidité et des souliers dits spadilles ou alpagaties,
qui servent aux Espagnols a gravir les monlagnes escarpées.

Le sparte battu est jaune paille foncé et se teint facilement.
Ses cordages nese pourrissent que pen dans l'eau, et il ne trans-
mel pas le feu, car un charbon ardent qui tomberait sur un ta-
pis de sparte brilera la place qu'il touchera seulement, a canse
des parties salines dont est composé ce corps. Son emploi en
France date de 1770,époque o1 le gouvernement protégea eette
nouvelle industrie. ! .

SPFATH.

Latin, spaLt; — anglais, spat; — allemand. spavr.

SPATH ADAMANTIN. SPATH PESANT.
—  CALCAIRE. == BCHISTEDX.
= FLUOR. =— YITREUX.

Les spaths claient, d'aprés nos anciens mineralogistes, des
minéranx a tissu lamellenx. La chimie moderne leur donne des
-noms particuliers que nous allons rappeler.
Spath adamantin, (Voyez FELD-SPATH).
TOME 1IV. 14
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Spath ealeaire. (Voyez CARBONATE CALCAIRE).

—  Muow on spatl vitreux. (Voyez FLUATE CALCAIRE).
—  pesant, (Voyez SULFATE DE BARYTE).

Le spath schisteux, nomme par Kirvan argentine, est
une substance rougealre, verdatre on jaundtre, nacrée et soluble
dans I'acide nitrique sans effervescence. On la tronve en Saxe gt
en Norwege.

Spath vitreux. (Voyez FLUATE CALCAIRE). 1

SPATHA. (Voyez cocoTIER).

SPEAUTRE. (Voyez BLE LOCULAR).

SPEISS, matiére metallique qui se trouve dans le fond des
crensels ol I'on procéde a la vitrification du safre ou oxyde de
cobalt poar le convertir en bleu d'azar. Son nom est allemand.
Les chimistes le considérent comme un alliage métallique dans
lequel le nickel est dominant.

SPERMACETL. (Voyez BLANC DE BALEINE].

SPERNIQLE. (Vovez FRAI DE GREXOUILLE).

SPHAGNUM vaging esquamosa ), mousse dela Cryploga-
mie des mousses de Linné. Elle est abondante sur les arbres de
la Suisse et contient tous les principes propres i faire le pain.
Elle est peu répandue en France.

SPHENE, pierre cristallisée en forme de coins. Elle raie
le verre et se fond en verre noiritre. Elle a été découverle prés
Dissentis, dans les environs de Saint-Godard. Onla trouve son-
venl en cristanx accolés ou disposés en croix.

SPHEROIDAL, diamant i quarante-huit faces bombées.

SPIC, nom ancien de la grande lavande. (Voyez ces mots).

SPICANARD DU LEVANT ou spicanard du pays.
(Voyez marp).

SPICA CELTICA, (Voyez NaRD CELTIQUE). ‘

SPINELLE. (Voyez nusis).

SPIHTlliE]IE, minéral pen connu qui se trouve dans le
Dauphiné. Ses cristaux sont scintillants, a tissu lamellenx, ver-
ditres et jettent des reflets si vifs qu'ils brillent comme des
élincelles.

SPIRKEE, plante de |'cosandrie pentagynie de Linné et de
la famille des rosacées. On en comple plus de trente espéces
qu'on divise endeux sections : les frutiqueuses et les herbacées.
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SPODE.

Latin, spopium ; — anglais, 2INE FLOWER, TUTY, TUTTY $PODE; —
allemand , NICHT, AUGENNICHT, GRAU ODER WEISSNICHT, POMPHO-
LYX, EINBLUME, TUZIE; —. espagnol, pomFoLIS, PONFOLIS, Tu-
TIA, ATUTIA ; — portugais, VERDE, FAIZCA, 64 FLOR DE COBRE:
— italien, FULGINE DI METALL], FIDRE DI ZINCO, PAMFOLIGE.

Spode, cendres de diverses substances, telles que l'ivaire,
le bronze, le tutie et Poxvde de zine; on nomme avssi celle-ci
pompholiz ou flenr de zinc. (Voyez ces mots).

SPODUMANNE, pierre scintillante composée que l'on
trouve dans la mine de fer d'Tton en Sudermanie. Onla nomme
aussi triphane. (VYoyez ce mot).

SPRUCE, biécre que l'on fait dans la Nouvelle-Angleterre
avec les sommilés des branches d'une espéce de sapin. Elle a un
goit fort agréable. On la prépare aussi avee du miel et du mais.

SQUAMES DE SCLLLES, membranes foliacées ou sea-
rieuses qui composent I'oignon du scille. (Voyez ce mot).

SOUENANTE. (Yoyez scHENANTE).

SQUILLE. (‘r’oyez OIGNON DE SCILLE el SALICOQUE).

SQUINE, (Voyez ESQUINE].

STACTE ou staclen, myrrhe liquide qui découle de Parbre
de méme nom. [Voyez MYRREE).

STALACTITES, concrélions pierrenses i 'état de carho-
nates caleaires. CVest la pierre caleaire la plus pure; elle est de
forme cylindrique ou conique et présente une lame pendante,
adhérant supérienrement aux cavités souterraines. Ces corps
proviennent de la dissolution du carbonate calcaire dans I'ean,
opérée par la présence de l'acide carbonique en excés. Cette
combinaison pénétre pen 4 peu dans I'intérieur dela voille sou-
terraine;; U'acide carbonigue se perd dans F'atmosphére etle car-
bonate caleaire prend une consistance solide.

STALAGWMITES, picrres de méme natare que les préce-
dentes, qui n'en différent que par leurs formes mamelonnées et
irrégulieres,

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 210 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=210

BBIT Sante

212 STA

STAPHISAIGRE.

Latin, stapaisacria ; — anglais, Lice Bane ; — allemand, syg-
PHASKORNER, STEFFENSEDRNER, LAUSESAAMEN , LAUSEBUM ; — ps-
pagnol, ALBARAZ, HIERBA PIDGERA, ESTAFISAGRIA, FABARAZ, PA-
PARAZ; — poriugais, ALVARAZ, PAPARAZ , HERVA PIOLHEIRA ,STAP-
FISAGRIA, SEMENTE DA HERBA PIOLHEIRA; — ilalien, sTAPISAGRA,
STRAFISAGRIA , STRAFUSARIA, STRAFIZEECCA, STRAFIZACA, ASTUF-
FISAGRI A

La staphisaigre est une plante de la Polyandrie trigynie
de Linné et de la douziéme classe (anomales) de Tournefort. Elle
pousse une lige droite, ronde et rameunse, qui s'éléve a 65 centim,
environ. Ses feuilles sont grandes, larges, découpées profondé-
ment, vertes el allachées a de long pétioles. Ses fleurs, qui nais-
sent anx sommités des tiges ou dansles aisselles des feuilles, sont
polypétales, irréguliéres et blenes. Ses [ruits sont composés de
piéces triangulaires qui contiennent des semences grises ou noi-
ritres, ridées, rodes, unies, jaunitres intérieurement, dcres,
améres et désagréables. :

Ce végetal croit dans la Calabre, en Dalmatie et dans les pays
méridionaux. Nous en recevons les froits secs, On doit les choi-
sir récents, nets et remplis de graines. Ses semences s'utilisent
comme masticatoires pour les douleurs de dents ; elles sont pur-
gatives, drastiques, anthelmintiques et pédicolaires, On s'en sert
en poudre pour eniveer le poisson, comme de la coque do Le-
vant.

Cette plante circule en balles de tous poids, pour lesquelles
on accorde la tare réelle.

STATICE |statice armeria ), plante de la Pentandrie pehia-
gynie de Linné et de la huitieme classe (caryophilées) de Tour-
nefort, Elle pousse dés sa racine des feuilles longues, étroites
et vertes; il s'éléve d'entr'elles des tiges droites, sans neuds,
creuses et soutenant un bouquet sphérique composé de petites
fleurs & cing petales, purpurines, disposées en eillels et suppor-
tées par un calice infundibuliforme; chaque fleur produit une
semence pointue, enfermée dans une capsule qui a servi de ca-
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lice & la fleur; sa racine est longue, ligneuse et divisée en plu-
sieurs parlies.

-1l existe une statice que Linné nomme statice limonium et qui
differe de la précédente en ce qu'elle est plos basse. Sa racine
est longue, grosse, rougedtre et se nomme befien rouge. (Voyes
ce mot). Les racines de toutes les deux sont astringentes.

STAUROLIDE. (Voyez craxatite). Sous ce nom, on dé-
signe anssi une pierre scintillante composée (voyez HERMOTOME )
et la pierre de croix qui se rencontre a Quimper. (Voyez PIERRE

DE CROIX).
STEARATES.
BTIiAB..&.TE Il’.il!ll)ﬁl.’l.(!llE. STE'..I.H..!ATE DE POTASSE.
— DE BARYTE. — DE SOUDE.
== DE CHAUX. —_ DE STRONTIANE.
—_— DE PLOME.

Les stéarates sont des sels qui résultent de Punion de 1'a-
cide stéarique avec les bases salifiables.

Le stéarate d’ammoniague est blanc, inodore et d'une
saveur alcaline. On 'obtient en mettant I'acide stéarique hydraté
et fondu en contact avec le gaz ammoniac.

Le stéarate de baryte est blanc, insipide, inodore et
fusible. On le prépare directement en opérant & I'abri du con-
tact de I'air, & cause de I'acide carbonique qu'il contient.

Le stéarate de ehaux s'obtient en versant dans une so-
lution bounillante de chlorure de caleinm une solution chaude
de stearate nentre de potlasse.

Le stéarate neutre de plomb se prépare en mellant
deux solutions aqueuses bouillantes de stéarate de potasse et de
nitrate de plomb en présence. Il est incolore, fusible et friable.

Le stéarate neutre de potasse est en petites paillettes
ou en larges écailles brillantes, transparentes, douces au tou-
cher et d'une saveur alcaline. On I'obtient enj faisant chauffer
denx parties d'acide stéarique et deux parties de polasse a 'al-
cool dans vingt parties d'eaun.

Le sténrate de soude forme un sel en cristaux brillants
ou en plaques demi-transparentes d'une saveur un peu alcaline.
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Le stéarate de strontiane cst blanc, inodore, insipide
et se prépare comme celui de baryte.

STﬁ.lll]]Il}, matiére grasse, blanche et pen éclatante qu'on
obtient en lraitant & plusieurs reprises la graisse par I'aleool, Il
dissout une plus grande quantité d'oléine que de stéarine; celle-
ci est pure lorsgque son degré de lusibilité est constant.

STEATITE. (Voyez sMECTITE).

STECAS ARABIQUE. (Voyez STECHAS ARABIQUE).

STELLAUE. (Voyez PATE D'ITALIE).

STERCUS DIABOLE. (Voycz assa-FETDA).

B'l‘lll]ﬁ, antimoine. On donne aussi le nom de farire stibié
a l'émétique. (Voyez TARTRATE ANTIMONIE DE POTASSE). v

STIL DE GRAIN, couleur jaune que 'on prepare avec
la décoction de la graine d'Avignon ou fruit du petit nerprun.
L'alun ou sulfate acide d'alumine et la craie servent 4 donner
du corps a celte teinture.

Le sulfate acide d'alumine favorise la dissolution du principe
colorant, et on fait évaporerla décoction jusqu’a ce qu'elle forme
avec la craie une pate dont on fait des trochisques que l'on fait
sécher & l'ombre.

Cette conleur eircule sous forme de petils pains de sucre tor-
dug de 50 a 60 grammes. On doit préférer les plus vivement co-
lorés, d'une pite fine et rode i la fois.

STELBITE, minéral dont on distingue plusieurs varietes
d'aprés sa couleur ; il est Mane, brun, gris et transparent. Les
Allemands le nomment blattriger seoliih. 11 raie la chaux earbo-
natée. On le trouve & Andreasberg, an Hartz et en Norwége.

STUECHAS.

Latin, stcnas anasica; — allemand, sTOCHASEAUT DAS ARABISCH.

Le steeehas csl une plante de I'Ennéandrie monogynie de
Linné et de la quatriéme classe (labiées) de Tournefort. Il en
existe denx espéces, I'une arabigue et lautre citrine, nommees
par Linné gnafolium stechas.

La premiére a ses sommités garnies d'une aigrette portant de
petites fleurs labices et purpurines d'une odeur snave. Elle croit
dans le Languedoc el les iles d' Hyéres. On nous l'apporte seche.
Ses fleurs sont stimulantes, nervales, résolutives et entrent dans
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la composition de la thériaque, du sirop de stechas et de plu-
sienrs aleools odorants,
On nous les envoie avec les tiges formant de petits bouquets.
On devra préférer les plus odorantes.

STOKFISCH.
Latin, morva ; — anglais et allemand, sTockFisca; — espagnol,
PEZ DE PALO, PALOPEZ, STOCFIS; — portugais, PEX0 DE Pa0,
PEIXEPAO ; — ilalien, STOCCOFISS0, PERCE BASTONATO O BASTONE

STOCFIS, MERLUZEO SECCO.
Le stokfiselh est une morue vidée, non refendue. salée et
ilesséchée au soleil. (Voyez wonue).

STORAX.

Latin, styrax ; — anglais et allemand, storax: — espagnol el
I
porlugais, EsTORAQUE; — ilalien, STORACE, STIRACE,, SOTORACE.

STORAX CALAMITE. STORAX EN PAIN,
e EN LARMES.

Le storax est une substance dont I'origine estignorée et qui
cependant a eu une grande vogue. On la confond souvent a tort
avec le styrax, ear elle a une consistance solide, tandis que ce
corps est ligquide et gluant. Les storax du commerce arrivent du
Levant par Marseille. i 3

Le storax ealamite posséde tous les caractéres da ben-
join en larmes. Il est ordinairement en masses de la lorme des
boites qui les contiennent, lesquelles sont arrondies et pésent 5
kilogr. environ. Il est brun et sa superficie est garnie de larmes
blanches adhérentes par U'effet d'une donce chaleur ; le reste en
est dépourva. Son odenr est snave et sa saveur parfumée et
amére. On doit préférer le plus odorant et le plus sec.

Siorax en larmes, (VOyezZ STORAX CALAMITE).

Le storax em pain est une espéce de baume qui a 'appa-
rence de celui du Pérou liquide, ot I'on fait séjourner de la
scinre de bois pour le mettre en pain. 1l est poisseux et d'une
odeur forte et balsamique. Lorsque la sciure est séche, elle prend
le nom de sarille ou sérille de storaz. On préférera le plus odo-
rant et le plus onctueus.
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Le storax est stimulant, stomachique, pectoral et vulnéraire.
On en retire de I'acide benzoiyue et on en fait un sirop et upe
teinture a I'alcool qui, mélée avec I'eau, forme un lait virginal
plus blane que celui du benjoin. 1l entre dans la compasition de
la thériaque, du diascordium, des pastilles odorantes et du baume
de commandeur.

STRAMOINE or endormi commun. (V. poune EPINEUSE),

STRONTIANE, terre alcaline qui forme des sels neutres
avec les acides. Grawlord est le premier qui en ait soupconné
la présence. On Iextrait d'une terre venant d'Ecosse par les
procédés employés pour obtenir I'oxyde de baryte.

Ce corps est d'un gris blanchitre, d'une pesanteur spécifique
moindre que celle de la baryte, soluble dans trois fois son poids
d'eau bouillante et presque insoluble dans I'eau froide.

La nature ne nous I'ofire pas dans un état isolé; il est toujours
combiné avec l'acide sulfurique ou T'acide carbonique. Son nom
lui vient de Strontian ou Strontean, ville d'Ecosse ol on letrouve
a I'état de sullate.

Si on briile de I'alcool sur du muriate de strontiane, la flamme
parait d'un rouge éclatant. Ce corps verdit le sirop de violette.

STRONTIUM. Les propriétés du strontivm sont pen con-
nues. Ce corps ressemble au calcium, et, cormme lui, on ne l'a
encore obtenu qoe par la pile. (Voyez cavcivm).

STRYCIHNINE, base salifiable, végétale, blanche, pulvé-
rulente el amére, qui est formée d'une infinité de petits cristaux
prismatiques et qui s'obtient directement on par double décom-
position. Cette snbstance existe dans les parties do strychnos en
combinaison avee le gazigazurique; on I'extrait aussi de la noix
vomique avec une petite quantité de brucine ; on fait houilliv ce
fruit avee de la magnésie et on traite le précipité par Valeool,
qui enléve la brucine; on jette alors le résidu dans de Faleool
bouillant qui s'empare de la strichnine, et on laisse reposer;
on purifie cette substance par de nouvelles cristallisations. Cest
un médicament que Fon ne doit employer qu'avee heancoup de
precaulions,

STRYCHNOS, plantes dont les espéces sonl nombreuses
el originaires des climats chands. Elles ont des qualités véné-
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nenses; telles sont la noix vomique, la féve de 8-Ignace, la racine
de bois de couleuvre et les graines de Litan.

STUC.
Latin, MammoratruM; — anglais, sroc, stveco; — allemand,
- TUCK ; — espagnol, EsTUCO; — portugais, ESTUQUE; — ita-

lien, sTUCCO.

Le stue cst un mélange de plitre cuit et de chaux vive en
poudre trés-fine, liés par de la gélatine animale ou de la colle de
Flandre dissoute dans I'ean. Cetle composition sert a imiler
toutes les varietés de marbres connus.

STYRAX.

Latin, sTYRax LiguIDUs ; — anglais, sTorax Liguina ; — allemand,
FLUSSIGER STORAX LIQUIDAMEER; — espagnol et portugais, Es-
TORAQUE LIQUIDO , ROZAMALHA ; — italien, sSTORACE LIQUIDO.

Le styrax est un suc liguide, retiré de I'écorce d'un arbre
que les Tures et les Arabes appellent rosa mallos et qui nait dans
I'ile de Cobras, dans la mer Rouge. Pour I'obtenir, les insulaires
enlévent I'tcorce du végétal qu'ils pilent et font bouillir dans 'ean
de mer jusqu'a la consistance de glu. 1ls ramassent la snbstance
qui surnage et la font recuire dans une nouvelle eau pour en re-
Lirer les impuretés qui pourraient s'y trouver.

La droguerie en distingue deux espéces: la premiére est gris
de souris, d'une odeur forte pen snave et d'une consistance li-
quide et ¢paisse; sa saveur esl aromatique ; elle forme une croite
elflorescente sur la surface des vases o elle séjourne. Elle nous
arrive en barils cerclés de fer du poids de 150 kilogr. et en bar-
riques de 500 kilogr., pour lesquelles on accorde la tare réelle.

La seconde qualité nous est fournie par I'Angleterre. Elle est
semblable & la glu et mélangée d'ean qui, en se corrompant, al-
tere son odenr qui est pen agréable. 8i on la renferme dans un
vase, il se forme sar elle une pellicule noire non elllorescente.
Ba saveur est désagréable. On 'expédie en futailles de 300 kil.
environ, cerclées en fer el trés-allongées, pour lesquelles on ac-
corde la tare réelle ou 15 pour 100, Les Anglais en font un grand
usage pour calfeutrer leurs navires.

Pour utiliser ce corps, il est besoin de le purifier; pour cela, on
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le fait chauffer au bain-marie avec de hoile d'olive et on le pusse

a travers un tamis. 1l entre dans I'onguent qui porte son nom

.et dans 'emplitre et I'onguent martiatum diabotanum de Vigo

simple, ainsi que dans le baume de Fioraventi.
SUBERATES, substances dont M. Bouillon-Lagrange <'est

beaucoup occupé. (Voyez les Annales de Chimie).
SUBERINE, tissu cellulaire du liége, dont M. Chevreul a

reliré l'acide subérique par Paction de Vacide nitrique. Cette

substance est légere, molle, élastique, spongieuse el rougedtre,

Elle ne sert pas en medecine.

SUCS.

Latin, svecus; — anglais, Jeuce ; — allemand, saET, — espa-
gnﬂl, XUGO, JUGOH, Z0MO ; — purtugais, SUCO, sUMo; — italien,
S0GD, BUCCO,

SUC D'ACACIA. SUC DE MEDIE.
— D'HYPOCHISTIS, — SYRIAQUE.
— DE REGLISSE.

Les swes sont les parties liquides des végétaux; ils penvent,
par I'ébullition, fournir des extraits on des liqueurs propres a
combattre les maladies.

Sue d’'neacia. (Voyer acacis NosTRAS).

Le swe d’'hydoehistis ou diypocistis est le suc épaissi du
fruit d’une espéce d’arroche ou rejeton du ciste, qui appartienta
la Gynandrie dodécandrie de Linné. Cette plante erait dans nos
départements méridionaux. On récolte ses fruits avant leur ma-
turité et on en exprime le suc en les faisant infuser dans I'eau
et en coulant l'infusion & travers un linge ; on laisse reposer et
on fait évaporerla liqueur décantée jusqu'a consistance d'extrait.
Cet extrait, introduit dans des vessies, séche & V'air et acquiert
une cerlaine congistance. i

On doit le choisir sec, noir, brillant, sans odeur de bralé,
acide, austére et styptique. 11 est soluble dans 'eau et dans I'al-
cool. On s'en sert pour arréter les cours de ventre. 1l entre dans
la thériaque, le mithridate, les trochisques de succin et 'em-
platre conire les ruptures.
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Sue de réglisse.

Latin, SUCCUS GLYCIRRISE ; — anglnis, LICORICE JUICE OU LIQUO-
RICE, LICKORICE-BALL, SPANISH JUICE, SPANISH LICORICE , IN
SCHOTTLAND, BLACK SUGAL; — allemand, LAERITZEN saPT; —
espagnol, REGALIZ, EXTRACTO DE REGALIZ, REGALIZ EN PASTA DE
ESPARA ; — poringais, suMo, SUCCO DE ALCAZUZ; — ilalien,
SUG0 DI REGOLIZIA O DI LOGORIZIA, O DI SPAGNA, PASTA DI REGO-
LiziA ; — polonais, LACRYCYA; — russe, SOLODEOWOI S0K.

_SUC DE REGLISSE DE CALABRE. SUC DE REGLISSE ANISE.
— —  DE SICILE. — —  DE MEDIE.
— — D' ESPAGNE. — —  BYRIAQUE.
- —  DE DAYONNE.

Le sue de réglisse , jus de réglisse, extrait de réglisse ou
réglisse noire, est un sue sucré et épaissi que 'on prépare en Ca-
labre, en Espagne et en Sicile. 11 est noir, sucré, et dcre quand
on ne prend pas tontes les précautions voulues en le préparant.
En faisant évaporer sa décoction dans de grandes chaudiéres en
cuivre, on en ratisse les parois avee des spatules en fer et on
enléve souvent des parcelles de cuivre qui se mélent & ce corps
dans la proportion de 150 gr. par 50 kilogr. La droguerie en
distingue quatre sortes.

Le sue de réglisse de Calabre est le meilleur ot celui
dont la valeur est Ia plus élevée. 11 est en billes de 15 & 20 cent.
de longueur sur 5 de diamétre, pesant 60 4 100 gr. Ces bitons
sont unis, luisants, noirs, secs, ployant sans se rompre, mais
trés-cassants sous un choc; leur cassure est nette et brillante,
leur saveur douce et franche. Chaque bille porte le cachet du
fabricant.

Ce produit circule emballé dans des fenilles de laurier et dans
des caisses de bois de sapin de 904 100 kilogr. ; leur forme est
allongée et rectangulaire. On accorde la tare reelle.

Lt sue de réglisse d'Espagne ou dz Buyonne se [abri-
que dans la Catalogne et a long-lemps circulé en billes. Depuis
douze ans, il parail en petits bitons trés-minces et consistants ;
ils cassent sans plier ; leur cassure est brillante et leur saveur
douce. Ils laissent quelquefois une légére amertume a la bouche.
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Ces fabrigues fournissent des sucs de réglisse de Calabre qui
sont en billes avec des cachets supposés, mais ils ont un ol
de brilé qui déeéle lenr origine.

Lez petites billes fagon espagnole ou de Bayonne sont en cais-
ses de hois de fayard ou de hétre. Elles pésent 75 4 80 kilogr.
et on accorde une tare réelle ou 14 pour 100, et 1 kilogr. pour
les feuilles de lanrier.

Le sue de véglisse de Sieile cst en billes semblables &
celles de Calabre, maiz moins cuites et d'une pate molle. Elles
sont adhérentes quelquefois et plient sans jamais se casser. Leur
saveur est dere et peu agréable. On les expédie en caisses de75
a 80 kilogr. ,pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Sue de réglisse de Bayonne. (Voyez su¢ pE nEcLIssE

- D'ESPAGNE).

Le sue de réglisse anisé se fabrique & Limoges et & Pa-
ris oil les parfumenrs le préparent en refondant le suc des billes
dans beauncoup d’eau ; ils le passent 4 travers un drap de laine
et le font évaporer en y ajoutant dela farine de pomme de terre,
Ses formes sont trés-varies. On doit préférer le mieux aro-
matisé,

Sue de Médie, (Voyez assaFETiD,

Sue syriague. (Voyez assar®TIDA),
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TARES ET USAGES.

. LIETX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

SUC DE REGLISSE : ]
DE CALABRE. t
DE BAYONKE. iTare nette pour le bois et les fevilles.

DE SICILE..... |

HAVRE.

Tare nette pour le bois et 2 00 pour |

DE TOUTES PROVENANCES. lak Fernillas

—

BORDEAUX.
DE BAYONNE, | 14 0/ pour tare el trait ou tare nette.
DE CALARRE. | Tare nette.
MAREEILLE.
DE TOUTES PROVENANCES, 1 Tare netle pour bois el feuilles.

—_—

DE TOUTES P!.DV!H.#.HCES,IT&I‘E nette.

BAYONNE. |

-_ 15 0/0 pour hois et feuilles. |
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SUCCIN.

Latin, svccivum; — anglais, aMBER;'— allemand, sExsreis,
AGATSTEIN ; — espagnol, AMBAR, SUCCING, CARAVE, KARAVE: —
portugais, AMBAR, AMBRE, ALAMBRE, ELECTRO ARABE ; — italien,
AMBRA, SUGGING, GARABE, CARABE AMBRA GIALLA GOIACCIATA; —
hollandais. BARNSTEEN ; — polonais,BURSTYN ; — russe, JANTAR.

SUCCIN BLANC. SUCGIN FAUX.
— JAUNE. = DE SODOME.
— ROUGE. — DE PRUSSE.

Le sueein, ambre jaune, karabé ou electrum, est le bitume
le plus pur, le plus transparent, le moins charbonnenx et le seul
qui donne & I'analyse I'acide concret nomme acide succinigue.

S8a couleur est d'un jaune de topaze brillant et transparent,
On en dislingue trois espéces : le succin blane, le sueein jaune
et le succin rouge. Celle matiére est sujette a un plus grand
nombre devariéles qui dependent de divers accidents et des dif-
férenls elats dans lesquels le fer s'y rencontre,

Ce corps a éle le sujel d'une infinilé de conjeclures. Pline a
prétendu qu'il découlait de certains arbres du genre des sapins
qui croissaient dans les iles de I'Océan seplentrional. Krekring
trouva en 1600 le moven de le ramollir de maniére a lni donner
une forme quelcongque. Bourdelin y démontra la présence du fer
etl'en sépara au moyen d'un acier aimanté.

Le succin est solide, dur, cassant, non friable, susceptible
d'étre poli et de refléter les rayons du soleil. Il acquiert par le
frotlement la vertu attractive ou électrigue. Les anciens avaient
remarqué celle propriété etle nommeérent electrum.

Le succin renferme quelquelois des insecles parfaitement cons
serves, ce qui prouve qu'il a été fluide. On le trouve enfoni a de
certaines profondeurs sous des sables colorés en masses distine-
tes et sur des lits de terre pyriteuse.

Les mines les plus abondantes de succin sont celles de Prosse,
ot onle rencontre surnageant sur la mer Baltique. La Poméranie
en possede des mines intarissables. 11 se trouve aussi dans cer-
taines montagnes des départements méridionaux, entrautres
prés de Sistéron (Basses-Alpes), a la Marche d’Ancone, dans le

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 221 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=221

GBI Sante
SUC 995

dueche de Spolette, en ltalie et dans la Sicile, la Pologne et la
Suéde. Il se dissout pen dans Ialeool, ee qui le distingue des ré-
sines. Il est trés-fondant dans 1'huile de lavande, dans I'alcool
uni @ la potasse, I'ammoniague caustique et la potasse en li-
quenr. Les onvriers prussiens angmentent son volume en faizsant
chaoffer ses morceaux el en les frottant de potasse en liqueur.
C'est ainsi qu'on recolle les objels qui se cassent et qui en sont
formés.

On en prépare une teinture a l'alcool, un acide succinigue,
une huile empyrenmatique et I'esprit de succin. On s’en sert con-
cassé en fumigations dans les rhumatismes. Les peintres en ob-
tiennent de beaux vernis.

Le sueein Blane est le plus recherché, Ses morceanx sont
de petites dimensions. On doit préférer les plus gros et les plus
transparents. Ils se vendent au poids net.

Le sueein jaune csttrés-estimé pour les vernis. On doit
le choisir en morceaux gros, brillants, transparents el exempts
de corps étrangers. Sa valeur dépasse 14 fr. le kilogr.

Le sueein rouge est le plus commun de ceux qui circn-
lent dans la droguerie; il est concret et d’une croiite rude qui le
rend terne et nébulenx. On U'emploie en fomigations ou pour
obtenir I'acide succinique. Son prix est pen éleve et ne dépasse
pas 6 fr. le I:ilﬁgr.—ldes morceanx de fortes dimensions sont ré-
serves pour la bijouterie.

Ce corps est nommé ambre jaune i cause de sa couleur et de
son analogie avec I'ambre gris. On Pappelait aussi karabé ou
tire-paille, en raison de ses propriétés électriques.

Le sueein faux est une gomme copale qu'on a long-temps
confondue avee ce bitume. Les Hollandais la vendaient sous le
nom de gomme de Loock et les naluralistes la nommaient sucei-
UM $purivm.

Le sueein de sodome ou Earabé est un bilume noir
que l'on trouve sur la surface du lac Asphaltique on mer Morte.

Suecin de Prusse. | Yoyez Jas ).

SUCCINATES, sels résultant de I'union de I'acide sucei-
nique avee les bases salifiables. Ces sels ont été peu étudiés. Celui
de potasse st déliquescent ; ceux de soude et d'ammoniague sont
assez solubles; ceux de magnésie, d'alumine, de manganése el
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de zine le sont extrémement ; les autres ne le sont pas, les acides
les decomposent. Les succinates ne sont pas employés en mé-
decine.

SUCCESE [succisa glabra), scabieuse des bois on mors du
diable, plante de la Tétrandrie monogynie de Linné et de la 120
classe [semi-flosculeases) de Tournefort. On en distingue denx
espéces : 'une sans poil, qui est la succisa glabra; I'autre velue,
appelée suceila hirsuta.

La premiére pousse des feuilles oblongues, pointues, entiéres,
sans découpures et crénelées a leurs bords; sa tige, qui s'éléve
a 65 centim. , est rude, dure, rougeitre, rameuse et porte i sa
sommité des fleurs semi-flosculeuses, bleues, purpurines ou blan-
ches; sa racine est grosse, courte et garnie de fibres.

La seconde ne différe de celle-ci qu'en ce que sa tige est co-
tonneuse. L'une et autre servent en médecine comme vulne-
raires, cardiaques et stimulantes. Elles eroissent dans les lieux
incultes.

SUCRE.

Latin, saccnaruy ; — anglais, sugan; — allemand, zucken; —
espagnol et portugais, azvcar ; — italien, svccaeno ; — hollan-
dais, 2UIKER ; — danois, zUKKER ; — suedois, sockER; — polo-
Dais, CUKIER ; — IUSSE, SACHAR.

EUCRE D AMIDON. SUCRE DE LAIT.
— DE BETTERAVE. — DE MIEL.
— DE CANNE. — - DE PLOME.
— DE CHAMPIGNON, — DE RAISIN.
— DE DIABETE. — DE SATURNE.
— D'ERAELE. — DE POMME DE TERRE.

—  DE GELATINE.

Le suwere est une substance végétale neutre, caracterisée
par sa saveur douce et agréable et la propriété qu'elle a de se
transformer en acide carbonique et en alcool, lorquapres avoir
ete dissoute dans I'ean el mise en contact avec du ferment, o0
la place dans des conditions particuliéres. Ce corps a des qualités
physiques variables. A I'état de pureté, il est solide, blane el
doux; quelquefois il offre un aspect gras et pulvérulent et n'a
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pas de cristaux; sa savenr est trés-faible et ne peut s'assimiler
qu'a celle du sucre cristallisé,

Le suere d’amidon ou de ficule a été découvert en 1812
par Kircholl, pharmacien russe, en traitant 'amidon par l'acide
sulforique étendu d'ean. Poor lobtenir, on délaie 10 kilogr.
d’amidon dans 40 kilogr. d’eau et 300 grammes d'acide sulfuri-
que. On fait bouillir le tout dans un vase inattaquable & I'acide
sulfurique, revétu de plomb, on dans un tonneau de hois. On ¥
fait arriver de la vapeur et on agite le liguide pendant la pre-
miére ébullition. La masse devient trés-luide. L'ean doit étre
remplacée & mesure qu'elle s'évapore. Lorque la liqueur a bouilli
douze heures, on y jette de la craie -pour saturer l'acide ; on
.clarifie alors avee du charbon et des blancs d'eenf et Lo filtre &
travers une chausse de laine ; puois on fait coneentrer la liquenr
Jusqu’a consistance sirupense. Par le refroidissement, il se dé-
pose beaucoup de sulfate de chanx; on décante enfin la liqueur
pour achever 'opération. Ce suere est un corpsbrut, colonncux,
roux et peu sucré. Il ne circule pas dans le commerce.

Le suere de betterave peut rivaliser avee celui de canne.
Margraffle découvrit, et M. Achard, de Berlin, en démontra les
propriétés. Napoléon encouragea cette industrie. Les produits
de ce végétal se distinguent difficilement de cenx de la canne, et
sous le point de vue économique, ce suere peulavec sucees rem-
placer le sucre exotique. Iln'a pas fallu moins que de graves inté-
rélsmaritimes pour qu'on arrétat 'extension de cette industrie.

Pour I'obtenir, on monde les betteraves, qu'on lave et quon
réduit en pulpe en les sonmetlant a un moulin & riper; vn en
exprime le suc, qui contient des sels particuliers, des maliéres
colorantes, de I'acide malique ou acélique, de I'albumine et un
principe fermentescible qu'on neutralise en y ajoutant quatre
centiémes d'acide sulfurique; on le place dans une chaudiére
a denx robinets, I'un 4 3 centim. du fond, I'antre un peu plos
haut; on chaufle, et quand I'ébullition commence, on y ajoute
dela chaux délayée en bouillie pour favoriser la défecation du sne
en combinant la chaux et I'albumine qui forment une ecume
¢paisse ; on met 250 grammes de chanx sur 100 litres de jus en-
viron; la liqueur élevée a 100 degrés, on arréte le feu. Les écu-
mes se ]'éuniggﬁn| a la surface et le suc intermediaire devient

TOME 1v. 15

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 224 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=224

BBIT Sante
226 sUC

parfaitement elair et un peu jaune; on lire au fin le sue aq
moyen des deux robinets; le résiduse trouble et les écumes sont
filtrées. La liqueur est alors mise dans une seconde chandiire,
et lorsqu'elle marque 15 & 16 degrés, on y ajoute 2 pour 100 de
charhon animal, qui la décolore et lui enléve sa savenr urineuse;
on la elarifie avee du sang de beenf el on pousse la concentration
jusqu’a 27 on 28 degrés; alors on la filtre & travers une étoffe
de laine et on abandonne le girop au repos pour loi laisser dé-
poser le sulfate de chaux qu'il peut contenir. La cuite définitive
geffectue comme celle da sucre de canne, ainsi que sa cristal-
lisation et son raffinage.

Quelques praticiens ont cependant adopté le procedé d'A-
chard pour la cristallisation des sirops, qu'on fait évaporer a
'étuve, pour en retirer une plus grande quantité de sucre; on
oblient ainsi de la betterave 4 & 4 12 pour 100 de sucre blanc.
parfait; il est plus leger que celui de canne et plus poreux; son
prix est le méme.

Les raflfineries de sucre de hetteraves sont établies dans le nord
dela France et principalement a Lille, & Paris et dans les depar-
tements de Loir-et-Cher et de la Cite-d'Or.

La consommation de ce produit est considérable & Paris, oi
les vendeurs aceordentd pour 100 en sus du poids réel.

Sueres de canne. Py
TEE“R“' SUCRE MARTINIQUE.
SUCRE DU RRESIL. .— GUADELOUPE.
— HAVANE. — §'.-DOMINGUE.
—  MARTINIQUE. —  CAYENKE.
— GUADELOUPE.
— MANILLE. SUGRES RAFFINES
—  BAINT-VAGO. en Franee.
— DE L'INDE.
: : SUCRE ROYAL.
— BENARES. — . DEMI-ROEAL
— DE La COCHINCHINE. —  FINE BELLE DEUXIEME.
— BOURBON. —  RELAI DE FINEEELLE2™.
—  MAURICE. —  BELLE DEUXIEME.
BRUTS. —  BONNE DEUXIEME.
SUCRE PORTO-RICO. — ' CASSE.
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SUCRE LUMS. RS e R
— MELIS. —  D'ERABLE.
—  BATARDE. e
T —  DE CHAMPIGRON.
il e § —  CUIT AU CARAMEL.
SUCRE DE FANTAISIE, — DE LAIT.
SUCRE EN PETITS PAINS. — our l LA PLUME.
— TAPE. — DE GELATINE.
—  TOURNE. — DE DIABETE.
— BRULE. — DE SATUENE.

Le suere de eamme est le produit immédiat d’une plante

. de la famille des graminées et de la Priandrie digynie de Linné.

Elle vient dans un climat trés-chaud; plus sa cullure s'étend

vers les zones froides, plus ses produits sont inférieurs. 11 n'est

pas de végetal qui fournisse avee plus de générosite le suere que
cette espéce de roseau.

Les Chinois le caltivent de toute antiquité. Celle plante est
originaire de I'Inde et fut portée en Arabie et en Egypte au trei-
ziéme siécle. Le suere fut d'abord aliment d'un commeree con-
sidérable qui fit la richesse des soudans d'Egypte. Cette cultare
s'étendit ensuite dans U'ile de Chypre, en Sicile, en Espagne et
a Madére en 1420, Elle fut portée a Saint-Domingue par Pierre
d’Arranca, en 1506, et le sucre que fournit cette colonie fut pré-
féré i celoi de tout antre climat; en 1518, il y avail déja dans cette
ile vingt-huit sucreries,

On trouve des cannes a sucre naturelles & Otahiti, a Mada-
gascar,  Cevlan, au Bengale, au Japon et aux iles Moluques.

On distingue trois sortes de cannes aux iles Molugues : I'or-
dinaire est blanche, avec une écorce mince et des neends distan-
cés; elle rend beancoup de sucre; la seconde est rougeitre, a
des neends plus rapprochés, une écorce dure et est moins pro-
duetive ;-la troisieme est mince, a cannelures vertes et a neuds
éloignés; elle donne une trés-grande quantité de sucre, et les
habitants de Java la cultivent, Ces végelaux mirissent vers la
fin du neuviéme ou diziéme mois de leur naissance.

Ala Martinique, on en distingue aussi lrois espéces : la canne
créole, otahite ot de Batavia.
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La premiére : les fenilles d'un vert fonce, le trone minee ot
les neends rapprochés. Elle a été d'abord introduite en Sicile gt
‘aux Canaries.

La geconde est d'un vert moins foneé et produit un tiers de
plus en fonrnissant plus de bois. Elle a été portée de la Trinité
a Caracas, 4 Cicata San-Gill et dang le royaume de la Nouvelle-
Grenade, par Cook. Bougainville 1a porta a l'ile de France, i
Cayenne etd la Martinique.

La troisiéme est indigéne de l'ile de Java. Ses feuvilles sont
pourprées et trés-larges. On la préfére pour confectionner le
rhum. ‘

Tous ces vegetaux mirissent douze ou vingt mois aprés lenr
plantation. :

La canne a sucre s'eléve a unon deux métres de hauteureta b
centim. de circonférence: sa tige est divisée par des neends dis-
Lanees el pousse i son sommet quantité de feuilles vertes et tonl-
fues, du milien desquelles sort une fleur en panache rose argenté
qui donne la semence. Il s'éléve aussi des feuilles de chaguoe
neud, mais elles tombent pen & peu vers la maturité de la plante.
Elles sont longues, étroites et portent une nervare quiles partage
dans toute lenr longueor; elles sont cassantes quand elles sont
séches el liantes comme 'osier quand elles sont vertes on amor-
ties. La tige n'est pas également sucrée; aussi en retranche-l-on
une partie avant la récolte pour servir de bouture; on en laisse
une longueur de 4 4 5 décim.

La canne est parfaitement mire quand elle prend une teinte
jaune; on la coupe alors avee des serpes et on la porte dans des
moulins composés de trois cylindres en fonte garnisd'une piéce de
bois traversée dun pivot. Ces cylindres sont perpendiculaires &
une forte picce de bois autour de laquelle est creusée une rigole
qui aboutit a un bassin, La machine est mise en mouvement par
I'ean et les chevaux ; les cannes, pressées plusieurs fois par les
cylindres, rendent le vin de canne ou vezow. On fait alors des
fagots de ces cannes qu'on dépose dans des hangars pour les
faire sécher; on s'en sert comme de combustible.

Lorsque les bassins sont remplis et qu'ils ont eu le temps_de
deposer, on les vide au moyen d'un robinet dans une premiére
chaudiére placée sur un fournean en forme de galére, i cole de
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quatre autres réunies par une maconnerie carrelée; cette chau-
diére s'appelle la grande, la seconde la propre, la troisiéme le
flambeaw, la quatriéme le sirop et la cingquiéme la batferie. Sous
cette derniére se trouve le foyer; la flamme parcourtla longueur
du fourneau, et prés de la grande se trouve la cheminee; anssi
I'ébullition des cing vases est-clle plus on moing rapide suivant
I'éloignement du foyer.

Le vezou élant dans la grande, les quatre autres chaudiéres
sont remplies d'eau ; on met dans le vin de canne une quantité
déterminée de chaux vive en poudre. Les impuretés montent a
la surface du liquide et on les enléve avec une large écumoire;
on vide le contenu de 'la propre et on y fait passer le vezou en
partie nettoyé ; il écume encore dans celle-ci et on le passe dans
le flambeau oit le raffineur achéve de le purifier en y jetant de
temps dautre de I'ean de chaux claire; on juge alors si le sucre
sera bean; on passe le résidu dans la quatrieme chaodiére, dite
le sirop; I'ébullition et I'évaporation y sont trés-rapides et le vin
de canne y acquiert la consistance de sirop; on le passe enfin
dans la ballerie et on pousse a la cnite, gu'on reconnait en pre-
nant avec le pouce el lindex une légére quantité de sirop; il doit
donner un fil ne cassant qu'a 4 centim. environ et formant un ero-
chel en se retirant. Lorsque les cannes sont trop humides, le sirop
est boursoulle dans la ballerie; pour y obvier, on ¥ jelte une cuil-
lerée de beorre ou de suif. 11 faut noter que les chaudieres sont
toutes pleines et que I'on travaille sur tous les points. Dés que
le suere est suffisamment cuit, on le coule dans une chandiére
nommée rafraichissoir, oi il cristallise en partie; on cuit alors
une méme quantité de vin de canne nommée seconde batlerie,
que l'on concentre deux fois plus que le premier; on réunit
le tout dans le rafraichissoir en divisant la erotite qui s'est for-
mée.

Pendant ces travaux, on dispose les formes qui sont des ¢i-
nes a pointes percées d'un trou bouché avec dela paille de mais;
elles donnent chacune des pains de suere de 15220k, ; il enfant
vingt pour contenir le produit de deux batteries. Lorsque les
cannes ont beaucoup d'eau, elles rendent dix-sept a dix-huit
formes par emplis ou deux batteries. On [ait ordinairement qua-
tre ou cing emplis dans les vingt-quatre heures. On couvle le
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suere dans ces vases en I'agitant pour empécher la eristallisation
precoce.

Aubout d'ane heure, le sucre étant cristallise, on le mouve,
ce qui consiste a lagiter dans les formes avec une spatule tris-
mince, longue d'un metre et large de 5 centim., qu'on appelle

~mouveron. Le but de cette opération est d'éviter la configuration
réguliére des cristaux, car I'égouttement du sirop et le terrage
idu sucre ne pourraient avoir lieu si on laissait des masses obs-
truer le fond des formes.

Aprés vingt-quatre heures, les formes étant froides, on les
transporte dans les purgeries, ol I'on en vide les surfaces con-
tenant environ un kilogr. de sirop non eristallisé; on enléve les
bouchons de paille et on enfonce dans le pain une broche de fer
qu'on retire de suite pour faciliter I'égouttement du sirop. Apres
un mois d'égout, on enléve les pains et lewr sirop se joint 4 celui
du dessas des formes; on le nomme gros sirep ou mélusse ; on
s'occupe alors du terrage. Cette opération consiste a enlever du
milieu de la forme, avec un cisean en fer, une portion de sucre
cristallisé, lequel est gras, compacte et siropeux; il s'appelle
fontaine et nuirait au terrage vu gue sa ténaciteé s'opposerail &
la filtration de I'ean. Les sueres mediocres en fournissent beau-
coup. i

Aprés avoir égalise avec soin le dessus des formes, ony re-
place le sucre et ensuite on délaie une espéce d'argile blanche
avecune suflisante quantité d'ean pour former une bouillie claire;
onen couvre le sucre ei le lendemain cette terre a cédé son hu-
midité qui, en filtrant a travers les pores du sucre, entraine les
parties sirupenses qui le dégradaient; avec un morceau de bois
trés-mince,on égalise laterre et on en ferme les gercures; cela
se nomme striguer le lerrage; on jette sur le tout de nouvelle
terre délayée trés-claire et l'on continue ainsi pendanttrois jours;
quand la terre ne forme qu'un gileau qu'on peut manier facile-
ment, on l'enléve el on recommence denx fois cette opération.
Ces trois terrages sulfisent pour purger le sucre. L'cau du ter-
rage entraine une portion de sucre qui tombe dans le pot et
produit un sirop plus riche que le premier; il est dit fin, et on
le cueille séparément ; le'sucre qu’on en retire seralfine avec les
fontaines. Le sucre de sirop fin terré et raffiné forme un sucre
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léger, blang et de peu de goit. Les sucres des gros sirops et des
sirops fins donnent le sucre amer, qu'on emploie dans les gul-
dives pour la fabrication du rhum et du tafia. Il est enveloppé de
matiéres muiuenses qui s'opposent a sa cristallisation. Aprés le
terrage, on laisse sécher le sucre pendant six semaines et on le
sort des formes en le frappant sur de la paille, puis on 'expose
toute une matinge au soleil eton le place dans étuve ; aprés deux
mois de chaleur entretenue jour et noit, il est bon & metire en
poudre grossiére ou cassonade et 4 [étre enfermé dans des bar-
riques pour étre liveé au commerce. On le nomme suere terré.

(Quelques planteurs ne tecrent point leur sucre et se conten-
tent de le metire en forme, de le cristalliser, de 'égoutter et de
I'entasser dans les barriques. Fest ce qui donne au commerce
le sucre brut, rouge ou moscouade,

Pour raftiner les sucres bruts etterrés, on se sert d'une grande
chandiére isolée sur un fourncan en maconnerie, et de deux
chaudiéres voisines, dont une senle se trouve immédiatement
au-dessus du fen. On met dans la grande des quantités détermi-
nées d'ean, de chaux claive et de sucre brut; on chauffe le
tout lentement et I'on écume soigneusement, en ajoutant a la li-
queur du sang de beeuf ou du noir animal ; on chaufle jusqu'a
I'ébullition et jusqu’a ce que la clarification soit parfaite. On peut
aussi faire évaporer le mélange dans le vide ousous une pression
plus faible que celle de Vatmosphére. On doit cette modification
i M Howard. On obtient I'ébullition & une température inlérieure,
a 100 degrés, ce qui empéche une partie du sucre de se trans-
former en mélasse. Ce nouvean procédé donne une clarification
parfaite, On passe le liquide dans la premiére bassine du second
fournean, on 'écume et on le cuit pour le passer dans la chau-
ditre ol I'on en achéve la cuite. On agit pour la eristallisation
et pour le terrage comme dans les autres sucreries.

Ces operations donnent au commerce diverses qualilés de su-
cres qu'il est trés-important de savoir distinguer. On les divise
entrois espéces: le sucre lerré, le sucre brut et le suere raffiné.

(e qui constitue une qualité supérieure de sucre terré, c'est
une conleur blanche, vn grain brillant, dur el eroquant, d’une
odeur douce et particuliére, d'une saveur agréable, forte et
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d'une sécheresse parfaite. Il ne doit laisser dans la bouche aucupe
trace de terre, de sable ou de corps étrangers.

Les sueres terrés du Brésil réunissent les perfections
que nous venons de déerire et ont une préférence marquée sur
tous les autres, Leur couleur est d'un beau blane. Leur épura-
tion est si soignée, qu'on réussirait difficilement i les blanchir
davantage ; ils sont consommés tels qu'ils nous arrivent. On devra
préférer les plus blancs, les plus secs et les micux eristallisés.

Ces sucres se classent par premier, second, troisiéme et qua-
trieme blane. Ces désignations parlent assez d'elles-mémes pour
nous dispenser d’entrer dans d'autres détails. Ils nous arrivent en
caisses de 500 a 1000 kilogr,

Les sueres terrés de la Havane rivalisent avec ceuxdu
Brésil pour leur blancheur, mais ils ne sont jamais si bien eris-
tallisés ni si corsés. Is ont le désagrément d'avoir une odeur de
fourmi qui augmente en vieillissant. Ils sont recherchés pour
la balance et les raffineurs en foat du suere royal. On les classe
comme les précédents. On doit préférer les plus blancs et les
plus secs. Ils nous arrivent en caisses de 150 a 200 kilogr.

Les sueres terrdés Saint-Yageo ressemblent aux Havane
par leur grain et leur corps, mais ils n'offrent pas des nuances
aussi belles. Ils sont trés-corses et n'ont jamais lodeur de four-
mi. On les recherche pour la balance et pour confectionner les
sucres royaux ou belles deuxiémes. On les classe comme les pré-
cédents. Ils arrivent en caisses de 150 & 200 kilogr. On doil pre-
ferer les plus blancs et les plus secs.

LessueresterrésMartinigue onlune cristallisationgqui
ne laisze rien a désirer, mais ils ne fournissent que des noances
grises ou blondes. 1ls sont recherchés pour la balance et parles
raffineurs. Les confiseurs, les liquoristes et les chocolatiers les
utilisent beancoup. 1l conserve le chocolat long-temps sans le moi=
sir,ce quin‘a pas lieu avec tout autre sucre, raffiné ou non. On les
classe par troisiéme, quatriéme, petit suere, comman et téte. Ils
nous arrivent en boucauts de 500 a 650 kilogr. On doit préférer
le plus blane, le plus sec et le mieux cristallisé.

Les sueres terrés Guadeloupe imitent fes Martinique
par leur nuance et par leur grain. lls sont cependant moins
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gros et out moins de corps. Lear valeur et lear emploi sont les
mémes, ainsi que leor classement. Ils nous arrivent en futailles
- e méme dimension.

Les sweres de UEnde présentent des nuances blondes et
une cristallisation pen briljante jhumide et cotonnense. ls sont
recherchés pour la balance, mélangés avec des sucres corsés. On
enconsomme beaucoup a Paris. On les classe en ordinaires et en
terrés. 1ls pous arrivent en sacs de nattes que 'on nomme porte-
manteaux, composes de deux saes de 30 kilogr. environ. On doit
préferer le moins roux, le plus sec et le mieux cristallise.

Les sueres Manille sonl grisitres, grenns et d'un goit
particulier. Ils sont recherchés par les raffineurs francais et ar-
rivent en sacs de natles fines de 50 a 60 kilogr.

Les sueres Bénarés sont blancs ou gris, trés -fins et trés-
cotonneux. Leur odeur est aigre. On les utilise 4 Paris pour
former des sirops communs. On les elasse en ordinaires et en
terrés. lls nous arrivent en sacs de toile d’abaca de 50 & 75 ki-
logrammes. On doit préférer le plus blane, le plus sec et le moins
colonnens. i

Les sueres de 1a Coehineliine sont en grains bien cris-
tallisés, roux, blonds ou candis. 1l arrivent rarement en France
oil ils sont assez estimés. Lenr emballage est en sacs de méme
contenance que ceux de I'Inde el d'un tissu particulier.

Les sueres Bourbon sont blonds et sans nuances blan-
ches. Leur grain est fin et frais an toucher. Ils contractent sou-
vent lodear de lear emballage,qui se fait en sacs denattes de 75
kilogrammes. Les raffineurs font usage de ees sueres. On en di-
rige anssi sur Paris pour la balance. On les classe en belle troi-
giéme, belle fine quatriéme, belle bonne quatriéme, belle gua-
triéme, honne quatriéme et ordinaire quatriéme, On doit prefé-
rer le plus pile, le plus sec et le mieux cristallisé.

Les sucres terrés de Cayenne peuvent rivaliser avec ceux du
Brésil ; cenx de la Jamaique sont renommés et ceux de Saint-
Christophe passent pour les plus beaux du Nouveau-Monde. On
en recoit encore de Surinam, de Sainte-Lucie, de Démérarie et
de Maurice.

En géneéral, les sucres terréssont en poudre et mélangés de
fragments divers; on les nomme cassonade dans le commerce.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 232 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=232

BBIT Sante

234 suUC

Leurs nuances proviennent de la nature des produits et de Ia
maniére doot ils ont éte soignés. On les falsifie dans le com-
merce ordinaivement avec du sable ou de la farine. On recon-
nait ces fraudes en en faisant dissoudre dans de I'eau froide ; les
maltiéres insolubles se précipiteront et on en distinguera facile-
ment la guantité.

Les sueres bruts sonlordinairement réserves au raffinage
francais. Ils doivent élre blonds, piles, brillants, durs, secs et
le moins gras possible. Les contrées qui en approvisionnent la
France sont nos Anlilles et les iles espagnoles et mexicaines.

Les sweres bruits Porto=Rico sonl de bonne qualite et
toujours recherchés par les rvaffineurs, qui en obtiennent des
sucres brillants et corsés. lls donunent peu de matiéres étran-
géres. Ils nous parviennent logeés en barriques de 400 a 500 ki-
logrammes, On les classe comme les Marlinique,

' Les sueres hbruts Martinigue tiennent le second rang.
dans les bonnes qoalités ; il en est cependant de gras et de eris-
tallisation inférieure. On doit les verifier soignensement. Ils nons
arrivent en barriques de 600 a 650 kilogr.

On les classe par fine belle troisiéme, fine troisiéme, fine el
bonne quatriéme, bonne quatriéme, bonne ordinaire quatrieme,
ordinaire quatriéme, ordinaire grise, ordinaire sirupeuse, qua-
triéme basse, quatriéme bon emplitre et bas emplitre.

Les sueres bruts Guadeloupe sonl infériears aux
Martinique et cependant d'une valeur @ pen prés égale. Lenr
grain est un peu plus fin. Tls gont logés de méme et assujettis
aux mémes classifications.

Les sueres bruts Saint-Domingue tenaient, avant la
révolution de 1789, le premier rang parmi les sucres des Antilles.
Aujourd’hui les habitants de celte ile en négligent la cnlture et
ne fournissent que des sueres gras, gommenx et de mauvaise
qualité. Ils les expédient en grosses futailles. On les classe
comme les Martinique.

La Havane, Saint-Yago, Tabago et la Guiane portugaise et fran-
caise fournissent des sucres bruts en petite quantité. Les quatre
premiéres contrées donnent de trés-beaus produits et la der-
niére des sucres inférieurs. L'art de raffiner le suere a pris
naissance chez les Vénitiens. Les sucres gras et moirs que -
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I'Egypte introduisit dans Iindustrie au 3° siécle furent les pre-
miers résultats obtenus par les raffineurs de I'époque. Le sucre
de Venise ctait candi; on lui donnait une forme conique que
NOUS 3VONS CONSErvee. ;

Amsterdam et Hambourg acquirent bientét une grande supe-
riorité dans cette fabrication et devinrent le centre du raffinage
européen ; wais, depuis le commencement de ce siécle, la France
fournit & ses besoins et s'esl emparée de cette industrie avec
beancoup de succes. :

Les pains de sucre qui circulent pésent de 1 kil. 50 42 k. et
quelquefois 10 & 20 kil.

Les chefs d'ateliers ou de raffineries recherchent les sueres
bruts corsés. Leur produits cireulent sous diverses désignations,

Le suere royal esl supérieur a tous les aulres par son épu-
ration, sa ecristallisation et sa blancheur. Hambourg parait pos-
séder des moyens particuliers pour lui donner une blancheur
éclatante. On eroil que ses eaux y contribuent, car des ouvriers
de cette ville, venus en France, n'ont pu parvenir & produire un
sucre aussi beau que sur les lieux. Cette qualité est tenue & un
prix éleve. Elle doit étre d'une blanchenr de neige, d'un grain
fin, brillant et serré, sans gercures ni marbrures. Le pain, frappé
avee le dos de la main, doit rendre un son clair semblable 4
celui d'un vase non félé. Sa saveur doit étre douce et agréable,
sams trace d'ardme élranger; enfin, en se fondant dans 'eau, il
ne doit déposer aucun résidu.

Le smere demi=royal ¢st un sucre royal contrarié par
Pépuration, la cuite, le terrage ou I'étuvage. 11 différe du précé-
dent par une gergure, une marbrure ou quelques défauts légers.
Ces défectuosités lui donnent une valear moindre.

Ces qualités de sueres proviennent des sucres terrés de pre-
miere qualité, qui en produisent de 40 4 50 p. 0/0, 25 4 50 p.
0/0 de sucre en pain bonne deuxiéme, et 20 4 25 p. 0/0 de sirop
mélasse,

Le suere fin belle deuxi¢me s¢ rapproche du royal
parsa blancheur, mais songrain est moins brillant; il est exempt
de marbrures, gercures, de taches et écornures ; il rend le son so-
nore dont nous avons parlé. Ses pains sont de 3 a5 kil et
louissent 4 leur sortie de France d'une prime de 110 fr. par 100
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kil. et de 60 & 80 fr. par 100 kil. quand les pains vont au-defy
de 6 kilog. ;

Le swere relai fine belle deuxiéme doit avoir Jes
couleurs et le grain de celui qui précéde, mais ses pains pre-
sentent quelques imperfections.

Le suere helle deuxiéme est moins blanc el moins bril-
lant quele précédent, mais il est d'une forme réguliere etexempt
de toute imperfection.

Le¢ suere bonne deuwxiéme ne différe dela belle denxiéme
que par sa nuance moins blanche et son grain moins brillant.
La forme de ses pains doit étre intacte. 1l existe entre ces denx
qualités trés-peu de dilférence ; aussi les fait-on souvent passer
l'une pour I'autre.

Le suere en pains eassés provient des sucres en pains
des belles et bonnes denxiémes écornés dans leor préparation.
On les metde cote comme rebuts, et on les vend sans les plier, 20
centim. environ de moins par kil: que s'ils étaient entiers. Is
sont trés-recherches par les épiciers, quilenr donnentune valeur
supérienre dans la vente au détail.

Les sueres lums différent des belles et bonnes deuxiémes
par leur grosseur; leurs pains pésent ordinairement 7 a 9 kilog.
et sont exempls de toute écornure. Ils ont le prix de la bonne
deuxiéme.

Le suere mélis provient de la cuite des sirops couverts
ou du dernier liquide qui découle du sucre en pain et qu'on garde
séparé.

Avant de se servir de noir animal pour raffiner, ce sucre élait
an tiers blane et aux deux tiers roux, ce qui lui donnait alors
une valeur bien moindre. On doit préférer le plus blane et le plus
corsé. Ses pains pésent 13 kilogr. et sont un peu écornés vers
les pointes. Les épiciers les recherchent pour en former des cas-
sonades diverses, >

Le suere batard se fait avec les sirops qui coulent du
suere en pain non terré, 1l est poreux, nuance de blane et de
roux el pése 12 a 15 kilogr. On doit préférer le plus blane,
le mieux cristallisé et le plus serré. Les épiciers en font dBS'HS'I
sonades de diverses nuances. !

L¢ suere vergeois s'oblient avec tous les sirops recueil-.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 235 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=235

GBI Sante

spc 257
fis dans le vaffinage. Il est ordinairement en pains de 15 4 25
kilogr., roux ou bruns. On doit préferer les blonds. Les épiciers
en font des cassonades inféricures aux preécedentes.

Le suere mélasse, sirop mélasse ou sirop de raffinerie, est
le sivop «qui coule des vergeois, partie fluide et grasse des sucres

* raffinés a laquelle on n’a pu donner par la coisson aucune con-
gistance. Elle est rembrunie, douce, suerée, amére et prend
naissance dans les premiéres clarifications du sue de la canne.
C'est la partie muguense, suerée et non eristallisable de sa subs.-
tance médullaire. Ce'produit a long-temps roiné les raffineries
qui, n'en trouvant pas le débouché, étaient obligées de le don-
ner & des prix trés-bas. Louis xvir, par son ordonnance du 28
avril 1816 et 1817, accorda une prime de 12 [r. par 100 kilogr,
i la sortie de ces sirops de France pour étranger. Les douanes
fixérent le degré de consistance que devait aveir la véritable mé-
lasse pour obtenir la prime: elle doit aller a 'aréométre de Baumé
jusqu'a 40 degrés, i une température de 15 degres.

La meélasse du commerce donne ordinairement &5 degrés;
elle ne doil pas étre trop amére; sa saveur doit étre douce el
franche. On doit la vérifier svignensement en plongeant une ha-
guette dans les futailles qui la contiennent.

Les Mutailles de sirop pésent 400 & 500 kilogr.; on accorde la
tare reelle,

Les premiers sucres du commerce sont cenx de Paris, de Bor-
deaux, de Marseille, de Nantes, du Havre et d’'Orléans.

On peut donner au sucre des formes variées; anssi en cireule-
t-il une infinité d'espéces, dites sucres raffinés de fantaisie
auxquels I'on donne des noms particuliers.

Le suere en pains de 30 grammes s¢ [ail avec du
sucre raffiné encore humide qu'on ripe et qu'on foule dans des
moules en argent unis ou canneles, de 50 millim. de longueur,
On les expose ensuite au soleil et a I'étuve, et par la dessicea-
tion ils deviennent consistants. ls circulent pliés dans des pa-
Piers trés-fins.

Le suere tapé estun sucre terré trés-blane qui, sans étre
raffiné, est mis en pain dans des formes on on le pile pour le
passer a I'étuve. 1l est trés-doux, mais il conserve difficilement
sa forme plus d'une annee, s'il n'est pas dans un lieu bien sec.
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Il est blane, uni, pesant et lustré, mais on le distingue facilemeng
des sucres en pain parce que son grain est éerasé par le pilon
¢t n'offre pas une cristallisation brillante. Sa nuance est moins
riche et il est plus facile i fondre; ses pains n'ont point 4 leur
extrémite le trou que possédent les sueres épures.

Celte qualité n'est point estimée en France, mais elle est trés- *
recherchée par le commerce du Levant. Marseille la lui fournit
et jouit d'une prime de 80 fr. par 100 kilogr. 4 la sortie.

Le suere towrné ou penide est un produit du confisenr,
Ilse compose d'une décoction d’orge on on fait fondre du suere
epuré ; on coule le tout ehaud sur un marbre huilé. On le malaxe
ensuite dans les mains imbibées d’huile d’amande douce et on
I'allonge en le tordant comme une corde. On le nomme cannela,
Il différe du sucre d'orge en ce qu'il n'a pas sa transparence.

Le swere bralé circule en plagues carrees de toutes di-
mensions, brun clair ou foneé. Sa saveor est lrés-sucrée. 1l se
forme de lui-méme dans les rafraichissoirs o séjournent vingt-
quatre et'quarante-huit heores les sivops épurés qu'on veat cou-
ler dans les formes; on I'enléve en croiite i la superficie du li-
quide; c'est la partie la plus sucrée du résidu.

Ce sucre est recommandé dans les toux opiniitres.

Le smere eandi n'est point produit par les travaux des raf-
fineurs, mais par les confiseurs. On l'obtient en dissolvant duo
sucre terré dans de 'ean de chaox : on fait bonillir et on écume;
puis on coule le liguide dans des terrines brilantes garnies trans-
versalement de fils. Par un étuvage continu de quelques jours,
le sucre se forme en gros cristaux brillants autour du vase et
sur les fils qui v ont été élablis.

Ce produit est trés-hon contre la toux; il jouil & sa sortie
de France d'une prime de 80 fr. par 100 kilog. On doit le choigir
blanc, en gros cristaux transparents, secs, sans impuretés el
d'une savenr douce et agréable. Il fond difficilement dans la bou-
che.

Le suere d'orge se fait comme le sucre tourné, mais une
fois coulé,on ne le malaxe pas, et on le taille senlement en ban-
delettes pour le laisser refroidir tranquillement. 1l est jaune dore,
fransparent et recommandé dans les toux opiniatres.
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Le suere euit am earamel csicelui que Pon fait vitiv
légérement. Il prend la couleur rousse du sucre d'orge.

Le suere euit ala plume est une solution de sucre éva-
poré et ramene a l'état solide par le refroidissement. Le suere
cuit a la petite plume on perlé differe du suere cuit a la grande
plome en ce qu'on Tenléve bouillant dans une écumoire qu'on
secoue brusquement; il tombe alors en pellicules légéres sem-
blables a des fils.

Le suere de champignmon cst blanc et cristallise fa-
cilement en prismes allongés & quatre pans. Il n'a pas une saveur
aussi agréable que celui de la canne a sucre. On l'obtient en
broyant des champignons dans un mortier de marbre , endeélayant
le tout dans 'ean, en filtrant la liquenr, en Ia faisant évaporer
el en la traitant par I'alcool. Il en résulte une masse brune qui,
concentrée convenablement, dépose une matiére suerée. M. Bra-
connol s'en est occupé le premier. Il n'en circule pas dans le
commerce.

Le suere de diabéte est une matiére sucrée que lon
retire de I'urine des malades attaques do diabéte, maladie dans
laquelle ils sont altérés et rendent un liguide vineux. On Vobtient
en versanl dans ces eaux un exces de sous-acétate de plomb en
dissolution, qui détermine la précipitation des maliéres organi-
-ques; on filtre la liqueur et on y fait passer un courant d'acide
hydro-sulfurique ; on refiltre et on concentre le résidu jusqu'a
consistanee sivupense; on purifie en dissolvant de nouveau dans
l'aleool et on le fait eristalliser.

Ce sucre jouit des propriétés de eelui de canne, sauf sa saveur,
qui est Ires-variable.

Le suere d'érable s'obtient par I'evaporation d'une li-
queur sucrée qui découle par incision, au printemps, des vieux
érables qui croissent dans le Canada et la Virginie. Ces inei-
sions pénétrent jusqu'au ecear de Farbre ; leur suc vient se de-
poser dans des vases el on le transporte dans des chaudiéres
pour le faire cuire. Il est brun et trés-doux ; 50 kilogr. de séve
produisent 5 kilogr. de sucre.

Le suere de gélatine est une subslance qui a éle presen-
tée par M. Bracounot. Elle ne peul étre admise comme suere,
@ cause de son insolubilité dans L'alcool et de ses qualités phy-
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siques qui sont les mémes que celles du suere de lait. Ce co
est retiré de la colle-forte, qui produit un sirep épais et fournit
des cristaux grenus et croquants. Il n'en a pas parn dans le
cOmmerce.

Le suere de Iait ou sel de fail est la partie douce du se-
rum ou petit-laif qu'on fait évaporer jusqu’a consistance de migl ;
on le coule alors dans des moules de ferblanc que I'on expose
a la chalenr d’une étave, On obtient amsi le sucre de lait en
tablettes. 1l se présente en cristaux parallélipipedes réguliers et
termingés par des pyramides & qualre faces, inodores, inaltéra-

" bles a l'air,blancs, demi-transparents et croquants; leur saveur
est douce et fade. Sur les charbons ardents, ils décrépitent, se
hoursouflent et donnent do charbon pour résidu. Traité par
l'acide nitrique, ce sucre donne les produits de la gomme.

On le prépare en Suisse. Il a un emploi majeur dans les
mains des fraundeurs qui s'en servent pour blanchir les casso-
nades.

Le snere de lait est recommandé contre la goutte, les mala-
dies de poitrine et le crachement de sang.

Suere de miel. | Voyez mieL).

Suere de plomb. | Voyez sCETATE DE PLOME].

Le suere de pomame de terre sobtient de ce tuber-
cule comme celni de lamidon. 11 est doux et peut remplacer
celui de canne au besoin.

Le suere de raisin s'obtient du suc récent de ce froit
quon sature de carbonate de chaux pour lui enlever son
acide. On laisse déposer, on décante la liqueur et on fait évapo-
rer a une chaleor de 35 degrés. Au bout de quelques jours on
obtient une masse épaisse qu'on soumet a la presse.

Ce sucre est en grains peu solides et trés-solubles qui donnent
lieu i des masses mamelonnées: sa savenr est fraiche; il estpen
corsé; il en faut denx fois et demi aotant que de suere dé
canne pour remplacer celui-ci. Il ne se decompose pas.

Suere de Saturne. (Voyez AcETATE DE PLOME).
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TARES ET USAGES.

LIECX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

|
BORDEAUX -

17 00 en bavriques de 350 k. 1/2 et
au-dessus, 1k, 12 de trait.
; { en tiergons de 175 4350k, 1
| kil. 1/2 de trait.
SUCRES BRUTS: v.orosooesssncs 20000 ) en quarts de 50 3174k, 112,
1 k. de trait.
16 0/0 en canastres de 75 4 175 k.
12 “J"U idem de 170k, 1/2 et au-dessns,
10 0/0 en sacs de sucre de loute ori-
gine, par deux couffes,

Nora.—Les vides sur barriques, tierons et quarls sonl réglés par
courliers. On determine le vide lorsque le plein de la barrigue, tier-
¢on et quart, se trouve au-dessous du jable.

Une barrique doit peser 350 k. 1/2, pour déterminer la tare de 17
pour 0/0. Le tiergon doit peserde 173 k. 4 350 k., et le quart de 30k,
4174 k. 12 pour celle de 20 pour 0,0.

Les barriques doivent étre rebattues par 20 cereles; si elles sont re-
baltues en I:-arriques de vin, on alloue un pour cent de F['” el trois
quarts de kilogramme pour chaque barre de traverse de fond.

Les sueres bruls de 'Inde en futailles, mé me tare fue pour ceux de
nos eolonies ©

Les futailles qui, par Ueffet du vide réglé, dépasseront le poids de
| 350 k., deviendront barriques a 17 p. 00,
| 12 0/0 en barriques de 350 k. 1/2 «t

au-dessus, 1 k. de trait, pour
les sucres blancs Martinique et
Guadeloupe en 5°. et 47, sorle.
13 00 en barriques de 350 k. 1/2 et
au-dessus, 1 k. de trait, pour les I

SUCRES TERHES.......ccoumimnanee

petits sucres el commnus.
14 0/0 en barriques de 330 k. 1/2 et
au-dessns, 1 k. de trait pour les
tétes.
16 00 entierg de 150k, 1/25 350 k.,
1 k. de trait sur tootes les (4.

TOME 1V. 16
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LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS,

/1600 en quartsde 25 k. 4140k 12k,
de trait surtoutes les qualités.
17 )0 en caisses Brésil de 430 k. 12
et au-dessus, 1k, 1/2 de trait
i sur toutes les qualités, blancs,
communs ou 18tes.
18 00 en demi-caisses de id. de 250
k. 123450 k., 1 k. de trait sur
toutes qualités, blanes, com-
muns ou Létes.
Un quart et un’ huititme de caisse.
20 0/0 de id. de 50 4 230 k., 1 k. de
SUCRES TERRES.......occcnnmmmnns < 'Tra“ sur toutes qualités, blanes,
communs ou téles.
14 0/0en caisses, 1 k. de trail sur tou-
tesqualités, blancs, communs ou
tétes.
15 0/0 en demi-caisses de Havane de
504 125 k., 1 k. de Lrait sur
toutes qualités, blancs communs
ou 1étes.
12 0{0en surons de laVeéra-Cruz de 70
4 100 k., par surons en 2 embal-
lages gunny et en toile coton fin.

Nota.—Les avaries et vides sont réglés par courtiers.

Les barriques, tiergons et quarts doivent &tre rebattues sur 16 eer-
cles, et les fonds dégagés de toute surcharge. $'il s'en trouse lors de
la pesée, le vendeur a le droit de les dler, ou il est ﬂhjigé da honifier
i I"acheteur demi pour cent de surtare pour les cercles en p|u’, el
demi-kilogramme par barre de fond.

HAVRE.

SUCRE BR PATR ....ovcmvnniransnns imm nette sans dons pour papier €t

ficelle.
SUCRE TERRE HAVTL....o.coveees [ 13 00 en barriques.
= — MARTINIQUE....., 14 0/0 en tiergons.

—_ — GUADELOUPE " 15 0/0 en quarts.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 241 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=241

BBIT Sante

spC 245

LIECX DE PRODUCTION. \ TARES ET OBSERYATIONS.
i

13 0/0 en caisses avec liens de cuir.

SUCRKE TERRE HAVANEeR PU-p=
o —  BRESIL. .uueeeorws | 1T /0 en caisses avee coins en fer.
= — LA VERA-cRUZ.. | § kil. par balle.

(6 kil. par balle de 75 k. etau-dessus,
5 kil. par balle et au-dessous.
; * La tare des balles en jone est con-
! ditionnelle. .

e — DE L'INDE. ...s.s

56 k. par balle.
= —  MANILLE....... .-y double toile de 90 a 100 kil.
! 8 0/0 en balles d'origine.

21 k. par canastre de 175 k. et an-
- -= BATAYIA.....ccois dessus ; tare 2 régler pour ceux
an-dessous,
SUCRE BRUT HATTL.....cccoumuans
—  — MARTINIQUE, ....,
—  — GUADELOUFPE......

_ — JAMATQUE.........[ 17 /0 en barriques.
— = SURINAM.. ........ \18 0/0 en tiergons.

— — S'".-CROIX........[ 19 00 en quarts.
= — TRINITE.......cc.os
= — GRENADE. .........

= — PORTO-RICO. .....

17 0j0en caisses (moscovade ) coins en

—_ o, — BREMLe.serrinsant SR
—  — BOURRON.......... 190/0 en quarts; en halles, comme
—  — MAURIOE....co voce aux terres de I'Inde.

Observations. — Les barriques se livrent sur 16 cercles, avee une
barre a chaque bout, etles tiergons etquarts sur 12 cercles sans barre |

Chaque fond de barrique, indépendamment de la barre, ne doit pe-
ser que T kil; le poids excédant est bonifié a acheteur.

Le tiergon jusqu'a 300 kil inclusivement.

Le quart jusqu’a 125 kil inclusivement,

Latare des E..m‘l"nques. de vin, non blanehies, est de 19 0/0, — Pour
les barriques blanchies, la tare est comme celle des fiits analogues.—
Sur les barriques vides de morue, en bois de sciage, on accorde 10k.
de surtare, 2

Sur les fits, dits muils, on accorde 5 kil. de surtare.
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I

L'évaluation de la vidange sur les sucres bruts s'établit comme suit :

Pour les barriques de 631 kil et au-dessus, sur ce qui excéde 4 pou-
ces an-dessous du ial.ﬂ:, a raison de 25 kil par ch.aque pouce de vi-
dange qui se trouve de plus.

Pour les barriques de 630 kil et au-dessous, sur ce qui excede &
pouces au-dessous da jahlc, a raison de 20 kil par cf‘laqu.e pouce de
vidange quise troave de plus, '

Pour les tiergons, d raison de 10 kil. par chaque pouce excédant §
pouces au-dessons du jable.

Pour les quarts, & raison de 3 kil. par chaque pouce excédant 2 pou=
ces au-dessous du ial}it.

Pour les caisses sucre brut et moscovades du Bresil, a raison de 50
kil. par chaque pouce de vidange au-dessous du couvercle.

Pour les demi-caisses dito, & raison de 30 kil. par chaque pouce de
vidange an-dessous du couvercle. '

Pour les quarts de caisse dito, & raison de 20 kil. pour chaque
pouce au-dessous du couvercle,

L'eévaluation sur les sucres terrds s'établit comme suit : Par chaque
pouce de vidange excédant un pouce au-dessous du jable,

Pour les barriques, 4 raison de 18 kil,
—  HErgous.. cuoviiinies 10 »
—  qQUArtS.....iesee. 3 ow

Et pour chagque pouce de vidange excddant un pouceau-dessous dn
couvercle :

Pour les eaisses du Brésil....... 45 kil.
-— demi=caisses dito..... 25 »
18 »
—  caissesde IledeCube 12 »

La witiaﬂgc se honifie dans la prapnrtinn de la tare.

Nota. — Pour les sucres en caisses, il ne sera accordé de réfae-
tion qu’autant qu’elle excedera 3 kil. pour les sucres du Bresil, et 1
kil. pour ceux de I'ile de Cabe.

Pour les couches et graines, il o'y a lieu & réfaction que lorsque
le dommage est estimé @

Fr. 5—par barrique de sucre terré.

» 4— dito dito  brut.
#  J—par licrgon de sucre terré et brut.
s  l—par quart  dilo dito.
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|
PARIS,

‘ 20 0/0 en futailles de vin de Bordeaus,
! sans harres.
T 00 en sacs de simple toile,

SUCRES BRUTS DE TOUTE ES-

—  DE LA MARTINIQUE.,,

— DE LA GUADELOUPE,.,

— DE S'-DOMINGUE, .....

— DE LA JAMAIQUE....... 17 0/0 en barriques.
= DE S CROIX. ..\ eressaes

=  DES ANTILLES,,
—  DE LA HAVANE.
=— DE BOURBON............
= DEL'ILE MAURICE .... [

15 0f0 en tiergons el quarts.

=  DE CAYENNE: ...ocosar: 17 0j0.

Le vendeur garantit 5 0/0 de bon de tare sur tous ces sucres bruts |
el n'accordt, dans ce cas, aucune bonification sur les fonds, queis

qu’i!a solemnt.
Les futailles de 400 k'l.lagr. et an-dessus sont qun]iﬁéei hnrril]'ues; |
elles ne peuvent avoir plus de seize cercles a 'entour de la futaille |
et deux & chaque bout pour soutenir le fond, I'un & Pintécieur et
lautre a UVextérienr de la bafrique. I
Les futailles de 151 a 399 kilogr. sont répulées liercons.
Les futailles de 30 a 150 kilogr. sont répulées quarls.
Elles sont 3 12 cercles & Ientour, plus deux cercles 4 chagque fond,
Toutes les barres, surcharges, plitre sur toule espéce de futailles,
s'enlévent avant la pesdée ou s'arbitrent et se déduisent du pﬂids brut.
Les {onds antres que ceux en sapin el ceux qui sont taillés & la |
serpe, sont répulds gros funds, sont réfactionnés a 1 kilogr. pour
chaque fond.
Il w'est point dii de réfaction pour la vidange des sucres bruts, si
celle vidange n'excéde pas
16 centimétres dans-les barriques,
i1 idem dans les liergons,
8 idem dans les quarls.

a prendre du bord de la futaille. d
La tare d'usage sera bonifide & I'acheteur en estimant que 27 mil-
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LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS
|
I
limétres de vidange, au-dessous des mesures indiquées ci-dessus, re-
présentent : -
20 kilogr. poids brut, dans les barriques de sucre Jamaique on de
forme semblable ; ;
16 kilogr. idem, dans les barriques de sucre Martinique et Guade-
loupe, ou de forme semhlable ;
12 kilogr. idem, dans les tiergons ;
f kiloge. idem, dans les quarts,

5 kilogr. par balle de 50 & T3 kilogr.
en couffes de jone, simple em-
ballage sans liens.

SUCRE DE BOURBON. ............ |0 Kilogr. de 76 kilogr. et au-dessus,
sans liens,

3 kilogr, de 50 & T5 kilogr. en conffes § -
de jonc, simple emballage.

4 Lilogr. de 76 kilogr. et au-dessus,
sans liens.

18 0/ en caisses sans aulre surchar-

SUCRE DU BRESIL................. ge que trois liens de fer d'ori-
gine,

— ILE MAURICE. ..c.ivuuas-

13 00 sur les barrigues.
14 0/0 sur Jes tiergons et quarls.

Les futailles de 400 kilegr. et au-
dessus sont qualifides Iﬂ'l"l"iqll'l’-in el
les peuvent étre rebattues a 16 cer-
cles, plus un cercle de support pour
chaque fond.

Les futailles de 131 & 399 kilogr.
sont qualifides tiergons,

Les lutailles de 50 & 150 kilogr-
sont qualifides quarts ; elles sonl 412
cercles, plus un cercle de support
| pour chaque fond.

—  TERKE ET TETE...........

o

126 kilogr. par caisse au-dessous du
u poids de 200 kilogr.
—  HAVARE, ..ccciiinnaniininns i”’ 0/0 en caisses du poids de 200k,
et an-dessus.
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LIEUX DE PRODUCTION.

TARES ET ORSERYATIONS.

SUCRE HAVANE....... cociancnanns A

DE LA YERA-CRUZ

DE L'INDE (BENABES).... |
§

REERBOON

3

— COCHINCHINE. « oo cunainns
E BATAVIA o uisises ssnnnnsnan {
=  MANILLE....ccrsessnanansnnn 1

INDIGENE DE TOUTE Es—\

14 0/0 en demi-caisses.

Les caisses et demi-caisses seront
sans autre surcharge que trois liens
de cuir,

6 kilogr. par balle sans autre sur-
charge que la corde d'origine
ou jone intérieur et une toile
de pitre a l'extérieur.

A comvenir, en caisse d’environ 200
kilogr. avee une légére toile in-
téricure et deux liens de fer ex-
térieur.

ﬁlllogr, en b].]les de 76 4 100 kilosr.,
en double toile extérieure, plus
une légére toile de colon inté- |
rieure, sans surcharge. |

5 kilogr, en balles de 50 a 75 kilogr., |
idem, idem. — Se pése par pe-
sée de 5004 600 kilogr. et au
kilogr. de trait. |

6 kilogr. par balle de 75 & 80 k., en ]

jonc intérieur et un gunny.

3 'kilosr. en balles de 45 4 G0 ki]ngn,
simple jone,

4 kilogr. en balles de 61 i 80kilogr., |
simple jone.

1 kilogr. par balle de plus en cas de

double jonc.

0/0 en canasires de tout poids et |

en paniers exempts de surcharge.

3 kilogr. par balle de 40 4 50 kilogr. |
en double emballage de jong |
avec un lien de jonc se pese par E
pesée de 500 & 600 kil. et au kil. |

Tare nette. On accorde 5 00 de |
bonification de tare, se pésent
par fiit ou par pesées de 5004600
kilogr. lorsqu'ils sont en sacs et
au kilogr. de trait.

13
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LIEUX DE PRODUGTION, TARES ET OBSERVATIONS,
tl.
Tare nette sans papier.

Les sucres destings a I'exportalion |
sont livrés au laux convenu entre g |

SUCRE EN PAMNS DES BAFFINE-
RIES DE PARIS.

vendeur et 'achetear; mais la dowane |
n'accorde la prime sur le papier que |
d’aprés les lois et ordonnances. |

Dans les raffineries de Paris, les |
futailles et I'emballage sont 4 la char- |
| ge de l'acheteur.

—— T —

Brute pour nette, tels qu'ils se com-

‘ portent avec papier et ficelle, |

—  D'AUTHES RAFFINERIES.. pesés sur plateau. |
Lorsque ces sucres sont en futail- |

les, I'emballage reste a I'achetenr.

— DE PARIS, PILE, BATARDE
VERGEOISE. ...

ll
|
Tare nelle, en caisses ou futailles.
Helle, sans papier.

NANTES. :
s 1

(17 0/0 par futaille de 250 k. et au- |
dessus. |

19 20 idem au - dessous de |
230 kilogr. '

S e i 6 00 en sacs, par 230 kilogr.

|
SUCRE BRUT-.. ....coovviriicinen

| _ — DE EBOURBON ET

P o "_] 8 0/0 en balles, par 230 kilogr.

— = DE MANILLE........ I 8 0/0 en halles, par 250 kilogr.

— = DE MADAGASCAR.. lﬁ 0/0 en balles, par 230 kilogr.
F 17 00 par caisse.
A R L k 19 /0 par demi-caisse.
EOEE iﬂl 0fG par quart de caisse.
18 /0 par caisse cerclée en fer.
5 00 en sacs de 230 kilogr., simple
—  BATAVIAET BENARES, emballage.
8 0/0 en sacs de 250 kilogr., double
emballage.
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LIEUX DE PRODUCTION. ‘ TARES ET OBSERVATIONS. |
10 0/0 en sacs de 250 k. , wriple id.

o ! 13.0/0 par coli en canastres et pa- |
'. niers de 100 kilogr. enviromn,

|
‘ 15 0/0 par futaille de 250 kilogr. et |
i

SUCRE BATAVIA ET BENARES.

au-dessus,
} 13 0/0 par futaille au-dessous de 250 |
. kilogr. |

15 0/0 par caisse.
—  TEBRRE BRESIL..........{ 15 00 par demi-caisse.
19 0/0 par quart de caisse. i
- — ILE DE CUBA. {15 00 par caisse. |
BLANG ET BLOKD. t 17 0/0 par demi-caisse. |

P, 1
—_ — VERA-cRUZ..|T 0/0 par suron.

— L Tarre réelle par 250 kilug‘r, et 21 0/0
— RAFFINE de trait.
MARSEILLE.
SUCBRE TERRE. .........locveeemnans

42 0/0 en harriqu.ea.
{ 14 0/0 en tiergons.
1£ 0/0 en quarts,
14 0/0 en barrigues.
— = TETE....ceeee verent 16 00 entiergons,
16 0/0 en quarls.
17 0/0 en barriques.
o e 1 PR T e 18 0/0 en ticrgons.
20 0/0 en quarts.

] WITEETA P 14 0/0 en caisses.
LLLLLLLL 16 0/0 en caisses de 120 3 130 Lil. i
18 0/0 en calsses |
— — Bﬂ.‘:le ............. 20 ﬂ"ﬁ e de £4300 Xy, i

15 kil. par couffe.
5 kil. par suron.
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SUCKRIER DES MONTAGNES. (Yoyez conmar et coy-
MIER). .
SULE.

Latin, rurieo ; — anglais, zoor ; — allemand, oresguss : —
espagnol, HOLLEN ; — portugais, FERRUGEM DA CHAMMINE,

La suie est une matiére noire, légére, floconnense, com-
pacte et vitreuse quiprovient de la fumée des végétaux que l'on
brile. On peut la considérer comme un charbon volatil; elle est
trés-amére et contient beaucoup d’huile jaunatre et inflammable,
Elle est trés-liquide, empyreumatique et s'emploie dans les arts
et dans la médecine.

Les teintariers se servenl de fa suie pour faire une couleur
fauve qui s'applique aux draps et qu'ils nomment bidanet; les
peintres en préparent des trochisques appelés bisires ; presque.
tous les tableaux de ancienne école lui doivent leur conserva-
tion. L'agriculiure en obtient un engrais puissant.

SUIF.

Latin, sepus ;—anglais, ravLow;—allemand, Tavs ;—espagnol,
SEBO ;—porlugais, sevo ;—italien, sepo ;—hollandais, ovser ;
~ polonais, Lay; — russe, SALO TOPLENVE.

SUIF MINERAL, SUIF ANIMAL.
— VEGETAL,

Le swif est une substance grasse, consistante et solide , in-
solable dans I'eau et dans I'aleool; inflammable et soluble dans les
huiles fixes et volatiles, Il dissout les corps résineux et est
composé d'hydrogéne, de carbone et d'oxygéne dans des pro-
portions particuliéres. Le carbone v domine.

Le swmif minéral est un tale onctueux ou une stéatite
friable et terreuse qui laisse les doigts gras aprés qu'on I'a ma-
niée. On donne auvssi ce nom a l'alumine sulfatée qu'on trouve
dans les iles de Lipari, dite beurre de montagne. Sa cristallisa-
tion forme des groupes soyeux de la plus grande beauté. Ces
substances ont un emploi dans les arts.

Le suif végétal est fourni par un arbre abondant en
Chine. On le retire de son fruit, qui s'ouvre de lvi-méme et
laisse échapper deux ou trois amandes de la forme et dela
grosseur d'une noisette. Leur pulpe, fondue avee un peu d'huile,
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devient propre i faire une chandelle dont on fait usage sur les
lieux. Les Chinois les pulvérisent et les font bouillir dans I'ean;
leur partie graisseuse monte a la surface et est mise dans des
yases oil elle prend une certaine consigtance; on la méle 4 la
cire et & lhuile de lin dans la proportion de dix parties sur
trois. Les Chinois colorent et parfument ces bougies.

Le suif amimal provient des graisses des animaux et prin-
cipalement des beeufs, des vaches, des veaux, des moutons, des
boucs et des chévres. On le rencontre autour des reins et prés
des viscéres mobiles. On le distingue en suif de place, que les
bouchers vendent en pains; en suif en bramches, qui est une
graisse desséchée ; en suif en jattes, qui a été moulé dans une
forme de bois, el en pelit suif ou graisse, qui surnage sur l'eau
ol I'on fait cuire les tripes et les abattis.

Le meilleur suif est le suif en branches, débarrasse de ses
parties charnues et fondu immediatément; celni de mouton est
supérieur. Les fabricants de chandelles lui donnent la préfé-
rence; mais les premiéres matiéres lear manguant souvent, ils
sont obligés d'aveir recours aux suifs étrangers.

Les contrées qui en fournissent a la France sont la Russie,
I'lrlande et I'Angleterre. Ceux de Buénos-Ayres ne laisseraient
rien & désirer g'ils élaient mieux purgés du sang qui les rend
Loujours un pen roux.

Les bonnes qualités de suif sont blanches et consistantes.
Ceux de Russie nous arrivent en [utailles de 500 a 400 kilogr. ;
ceux des autres provenances nous parviennent en futailles de
toutes dimensions, ainsi qu'en surons.

La pharmacie emploie le suif de mouton pour arréter la dy-
senterie, pris intérieurement. Il entre dans les onguents, les
emplitres et les pommades. Il est résolutif et adoucissant.
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SUI

TARES ET USAGES.

T

LIEUX DE PRODUCTION.

TARES ET OBSERVATIONS.

SUIF DE PARIS.......ocunucnnininnes

DES DﬁAETEHENTS. RS
DES PAYS-BAS. ..........000n0

DE BUENOS-AYRES. ........

Mémes usages que Paris. .
HAVRE. 3 h
SUIF DE RUSSIE. ..cuocviimimmranians 12 0/o en futailles, bavres déduites. |
| — DIRLANDE. ...ccocosmisnsssens 14 0/0 . —_
| — CABAQUR....coieriviensineniins

CARTHAGENE..
BUENOS-AYRES. .

PARIS.

BORDEAUX er MARSEILLE.

‘ Tare nette, n'importe Pemballage.

— DEPAYE.....iiieinsmnoon s
; e
NANTES.
| SUTF DE PAYS.........covcnnnereenee. | 1 Dj0de trait ; en futailles, tare nette
= DO NORD: oo ibiaiavanannin 12 0o de tarve, en futailies.
{ | 4 i —
— DAMERIQUE.................. ha i
4 0/0en surons de cuir.
— IPITALIE.cucrcuinssisinssmssnes | 15 0/0 en futailles.

| tare nette, livrable dans Ia huitaine.

i"l'are nette (en paing on en futailles),
nimporte Femballage qui reste

j 4 Vacheteur.

[ 12 0/0. — Pour barriques ou tines en
bois blane qui sont de 400 & 500
kil., on alloue 14 cercles dont 12
sur la pitce et deux pour soute- |
nir les fonds. Les surcharges et |
barres s'enlévent avant la pesée
ou sont arbitrées,

Tare nette en futailles,
& 00 en surons de cuir.
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SWENT, graisse consistante. | Yoyez wsiee). On donne anssi
ce nom au sel de verre, appele fiel de verre, suif de verre on
azonge e verre. (Voyez ces mols).
SULFATE.

SULFATE ACIDE D'ALUMINE el DE SULFATE DE MAGNESIE,

POTASSE. —-  DE MANGANESE.
— + D'ALUMINE. —  DE MERCURE.
—  DAMMONIAQUE, —  DE MORPHIXE.
= IANTIMOINE. —  DE NICKEL.
—  D'ARGENT. —  ©v'om.
—  DE BARYTE. —  DE PLATINE.
—  DE BISHUTH. —  DE PLOMBE.
—  DE CADMIUM, —  DE POTASSE.
—  DE CERIUM. —  DE QUININE.
—  DE CHAUX. —  DE SALICINE.
—  DE CINCHONINE. —  DE SOUDE.
—  DE COBALT. —  DE.STRONTIANE.
—  DE CUIVRE. —  DE TELLUEE.
—  DE cUivRg &b n'ammo- —  DE TITANE.
NIAQUE. ~—  DE THORINE.
—  D'ETAIN. —  D'URANE.
—  DE FER. —  DYTRHIA.
—  DE GLUCINE. —  DE ZINC.
—  DE LITHIUM, —  DE ZIRCONE.

Les sulfates sont des sels qui

résultent de 'union de I'a-

cide sulfurique avec les bases salifiables. On les divise en sulfates
avec excés d'acide (sur-sulfates), en sulfates neutres (ni acides ni
alealins), en sous-sulfates (avec excés de base) et en sulfates dou-
bles (dont I'acide est combiné avec plusieurs bases). Ces corps
sont tres-répandus dans la natore.

Sulfate acide d'alumine et de potasse. (V. iLox).

Le sulfate d'alumine est un sel blane, déliquescent, solu-
ble, astringent et susceptible de cristalliser en houppes soyeuses,
formées de prismes acieulaires simples , ayant I'apparence de I'a-
miante. En versant dans sa solution concentrée dela potasse ou
de ram]'l]ﬂninque, il geforme un p[‘é(_‘,]l_‘l-ltl.’, cristallin d'alun. [l existe
dans la nature avec un exces d'eau ; on le désigne sous le nom d'a-
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lunite et d'aluminite. 1l rougit le tournesol et on I'emploie pour
préparer lalun en y ajoutant du sulfate d'ammoniague ou les ré-
sidns de la distillation de I'acide nitrique.

Le sulfaie d'ammoniague ezt un sel incolore, amcr.et,
piquant, suseeptible de eristalliseren prismes hexagonaus, termi-
nés par des pyramides a six faces. 1l est trés-soluble dans deux
parties d'eau froide et dans son poids d'eau bouillante. Il existe
en pelite quantité dans la nature. On le prépare en unissant
I'ammoniaque i Pacide sulfurique.

Les mers do Sud et de I'ltalie abondent en sulfate d'alu-
mine.

Le sulfate d’antimoine est blanc, pesant et acide ; mis
en contact avec U'eau, il se décompose et se transforme en sul-
fate acide qui reste en dissolution et en souns-sulfate qui se pre-
cipite. Ce dernier corps sert a préparer I'émétique. (Yoyez Tan-
TRATE D'ANTIMOINE €L DE POTASSE).

Lesulfate d’argentest blanc, métallique, pen soluble dans
I'eau pure et davantage dans leau acidulée. On 'obtient en décom-
posant une solution de sulfate de soude par une solution de sul-
fate d'argent. Tl est pen usité.

Le sulfate de haryte est blanc, dur, pesant, inodore, in-
sipide, insoluble dans I'tau et soluble en petite quantité dans
l'acide sulfurique concentré. 11 existe dans la nature combiné
avec les métaux dans lenrs filons. On le trouve en rognons, en
stalactites. en masses fibreuses, lamelleuses, grenues ou compac-
tes. Il est commun en Allemagne, en Hongrie, en France et prin-
cipalement a Clermaont, i Boulogne et en Normandie. [l sert d pré-
parer la baryte pure en décomposant le sulfate de sonde par le
nitrate de baryte et en lavant le précipité. On s'en sert comme
d'un fondant du minerai de cuivre et dans les blanes de la pein-
ture.

Le sulfate de Bismuth est blanc, compacte, acide, dé-
composable par I'eau en sulfate trés-acide et en sous-sulfate qui
se précipite. Oun I'oblient comme celui d'antimoine, en chauffant
du bismuth divisé avec cing fois son poids dacide sulfurigue

© concentré. Il est peu employe.

Le sulfate de eadmidwum est incolore, transparent, efflo-
rescent, soluble et susceptible de cristalliser en prismes droils
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hase rectangulaire; il contient beaucoup d'ean de cristallisation
el on en forme un collyre énergique.

Le sulfate de eérium est blanc, sucré, soluble dans 'ean
et susceptible de cristalliser. On I'obtient en traitant au fen le
deutoxyde de cérivm par I'acide sulfurique affaibli et en faisant
evaporer la liqueur.

Le sulfate de ehawux, sulfute colcaive, gypse, sélénile,
plitre ou miroir d'dne, est un sel blanc onincolore, quand il est
pur. On le trouve cristallisé, fibreux et compact. Ses eristaux
dérivent d'un prisme droit quadrangulaire, se groupant et s'ar-
rondissant & leurs angles; ils ont la forme d’un fer de lance, et
quand ils sont groupés deux & denx, ils se divisent facilément en
lames dans le sens de leur base; ils sont flexibles, mais non élas-
tiques et restent dans la position qu'on leur donne. Leur saveur
est nauséabonde.

Ce corps, calciné, pulvérisé et délayé dans un volume d'eau
¢gal au sien, fournit une pite liquide qui se durcit promptement
a l'air; cela est di & Uentrelacement de ses eristaux, Les envi-
rons de Paris en fournissent de grandes quantités. (V. pLaTae).

Le sulfate de einmchomine peut se diviser, d'aprés M.
Baup, en sulfate nentre et en sollate acide : le premier est en
prismes rhomboidaux plus ou moins aliérés par des facettes ; il
est soluble dans 55 parties d'eau a la température ordinaire et
dans onze parties et demie d'alcool. On lobtient directement,

Le sulfate acide esl incolore, inaltérable & I'air ets’effleurit
promplement si la temperature s'eléve, Il cristallise en octaédres
abase rhomboidale, conpés par un plan paralléle i leurs faces
opposées. Il est soluble dans la moitié de son poids d'ean froide
et dans son poids d'alcool. Il est insoluble dans I'éther.

Ce eorps peut s'administrer avee suceés dans les fiévres aigiies
et périodiques ; il est moins irritant que le sullate de quinine.

Le sulfate de eobalt est rose et susceptible de cristalli-
ser en prismes rhomboidaux, terminés par des pointes diédres;
il se dissont facilement dans I'eau [roide. Sa solution rougit la
teinture de tournesol et donne par 'ammeniaque un principe so-
luble dans un exeés d'alcali. On obtient, en le traitant par l'a-
cide sulfurique, un oxyde de ce métal, On en (aitune encre sympa-
thique,
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Le sulfate de ewivre ou vilriol blew, vitriol de cuiyrs, pi-
triol de Chypre vilriol romain ou couperose bleu, est un sel résyl-
tant de la combinaison de l'acide sulfurique avec le cuivre. ] est
bleu, acide, rougit le papier de tournesol et cristallise par le re-
froidissement en prismes irréguliers. Ses eristanx, exposés a 1'airs
g'effleurissent et se couvrent d'une poussiére verditre. An feu,
ils se fondent dans leur eau de cristallisation et se transforment
en une poudre blanche blevitre, qui, au contact de I'ean, re-
prend sa eouleur bleue primitive.

Pour I'obtenir, on soumet a Vaction du grillage les sullfures de
cuivre les moins riches en métal, nommés pyrites cuivrens, Cette
opération sépare une partie de leur soulre; on les expose enzuite
a I'air, et, afin d’en faciliter 'efflorescence ,on les arrose avecun
peu d'eau. Cela détermine la vitriolisation ou la formation de
Iacide sulforique qui s'opére par l'oxydation du soufre. L'a-
cide, une fois formé, réagil sur le cuivee, loxyde et le meten
état de dissolution. Alors onlessive ce combing ; on filtre la dis-
solution, on fait évaporer et I'on obtient par la cristallisalion un
sel blew, figuré en rhombes allongés.

Le second procédé consiste a décomposer direclement l'acide
sulfurique par le cuivee. Cette dissolution ne peut avoir lien qu'en
élevant l'acide concentré a une haute température. 1l se degage
alors beaucoup d'acide sulfureux; une portion de l'oxygéne de
I'acide sulfurique se porte sur le cuivre et Poxyde violemment;
le cuivre se couvee d'une maliére brune el consistante, formée
de sulfate de cuivre et d'oxyde ; on jetlele tout dans I'ean ; loxyde
de cuivre,qui estinsoluble, se précipite et le sulfate, tenu en dis-
solution, se filtre, 'évapore et donne les cristaux plos haut dé-
crits. Ce corps s’emploie dans les arts et principalement dans les
teintures noires. Depuis quelques années, on s'en sert en agri-
cullure pour préserver les grains de 'altaque des insectes pen-
dant lenr germination, ainsi que de la maladie du- charbon. Il
entre dans la composition des verts de Scheele, de Schwimfert
et des cendres blenes. Le commerce en distingue trois sories,
nommées aigle w1 ou Salsbourg, qui contient trés-pen de cuivre
et est en petils cristaux bleu verditre ; aigle n* 2, qui est en
cristanx mieux formés et d'un bleu plus vif, et aigle n° 5 ou pré-
miere qualité, qui est ep cristanx volumineunx et brillants.
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On doit prifécer les sulfates les plus secs, les plus gros et les
plus montés en couleurs. Is circulent dans le commerce en fu-
tailles de tous poids et de toutes dimensions. On accorde la
tare réelle.

Le sulfate de cuivre et d' anmmoniague est bleu et
se distingue du précédent par son odeur ammoniacale et sa pro-
prieté de verdir le sirop de violette. Il donne un precipité vert
avec la solution de deutoxyde d'arsenic ets’administre a la dose
de 1 a 5 centigr.

Le sulfate @ étain est blanc, floconnenx et provient de
la combinaison de ['acide sulfurique avec 'oxyde d'étain. Son
procéde de préparation. di a Berthollet fils, consiste a traiter
I'hydro-chlorate d'étain, dissous dans 'ean, par Vacide sullurigue
coneentré. On ne Pemploie pas en pharmacie.

Le sulfate de fer, proto-sulfate de fer, vilriol vert, coupe-
rose verle on calehantum de Misy el de Sory, est produit par la
combinaison de 'acide sullurique avec Voxyde de fer. On l'ob-
tient en plongeant de la vieille ferraille dans un acide sullurique
affaibli. En décantant la solution el en I'évaporant, on recucille
de gros cristaux i prismes rhomboidaux, transparents, verts et
slypliques ; exposésa Iair, ils se couvrent d'une substance rouil-
lense. A l'action dela chaleur, ce sulfate se convertit en une pou-
dre blanche qui fournit du sulfate de fer; puis il se décompose
en laissant pour résidu du peroxyde de fer en poudre rouge, nom-
mé calcothar. Ce produit, lavé et porphyrisé, est employé a polir
les glaces et & donner du lustre aux bijoux en or. Il s'emploie
aussi en teintore dans leg couleurs noires et entre dans la fabri-
calion du bleu de Prosse et de la liqueur sulfurique , dite de
Nordhausen. 11 fut long-temps fabriqué en Allemagne, puis en An-
gleterre, En 1807, M. Bonneville fit connaitre ses procedes de pre-
paration. Ses premiéres manufactures [rancaises [urent établies
a Alais (Gard) et 4 Beauvais (Oise) ; aujourd’hui Rouen, Bordeaux ©
et Nantes peuvent aussi fournir au commerce cetle production.

On rencontre do sulfate natif de fer dans les galeries des mi-
nes qui contiennent des sulfures de fer. 11 se présente en beaux
eristaux verls sous forme de stalactites. Nos devanciers le nom-
maient pierre atramentaire, sori, missy, chalcite ou coleothar. 11

TOME 1V, 17
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cireule en (utailles de 500 et G00 kilogr. , pour lesquelles on ac-
~corde la tare réelle ou 10 pour 100.

Le sulfate de glueine est peu connu. Il est blane, sueré
et attire humidite de Iair. 11 est soluble dans U'eau et cristallize
difficilement en prismes acieulaires.

Le sulfate de lithiwm cst blanc, sapide et cristallise en
masses irréguliéres. 1l est soluble dans I'eau et malléable a I'air,
1l fond difficilement, mais avee ane petite quantité de sulfate, il
entre en fusion au-dessus de la chaleur rouge. On U'obtient di-
rectement ou en traitant convenablement les minerais d'oxyde
de lithium.

Le sulfate de magnésie, sel d'Epsum &’ Angleterre, sel
d'Agra, sel de Seidschulz, sel de Sedlits on sel cathartique amer,
est le produit de la combinaison del'acide sulfurique avec loxyde
de magnesinm. On 'obtient aussi par I'évaporation des eaux qui
le tiennent en dissolution, telles que celles d'Epsum et de Seids-
chutz. Les schistes magnesiens, qu'on grille et qu’on lave, cédent
leur sulfate de magnésie méle de sulfate de fer; on décom-
pose ce corps par la chaux; on filtre et on fait évaporer et cris-
talliser, On 'oblient encore en traitant les carbonates magne-
siens par l'acide sulfurique étendu d’ean, en filtrant et en faizant
évaporer dans des eristallisoires; on prépare ainsi des sulfates
blanes, solubles dans 'ean et présentant des prismes allongés a
quatre pans, terminés par des pyramides i quatre [aces. [ls s'el-
fMleurissent & I'air et fondent dans leur eau de cristallisation 4 l'ac-
tion du feu. Ce corps pur fournit i la calcination 18 pour 100
de magnésie eanstique ou ealcinée. 1l cirenle en barrigues de
300 a 400 kilogr. , pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Le sulfate de manganése est blanc, astringent, amer
et susceptible de cristalliser en prismes rhomboidaux trés-solu-
bles et décomposables par la chaleur. On I'obtient par trois dé-
compositions,

Le sulfate de mereure estblanc, pulvérulent, insoluble,
insipide et inaltérable a l'air. On Poltient en décomposant le
proto-nitrate de mereure par le sulfate de soude.

Le sulfate de morphine ezt amer, soluble dans 'ean’et
susceptible de eristalliser en aiguilles soyeuses, rameuses el
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disposies en rayons. On Pobtient divectement. Les praticiens le
préferent a I'acétate de méme base.

Le sulfate de miekel cst un sel vert d'éemeraude, sueré et
astringent. 1l s’efflenrit & 'air, se dissout dans trois parties d'ean
froide et cristallise en prismes rhomboidaux et transparents
qui contiennent 45 pour 100 d'ean de cristallisation. On I'obtient
directement. Il n'est point usité en médecine.

Le sulfate d'or sc prépare en traitant le deutoxyde d'or
par Pacide sulfurique concentré. Il forme un précipité noir en
poudre et n'est point employé.

Le sulfate de platine est jaune orange, styptique, rougit
la teinture de tournesol, est trés-soluble dans I'eau et ne cris-
tallise que difficilement. On Uobtient en traitant le salfure de
platine par Pacide nitreax. On emploie comme réactif pour
éprouver la gélatine. Il est pen connu.

Le sulfate de plomb est blanc, pesant, insipide, insolu-
ble et volatil au contact de l'air, & une température élevée. 1
sert dans la peinture.

Le sulfate de potasse est blanc, amer et cristallise en
prismes i six pans, terminés par des pyramides i six faces; celte
forme varie si sa cristallisation a été tronblée. Il est soluble dans
douze & quinze parties d'ean froide, dans cing d'ean bouillante
ot il ne contient pas d'eau de cristallisation. 11 décrépite sur les
charbons ardents.

Ce sel fut conno par les anciens chimistes sous le nom de tar-
tre vitriolé qu'il porta jusqu'en 1787, En 1763, le secret de sa
fabrication fut payé par le due de Holstein 500 dollars. OnTob-
tient de la décomposition du nitrate de polasse par Pacide sul-
furique. Cette combinaison devint un spécifique curatif contre
les calculs, la fiévre et le scorbut. On le distribua sous lesnoms
de sel Duobus, de sel polychreste, de tartre vilriolé et d'arcanum
luplicatum.

Le sulfate de quinine st blanc, amer, inodore et s'ad-
ministre 4 la dose de 1 a6 décigrammes.

Le sulfate de salieine cst blanc el cristallisable comme
le sulfate de quinine. Berzélius le retira des écorces du sanle
el le mit en vogue comme un bon fébrifuge. M. Braconnot I'u
retiré de ['écorce des peupliers et du (remble.
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Le sulfate de sowde, sel d Epsum de Lorraine, sel admi-
rable de Gluubert on deuto-sulfute de sodium, est solide, blane,
transparent et présente des cristaux de plusienrs formes. 8%]
a cristallisé dans un lien tranguille et par nne évaporation
ménagée, il offre des prismes cannelés a six pans; si, au con-
traire, il s'est dépose rapidement dans une solution agitée, il
presente des eristaux blanes dont la configuration est indéter-
minée. Sa savenr est salée, amére et desagréable. 11 est soluble
dans trois fois son poids d'ean, et, exposé & I'action de Uair, il
blanchit et s’effleurit. En poudre, il donne le sel dit de guindre.

On lobtient par I'évaporation des eaux des fontaines salées
de la Lorraine, combinées avec U'acide sulfluriqoe et la soude.
On le retire aussi du schlot, poussé dans les angelots des chau-
diéres d’évaporation, lors de I'éhollition des liquides dont onre-
tire le sel marin. Ce sel, dit d'Epsum, est un mélange de sulfate
de soude el de muriate calcaire ; il est toujours humide et attive
Ihumidité de Pair. On I'otilise dans 'nsage médical el dans la
fabrication de la soude factice et du verre, [l cireule en barils de
100 a 150 kilogr., pour lesquels on accorde la tare réelle.

Le sulfate de stromiiane est blanc, insipide, inodore et
plus soluble dans eau que le sulfate de baryte, dont il a toutes
les proprietes. On le rencontre dans la nature, prés de Paris,
en masses compactes; en Sicile, aux Valso de Noto, en beaux
cristanx prismatiques; en Pensylvanie, a Frankstown, en petites
masses fibreuses blen clair; on lui doune alors le nom de célesl—
tine. Il contient une petite quantité de carbonate de chaux. On
I'emploie pour obtenir la strontiane et le nitrate de cette base.

Le sulfate de tellure est incolore, soluble dans V'eau et
facilement décomposé par le ealorique. On I'obtient directement.

Le sulfate de titanme est incolore, ineristallisable et con-
tient toujours une petite quantité de solfate de potasse, prove-
nant de ce que sa préparation par I'oxyde de titane s'est effectuee
par Uinterméde de la potasse.

Le sulfate de thorine est blane, astringent et soluble

. dans l'eau. Il donne des eristaux incolores et inaltérables a I'air
par I'evaporation. Abandonné & lui-méme, il dépose un sous-
sulfate insoluble et la liqueur garde un sulfate acide en disso-
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Jution, On le prépare aussi en unissanl directement Uacide sul-
furique a cette base.

Le sulfate d'wrane esl jaune, acide, soluble dans P'ean
froide et susceptible de eristalliser en prismes trés-courts. 11
sobtient en chanffant do deutoxyde d'urane avee de l'acide sul-
furique étendu d'eaw.

Le sulfate d'ytria est blanc, sueré, soluble dans quarante
parties d'eau froide et susceptible de eristalliser. On le pré-
pare en traitant Pytria par l'acide solforique étendn d'ean.

Le sulfate de zine, vilriol blane, vitriol de Goslar on cou-
perose blanche, est blanc, dcre, slyplique el en masses grenues
semblables & du sucre en pain et susceptibles de cristalliser
en prismes 3 quatre pans terminés par des pointes quadrangu-
laires. Il s'efflenrit a I'air, fond facilement dans son eau de cris-
tallisation et se coavre de taches ocreuses qui indiquent qu'il
contient du sulfate de fer.

On en distingue deus espéces : I'une est native et se rencontre
en ltalie et dans les mines de Goslar en eristaux rhomboidaux
ou en stalactites blanches, et eristallise en fines aiguilles et en
filets soyeus comme 'amiante. L'aatre se prépare artificielle-
ment. :

Pour I'obtenir, on traite le zine métallique par Iacide sulfuri-
que affaibli, ou on grille le sulfure de zine natif, dit fende, qn’on
expose & 1air en lhumectant pour le Taire ellleurir; on lessive
et on fait évaporer les eaux de lavage pour se procurer une masse
¢paisse quon purifie en la dissolvant dans leau; on ajoute an
mélange du zine en limaille et Uon fait bouillir; le zine s'unit &
Facide sulfurique et les métanx étrangers se précipitent. On fil-
tre, on fait évaporer et 'on recueille des eristaux qui peuvent
s'employer & 'usage medical et civeuler dans le commerce,

Ce sulfate est en pains carrés et allongés, de b a 10 kilogr.,
dans des futailles en bois blanc de 200 & 500 kilogr. On accorde
la tare réelle,

Au 16 siécle, Henkel et Neumann, chimistes allemands, re-
connurent la présence du zinc dans ce corps. On I'emploie en
médecine comme astringent et vomitif. On doit préférver le plus
blane e le plus enlier,

Le sulfate de zireone est blanc, insipide, pulvérulent
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et peu soluble dans Peau. 1l s'abtient par une double décomposi-
Lion.

SULFATES (MYFPO®-), corps qui, exposés a laction de
la chaleur, se transforment en sullales neutres et en acide sol-
fureux. lls se préparent directement, sauf celui de baryte. (V.
ACIDE HYPO-SULFURIQUE]. La quantité d'oxygéne de ces sels est 4
lenr quantité d’acide dans le rapport de 1 4 9.

SULFITE.
SULFITE D'AMMONIAQUE. SULFITE DE SOUDE.
—  DE CHAUX. —  (myro-).
—  DE POTASSE. —  SULFURES.

Les sulfites se rapprochent des sulfates par leurs propriélés;
mais comme l'acide sullurique a beaucoup d'affinité pour les
bases et que les combinaizsons qu'il forme avec elles sont trés-
stables, les sulfiles solubles devront absorber facilement oxy-
geéne et passer a "état de sulfates promplement. [.es solfites inso-
lubles le font plus difficilement. Les sulfites terrenx, chaullés
fortement, se décomposent; I'acide sulfurique se dégage et leur

"base est mise a nw. Traités par lacide sulfurique, ces corps dé-
gagent de l'acide sulfurenx sans déposer du soufre. Quelques .
sulfites, et particuliérement celui de soude, existent avee eACES
de soufre et constitnent un nouveau genre de sels que Ion ap-
pelle sulfites sulfurés.

Le sulfite d’ammoniague est un sel incolore, frais el
piquant, soluble dans son poids d'eau froide et dans une meoin-
dre quantité d'eau bovillante. 11 absorbe facilement l'oxygéne de
Fair pour devenir sulfate. En le soumettant a 'évaporation, on
obtient des eristaux en prismes & six pans, terminés par des
pointes i six faces, altérées par des troncatures. Il existe un sul-
fite d'ammoniaque trés-volatil que I'on prépare en décomposant
le sulfite ordinaive par la chaleur.

Le sulfite de ehaux est blane, pulvérulent, insoluble et
absorbe assez facilement V'oxygéne de Iair lorsqu'il est en bouil-
lie avec 'ean. On l'obtient par une double décomposition. On le
méle & différents sucs pour les conserver.

Le sulfite de potasse sl blanc ¢l susceptible de cris-
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talliser en prismes cireulaires qui déerépitent au feu. 11 est so-
luble dans Fean. On le prépare directement.

Le sulfite de soude, moins soluble que le précédent,
cristallise facilement en prismes a quatre pans. terminés par deux
faces culminantes. 11 s'obtient comme celui de potasse.

Les sulfites (hhypo=) sont des sels qui, d’aprés Herschell,
se rapprochent beancoup des sulfites; ils se décomposent moins
facilement et a l'action du feu se détroisent tous, mais a des
températures différentes ; cenx qui ont de affinité pour I'oxygéne
l'absorbent en abandonnant une partie du soufre qu'ils contien-
nent et se changent en sulfates. Les hypo-sulfates se combinent
facilement entre enx pour former des sels doubles. On les obtient
en faisant bouillir les sulfites avec du soufre en poudre, ou par
une donble décomposition, en faisant passer un courant d"acide
sulfurcux & travers un hydro-sulfure alealin.

Sulfite sulfurdé. (Voyez sULFITE (Avro-).

SULFO-CYANURES. (Voyez cvAN0-SULFURES).

SULFIRE.
SULFURE D'AMMONIAQUE HYDRO-  SULFURE DE COBALT.
GENE. — - DE COLUMBIUM.
—  I'ANTIMOINE PROTO- —  DE CUIVEE.
SULFURE. —  D'ETAIN.
—  D'ANTIMOINE HYDRATE. —  DE'FER.
— I ANTIMOINE HYDRATE, —  p'lopE.
MELE I'UN EXCES DE —  DIRIBIUM.
SOUFRE. —  DE MAGNESIE.
—  DARGENT. ; —  DE MANGANESE.
—  I'ARSENIC JAUNE. —  DE MERCURE.
—  DE BARYUM. —  DE MOLYBDENE.
—  DE BISMUTH. —  DE NICKEL.
—  DE CADMIOM, —  D'OR.
—  DE CALCIOM. —  DE PALLADIUM.
—  DE CARBONE. —  DE PHOSPHORE.
—  DE CERIUM. —  DE PLATINE.
—  DE CHAUX. —  DE PLOMB,
—  DE CHLORE. —  DE POTASSE.
—  DE CHROME. —  DE POTASSIUM.
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SULFURE DE RHODIUM. SULFURE DE TITANE.
—  DE SELENIUM. —  DE TURGSTENE.
—  DE SODIUM, —  D'URANE.
—  DE S$TRONTIUM. —  DE ZINC.

-— DE TELLURE.

Les sulfures sont les combinaisons du soufre avee diffe-
rents corps combustibles. ls jouent un grand role dans la na-
ture et linduostrie.

La chimie les divise en sullures alcalins, résultant de 'union

du sonfre avee les métanx et fournissant- des oxydes alcalins;
en sulfates métalliques, obtenns en combinant le soufre et les
métaux non alealins, et en sulfures, résultant de l'union des
corps combustibles entre eux.
" Le sulfure d’'ammoniague hydrogéndé cst liguide,
épaig, ‘brun, rouge et désagréable. Exposé au feu, au contact
de I'air, il donne du soufre et un hydro-sulfate sulfuré qui se
volatilise. Traité par 'ean, on obtient ces mémes produits. On
le prépare en chauffant dans wne cornue un mélange de ehaux,
de soufre et d’hydro-chlorate d’ammoniague.

Le sulfure d'antimeine (profo-suffure | est gris blevatre,
brillant, cristallisé confusément et formé en masses volumi-
neuses, faciles & diviser et que l'on peut réduire en pondre.
{ Voyez la Chimie de Thenard ).

Le sulfure d'aniimoine hydraté, Lermés ou poudre
des Chartrenz, fut ainsi nommé parce qu'on religienx de cel
ordre en obtint des cures surprenantes. [Voyez KERMES MINERAL].

Sulfure d'antimoine hydraté avee exees de
soufre. (Voyez S0UFRE DORE D'ANTIMOINE .

Le sulfure d'argent est solide, noir ou violet foncé et
plus fusible que 'argent. On le coupe an coulean et il est sus-
ceplible de cristalliser en petites aiguilles. On lobtient en
chauffant des lames d'argent trés-minces avee du soufre. Eﬂl_ui
de la nature est compact, brillant, gris de plomb, ductile et cris-
tallisé en cubes octaédres. On le nomme argent rouge.

Le sulfure d'arsenic jaune, dorpin ou orpiment, s
rencontre dans la natare; il est jaune, brillant, lamellenx et
flexible. On le trouve cristallisé et presque toujours en nasses
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Jamellaires qui se divisent parallélement & P'axe d'un prisme
rhomboidal oblique. [ Voyez orpis ).

Le sulfure de baryum est blane grisitre et forme des
masses cristallines, faciles & égrainer. 1l est soluble dans I'ean et
donne une solution incolore,

Le sulfure de hismuth est gris jaunitre ou blenitre et
cristallise en aiguilles croisées qui forment des masses qui ont
laspect du sulfure d’antimoine. Il est cassant et moins fusible
que le bismuth.

Le sulfure de eadmiuwm, daprés M., Strameyer, cst
orange, fusible au feu rouge blanc et susceptible de cristalliser en
lames micacées, transparentes et jaunes. A I'action de la cha-
leur, il brunit et reprend sa teinte ordinaire en refroidissant.

Le sulfure de eérimm est pen connu; quand il est sec,
il est @'un vert clair et brile au contact de l'air.

Sulfure de earbome. (Vovez CARBURE DE S0UFRE).

Le sulfure de ealeium st blanc, opaque, infusible et se
dissout dans I'ean pour former un sulfate de chauox; il suffit méme
pour cela de Pabandonner long-temps dans une atmosphére hu-
mide,

Sulfure de chlore. (Voyez cHLORURE DE S0UFRE).

Le sulfate de ehrdme est pen connu; on peot Poblenit
par un melange de soufre et de chlorure de chrome.

Le sulfure de eobalt csi blanc jaunitre et tend a eris-
talliser ; la chaleur le décompose difficilement.

Le sulfure de colombium n'est pas connu.

Le sulfure de euivre (proto-) est solide, cassaul, noir,
ougris foncé et plus fusible que le coivre. Il absorbe facilement
Foxygéne de I'air et donne lien 4 des produits différents, selon
le degré de température on on I'éleve. 1l existe dans la na-
lure en morceaunx gris d’acier, on en pelils épis comprimeés ou
combings avee les sulfures d'antimoine, d’argent, de bismuth,
d'étain on de fer. Ce dernier alliage, nommé pyriles de ecuivre
ou cuivre pyrileuz, esl en masses volumineuses d'un jaune d'or,
offrant des reflets irisés. Ses cristaux sont rares et dérivent d'un
Iélraédm pi'gsqug régulig]‘, On l‘expluitc comme les minerais
de coivre et on en retire souvent del'argent.

Le sulfure d'étnin (prote) est gris de plomb, métal-
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loide et susceptible de cristalliser en lames brillantes ; il est
moins fusible que I'étain. Le deuto-sulfure est en écailles légéres
et adhérentes, d'une couleur dorée. On le nomme quelquefois
or massif, or mosaique ou or de Judée.

Le sulfure de fer est noir, cassant, sans éclat et phus
fusible que le fer. Le proto-sulfure ou fer sulfuré magnétique
est jaune bran, rougedtre, d'une cassure raboteuse et altérable
a I'air. Ses cristaux sont en lables hexagonales qui se rappor-

_tent & un prisme rhomhboidal, divisé par de petites diagonales; il
est mélé d'une certaine quantitéde per-sulfure et s'appelle aussi
marcassile et pyrile martiale. 1l est dopeé parfois de 'éclat mé-
tallique et prend un trés-beau poli; 4 I'action du chalumeau, il se
convertit en globules. Ces pyrites contiennent parfois de l'ar-
senic, de I'argent et de I'or. Les derniéres sont ordinairement i
cristaux stries.

. Le sulfure d'iode ou iodure de soufre st le produit de
deux parties de soufre et de quinze d'iode. Il est noir grisatre.
rayonné et a Papparence du sulfure d’antimoine.

Lesulfure @iridium s'obiient en chauffant un mélange
de soufre et d’hydro-chlorate d’ammoniaque et d'iridium. 11 est
lécomposable au contact de I'air.

Le sulfure de magndéaie ou sulfure de magnisivm cst
noir, déliquescent et s'altére au contact de I'air. On le renferme
dans un vase bien bouché,

i.c sulfure de manganése est noir, pulvérolent, plus
fusible quele manganése et s'obtient en chanffant un mélange
de charbon et de sulfate de manganése. On le rencontre dans
la nature en petites masses non cristallisées ou en pellicules
noiritres, accompagnant le carbonate de manganése et le tel-
lure.

I.c sulfure de mereure est produit par la combinai-
son du soufre et du mercure. Il est rouge et connu dans le
commerce sons les noms de einabre et de vermitlon.

Celui de la nature est gris foneé, tirant sur le noir. On le
nomme éthiops minéral. C'est un oxyde de mercure ou sulfure
noir, tandis que le cinabre est un sulfure de mercure non
oxydé. (Voyez cixamne).

Le sulfate de molybdéme csi gris, métalloide et plus
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fusible que le molybdéne; il absorbe l'oxygene de Pair par la
chaleur et se transforme en acide sulfurenx et en acide wolyb-
digue qui se volatilise. On le trouve dans la natore en masses
onctuenses qui ressemblent a la plombagine. Elles offrent une
structure feuvilletée et Nexible ou des paillettes disséminées
dans certaines roches. Il esl rarement cristallisé en prismes
hexaédres.

Le sulfure de nieliel est blane jaunitre et décomposa-
ble par la chaleur au contact de l'air. On 'obtient en chauffant
un mélange de soufre et de nickel.

Le sulfure d’or cst pen connu el se prépare en versant
un sulfate alealin dans une solution d'or. Cela donne un préci-
pilé noir qui est le sulfure précité, d'aprés Oberkampf.

Le sulfure de palladium, plus pile que ce métal, est
aussi plus cassant; exposé 4 I'air, son soufre se dissipe et le
metal reste pur.

Sulfure de phosphore. (Voyez PHOSPIURE DE SOUFRE).

le sulfure de platine existe avec le soufre en trois
proportions. On distingne done le proto-sulfure, qui est gris,
bleuatre ‘et terrenx. Il donne aun papier dont on le frotte une
tache metalligue. 11 est inodore, insipide et rude an toucher. Le
dento-sullure est pulvérulent, léger, insipide, noir, blenitre et
tache les doigts comme la plombagine. Le per-sulfure enfin est
gris de for foneé et a un léger éclat métallique ; il est doux aun
toucher et tache le papier. Chaunfté an rouge av contact de l'air,
le soufre se dissipe et le platine reste pur.

Le sulfure de plomb ou alquifous est consistant, bril-
lant, gris, blen foncé et moins fusible que le plomb. On I'ob-
tient en mélangeant du plomb et du soufre fondus ensemble. La
nature le fournit en grandes masses métalloides, faciles a casser
el se divisant parallélement aux faces cubiques qui les forment.
On en trouve aussi en eristanx octaédres, quelquefois tronques
i leurs angles on portantdes pointes a quatre faces ; on en trouye
enfin en masses compacles et granuleuses, contenant fréquem-
ment des sullures d’antimoine,, de bismuth et d’argent. Cedernier
est cristallisé confusément et n'offre que de petites faces pris-
matiques ; on le nomme particuliérement alquifoue ou galéne G
pelites facetles. Cest le seul minerai dont on retire le plomb.
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Le sulfure de potasse ou foie de soufre est mamelonne,
cristallin, rosé, translucide et peu altérable; il se dissout Jdans
I'ean avee dégagement de calorique et brile difficilement Jops-
quiil est pur. Il senflamme de lui-méme lorsqu’il contient du
charbon divisé.

Sulfure de potassium. (Yoyez SULFURE DE POTASSE),

Le sulfure de rhodium est plos fusible que ce métal ;
il se décompose fecilement an contact de Pair. 11 est forme de
100 parties de métal et de 26 de soufre.

Le sulfure de sélénium (orme une masse jaune élasti-
que, fusible & un degré plus éleve que eelui de 'ean bouillante.
Il se volatilise a la chaleur rounge et donne a la distillation un
liguide orangé semblable a 'orpin fondu.

Le sulfure de sodiuwm est gris fonceé et s'enflamme
quand on le chauffe au contact de 'air pour se transformer en
sulfate de soude.

Le sulfure de strontium est blane, grenu, friable el se
rapproche du sulfure de haryom.

Le smlfure de tellure est gris de plomb et d'une textore
cristalline et radiée. Il brile avec une flamme verte quand on le
jette sur les charbons ardents el il est plus fusible que le métal
qui le forme.

Le sulfure de titane s'oblient en chaulfant fortement
dans un erenset du soufre el du titane. 11 est pen connu.

Le sulfure de tungsténe esl noir, grisitre et pulvéru-
lent. Frottésur un papier & brunir, il prend un éclat métalli-
que,

Le sulfure d’urane est en poudre noiritre et tient en
dissolution des cristaux aiguilles de couleur rouge. Obtenu par
le procédé de Bucholz et de Klaproth, il offre un éclat métalli-
que.

Le sulfure de zine naturel ou blende s'emploie poud
préparer le sulfate de zinc et le cuivre jaune ou laiton. Pour ce
dernier alliage, on prefére la calamine ou zine oxydé. On le
rencontre dans la nature sous forme de masses non métalloides
de couleurs variées. La chimie 'obtient en chauffant du soufre
et de Poxyde de zine et en caleinant le sulfate de zinc avee le
charbon. (Yoyez sLesoe).
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SULFUREUX. Vovez AcipE SULFUREUX).
SULFUREQUE. Voyez ACIDE SULFURIQUE).

STUMAC.

Latin, navs ; — anglais, sauuac ; —allemand, suMacH, scAMACE,
sMAcK ; — espagnol, ZUMAQUE ; — porlugais, ZUMAGRE , SUMA-
GRE, CUMAGRE; — 1lalien, soMmaco ; — polonals, GARBARSKIE,
DREZEWED , MACZNIEA ; — Fusse, SUMAK.

SUMAC VENENEUX. SUMAC DE PORTO.

—  DE SICILE. — DE DONZERE.
— DE CARINI. — DE REDON.
— DE MALAGA. —  PUDIS.

Le swmmae ou rhus est un arbrisseau de la Pentandrie trigy.
sie de Linné et de la vingt-uniéme classe de Toornefort. 1l en
existe plus de douze espéces; nous ne parlerons que du sumac
des corroyeurs (vhus eorigria ) et du sumae vénéneux (rhus foxi-
eodendron . !

Le premier, originaire de 'Amérique méridionale et de I'Afri-
que, s'éléve i 4 ou 5 m. Ses fenilles sont oblongues, larges, den-
telées et rougeitres. Ses fleurs, disposées en grappes jaundtres,
sont composeées de plusieurs pélales disposés en roses. Son fruoit
forme une capsule plate, ovale, membrancuse, verditre et ren-
fermant une semence de méme forme trés-astringente ; les Tures
g'en servaient pour assaisonner difféerents mets.

Ce végetal est cultivé dans U'Europe méridionale et figure dans
les jardins dont il fait l'ornement. La Turquie, la Sicile, le Por-
tugal et I'Espagne en possédent de grandes quantités que P'on
ulilise en tannerie, en teinture et en médecine. On emploie ses
fevilles en déeoctions dans les hémorrhagies et la blennorrhagie.

Le sumae vénéneux , tecicodendron ou rhus radicans,
est originaire de I'Amérique septentrionale et tréz-réepandu en
Europe. Sa racine est ligneuse et tracante. Ses rameaux sonl
faibles el armés de vrilles au moyen desquoelles ils s'attachent
aux corps voisins. Ses [enilles sont alternes et soutenues par de
longs peétioles. Ses fleurs sont petites, verditres et disposées en
grappes axillvires dressées. 1l répand antour de lui des émana-
tions déletéres et son contact et son ombrag sonl dangereux.

Ces végitanx fournissent des produits indispensables & cer-
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taines classes d'industriels ; ee sout leurs jeunes branches el ses
fenilles cueillies, séchées et réduites en poudre. 1 sert en tan-
nerie elen teinture. ;

Le sumae de Sieile ou carini est le plus estimé, T se re-
colte et se prépare dansle Val di Mazzara prés Palerme. Il forme
une pondre fine, donce au toucher et sans buchettes. Sacoulenr
doit étre verte, tendre, veloutée et tirant sar le jaune. Son odenr
est forte, pénétrante et agréable. Les maroquiniers I'ntilisent,
Il arrive & Marseille en balles de toile fine de 60 a 75 kilogr.,
pour lesquelles on accorde la tare réelle, mais seulement pour
les doubles emballages.

Sumae de Carini. (Voyez suMsc DE SICILE).

Le sumnae de Malaga tient le second rang dans le com-
merce ‘et est ordinairement en poudre moins fine que le pré-
cedent. Il est chargé de menues branches peo écrasées et de
graines entiéres. Sa coulenr varie du vert pile au vert jaune, et
son odeur est moins forte que celle du Carini. Il circule en hal-
les de tous poids formées de toile grossiére. On n’accorde point
de tare.

Le sumae de Porte st jaunitre ou vert pile. Son odenr
rappelle celle do Malaga. Sa mouture est peu fine et ses buchet-
tes sont simplement raccourcies. On doit préférer celui qui est le
micnx moutlu et le moins charge de gros fragments. Son embal-
lage est le méme que celui du précedent.

Le sumae de Donzére se prépare dans le Comtat i Don-
zére et & Montelimart. C'est le meilleur produit indigéne. Sa pou-
dre est un pen grossiére et sa couleur varie du vert fonce auvert
sombre. Sen odeur rappelle celle du tannin el sa saveur est as-
tringente et acerbe. Il cireule en balles de 1004 150 kilogr. , for-
mées de toile forte demi-fine, pour lesquelles on w'aceorde point
de tare. :

Le sumae de Bedon ou sumac pudis est le produit de Iy
mouture des fevilles d'une plante connue sous les noms de re-
don, herbe aux teinluricrs on herbe au noir (coriaria myriifolia).
Les bords du Lot, do Tarn et de la Garonne en sont couverls.
Les leuilles de ces végetans sonl mises en pondre fine & Montao-
ban et dans ses environs. Celle poudre est douce au toucher,
vert clair et rappelle celle dusumac de Sicile. Son odeur est her-
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bacée. Ce produit est peu propre au maroguinage. Il cireule en
halles de 125 4 150 kilogr. . formeées de Loile serrée. On n'accorde
point de tare pour les toiles simples.

SUKA. (Voyez cocoTien).

SUREAU.

Latin, sampvens ; — anglais, ELoer; — allemand, moLLUNDER ;
— espagnol, savce ; — portugais, SARUGO, SAGUBEIRO ; — ila-
lien, SAMBUCD, SAUGO.

SUREAU NOIR. SUREAU PETIT.
—  AQUATIQUE. '

Le sureawn moir (sambuco nigra) est un arbrisseau de la
Pentandrie digynie de Linné ét de la 20™ classe (fleurs monopé-
tales) de Tournefort. Il devient trés-grand et jetle des rameaux
étendus et toulfus. Son trone el ses branches sontremplis d'une

_ moelle blanche et flexible. Son bois est pen épais et facile & rom-
pre. Son écorce estrude, crevassée et cendree. Ses feuilles, at-
tacheées par cing etsix le long d'une céte, sont petites, dentelées
el odorantes. Ses branches soutiennent des ombelles amples et
larges, o sont allachées de petites fleurs formées en roses blan-
ches et odorantes. Ses fruits sont des baies vertes d'abord, puis
noires et remplies d'un suc ronge foneé; elles contiennent trois
petites semences oblongues.

Ce végétal eroit dans les haies de 'Enrope et Qeurit an mois
de mai. Ses jeunes branches et sa seconde écorce sont purgati-
ves el s'emploient en décoction dans I'hydropisie sous-cutandée
et dans l'érysipéle. Ses flenrs sont diaphorétiques, carminatives,
ophtalmiques et résolutives. Ses baies sont propres a guérir la
dysenterie et les fievres en employant leur suc exprimé, ou en
les faisant manger aux malades. On peut encore les faire sécher
el les réduire en poudre. On en fait un rob. Ses feuilles entreny
dans la composition de I'onguent martiatum pour les briilures.

M. Questicux affirme que les branches de surean, garnies de
leurs feuilles et de leurs fleurs, chassent les charencons des gre-
niers i hlé. )

Le surean aguatigue ou aubier [opulus viburnum foliis
lobatis) est un arbrissean de la Pentandrie trigynie de Linné et
de la vingtiéme classe (monopeétales) deTournefort. Ses rameanx
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sont semblables & eeux du sureau, noués par intervalles et cop-
verts d'une écorce cendrée, remplie d'une moelle blanche. Seg
feuilles sont larges et anguleuses. Ses flenrs sont odorantes et dis-
posées en ombelles, les unes plus grandes que les autres, toutes
i'une belle conlenr blanche. Elles sont monopétales et déconpees
en cing parties. Quelques-unes sont petites, figurées en godet et
découpées ; elles renferment cing étamines et trois pistils; leur
calice devienl une baie molle qui rougit en mirissant et dont la
saveur est peu agréable; elle renferme une semence aplatie, dure
et échancrée.

Ce vegeétal croit dans les marais. Sa semence est aperitive et
purgative, mais peu utilisée.

Sureau petit. (Voyez HIEBLE).

SURELLE.
Latin, scEToss RUMEX; — anglais, woop sornel; — allemand,
BUCHAMPFER ; — espagnol, ACEDERILLA ; — porlugais, Aze-

DINHA ;— italien, ACETOSELLA,, PANECUCCULA , TRIFOGLIO ACETOSO,
[Voyez 0SEILLE ORDINAIRE].

SURONS oo cérons, ballots couverts en cuir, dont le poil
se trouve en dessons, et qui sont cousus avec des laniéres. Gel
emballage est adopté dans les mers du Sud et dans les provinces
de Buénos-Ayres et de Monte-Video.

SUR-OXALATES, (Vovez oxatates).

SUR-SELS. (Voyez sELS]. .

SYCOMORE. (Voyez 801 DE SYCOMORE].

SYDERITE ou sybérite, fer qui casse quand il est chand.
Il est aigre et les chimistes ont veconnu qu'il contient un oxyde
on un phosphore de fer qui, au feu, se convertit en phosphate
de fer. (Vovez prooroTe).

SYMPHITUNL (Voyez coNSOUDE).
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TABAC.

Latin, Tapacey; — anglais, Tapacco; — allemand, TaBsek, T0-
EACE; — espagnol et porlugais, Tapaco; — italien, Tapacco;
— hollandais et suédois, TABAK; — polonais, TARAEA; — russe,
TABAE.

TABAC PETUN. TABAC DE VIRGINIE.

— A LANGUE. — VERTINE.
—  D'AMAZONE. — DES YOSGES,

Le tabae estune plante de la Pentandrie monogynie de Linné
et de la deuxiéme classe de Tournefort. 1l en existe plusieurs es-
péces.

Le tabac, micotiane, herbe a ta veine, lerbe de Fambassadeur,
ferbe du grand prieur, herbe de sainte eroiz, herbe de towrnebon,
petun on yoli, se distingue en grand, moyen et petit. Son nom
dérive de Tabaseo, nom d'une province mexicaine ou, pour la
premiére [ois, les Espagnols le tronvérent, Dés la conguéte da
Nouvean-Monde par Fernand Cortez, en 1521, les Espagnols
s'emparérent du tabac, dont la consommation n'a fait que s’ac-
croitre depuis.

En 1558, sous Elisabeth, sic Walter Raleigh introduisit ce
produit en Angleterre. En 1560, Jean Nicot, ambassadear fran-
cais, en envoya a Catherine de Médicis, ce qui détermina les bo-
tanistes & le nommer nicotiane. En 1621, le tabac fut porté dans
les tarifs de I'époque comme devant payer un droit de 4 fr. par
100 kil. ;en 1632, ce droit fut éleve a 14 [r., et en 1664, a 26 fr.

La premiére ferme pour la distribution du tabac date de 1674
et fut maintenue jusqu'en 1697. A cette époque, elle fut distraite
du bail genéral et donnée a un particulier avec des conditions
trés-avantagenses. En 1791, le privilége de vente fut remplace

TOME 1v, 18
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par[ali].mrté,d{l. cultiver, de fabriquer et de vendre du tahac dans
tout le royaume, avec la’ condition que le tabac étranger paie- .
rait 50 fr. d'entrée par 100 kil. En 'an vir, ce droil fut changg;
en 1804, il fut doublé; en 1806, il fut doublé encore et produisit
un revenu de 16 millions de lrapes jusqu'en 1811. Une régie fut
alors établie par le gouvernement francais pour le monopale
exclusil de la vente de ce produit. De 1811 & 1815, il donna 125
millions 500,000 {r. de bénéfice.

Le tabac de France est le tahac vérine on petun. 1l se seme en
mars et en avril sur des conches de fumier hautes de 5 4 4 dée,
On l'arrose souvent pour faire lever la graine, et pour empécher
que la gelée ne le contrarie, on le couvre avee des nattes. Le
tabac étant assez fort, on le transplante en juillet, en choisissant
les meilleures terres, qu'on prépare d'avance par trois on qua- -
tre labours; on y forme des sillons o U'on pratique des trous
de 15 eentim. de profondeur; on y met la plante qu'on garnit
de terre alentour. Ces plants devront étre distancés de 5 a6 cent.
Quand la tige a 5 4 4 cent. environ, on béche Ia terre et Fon
enléve les feuilles basses, afin que la tige soit nette jusqu’a 2 de-
cim. environ de hauteor, Ces feuilles se conservent pour les ta-
bacs communs. On enléve aussi les herbes parasites; les plants
parvenus & un métre, on en coupe extrémité; il lenr reste dix
a douze fenilles qui profitent d’autant. On reconnait que le tabae
est miir lorsque ses feuilles se marbrent, ce qui arrive en aoit
et en septembre. On les cueille an for et a4 mesure qu'elles
miirissent et on les attache en paquets de vingt-quatre ou de
trente-six. Les fevilles du milicu de la tige sont les meilleures
et devront élre mises de coté pour former le tabac sans edtes.
On laisse la tige en terre pour mivir les feuilles tardives. Cette
récolte se prolonge quelquefois jusqu'en décembre. Les derniers
produits figurent dans les tabacs communs.

Pour faire sécher les feuilles recueillies, on les suspend dans
des greniers ou des lieux couverts, Dés qu'elles sont d'un bean
roux foneé, elles sont prétes, Elles doivent avoir au moins 3 dé-
cim. de longueur ; les verditres ou jaunitres sont pen eslimees.
On établit quatre choix : le premier, qu'on fait sner; le second,
qu'on disséque; le troisieme, pour apprét, et le rjuatriéme, pour
le tabae comimun,
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Pour faire suer les fenilles, on choisit un greniersee et aére;
on les y conche pointe contre pointe sur une hautenr denviron
un métre. Ainsi entassées, elles s’échanffent fortement et suent;
on veille & ce qu'elles ne s'enllamment pas et on défait les tas,
gil y a quelque danger. Ce produit fermente plos par la pluie
que par la sécheresse. En temps pluvienx, il sera bien d'ouvrir
les eroisées du mord, si du moins le vent n'est pas trop fort.

Les honnes fevilles suent naturellement; les inférieures ont
besoin d'étre aidées; aussi les couvre-t-on de planches. La trans-
piration -est suffisante dés que les fenilles paraissent froides et
séches; on les enléve alors, et 8'il y en a de moisies, on les met
de edté. Cette opération leur fait perdre dix ou douze pour 100
de leur poids. Al

Les feuilles ainsi préparées sont adressées a la régie, qui les
accepte aprés une inspection rigourense. Onles empile alors dans
de grands tonneaux, en les pressant pour que Uair ne puisse pas
les altérer. Elles sont de la distribuées aux manufactures royales
de France, ou onles emploie d couvrir les tabacs inferieurs pour
en faire des caroltes.

On ne fait pas suer les fenilles pour faire les tabacs sans cotes,
les appréts et les tahaes communs.

Le tabacsans cites est composéde feuilles de denxiéme choix ;
on enléve la edte jusqu'a 5 centim. prés de la pointe, ce qui
s'opére trés-facilement. On le file ensuite 4 trois grosseurs dif-
férentes ;. l'une. de la grosseur d'une plume & écrire; lautre,
une grosseur double, et la troisiéme, de 5 centim. de circonfé-
rence.

Le filage s'effectue en temps doux et humide. Au fur et & me-
sure, on en forme de gros pelolons qu'on laisse long-temps sécher
pour qu'ils éprouvent tout leur déchet. Pour rouler les tabacs,
on choisit un temps sec. Les rouleaux demi-filés pesent 5 a 6
kilogr. et les gros 6 a 10 kilogr.

Les déchets de fabrication vont du quart au tiers. On presse
a demi le moyen filé et en entier le gros file, de maniere a le
réduire apx deux tiers; on 'humecte avec U'eaun qui a servi a
faire bouillir les cotes de tabac pour Ini donner plus de qualité.
On passe ensuite une ficelle sur eux pour leur conserver les
formes que lear a donnees la presse.
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Les tabacs en apprét sont faits de feuilles du troisiéme chojg
anxquelles on laisse la cote. Leor filage est de la grosseur dy
brin.

Le tabac commun se compose des feuilles de quatriéme qua-
lité et du rebut de tous les autres.

Les déchets de la fabrique de tabacs en apprét vont a 5 ponr
100 environ, et celui des tabacs communs, gardés pendant quatre
mois, & 10 et 14 pour 100. .

Les cotes servaient autrefois a frander les tabacs en poudre;
mais le gouvernement a ordonné qu'elles fussent toutes hrii-
lées, ce qui s'effectne rigoureuzement.

Tonneins, année commune, fournit 60,000 quintaux de tabae
Ade premiére qualilé.

Ce produit n'est d'usage en France que depuis 1600, Le pre-
mier arrét qui fut rendu & ee snjet en défendit I'usage comme
nuigible a la santé. Ce préjugé fut combattu avec succés, Le com-
meree ne s'occupe guére de tabac & cause du monopole gouver-
nemental.

Les tabacs fabriques a I'étranger sont prohibés et peuvent jonir
du transit. La régie traite cependant avee le commerce pour les
cigares de la Havane, mais en petites quantiteés.

Les tabacs d’Amérique sont an nombre de quatre; le petun,
le tabac a langue, le tabac d'amazone et le tabac vérine.

Le petumn, tabac vert ou grand petun, donne ordinairement
des fenilles de 65 & 70 centim. de longueur sur 30 a 40 de lar-
geur. Elles sont épaisses, charnues, cotonneuses, maniahles,
d'un beaun vert, délicates et garnies de beaucoup de suc.

Le tabae & langue a la forme d'une langue de heaf. Ses
feuilles sont de la longneur du petun, mais elles n'ont que 18 a
20 centim. de largeor et sont charnues, épaisses, fortes, liantes,
grasses et douces au toucher. Elles donnent moins de déchet;
anssi cette espéce est-elle préférée pour la culture i la Marti-
nique, & la Guadeloupe, & Marie-Galante et dans les iles sous le
vent : :

Le tabae d'amazone a des feuilles aussi longues que les
précedentes, mais plus larges et arrondies a leurs extrémités.
On les distingue par de petites nervores, lombant perpenﬂilf-ﬂ'
lairement & la cite principale, tandis que dans les aulres especes
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elles suivent un contour. Elles sont charnues, bien nourries et
produisent peu de déchet. Ce tabac est si fort et si désagréable
lorsqu'il est vert, qu'il est difficile de le supporter. Aprés douze
4 quinze mois, son odeur devient excellente.

Le tabae vérine donne des fenilles de 27 centim. de lon-
gueur, élroiles, rudes, ridées, pointues, bien nourries et char-
nues. Elles ont beancoup de sne et donnent beaucoup de déchet.

Le MEiaryland ct la Virginie sont les contrées gqui four- |
pnissent les meilleurs tabacs. Varylas, Maracaibo el le Brésil en 1A% ‘,
produisent aussi de trés-bons. Les tabacs de Buénos-Ayres pa- Ii
raissent altiver altention du gouvernement et vont étre admis
dans les soumissions.

La France, la Belgique, la Hollande, I'Allemagne, le Hanovre,
le palatinat du Rhin, I'Ukraine, la Hongrie et les Etals-Romains
fournissent de trés-bons tabacs. L Macédoine, le Péloponése, la
Latavie et I'ancienne Laodicée en produisent d'excellents.

Le tabac en poudre de France se distribue d'aprés trois degrés
de finesse; le premier est grainég, le second 1'est moins et le troi-
siéme est tres-fin.

Tabae des Vosges. (Vovez aranca).

TARES ET USAGES.

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERYATIONS.

FARIS.
TABACS. —
BPAMBRIQOUE -..o.onviiriiresesnsdone | 12 0/ en boucaunds et en fenilles.
2% 0/0 ¢n raquettes en petites feuilles,
DO BREEEL. .....coiianinnnmsnnrainasss ‘ 10 /0 €n roles en surons.
DYALSACE. .......,. P e ok

Tare ferite en fenilles cten boucands.
DU PALATINAT. . i

DE HOLLANDE. .. ....| & 00 en paniers et demi-paniers.
AMDTGENE. .. ... occooasiensninnaent on ‘ 2 1/2 0/0 en balles.

Mémes usiges qu'd Paris.
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| LIEUX DE PRODUCTION. | TARES ET OBSERVATIONS,
: |
|
| NANTES.

15 0)0 en feuilles en boucauds.

Tare réelle ot 1 0/0 de trait en surons,

5 00 par 250 kil. en balles, simple
emballage.

| BORDEAUX.
I —

12 0/0 et demi=kil. de trait en feuilles
k ! et en boucands; on bonifie le
"_ vide et les avaries.

15 0/0 pour les futailles refaites.

DE TOUTE ESPECE. ....coovivnnnns

TABASHEER, suc de certains bambous [bambos arun-
dinacen). 11 est trés-estimé sur les lienx pour combattre les
maladies des reins et de la vessic el pour briser les ealeuls. On le
nomme aussi tabagzir, fabashir ou labachir. '

TABOURET. | Voyez BOURSE A BERGER ).

TACCA , plante i racine tubéreuse qui croit dans les Indes-
Orientales et dans les iles de lamer du Sud. On la cultive i cause
de ses racines qui sont trés-améres et trés-icres, mais dont on
tire une fécule excellente, semblable & celle du sagou. Mise
en gelée dans U'eau bouillante, eette fécule sert de nourriture
aux indigénes. On mange les feuilles et les tiges de ce végétal
aprés les avoir écrasées et lavées dans l'eau. Il appartient i la
famille des liliacées de Jussius.

TACAMAQUE.

Latin, TacaMAcA, TAcAMARACA ; — anglais, Tacamamaca; — alle-
mand, TACAMAHACA, TACAMACHA , TACAMAHACGUMMI ; — espagnol,
GOMMA TACAMACA; — portugais, GoMA TAGAMAcA ; — italien,
GOMMA TACCAMACCA.

Le tneamague cst une résine qui découle de quelques ar-
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bres térébenthaces et d'une plante nommée par les hotanistes

catophyllum inophyllum. (Voyez GoMME TACAMAQUE ).
' MEENEA. (Voyez TENIa ). -

TAFIA.
Lalin, SU¢cUS 8ACCABIFERA , ARUNDINIS IGNE VAPORATUS ; —anglais,
8UGAR sTIMIT ; — allemand, ZUCEERERANTEWEIN ; — espagnol,

ESPIRITU DE AEZUCAR ; — pﬂﬂ.ugais, ESPIRITO DE AZUCAR; — ila-

lien, SPIRITO DE ZUCCHERO.

Le tafin est une espéce d’eaun-de-vie que l'on obtient du sivop
de sucre fermenté. (Voyez ruum).

TAGLIONE, pile d'ltalie. (Voyez ce mot).

TAISSON. (Vovez BLAREAU ).

TALC.

Latin, Tavcos ; — anglais et allemand, ALK ; — espagnol, por-
tngais et italien, TALCO.

TALC BLANGC. TALGC STEATITE.
— JAUNE. — OLLAIRE.
=— VERT- — ROUGE.

— BLEU. — DE RUSSIE.
= DE MOSCOVIE. — DE VENISE.

Le €nle ou pierre de lard est un minéral brillant qui présente
au toucher un contact onctueux, analogue a celui de largile, et
qui mousse dans V'eau comme le savon. Les anciens le prenait
pour une pierre stéatite ou smectite de natare tendre.

Quand on éerase ce corps entre les doigts, ses molécules s'y
altachent ; elles forment des feuillets ou lames cassantes, flexi-
bles et consistantes. 1l ne se décompose pas par la chaleur et ne
change de couleur qu'a un fen violent. D'aprés Valérius, i on
le caleine plusieurs fois, quon en fasse I'extinetion dans |'eau et
qu'on le représente au feu avec son poids double de nitre, on en
obtient une liguneur. Avec de la terre argileuse, il forme une
masse qui an feu devient d'une si grande dureté qu'on pourrait
en former des ¢creusets d'une grande resistance.

Le tale Blane est composé de fenillets ou de lames I]emhles,
separés, demi-lransparents et gras au toucher. En poudre, il
serl & préparer vne infinité de substances ot principalement la
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cochenille, a laguelle il donne une couleur grise recherchee par
certains industriels; il sert aussi aux bottiers comme poudre
SAVONIOEOSE.

Le tale jaune se compose de fevillets minces, jaundtres, cour-
bes, cassants et opaques, quoique divisés.

Tale vert. (Voyez CRAIE DE BRIANCON ).

Tale blew. | Voyez DISTHENE).

Le tale de Moseovie est un mineral lamellenx, brillant
el doux au toueher, que I'on trouve dans les carriéres de ce pays.
[ Yoyez mica).

Tale stéatite. | Yoyez TarciTe .

Le tale de Venise est blanc et en masses verditres et lui-
santes, Mises en feuilles, elles sont d'un blane argente, d'une
grande transparence et grasses au toncher, quoique trés-séches.
Elles ont jusqu'a 9 decim. carrés, ce qui les fait rechercher pour

en former des vitres et des boussoles immuables ou compas de
mer.

Tale ollaire. [ Voye: PIERRE OLLAIRE ).

Tale rouge. (Voyez TALG DE RUSSIE. )

Le tale de Russie s¢ trouve en Sibérie, pres des riviéres
de Witlin et de Mama. Cenx qui le cherchent se nomment sliud-
niki; ils mettent le fen mix herbes et aux broussailles des cam-
pagnes pour le découvrir ; ils le détachent des rochers en masses
de 500 décimetres carrés environ. On en fait des vitrages en
Russie et en Sibérie.

TALCITE ov fale stéatite, minéral que U'on trouve pres des
voleans ; il offre peu de différence avee le tale ordinaire, mais
son aspect est moins brillant et son toncher moins onetueny.

TANMARIN.

Latin, Tasapizpvs ; — anglais, Tasaninps ; — allemand, Tass-
RINDEN; — espagnol, TAMARINDOS ; — porlugais, TAMARINHOS,
TAMARINDOS; — italien, TAMARINDI ATTURSI, DATTERL D'INDA.

TAMARIN COMMUN. TAMARIN ROUGE DE L'IXDE.
— ' NOIRE DU LEVANT. —_ — CONFIT,
— — DE L'INDE.

Le tamwarin est la pulpe do fruit du tamarinier dont il existe
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deux espéces. L'une présente des gousses qui ont de 8 4 11 c.
de longueur sur 3 de largeur. Elles sont aplaties et couvertes
d'une enveloppe minee et friable. Elles sont garnies a l'intérieur
de filaments cartilagineux qui enveloppent une pulpe meédullaire,
gluante, visqueuse et rougeitre. Elles contiennent quatre a
cing graines dures, luisantes et ronge brun ; ¢'est le tamarin
rouge du commerce. Sa saveur est fortement acidulée.

L’antre espéce oflre des siliques semblables & celles du navet;
leur enveloppe est solide et résiste a la pression des doigts. Son
interieur est garni de trois linéaments qui enveloppent une
pulpe d'un rouge brun, presque oveoide, qui recouvre un ou deux
noyaux semblables a la graine du lopin. La saveur de cette
graine est pen acidolée. Cette espéce donne le tamarin noir.

Le tamarinier commumn cst un arbre de la Triandrie
monogynie de Linné et de la vingt-uniéme classe (leurs en roses)
de Tournefort. Cet arbre croit dans les Indes-Orientales, en
Afrique, au Sénégal et dans toutes les Amériques. Sa hauteur
egale celle de nos noyers ; sa lige est énorme el son tronc est
couverl d'une écorce épaisse, brune et gercée ; son bois est dor
et fort étendu; ses feuilles sont grandes, serrées et alternes ;
elles se divisent en petites feuilles supportées par un pétiole de
104 15 centim. de longueur; ses fleurs paissent par bouquets
sous les aisselles et aux extrémités des branches; elles sont dis-
posées en roses et renferment trois élamines el un pistil.

La pulpe du fruit de ce végétal est purgative, rafraichissante
et recommandée dans les maladies qui réclament les anti-phlo-
gistiques. En Egypte et au cap de Bonne-Espérance , on s'en sert
pour assaisonner les viandes. Dans l'intericur de I'Afrique, les
voyageurs s'en approvisionnent pour former des boissons. En
Europe, on I'ntilise comme anti-putride et temperante ; elle en-
tre dans la composition de I'electuaire lénitif et du catholicum
double.

Le tamarin noir du Levant ou famarin 4’ Egypte est
le meilleur ; il arrive 4 Marseille du Caire par Alexandrie en ga-
teaux ronds ou aplatis dune épaisseur de 3 centim. sur 10 de
diamétre. Ils sont réunis dans des caffas de 200 a 500 kilogr.
pour lesquels on accorde six pour cent de tare on la tare réelle.

Il arrive souvent des tamarins gras, tels qu'ils ont été récol-
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tés ; ils sont en grosses fardes formeées de fevilles de palmier gt
enveloppées de grosse toile; leur poids est de 300 a 550 kilogr,
On accorde la méme lare.

Ces produits, péu chargés de noyaux, sont noirs, suerés el
acides. On doit préférer les plus noirs et les moins chargés de
graines. Alenr arrivée, ils sont toujours trop secs et le réception-
naire est obligé de les manipuler avec le vinaigre et le sirop de
mélasse.

Le tamarin noir de U'Inde, moins estimé que le précé-
dent, est moins noir et plus chargé de noyaux. 1l nous arrive en
caisses de bois blane cerclées en fer, de 100 4 150 kilogr.; on ac-
corde la tare réelle; quelquefois, il parvient en barriques du
méme poids pour lesquelles on accorde 12 pour 100 de tare.

Le tamarin rouge de PInde arrivait, il y a vingt-eing
ans, en masses 4 cause du faible droit dont il était frappé. De-
puis 1820, il en vient trés-peu el on finira par I'oublier. Cet ar-
ticle est ronge et venait directement del'Inde par les Etats-Unis.
Il était ehargé de noyaux d'une couleur foncée et d'une savebr
acide. On empilait dans des futailles vides de vin de 200 a 225
kilogr. On accordait 12 pour 100 de tare ou la tare réelle.

Le tamarin rouge confit au suere st le méme [ruit
aurquel on a enlevé sa premiére enveloppe et qu'on place dans
des barils en couches alternées de suere; il se conserve long-
temps sans se giter ni se dessécher. 1l est trés-recherché par
les créoles pour former une limonade particuliére; il en arrive
Lrés-peu.

TAMARIST.

Latin, TaMARIx GaLnica; — anglais, TAMARISE, TAMARISKEN; —
eSpagnol, TAMARIZES , TAMARISCOS, TARAYES; — portugais, Ta-
MABGUEYRAS, TRAMARGUEYRAS ; — ilalien, TAMARIGIE TAMERICE,
TAMERIGE, TAMERICI.

Le tamarise est un arbre de la Peatandrie trigynie de
Linné, dont le bois sert peu en médecine. Son écorce remplace
le houblon dans la fabrication de la biére. (V. nois DE TAMARISC).

TAMBAC, troisieme espéce de boisd'aloés (V. po1s »'AIGLE

TAMINEER COMMUN (lonus communis), sceay de
dame, vigne noire, scean dn la vierge ou racine vierge , plante
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de la Dioécie hexandrie de Linné el de la premiére classe de
Tournefort. -

On en distingue deux espéces : ln premiére, connue sous le
nom de famnus racemosa flore minor luteo pallescente, pousse
des sarments menus et sans vrilles qui s'élévent en serpentant et
en s'entortillant autour des plantes voisines; ses fenilles sont
supportées par de longs pétioles et allernces; elles ressemblent
a celles du eyclamen et sont deux ou trois fois plus grandes,
d'une belle couleur verte, Inisantes, tendres et visquenses ; ses
fleurs, qui sortent des aisselles des fenilles, sont disposées en
grappes figurées en cloches, déconpées en six parties et jaune
pile; son froit est une baie rouge ou noiritre qui renferme une
coiffe membraneuse remplie de semences; sa racine est grosse,
grande, tubéreuse, arrondie, dcre, noire en dehors et blanche
en dedans.

La seconde espece (tamnus baccifere flore majore albo ) pousse
comme la vigne, des sarments longs, ligneux et anguleux qui
s'atlachent aux arbres voisins. Ses fenilles, semblables 4 celles
du liseron, sont sinueuses, luisantes, nerveuses el attachées a
de longs petioles ; ses fleurs sont grandes et blanches ; ses baies
naissenl séparées et attachées & un pédicule court qui sort de
Faisselle des feuilles; chacune est verte d’abord, puis rouge;
elles renferment quatre semences grosses, rondes et noires ; sa
racine est longue, grosse et imprégnée d'un sue gluant. :

Ces végétaux croissent dans les bois et se cultivent dans les
jardins et dans les cours pour garnir les murs de fenillages.
Leurs racines sonl apéritives, purgatives et hydragogues: ripées
etappliquéés extérieurement sur les tumeurs, elles les résolvent
et provoquent la suppuration. Elles entrent dans P'emplitre
diabolanum.

TAN.

Latin, poLvis corisrus ; — anglais, TaN, 0AK BARE ;—allemand,
BORKE; — espagnol, CORTEZA DE ENCINA, 0 DE RABLE ;—por-
tugais,casea, CORTIZA DI CARVALHO;—italien , SCORZA DI QUERGIA.

Le tamestI'écorce entiére ou mise en poudre des jeunes che-
nes. On distingoe le tan brat on tan en éeorce et le lan en pou-
dre. 1l sert a préparer les cuirs et en enléve Fhumidité naturelle.,
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en augmentant la foree de leurs fibres et en rendant leur tissy
plus compact. On peat le remplacer par des plantes qui ont des
propri¢tés dessiccalives el astringentes et qui contiennent ayssi
de l'acide gallique, telles que le sumac, le rédon, les bablah, Je
dibividi ou sibidivi, le cachou, les avelanédes et les capsules des
glands de chéne; bien que ces produits soient plus chers, avant
peu d'années, il faudra y avoir recours, car les écorces de che-
nes commencent a élre rares.

Pour préparer celte éeorce, ainsi que celles de savle, de chi-
taigner d'Espagne, de brileau, d'orme, de hétre et de charme,
on abat I'arbre et on enléve ses écorces que l'on mel en hottes
pour les faire sécher. On les monde ensoite pour lesliveer aux
tanneurs. Aprés I'avoir employée, ils la placent dans des moules
de bois ronds et par la pression forment des galeaux nommes
motles @ britler, qui circulent et se vendent au cent ou au mil-
lier pour le chauflage économique. Les gens peu aisés en font
usage. Le tan sert aussi i former dans les serres chaudes des
couches dites tannées pour conserver les plantes qui craignent
le froid. Ce corps est I'aliment d’'un commerce trés-élendu.

TANESIE.

Latin, tanacerom; — allemand, REmvearre ; — espagnol, Tams-
CETo ; —poriugais, ATHANASIA.

La tanésie, tanaisie ou herbe auz vers, est une plante de la
Syngénésie polygamie superflue de Linné et de la douziéme classe
(Beurs & fleurons) de Tournefort.

Ce dernier botaniste en distingue trois espéces : nous ne par-
lerons que de la vulgaire (lenacetum vulgare tutenm). Elle s'é-
léve de 7decim. & 1 métre environ. Ses liges sont rondes, rayées
et moellenses; ses fenilles sontlongues, grandes, découpees, den-
telées sur lears bords et vert jaunitre; ses fleurs, qui naissent
aux sommels des tiges en bouquets arrondis, sont composées de
fleurons évasés et dentelés, joune doré, luisants et soutenus
par un calice écailleux. Ses semences menues et oblongues noir-
cissent en mirissant. Sa racine est longue, ligneuse et divisée
en fibres tracantes. Ce végétal a une odeur forte et aromatique.
Il est amer, dcre et chaud. Ses feuilles entrent dans la compo-
sition de I'aleool général, de l'aleool vulgaire et de lorvietan.
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2es sommels servent & composer une poudre contre les vers.
Daprés M. Peschier, ses fleurs contiennent un acide particulier,
nommé acide tamaeélique.

TANGUIN ou langhin, poison végétal retiré des feuilles
d'une espéce de candamomum ; par infusion, on en exprime le
suc; cetle plante croit a Madagascar. Son fruit est une prune
ovoide, couverte d'un épiderme luisant et ridé. Son péricarpe sec
el filamenteux recouvre un noyan ligneux, dur, crevassé comme
celui de 'amandier, mais double ou triple en grosseur; il ren-
ferme une amande, formée de deox lobes blanchiltres ou rosés,
onciuenx, amers on piquants,

TANNIN.
TANNIN VULGAIRE. TANNIN ORIENTAL.

Le tammim est un principe particolier qui existe dans les
végétaux. Divers procédés ont élé proposés pour ebtenir. 11 est
solide, brun, cassant, incristallisable, et soumis a l'action du feu,
il se boursoufle et se décompose en fournissant un charbon
volumineux et une liqueur acide qui noireit sensiblement les dis-
solutions de sulfate de fer. .

Le tannin est trés-répandu dans la nature, surtout dans les
substanees astringentes. Les noix de galles en produisent 86 p.
100, la racine de tormentille 50 p. 100, I'ecorce d'hématxylon
44 p. 100, I'écorce d'abricotier 52 p. 100, les écorces de gre-
nades 32 p. 100, I'écorce de chéne 25 p. 100, de eerisier 24 p.
100, de cornus mascula 19 p. 100, d'érable 16 p. 100, de
saule 16 p. 100, d'olivier de Bohéme 14 p. 100, de coriaria myr-,
tifolia 15 p. 100, de rhus typhinum 10 p. 100, les capsules de
glands verts 10 p. 100, 'écorce de sorbier 8 p. 100, el celle de
marronnier 6 p. 100.

Le tannin est employé en thérapeutique comme astringent
pour combattre le tenia.

Le tanmin oriental cst I'écorce de Farbre qui produit le
bablah. 11 nous vient de I'inde. Cet arbuste est lacacia nilotiva,
que les douanes francaises ont nomme acacia chewdra. Il est rouge
et raboteux. Son intérieur est filamenteux el sa saveur s'appro-
ehe de celle du cachou. Pour ses qualités teintoriales, il peut ri-
valiser avee le bablah du Sénegal. Les corroyeurs s'en servent
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de préférence au tan de chéne, mais il donne une teinte poy-
gedlre aux cuirs.

Cette écorce arrive de I'Inde en balles carrées et pressées de
150 Kilogr., sous une enveloppe de toile de gunny. On aceorde
10 pour 100 de tare.

TANTALE. (Voyez coLoMpiuy).

. TANTALATES. (Voyez cOLOMBATES).

TAPIOKA. (Voyez FECULE DE TAPIOKA).

WAPSLE ou fapsure, plante plus connue sous le nom de fauz
turbith ou turbith bdtard, qui fait partie de la Penlandrie mono-
gynie de Linné et des fleurs en roses et en ombelles de Tourne-
fort. 8a racine est moyenne, longne, chevelue, d'un gris blan-
chatre en dedans, noiritre en dehors et pourvue d’un suc laiteux
trés-dcre. Elle purge violemment et agit avec tant de force que
P'on redoute souvent de I'employer. On g'en sert extérienrement
en poudre dans les maladies de la pean.

TARTRATES.

TABTRATE DVANTIMOINE el DE POTASSE.
—  ACIDULE DE POTASSE,
—  DE MERCURE.
—  DE POTASSE el DE FER LIQUIDE.
== DE POTASSE el DE FER SOLIDE.
—  DE FER el DE POTASSE.
—  DE POTASSE NEUTRE.
—  DE POTASSE RENDU SOLUBLE.
—  DE POTASSE ¢f D'ANTIMOINE.
—_ DE POTASSE el DE SOUDE.

Les tartrates sont des sels reésultant de Uunion de lacide
tartrique avec les bases salifiables; la plupart sont solubles
dans l'ean, lls sont ulilisés dans la thérapeutique, surtout ceux
qui sont alcalins.

Le tartrate d'antimoine et de potasse, (arirale de
polasse anlimonic, émélique, lartre stibié ou deuto-tarirate de po-
tasse et dantimoing, est un sel résultant de la combinaison de
I'acide tartrique avec la potasse et l'oxyde d’antimoine. En 1631,
sa découverte fut faite par Adrien Mynsicht. Depuis ce praticien,
plusienrs méthodes ont é1é proposeées pour Iobtenir. Il est ineo-
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lore et cristallise en prismes rectangulaires a quatre paus apla-
tis et terminés par des sommets diédees. 11 est amer, austére,
métallique, s'effleurita Uair, est soluble dans I'eau froide et da-
vantage dans I'eau chaude. A I'action du feu, il se fond, se hour.
sonfle et se décompose en donnant du sous-carbonate de po-
tasse. Quand il est pur, il est soluble dans quinze parties d'ean i
la température ordinaire et dans le double de son poids d'ean
bouillante. Il rougit la teinture de lournesol et posséde une sa-
veur nauséabonde particuliére. Intérieurement, il délermine des
vomissements et I'empoisonnement ; ausai est-il prudent de lad-
minigirer avee beaucoup de réserve.

* Le tarteate acidulé de potasse, sur-lartrale de po-
lnsse, tarire épuré, eréme de tartre ou sur-tartrale d'oxyde de
polassium, est le résultat de la combinaison de V'acide tartrique
avec l'oxyde de potassium. Ce sel est peu soluble et circule dans
le commerce sousle nom de eréme de tartre. (Voyez cet article).

Le tartrate de mereure (proto-) est obtenu par la
combinaison de l'acide tartrique et du protoxyde de mercure.
Il est blane, insoluble dans I'eau et décomposable par les alealis
qui le séparent de 'oxyde noir. Sur les charbons, il se décompose
et donne un produit végetal et du mercure que l'on recueille en
globales on en vapeur ; regn sur une lame de enivee, il la blan-
chit aussitit.

On se sert de ce produit dans les alfections syphilitiques. Il en-
tre dans des sirops, des tablettes et des pilules. 11 s'adminisire
avec beaucoup de circonspection i cause de ses qualilés véné-
neuses,

Lt tartrate de potasse et de fer Liguide, feinture
de Mars tartarisée, tartre martial soluble ov tartrate d'oxyde de
polassium et de fer, résulte de la combinaison de Iacide tartri-
que avec les oxydes de potasse et de fer. II est verditre, dpre,
styptique et susceptible de cristalliser en prismes acieulaires,
solubles dans I'ean. Sa solution est précipitée en noir par I'acide
hydro-sulfurique et non par les alcalis. On le nommait autrefois
tartre martial soluble. Sa solution aqueuse se distribuait sous le
nom de feinture de Mars tartarisée ou dextrait de Mars, lors-
qu'elle était réduite en extrait.

Les boules de Nancy sont un tartrate de potasse el de forqu'on
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prépare avee 500 parties de limaille de fer porphyrisé et 1000 do
tartre de vin rouge et d'alcool & 18 degres ; on fait du tout une
pite consistante quel’'on met dans un vase de faience ou de terpe
et que l'on abandonne pendant cing 4 six jours, en agitant de
temps en temps; on la place ensuite sur le fen et on Iéléve
une température de 60 & 64 degres en la remuant avec une spa-
gule; quand elle est trés-épaisse, on la délaie dans de alcool
étendu ; on fait épaissir, et ainsi de suite jusqu'a ce qu'elle perde
son eéclat métallique et qu'elle noircisse tout-i-fait; alors on en
forme des boules dans des moules et on les fait sécher a air
libre trés-lentement. Ces produits ont eu long-temps une trés-
grande vogue pour arréter les progrés des contusions. Il en cir-
cule peu aujourd’hui.

Tartraie de potasse et de fer solide, boules de Mars,
boules d’acier, boules de Molsheim ou boules de Naney. (Voyezl'ar-
ticle précédent),

Tartrate de potasse et de fer. Voyez TARTRE CHALYBE)

Le tartrate de poitasse meutre, sel vigétal ou deulos
tartrate de potassium , est incolore, amer et susceptible de cris-
talliser en prismes i quatre pans, terminés par deux faces culmi-
nantes. 1l se dissout dans son poids d'ean froide et dans moins
d'ean bouillante. 1l éprouve facilement la fusion aqueuse. Sa so-
lution concentrée dissout I'alumine en gelée. On s'en sert en mé-
decine.

Le tartrate de potasse rendu soluble, crime de
tarire soluble, tarirale boro-potassique ou tartro-borale de polasse,
est une eréme de tartre que 'on rend soluble par I'addition de
I'acide borique au quart de son poids. En 1728, Lémery et Le-
febvre donnérent un procédé pour I'obtenir.

Tarirate de potasse et d’'antimoine. (Voyez Tai-
TRE D'ANTIMOINE ET DE POTASSE).

Le tartrate de potasse et de soude, sel polychresie
soluble, sel de Seignette, sel de la Rochelle ou dento-tartrate de
polassium et de sodium, est incolore, amer, inaltérable a lair,
soluble dans I'ean et susceptible de cristalliser en prismes d six
ou huit pans tres-réguliers. On l'obtient en saturant de soude
avec excés d'acide le tartre acidulé de potasse. 1l a en beaucoup
de vogue depuis 1672, oii M. Seignette de La Rochelle le fit con-
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naitre jusqu'en 1785, On le distribuait en poudre dans des pa-
quets de 50 gram. ; le papier représentait un cygne ouvrant ses
ailes, avec le nom de l'inventenr. Les descendants de M. Sei-
goelte continuent a avoir le privilége de sa préparation.

TARTRES.
Latin, Tantanum ; —anglais, TanTAK, ARGOL ; — allemand , weins-
TEIN ; — espagnol, TARTARO ; — portugais, TARTARO, BOREA OU

SAERO0 DE VINHO; — italien, TARTARO, GRUMA DEL VINO, GREP-
POLA, GRIFOLA, GREFFO D1 VINO.

TARTRE DE LA CHARENTE-INFERIEURE, dil DE SAINTONGE.
—  DE LA CHARENTE, dil DE SAINTONGE.
—  DE LA GIRONDE, dil DE BORDEAUX.
— DU GERS dil D'ARMAGNAC,

—.  DE L'HERAULT, dil DE MONTPELLIER,
— DU LOIRET, dil D'ORLEANS.

—  DITALIE,

—  EN POUSSIERE.

—  GHALYBE.

—  MARTIAL SOLUBLE.

—  DENTAIRE,

—  STIBIE.

—  VITRIOLE.

Le tartre estune matiére dure, pierreuse ou croiteuse, dite
sel de vin et composée d'un acide, d'une terre et d'une ean in-
flammable. Elle se dépose d'elle-méme dans le vin el se trouve
dans le moiit du raisin. Sa saveur estaigre et elle s’effleurit avee
les alcalis. Sa partie inflammable se manifeste par une détona-
tion avec le nitre et par la propriété de e réduire en charbon ;
exposeé i un feu violent, le tartre se réduit en une cendre dont
on extrait le sel alcali de tartre.

Sion l'introduit dans une cornue de terre, aprés lavoir bien
lavé et séché, et qu'on y adapte un récipient, on obtiendra du
flegme qui tombera goulle a goutle, puis un acide spiritueux
ardent et une huile fetide ou empyreumatique qu'on séparera
par un filire de papier. Il ne faut pas confondre ce corps avee
Ibuile de tartre par défaillance. Il reste dans la cornue un char-
bon dont on extrait un aleali fixe, en le calcinant dans un erenset

TOME 1. 19
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jusqu'a ce qu'il ne soit plus noir. On mettra cette masse dans
I'ean, on filtrera la solution, on fera évaporer et on calcinera Ja
matiére de nouvean sans la metlre en fusion. On prépare ains
le sel aleali de tartre, qui est plus pur que la potasse. Etendu par
couches minces sur des plats de faience ou sur une table de
marbre, il se liquéfie et forme huile de tartre par défaillance,
La chimie en obtient une infinité de préparations.

Le tartre se présente en plaques attachées en croites aux
parois des tonneaux on séjourne quelque temps le vin ou l'ean-
de-vie. On le ramasse en seplembre dans les pays de vigno-
bles, épogue on I'on soutire les liguides pour conditionner les
fiits. Le tartre se détache de lui-méme. On distingue le tartre
rouge *el le tartre blanc,

L’Angleterre a donné un grand développement au commerce
du tartre, i canse des quantités gqu'elle en consomme ; anssi ces
produits suffisent-ils & peine aux besoins des industriels, pour Ia -
chapellerie, la teinture, la chimie commercante et les boissons
gazeuses. '

Le tartre rouge et hlane de In Charente=Infé=-
rieure est le plos corsé. L'lle-de-la-Flotte en donne des deux
couleurs, en tablettes de 4 & 5 millim. d'un brillant admirable.
Sa cassure estnette, pure, sans cellules et parfaitement épurée.

Le tartre rouge et blane de la Charente ou farire
de Saintonge tient le second rang. Il est en tablettes d'une épais-
seur de 4 a 5 millim.; il est trés-blanc, bien eristallisé et aussi
pur que le précédent, mais il n'a pas le méme brillant. Le rouge
est plus terne que le blane.

Le tartre rouge et blane de la Gironde, dit farlre
de Bordeauz, vaut celui de Saintonge, mais ses plagnes sont min-
ces el ont, en général, 1 millim. d’épaisseur, ce qui loi denne
pen de consistance, Sa cristallisation est faible et il posséde moins
de qualités. Son brillant est ordinaire pour le blane; le ronge

- I'est davantage.

Les tartres du Gers ou larires d"Armagnac sont terreux,
surtont les blancs, dont les plaques ont une épaisseur de 1 cent.
quelquefois ; ils sont brillants, mais ils contiennent des cellules
noires qui altérent lenr pureté. Le rouge n'a pas ce défaut el
imite le tartre de Saintonge.
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Le département des Haules-Pyréncées en fournit aussi de moins
celluleux o qui U'on donne la préférence sur eelui d'Armagnac;
on le nomme tarire de Bigorre,

Le tartre de VHérault ou de Mon(pellier est d'une cris-
tallisation pauvre et terne. Ses produits sont ordinaires.

Le tartre du Leoiret on d Oriéans ressemble au précé-
dent, mais son épaisseur est un peu plus forte. On le mélange a
des qualités supérieures.

Le tartre d’'Ntalie donne des plaques épaisses de 7 i 10
millimét., peu brillantes et d'une cristallisation courte qui fait
masse comme la lie desséchée. Ce produil ne donne qu'une
créme de tartre commune,

Les tarires rouges el blancs doivent se choisir en plagues for-
tes, lourdes, dures, hérissées de cristaux formés et brillants et
exempls de pores ou de cellules tlerrenses.

Le tartre en grabeau ou en poussiére est recherche
par les fabricants de créme de tartre, & cause de sa valeur mi-
nime. On le fabrique souvent avec du sable ou de la lie de vin
séchee et pilée; aussi doit-on le vérifier soignensement.

Le tartre moulu et fondu donne par 'éhallition dans
Peau des eristaux de lartre qui peuvent remplacer la créme de
tartre dans une infinité d'emplois. Certains fabricants s'attachent
a faire de simples cristaux qu'ils retirent de la lie de vin.

On devra choisir les plus blancs et les plus gros.

Le tartre ehalybé se prépare en mélant quarante parties
de tartrate acide de potasse a cent soixante de tartrate de po-
tasse et de fer liquide. On fait évaporer ce mélange a une douce
chaleur et I'on conserve le résidu dans des vases bien bouchés.
On enobtient unsel semblable an tartrate de soude, que la nou-
velle chimie nomme tartrate de polasse et de for.

Tartre martial soluble. (Vovez TARTRATE DE POTASSE el
DE FER LIQUIDE).

Le tartre dentaire est un enduil qui s'incruste a la base
de la couronne des dents, s'vaccumule et finit par les envelopper. -
Fourcroy, Vauquelin et Logier I'ont analysé et ont reconuu que
cette production était formee de phosphates, de carbonates ter-
reux el d'une matiére animale.

Tartre stibié, (V. TARTRATE DANTIMOINE ET DE POTASSE.
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Tartre vitriolé, (Voyez sULFATE DE POTASSE).
TARTREUX. (Voyez TARTRATES).
TARTRIQUE. (Voycz ACIDE TARTRIQUE),
TARTRITES. (Voyez TaRTRATES].
TATH. (Voyez 0I1SEAU MOUCHE].

TATOU.
Latin, armapinia; — anglais, armaniiLo; — allemand, arwa-
DILL; — espagnol, ARMADILO, TATU ; — portugais, TATu; —

italien, ARMADILO.

Le tatowu, armadille ou armadelle, est un animal du genre
des mammiféres, 4 caractéres particuliers; il n'a point d'inei-
sives ni de canines, mais des mollaires au nombre de sept on
huit de chaque cité; son corps est couvert d'on test écailleux et
dur; un vaste bouclier garnit ses épanles et est forme de petils
compartiments reclangulaires on polyédres disposés par rangées
transversales ; des anneaux sont figureés sur sa quene; son front
est large et aplati; ses yeux sont petits et ses oreilles nues; ila
cing doigts. Le cabassou a douze bandes & sa enirasse, le cir-

_quicou dix et le cachicame neuf.

Ces animaux sont inoffensils et trés-doux. On leur fait la chasse
pour manger leur ¢hair. Ils sont communs au Breészil, au Mexique,
dans les Indes-Orientales, & Cayenne et en Afvique.

TAUREAT.

Latin, Tonvs; — anglais, puLL; — allemand, suLLEx; — espa-
gnol, rono; — portugais, Tauro; — italien, Tono.

Le taureau est le mile de la vache. 11 différe du hoenf en
ce qu'il est pourva des parties génitales qui le rendent propre a
la propagation. 1l a le regard fier; il est courageux et difficile @
dompter,

Le taureau sauvage (urus) habite les bois etles montagnes de
la Hongrie et de 'Amérique méridionale, prés de Buénos-Ayres.
Il est fort grand; ses cornes sont courles, grosses el moires; sa
téle est grosse et large; sa peau est couverle d'un poil dur,rude,
rongeiitre ou noiratre. Il est féroce, dangerenx et si fort quiil
déracine les arbres d'un coup de téte. Sa chair est excellente et
sa peau recherchee par les tanneurs,
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TAXYDERNMIE, art de préparer les peaux des animanx
ou les animaux eox-mémes, de maniére & lear conserver lour
forme, leurs couleurs et leurs différentes parties,

' Les animaux sans peau solide on d’one extréme petitesse doi-
vent élre plongés dansalcool on Facide acétique étendu d'ean,
avec une solution légére de sublimé corrosif,

Les animaux mammiféres et les oiseaux exigent qu'on les dé-
pouille de leur peau avee soin, en la dégageant des fibres charnus
qui y adhérent. On Pendunit d'une composition conservatrice
et l'on établit en dedans une charpente en fil de fer qu'on garnit
de filasse, de crin, de coton et de matiéres flexibles. On place
dans les orbites des yeux artificiels.

La liqueur qui sert & embaumer ces cadavres est nommée
savon arsenical de Beeceur et se compose de 2 hectogr. d'oxyde
Blane d'arsenic, de 96 grammes de potasse, de 50 grammes de
chaux en poudre, de 2 hectogr. 1/2 de savon et de 15 grammes
de camphre. On fond le eamphre dans une petite quantité d'es-
prit de vin et on ajoute I'arsenic, la potasse, la chaux en poudre
et enfin le savoa coupé en tranches minces; on agite le tout en
¥ associant assez d'ean pour que la pite soit homogéne. Ce savon
se conserve dans des vases hien bouchés. Lorsqu’on veut en faire
usage, on en délaie une certaine quantité dans de I'ean, et avec
un pinceau, on en induit Uintérieur des peaux.

TOEA. (Voyez TE).

TEIGNE, insecte épicoptére, i quatre ailes écaillenses rayées
d'or et d'argent ct émaillées des couleurs les plus vives. I deé-
vaste les tapis et les vétements de laine. On Féloigne en intro-
duisant dans ces étoffes des substances odorantes, telles que
le camphire, leg Aeurs de surean et de romarin, ete.

TEFF, plante de la Triandrie digyniz de Linné et de la famille
des graminées, que I'on cultive en Abyssinie. Elle fournit nne
graine dont on fait un pain pour les habitants. Son goit est un
peu aigre, mais non désagréable; elle est de facile digestion.

TELESKIE, saphir, rubis d’ Orient on topase orientale, pierre
dure qui raie toutes les autres, sanf le diamant, et qui estinfusi-
ble au feu. Sa variété bleue, exposée a un feu actif, perd sa cou-
leur. On la rencontre en Asie, dans le royanme du Pégu. Elle est
réservée a la bijouterie et aux pivots d’horlogerie.
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TELLURE (tellurium, aurum paradozum ou sive problema-
ticum), métal oxydable et caseant, blanchiitre ou gris de plomb,
trés-brillant, lamelleux ot fragile. 1 fut découvert par M.. Kla-
proth, dans une mine d'or blanc, et en 1782, par M. Muller de
Reischenstein dans les mines d'or de la Transylvanie. Il nest
pas d'une utilité reconnue; il donne dans Pacide nitrique une
golution claire et transparente ; son oxyde obtenu ainsi se re-
duit avec une rapidité qui approche de la détonation; sur des
charbons ardents, il brile et se volatilise.

TERRAMERITA. (Voyez RAGING DE CURCUMA).

TERERENTHINE.

Latin, TEREmINTHING ; — anglais, TURPESTINE ; — allemand,
TERPENTIN; — €8pagnol, TREMENTINA , TEREBIUTINA , — poriu-
gais, TEREBENTINA; — italien, TREMENTINA TREBENTINA; —
hollandais, TERPENTYN ; — polonais, TERPENTYNA; — russe,
SKIPIDAR.

La térébemthine est un produit résineux. (Voyez MATIERES
RESINEUSES .
TERRES.

Latin TERks; — anglais, gantn; — allemand, erpE; — espa-
gnol, TIERRA ; — portugais et italien, TERRA.

TERRE AMERE. TERRE A FOULON.
—  AMPELITE. —  FOLIEE BARYTIQUE.
—  ANIMALE. —  CRISTALLISEE.
— ALUMINEUSE. — FOLIEE MERCURIELLE.
— BERILEUSE, — —  MINERALE.
— EOLAIRE. — = DE TARTHE.
—  CALCAIRE, —  FOLIEE VEGETALE
—_ — AEREE. — GLAISE.
—_ — CARBONATEE. —  GRASSE.
- — EFFERVESCENTE — DO JAPON.
— DE CASSEL. — DE LEMNOS.
— DE GHIO, — DE MALTE.
—  CIMOLEE. — MERITE.
= DE COLOGNE. —  NOIRE.
— ERETRIENNE. —  D'OMERE.
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TERRE DE PATNA. TERRE DE SIENNE.

— DE PERSE, —  SIGELEE.

— PESANTE. — SILICEUSE.

— PESANTE AEREE, — DE VEROSNE.

— PESANTE SALEE. ~— V¥ERTE DE MONTAGNE.

— A PORCELAINE. — VERTE DE VEROXE.

— DE 8".-PAUL. =— VITRIFIABLE.

=— DE SAMOS.

Lestewrres sont des corps i molécules ineohérentes que I'cau
traverse avec plus ou moins de facilite.

Le limon pur ou mélangé est une terre qu'on appelle terre
vierge quand elle est dégagée des corps hétérogénes ; si elle est
aisée & rompre, on la nomme terre franche; si elle est tenace et
visqueuse, on L'appelle terre glaise. On divise les terres en trois
genres qui sont: les ferres arides, les lerres subalcalines el les
terres alcalines. '

Les terres arides sont insolubles dans I'ean par les moyens
chimiques ordinaires, ce sont la silice, l'alomine, la zircone,
la glucine, I'yiria et la gustine.

Les terres subalcalines sont solubles dans Feau el exigent
200 'parties d'eau pour se dissoudre; telles sont la magnésie et
la chaux. ] !

Les terres alealines sont solubles dans l'eau et ont une cer-
taine tendance & se combiner avec les acides. De ce nombre sont
la baryte, la potasse, la soude,'ammoniaque et la strontiane.

Terre amére. (Voyer DoLOMIE).

Terream pélite, argile schistense et graphique. vulgaire-
ment appelée erayon de charpentier ou pierve noire. (Voyez
PIEERE AMPELITE).

Terre animale. (Voyez PHOSPHATE DE CHAUX].

Terre alumineuse, (Voyez SULFATE D'ALUMINE].

La terre hérvileuse fait partie de la premiére section des
terres a bases salifiables, dites arides. Elle fut d'abord retirée de
la pierre appelée béril ; on la nomme glucine. (Voyez ce mot).

Les terres bolaires sont diverses espéces de bols que l'on
rouve en Arménie, # Blois et en Allemagne ; on les désigne sous
les noms de terres sigélesou bols &' Arménie. (Voyez ces deusx mols}-
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Terre caleaire. (Voyez carponate DE cuavx),

Terre ealeaire aérde. (Voyez cARBONATE DE cavy).

Terre calenire carbonatdée, | idem. b

Terre caleaire effervescente. | idem. )

Terre de Cassel. (Voyez TERRE DE COLOGNE),

La terre de Chie (ferra-chia) est de nature argilense,
On la recevait autrefois de I'ile de Chio et on lui attribuait de
grandes propriétés médicinales. Elle est fort rare et on I'a rem-
placée par les terres bolaires blanches.

La terre eimolée (lerra cimolea) est un mélange de li-
maille de fer i I'état doxyde noir et de poudre de pierre 4 ai-
guiser. Cette substance, imprégnée d'eau, est tonique et résolu-
tive. On s'en sert dans les engorgements des testicules.

La terre de Cologne st une substance lerreuse on une
tourbe fournie par la décomposition des bois pourris. On en
treuve beauconp prés de Cologne, canservant la forme d'arbres
entiers, d'une couleurbrun foneé. On en a préparéle tabac ripe.
On la recevait en poudre fine et noire, dans des houcands de
500 a 600 kilogr. On accordait la tare réelle.

La terre érétrienne (cretria terra) est argilense et on la
tirait anciennement d'un champ voisin d’Erétria. Elle ne cireule
plus dans le commerce. !

Terre & foulomn. La terre a foulon est une argile grise qui
sert a fouler les étoffes. {Voyez aneine ).

Terre foli¢e barytigue. (Voyez ACETATE DE BARYTE).

— —  ealeaire. (Voyez ACETATE DE CHAUX).

— —  eristallisée. (Voyez ACETATE DE SOUDE).
— —  mereurielle. (V. ACETATE DE MERCURE].
— —  minérale. (Voyez ACETATE DE SOUDE].
e —  de tartre, (Voyez ACETATE DE POTASSE].
= végétale. (Voyez ACETATE DE POTASSE].

La terre slni.&m ou terre grasse est une argile grasse, grise
ou blanche, compacte, tenace, douce et gluante quand elle est
un pen humide. Elle est propre a enlever les taches d'huile im-
prégnées sur les étoffes. On en forme des tablettes ou pierres
détacher; on s'en sert pour fabriquer les poteries, les toiles et
les briques.

Terre grasse. (Voyoz TERRE GLAISE],
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Terre du Fapom. (Voyez cacoou).

La terre de Lemmeos esl la pulpe du froit do baobab.
(Voyez ce mot).

La terre de Malte st blanche, dore et rude; onla trouve
dans lile de Malte, Elle est astringente et argileuse.

Terre mérite. (Voyez cuncuma). i

Terre noire. (Voy. TERRE sCHISTEUSE GRAPHIQUE OU PIERRE
AMFELITE].

Terre noix ou bulbo caslanum , plante de la Pentandrie di-
gynie de Linné el de la septiéme classe | ombelliféres) de Tour-
nefort. Elle pousse des [enilles d'une saveur faible, attachées &
des pétioles purpurins. Sa tige est divisée en quatre rameanx
qui sontiennent des ombelles garnies de fleurs 4 cing pétales
blanes disposés en roses. Son calice devient un fruit composé de
deux semences menues, longues, noires et aromatiques; sa ra-
cine est tuberculense, grosse, charnue, noire en dehors, blan-
che en dedans et garnie de fibres; sa saveur est donce et agréa-
be; on la mange cuite. Ses fenilles sont vulnéraires et astrin-
genles el ses semences apéritives. Ce végétal croit en Allema-
gne. en Angleterre et en France.

La terre d’ombre cst nne argile colorée par des oxydes
de fer et de manganése. Elle nous vient de Chypre par Marseille.
On la nomme souvent terre d'ombre de Turquie. Sa coulenr rap-
pelle celle de la rounille de fer, En la calcinant 1 vase clos, elle
se fonce d'une maniére sensible. On doit préférer la plus séche
et la plus acide. Elle circule en barriques de 200 a 300 kilogr.
On accorde la tare réelle. -

La terre de Patna est une substance argileuse et légére
que Ton trouve an Mogol. Elle rafraichit I'ean que I'on introduit
dans les vases qu'elle forme. On les nomme gargouleltes ou al-
carasas. { Voyez ce mot ).

La terre de Perse (terra Persica) est rouge, séche et pea
connue. On lapportait autrefois en trochisques du royaume de
Murcie. C'est une argile ocreuse, colorée par de Ioxyde de fer

La terre pesamte (lapis ponderosa) est une baryte que
Bergman avait pris pour une pierre métallique. ( Voyez panyTe |

Terre pesante aérée. (Voyer CARBONATE DE BARYTE).
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Terre pesante salée. | Voyoz HYDRO-CHLOMATE pE pa-
BYTE).

Terre i poreelaine. | Voyez kaovin).

Terre de Saint=-Faul. (Voyez TERRE DE MALTE),

Terre de Samos | {erra Samia ), argile que lon trouve
dans lile de Samos. Elle est molle ou dure et parsemeée de pail-
lettes disposées en étoiles. On la remplace par la terre sigelée.
[ Voyez ce mot ).

La terre de Siemne est une ocre colorée par un oxyde de
fer; elle est en morceaux peun volumineux, hrun rougeitre,
brillants et friables; en la calcinant, elle devient d'un rouge
foncé.)0On Uemploie en peinture, crue et calcinde ; elle donne les
couleurs d'acajou.

Elle arrive de Sienne en Italie, par Marseille, en futailles de
500 a 600 kilogrammes. On accorde la tare réelle,

La terre sigillée (lerra sigilata) est en petits pains arron-
dis on allongés que nous recevons principalement de 1'Allema-
gne; leur couleur est jaune ou rosée. Ils portent les armoiries
de Diane sous la figure d'une chévre. Cest un puissant absor-
bant qui entrait autrefois dans la composition de la thériaque,
de T'orviétan, de I'hyacinthe, de la poudre astringente, de la
poudre diarrhodon, des pilules astringentes et de I'emplatre
contre les ruptures. Ce produit se prépare aujourd'hui & Blois.

La terre siliceuse csi une silice comprise dans les lerres
salifiables acides. On Tomprend auvssi sous cette acception les
pierres ot la silice domine et scintille. (Voyez siLice).

Terre verte de Vérone. (Yoyez cHoniTE ol OCRE DE

CUIVEE ).
Terre verte de montagne. | idetn. -
Terre de Vérone. { irdem. i

Terre vitrifiable. (Voyez oxYoE DE sILICIUM].
TERREAU (humus), produit de la décomposition putride
de végétaux mélés a des maticres animales, 11 joue un tres-
grand réle dans l'acte de la végétation comme engrais.
TERRETTE. Voyez LIERRE TERRESTRE).
TESTICULES DE CASTOR. (Voyez cAsTOREUM).
TESTICULES DE CHMIEN, (Voyez saryaios).
TETE DE CLOU. (Voyez POIVRE GIROFLE COURONNE).
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THALITHE. (Vovez £pipoTe).

THALIE, plante de la Monandrie monogynie de Linné, qui
croit dans les Nouvelles-Hébrides. Son calice est & trois folioles
et sa corolle a ¢ing pétales, dont deux petits. On en distingue
deux espéces : la thalie géniculée, qui croit dans I'Amérique mé-
ridionale, et la thalie canneforme.

THAMNIONS, plantes cryptogames de la famille des al-
gues ou des lichens de Linné. Leurs tiges sont ramifices et gar-
nies de tubercules fougueux et colorés.

THE,
The de Ia Chine.

Latin, THEA cBINENSIS; — anglais, 184 ; — allemand, THEs, TE ;
— portugais, cua; — italien, Te; — chinois, TeHA; — japo-
nais, TEssaa ; — indou, caa ; — malais, TER.

VERTS.

s THE PEEAO POINTE BLANCHE 2°
THE CABAVAN.

\ FLEUR.

— PFOUDRE A CANON 1™ SORTE. \ g

w5 i =i — PEEAD POINTE BLANCHE 3
o 7 FLEUR.

— IMPERIAL 03 PERLE 17 8",
— IMPERIAL o#f PERLE 2° 5.
— JouN-HYSON 17 SORTE.

— JOHK-HYSON 2% SORTE.

— BCHULAN 0% SOULON.

— mavsoN 17 somtE.

-— ORANGE PEEAO.

— poucHONG 17 sORTE.
— poUCHONG 2° SORTE.
— SOUCHON CAPER.

— SOUCHONG PADRE.

ik — 1™ S0RTE.
— = 92 coRTE. Wi e 2¢ SORTE.
— — 3 SORTE. e s 3 SORTE.
—  —  sEIN 1™ SORTE. — SONCHAY.
T, — 2° SORTE. — CAMPOY.
—_ — 3" SORIE. — coxGo 17 SORTE.
— TUNEAL — CONGO 2° SORTE.
— SUNGLO — CAMPHOU.
— SQUIN oH SEQUIN. — BOI, ROUYON, BOHE.
NOIRS. — ANEAY.

THE PEKAO POINTE BLANCHE 17

FLEUR. :

Les thés, quon nomme aussi chaas, sont les feuilles d'un
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arbuste que Linné nomme thea viridis et qui figure dans sa Po-
Iyandrie trigynie. 1l est cullivé avec soin en Chine, au Japon et
dans le Tunquin. 5

En 1542, Mendez Pinto le déconvrit an Japon, et i celte -
que I'Europe commenca & le connaitre. On fonda une colonie.
portugaise & Nangasaki, ville du Japon située a U'extrémité occi-
dentale de I'fle de Ximo. Elle fut chassée trente ans aprés, i
cause des missionnaires qu'elle introduisait dans le pays. Depuis
ce temps, les Japonais ont refusé de communiquer avec les En-
ropéens, sauf avee les Hollandais, qui y commercent en se son-
mettant a toutes sortes de vexations. lls sont relégués dans I'ile
de Désima, qui communique & Nagasaki par un pont. Le gou-
vernement japonais évite soignensement que les étrangers n'ap-
prennent les moyens qu'ils emploient pour préparer lenr the.

Le thé croit & la hauteur de un 4 deux métres; son trone se
divise en branches nombreuses qu'on réunit en touffes comme
des buissons ; ses Tenilles sont alternes, supportées par de courts
petioles, longues de 1 décim. sur 3 centim. de largeur, oblon-
gues, dentées, glabres, luisanies el d'un vert sombre; elles sont
marquées d'une forte cite d'ott partent des nervures latérales;
les fleurs sont solitaires; leur calice est vert, court, & cing on
six lobes inégaux, et leur corolle se compose de quatre & six pé-
tales blancs ou roses; leurs étamines sont nombrenses et munies
d'anthéres cordiformes portées par de courts filets; elles ont au
centre un ovaire tuloculaire surmonté d'un style & trois branches
stigmatiques; son fruit est une capsule i trois coques qui s'ou-
vre par trois fentes supérieures; chaque coque est uniloculaire
£l monosperme.

Les Chinois cultivent ce végetal dans des vergers comme les
groseillers. Au hout de trois ans de plantation, les jels sont en
cétat de donner des fenilles de récolte. »lu printemmps, on les en-
léve par deux ou trois fois. La premiért récolte donne le meil-
leur preduit et se fait durant la nouvelle Tune de février on de
mars. Lors de la pousse, on recueille les fenilles de trois ou e
tre jours pour former le thé fin. On le recherche pour lusage
des princes el des richards du pays. Les Hollandais le nomment
flewr de Lhé.
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La seconde récolte se fait un mois aprés. Les feuilles sont
alors plus avancées. On les trie aprés la cueillette.

La troisiéme récolte estla plus abondante et se fait deux mois
aprés que le premier bourgeon a paru. Les feuilles sont soigneu-
sement trices et classeées. Celles des extrémités des branches sont
recherchées pour leur finesse. Celles du bas des rameaux, qui
sont grandes et coriaces, forment les thés communs.

Les Chinois et les Japonais louent a la journee des ouvriers
habiles pour eneillir avec précantion ces fenilles-1a. Un bon ot-
vrier en ramasse-jusqu’a 6 kilogr. par jour.

Les derniéres récoltes donnent les quatre principales classes
que Von divise en différentes espéces. Les feuilles des arbrisseaux
de trois ans sont meilleures que celles des vieux. Les terrains
donnent aussi des goils variés aux produils, ce qui détermine
des classifications infinies.

Les feuilles de thé, triées, fraiches et séparées d'aprés lenr
qualité, sont passées au feu sur de grandes platines rondes oun
carries. Les fourneanx sont bien fermés, afin qu'il n'en sorte pas
de fumeée. L'ouvrier les rissole en les remuant avee les mains, et
on les ramasse avec une pelle mince en forme d'éventail pour les
Jeter sur une table on sont assis un grand nombre de prépara-
tenrs qui les roulent dans les mains avee promptitude et adresse,
La chaleur leur conserve leur forme et on les fait refroidic dans
un courant d'air; on les repasse an rotissenr, qui en enléve toute
Pbumidité , et on en perfectionne la roulure ou la frisure. Ce
dernier rissolage donne de la coulenr au the, que 'on doit con-
server aussi vert que possible. Il y a des Japonais si deélicats,
qu'ils repétent ece rissolage jusyw'a huit fois, en lavant chagque
fois la platine avec de I'ean chaude pour conserver au produil
sa conleur verte.

Les fenilles préparées immeédiatement sont les meilleures;
celles qui passent une nult entassées noircissent et perdent une
partie de lenr qualité. On trie les fenilles non susceptibles de se
friser et celles de conleur altérée ; on les assortil pour former
des qualités inférieures.

On renferme le thé dans des boites ou caisses doublées en
plomb, de toutes formes et de toutes grandeurs, pour eviler
qu'il ne contracle avcune humidite.
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Les Chinois font les thes noirs d'une maniére si secrite que
leurs moyens ne sont pas connus. Ils prétendent corriger par
leur mélange l'astriction du the vert.

Le commerce distingue dix-sept espéces de thés verts el dig-
huit de thes noirs. '

Le thé earavan eslt vert et peu connu en France, 1] est
répandu dans le nord de 'Europe et principalement en Russie,
on il arrive par les caravanes qui traversent les déserts de I'In-
doustan. Les Hollandais I'appellent fleur de thé. Ce trajet con-
tribue i augmenter son parfom quiest extrémement suave. Son
prix est trés-éleve. Il se consomme chez les Russes, les Anglais
et les Allemands. Il est d'one roulure peu serrée, d'une coulenr
vert rembruni et un pen brisé ; son odeur est forte et agréable.

Il arrive dans des boiles carrées qui contiennent un kilogr.
au plus et qui sont peintes de couleurs diverses et de linéaments
chinois. Une de leurs faces porte un cavalier en reliefl armé d'une
lance. Ces boites s¢ vendent an poids désigné et sont garnies de
plomb adhérant au bois qui les compose.

Le thé poudre & eanom 1° sorte se compose de
feuilles jeunes el délicates, roulées avec soin pour imiter la
poudre a leu destinée au canon. Sa couleur est lustrée et d'un
vert trés-foneé ; il est mélangé de feuilles serrées el arrondies.

On doit préférer le plus odorant et le plus suave. Il eircule
en caisses de toutes dimensions.

Le thé poudre & canon 2 sorte cst en feuilles infé-
rieures 4 celles qui constituent le précédent, et d'une roulure
moins menue. Il est moins argentin et d’une odeur moins suave.
Il estcontenu, du reste, dans des caisses absolument semblables.

Le thé impérial ou perlé de 1™ sorte se compose de
feuilles plus dgées que celles du précédent. Leur roulure est plus
forte, arrondie et perlée. Sa saveur est un peu plos apre. On
préférera celui qui sera bien roulé et d'vne couleur argenteée.

Le thé impérial de 2= sorte ou thé perlé se com-
pose de feuilles plus grandes que celles de la premiére sorte.5a
roulure est plus volumineuse et ses perles plus fortes. Sa cou-
leur est verte, mais d'un reflet argentin peu prononeé. Son odenr
est plus faible el son goit plus dpre.

Le thé johm-hysson, 1" sorte, young-hysson ou ji-
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nior, est composé des débris de thé impérial et de poudre i
canon qu'on ramasse lorsque I'on classe ces deux qualités, 11
faut le choisic aussi entier que possible, vert et d'une odeor
suave. Cette espéce est recherchée pour I'Angleterre et les Etats-
Unis.

Le thé john-hysson de 2" sorte est moins entier que
le précédent, d'une couleur égale et d'une odeur plus faible.

Le thé sehulan ou soulan est formé de fenilles choisies, lon-
gues, roulées, serrées dans leur longueur et retournées sur elles-
mémes. Leur couleur est d'un bean vert avee des reflets grisa-
tres qu'elles perdent en vieillissant, Leur odear est suave et
leur goiit aromatique. Il est assez net de debris et de poussiére
et tient le premier rang parmi les hyssons,

Le thé hysson de 1 sorte se compose de feuilles cueil-
lies au printemps, roulées une i une,moins serrées que les pré-
cédentes et replices par le milien. Leur couleur est d’un beau
vert argentin. Ce thé est plus gros que le schulan et on devra
le choisir aussi entier que possible.

Le thé hysson de 2*° sorte se compose des mémes
fevilles ayant subi quelque altération. Leur roulure est moins
soignée, leur couleur plus pile et lenr odeur plus faible.

Lethé hysson $°° sorte se compose de feuilles qui ont
souffert. Leor roulure est liche, leur couleur jaune et leur
odeur faible et dpre. -

Le thé hysson-skin de 4™ sorte est formé de fenilles
roulées et pen serrées, souvent semblables aux hyssons et pré-
sentant des demi-neuds plats. Lenr couleur est d'un vert
jaune et elles sont mélangées de débris. On préférera le thé qui
réunira une saveur et une odeor agréables.

Le thé hyssom-skin de 2 sorte se¢ compose de
demi-feuilles & moitié roulées, plus jaunes que les précéden-
tes et plus chargées de poussiére.

Le thé hysson-skin de 3™ sorte est forme de [enilles
parlagées, roulées négligemment et d'une couleur jaune verda-
tre. Ce thé est charge de débris et de ponssiére ; son odeur est
faible.

Les thes skins s'expédient en caisses de 20 a 25 kilogr.

Le thé tomkai ressemble au thé hysson-skin de premiere
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sorte par sa roulure allongée el parsa forme; sa coulenr ey -
fait distinguer. Il est mélangeé de feuilles vert fonce et de feuilles
jaunitres.

Le thé sungle se compose de fenilles plus entidres que
celles du précédent, mais il est roulé plus gros et sa coulour est
plus jaune.

Le thé sequin estle the le plus commun que 'on con-
naisse. 1 est formé de feuilles déchirées, aplaties,sans roulure,
brisées et d’un vert pile presque jaune. On veillera & ce qu'il ne
goil pas moisi.

Les theés modrs sont produits par la province de Fo-Kien
et arrivent de Canton vers la fin d'octobre.

Le thé pélino ou pélio pointe=blanche est e meilleur
de tous. On en distingue de trois nuances ou de trois qualités
bien distinetes. Des fenilles blanches y sont mélangées en diver-
ses quantités. La premiére se compose de sommites a trois fenil-
les, dont denx blanches et une noire ou vice versa. Il parailrait
que les plus grandes fenilles noirciraient au rissolage et que les
petites conserveraient leur coulenr naturelle. Ces feuilles sont
détachces, longues, élroites el tortillées. 1l s'en rencontre de
peun développées, provenant des jeunes pousses: elles sont cou-
vertes d'un court duvet soyeux et blanchatre, ce quileur a valu
le nom de pointe-blanche. Ce the est peu charge de debris et son
odenr est trés-douce el trés-aromatique. Son infusion est dorée.

Le thé pékao pointe-blanche de 2" flewr est com-
posé de feuilles longues, éroites, frisees, brunes et melan-
gées de feuilles pales ; celles-ci sont détachées ou réunies deux
i deux et convertes d'un duvet blane. Leur odeur et leur goit
sont tres-agreables,

Le thé pékao pointe-blanche de 3™ fleur est formé
de fenilles courtes, noires ou rouillenses, frisées el mélangées
de feuilles blanches, courles, étroites et couvertes d'un leger du-
vet en trés-petite quantité. Sa saveur est trés-flatteuse.

A la rigueur, on pourrait désigner une quatriéme sorte, mais
il nous suffira d’ajouter qu'il faut préférer le thé le plus entier
et le plus chargé de feuilles blanches, Ce thé s'expédie en cais-
ses de 35 4 40 kilogr. ou en boites de petites dimensions.

Le theé orangé pélaae cst formé de fenilles courtes, bri-
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sees, rembrunies et frisées. Son odeur est suave el sa savenr her-
bacée, Il est recherché par les marchands et il peut facilement
semelanger avec le péko. Il n'est connu dans le commerce qae
depuis une dizaine d'années. Il circule en caisses de 20 4 25 kil.

Le thé pouchong de 1" sorte s¢ compose de feuilles
larges, longues, legérement tortillées, racornies, frisées, brunes,
verditres ou rouilleuses. Son odeur esi agréable et son infusion
estverle et ambrée. 11 est en paquets de 3 4 5 hectogr. , retenus
par des papiers de fanlaisic dans des caisses de 30 4 35 kilogr.

Le theé pouchong de seconde sorte est formé de fenil-
les plus petites et plus crispées. Son odeur est forte, mais sa
saveur est moins suave. 1l est en grenier dans des caisses, ou
en paguels comme le précédent.

Le thé souchon-eaper se compose de feuilles courtes et
frisées. Sa couleur est d'un brun foncé nuancé de jaune. Son
odeur est faible, mais suave. 1l est en caisses de 40 4 50 kilogr.

Lé thé souchon-padeé est formé de fevilles plus gran-
des qque celles du pouchong, d'une roulure liche et d'une cou-
leur brane. Elles sont mélangées de feuilles piles. Son odeur est
faible, mais agréable.

Le thé souchong de 1 sorte se compose de feuilles
cueillies surles pousses de l'année avec beaucoup de soin. Elles
sont grandes, larges, bien roulées, brunes et mélangées de
fevilles violettes. Leur odeur est suave et rappelle celle da
melon. L'infusion de ce thé est claire, dorée ettrés-donee. Il est
en caisses de 40 a 50 kilogr., décorées de dessins, ou en petites
boites de 10 4 23 kilogr.

Le thé souchong de 2= sorte est forme de fenilles
prises sur des pousses plus égéﬁ fque celles qui fournissent le
précédent. Elles sont longues, rougeitres et moins agreables.
Leur infusion est brune et trouble. Ce the est en caisses de 40 a
50 kilogr.

Le thé sowehong de 3™ sorte se compose de feuilles
semblables aux précédentes, mais moins roulées et plus brisées.
Leur conlenr est rouilleuse et leur odeur faible. Leur infusion
est brune et trouble.

Le thé senehay est formé de fenilles verdatres et rembru-

TOME 1v. 20
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nies. Leur odeur est assez forte. Elles sont roulées sur elles.
mémes et leur infusion a beaucoup de bouquet.

Le thé eampouy se compose de feuilles longues, prises sur
de vieilles pousses. Elles sont peu roulées, noires, faibles et peu
suaves. F

Le thé conge i sorte ressemble 4 celni yui précéde,
mais sa couleur janne U'en fait distinguer.

Le thé congo 2 sorte différe du précédent en ce quil
est moins entier. Sa couleur et =a saveur sont les mémes.

Le thé eamphoun se compose de fenilles semblables i col-
les du précédent, mais son odeur est moins agréable.

Le thé houy estformé de toute espéce de fenilles, réunies
sans distinetion. Elles sont mises dans des paniers de bambou
et entassées dans des magasins pour subir une fermentation
soutenue. Cette préparation leur fail prendre une odeur parti-
culiére qui se rapproche de celle du savon. La counleur de ce -
thé est mélangée de vert, de brun et de noir. Ses fenilleg sont |

# brisées el chargées de poussiere. On y trouve des fragments de-
branches et de graines. Son infusion est rongeilre el insigni-
fiamte,

Il existe d’autres thés pen répandus dans le monde commer-
cant, tels que les thés ankays, qui sont des espéces de souchong;
le thé en boules, composé de plusieurs feuilles roulées ensphere,
brunes et enveloppées d'un mince papier; on le renferme dans
des boites vernissées ; le thé en gerbes, qui est forme de [evilles
reunies, et le the tressé, qui' se compose de feailles tordues par
faisceaux. Ces produits n'ont d'autre merite que celui de leor
forme. Le commerce a adopté pour les thés la tare proportion-
nelle de la douane’. En 1821, il s'est introduit en Europe 16mil-
lions de kilogr. de thé.

On nomwe aussi thés des fenilles diverses que V'on emploie
en infasions comme boissons d'agrément. Il en existe dontla
consommation est assez importante ; nous allons les désigner.

THE DES APALACHES, THE D'EULOPE.
— DU CANADA, — DE FRANCE.
— COMMUN DES COCHINCHINOGIS — DE FLANDRE,
— DE CRAMANTIN. — A HEILE.
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THE- DES JESUITES. . THE DE LA NOUVELLE-HOLLANDE
— DU LABEADOR. — DE LA NOUVELLE-JERSEY.
— p¥ L'ILE BOURBON. — DU PARAGUAY.
— DES MERS DU SUD. — DES TARTARES.
— DU MEXIQUE. — DE SUISSE.

— DES NORWEGIENS.

Le thé des Apalaches ¢ compose des fenilles séches de
Vilew vomiloriu, espéce de houx plus connu sons le nom d’apaia-
ehine. (Voyez ce mot), :

Le thé du Canada est la feuille du prinos glaber de Linné.
Elle est consistante, découpée et douée d'une certaine astric-
tion.

Le thé commun des Cochinehinois est la feuille du
tewcrivm thea de lowveiro dela Didynamie gymnospermie de Linne,
Cet arbrisseau eroit abondamment dans la Cochinchine.

Le thé de eramantim estla feville d'un arbrissean peu
connu en Evrope. Elle est allongée et imite celle de la verveine,
mais son goit est plus agréable. Cayenne nous I'a fail connaitre
en 1843 par un faible échantillon ; nous pensons que ce nouvean
the pourrait convenir i certains amateursde Faham el de Rya-
Pana.

Le ¢hé d'Europe se compose des fenilles de la Vironigue
mile, nommeée véronique of ficinale (veronica officinalis), et du
promellier { pranus spinesa ). (Voyez PRUNELLIER).

Le thé de Framee esl pris sur la sauge petite ou de Pro-
vence (salvia minor anrienlata ), de préférence ala sauge offici-
nale (salvie officinalis ).

Le thé de Flandwre est le the chinois dont on a extrait une
teinture. Ses fenilles sont derounlees el n'ont qu'une faible odeur.

Le thé & hwile est le produit d'un arbrissean lvés-repandu
a Canton. On emploie ses feuilles en infusion. Il porte des
semences dont on retire une huile jaundtre, qu'on brile et qu'on
mange,

Theé des jésuites, (Voyez THE DU PARAGUAY ).

Les thés du Labrador sont des feuilles prises sur les
rhododendrons. (Voyez ce mot).

Le thé de Bourbon est la fenille d'un orehidee, originaire
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de Uile Bourbon, que l'on croit étre langrecem fragrans de Dy-
petit-Thouars, dit fuham ou faon. (Voyez ranam).

Le thé des mers du Sud est la feoille do leptospermum
thea, plante de la famille des myrtacées, abondante dans Jes
mers du Sud.

Le thé du Mexigue ost la fenille du chenopod ambroisia,
{Voyez sAMEROISINE).

Le thé des Norwégiens cst la feuille d'une espéce de
ronce [rubus arcticus ).

Le thé de la Nouvelle-Hollande estla feville de denx
especes de salsepareille ‘smilax glyeiphyllos et smilaz ripo-
gogonum | de Smith.

Le thé de In Nouvelle-Fersey estlafenille d'une plante
abondante dans I'Amérique septentrionale. Elle est de la famille
des rhamnées, el Linne 'a nommée ceanathus americanus.

Le thé du Paraguay , thé des jésuites ou herbe de Sainl-
Barthélemy, est la feuille d’'un arbuoste de la famille des celas-

" trinées, genre du houx nommé par les indigénes de I'Amérique
du Sud mate ou congona. On en fait an Paraguay T'objet d'une
culture importante. M. Auguste Saint-Hilaire affirme en avoir vu
des quinconces plantés par les jésnites. Les feuilles de ce the
sont cunéiformes ou lancéolees, oblongues, obluses et dentelées.
Elles arrivent en Europe en poudre grossiére, d'une odeur douce
et agréable. Les habitants de Monte-Video et de Buenos-Ayres
en font un grand usage comme boisson d'agrément. Ce the ali-
mente un grand commerce dans les parages rapprochés des lienx
de sa récolte. 1l arrive en caisses hermétiquement fermées.

Le thé de Tartarie est la feuille d'un arbrissean dela
famille des éricinées, nommé par Linné rhododendron ferrugi-
niwm on rhododendron ehrysanthum.

Ses feuilles les plus estimées sont oblongues, raides, réfléchies,
inodores, astringentes et améres. En infusion, elles angmentent
la chaleur du corps, excitent la soif et provogquent une transpi-
ration abondante. On s'en sert en Sibérie contre les rhumatis-
mes el la goulte,

Theé de Suisse, (Voyez VOLNERAIRE DE SUISSE).

THERENIABIN. (Voyez MANNE LIQUIDE). -

THERMANTIDE CEMENTAIRE, matiére volcam-
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que, connue sous le nom de pouszolane, quon rencontre sur
I'Etna, le Vésuve et & Riom en Auvergne. Unie i la chaux, elle
gervit aux Romains pour former leurs fameux ciments. (Voyez

POUZZOLANE ).
TENENE.

Latin, Tonyuus: — anglais, tuvse; — allemand, Timian ; — es-
pagnol, TOMILLO ;—portugais, TOMILHO , OUREGAD DO MATO, TOUI-
Lao ; — italien, Timo.

THIM VULGAIRE. THIM BLANC.

Le thime ou thym est ane plante de la Didynamie gymnosper-
mie de Linné et de la quatrieme classe de Tournefort. Il en
existe douze espéces; nous ne parlerons que du thim volgaire
{thymus vulgaris) et du thim blane des montagnes.

Le thim vulgaire est un arbrissean quiséléeve a 5 ou 4
décim. Ilpousse des rameaux gréles, ligneux, blanes et garnis
de petites fevilles opposées, menues, étroites, blanchitres et
aromatigues. Ses fleurs, qui naissent 4 ses sommilés, sont peli-
tes, purpurines et labiees. Son froit est une capsule qui loia
servi de calice et qui renferme quatre semences rondes. Sa ra-
cine est ligneuse.

Ce végétal est commun en Créte, dans la Béotie, I'Espagne, la
Grece et la Palestine. On le coltive dans les jardins de France.
Il est nerval, stomachique, emménagogue, carminalil el résolu-
tif. On s'en sert dans la leucophlegmatie, le catharre du nez et
|1épiiﬂmrc ou eécoulement lacrymal. On en obtient par la distil-
lation une huile volatile et une ean aromatique. Ses feuilles en-
trent dans la composition de I'aleool général,de I'ean valnéraire,
de I'orviétan, du hamec, du baume tranguille et du sirop de
steechas.

Thim blane des montagnes. (Voyez POLIDM MONTANUM).

TILASPE ou monnoyire, plante de la Tétradynamie silicu-
leuse de Linné et de la cinquiéme classe (cruciféres) de Tourne-
fort. Elle pousse des tiges rondes, velues et rameuses qui g'dle-
vent 4 3 décim. environ. Ses feuilles sont sessiles, longues, lar-
ges, pointues, crénelées, vert cendré et dcres. Ses fleurs sont
petites, menues, hlanches et composées de quatre pélales cru-
ciformes: Ses fruits forment des silicules rondes ou ovales, con-
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tenant des semences aplaties, rouge obscur ou noires, dcres et
brillantes. Sa racine est grosse, fihreuse, blanche et fcre,
Cevigétal eroit dans les lieux incultes, entre les blés, sor les
toitures et contre les murailles.- On apporte ses semences du
Languedoc et de la Provence: elles sont anti-scorbutiques et
entrent dans la composition de la thériaque et du mithridate.

THON.

Latin, Tnunxus ; — anglais, tussy, TONNY Fisci ; — allemand,
TUNFISCH ; — espagnol, ATUN ; — porlugais, ATHUM, ATOM ; —
italien, ToNNo, Tox pEscE; — hollandais, Tnonyx ; — danois
TENTELE ; — s0édois, sSPANKMARRIL.

Le them est un poisson qui se trouve en quantité dans la Mé-
diterranée, sur les cotes de Provence, en Italic et en Espagne.
11 appartient & l'ordre des poissons thorachiques. Ses nageoires
ventrales sont placées sur les pectorales et sa téte n'est pas cui-
rasseée. Il a le ventre blanc, le dos cuivrenx et ressemble an ma-
quereau, dont il est le plus cruel ennemi. 1l voyage en compa-
gnie au printemps et en antomne; il parait alors sur les cites
de Provence on Pon fait sa péche. On porte cet animal dans
des magasins et sa chair estdivisée en six parties qui subissent
chacune une préparation particuliére ; la plos ordinaire est d'e-
tre rotie, puis frite dans Phuile d’olive ; on assaisonne de sel, de
poivre, de clonx de girofle et de feuilles de laurier; puis on en-
tasse dans des barils avee de nouvelle huile d'olive et on pen
de vinaigre ; on le nomme alors thonine et on le distingne par
thon désossé et thon avec arétes. Le premier arrive en barils
coniques de bois blanc, le second en barils ronds.

La chair de ce poisson a le goit du veau; elle est lourde el
indigeste lorsqu'elle est fraiche; mais marinée et préparée, elle
esl salubre ct généralemém estimee. Ce produit se vendau poids
net. On doit'le choisir nouvean, de bonne odeur et bien cou-
vert de saumure,

Le thon se séche, se sale et se fume 3 Blanc-Misséron el au
mont Genévre. On U'expédie dans des barils de 60 a 80 kilogr.
qu'on livre an poids net, exempts d'huile.

On obtient de cet animal une huoile recherchée par les cor-
royeurs. Chaque poisson pése souvent jusqu'a 60 kilogr.
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THORA , planle de la Polyandrie polygynie de Linné. Clest
une renoncule qui pousse deux ou trois fevilles roudes, grandes,
dentelées, nerveuses, fermes et attachées i de longs pétioles. 11
geleve d'entr’elles une tige de 15 cent., garnie d'une on de denx
fenilles sessiles, semblables aux radicales. Ses fleurs naiszent a
ses sommilés et sont composées de quatre pétales jaanes dispo-
sés en roses. Son fruit est arrondi et renferme des semences
plates. Sa racine est napiforme. ¢

Cevégétal croit sur les hantes montagnes de la Suisse el sur
les Pyrénées. Son sue est un poison.

TURBITIH BATARD. (Voyez tarsie)

WHYM. (Voyez Tam).

THYMELEE.
Latin, rayMeLes ; — anglais, SPURGE LAWREL , SPURGE DLIVE ; —
allemand, KELLEsBALS; — espagnol, GRANOCNIDIO, TORVISCO,

MEZEREON ; — POTEugais, TROVISCO 00 HERVA DE JOAOPIRES ME-
ZEREON , MEEEREUM, THIMELE: ; — italien, MEZZEREON. :

Le thyymelée est-un petit arbrisseau de I'Octandrie monogy-
nie de Linneé, Son tronc est divisé en rameanx d’environ 5 a 4
décim. Ils sont revétus de fenilles grandes, larges, verles et vis-
queuses. Ses fleurs, qui naissent a leurs sommités, sont petites,
blanches et réunies. Son froit est ovale, charno et rempli d'on
sue, vert dabord, puis rouge. On le nomme coccum gnidinm sen
granum cnidium. Les perdrix et les oiseaux en sont trés-friands.
Il renferme une semence oblongue couverte d'une pellicule noire,
luisante, légére et fragile, qui conserve une amande blanche d'une
saveur brilante. Sa racine est longue, grosse, dure, ligneuse,
grise ourougeatre en dehors, blanche en dedans, douce d’abord,
puis dcre et canstique. "

Ce végétal est commun en Espagne, en Italie, pres Narbonne,
dans le Languedoc et géu&ralemenl sur les rivages de la mer.
Ses [enilles et ses fruits sont purgatifs et drastiques.

TICYMIEANLA , seconde ecorce de I'arbor thurifera. (Voyez
NARCAPHTE).
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TIGRE.

Latin, meris; — anglais, TIeER; — allemand, TigcER ; — espa-
gnol, portugais et italien, TierE.

Le sigwre est un mammifére carnassier, qui a beaucoup
de rapport avec le chat. Il est grand comme un chien de
chasse et sa téte rappelle celle du lion. Ses yeux sont jaunes et
brillants. ‘Ses dents sont fortes el aigiies. Sa peau est marquée
de bandes transversales noires. Sa quene est longue et ses pieds
sont armés de griffes crochues, fortes ettranchantes. 1l en existe
plusienrs espéces: le tigre royal, le tigre du Brésil ou jaguar .
qui est eouvert de taches rondes, le tigre noir ou onee diljagua-
rette, le tigre du cap de Bonne-Espérance, nommé ligre barbei,
tigre frisé ou loup-tigre, le tigre rouge de la Guiane et le tigre
d’Amérigue.

Les peaux de ces animaux servent & faire des fowrrures de
prix. (Voyez pEsus).

TILLEUL.

Latin, minia; —anglais, tispeEs ;—allemand. 1ixpE ;— espagnol,
TILO, TILA; — portugais, TiL; — italien, TIcLio.

Le tillenl estun arbre de la Polyandrie monogynie de Linngé
ct de la vingt-uniéme classe de Tournefort. 1l en existe neof
espéces; nous ne parlerons que du valgaire, nommé tilia folio
minore et du tilia ewropea feminae folio majore ; celui-ci est un
grand arbre qui produit des rameaux étendus et fenillés. Som
écorce est unie, cendrée on noiritre en dehors, jaunitre on
blanchéitre en dedans, pliante et si flexible qu'elle peut servir
a faire des cordages. Son bois est tendre, blanchatre et sans
neeuds; ses feuilles sont larges, arrondies, pointues, velues, lui-
santes et dentelées. 1l sort de leurs aiselles des bractées onsont
attachés des pédicules qui ss divisent en quatre ou cing bran-
ches qui portent chacune une fleur i cing pétales disposés
en roses jaunitres et odorantes. Elle est soulenue par un calice
pentaphylle ; son fruit est une cogque ronde ou ovale, ligneuse.
anguleuse, velue et renfermant une on deux semences noiratres
et douces. Ses racines sont ligneuses et tracantes.
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Le tilleul vulgaire différe du précédent en ce que ses feuil-
les sont dures, fermes et sans duvet. Ses fleurs sont plus pe-
tites. La seconde écorce de ces végetaux est apéritive et s'em-
ploie extérieurement contre la brilure. Les cordiers en font
usage. (Voyez pois el PLEURS DE TILLEUL).

Ses semences mises en poudre arrétent le saignement du
NEZ.

TIMBERG ou PIERRE D'ETAIN. Voyez oxvoe
D'ETAIN).

TINCHKAL. (Voyez BoRAX NATIF).

TITANE (litunium/, métal cassanl qui se rencontre a I'é-
tat d'oxyde dans le schorl rouge et dans I'oisanite, rouge dans
le premier corps el brun daps Pautre. Il fut découvert en 1787
par William Grégor, religieux anglais, dans le sable noir d'un
ruisseau de la vallée de Menakan en Cornouailles. On lui donne
aussi le nom de ménakine on ménacanie. 1l n’est pas employe.

TITHYMALE.

Latin, Teraymarus ; — anglais, mirnymas ; — allemand, wois-
MILCH , KRAUT ; — espagnol, TiTiMALOD,

Le tithymale cst une plante de la Dodécandrie pentagynie
de Linné et de la premiére classe de Tournefort. On en distin-
gue plus de soixante espéces; nous ne parlerons que de celle
qu'on nomme tithymalus characias rubens peregrinus. Elle pousse
une ou plusieurs tiges qui s'élévent i la hanteur de 4 4 5 décim.
Elles sont rougeditres et rondes. Ses fenilles sont oblongues et
dures; du haut de leurs tiges s'élévent des rameaux fermes qui
portent des fleurs noires formées en godets déconpés. Son fruit
est petit, & trois angles et divisé en trois cellules remplies d'une
semence oblongue. Sa racine est ligneuse et fibrée. Ce vegetal
est rempli d'un suc laiteux; résinenx, dcre et bralant. 1l croit
en Italie, en Espagne, en Allemagne ef en France; il est pur-
gatif, drastique et s'emploie extérieurement comme depilatoire
et pour dissiper les dartres. L'épurge, I'ésule et euphorbe lui
sont assimiles.
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Lalin, FERRUM IN BRACTEAS TENUATOM: — anglais, IRON eLATE
—allemand, scnWARZBLECH ;— espagnol, HOJA DE LATA NEGRA:
— poriugais, FOLHAS CHAPAS DE FERO ; — ilalien, RAsPaTE 0
NERE LAME-NERE, LAMIERE DE FEKEKO, LAMERINI KERI.

La tdle, feren tile, [er battuou fer en feuilles, est un fer trés-
doux,aminci par le martean on par le laminoir ; on distingue la.
thle au bois corroyée qui a un mélre 25 centim. a 2 metres 50
centim. de longueur sur une largeur de 3 & 10 décim. et une
épaisseur de 5,7 et 9 millim. On fabrique i Tmphy les toles en
fer affine et les tiles en fer pudlé a la houille. Elles sont (rés-
faciles a travailler, donces et dorables. A Framon, on en fabri-
que des qualités supérieures. Abainville en fournit gqu'il pro-
doit avec les fers de la Meose ; les Ardennes en travaillent de
méme dimension.

Ces usines fournissent aussi des téles minees qui ne g'étament
pas et qui servent a faire des plagues & barriques. Cet article
rentre dans le commerce des fers.

TOMATE. (Voyez POMME 1'AMOUR).

TOMBAC, alliage obtena par la fusion directe du cuivee el
du zine; on en fait des boutons jaunitres; si on le mélange de
cuivre et d’arsenie, il est blane, trés-cassant et ne peul s'em-
ployer qu'an moulage, car il ne supporte pas le coup de mar-
tean. Il ne s'oxvde pas en vert comme le premier. Le gaz hydro-

géne salfuré le noircit. M
TON-FONG, (Voyer pAE-FONG 0T CUIVRE ROUGE]
TOPFATE.
Latin, Taveazivs : — anglais, ropaz ; — allemand, Topss ; — es=

pagnol, Topacio; — portugais, Topazio ;—italien, TOPAZIO; —
hollandais, Topass ; — polonais, TopPAZIN ; — russe, TOPAS.

TOPAZE D ORIENT. TOPAZE DE BOHEME.
—  DE L'INDE: —  D'OGCIDENT.
— DU BRESIL. —  ENFUMEE.
—  DE SAXE. —  MYALINE.

—  DE SIBERIE.
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La topaze est une pierre précieuse jaune, transparente ot
d'une dureté extraordinaire. Elle cristallise en prismes et est
remarquable par sa cassure lamellense el éclatante qui s'effectue
perpendiculairement & son axe. Elle est électrique par la cha-
lenr et conserve long-temps cette propriété. Elle est blanche,
violette, jaune, rouge, verte ou blene. Elle varie depuis{'opacité
la plus parfaite jusqu’a la limpidité la plus compléte; alors elle
jouit de la réfraction double; sa pesantenr spécifique est quatre.

On distingue les {opases orientales et occidentales : les pre-
migres sonlt jaune clair. Pline affirme qu'on les trouvait dans
I'ile de Topazon et dans la mer Rouge. Les oceidentales se re-
cueillent en Amérique et en Europe.

La topaze d'Orient, que nous recevons des Indes-Orien-
tales, est fort estimée. Pégo, Ceylan et quelques provinces de
I'empire Birman en possédent de trés-belles, d'un beau jaune,
dorées et satinées. Elles sont pures ou présentent des points étin-
celants et une pate fine Cetle pierre lient un rang distingue
dans les collections ; la joaillerie en tive parti et le lapidaire la
taille & degrés, i double eliture ou & facettes. Il en existe d'une
grossear considerable, Tavernier en a vu une, parmi les pierre-
ries du Mogol, qui pesait 157 carats 34 et qui avait cofité 271 000
franes. Ansclime de Boots affirme que I'empereur Rodolphe [1
en avait une longue de plus d'un métre sur 25 centim. de lar-
geur.

La topaze de I"'N¥nde est de provenance mexicaine, d'un
jaune varié et formeée en prismes a quatre faces, terminés par
e pyramide ; sa pesanteur specifique varie de trois & cing ; sa
réfraction ezt moyenne. Elle raie le cristal de roche et est pen
estimée. On s'en sert dans la hijouterie ordinaire et onen trouve
dans 1a mine d'or de la Gardetle, département de Plsére, dont
les cristaux sont citrins et la forme en prismes tronijués.

La topaze da Brdsil est en prismes termings par un
sommet & quatre faces. Elle raie le evistal de roche et ne réfracte
que faiblement la lomiére ; chauffée modérément, elle conserve
Félectricite, ce qui la distingue d'une infinité de pierres. Elle
usl nette et d'un jaune riche ; la joaillerie 'emploie avec suc-
cés; aprés la topaze d'Orient, c'est la plus estimée. Elle est con-
nue depuiz 1720,
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La topaze de Saxe se trouve i Scherekenstein, sous forme
de prismes réguliers ou de canond quatre faces, terminds parune
pyramide tronguée ; elle raie le cristal de roche et posséde les
caractéres physiques de celle de I'lnde, mais sa conleur jaune
est plus franche ; elle s'emploie dans la bijouterie ordinaire,

La topaze de Sibérie se trouve au Mont-Oural et dans
une montagae de la Davourie, appelée Odoutéhélon, prés le fleuve
d’Amour. Elle. ressemble & celle de Saxe et sert aux bijoux
COMIMuns.

Les topazes de Bohéme sont loin d'avoir la dureté des
pierres [ranches et sont considérées comme un eristal de roche
coloré. Elles ont une forme prismatique et hexagone; on les
nomme iopases en fumdes ou quaris iyalin brun.

Topaze enfumée, (Voyez TOPAZE DE BOHEME).

Topaze hyaline. (Voyez zigcon).

Les topazes se taillent an moyen d'une mine de plomb con-
verte d'émeri. On leur donne le poli sur une roue de cuivre im-
bibée de tripoli de Venise huilé. Elles se vendent comme les
autres pierres fines; les brutes au gramme el les plus fines an
carat ou a la piéce.

M. Denelle, en 1651, communiqua un procédé 4 Pacadémie
des sciences pour convertiv la topaze du Brésil en rubis balais.

" (Voyez la traduction francaise de la lithognosie de ce savant).

TOPFINAMBOUR.

Latin, HELIANTHUS TUBEROSUS ; — anglais, TOPINAMBOURS, JERU-
SALEM ARTICHOKES ; — allemand, ErpaprEL; — espagnol, pa-
TATAS, BATATAS ; — porlugais, TARTUFOS BRANCOS, TUBERAS T0-
PINAMBORES TARTUF1 BIANCHI, PATATES.

Le topinambewur ou poire de lerre est une plante de la
Polyandrie monogynie de Linné et de la quatriéme classe (ra-
diées) de Tournefort. Elle est originaire du Brésil et se cultive
aujourd'hui dans les jardins potagers de I'Europe. Ses racines
sont vivaces el se composent de tubercules charnus, Ohlﬂﬂgﬁr
rougedtres en dehors, blanes intérieurement et ressemblant &
la pomme de terre; ils jettent des tiges droites, simples, llﬁl‘t_'ﬂ‘
cées, hautes d'un métre et portant des fenilles alternes, opposees
ou ternées, péliolées, grandes, ovales, dentelées et un pen rodes;
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ses flenrs sont belles, jaunes et radiées ; sa semence est menue:
sa racine se sertsurla table. Traitée par M. Payen, elle a donné
une liquear vineuse avee laquelle on pourrait fabriquer une es-
peéce de biére. Ce pharmacien y a reconnu de la dahline. Ces
tubercules peuvent fournir un bon aliment pendant hiver aux
mottons, aux boeuls et aux bestiaux, qui en sont trés-friands.

TOQUE [cassida ), plante de la Didynamie gymnospermie de
Linné et de la quatriéme classe de Tournefort. Elle croit dans les
bois et les lieux couverts et pousse une tige qui s'éléve a la hau-
teur de 50 centim., et qui esl droite, carree, velue el nouée ; elle
jette des feuilles oblongues, découpées, molles, d'un vert obscur
et attachées a la tige par des pétioles velus et mous; il 'en éléve
de petits rameaux longs comme la main, garnis de feuilles
cétroites, pointues et non dentelées, accompagnant des fleurs la-
biées el disposées en épis oblongs et purpurins; elles sont for-
mees en tubes déconpeés par le haut en denx lévees; son [ruit est
une capsule qui lnia seevi de calice et qui a Ia forme d'une téte
couverte d'une torue ; il renferme quatre semences rondes , ru-
des el raboteuses ; saracine est jaundtre et fibreuse.

Ce végétal eroit aux environs de Florence et de Livourne. I1
est vulnéraire, apéritif et hon dans les cours de ventre.

TORMENTILLE.

Latin, TorMENTILLA ; — anglais, TorMENTILL ; — allemand , BLUT-
WURZ, TORMENTILL, NABELKRAUT , SIEBENFINGERERAUT ; — espa-
gnol, TORMENTILA ; — porlugais, TORMENTILHA, SETE EM RAMA ;

. — italien, TORMENTILLA.

La tormentille est une plante de I'feosandrie pentagynie
de Linné et de la sixiéme classe (rosacées) de Tournefort. 1l en
existe deux espéces : 'une dite des Alpes et des Pyrénées et 'au-
tre mineore.

La premiére pousse des tiges gréles, faibles, velues, rougea-
tres, longues de 5 a 4 décim. , courbées et rampantes. Ses fenilles
sonl an nombre de sept sur le méme pétiole; ses fleurs sont
composées de qualre pétales jaunes disposés en roses; elles sont
soutenues par un calice découpé en huit parties; son fruit est
rond et renferme des semences menues el oblongues ; sa racine
est grosse, brune en dehors et rongeitre en dedans. On nous
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I'apporte séche des Alpes et des Pyrénées. (Voyez nacise ve rog-
MENTILLE .

TORTERELLE. Yoye: ERVSIMUM).

TORTUE.

Lalin, TesTono ; — anglais,, TonTo1sg ; — allemand, SCHILDEROTE;
— espagnol, TARTARUGA ; GALAPAGO ; — portugais, TaRTARUGA;
— italien, TARTARUGA , TESTUGGINE.

La tortuwe estun animal du genre des reptiles et de la divi-
sion des cheloniens. Son corps est renfermeé dans une boile os-
sense, couverle de plaques écailleuses; ses quatre pieds sont
pourvus de deigls presque tous onguiculés. On en distingue
douze espéces qui sont marines ou terrestres. Leur dépouille
est recherchée dans la tabletterie. (Voyez gcalLLES DE ToRTUE).

TOUAC. (Voyez ARACK).

TOUQUE. (Voyer cENTAUREE).

TOURRBE.
Latin, TurBa, TURFA; — anglais, TorF, pEATS; — allemand,
TORE ; -— espagnol et portugais, Turea ; —italien, ToRBA, TOR-

VENA.

La tourbe est un produit de la décomposition des végetans.
Il sert dans certaines localites comme combustible. On en dis-
tingue deux espéces: la tourbe des marais ou superficielle el la
tourbe de terre ou vitriolique. La premiére, qui estla véritable,
se subdivise en plusieurs sortes; la principale est celle que F'on
exploite dans les tourbiéres d'Amiens, de Montreuil sur mer,
d'Essonne, de Caudebec, de Nantes, de Liéges, de Hollande,
de Westphalie, de Hanovre, de Prusse, de Silésie et d'Ecosse.
On la retire des eaux avee des instruments particuliers et on
la fait sécher aprés I'avoir comprimée dans des moules. )

Ce combustible est d'une trés-grande ressource dans les con-
trées oii le bois et les houilles sont rares. Il brile avec diffi-
culté, mais se consume sans qu'il soit besoin de l'exciter. On
peuat s'en servir comme d'un engrais.

On doit choisir la tourbe pesante, d’un gris brun, compacle
et contenant des fibres vegélales, solides el disséminées.

TOURLOUROUX. Voyez ocvrobe).
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TOURMALINE, pierre appelée par quelques minéralo-
gistes sehorl. Sa couleur varie du blane auvert, au blew, au ver-
ditre, au brun et au noir. Elle est transparente, a double réfrac-
tion et se taille comme I'émeraude etla topaze spinelle, dont elle
a souvent l'aspect.
TOURNESOL.

Latin, HELIOTROPIOM TRICOCCUM, CROTON TINGTORIDM ; — anglais,
ronnson; — allemand, TorwEsoL, ToURNESOL; — espagnol,
TORNASOL; — Ortugais, TORNASOL, CATASOL, GIRASOL ; — ita-
lien, TORNASOLE,

TOURNESOL EN DEAPEAUX FRANCAIS.
— EN DRAPEAUX DE CONSTANTINOPLE.
5T EN COTON DU PORTUGAL.
_— EX PAINS DE HOLLANDE.
_— EN PAINS DE FRANCE.

Le touwrnesol, hiliolrope ou maurelle, est une plante de la |
Monoéeie monadelphic de Linné et de la seconde classe de Tour-
nefort. Elle pousse des tiges faibles, rameuses ‘el colonnenses.
Scs fenilles sont oblongues, arrondies, nerveuses, blanchatres et
velues ; ses fleurs sont infundibuliformes, courbées, atlachees
aux sommités des branches et de couleur jannitre; ses fruils
forment des coques membraneuses qui renferment trois semen-
ces grosses et blenitres; sa racine est petile et noiraire en de-
hors.

Ce végétal est commun prés de Montpellier. Son suc sert a la
teinture et on en forme le tournesol en drapeaux el en pains
qui circule dans le commerce.

Tournesol en drapeaux.

Anglais, spaNISE CLOUTS, TORNESOL IN BAGS, FRENCH TORNESOL
— allemand, TorsEsoL 1N LAPPGHENS, BEZETEN ; — espagnol,
TORNASOL EN BEZETAS; — ptll‘[llgaih TEIA FINISIMA DE LINHO,
TINTA EM COCHONILIA, TORNASOL DA FRANEA ; — italien, PEZZETTE
DA TINGERE, PEZZETTE DI LAVANTE, TORNASOLE IN DRAPPO O IN
PEZIA,

Le tournesol en drapeaax, chiffon de tournesol, mau-
relle en drapequa ou lowrnescl frangais, se prépare dans le Lan-
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guedoe et principalement a Massillargues, a Lunel et & Gallap-
gues, pres de Nimes. Les habitants ramassent en aoiit les som-
mités du erofon fineforium et les fonl moudre pour les renfermer
dans des cabas qu’ils exposent i une forte pression. Ils placent
le suc obtenu au soleil et y trempent des chiffons qu'ils font sé-
cher et qu'ils exposent a la vapeur de la chaux éteinte avec de
urine. On les trempe encore dans le suc et dés qu'ils sont secs,
on les fait cireuler dans le commerce. Les Hollandais, les An-
glais et les Allemands les emploient & beaucoup de prepara-
tions. ;

Le tournesol en drapeaux de Constantinople est
préparé par les Tures, qui le nomment bizererre rubré. Cest du
crépon ou de la toile teinte avec de la cochenille et des acides.

Le tournesol en eoton du Portugal cst un colon
aplati, de la forme d'une piéee de 5 fr., qui a été teint avec de
la cochenille supérienre. On s’en sert pour colorer les liqueurs

. ot les confitures. Il en circule pen dans le commerce.

Le tournesol en pains est préparé par les Hollandais
dans le plus grand secret, avec les drapeaux que nous leur four-
nissons. lls produisent de trés-petits pains carres, allonges et
d'un charmant bleu foncé. On doit les choisir bien formés, de
4 7 millim. de longueur sur 4" 4 5 millim. de largeur, d'un bleu
foncé et d’une pite fine. Ce produit nous arrive en futailles de
500 kilogr. , pour lesquelles on accorde la tare réelle.

Le tournesol en pains de Franee ou lichen frangais
est une pite formée par la réunion de la potasse, de la chaux
vive, de 'urine putréfiée et du carbonate ou du sulfate calcaire.
On la teint avec Forseille et on la nomme lichen tinctorial. Cette
composition est bien loin de remplir les désirs des industriels
comme le tournesol de Hollande, Sa couleur n'est pas égale et
ses pains ont trois nnances: le violet, le rose et le blen. Ce corps
ne serl qu'a colorer les papiers a sucre et les tapisseries.

TOURON. (Voyez. NoUcAT).
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TOURTEAU.

Latin, 0PUS PISTORIUM MINUS ; — anglais, 0lL CAKE, LISEED CAKE,
— allemand, OELEUCHEN; — espagnol, ERRAX , HERRAX ,VAGAZO
PASTA DE LINAZA; — poriugais, BOLO, PASTA DE LINHAXA ; — ita-
lien, SANZA, SANSA, SANSERA, FOCACIA.

TOURTEAU D'AMANDES. TOURTEAU D'EILLETTE.
-_— DE NOIX. jr ey DE LIN,
— DE COLEA. — DE NOISETTES.

Le towrteaw , nougal ou pain, est une masse composée du
résidu de certaines matiéres dont on a retivé la substance vola-
tile.

Les tourteaux d’'amandes sont endiverses masses lors-
qu'ils sont privés de I'huile qu'ils contenaient. Ilsservent de nour-
riture aux hommes et au bétail, et sont souvent mélangés de pa-
renchymes d'amandes améres. Leur plus grand emploi est dans
la parfamerie qui en forme une poudre cosmétique pour blanchir
et adoucir la peau. On donne la préférence aux tourteaux blancs
d'amandes pelées, fraiches et améres. La pate d’amandes hises ou
d'amandes non pelées doit étre exempte d’odeur rance et de
corps étrangers. Le prix de ces corps est souven! trés-eleve, Ils
se vendent au poids.

Les tourteanx de noix, s'ils ont été traités a froid,, peuvent
servir de nourriture aux hommes et aux animaux ; mais ayant éte
soumis @ la chaleur, ils ne conviennent (qu'a ces derniers et ne

* peuvent former un cosmétique comme les précédents. Ils se ven-
dent.an poids et an nombre.

Les tourteaux de eolza se préparent dans les départe-
ments de la Normandie et de la Flandre ; 'Angleterre en tire
plus de mille tonneaux par année pour engraisser son bétail; elle
donne 1a préférence aux tourteanx nouveaux de 8 & 10 kilogr.
varrés, plats et vert foncé.. Les noirs sont toujours mélangés de
graines élrangéres et ces corps moisissent apres une année de
fabrication. Ils se vendaient autrefois au nombre et aujourd bui
au poids. Suivant la récolte, leur prix est de 160 a 190 fr. les
100 kilogr. Les tourteaus surchargés d'huile sont trés-recher-
chés et donnent un trés-hon engrais.

TOME 1v, "
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Les tourteaux d'eillette ou de pnwt'n'ﬂnl d'em-
ploi que comme engrais et se vendent au nombre.

Les tourteaux de lim sont formés des résidus de la
graine de lin dont on a extrait Ihuile. Caen est le point central
de cette fabrication, qui s'opére avec la graine du département
du Morbiban ; aussi les préfére-t-on a tous les autres. Ceux de
graine de lin de Russie sont moins estimés, ce produit étant
chargé de corps étrangers, tels que la graine de cameline; les
cultivatenrs anglais n'en prennent que lorsqu'ils n'en trouvenl
point d’autres.

La Gironde, le Lot-et-Garonne, la Dordogne, la Haute-Ga-
ronne et le département des Landes fournissent d’excellents
tourteaux de lin; aussi les anglais s'approvisionnent-ils depuis
nombre d'années i Bordeaux qui est le point central de ces dé-
partements. Le commerce préfére les tourteaux de lin qui sont
carres el plats, comme s’arrimant mieux dans les navires. Les
pains de 10 kilogr. sont plus estimés que cenx de 15 et de 16;
ils ne doivent point étre moisis. Ils se vendent au poids.

Les tourteaux de noisette s'obliennent en faisant subir
aux noiseltes les préparations des amandes, Ils servent aux par-
fumeurs a préparer un cosmétique estimé, Les tourteaux blanes
sont preférables aux gris; il se vendent au poids.

TOUTE-BONNE.

Latin HORMINUM SATIVUM; — anglais, cLaRy ;—allemand scHaR-
LEY ; — espagnol, ALMARO, CLAREA, OBMING ; — portugais, oRs
MINO, ORVALE, SALVA TRANSMARINA, ESCLAREA ;—italien, scHIA-
REA, ORMIND.

La t-'ute-lmnne, ormin ou orvale selarée, est une plante
de la Dyandriz monogynie de Linné et de la quatriéme classe
de Tournefort. Ses tiges sont rougeiitres, velues, rameuses et
s'élévent & la hauteur de 5 a 4 déeim. ; ses fenilles sont petites,
netles, velues, opposées, sans odeur et trés-améres. Ses bran-
ches sont garnies de feuilles purpurines et violettes. Ses fleurs
sont axillaires, labiées, purpurines, blanches et soutenues par
un calice fait en cornet, qui devient un fruit en capsule et gl
renferme des semences rondes; sa racine est ligneuse. Ce vés
getal est stimulant et stomacal.
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TOUTE-EPICE. (Voyez PIMNENT JAMAIQUE).

TOUTE-NAGUE. (Voyez zing).

TOUTE-SAINE androsemum mazimum frulescens |, plante
de la Polyadelphie polyandrie de Linné et de la sixiéme classe
(rosacees! de Tournefort. C'est une espéce d’hypericum rameux
qui pousse des tiges qui s'élevent @ 1 met. environ et qui sont rou-
gedtres, rondes, ligneuses et dures. Ses [evilles sont oblongunes,
semblables a celles du millepertiis, grandes, vertes, brunes dans
lenr vigueur, rouge obscur aprés leur matorité. Elles paraissent
perforées de trous ou de petites utricules remplies d une liguenr
perméable 4 la lumiére. Ses leurs, qui naissent 4 ses sommites,
sont composées de cing pétales jaunes disposés en roses. Son
fruit est une petite baie qui noireit en mirissant et qui est remplie
de semences mennes et brunes; sa racine est longue et ligneuse.

Ce végetal, qui a une saveur résineuse, croil en Angleterre,
en Italie et prés de Narbonne, on on le cultive dans les jardins.
Il est vulnéraire, stimulant et anthelmintique. On fait uvsage de
ses fenilles en infusions ou extérienrement en fomentations.

TOWUE. (Voyez poIL DE CACHEMIBE),

TOXICODENDRON. | Voyez suMac VENENEDX).

TRAGACANT. Voy.GOMME ADRAGANTE el BARBE DE RENARD).

THRANUGUE. (Voyez cHIENDENT).

TRAPP . roche cornéenne particuliére, pesante et dure.
Elle casse net et est propre a servir comme pierre a bitir et
pierre de touche. M. Haiiy la nomme pierre cornéenne dure.

TRASKL (Voyez SOUCHET ROND).

THRASS ou pierre de frass, tufvolcanique que les Hollandais
font entrer dans la composition du ciment pour la construction
des dignes.

TREFLE. (Voyez GRAINE DE TREFLE).

TREFLE SAUVAGE. (Voyez LAURIER).

TREMBLE. (Voyez 5o1s DE TREMELE 0 DE PEUPLIER NOIR).

TREMELLE, espéce de lichen. (Voyez xostoc).

TREMOLITE. (Voyer GRAMATITE).

TRIBULE AQUATIQUE, chilaigne d’emu, macre, sali-
got, cornauelle ou corniole (tribulus aquaticus ), plante aquatique
de la Tétrandrie monogynie de Linné. Elle pousse des liges lon-
gues, gréles, remplies de suc et garnies de vrilles qui poussent
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a la superficie de I'ean. Ses feuilles sont larges, courtes, arpon-
dies et garnies de nervares, crenelées el précédées de pétioles
longs et gros. Ses fleurs sont petites, blanches et soutenues par
un pedicule arrondi, solide, vert et cotonneux. 11 leur suecéde
des [ruits armes de quatre grosses pointes dures, grises el cou-
vertes d'une membrane noire, lisse et polie ; sa substance pul-
peuse est blanche et ferme. On peut en faire une farine.

Cefruitestastringent, rafraichissant et propre contre les conrs
de ventre. On s'en sert en gargarismes contre les inflammations
de la bouche et de la gorge. On Pemploie en cataplasmes pour
adoueir et résoudre et.on le mange dans les campagnes aprés
Iavoir fait rétir on bouillir. Ce végétal croit dans les lienx hu-
mides.

TRICOLOR, plante dont la flenr présente diverses cou-
lenrs & cause des reflets de la lumiére. ( Voyez AMARANTHE].

TRIPHANE ou spoduméne , pierre scintillante qui raie le
verre el qui fait fen an choe de lacier. Elle fut trouvée dans les
mines de fer d'Ulton, en Sudermanie. Elle est verte et n’a point
encore ele classée.

TRICTIONUN SPELTA. (Voyez pAILLE).

TRIFOLE.
Latin, samivs Lapis ; — anglais, TeEpoLy, waitine ; — allemand,
TRIPPEL, TRIPEL; — espagnol, PIEDRA TRIPE, ALANA TRIPOLL, |

TRIPULL ; — portugais, ESMERIL 0U TRIPE, PEDRA TRIPE , TRIVEL
— italien, TeiroLo.

TRIPOLI BLANG, TRIPOLI ROUGE.
—  JAUNE. Fiv —  DE YENISE.

Le teipoli ou alana est une pierre que les anciens minéra-
logistes croyaient étre une argile cuite, mélée d'oxyde de fer, et
qui est véritablement du quartz aluminifére ferrugineux. Son as-
pect-est argileux et elle est facile 4 réduire en pondre. Ses mo-
lécules sont rudes et sa formation est due 4 I'eau. Elle ressemble
beaucoup a la brique compacte et en offre quelquefois les cou-
leurs. Elle est blanche, grise, jaune, rarement bleue, légére.rude
au toucher, lamelleuse, aplatie, pulvérulente et friable. Sa pou-
dre ne s'altére nullement au feu du chalumean. On la rencontre
dans la nature sons 'apparence de schistes argileux, d’un gris
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rougeatre, ressemblant au grés, et en masses gris brun conle-

pant une huile bitnminense et présentant des traces organi-

ques.

Plosieurs contrées nous fournissent le tripoli; les principales
sont la Bretagne, I'Auvergne, I'Avchipel grec, I'Angleterrve, I'lta-
lie et la Suisse.

Le tripoli Dlame est fonrni par I'Auvergne et la Bretagne.
Ila un aspect argileux et des [ragments aplatis, écailleux et con-.
sistants. 11 est doux au toucher et se réduit sans peine en pondre.

Le tripoli jaune est fourni par IAcchipel gree et I'Angle-
terre. Il a une apparence schistense et est réservé & polir le cui-
vre el le laiton.

Le tripoli rouge est fourni par Ia Bretagne, I'Auvergne et
IAngleterre. Sa superficie est trés-rouge et on devra préférer le
plus coloré, Cest la qualite la plus estimée aprés celui de Venise.

Ces espéces circulent en futailles de 200 kilogr., qui se ven- '
dent sur les lieax d’exploitation an poids net.

Le teipoli de Venise est le plus renomme ; aussi en con-
somme-t-on beaucoup dans les arts. Il est jaune clair, a frag-
ments volumineux, pulverulents et rudes. Le lapidaive en retive
de grands avantages, ainsi que les tailleurs de coraux.

C'est par Carfon que nous recevons cetle substance, logée en
futailles fortes. On la vend au poids net.

TRIQUE-MADANME, (Voyez JOUBARBE PETITE).

TRILOXIDE, (Voyez HEMATITE et 0RPIN).

TROCHITE, pélrification qui provient d'un zoophite ap- ,
pelé palmier marin. (Voyez ASTROITE).

TROENE.

Latin, LINGUSTRUM , PHILLYREA ; — anglais, Moci-priver ; — alle-
mand, LIGUSTER ; — espagnol, ALEGUSTRE, LIGUSTRO, ALESA ; —
portugais, ALFENA, ALFENEIRO, DE ALEMANHA LIGUSTRO; — ita-
lien, L1cUSTRO, OLIVELLA.

Le troéme est un grand arbrissean de la Diandrie monogy-
nie de Linné et de la vingtiéme classe {monopétales) de Toorne-
fort. Il pousse des rameaux longs, flexibles et couverts d'une
ecorce cendrée. Son bois est dur et blane. Ses fenilles naissent
opposées et sont oblongues, étroites, figurées comme celles du
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saule, mais plus courtes, plus épaisses, d'un vert brun, luisan-
tes, dcres, améres et astringentes. Ses fleurs, disposées en grap-
pes et placées aux sommités des branches, sont composées d'un
senl pétale blanc, évasé, découpé en quatre ou cing parties. Ses
fruits forment des baies molles, vertes en naissant el noires lors-
qu'elles sont mires; elles contiennent deux a quatre semences
jointes, arrondies, aplaties, rougeitres en dehors, blanches en
dedans, tendres, fragiles, anréres et désagréables. Sa racine est
tracante. L
On rencontre ce végetal dans les haies et dans les buissons,
Ses feuilles, vuluéraires et astringentes, s'emploient dans les in-
flammations de la gorge et les affections scorbutiques. Ses baies
contiennent un principe colorant qui sert a rehausser la coulenr
des vins; on en obtient une couleur verte qui peut s’appliquer
Jit la craie on a la céruse pour former des laques de prix.
TRONA. (Voyez xaTRUM).

TRUFFE.

Latin, TusEra; — anglais, trurrLes; — allemand, TRiFFens ;
— espagnol, CRIADILLAS DE TIERRA, TURMAS DE TIERRA, TRUFAS]
— portngais, TORTULHOS , THUBARAS DA TERRA ; — italien, TaR-
TUFFL

La twwffe ou gland de terre est une plante de la Cryploga-
mie des fungus de Lioné. Elle nait et eroit sous la terre sans
racine et offre I'aspect d'un corps rond, tuberculenx et solide,

, T'une grosseur qui varvie depuis celle d'une cerise jusqu'a celle
d'une pomme de terre. On la trouve dans les foréls de chénes
et de chitaigners, ainsi que dans les terres séches el sablonneu-
ses de I'Ttalie et du Midi. On les cherche en Italie & l'aide des
chiens et en France a I'aide des truies.

Les plus estimées nous viennent du département de la Dor-
dogne, prés Sarlat, et du département de la Drome, prés Romans.
Elles ont une pellicule fine et d’'un noir foneé, une forme arron-
die et réguliére, un parfum suave et une saveur agréable. Les
supérieures proviennent du Périgord. Celles du Bas-Dauphing
sont presques tonjours mélangées de tubereules musqués qui ne
eonviennent pas a tous les consommatenrs. '

En geéncral, les truffes subissent plusieurs variétés de couleurs
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dans leur croissance. A leur naissance, elles sont blanches et sans
parfum; elles noircissent en se parfumant par degrés.

Les truffes du Piemont ont moins de parfum que celles du
Périgord. Elles possédent des vertus aphrosidiaques et ne se man-
gent guere qu'en salade el & Ihuile. Les qualités précedentes se
mettent en farcis ou entiéres dans le corps des volailles.

On doitles choisir rondes, sans tubercules adhérentes ni cavi-
tés, d'une peau fine non chagrinée, d'une couleur noire et d'une
odeor forte et suave. La truffe de Chinona un parfum qui diminue
beaucoup dés qu'elle est recueillie; elle a pen d'amateurs,

TRUKE, femelle du pore. (Voyez cocHox).

TRUITE, poisson de l'ordre des abdominaus, c'est-a-dire
dont les nageoires sont situées sons I'abdomen. 1l habite les
riviéres el les lacs situés dans les montagnes ou les embou-
chures des riviéres. La Béthune, riviere de France, en fournit
immensément, ainsi que I'Aa, les Vosges. la Meurthe, la Haute-
Marne et la Haute-Sadne. C'est I'aliment d'un commerce trés-
important.

Cet animal est de dimensions diverses, et pése depuis 1 jus-
gu'a 15 kilogr. On nomme {ruites saumondes, celles qui ont la
chair rosee; elles sont alors Lrés-eslimées et se vendenl i un
prix élevé. Cest un aliment renommé et de facile digestion.

TUBEREUSE.
Latin, myiciNTUs INDICUS, RADICE TUBER0SA; — anglais, Tume-
ross ; — allemand, TupER0ZE; — espagnol, vARA DE JESE.

La tubérense est une plante de |'Hezandrie monogynie de
Linne et de [a famille desliliacées de Tournelort. Elle pousse une
tige a la hauteur de plus de 1 m. ,grosse,ronde;lisse, nue, ferme
et creuse en dedans. Ses feuilles radicales sont longues de 15¢.,
etroites, épaisses,charnues, vertes, luisantes et lisses, Ses fleurs,
situées a ses sommilés,sont disposées en lis blanes, d'une odeur
suave. Sa racine est tubéreose.

 On cullive ce végélal dans les jardins. Il est originaire des
Indes et a éte propagé dans toute I'Europe. Les parfumeurs com-
posent avec sa fleur un alcool odorant, nommé essence de tubd-
reuses; on en fabrique beancoup a Cette, a Montpellier et i Grasse.
TUE-CHEIEN. (Voyez COLCHIQUE).
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TUE=-LOUP. (Voyez acoxXiT el NOIX YOMIQUE].

TUE-MOUCHE. (Voyez cosatr].

TUE-RAT. (Voyez arsenic).

TURF, mot qui a deux acceptions. La premiére, adoptée par
les agriculteurs, comprend le sol sur lequel repose la terre vége- -
tale de la campagne. La seconde, adoptée parles minéralogistes,
comprend les masses calcaires concrétionnées ou les couches
volcaniques produoites par des éruptions boueuses, éntrainées
par la mer ou formées par 'agglutination des cendres ou des
sables voleaniques que les eaux pénétrent. Ce dernier corps se
nomme buf voleanique ou pepering, On V'utilise daos la construc-
tion des edifices et I'on en fait des tables.

TUILES FAITIERES. (Voyez BERIQUES).

TULIFE.
Latin, Turiea; — anglais, tvvie ; — allemand, TuLIPANE, TULPE ;
— espagnol, TULIPA, TULIPAN; — porlugais, TULIPA, TOLIPA ;

— italien, TULIPANOD.

La tulipe cst une plante de ' Hezandrie monogynie de Linng
etde la famille des liliacées de Tournefort. Elle est originaire
du Levant et a été apportée en France et dans toute I'Europe,
ot on la cultive dans les jardins. On en distingue douze espé-
ces. Les Hollandais en fuvent fanatiques et lui donnérent des
valeurs excessives,

Ce vegétal n'est point utilise en médecine.

TUNA. (Voyez FicUIER D'INDE),

TUNGSTATE CALCATRE ou lungsleen, 'p-iE.-I'TE calcaire
ou mine du meétal tungsténe. Elle a une apparence spathique et
on I'a long-temps confondue avee la mine d'étain blanc, sous le
nom impropre de eristouz d’élain blanc. A la lamme d'un cha-
lumeau, elle décrépite et ne se fond pas. Elle se combine a la
sonde avec effervescence et se dissout en partie dans les phos- _
phates. Elle donne au verre une belle couleur blene et se dissont
dans le borate de soude. On trouve ce métal a Bipsherg, a Rid-
durhitta, i Marienberg, & Altemberg en Saxe et i Sauberg pres
d'Ebrenfricdersdor(l.

WNGSTﬁNE, meétal placé au rang des métaux acidifiables
el cassants. Il est hlanc, grisitre et d'une extréme dureté. Son ine
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fusibilité, sa friabilité etsa rareté le rendent peu propre aux arts.

TURBITH.

Latin, coXvVOLYULUS TURPETHUM ; — anglais et allemand , Tunsita ;
‘— espagnol, TURBITH RAIZ; — portugais, TURBIT ; — italien,
TURBITO.

TURBITH VEGETAL. TURBITH BATARD.
—  BLANC. —  MINEBAL.

Le turhith végétal est une plante de la Pentandrie mo-
nogynie de Linné et de la famille des convolvulacées. (est une
espece de liseron qui croit dans les Indes-Orientales et prinei-
palement & Ceylan et dans le Malabar. Ses racines sont cylin-
driques et nous arrivent en fragments de 10 a 15 centim., d'un
diamétre de 15 a 20 millim. et d'un extérienr gris cendré ou

- rougedtre. Leurinteérieur estblanc sale, compacte et composé de
fibres paralleles, longitudinales et renfermant une résine jaune,

Leur coupe transversale offre des trous ronds et apparents. Elles

sont inodores, dcres, nauséeuses et sont un purgalif drastique

trés-violent, On s’en sert pour combattre la goutte et I'hydro-
pisie, el on en extrait de la résine 4 I'aide de l'alcool. Ce corps
entre dans la composition de U'électuaire diaphoénic, du bain
laxatil de citron, du diacarthame, des pilules cochées et de

Tonguent darthanita.

Turhith hlane. (Voyez GLOBULAIRE el ALYPOM).

Turbith biatard. (Yoyez TAPSIE].

Turbith minéral.

Latin, TuRPETAUM MINERALIA ; — anglais, MINERAL TURBITH; —
allemand, pEn MINERALISCHE TURBIT; — espagnol, TUREIT M1-
NERAL ; — italien, TURBITO MINERALE.

(Voyez SULFATE DE MERCURE).

TURBOT.
Latin, raompus ; — anglais, rursot ; — allemand, STEINBUTT; —
espagnol , RODARALOD,

Le tuehot, rhombe, rombo ou bertoneau, est un poisson de
mer que I'on rencontre en quantité dans I'Océan et dans la Me-
diterranée, sur les cotes de la Charente-Inférieure, de la Flan- -
dre, de I'Artois, de la Picardie et de la Normandie. On en fait
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une péche abondante et 'on en distingue deux espéces : Te frane
et le barbu.

Le premier est rond, plat et a jusqu'a 4 metres de circonfé-
rence. Le barbu est ovale, du volume du precédent, charnu et
épais. La délicatesse de ce poisson le fait rechercher parla gas-
tronomie; on le mange a I'état frais et bouilli. On le transportea
d'assez grandes distances sans altérer sa forme.

TURQUETTE oun herniole [ herniaria glabra ), plante de la
Pentandrie monogynie de Linné et de la quinziéme classe (fleurs
staminées) de Tournefort. Elle pousse des liges peliles, noneuses,
étendues, rampantes et enlacées les unes dans les avtres; ses
feuilles sont petites, vert jaunitre el dcres; il s'éléve d'entr'elles
de petites fleurs staminces, anxquelles succédent des capsules
oblongues, canneléesel remplies de graines; saracine est petite.

Ce végétal croiten Espagne, dans le Levant, prés de Narbonne
et dans les licux sees. Tl est apéritif.

Il en existe une espéce, dite herniaria erecta, qui ne différe de
la précédente qu'en ce qu'elle est velue. Elle a les mémes pro-
priétes,

TURNEPS. (Yoyez nave).

TURQUOISE.

Latin, Toncosa; — anglais, Torkois; — allemand, Tunkis; —

espagnol, TUROUESA ; — portugais, TORQUEZA ; — italien, TUR-

CHINA, TCRCHEZA } — hollandais, Turko1s ; — suedois, TUREDS ;
— ruosse, BIRUSA.

La twrguoise est une pierre préciense bleue, opague ou
verditre. Les lapidaires en distinguent deux espéces: les orien-
tales et les occidentales, ou les turquoises de vieille on de nou-
velle roche.

Les turquoises orientales ou de vieille roche sont pierreuses
et recherchées. Elles sont dures, insolubles dans les acides con-
centres, résistent i 'action du chalumeau et conservent leur
teinte bleue. Elles se rencontrent en filons et en masses dans
les gercures des montagnes peu élevées, en Perse, en Turquie,
dans I'lnde, en Russie et en Hongrie.

Les turquoises occidentales sont osseuses, tendres et d'une
couleur bleue moins agréable. Elles contiennent des taches blan-
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ches ou des veines semblables a delivoire. Le temps les altére et
Jes verdil. On les fait revenir au bleu en les trempant dans 'oxyde
de cuivre préparé ; on les nomme alors turqueises baignées. Elles
sont peu estimées, se dissolvent sans résistance dans les acides
concentrés et fondent au chalumeauw. On les trouve dans les
les mémes contrées que les précedentes, ainsi qu'en France, en
Espagne et en Portugal.

Ces pierres se taillent en gouttes rondes on ovales et jamais
en facetles ni en cabochons., On y parvient avec une roue en
plomb humeciee d'eau; on les polit avec une rone en bois. Les
grosses turguoises se vendent & la piéce. Leur prix varie suivant
leur mérite. Le musée de Londres en posséde une de 3 décim.
de long sur 15 centim. de large et 5 centim. d'épaisseur. A Ve-
nise figure un petit bassin de turquoize d'on seul moreean. A

_Paris, enlin, on remarque une main de femme trouvée a Cla-
meey (Niévre) qui présente les nuances des turquoises osseuses
ou de nouvelle roche.

La Russie s'est emparée du commerce des turquoises.

TUSSILAGE,

Latin, TussiLaco ; — anglais, coLts poor; — allemand, BurLAT-
TICH; — espagnol, TUSILAGO, URA DE ASNO, FARFARA , TARAJACO ;
— porlugais, TUSILAGEM , UNHA DE GAVALLO ; — italien, FARFARD,
TUSSILAGGINE.

Le tussilage ou pas d'dne est une plante de la Syngéndsie
polygamie superflue de Linné et de la quatorzieme classe (radiées)
deTournefort. Elle pousse des tiges qui soutiennent une fleur qui
s'épanouit au printemps avant que les fevilles paraissent; elle
est helle, ronde, radiée et jaune; ses semences sont aigrelées ;
ses [euilles, qui partent de sa racine, sont longues, larges, an-
guleuses, rondes, vertes en dessus, blanchilres et colonneuses
en dessons; sa racine est longue, blanchitre et tracante.

Ce veégétal croit dans les lieux humides. Ses feuilles sont esti-
mées dans les maladies serofulenses et ses fleurs sont bonnes
pourla toux et les maladies de poitrine.

TUSSILAGINE ou pétasite (tussilago petasites), plante de
la Syngénésie polygamie de Linné et de la douzieme classe (flos-
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culeuses) de Tournefort. On en distingue deux espéces: la ma-
jeure et la mineure. ) :

La premiére ponsse des liges grosses, crenses et lanugineuses,
qui s'élevent a 3 et d4déc; elles sont revétues de feuilles étroites,
pointues et portent des fleurs & fleurons disposées en houguets
purpurins ; elles paraissent avant les feuilles radicales et se flé-
triszsent en peu de temps; il leur succéde des semences garnies
d'une aigrette. L'acte de la végétation élant accompli, la tige
tombe et la plante. jette des feuilles grandes, amples, romles,
dentelées, d'un vert brun en dessus et attacheées chacune a un
pétiole gros, rond, charnu et long de 5 décim. environ; elles ont
une forme de chapeau renversé ou de gros champignons. Leur
sue retourne a la racine par une oscillation descendante, La ra-
cine est grosse, longue, noire en dehors, blanche en dedans,
ameére el icre.

' La pétasite mineuore est petite et d fleur blanche. Sa végétation
se comporte comme celle de la précédente; ses fenilles radicales
sont anguleuses, blanchitres, cotonneuses en dessous et atla-
chées i des pétioles blancs qui partent de la racine; celle-ci est
longue, lragante, nouée, rongedtre, avomatique, dere et amére.

Ces deux espéces croissent dans les lieux humides. On se sert
de leurs racines en décoction comme expeetorantes et diapho-
réligues, On les emploie aussi dans les maladies de poitrine.

TUTHIE.

Latin, TuTmIA, SPODIUM GRECORUM ; — anglais, TUTY, TOTTY:

"« spopE; — allemand, NicaT, TUTIA, OFENBRUCH, TUZIE; — €5-

pagnol, POMPHOLIX, PONFULIS, TUTIA, ATUTIA; — pOTluUgais,

VERDE, FAICE OU FLOR DE COBRE, TUTIA, FULIGEM METALICA ; —
italien, FULGUIE b1 METALLI, POMIFOLIGE.

La tuithie, cadmiedes fourneauz, spode en grappes ou cendres
de bronze pompholiz, est une substance qui provient de la cal-
cination d'une pierre calaminaire, combinée avec le cuivre. Elle
différe de la tuthie des anciens, qui n'était quune calcination
de cuivre pur. Le cuivre 'établit sur les barres de fer placées
sur les fourneaux et forme des crofites dures que l'on fait tom-
ber en écorces longues et épaisses. Elles sont sonores, unies
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intérieurement, cendrées, jaunitres ou blenitres et hérissées
de grains rudes au toncher. (Voyez oxype pE zivc).

On place ce corps parmi les remédes les plus énergiques con-
tre l'ophtalmie. Il desséche et déterge sans accident. On le
preserit heureusement dans les uleéres de la cornée et des pau-
piéres et dans les démangeaisons des yeux.

TYMEBERE-TIHYMBRA , plante de la Didynamie gym-
nospermie de Linné et de la quatriéme classe de Tournefort. Elle
pousse plusienrs’tiges rameuses, carrées et couvertes d'un dovet
rude et purpurin; ses fleurs et ses semences sont verticillées
autour des tiges el des branches; sa racine est dure et ligneuse.
Ce vegetal a une odewor agréable qui rappelle celle de la sariette.
Sa saveur est dcre. 11 est originaire de Créte et de Tripoli. On
le coltive dans les jardins. 11 est nerval, stimulant, emménago-
gue, stomachique et aphrodisiaque. On en fait usage en infusion
théiforme. _ %

TYROMORPHITE, picrre figuree imitant un morceau
e fromage.

TYSSAVOYANA. (Vovez caRaNcE].

U

ULA, arbrisseau grimpant qui vient sur la cote do Malabar
et dont le fruit contient ume graine gue I'on mange.

ULMINE, principe immédiat de végétaux qui croissent en
Bicile, tels que les ormes noirs. Cette substance est solide, ino-
dore, insipide, noire, luisante, insoluble dans I'eau froide et pen
soluble dans I'eau bouillante. L'alcool et I'acide sulfurique la
dissolvent en grande partie; elle rougit sensiblement le tourne-
sol. M. Braconot I'a trouvée dans la tourbe et Berzélius croit
qu'elle se rencontre dans toutes les ecorces. Elle offre peu d'in-
térét a la thérapentique et anx arts.
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WUMEARK, arbre de la Diadelphic décandrie de Linné et de
la famille des légumineuses. On en distingue trois espéces dans
I'Amerique méridionale et aux Antilles : V'umari épineus, 'umar
sans épines el Vumari superbe. Le premier a le trone et les bran-
ches couvertes de fortes épines; ses fleurs exhalent une odeyr
forte et désagréable ; ses fruits, nommés i Saint-Domingue pois
palmistes, sont vert pile, doux et contiennent une amande que
l'om mange avec la viande et le poisson, en guise de pain. Son
ecorce s'emploie comme [ébrifuge. On le nomme aussi guinguina,
Les deux autres genres dillérent peu de celui-ci.

WMELE, arbrisseau de la Chine dont les feuilles ressemblent
i celles du myrthe. Sa capsule est hexagone, ailée surles angles
el allongée de maniére a former une couronne. Ses lleurs sont
roses, blanches et a six pétales. On tire de ses fruits une {ein-
ture écarlate.

UNTA , soude composée au Péron avecles cendres do quin-
quina. Les Indiens s'en alimentent huit jours en la mélangeant
avecle coca, ce qui les mel & méme d'entreprendre des voyages
dans lintérienr des terres sans autres provisions que ces deux
substances. On en forme un pinang qu'ils tiennent constamment
dans la bouche. D’aprés les voyageurs, ¢e corps a la propriéeté
d'atténuer pendant huit jours les besoins naturels.

WEAS , upas-antaire, bubon-upas ou spo, arbre de Java, cé-
lébre par le poison actif qu'il renferme. Ses fenilles sont alternes,
ovales, cordiformes, coriaces, rudes au toucher et légérement
velues ; ses fleurs sont solitaires et axillaires. 1l forme un genre
particulier dans la Monoéeie polyandrie et dans la famille des
orties. 11 porte un réceptacle renversé en forme de ehampignon,
des étamines séparées par des écailles, un ovaire surmonté de
deux styles divergents et une semence. Il découle de son tronc
un suc visqueux, jaunitre et amer, qui, mélé aux aliments ou
introduit dans le sang par l'absorption de la peau ou par une
blessure, cause une mort prompte.

URANE ou wranium, métal pen répandu dans la nature,
qui n'est connu que depuis 1798, On n’a pu 'obtenir encore
parfaitement pur. I fut découvert par Klaproth dans un minéral
appelé pech-blende, qui se trouve dans la mine de George Wag-
sfort , & Jehan-Georgenstal. 11 v est @ I'état de phosphate et
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d'oxyde. 11 est solide, brillant, cassant, gris foncé et se laisse
entamer par la lime et le couteau. Il se ramollit & peine au feu
de forge. Il n'a aucun emploi.

URANITE , mine d'urane oxydulée. Ge minéral est brun,
goiratre et fenillete. 1 contient 86 p. 100 d'urane pur.

UBANOCHRE, variélé de mine d'urane oxydée, a laquelle
les anciens doonaient les noms de enivree corné, de bismuth micacé
et de caleholile. Ce corps est soluble dans 'acide nitrique sans
effervescence. On le trouve en Hongrie et en Saxe. 11 est fragile
et cristallise en trapézes. =

TURATES, sels résultant de la combinaison de l'acide uri-
que avec les bases salifiables; ils sont presque tous insolubles et
i peine connus. On g'en sert pour former des engrais, en les in-
troduisant dans du plitre ou du carbonate de chaux; ils sont
peu usités. .

I]llﬁl], substance découverte en 1773, par Rouelle. Elle ut
étudice par Fourcroy et Yauguelin, & qui nous devons la con-
naissance de ses propriétés. C'est la matiére premiére de Porine;
elle lni donne =es caractéres essenliels, tels que U'odeor et la sa-
veur. Elle est fétide, alliacée et adhére au vase qui la contient.
8a ténacité la rend difficile a couper; elle est dure, grenue, con-
sistante et molle A sa surface; elle absorbe 'humidité de I'air;
ga saveur est dcre, piguante et désagréable. Traitée par I'acide
nitrique et obtenue pure, elle est cristalline, transparente et
inodore; elle est plus pesante que l'ean et sans action sur les
conleurs vigétales,

URINE, liquide secrété par les reins, qu'on peut considérer
comme une réevnion ou confusion des humeors animales, IVapres
les analyses, on en oblient douze i seize substances dilférentes.
On peut vtiliser ce corps dans la fabrication de 'ammoniaque,
delalun, dans le lavage des laines et dans la préparation de quel-
ques engrais. La teinture en obtient de grands avantages. Les
fabricants d’orseille en emploient aussi beaucoup.

USNEE, espéce de lichen. [ Voyez MOUSSE DARBRE ).

USNEE MUMAINE (usnea humana), lichens qui erois-
senl sur les crines des cadavres exposés a I'air. On a long-temps
attribué & I'usnée humaine des verlus particuliéres, erreurs dont
on est revena. On en trouve beaucoup en Angleterre, en Irlande
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et en Espagne. On lui accorde des vertus astringentes contre
les hémorragies. :

USNEE DES PLANTES, | Voyez nostoc el Mmousses ),

UVETTE, plante de la Dioécie monadelphie de Linné, dont
il existe six espéces. La plus commune est luveite d’ Europe qui
se trouve dans le Midi, sur le bord de la mer. On mange ses
fruits qui sont trés-doux. Elle est dépourvue de fenilles et ses
rameaux sont eylindriques, striés, noueux, articulés, disposés
en verticilles on opposés et engainés dans une membrane bi.
fide d'o0 sortent des pédoncules & une ou plusieurs flenrs.
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YAATRIMON, citron énorme de l'ile de Madagascar,
dont on fait confire I'écorce dans du sucre.
VACCINIEES, famille de plantes établie pour placer le
genre airelle, qui n'a pas rigoureusement le caractére des bi-
_cornes. | Voyez aIRELLE ).

VACHE.
Latin, vacca; — anglais, cow ; — allemand, gun; — espagnol,
YACA; — portugais, vacca, vaca; — italien, vaca ; — hollan-

dais, Eocies ; — danois, koin; — suédois, xon; — polonais,
EROWY ; — I'usse, KORDWIL.

VACHE EN SUIF ET EN GRAIN, VACHE DURE.
— D'ANGLETERRE. —  MARINE.
— GRISE OU GRASSE. == DE RUBSIE.,

— VACHE BLANCHE EN HUILE.

La waehe est une béte a cornes, femelle du taureau; elle
donne naissance i des petits dont le mile se nomme vean (vi-
tulus) el la femelle génisse (vitula). C'est up des animaux les
plus utiles et ses produits sont tous utilisés comme aliments ou
dans les industries du corroyeur, du fabricant de chandelles,
du tourneur, du distillateur, du pharmacien, ete. Le principal
rapport d'une vache est son lait; il est quelques signes qui
peuvent indiquer qu'une vache est bonne laitiére. On doit
donner la préférence a une boone conformation et a I'amplenr
du pis, L'espéce dite bretonne jouit d'une grande renommeée.
On appelle vache, dans le commerce, la pean de cel animal
préparée.

La vache en suif et en grain est an cuir de vache dont
on se sert pour faire des harnais propres et apparents.

La vache d’Amngleterre est le méme cuir préparé avee
les meillenres peavs de vache ou de beuf.

La vaehe grise ou grasse est le cuir inferieur dont on

TOME IV, 22
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fait des malles, des soufflets, des tuyaux de pompe et des on-
vrages qui n'exigent que de la foree et de la souplesse.

La vaehe Blanehe en huile estune sorte de cuir passe
au dégras qui sert & faire des souliers. '

La vaehe dure est un cuir de vache passé an suif du edite
de la fleur, sans huile ni suif do edté de la chair. Oo lui denne
une eouleur noire. Il sert aux ceinturiers.

Lavache de Russie cst une pean apprétée d'une maniére
particuliére gui nous est inconnue el que les Russes nomment
youfl. Les meilleures sont appelées jareflavol et sont ordinaire-
ment rouges.

Le lait de vache est humectant, pectoral , émollient, restanrant
et adoncit les humeurs dcres. Sa graisse ramollit et résout. Son
urine [ul en grande vogue en 1707 pour combattre les rhumatis-
mes, la goutte, I'hydropisie el les vapeurs; on la distille pour
former un liquide purgatif, nommeé eaw de mille flewrs. Sa fienle
est ulilisée comme résolutive, anoding et rafraichissante ; on la
distille au bain-marie pour en retirer anssi la méme eau.

‘I’nnhe-l!mrllm. (Voyez LAMANTIN).

VALANEDE ou vélanéde, petite coupe on calice dans le-
quel est engagé le fruit du chéme appelé gland. On vend ce
produit aux corroyeurs et aux leinturirs. 1l contient moins de
tannin que les avélanédes. (Yoyez ce maot).

VALERIANE.

Latin, vaLeniana; — anglais, vaveniaw; — allemand, paLosian .
— espagnol; portugais el italien, vaLERIANA.
VALERIANE OFFICINALE. VALERIANE AQUATIQUE.

— SAUVAGE PETITE. —  GRECQUE.

La valériane officinale [valeriana officinalis), est une
plante de la Triandrie monogynie de Linné et de la deuxiéme
classe (infundibuliformes) de Tournefort. Elle pousse des tiges de
1 m. environ, gréles, rondes, creuses, rameuses et garnies de
fenilles opposees, entiéres on déconpées, Ses fleurs, qui naissent
en bouquets au haut des branches, forment une girandole blan-
che ou purpurine ; leur odeur est suave et s'approche de celle
du jasmin ; chacune a air d'un entonnoir découpe en cing par-
ties. Son fruit est une semence aplatie. longue et aigretee. Ses
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racines sont ridées en debors et attachées 4 la terre par de gros- -
ses fibres ; elles sonl jaunatres, brunes |, odorantes, améres el aro-
matiques. Cette plante est cullivée dans les jardins.

La valériane spuvage petite (valeriona silvesivis ma-
gna aguatica) pousse des tiges de 1 & 2 m., droites, gréles, fis-
tuleuses, cannelées et velues. Ses fenilles sont semblables a cel-
les dela précédente, mais divisées, vertes, dentelées a lenrshords
et velues en dessous. Sa racine est libreuse, blanchitre et aro-
matique. Elle croit dans les bois et dans les lieux humides.

La valériane aguatique [valeriana minor pratensis sive
aquatica phy parvim ) pousse une tige angulense, gréle, rayée et
creuse. Ses fenilles sont opposées et découpées jusqu'a leur base.
Ses fleurs et ses semences sont petites. Ses racines sont menues,
rampantes; blanchitres, garnies de fibres, aromatiques et ame-
res. Elle croit dans les marais et dans les lieux humides.

On se sert des racines de l'officinale comme anti-spasmodi-
fues, narcotiques, anthelmintiques, emménagogues et diureti-
ques; on les emploie dans les convulsions épileptiques, dans
I'hystérie, 'hypocondrie, I'hemoptysie et les maladies vermineu-
ses. On devra préférer les plus odorantes.

La valériane greegue (polemonium ceruleum, valeriana
greeea ) est une plante de la Pentandrie monogynie de Linne et
de la deuxiéme classe de Tournefort. Elle pousse des fenilles lon-
gues de 5 centim., larges de 15 millim. et peintues ; elles sont
ringées par paires au nombre de dix 4 douze et terminées par
trois nerfs. 1l g’¢léve d'entrelles des tiges de 6 a 7 décim. , ron-
des, cannelées, velues, vides, ramenses et revétues de feuilles
éloignées, qui portent a leurs sommités des flears en entonmnoirs
a cing parties, blenes, brillantes, blanches et attachées i des
pédicules courts et menus. Ses froits forment des coques qui
s'ouvrent en mirissant, et qui sont divisées en trois loges rem-
plies de semences olilongues, menues et noires. Ses racines sont
fibrenses, blanchitres et tragantes.

Ce végétal a une saveur visqueuse et amére. On le cultive dans
les jardins. 11 est vulnéraire et apéritif. On en fait pen d'usag. en
médecine.

VALERIANELLE. (Voyez MACHE|.

VALLISNERE, plantede la Diodeie diandrie de Linne dont

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 338 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=338

BBIT Sante
340 VAN

* on distingue six espéces. La plos connue estla vallisnére en &pi-
rale, qui vient sous l'eau, principalement en Asie, on elle con-
vre le fond des riviéres. Sa flear se détache de sa racine lors de
la fécondation et va s’épanouir i la surface de l'ean, au moyen
d'une hampe en spirale qui I'éléve ou la retire & mesure que l'ean
monte ou descend.

WAMPK, arbre a écorce strice et variquense de la Décandrie
monagynie de Linné et de la famille des orangers. Son port ma-
jestuenx et ses flenrs odorantes le font cultiver par les Chinois
antour de leurs maisons. Son [ruit est excellent, sa pulpe est
blanche et son écorce jaune et lactescente,

VANILLE.
Latin, vamiLia; — anglais, VANILLA, VENELLO, VINELLOE , VANILLE
BEANs; — allemand, vANILIE, VANILLE | — espagnol, va¥NiLLa,

VAINICA, VANNILLA , BAUNILLA , — pOriugais, VAINILHA , BAONILHA;
— italien, vaisiceia ; — hollandais, samicie ; — danois, va-
NILLER ; — I'lIS5¢, BANILA } — meXicain, TLIXOCHITL ; — indien,

MACASUBIL.
VARILLE 1™ QuaLITE. VANILLE RONDE.
—  9m apALITE. —  BACATE.
— 3% QUALITE. —  RESACATE.
— 4™ quaLITE. VANILLON.

— D™ QUALITE.

La wamille est le fruit du vaniller, arbuste de la Gynandrie
dyandrie de Linné et de la famille des orchidées de Jussius. Cet
arbuste n'est connu des Européens que depuis 1721, époque
ot le pére Ignatio, de Santa-Theresa de Jésus,carme déchaussé,
arriva de Cadix aprés étre restd nombre d'années dans la
Nouvelle-Espagne. 1l donna sur ce végétal des descriptions
exactes qui onl élé confirmées par des naturalistes recomman-
dables. Le vaviller est souple, grimpant et presque parasite. Sa
tige est armée de petites radicales qui s’attachent a I'écorce des
arbres voisins ; elle est verditre, charnve, cylindrique, noucuse
et sarmenteuse comme celle de lavigne; d une certaine hauteur,
elle se divise en plusieurs rameaux, Ses feuilles sont longues el
charnues. Sa flenr varie selon le climal ; au Mexique, elle es
rouge, el a Saint-Domingue, blanche ; l'ovaire qui la soutient est
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long, cylindrique, charnu, vert et tordu ; il devient un fruit long
de 10 a 25 centim. , charnu, pulpeus, cylindrique, vert, et jaune
quand il est mir; il est garni a l'intérienr de graines extréme-
ment petites. Ce froit se nomme vanille, et les Mexicains le pré-
parent pour lui conserver son parfum et sa couleur que l'on re-
cherehe. Les contrées qui fourpissent ce produit sont le Brésil,
la Nouvelle-Grenade, le Mexique, les cites de Caracas et le Pé-
rou. On en trouve aussi a Uayenne dans les lieux humides, Les
premiéres qualités nous viennent de Mexico et de Tampico.

On garde avec soin le secret de celte culture et des prépara-
tions qu'on fait subir a ce produit. Les Espagnols des grandes
villes sont fort ignorants la-dessus,

Depuis quelques années cependant, les immenses quantités de
vanille que P'on recoit prouvent que cefte culture a pris un tres-
grand développement et que les préparations en sonl mienx
soignées,

On cueille les gousses de vanille dés qu'elles sont jaunes ou
brunes, ce qui arvive vers la fin de septembre ; on les fait sécher
au soleil en les suspendant 15 a 20 jours ; on aide cetle évapo-
ration en les pressant entre les doigts deux et trois fois par jour.
Cetle dessiccation n'est pas toujours facile et la rareté des beaux
produits se fait toujours remarquer, tandis que les gualités or-
dinaires sont abondantes.

Si on laisse la vanille mire sur la plante, la gousse s'ouvre et
il en découle une liquenr balsamique, noire et odorante, qui se
condense en baume qu'on ramasse avec soin dans de petils vases
de terre, au dire des voyageurs. On s’en sert pour réparer les
vanilles défectuenses. Les gousses d'on Ton extrait ce liquide
sont cueillies et vendues a vil prix a des colporteurs, qui les
introduisent dans des paquets de bonne vanille pour tromper
les acheteurs.

Les Espagnols distinguent Lrois sortes de vanilles : 1a pompona
bova, enfiée ou boulfie, dont les gousses sont grosses el courtes;
fa laye légitime ou marchande, dont les goussessont longues,, el
la simarona ou bitarde. Ce produitse vend an millier de gousses.

EnFrance,on donne la préférence aux vanilles dont les gous-
ses sont longues de 20 4 25 centim. sur une circonférence de
3 centim. , et qui sont brunes, rosées, onctueuses, souples, plei-
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nes de graines et couvertes 'une efflorescence brillante et argen-
tine, en forme d'aiguoilles allongées, dites givrures. Ces cristaux
sont formeés par un sel essentiel qui existe dans ce fruit. L'odeur
des vanilles premiére qualité doit étre franche et balsamique,
Cinguante gousses de vanille, formées en masses, doivent peser
2 a 3 hectogr. Chagque paquet est retenu par un lien d'abaca
fin, chanvre en nsage an Mexique.

La vanille de 2™ gualité doit avoir la couleur de celle
qui précéde et les autres qualités décrites, mais & un degré in-
férieur. Ses gonsses ont 18 4 20 cent. de longuenr et ses masses
pésent 250 grammes.

La vanille de 3~ qualité differe des précedentes par ga
longuzur, qui ne doit pas étre moindre de 15 4 19 centim. Sa
masse doit peser 200 grammes environ.

La vanille de 4™ gqualité, dite sacale, est la plos courte
des vanilles et varie de 10 a 15 cent. de longueur. Ses masses
sont réunies par deox liens et pésent 90 4 120 grammes.

La vanille de 5" qualité ou resacate comprend les va-
nilles refendues de toutes longueurs et celles gqui ont rendu lear
sue balsamique, On en forme des masses d'on nombre indéter-
miné de gonsses et on les lie avec denx liens. On préférera les
plus odorantes et les moins refendues. -

Ces cing espéces de vanilles forment I'ensemble des gousses
du commerce. Celles que I'on cueille prés de terre sont longues
et diminuent jusqu'aux sommités du vaniller ; anssi remargae-
t-on dans les parties de vanilles assorties trois i quatre nuances
et autant de longueurs.

La vanille ronde présente des gousses cylindriques, rouil-
leuses et rembrunies, avee des nervures lon giludina]es,saiﬂanm_r
dures, rudes an toucher, peu souples et pen onctueuses. Leur
odeur est pen agréable et un peun sauvage. Cette vanille est eneil-
lie sur les vanillers sauvages. Elle givre comme la plate, mais sa
givrure est carrée et jamais en aiguilles allongées. On la classe
comme celle-ci par sa longuenr et le poids de ses masses.

Les vanilles plates ou rondes nous parviennent en boites de
ferblanc de 17 a 18 kilogr. net et d'une longueur égale a celle
de la vanille qu'elle contient. On accorde la tare reelle.

La consommation de ce produit se répand en Europe d'une
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maniére extraordinaire. Les habitants du nord l'emploient depuis
peu ; celles qui nous arrivent trouvent un débouché prompt et
facile, malgré une valeur élevée qui va de 100 a 125 fr. le demi-
kilogr. Les vanilles inférieures n'ont de valenr que tout autant
quil leur reste du parfum.

Lorsqu’on achéte de la vanille, on doit s'assurer que les mas-
ses sonl composées de gousses saines et en contiennent réelle-
ment cinquante de la méme longueur, n'ayant pas é1é refaites;
on le reconnait par le fin bout des gousses qui se présente en
debors. 1l faut en outre se convainere que le parfum n’est pas
superficiel i produit par une dissolution de benjoin. La sou-
plesse doit étre vérifiee. On givee souvent les vanilles en les
saupoudrant de sels etrangers a eette substance, ce qui trompe
leil le plus exerce; alinspection du godt, on s'apercoit de cette
supercherie,

La bonne vanille est stimulante, stomachique et nervale. On
l'associe au chocolat pour le rendre de facile digestion. Les con-
fiseurs et les liquoristes en parfument leurs confitures et leurs
ligueurs, ainsi que les cafetiers et les pitissiers qui I'utilisent
avec succes,

Vanille saeate. (Voyez vaNiLLE DE 4™ QUALITE).

Vanille resacate. (Voyez VANILLE DE D™ QUALITE).

Vanillons.

VANILLON DU MEXIQUE. VANILLON DE CAYENNE.
-l DU BRESIL. — DES ANTILLES.

Le wanillon est le fruit du vaniller saovage que 'on ren-
contre dans quelques foréts du Pérou, du Mexique, des Antilles
et du Bresil.

Le commerce en distingue quatre espéces : celui du Mexique,
celui du Breésil, celui de Cayenne et celui des Antilles:

Le premier est en gousses plates de 5 centim. de large sur
une longueur de 15 4 25 centim. Sa couleur est trés-noire, son
onctuosité extréme, son odeur suave el trés-agréable. On I'em-
ploie en parfumerie pour parfumer les pommades et les cosmé-
tiques.

Celui du Brésil est en gousses semblables, mais moins longues,
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moins larges, moins onctuenses el moing noives, Leur odear est
fort agréable. On I'emploie aux mémes usages.

Celui de Cayenne est en gousses triangulaires d'une longueur
de 10 4 15 centim. et d'une couleur rovilleuse. 1l est pen oneg-
tueux et casse quand on le plie. Il est garni intéricurement de
pelites semences noives. enveloppées d'om sue sombre.

Celui des Antilles a I'apparence de la vanille ronde, mais ses
extrémités sont pointues et retournées. Sa couleur est rembru-
nie extérienrement et il est garni de graines ; son odenr se rap-
proche de celle de la vanille et on I'emploie 4 aromatiser le cho-
colat.

Les vanillons sont pen estimes dans le commeree.

VANEAU (vanellus). oiseau du genre des échassiers longi-
rostres, a bec long et faible et hant monté sur son torse. 11 est
gros comme un pigeon el a les pieds et la poitrine noirs. Sa téte
est surmontée d'un panache incliné. 1l se nourrit dinsectes et
se trouve aux environs des lacs et des rividres. Sa chair et ses
eeufs sont vecherchés par les gastronomes,

VARAIRE. (Voyez ELLEBORE).

VAREUCH.

Latin, Preus mamisvs ; — anglais, seawegn ; — allemand, nEER-
GRAS; — espagnol, portugais et italien, ALca.

Le wareeh on vareck est une plante de la Cryptogamie des
algues de Linné, qui croit sur les rivages de la mer. On la fait
sécher et on la briile pour obtenir ses cendres dont on fabrigue
une sonde carbonatée qui porte son nom. Les verriers en font
une grande consommation. Elle sert d’engrais et de chaulfage.
On la méle aux fourrages des bestiaux.

VARIOLITE DU DRAC, roche cornéenne grise Ol.l
brune, & globules calcaires. Elle a pour hase un granit fenillete
et on la trouve dans le Drac et sur les montagnes des Pg'rénées
el des Alpes.

On nomme aussi variolite de la Durance cetle méme roche
cornée, dure, noire et en forme de galets.

VAUQUELINE, nom donné par MM. Pelletier et Cavenlot -
i la strychnine. (Voyez ce maot).
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Latin, vituLus ; — anglais, cair ; — allemand, kaLe; — espa-
. gnol, TERNERO, BECERRD; — porlugais, BEZERRo; — ilalien,

VITELLD.
YEAU A CHAIE BLANCHE. VEAU MARIN.
— D' ANGLETERRE. —  PASSE AU SUMAC.

— A CHAIR GBASSE.

Le weaw est le pelit de la vache. Sa chair est blanche, suc-
culente et gélatineuse, surtout lorsqu'il est parvenu a lage de
six mois el quil a élé nourri avee du lait et des jaunes d'wufls,
comme on le fait a Pontoise. Ses produits sont sa peau, sa chair,
sagraisse el sa pressure, En medecine, on en prepare des houil-
lons. On fait avec ses pieds des gelées et des tablettes alimen-
taires.

Sous le nom de veaw, circulent dans le commerce les peaux
de ces animaux, qui se distinguent par leur appret.

Le veau & ehair blanehe est un cuir passe au suil du
cité de la fleur et 4 'hoile du edte dela chair, puis teint en noir
el en coulear plus elaire. 11 est employé par les cordonniers.

Le vean d’'Angleterre se prépare dans ce pays el en
France depuis nombre d'années. Sa qualité dépend de I'ige du
veau et de la maniére dontil a été nourri.

Lc vean & ehair grasse cst un cuir de veau passé au
suil des deux cilés et teint ensuite du coté de la fleur.

Veau marin.

Latin, proca; — anglais, sEAL, sEapoc ; — allemand, ronpe ; —
espagnol , Fooa , BECERRO MARTNO ;—portugais , VITELO, BECERRO,
LOBD MARINHO, PHOCA; — italien, Foca, VITELLO MARINO, PESCE
CANE.

Le veaw marin ou phogue est un animal amphibie qui ha-
bite les mers glaciales. Les habitants lui font la chasse pour
manger sa chair et obtenir sa graisse qui leur sert d'huile. Ce
mammifére se nourrit de poissons et de focus. Sa peau esl.
couverte d'un poil varié. Tl rampe plutét qu'il ne marche et il a
la vie extrémement tenace.
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Sous ce nom, on comprend aunssi le lion, l'ours el e loup
marin. La pean de ces animaux est recherchée pour faire des
outres et des courroies, On en fabrique aussi, aprés 'avoir pas-
sée an tan, des cuirs nommes cuirs de Russie.

Le venu passé au sumae est un cuir de veau corroyé
en noir du cote de la flewr, auquel on a donne avee le sumae
une couleur orangeée du cdité dela chair, 1] sert aux ceinturiers.

VEDASSE. (Voyez poTasse).

VEILLOTE. (Voyez coLcHIQUE),

VELANEDE. (Voyez avELANEDE).

VELIN.

Latin, viTULINUS, LEVIOR MEMBRANA ; — anglais, VELLUM PAPER;
— allemand, vELIN PAPIER, YELIN; — espagnol, vITELA; —
portugais, PAPEL MUITO NN0, PAPEL VITELA; — ilalien, viTeL-
LINA. )

Le wélim, francin ou parchemin vierge, est un parchemin
préparé avee la peau d’un vean mort-né ou d'un veau de lait.
Il passe dans les mains des mégissiers et des parcheminiers,
mais ne tonche pas & la chaux. — Lille, Bordeaux, Bayeux et
Constance en préparent de superienrs, ainsi que Chiiteauroux,
Strashourg et Issoudun,

On en distingue trois espéces : le grand, le bitard et le petit.
Le premier doit avoir 15 centim, sur 8 a 10; le bitard, 12 sur
10, et le petit, 10 sur 7. Son prix varie suivanl sa grandeur, sa
force, son grain et sa blancheur, depuis 6 fr. jusqu'a 15 et 20
francs la picce.

VELVOTE. (Voyez VERONIQUE FEMELLE). .

WENUS, nom donné au cuivre par les anciens chimistes, 4
cause de sa tendance 4 se combiner. (Voyez cuIvee).

VER DE TERRE. (Voyez LouBRic).

VERATRINE, alcali organique découvert par MM, Pelle-
tier et Caventou, en 1819, dans la semence de la cévadille (ve-
ratrum sabadilla). Tls Tont nommé acide cévadigue. 11 est b]a!lfu
inodore, pulvérulent, icre et énergique. 1l est peu usile en mes
decine. (Voyez scig civamoue).
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VERDET.

Latin, ®RUGO , VIRIDE ®RI5 ; — anglais , vErpiGrise ; — allemand,
GRIENSPAN ; — espagnol, CERDENILLO, VERDETE ; — portugais,

VERDETE, CARDINILHO ; — ilalien, vErvERaME ; — hollandais,
SPAANSEGROEN ; — danois, SPANSK GRONT; — suédois, spaNs
GRoNA; — polonais, GRYSZPEN; — russe, JAR.
VERDET EXTRA-SEC. VERDET HUMIDE.
—  SEC. —  CRISTALLISE.
—  MARCHAND.

Le werdet, verl-de-gris, acélat ede cuivre ou sous-dento-aeétate

de cuivre, est une oxydation du cuivee par I'acide acétique oun
par eelui que T'on retive des grappes de raisin desséchées et
trempeées dans un vin rouge trouble, décoloré, aigre et prive de
son odeur spiritucuse.
. Plusieurs contrées en fabriquent, notamment 'Angleterre,
I'Allemagne et la France. Les localités privilégiées chez nous
sonl Pézenas, Beziers, Montpellier, Aniane ou S*-Benoit d"Aniane
et le departement de I'Hérault. Ses produits sont d'un tres-
beau vert et il en fait des exportations considérables, s'elevant
i plus de 500,000 kilogr. par an.

Les verdets les plus estimés pour leur préparation sont ceux
de 8-Georges, de 8-Drézery et des environs de Montpellier. On
fait sécher an soleil les grappes de raisin dés qu’elles sont reti-
rées des pressoirs, en avant soin de les remuer et de les tenir
dans un endroit sec. On les transporte ensnite dans des greniers
pour s'en servir aux époques de I'année les plus favorables. Le
moment arrivé, on en prendune certaine quantité que lon plonge
dans duvin ol on les fait séjourner huit a dix jours. Cette im-
mersion leur fait acyuérir le double de leur poids. Cette opéra-
tion doit se faire dans des endroits frais. Les grappes egouttées
sont formées en pelotons de 2 kilogr. que I'on place dans des
vases de terre dans lesquels on verse 4 litres de vin environ ; on
remue le tout el P'on ferme hermétiquement levase avee des ron-
ces et de la paille de seigle. La fermentation se développe dans
les huit jours qui suivent et on la reconnait a la chaleur qui se
dégage. On retire cofin le contenn des vases et 'on en place une
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couche au fond d'une caisse; on la couvre d'une mince feuille
de coivre d'une !ongueur de 15 cent. sur 10 de largeur environ,
chanfiée préalablement. On continue a placer alternativement
des feuilles et des grappes et 'on finit par ces derniéres ; puis on
apercoit sur les plaques des petits points blancs que les ouvriers
appellent cotons. On les retire alors el on les arrange dans un
- coin de la cave pendant trois ou quatre jours, ee qui s'appelle
metire en relaie; on les convre aussi d'une toile claire imbibee de
vinasse. Les plaques de cuivre se chargent alors d'oxvde qu'on
retire en les riclant tous les huit jours. Au bout d’on mois, elles
finissent par étre rongées tout-i-fait. On met en réserve le vert-
de-gris, dont on forme des pains ou des boules qui circalent dans
le commerce et qu'on fabrique en pétrissant oxyde dans de
grandes auges avee de la vinasse. On le place ensuite dans des
gacs de toile et on Fexpose a Uair libre pour le faire sécher, si
on waime mieux le sonmettre & une forte pression. On le met
en boules sans moule et simplement avee la main. Chague boule
pése un kilogr. environ. Les pains varient de 5 4 15 kilogr. '

Les belles qualités de verdet doivent avoir-une coulenr vive et
une pite fine, étre exemptes de corps étrangers et posséderune
siccité parfaite, ce que I'on reconnait a 'aide d'un fer pointu et
triangulaire emmancheé solidement et qu'on nomme poingon. Cet
instrument a 12 millim. de longuenr sur 9 de largenr dans le

"hiaut. $a pointe doit étre bien fine et bien aigie.

Le verdet extra-see est reconnn tel dans le commerce
lorsque sa sécheresse rend sa pite assez dure pour qu'un coup
de poincon donné avec foree ne s’y introduise pas a plus de
cing millimétres.

Le verdet see ne doit pas laisser pénétrer le poingon au-
dela de 9 millim.

Le verdet marehand ne doit pas le laisser s'introduire
plus de 14 millim.

Le verdet humide laisse pénétrer le poincon dans la pite
jusqu‘a un pouce de profondeur ; le trés-humide le laisse s'intro-
duire tout-a-fait,

On s'assure de la puret¢ de ce produit en le brisant pour el
examiner Uintérieur. 11 est censé fraudé lorsque sa pite presente
des nuances blanches ou jaunes. On détache alors les fragments

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 347 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=347

BEIT Sante
VER 349

que Ton soupconne el on leur fait subir une analyse. La pite
chargée de trés-peu de grappes est admissible, mais non celle
qui sera mélée de parcelles de cuivre, car elle provient d'une
mauvaise fabrication et donne & I'emploi un déchet incalenlable.

Lesverdets circulent en boucaunds de 600 & 700 kilogr. , com-
posés de quarante & soizante pains. On doit préférer ceux de
Narbonne, dont la fabrication est soignée. Du reste, les fabri-
cants mettent leurs noms sur lenrs produits et ont intérét &
soutenir leur réputation.

Ce corps serl en teinture, en peinture, dans la chapellerie et
dans la médecine,

Le verdet eristallisé, verdel en grappes, verdet sur bois,
verdet distillé, eristauz de Vinus ou acétate de cuivre, se prépare
a Montpellier en dissolvant le verdet dans du vinaigre 4 l'aide de
la chaleur. On laisse déposer, on décante, on fait évaporer et il
se [orme des prismes rhomboidaux sur des batons fendus en trois
que l'on a placés dans 1¢ liquide. Quand ils sont bien garnis,
on les suspend pour les sécher dans une étuve et on les couvre
de fewilles de papier pour éviter que les cristaux ne retombent
en efflorescence i I'air libre. On devea préférer les grappes les
plus entiéres, les plus brillantes et les plus foncées.

Ce produit circule en caisses de 50 & 100 kilogr. et se vend an
poids net deux fois plas cher que le verdet extra-sec.

VERDURE D'HIVER. (Voyez PYROLE).

VERDURE DOREE. (Voyez ryroLe).

VERGE A BERGER, plante de la Tétrandrie monogynie
de Linne et de la douziéme classe de Tournefort. Cest la seconde
espéce de chardon bonnetier sauvage. Elle en différe en ce que
sa lige el ses téles sont moins grosses. Ses fenilles radicales sont
plus molles et plus tendres. Les écailles qui la couvrent ne sont
ni fermes, ni crochues ; safleur est parpurine et pale; sa racine
est simiple et ﬁhreuse; Elle croit dans les lieux humides.

VERGE DOREE virga auren), plante de la Syngéndsie
polygamie super flue de Linné et de la quatorziéme classe (radices)
de Tournefort. Elle pousse des tiges d'un métre, droites, rondes,
cannelées, fermes et remplies d'une moelle fougueuse ; ses feuil-
les sont oblongues, pointues et dentelées ; ses fleurs sont radices,
disposées en épis d'un jaune dore el soutenues par un calice po-
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Iyphylle écaillenx ; ses semences sont aigretées; sa racine es|

fibrée el aromatique.

Ce végétal eroit dans les montagnes, dans les hois ot dans les
lieux sombres. On fait usage de ses feunilles en infusions contre
les calculs et les ulcéres de la vessie. Elles entrent dans la com-
position de I'aleool général.

VERJUS.

Latin, uva acErpa ; — anglais, versuice ; — allemand, scresy ;
— espagnol, AoRAz; — portugais, AGRAZO, ZUMO DE UVAS EM
AGRAZO ; — ilalien, AGRESTO.

Le werjus est un raisin qui n'est poinl encore parvenu a sa
maturilé et qui contient un sue acide avec lequel on assaisonne
les viandes et les ragofits. Il entre aussi dans la préparation de
quelques remédes dioscorides. On en faisait un grand usage,
associé & du miel, pour le relichement des amygdales, de la
suette et des gencives. On s'en sert aujourd’hui pour blanchirla
peau et Fanimer d'une belle couleur incarnate.

VERWEIL.

Latin, ARGENTUM INAURATUM ;—anglais, SILVER 1Lt ; — allemand,
VERGOLDERROTH ; — espagnol, PLATA SOBREDERADA.

Le vermeil est de 'argent doré avec un amalgame d'or et
de mercure, dans la propertion de 8 grammes du premier et de
30 grammes du second. On lapplique & chaud sur les piéces
travaillées qu'on chaufle pour que le mereure se volatilise. On
polit 'ouvrage avec le brunissoir. 3

VYERMEILLE , varicté brillante de grenat.

VERMICELLE. (Voyez pates 'iTaLie ).

VERMICULATRE BRULANTE [permicularis), es-
pece de joubarbe de la Décandrie penlagynie de Linne et de la
sixitme classe (fleurs en roses) de Tournefort. Elle pousse des
tiges basses, courtes el menues ; ses feuilles sont petites, épaisses,
pointues el remplies de suc; ses fleurs, qui naissent ausommel
de ses branches, sont pelites, jaunes, disposées en roses et com-
posées de eing pélales; ses racines sont fibrenses. Ce vegétal,
dont la saveur est dcre et brilante, nait sur les murailles et dans
les lienx pierrenx; il est vomilif et I'on s'en sert extérienrement
pour réesoudre les tumenrs scrofulenses et les loupes.
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VERMILLON.
Latin, misios ;—anglais, vERMILION, VERMILLIoN ;—allemand el
espagnol, VERMILLON ;—portugais, vERMILEAO ; —-ilalien, vER-
sicLIoNE ; —hollandais, vErRuiLIoEN.

VERMILLON D ALLEMAGNE. VERMILLON DE FRANCE.
= DAUTRICHE. . FACTICE 04 COMMUN.
— FERMILLON DE CHINE.

Le wermillon est un cinabre mis en poudre trés-fine et
d'une couleur ronge vive. Il se préparait autrefois en Hollande.
Aunjourd’hui on en fabrique plus généralement.

Le vermillon d’Allemagne fizure an troisicme rang,
i eause de sa conleur orangee; mais sa finesse ne laisse rien 4
désirer. 1l cirenle en petits barils allongés, contenant deux pa-
quets en peanx de 14 kilogr. chacun. Il se vend au poids net.
Les colis portent le cachet du fabricant. :

Le vermillon d Autriche est supérieur. Sa couleur et
sa finesse sont admirables, et il tient le premier rang dans le
commerce. Il arvive emballé comme le précédent.

Le vermillon de Chine est rouge, eclatant et impalpa-
ble; mais il n'a pas un effet anssi agréable que le précédent,

I quoiqu'il soit plus foneé. 11 cireule en paquets de 30 grammes,
réunis par huit, en masses de 2 hectogr. 50 gr. On les enveloppe
d'un papier noir et lostré, recouvert lui-méme d'un papier bleu
fin. La forme de ces pagquets est carrée. 1l en arrive aussi en
rouleaux de 5 hecloge. non divisés intérieurement. 1ls sont ar-
ranges dans des caisses carrées qui contiennent 80 a 100 paguets.
Ce produit ge vend au poids net.

Le vermillon de Franee se [abrique a Paris ; il a diverses
nuances, désignées par des numéros qui en indiquent les diffe-
rentes'qualir.és de finesse et de couleur. Il circule en paguets
comme celui d'Allemagne et se vend au poids net.

Les qualités inférieures sont souvent mélangées de corps étran-
gers; on le reconnait, en en mettant deux pineées sur une pelle
que ['on place sur des charbons ardents. 1l noireit, mais par le
refroidissement il doit reprendre sa couleur primitive. S'il reste
terni, on chaufe longuement, et lecinabre se volatilisant, il res-
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tera les corps étrangers dont on pourra apprecier la. quantits
Si du plomb en découle, le cinabre aura éié fraudé avec du mi-
nium {oxyde de plomb rouge ). On doit préférer le plus pur.

Le vermillon faectice oun commumn est un oxyde de
plomb, nommé dans le commerce mine de plomb rouge , minium
ou mini. On le broie en poudre impalpable par la porphyrisation
et I'on s'en sert en peinture et en pharmacie.

TARES ET USAGES.

LIEUX DE PRODUCTION. TARES ET OBSERVATIONS.

FARIS,
{ Tare mette pour la caisse et on ae-

VERMILLON (cinabre) DE cmw-} corde de plus pour le papier 2
i, décag, par pagquet.

BORDEAUX.
- — | méme usage qua Paris.
MAREEILLE.

( On accorde tare nette pour la caisse
= = et 4 0j0 pour le papier qui forme
les paquets.

HAVRE.

B g | méme usage qu'a Paris,

- — | méme usage qu'a Paris.
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VERNIS.

Latin, verNix; — anglais, vannisn; — allemand, pimsiss; —
espagnol, BARNIZ ; — portugais, vermz; — italien, veR~icE .
— hollandais, venyiz; — danois, FErxis ; — suédois, FERN1SsA;
— polonais, POKOST ; — russe, MIFA.

VERNIS A L'ALCOOL. VERNIS GHAS.
== BALEAMIQUE. — DE CHINE.
== AU COPAL. — DU JAPGN.

Le wvernis est le nom générique adopté pour désigner les
dissolutions différentes faites dans Uéther, lesprit de vin, l'es-
gence de térébenthine et les huiles essentielles on grasses; tel-
les sont les résines séches, transparentes et colorées. Les vernis
sont destinés a étre étendus par couches sur les corps pour les
garantir de I'influence de Pair etde eau et pour les rendre lui-
sants, sans détruire leur poli et sans altérer leurs noances,

Le vermis & Paleool est formé de sandarac on mastic en
larmes séches, pulverisé par 250 gr. dans un litre d'alcool 4 86
degrés avee 180 gr. de térébenthine de Venise et 50 gr. d'essence

. de térébenthine ; on introduit le tout dans un matras ; on chaufle
au bain-marie en agitant le mélange, et lorsque tout est fondu,
on ajonte la térébenthine, puis I'buile volatile; on laisse enfin
reposer aprés une nouvelle ébullition et on passe le liquide &
travers un tamis de crin sevré. Ge corps est propre  vernir les
tableaux et les peintures délicates. 1l doit étre blanc et transpa-
rent. On le blanchit an noir animal.

Le vernis balsamigue se compose de stirax liquide, de
baume du Pérou et de baume de copahu, pris au poids de 750 gr,
chacun, de 250 gr. d'huile de muscade, de 60 gr. d'essence de
lavande et de 30 gr. d'essence de thim. On fait dissoudre le tout
au bain-marie et on passe a travers un linge.

Le vermis au eopal soblient translucide avee le copal le
plus blane et Uéther pur. On réduit le copal en poudre fine, on
l'introduit dans le flacon d'éther, on agite pendant demi-heure
et on laisse reposer jusqn'au lendemain. Ce corps esl un peu
citrin et s'emploie 4 couvrir des objets precienx.

TOME IV. 5
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Le vermis gras soblient en faisant dissondre du galipot
dans del'essence de térébenthine.

Le vernis de Chine, d'aprés Kempfer, est fourni par on
arbre nommé rhus par lui et rhus verniz par Linné. Sa couleur
est d'un jaune bron; son odeur st aromalique et sa saveur as-
tringente; sa consistance est épaisse. Il séche facilement ot de-
vient brillant et poli. Mélangé avec d'autres couleurs, il donne
des nuances séches et ne s'écaille jamais,

Le vernis du Japon csi produit par le méme végétal, que
I'on cultive avec soin dans la province de Tsi-Kocko ou on le
nomme urus noki. 1l découle sous forme de sue laitenx par des
entailles qu'on pratique av trone de arbre ; on finit par couper
celui-ei 4 sa base qui repousse de nouvelles tiges; au bout de
trois ans, elles fournissent d'avtre vernis. Dans le royaume de
Siam, on cultive aussi le nam rak, qui donne un verniz estimé.

VERNIX. (Vovez sANDABAQUE).

VERONIQUE,

Latin, vEroxica; — anglais, PLUELLIN, sPEED WELL ; — allemand,
EHRENPREIS, HEIL DER WELT ; — espagnol, portugais et italien,
VERONICA.

VERONIQUE MALE. - VERONIQUE FEMELLE.

La véronigue est une plante dont il existe plusieurs espe-
ces. Nous nous bornerons i décrire la véronique miéle et la ve=
ronique femelle.

La véronique male ou thé d'Europe (veronica officinalis)
fait partie de la Diandrie monogynie de Linné et de la seconde
classe (infundibuliformes) de Tournefort. Elle pousse des tiges
menues, longues, rondes, nouées, velues et rampantes. Ses fenil-
les sont opposées, velues, dentelées, améres el astringentes, Ses
fleurs sont disposées en épis, petites, blenitres, rarement blan-
ches, monopétales, figurées en entonnoirs el découpées en qua-
tre parties. Son froit est divisé en denx poches qui contiennent
dessemences menues, rondes et noirfitres. Saracine est fibreuse.

Cette plante croit dans les lieax pierveux et dans les cimetie-
res; celle des chénes est la plus estimée. On prépare avec ses
fevilles une espéce d'infusion, dite thé d'Eyrope, en les séchant

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 353 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=353

GRIT Sante

VER 395
dabord convenablement ponr développer leur ardme, Elles sont
expectorantes el astringentes. On s'en sert contre la loux, les
maladies de poitrine et la cachexie. Ses leunilles non préparées
entrent dans I'aleool général, le baume valnéraire et longuent
maodificatif d'ache.

La véromigque Temelle, dalina ou velvote, estune plante
de la Didynamie angiospermie de Linneé et de la troisiéme classe
de Tournefort. Elle pousse une lige qui se*divise en plusieurs
branches gréles, velues, rougeitres et rampanles. Ses feuilles
sont rondes, molles, velues, lanugineuses, blanchitres et améres;
il s'éléve d'entr’elles un pédicule court, velu et rougeilre, qui
soutient une petite feur velue, herbeuse et jaunatre. Son fruit
forme une coque oblongue, divisée en deux loges remplies de
semences rondes. Sa racine est droite, simple, blanche et fi-
hreuse.

Ce végétal croit dans les champs, entre les blés. 11 est vulné-
raire, astringent et propre dans les maladies des yeux, employé
en infusions.

VERRE.

Latin, vitaun ; — anglais, crass ; — allemand, cras ; — espagnol,
VIDRIO ; — portugais, vioro ; — italien, verro; — polonais,
SKLD ; — ruUsse, STEELO.

YERRE DE BCIIJ'I:BII.I.H. VERRE I'ETAIN.
— DE CRISTAL. —  ORDINAIRE.
—  D'ANTIMOINE. — DE MOSCOVIE.
— D'ANTIMOINE NOIR. — DE PLOMB.
—  DE BORAX. — DE YOLCAN.

Le wewrre est une matiére dure, fragile, transparente el cas-
sante produite par la fusion du sable, mélé a une base alcaline.
Ce nom s’applique genéralement aux substances que la fusion
rend solides, cassantes, éclatantes et transparventes. Les oxydes
métalliques, les terres et les sels sontsusceptibles d'étre vitreux.
Lorigine du verre, suivant Pline, remonte i 1000 ans avant Jé-
sus-Christ. Des marchands traversant la Pheénicie allumérent du
feu au bord du fleuve Bélus, sur des blocs de natrum posés
sur un sol de sable; bientdt ils remarquérent dans leur foyer
une fusion brillante et écumeuse qui, en refroidissant, prit une
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forme solide et diaphane. D'antres historiens remplacent le na-
trum par la fougére, et eorroborent leurs opinions de ce que les
premiers produits se nommerent verre de fougére. L'Expériencé
fit comprendre que d'autres subslances étaient propres a la vi-
trification du sable. Dans le Levant, on se servil de la roquette,
el l'on s’apercut que tous les residus produits parla combustion
des végétaux contenaient une substance soluble que I'on pouvait
séparer par le lessivage, la filtration et I'evaporation. Cette ma-
tiere se nomma successivement sel dere, potasse, sel aleali, al-
‘eali végétol, aleali mindral, terre alealine, base salifinble, potasse
et soude. Ces deux hases sont en effet trés-propres a la vitrification
de la terre siliceuse ou sable blanc et pur.

La beaunté du verre consiste dans sa transparence el sa limpi-
dité absolue, Ses emplois sont trés-importants dans les arts el.
dans I'économie domestique. On le tire a la lampe en fils aussi
fins que les cheveux, on le taille avec le diamant et on lui
donne des couleurs variées sans altérer sa diaphaneite.

Le verre de houteille se forme par le mélange de 100
parties de sable, de 200 de soude brute, de 50 de cendre et de
100 de groisil ou debris de bouteilles cassées.

Le verre de eristal ou flint-glass est formé du mélange
de 100 parties de sable blane, de 80 de minium, de 50 de po-
tagse, de 2 de nitre brut et de 6 de peroxyde de manganése. On -
¥ ajoute anssi une pelite quantité d'oxyde d'arsenic on de sul-
fure d’antimoine.

Le verre ordinaire ou verre blane est un mélange de 100
parties de sable, de 100 de soude et de 100 de rognures de verre
blanc, avec un peu de peroxyde de manganése.

Yerre d'antimoine ou ozyde d'antimoine sulfuré. (Voyez
ANTIMOINE).

Verre d'antimoine meoir ou ozyde d'entimoine sulfuré
noir. (Voyez aNTIMOINE). ; ;

Verre de borax. (Voyez noRATE DE SOUDE).

Le verre @étain cst lo troisiéme degre d'oxydation de ce
métal. On le nomme aussi potée d'étain ; il a été soumis a une
température assez élevée pour éire ameng i la fusion vitrense;
il présente alors les couleurs du prisme.

Le verre de Moseovie est un mica foliacé en grandes
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lames, quiest transparent et qui sert aux fabricants d’éventails.
. [Voyez Mica).

Le verre de plomb est le cinguiéme degré &' nwdaumt de
ce métal. On P'obtient facilement en ajoutant a trois parties de
plomb une de sablon pur, ce qui produit un verre jaune; si l'on
ne met que deux parties de mininm sor une de sablon, sa cou-
leur est moins foncee et il imite Ia topaze. 11 est fort vsité dans
la peinture sur émail, faience et porcelaine.

VER-A-SOIE. (Voyez PHALENE DU MURIER).

VERT, couleur des herbes et des fenilles d'arbres. On se
serl de ce motl dans le commerce pour désigner diverses snbs-
tances dont les emplois sont fréquents.

YERT ANTIQUE. VERT METIE.
— DE DRUNSWICK. — DE MONTAGNE.
— DE CHROME. — DE PISE.
— DE CORSE. — DE SCHEELE.
— I'EAU NATIF. — DE SCHWEINFURTE.
— DE-GRIS. — DE VESSIE.
— DIRIS, — DE VIENNE.

Le wert amtigue , pierre ou roche serpenlineuse verle, est
mélé de carbonate de chanx et a été mis au rang des marbres.
Il est susceplible de prendre un beau poli et on en forme des
mortiers, des vases de luxe, des tables et des manteaus de che .
minée.

Le vert de Brumswick ou vert de Pise est une couleur
que M. Kastelein a obtenue en divisant du cuivre laminé et en
introduisant ses fragments dans un vase vernissé, arrose d'une
dissolution de muriate d’ammoniaque ; ce dernier corps est dé-
composé par le euivre qui s'empare de 'acide muriatique. Le
muriate de coivee formé est dissous dans I'ean el précipité par
Fammoniaque libre. On lave le précipité et on le fait sécher.

Ce vert est brillant et vif, parce qu'il n'est pas allongeé par la
terre calcaire. On le considére comme un véritable oxyde vert
de enivre, Il porte en Hollande le nom de vert de Pise et est son-
vent mélangé avec la céruse. On en consomme beaucoup pour
Ilﬂl}'ll'ESSIan des Leintures et pour la peinture.

Le vert de ehréme st retire de U'oxyde de chrome, décon-
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vert en 1797 par Yauquelin. MM. Thénard, Gay-Lussac, Las-
sagne et Berthier ont donné plusieurs procédés pour I'obtenir.
(Voyez ox¥DE (PROTO-) DE CHROME).

WVert de Corse, roche jadienne tenace avec dialage verte,
{Voyez ROGHE, JADE ET DIALAGE).

Le wert d'eaun matif est un carbonate ou un sulfate cal-
caire, coloré par I'oxyde de cuivre. Omn le tirait autrefois de la
pierre d'Avménie pour I'employer en peinture, mais ses nnances
n'étaient pas égales. On le prépare dans les laboratoires en dé-
composant le sulfate de cuivre par la chaux vive. (Voyez cexpre
VERTE).

Vert-tle-gris. (Voyez VERDET).

Le wert d’iris se retire des pétales blens du glayeul, en fes
pilant avec de la chanx vive el en en exprimant le suc que l'on
fait sécher dans des coquilles. Sil'on y ajoute un acide, cette
coulenr rougit. On 'emploie en miniature.

Lewert mitis, vert de Vienne ou vert de Sehiein furiz, estune
couleur semblable a celle des cristaux de Vénus, mais plus belle,
car elle se compose d'un sel double d'arséniate et d'acétate de
bi-oxyde de cuivee hydraté. M. Braconot I'a oblenue en faisant .
dissondre huit parties d'oxyde d'arsenic dans huit de potasse. Il
décompose le tont par six parties de sulfate de enivree et il méle
au précipité trois parties d'acide acétique. 1l en circule dans le
commerce d'une valeur de 2 fr. le demi-kilogr., dits Sehwein-
furtz, et de 1 v, 75 ¢., dits exira-fins; viennent ensuite les qua-
lités inférieures, qui se vendent depuis 75 centim. jusqud 1 fr.
20 ¢. le demi-kilogr. On devra préférer la poudre la plus fine et
Ia plus foncée.

I'emballage de ce produit est en barils de 50 kilogr., pour
lesquels on accorde la tare réelle.

Le wert de montagne est une terre argileuse mélée d'oxyde
et de carbonate de cuivre. On en distingue deux espéces. Le vert
de montagne cristallisé est trés-pur et présente de longs fais-
ceaux soyeux et solides. Il est commun dans les Vosges et au
Hartz. Onle trouve aussi en Sibérie et en Chine. On doit préfé-
rer le plus vert et le plus fin.

Vert de Pise. (Voyez VERT DE BRUNSWICK),

Lo vert de Seheele est une composition de ce chimiste,
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dont la couleur est d'un vert de pomme. On I'obtient en faisant
bouillir 350 grammes d’oxyde blanc d'arsenic avec 1 kilogr. de
carbonate de potasse. On laisse reposer et on verse dans cette
liqueur 17 litres d’eau tenant en dissolution 1 kilogr. de sulfate
de cuivre; on agite et le vert de Scheele se précipite. On le fait
sécher eton le lave 4 plusieurs eanx.

Cette opération demande beaneoup de précautions pour se
garantlir des emanations de I'arsenic qui est trés-volatile.

Vertde Sehweinfurtz. (Voyez verr mmis).

Levert de vessie a pris ce nom 4 cause de son emballage.
On le prépare en mélant 6 kilogr. de sue de nerprun mir, 1 ki-
logr. 1/2 de chaux et 2 hectogr. de gomme arabigque. On fait
evaporer le loul jusqu'a consistance d'extrait et oo introduit
dans des vessies pour le liveer a la consommation. On s'en sert
a la détrempe. :

Vert de Vienme. (Voyez VERT MITIS)..

VERVEINE ou vervene (vervena officinalis), plante de la
Didynaniie angiospermie de Linné et de Ja classe des fleurs mo-
nopétales de Tournefort. On en distingue huit espéces ; nous ne
parlerons que de la verveine valgaive (vervena vulgaris ).

Elle pousse des tiges de 4 & 5 décim., anguleuses, carrees,
dures, velues, rongeitres et rameuses; ses fenilles sont oblon-
gues, opposées, découpées, rideées, plus foncées dessus que des-
sous, ameéres et désagréables ; ses fleurs naissent en épis longs
et gréles, formes en guenles bleues on Manchitres ; ehacune pré-
sente un tuyau évasé et découpé en cing parties égales, avec qua-
tre étamines an milieun 4 sommet recourbé. Aprés la chute dela
fleur, le calice devient une capsule femplie de semences jointes,
griles et oblongues. Sa racine est oblongue et garnie de pelites
fibres blanches et améres. _

Ce végetal eut une trés-grande vogue chez les anciens comme
valnéraire. Les Grees le nommaient ferba sacra (herbe sainte).
On lui accorde des vertus apéritives, détersives, fortifiantes et
febrifuges.

VESOU, suc médullaire exprimé de la canne a sucre. [1 con-
tient un principe muquenx sucré et un principe extractif coloré.
WHTES SUCRE ET MELASSE).

VESSE, (Voyez cEsSE].
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VESSE-DE-LOUPF.

Latin, LycopERDON BOVISTA ; — anglais, PUFFBALL ; — allemand,
BOFIST ; — espagnol, vEGIN, CUESCO DE LOBO : — portugais,
BUFA DE LOEO, BEXIGA DE LoB0; — ilalien, vEscica, vEscica
LUTO.

{Voyez LICOPERDON).

VESSERON, arachus ou vesse sauvage, plante de la Décan-
drie diadelphie de Linné et de la dixiéme classe de Tournefort,
Elle pousse des tiges gréles, [aibles et rameuses; ses feuilles sont
petites, étroites, vertes, opposées et supportées par un pétiole
qui se termine par une vrille avec laguelle elle s'attache aux ar-
bres voisins ; ses fleurs sonl petites, legumineuses et ramassées
par eing & six en maniére d’épis blancs ; ses froits sont des gous-
ses velues remplies de semences rondes ¢t blanchatres ; sa racine
est petite. Ce végeétal croit dads les champs. Sa semence, réduile
en farine, est résolutive et I'on en fait des cataplasmes.

VESUVIENNE. (Vovez inocrase),

VETTIVER, véliver, viliver, viltic-vayo on chiendent de
I'Inde, racines ou radicales d’une souche commune dans ce pays.
Elle est oblique, tracante, munie de hourgeons foliacés i la partie
supérieure et présente des tubercules réunis. La tige dela
plante a 5 millim. de diamétre, une forme aplatie i deux tran-
chants et des pétioles contournants, lisses el jaunes.

Le commerce en distingue deux espéces : l'une de Ilnde et
I'autre de l'ile Bourbon, La premiére est chevelue, dun blane
jaunitre, tortueuse, d'une longueur variant de 15 centimétres a
2 métres et d'une odeur forte et penétrante. Elle est la plus re-
nommée et nous parvient en ballots couverts de cuir et de toile,
de 50 kilogr. net.

Le vettiver de I'ile Bonrbon est en racines qui ont I'apparence
du chiendent ordinaire et qui sont nouces comme lui a des dis-
tances rapprochées. Il nous arrive souvent coupé & fa longueur
de 15 centim. et formant de petites bottes de 30 grammes. Son
odenrest moins agréable que celle de celui de 1'Inde, moibs forte
et moins pénétrante. Son emballage est indéterming. On én
recoit en caisses ef en sacs de nalles pour lesquels on accoride
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les tares réelles. Ces produits servent dans I'Inde el en Europe i
parfumer les hardesetlesappartements pour chasser les insecles.
VEIANDE. (Voyez cuain).
VIF-ARGENT. | Voyez MERCURE ).

VIGNE.
Latin, vITIs VINIFERA ; — anglais, vixE ; — espagnol, vip.

VIGKE A FRUIT. VIGNE DU NORD.

. —  BLANCHE. —  BAUVAGE.
— DE JUDEE. —  VIERGE.
— DE MADEAS.

La wigme est une plante de la Pentandrie monogynie de Linné
et de la vingl-uniéme classe (fleurs en roses) de Tournefort qui
en distingue vingl-une espéces. Elles sont multipliées sur divers
points du globe.

Cet arbrissean est originaire de I'Asie-Mineure. Les plus an-
ciens écrivains s'accordent & donner la premiére idée de sa cul-
ture a Noé. Homére ne parle de son origine que d'une maniére
vague. On conjecture que la Béotie a éte le premier canton de la
Gréce o la vigne fut cultivée par Cadmus, 1519 ans avant I'ére
chrétienne.

Les Athéniens, d'aprés certaines traditions, ont propagé la
culture de la vigne en Gréce et connaissaient les moyens d'en
oblenir une liguear. On [ait remonter cet art au régne de Pan-
dion, 1463 ans avant J. C.

La vigne se propagea en [talie an commencement du régne de
Numa qui en favorisa l'introduction, la multiplia dans ses états
et démontra la maniére de la tailler. Les Gaules en furent dotées
par une colonie de Phocéens qui fondérent la ville de Marseille,
sous le régne de Tarquin-I'Ancien, environ 600 ans avant J. C.
Les premiers ceps furent plantés en France dans le Laonnais,
aujourd'hui département de I'Aisne, par ordre de Pempereur
Probus, au troisitme siécle. Depuis cette époque, la culture de
la vigne prit un grand développement dans I'Europe tempérée ;
la maturité de ce fruit s'y effectue admirablement, et certaines
contrées sont privilégiées pour le produit de leurs vins.

Les soins 4 donner a cette plante différent dans presque tous
les pays et ont déterminé une innombrable quantité de cépages
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ou espéces de vignes. Nous allons en donner la nomenclature,

L AGRIER.
L'ANGIOLA.
L'ALEATICO.
L'ALICANTE.

L AMBROSTINA.

L'ARGAN, GROSSE &l PETITE ES-

PECE.
L'ARABAT, BLANC ef ROUGE.
L ARBONKE.

L'ARNATSON BLANC e ROUGE.

L'AUBERON.
L'AUXERROIS.

LES AVENTURES.

LE BACHET.

LE BACLAN,

LE BAGOUAL.

LES BALAVENNES.

LE BALOUZAT.

LE BAR-SUR-AUBE.
LE BATARD.

LE BELNAUT.

LE BERARD.

LE BEAUDEL.

LE BERGER,

LE EIBLIAS.

LES BISMARLETTES.
LE BLAGNAIS,

LE BLANC VERDOT,
LA BLANCHE YVOIE,
LE BLANCHETOND.
LE BLANG DE BONNE.
LE BLANC-SUR-AUBE.
LA BLANQUETTE,

LE BLANC FOSSE,

LA BLANQUE DOUZELLE.
LE NOUDIER.

LE BORDELAIS.

LE BON-BLANC.

LE EON-NOIR.

LES BOUDELOUSES.
LE BOUILLEAU,

LE BOUILLAN.

LE BOUQUET. .
LE BOURBOULENGUE.
LE BOURGOGNE.

LA BOURGUIGNONE.
LES BARITEILLANS.
LE BRETON.

LE BRIE.

LE BRONDE.

LE BRU.

LE ERUN-FOURCAT.
LE EURGER

LE CANCHE.

LE CAHORS.

LE CAULIS.

LA CHALOSSE DOREE.
LE CARMENET.

LA CHALOSSE NOIRE.
LE CARMELIERE.

LE CHAMPAUX.

LE CHAMPELOCHE.
LE CHAMP DE LINETTE.
LE CHANET.

LE CHARDELOUP.

LE CHARDONNAY.
LES CHARMONS.

LES CHASSELAS ROUG. el BL.
LE CHANCHE,

LE CHELIGON.

LE CHENE PETO.

LE CHENIN.
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LE CHETUAN. LE FIES VERT.
LE CHENSELLE. LE FOISEUIL.
LE CIOUTAT. L& FOLLE BLANCHE. " !

L4 CLAIRETTE,
LE CLAUDE DE TERRE.
LE CLOS 8'.-PIERRE.
LE CLAUSET.

LE COLITOR.

LE COLOMBEAL.

LE CONFORT.

L4 CONOISE.

LE COQUILLART.

LE CO0s.

Li COLONNEUSE.

LES COTES AUX CERISIERS.
LES COTES BONNATES.
LES COTES DE LERY.
LES COTES ROTIES.
LES COULEUX.

LES CRAYONS,

LA CRIANANE,

LES CRUCHINETS, BL. ef ROUGES.
LES CULRUTES.

LE DAXNEVILLE,

LE DECOULAN.

LE DEGOUTTANT.

LE DOUCET.

LE DOUCIN.

LE DROUAILLE.
L'ENFARINE .,
L'ENFUME NOIR.
L'ENRAGEAT.

L'ERICE,
L'ENRI-GOBELIN.
L'ESCANACAD.
L'ESPAR.

LE FACAN BLANC.

LE FIES JAUNE.

LE FOIRAULT.
LE FOIRARD BLANC et NOIR.
LE FOIRARD BLANG €b JAUNE.
Ls FORET.

LE FORMINT.

LE FRANCAIS,

LE FRAMEOISE,

LA FRANCHE NOIRE.

LE PROMENTIN,

LE FROMENTE BLANC el VIOLET.
LE FROMENTAL,

LE FROMENTEAU.

LE FUMAT.

LE GALET.

LE GAMMAIS.

LE GAMME.

LE GAMERY.

LE GANCHE.

LES GARENNES.

LE GASCON.

LES GENTILS ROS.,GRIS el NOIRS.
LE GIBOUDOT.

LE GOIS.

L& GRENACHE.

LE GOUAIS,

LE GROENE DRUYF.

LA GOUTTE D'OR.

LE GROS VERT el BLANG.

LE GROS VERDOT.

LA GROSSE RAGE.

LA GROSSE CHALOSSE.

LE GROS NOIR ef BLANGC.

LE GROS PLANT DORE NOIR.
LE HARTZ-SEVELI.

LE HAUTIN.
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LE JATICES.

LE JUBIS.

LE KICHMICH D'ASIE.
LES KLINGINBERGER.
LE LACET.

LE LANGUEDOC.

LE LACHON.

LE LACHRYMA-CHRISTI.
LES LASNIERS.

LES LANNIS,

LES LAUVERNATS.
LES LEMONS.

LES LEDNS.

LES LIGNAGES.

LE LIVERDUM,

LES LYONAILS.

LES MACABEQD,

LES MAGEDOUX,

LE MACRET,

DE La MADELAINE.
LES MALADRIERES,
LE,MALBECK.

LE MAGROT,

LE MALDOUX.

LE MALVOISIE,

LE MALVOISIE DE MADERE.

LE MANCEE.

LE MANDOUX.
LE MANCIN.

LE MANDOUSE.
LE MANNESIE.
LE MANOSQUIN
LE MARGILLAIN.
LE MABMUT

LE MAROQUIN BOURRET.
LE MASSOUTET.
LE MAUZAT.

LE MATARO.

ViG

LE MEISTER.
LE MELON.
LE MERCILET.
LE MERLOT.
LE MEUNIER.
LES MILLENOUS.
LE MOLLIAN.
LE MORILLON.
LES MONTINELLES,
LES MOQUES BOUTEILLES.
LA MOSCADELLO.
LE MOULAN.
LES MOURONS.
LE MOURVEBRE.
LE MURELOT.
LE MUSCADET.
LE MUSCAT DOUX.
—  NOIR.
—  DE LA MADELAINE.
—  BLANC.
—  ROUGE.
— GRIS.
—  GREC.
LE MUSCATEL.
LE MUSCAT IVESPAGNE.
LE NEGRIER-
LE NEGRAMOL.
LE NOIRIEN.
LE XOIREAU.
LE NOIR DE PRESSAC.
L'EIL DE PERDRIX,
L' OLIVETTE.
L'OBLEANAIS.
LE PARADISA.
LE PASSOLA.
LES PARTELINES
LA PALMEE, .
LES PATTES DE MOUCHE.
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LA PELOUILLE.
LE PERIGORD.
LE PENDILLARD,
LE PASSDLINA.
LE PERLUSAT.
LA PERSILLADE.
LE PETIT DOIN.
L4 PETITE CHALOSSE NOIRE.
LE PETIT BRUN.
LE PETIT PLANT DORE.
LE PETIT PLANT VERT.
LA PETITE CHALOSSE NOIRE.
LE PETIT VERDOT.
L4 PETOUILLE,
LE PIC-POULE.
LE PICARDAN.
LE PICARD.
LE PIED DE PERDRIX.
LES PIERRES-ROEERT.
LES PIGNONS.
DES PINEAUX FRANCS.
LES PIQUE-POUTS.
LE PIQUE-POULE,
LE PIUE-POULE BOURRET.
LE PIZAMER.
LE PINZUTELLO.
LES PLANS DE ROI.
LE PLAX GRIS.
— DORE GROS.
— D'ARLES.
— YERT CROS.
LA PLACE §°.-PIERRE,
LES PAINS-VERTS,
LE PONTACG.
LE POULZART.
LA PRUNILLA.
LE QUERCI.
LE RIESLING.

VIG
LA BENA ROMANA.

LE RAISIN DES PAUVRES.

LE RAISIN DE RENARD.
LA BESINETTA.

LE ROCHELLE.

LES ROCHERETS.

LE ROMERE.

LE RONCIN.

LA ROUSSETTE.

LE ROTIER.

LE 8. -PIERRE.

LE §'.-MOREAU,

LE 8. -ANTOINE.

LE SAUMOUREAU,

LE SAUVIGNON BLANC.
LE SAOULE BOUVIER.
LE SEMILLON.

LE SENOTRIA.

LE SERVANT.

LE SERCIAL.

LE SILVIN.

LE SPIRAN.

LE S0UCHIENNE.

LE BTEEN-DRUYF.
LE SURIN.

LE TACHANT.

LE TAQUET.

LE TARNEY.

LE TEINTURIER.

LE TENDRIER.
LE TERME.

LE TERRE.

LE TERRE BOURRET.
LE TINTO 0% TINTA.
LE TRESSEAU,

LE TRESSALIER.

LE TRIBIANO.

LE TORAL

a5
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LE TRONCHINT.
.LES TOULETTES,

LE TROUESEAU.

LE TRESDE.
L'ULLIADE.

L'UGNE.

L'UNI NOIR ET ROUGE.
LE VALLET NOIR.

LES YVOSELLES.

Vit

LE VERMEIL,
LE VERT-DURAND,
LE VERROD.

LA VICARNE,

LE VIGNARD NOIR.
LES VIDOGNES.
LES VILLERS.
LES VIOLETTES.
LE VIRE.

LE VACARISE. LES VORIVATS.
LE VERDET. LE VERMACCTA.

LE VERDOL PETIT el GRIS. Li VIGNE DETE.

LE VERJUTIER. —  NIDEUSE.

LA VELUE. — A FEUILLES EN CEUR.
LA VERDILASSE. — A FEUILLES RONDES.
LE VERT-PLANT. — DU RENARD.

LE VERDIN. LE ZIBILLO 03 ZIEIBBO.

. LE VERT BLANC

Les vigmes freanehes, dites viniféres, que nous venons
de désigner, ont presque tontes une tige tortueuse, couverte
d’'une écorce rougeitre ou grise, crevassée et portant plusienrs
branches qu'on nomme sarments. Ces derniers sont garnis de
nezuds et de vrilles 4 I'aide desquelles ils s’attachent aux arbres
fqui les avoisinent et aux tuteors qu'on leur donne. Les fenilles
de vignesont généralement grandes, belles, larges, presque ron-
des, incisées, vertes, Inisantes et un peu rudes an toncher. Ses
fleurs sont trés-petites, composées de cing pétales disposes en
roses jaunitres, odorants et renfermant eing étamines et un pis-
til. Bes fruits sont des baies rondes ou ovales, soutenues par des
pedicules courts et rassemblés en grappes autour d'un pédicule
central qui adhére immédiatement au sarment.

Les baies de raisin sont vertes en naissant et contiennent alors
beaucoup d'acide malique: leur saveur est fpre et austére et
devient acerbe & mesure qu'elles grossissent; I'acide malique se
convertit alors en acide tartreux. Lorsque le fruit est parvenn a
sa maturité, il prend le nom de raisin (uva), qui succéde a celui -
de verjus (wva acerba ), qu'on lui donne jusqu'alors; arrive a e
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periode, le raisin prend sa couleur naturelle, qui est, suivant son
espéce, blanche, rousse, rouge, rose ou noire. Chaque baie est
remplie d'un suc doux, plus ou moins sucré et plus ou moins
agréable, et renferme quelques semences petiles, arrondies i
Tune de leurs extrémités et pointues de U'autre ; on les nomme
pepins. :
Quoiqu'on appelle verjus les raisins qui ne sont pas mirs, il
existe des vignes dans le Nord qui donnent des fruits qui n'arri-

vent jamais & lenr maturité. Ces vignes sont dites sauvages.
Lesvariétés infinies des eépages de vigne produisent des froits
non moins variés, soit par leur forme, leur grosseur ou leur sa-
vear. ls produisent conséquemment des liquides vineux de qua-
lités trés-multipliées. Nous allons donner la physionomie des
espéces qui suivent, se composant de douze cépages rouges et

de dix blanes, ¥

Vigmnes rouges.

Le earmenet ou pelife vidure peut étre mis en premiére
ligne. Ses feuilles sont glabres et lagérement dentelées. Sa grappe
présente des grains moyens, ronds et clairement posés; leur
couleur est noir foncé et brillante ; lenr goit est convenable.
Cette vigne donne un vin rouge fin, léger, agréable, sévenx et
peu coloré.

Le earmenére , grosse vidure, grand carmenet, sauvignon
ou earbenet, présente comme le précédent une souche franche.
Ses leuilles sont grandes et dentelées. Ses grappes sont grosses,
longues et & grains clairs et gros. Leur couleur est foneée et vive
el lenr goiit excellent. Ce raisin est sujet a Ia coulure ; le vin
rouge qui en est retird laisse moins a désirer que celui du car-
menet ; sa couleur est d'aillenrs plus foncée. Ces denx espéces
sont préférées par les propriétaires privilégies du Medoe.

Le malbeek ou raisin noir de Pressac a une souche franche
et d'un gris cendré, Ses fenilles sont glabres ; ses grappes sont
longues et rongeatres; leur pédicule soutient des grains ovales,
espaces, trés-noirs et sujets a la coulure. Ce cépage produit or-
dinairemgnt un vin rouge trés-mﬁr‘, colore ot ﬂéliﬂﬂ-t, mais lai-
ble en esprit et facile as’aigrir =i on l'abandonne i lui-méme.

Le petit verdot présente des feuilles vertes et ternes. Ses
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pampres sont surchargés de vrilles; ses grappes sont courtes et

ses grains arrondis, menus, vermeils et agréables. Ce raisin mii-

rit assez difficilement dans le département de la Gironde et i

produit un vin rouge, ferme, coloré et plein de bouquet. 1l se
‘onserve long-temps.

Le gros verdot a I'apparence du petit et posséde les mi-
mes qualités. Quand sa maturité se développe complétement, il
porle des grappes grandes, soutenant des grains voluminenx
qui fournissent des ving délicats, colorés et séveus.

Les quatre cépages dont nous venons de parler sont genérale-
ment préférés dans le Medoc,

Le tarmey présente une tige faible et vagabonde. Ses feuilles
sont lisses et trilobees ; ses grappes sont fortes, ses graines noi- |
res et a pean trés-fine. Ce raisin murit promplement et fournit
un vin rouge dune couleur de rubis. (Juelques propriétairesl'as-
socient souvent avec les cépages précédents,

Le merlot produil un bois trés-gros el des grappes ailées,
portant des grains noirs, veloutés et pen serrés, Ilmirit de bonne
heure et donne du vin moins délicat que le malbeck. Mélé an
carmenet, il donne ua vin rouge excellent,

Le manein oo soumansingue présente un bois brun. Ses
fevilles sont rondes, grandes et vertes; en automne, elles se
tachent de rouge. Ses grappes sont grosses et ses grains arron-
dis et serrés. Ce cépage produit du vin d'une qualité inférieure
el qui se conserve peu,

Le teinturier ou alicanle présente un bois trés-court. Ses
pampres prennent une couleur incarnate long-temps avant gue
le froit ne soit mir. Ses fevilles sont glabres, marbrées en des-
sus et blanches et cotonneuses en dessous. Ses grappes sonteour-
tes, foncées et douces. Ses grains sont ronds et trés-serrés, Il
donne un vin rouge, faible, trés-coloré, apre et d'un goiit de ter-
roir désagréable ; aussine peut-ilétre utilise seul. Il est propre
a donner de la couleur aux vios qui w'en n'ont pas assez et @
faire des coupages avec les vins blancs. 11 communique facile:
ment son Apreté et sa tendance 2 s'aigrir aux vins auxquels on
le mélange; aussi, dans beauncoup de contrées, le transforme-
t-on en eau-de-vie,

La pelouille ou pelouye présente une forte souche et des
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pampres trés-vrillées. Ses feuilles sont blanchiitres, ses grappes
longues, ses grains gros, piles et d'une saveur pen fattense. Ce
raisin fournit un vin rouge, commun, mou ct peu coloré,

La petite ehalosse noire présente un cep d'assez forte
dimension. Ses fenilles sont vertes en dessus et hlanchitres en
dessous: Ses grappes sonl grosses el réunissent plusienrs grap-

" pillons portant des grains oblongs et rosés et plus ou moins
rembrunis. Ce cépage fournit un vin rouge commun, moins
mou gue le précédent, plus coloré et plus durable. Il mirit dans
le département de la Gironde. On le réserve souvent pour les des-
serts. Ce raisin se conserve facilement suspendu & des cordes.

Le eruehinet donne des grappes d'une forte dimension, &

“grains gros, ronds, pulpenx, remplis d'un jus trés-agréable, et
croquants sous la dent; ils ne renferment qu'un ou deux pe-
pins et se conversent bien. Ce cépage fournit un vin commun
auquel on accorde la qualité de bien se conserver.

Le eloutat , qu'on nomme dans le département de la Gironde
persillé, el en patois persillade, présente des fenilles palmées et
laciniees, qui rappellent celles du persil. Ses grappes sont allon-
gées et supportent des grains menus, arrondis et clairement dis-
tancés. Ce cépage fournitun vin trés-ordinaire.

Le pied de perdrix presente un bois brun. Ses feuilles sont
grandes, ses grappes allongées, ses grains arrondis, clair-semés
et fort agréables. Le vin qu'on en retire est trés-commun.

Le halouzat produit un bois rougeitre. Ses grappes sou
assez fortes ; ses grains, gros et ronds, miirissent facilement et
sont d'un goit agréable. I fournit un vin médiocre, corse, d'une
couleur foncie et empreint d'un godt de terroir particulier qui
wa rien de désagreéable.

Vignes blanches.

Le sauvigmomn porte un bois jaundtre, tirant surle gris et
parseme de taches brunes. Ses fenilles sont dentelées et d'un vert
fonce; ses grappes sont fortes et garnies de grains arrondis, gros
el ambrés. On en conserve beaucoup pour la table & eause de
leur goiit délicieus. Le vin qu'on en obtient est parfumé el eapi-
teux. "

Lesemilion présente un hoisrougedtre et faiblement aplati,

TOME 1V. 24
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des feuilles vertes et découpées, des grappes trés-fournies, des
grains ronds, gros et dorés; lear goit est trés-agreable.

Le woehalin ressemble au sauvignon, quant au bois, mais
ses fenilles sont plos grandes et la saveur de son [roit est moing
agréable. 11 eraint les gelées et mirit tard.

Le werdeot présente un bois jannitre raye de brun, des feuilles
grandes, épaisses et foncées, des grappes moyennes el des gniin.s
petits, arrondis et fins de goit.

Le Blame dowx produil un bois grisitre, des fenilles den-
telées et vertes, des grappes moyennes, des grains arrondis,
translucides, roux et mouchetés de bran. ;

Le prueras présente, comme le précédent, un bois grisitre,
mais ses fenilles sont 'plus épaisses et d'un vert mat; ses grappes
sont moyennes et soutiennentdes grains gros, arrondis et d'une
savenr agréable. 1ls mirissent trés-bien el donnent beaucoup de
sUC. :

Ces six eépages produisent les meillears vins hlanes eonnvs.

La'grosse ehalosse blanehe produil un bois grisitre,
des fenilles grandes et dentelées, de grosses grappes allongées
et des grains oblongs, clair-semés et paillés. Il en résulte un vin
mou el sans corps, mais de belle couleur,

Le plgue-pouts ou enrageat produit plus que tous les antres
cepages. Son bois est gris et ses fevilles moyennes ; s=s grappes,
grosses ¢l longues, soutiennent des grains arvondis, serrés et
gros; son suc, quoique brillant, a pen de corps; anssi le eon-
vertit-on ordinairement en eau-de-vie,

La Blamguette présente un bois gris, des feailles moyennes
et des grappes Irés-longues soutenant des grains moyens, arron-
dis et clair-semés. Elle donne un vin commun,

Le blayais ressemble an raisin précédent, mais fournit des
vins plus communs.

La vigne, outre les vins qu'elle produit, donne a la chimie des
substances indispensables 4 une infinité d'industries. Nous al-
lons signaler les principales. -

Les feuilles de la vigne ont une saveur acide ot acerbe qui les
rend tres-agréables aux animaux herbivores. Elles procurent up
lait,epais et agréable aux vaches. Elles étaient recommandées
dans les diarrhées et dans les catarrhes chroniques. Les nou:

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 369 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=369

GBIT Sante

VIG ' 371
veaux formulaives les ont négligées. On a reconnu, en 1828, &
'aide dun microscope, qu'il existait dans le tistn de ces fenilles
un el acide que 'on croit étre un sur-oxalate ou nn sur-lartrate
depotasse ou de chaux. Les habitants de la campagne expriment
lear sue pour se blanchir la pean et la préserver des impressions
brilantes du soleil. '

La séve de la vigne, dite plewrs ou larmes, est regavdée comme
un medicament anli-ophtalmigue et dinvélique. Il est peu vsité.

Les bourgeons, les vrilles et des fevilles sont astringents et
contiennent beaocoup d'acide tartrenx. . L

Les earments brilés fournissent une cendre propre a calmer
les douleurs de la goutte et les rhumalismes, appliquée extérieu-
rement. Elle donne beancoup de potasse carhonatée par la les-
sivation.

Les baies on raisins prennent place sur nos tables, a I'état
frais on a I'élat sec. Les raisins frais donnent un moit avee le-
quel on prépare de trés-bonnes confitures et le vin, Ce dernier
liguide, par la distillation, fournit I'ean-de-vie et le trois-six. Ces
trois liqueurs, par lenr séjour dans les tonneaux, fonrnissent des
tartres ou sels essentiels que I'on fond dans 'eau chaude pour
les avoir en eristaux. On en forme la créme de (lartre ou tartrate
acide de potasse) avec lequel on confectionne le sel tartrique
nécessaire a la composition des eaux et des limonades gazeuses.
La lie ou féces de vin se dépose au fond des tonneaux et produit
la cendre gravelée. (Voyez ce mot).

Les réfies ou grappes dépourvaes de baies sont trés-recher-
chées pour faire une hoisson qu'on nomme brewvage ou piquelte.
On les emploie aussi a fabriquer de trés-hons vinaigres, eton
les utilise & Montpellier, & Pézenas, ainsi qu'a Beéziers, pour
laire le verdet on vert-de-gris (oxyde de enivee). Ce produit est
le plus beau vert qui existe en peinture, surtoul lorsque oxyde
dissous dans le vinaigre a été cristallise. On nomme ses cristaux
eristaue de Vénus on acétate de euivre, Les rafles, brilées et re-
duites en cendres, possédent beancoup de potasse carbonatee.

Les pepins de raisin contiennent beaucoup d’huile bonne® a
manger et # hriiler qu'on ne songe pas i en retirer. (Yoyez AuiLE
DE PEPINS DE RAISIN).

Vigmne blanehe. Voyez BRYONE|.
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Vigne de Judée. (Voyer noUcE-AMERE].

La vigme sauvage csi celle qui croit sans culture. Ses
fruils sont menus et mirissent trés-ravement. ls ne servent qu'a
faire du breuvage ou de la piguette.

La vigme vierge cst la méme que la vigne blanche. (Voyes
BRYONE].,

La vigme de Madras est un arbrisseau a fenilles argen-
tées et a flenr trés-jolie, qui croit abondamment dans les Indes
el qui fait ornement des jardins.

_ Vigne du Nord. (Voyez BouBLON).

VIGOGNE.

Anglais, VIGOGNIA YOOL , VIGONE vooL ; — allemand , vicoeNEwoLLE,
VIEUNHAWOLLE, VIKUNJIAWOLLE ; — espagnol, LANA DE vICUMNA;
— portugais, LAA DE vigouHA ; — italien, Laxa D1 VicoGxa.

La vigogne est unanimal de la grandeur d'une chévree et de
la figure d'une brebis, que I'on rencontre dans les montagnes
du Pérou, depuis Arica jonsqu'a Lima. Elle a le pied fourchu
comme le beeuf, porte la téte comme le chameau, va assez vite
et slapprivoise facilement. Elle sert an transport des marchan-
dises et porte jusqu'a cing arrobes (72 kilogr.). 8a laine est lrés-
estimée. (VOyeZ LATNE DE VIGOGNE).

VILASSE. (Voyez EBENE VERTE).

WVIN.

Gree, vimos ; — laling visom ; — anglais, wine ; — allemand,
WEIN ; — espagnol, vixo ; — portngais, vizao ; — italien, vixo;
— hollandais, wyn ; — suédois, vix ; — polonais et russe,, Wise;
— arabe, vaison.

VIN D'AFRIQUE. VIX D'EURODPE
— DAMERIQUE. — ANTIQUE.
— DASIE, — DU SIECLE.

Le wim estune liqueur sapide, fraiche et piquante, que 'on oh-
tient des fruits muqueux qui se prétent a la fermentation indis-
pensable aun perfectionnement de cette liquenr. Le nom de vin
sapplique particuliérement au sue du raisin fermenté, adopté
en Europe comme hoisson quotidienne et trés-repandu en France.
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Le vin possede une grande puissanee tonique. Pris avee mode-
vation, il répare les lorces épuisces par lige ou par les travaux
prolongés; pris avee exeés, il trouble la raison, engourdit les sens
et devient funeste. Les Carthaginois en défendaient 'usage aux
magistrats et a ceux qui portaient les armes. Les Perses eni-
vraient les criminels pour leur arracher ensuvite aveu de lenrs
crimes. Gette liqueur etait defendue aux femmes dans les pre-
miers temps de la république romaine. ‘Romulus avait permis
aux maris de répudier el de Luer les épouses surprises i enfrein-
dre cette loi. Valére Maxime rapporte qu'Egnatius Metellus usa de
celte Jatitude et fut absous. Une jeune Romaine, d’aprés Fabius
Victor, surprise par ses parents a foreer la serrure d'un collre a
vin, y [t enfermée et périt d'inanition.

Chilpéric, roi de France, exigea que la huitieme partie des
vins de son royaume lui fiit remise comme dime. Charles v élablit
le premier un impot régulier sur ce liquide.

En 1600, le vin élait si apprécié qu'on ne faisait aucun mar-
ché qu'il n'y elit une gratification extraordinaire pour le vendeur,
dite pot de vin et payée en natore. Celui que 'on offrait 4 I'eglise
pour les baptémes et les mariages s'appelait vin du curd. Les
_ présents que l'on faisait a sa future avanl le mariage etaienl dits

vins de noces. Les plaideurs donnaient aux rapporteurs le vin de
elere , et le droit quion payait aux officiers municipaux quand on
elait recu bourgeois se désignait sous le nom de vin de baurgeoisie.

Le premier vin célébre en France fut celui de Suréne que
Henri IV envoyait en présent & ses meillenrs amis. Il dépassait
en qualité celui de Falerne. Les habitants de Suréne ayant changé
depuis lenrs plants de vignes, finirent par ne faire que de la pi-
quette. Le vin de Bourgogne vint alors et s'appropria la réputa-
Llion qu'avait obltenue son devancier. Louis xiv, fatigué par une
gastrite, en fut guéri par I'usage de ce vin, que lui avait ordonné
Fagon, son médecin. Vers la fin du régne de ce prince, les gour-
mets donnérent la préférence auvin de Champagne, et cette de-
cision fut adoptée chez le due de Vendéme par Chaulien, Lafare
et Sillery. Plus tard, un président de Bordeaux parla des vins
dela Gironde qui, plus connus, obtinrent une suprématie qu'ils

ont toujours conservee,
Le vin de Mantes, prés de Paris, ful renomme a cause de sa
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conservation. L'empereur Julien-1'Apostaten fit un grand eloge,
Le cordelier Rubriquis, envoyé par saint Louis an grand kan de
Tartarie, se munit d'un grand flacon de ce vin qu'il lui présenta.
Ce barbare, trouvant cette liguenr délicieuse, embrassa lareligion
catholique.

Les raisins élant mirs doivent étre récoltés sans retard. Cette
récolte s'appelle vendange el entraine avec elle des fétes el des
chansons bachigues. On la fait aux mois d'aoiit, de septembre ou
d'octobre. Le jour de récolic étant arrété, on réunil les ouvriers
ou vendangeurs, & qui Uon distribue leurs riles. La plopart,
nommes coupeurs, cueillent le raisin; ils le déposent dans des
bagquets ou baillots jusqu'a ce qu'ils soient pleins. On les vide
alors dans un vase en bois, nommeé comporte ou baste, Douze
hastes donnent une barrigue de vin. Elles sont enlevées par un
ou deux vendangeurs dils porfes-bustes, hommes on femmes. Ils
vident ¢e vase dans un réservoir en bois, appelé pressoir, o l'on
foule la vendange. Les foulears pressent sous leurs pieds nus les
raisins, dont le jus se détache pour fuir par un trou central dans
de petites cuves. Ce jus passe dans un panier d'osier ou de fl
de fer tissé qui retient les corps les plus grossiers contenus dans
ce liguide, nommé moiit. Les petites cuves sont videes enfin dans |
de trés-grands réservoirs on le moiit se convertit en vin parla
fermentation.

La premiére condition indispensable pour que la fermentation
soit convenable, ¢'est gque le raisin soit mir lors de sa ricolte.
Cela est un pen problématique, car dans la méme récolle on
rencontre des raisins en verjus, des raisins demi-murs et des
raisins pourris. Lorsque le produit est i peu pres mir, la fer-
mentation 'établit promptement et l'on est sir d'aveir une
bonne qualité de ligmde. Les raisins les moins mirs produisent
un ferment qui excile la masse; la temperature s'éléve insensi-
blement, la matiére se tuméfie et sa surface offre une infinité ‘]_3
poinls qui se-mettent en contact avec Poxygéne de air. Trois
ou quatre jours suffisent pour établir une parfaite fermentalion;
gi elle marche plus lentement, c'est que le moiit ne contient pas
dans des proportions convenables les principes de ferment.

Dés que la fermentation commence, on voil s'élever dela cuve
des filaments épars ¢t Pon entend un hourdonnement accompa-
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gné de sifllements. Il se dégage du gaz acide carboniyue en trés-
grande quantite; la température s'éléve progressivement jusqu'a
30 et 40 degrés et il y a formation d’eau par la rencontre de
I'bydrogéne et de Uoxygéne. La liquenr angmente de volume et
il se forme sur le moiit une creite épaisse, dite chapeaw de la
vendange. On la brise pour favoriser le dégagement du gaz et
pour renouveler le contact de P'air. Pendant l'opération, une
partie de Uhydrogéne du sucre du motit se combine avee le car-
bone du méme suere et un peu doxygéne, ce qui donne de la
sapidité & I'eav qui tient en dissolution le principe extractif du
suc de raisin. La liguedr formée d la surface prend alors une
pesanteur spécifique plus grande que les couches inférieures et
va oceuper le fond de la cuve. De nouvelles couches se présentent
successivement el se convertissent en vin a leur toor. Le bouil-
lonnement cesse enfin, la liqueur tombe et n'occupe plus qu'une
place ordinaire. On atiend le relroidissement, et buit jours aprés
lentonnage du moiit, on conle le vin dans des barriques ou des
foudres placés sur des chevrons nommés fins, établis dans des
celliers désignés sous le nom de chais. Dans les futailles se per-
fectionne le vin, qui repousse a 'ouverture de la honde une ma-
tiére spumense et écumeuse, que I'on dte et que l'on remplace
par d'autre vin, On finit par poser sur le tron de la bonde une
fenille de vigne qui, si elle n'est pas soulevée, doit étre remplacée
par une bonde destinée & fermer tout-a-fail la barrique.

Le repos et la fraicheur pecfectionnent le vin qui s'épure insen-
siblement et dépose salie. L'alcool qui se forme s'empare del'ean
du vin et oblige son sel ou tartre o se précipiler en cristanx con-
tre les parois des tonneaux. Au bout de six mois, on soulire le
vin, ¢’est-a-dive on le change de fit pour le séparer de sa lie
et de son tartre. On place les tonneaux de maniére i pouvoir les
débonder et les ouiller, ce qui se fait en remplacant par du vin
le vide qui s'établit a leur surface. On met les fits bonde de
coté; aprés deux ou trois ans, on fouette préalablement le vin
avec des blancs.d’eufs ou de la colle. Cette précaution estindis-
pensable a 'égard des vins 4 mettre en bouteilles.

Lorsque I'année a été pluvieuse et la température elevée, le
raigin contient beaucoup d'ean de végétalion et est peu El]l}l‘:é+
Les grappes sont garnies de grains pourris et la récolte est ge-
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+ npéralement verte. Dans ce cas, on égrappe le raisin, on en
separe les grains gités, on fail évaporer le moit dans de grandes
chaudiéres placées sur le feu et on 'améne a I'équilibre conye-
nable pour favoriser la fermentation.

La saveur dpre et auslére du vin est due 4 la présence d'une
surabondance d'acide malique. On ne peat lui oter ce défaut que
par le moven que nous venons de donner.

Le principe colorant du vin reside dans la matiére extracto=
résinense de 'enveloppe ou péricarpe de son grain. Par sa cou-
lehr, on préjuge de sa qualité. La dissolution de eette matiére
colorante ¢st due & I'alcool et a la partie acidulée tartreuse con-
tenue dans le mout. Les vins abondants en tartre sont trés-hauts
en coulenr, maig a volume égal, ils fournissent moins d'aleool
que les vins moins coloreés,

Lesvins fins el légers se décolorent envieillissant ; leur matiére
extractive colorante se depose avec le tartre sons forme micacée;
leurs principes se dissolvent; ils fluent comme I'huile et pren-
nent le nom de vins passés; leur saveur est amére et non pas
acide, Les vins plus fonces en couleur contiennent plus de tarire
el de matiére extractive; ils prennent en vieillissant une saveur
aigre, suite d'un commencement de fermentation. On les nomme
vins poussés. Ainsi les vins trés-rouges sont plus tartreux que vi-
nenx etles ving paillets ne contiennent pas assez d'extractifni de
principe alcoolique. Les vins d’une moyenne couleur doivent étre
preferés,

Les vins de Bordeaunx, outre 'ean, I'alcool, le tartre, le prin-
cipe extractif, la matiére colorante et I'acide malique qu'ils
contiennent, possédent un aréme particulier que M. Fauré, chi-
miste, nomme @nanthine. C'est une substante glutineuse, filante
ot élastique, qui ne se trouve qu'en petite quantité dans les vins
ordinaires et qui manque aux vins communs.

On apprécie la qualité de ces liguides par le eoncours de la.
vue, de Fodorat et du goiit. Les dégustateurs ou courliers sont
munis de deux instruments en argent ou en étain, qui sont la
sonde et la tasse. La sonde est un tube de 20 centim. environ,
dont l'ouverture supérieure peut avoir 10 a 15 millim. de dia-
métre et U'inférieure 5 4 5 millim. Sa forme est droite on cour-
lite et renflée vers le bas, qui finit en cone. Un anneau en rend
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I'usage facile. On plonge la sonde dans le vin; elle se remplit, et
en posant le pouce sur ouverlure supérieure, on enléve le li-
quide, qui reste suspendu vu le manque d’air. Dés quon lui
donne issue, le vin s'éconle par Porifice d'en bas et est recu
dans la lasse. '

La tasse est un vase sphérique dont le centre est bombé en
saillie, Il conlient & peu prés une sonde de vin. On reconnait
par 'odorat le bouguet du liquide ; I'eil juge de son brillant par
les reflets de la partie bombée établie an milien de la tasse; on
goiite enfin, et lorsque la liqueur a passé dans la bouche et que
Ia langue, le palais et la gorge en ont subi Vimpression, on dé-
cide de ses qualités ou de ses défauts,

Aprés ces épreuves, on peat soumettre le liguide a Poinométre
ou pése-vin, instrument qui donne son degré de légéreté, eom-
paré i 'ean prise pour 0. Le vin peut marquer de 14 8 degrés.
Les vins les plus fins arrivent seuls 4 ce dernier chiffre, et ceux
qui vont i 5 et & degrés sont fort estimés ; les vins ordinaires
ne dépassent pas 2 on 3 degrés, et ceux qui marquent moins
sont dits communs ou plats 8'ils sont clairs, et s'ils sont épais,
yros vins, vins de teinte, casse-téle ou casse-poifrine.

Le commerce, ontre les divisions des vins fins, vins ordinaires
¢l vins communs, etablit deux ordres distinets de liguides, qui
sonl les ving secs et les vins de liqueur ou sucrés. On se sert
encore d'une infinité d'expressions pour qualifier leur merite ou
lears deéfectuosités. Nous en donnons une nomenclature aussi
compléle que nous avons pu la faire.

VIN ACEREE. VIN AVEC VINOSITE,
— AFFUTE. — — SEVE.
— AMER. — BATTE.
=— AVEC AVANT=GOUT. — DE BORDERIE.
— — BOUQUET. — BOURRU.
=— — CORPE, — DE BOUCHE.
— — GOUT D'HERBAGE. — BLANC.

— — GOUT DE TERROIR. — BRULE.

— = GHAIN. — BRUSQUE.
— =— MOELLE. — CARGAISON.
— — MOKRTANT. — DE CABARET.
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VIN CASSE-TETE.

— GASSE-POITRINE.
— CHARNU.

— CHAUD,

— CLAIR,

— CLAIRET.

— GOLOEE.

— COMMUN.

— CONSISTANT.

— CORSE.

— DE COTE.

— DE COPEAUX.
— COLLE.

— COUPE.

— CREMANT.

— Dl CRU.

— QuIT.

— b'UNE CUVEE.
— DECOLORE.

— DELICAT:

— DENATURE,

— DOUX.

— DROIT DE GOUT.
— DUR.

— DE DEUX ¢t TROIS FEUILLES,
— ECHAUFFE.

— ETOFFE.

— EVENTE 0u EYENT,
— FAIBLE.

— FAIT.

— FERME.

— FINS.

— FIN,

— FORT.

— FRANG DE GOUT,
— FRELATE.

— FUMEUX.

— GATE.

VIN

YIN GENEREUX.

— GLACE.

— DE GOUTTE.

— GRAS.

— DE GRAVE.

— GRIS.

—- GROS Ol GROS VIN,
— GROSSIER.

— GUINGUET.

— JAUNE,

— LEGER.-

— LIQUOREDX,

— DE LIQUEUR.

— LOUCHE.

— DE MACHE,

— MAIGRE.

— MALLEABLE.

— MOELLEUX.

— MOU,

— MOUSSEUX.

— MOUSTILLANT.
— MUR.

— NATUREL.

— EN NATURE.

— NERVEDX.

— NOIR.

— NOUVEAU,

— ORDINAIRE.

— (EIL DE PERDRIX.
— PAILLET.

— DE PALUS.

— DE PASSE.

— PASSE.

— PATEUX.

— PELURE D'OIGNON.
— PETIT 01 PETIT VIN.
— PIQUANT.

== PLAT.
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¥I& PLEIN. YIN SUCRE.

— POUSSE. — SUR LIE.

— DE PRESSUBAGE. — DE TEINTE AMBREE.

— PUISSANT. — DE TEINTE.

— RASSIS, — TOURNE.

— RANCIO. — DE TREUILLIS. )
— ROSE. = TROUELE.

— ROUGE. — TUILE.

— ROUSSI. — VELOUTE.

— SANS CORPS. = VERT.

— SAVOUREUX. — VERDATRE.

— SEC. — VIEUX.

— BEVEUX. — VIOLENT.

— SOPHISTIQUE. — VINE.

— SOUFRE. i — VINEUX.

Le wim acerbe provient des manvais cépages qui, n'étant
pas parvenus a une parfaite maturité, lni ont communiqué une
saveur dure, ipre el piquante.

Le win affdté ou filé présente a la dégustation un goit
élranger et désagréable, communiqué par le hois de la barrique
qui le contient. L'acheteur le peut rebuter a la livraison. On
lui enléve cette défectuosité avec 'huile d'olive ou la chaux vive.

Le win amer présente une saveur rude et désagréable a la
langue et an palais. La rive gauche de la Loire el la Bourgogne
en produisent beaucoup.

Le win avee avant=goiit ou vin éventé est celni quon a
placé dang des barriques on dans des bouteilles peu closes; le
licge porenx et de mauvaise qualité lui donne aussi un goiit
de houchon insupportable ; on doit done choisir soignensement
ces derniers, surtout pour les vins fins. s

Le vin avee bouguet est celui dont lodeur est franche
el agréable, Cette odeur, commune aux vins fins, se nomme séve.

Le win qui a du eorps remplit 1a bouche et lui donne du
few dés qu'il y est introduit. Cette qualité, que I'on recherche
souvent, deénote une force vineuse et une consistance charnue.

Le win avee gotuit d’herbage acquierl cetle defectuo-
silé par le contacl des cépages etde certaines plantes odorantes.

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 378 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=378

BBIT Sante !
a80 VIN

Le vim avee gowt de terreir provienl d'un vignoble
nourri par une terre aromatisée qui transmet son poiit a la séve,

Le wvim avee geaim posséde une apreté qui n'est pas trop
désagréable. Ce défaut est celui des vins moelleux et sees dans
les premiéres années de leor récolte. lls finissent par le perdre
en se dépouillant.
" Le vin avee moelle on moellens est consistant et tient Je
milien entre les vins de ligueur et les vins secs. Bordeaux en
produit beaucoup. Il flatte le palais 4 la dégustation.

Le win gui o dw montant posséde des parties aromati-
ques, spiritueuses el volatiles qui montent au cerveau quand
on le déguste. On le dit aussi des vins mousseux,

Le vin avee vimesité a une grande force et un godt vi-
neux. I posséde beaucoup d’alcool.

Le win avee séve posséde une foree vincuse et une saveur
arpmatique et agréable qui flattent la bouche et Ia parfument. La
séve s'évapore sous linfluence de la chaleur et différe en cela
du bouquet qui se dégage dés que le liguide est frappé par I'air
el qui flatte plutot odorat que le goit. Les vins de Bordeaus
des premiers eriis en sont un exemple.

Le wim battw est celui que 'on fait voyager pour le dépouil-
ler et le rendre plus agréable. Les Queyries de Bordeaux s'ameé-
liorent beaucoup par ce procéde.

Le vim de borderie est ainsinomme i Saintes el dans ses
environs pour designer nn vin ordinaire.

Le win howrrw est celui quin'a pas été degagé des parlies
grossiéres qui 'accompagnent au sortir de la cuve ; il en est or-
dinairement  débarrassé par le premier tirage au fin, et mal-
gré cela, il conserve quelquefois une apparence épaisse qui est
commune aux vins de basse qualité et aux vins blancs doux.

Le vin de houelte est un vin satisfaisant pour I'usage du
consommateur,

Le vim blane est celui que 'on retire des raisins de cette
couleur. Le plus blane est ordinairement piquant et sec. Le plus
Youx a subi une fermentation plus compléte et est plus savou=
reux.

Le wim bredlé est un vin de liqueur qui a subi une prepa-
ration i laide du feu.
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Vin brusgue. (Voyez vis spne). .

Le win de eargaison est un vinde qualité ordinairve, géne-
ralement fort coloré. (Voyez vin parro).

Le win de eabaret est un vin défeclueux, [alsifié ou fabri-
que avee de 'eau, dun trois-six et des teintures,

Le win easse=téte csl trés-monté en aleool, échauffe la
téte et cause une ivresse rapide el un malaise géneéral. (Voyez
VIN DU hnusslunﬁ},

Le vin easse-poiirine cprouve violemment cette partie
du corps. (Voyez VIN CASSE-TETE).

Le win eharmu possede une cerlaine consistance et est
ordinairement épais et palenx,

Le vin ehaud est ordinairement trés-spivitueux et com-
munique & la poitrine une chaleur plus on moins forte. Les vins
«u Roussillon ont cette propriété au plus haunt degré et servent
i renforcer les vins faibles et plats.

Le wim elair est celui jui est bien dépouillé et qui présente
au verre un reflet brillant et limpide.

Le win elairet est celui dont la coulenr est pen foneée etqui
a pen cuve.

Le win eolord estcelui qui est monté en couleor.

Le wim eomumum est celui qui ne marque a I'oinométre que
1 on 2 degrés, et qui joint a cela un goilt et une saveur pen agrea-
bles. ’

Le vinm eonsistamt cst celui qui réunit les qualités néces-
saires & une longue conservation. Il est produit par les bonnes
annees. Nous citerons entr'autres les Médoc de 1811 et de 1815,

Le wim eowsé ou quia du corps est un vin consistant, vineux
et remplissant la bouche.

Les wins de edtes sont ceux qui se récoltent sur les co-
teausx. Ils sont recherchés comme bons vins ordinaires oulcomme
vins fins dansle departement de la Gironde. Is sont fermes, co-
lorés, trés-durs d'abord et aprés deox on trois années, rés-agréa-
bles. Bordeaus en expédie beaucoup. (Voyez viNs DE BORDEAUS).

Le vin de eopeaux csl celui dans lequel on fait tremper
dos copeanx de hois de chéne ou de cormier pour éclaireir et
Faméliorer,

Le wim eollé est celui dans leguel on introduit de la eolle
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82 VIN
de_puissun, des gélatines, des blancs d'wuls ou d'antres matis-
~ves propres @ lui donner de la limpidité, en précipitant an fond
des tonneanx les molécules qui troublent sa transparence. On le
fouette ordinairement, el aprés huil jours de repos, il peut étre
mis en bouteilles,

Le vim eoupé est celui qui est produit par un mélange
d'autres vins.

Le wim erémant est un vin de Champagne non moussens,
qui pétille dans le verre en formant i sa surface un chapeau glo-
huleux qui disparait presque instantanément.

Le win du erik est celui qoi se consomme sur les lieux oit
il a eté recolté, Le erid d'un vin est done le lieu de sa prove-
nance.

Le wim ewit est celui qui, avant d'avoir fermenté, a subi
dans une chaudiére Uinflience de la chalenr, Celte préparation
lui conserve sa douceur et I'angmente souvent.

Lewin d'une euvée est celui qui sort d'une eove ou d'un
vase quelconque dans lequel on a mélangé des vins divers pour
former une qualité uniforme. Ges coupages sont demandés par
certains consommatenrs, :

Levin déeoloré est un vin quia perdu sa coulenr en vieil-
lissant.

Le wim délieat est celui gqui est pen chargé de tartre et de
parties colorantes. 1l a de I'esprit, du corps et du grain, mais
ces eléments sont bien combinés et ancun ne domine.

Le win dénaturé est celoi a qui on enléve sa séve el ses
qualités par des mélanges ou par des substances étrangéres.

Le win dowux est celui qui a pen on point fermente. 11 con-
serve long-temps sa doucenr. Le plus récent est le plus agréable.

Le vim droit de goit cst celui qui est trés-agréable ala
dégustation et qui ne laisse aprés lui nulle saveur élrangeére.

Le wim dur est celai quia de Uiprete.

Le vim de deux et trois feullles cst celui quia éle
conservé pendant deux ot troiz années. Il est alors dit views.

Le vim éehawdlé st celui dont la fermentation a altéré la
valenr. 11 est repousse des acheteurs. (Voyez vIN poussg).

Le wim étoflé est celui qui posséde de bonnes qualites.

Le vim éventé esl celui qui a été mal soigné dans des futs
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peu clos; il se forme & sa surface une pellicale qui lui ecommu-
nique une saveur aigre et moisie. Il n'est pas marchand.

Le win faible est celui qui est pen monté en alcool. Sa
couleur est ordinairement peu foncee.

Le wim fait est celui qui est parvenn i une vieillesse conve-
nable pour étre bu avec agrément. Tels vins doivent étre bus
aprés cing ans et tels autres aprés dix ou quinze. Cette scienee
d'époques est 'apanage des bons négociants.

Le wim ferme cst celui auquel U'on reconnait du corps.

Les wimg fims sont droits de goit et plus ou moins secs,
clairs, fins, de bonne séve, sans liqueur et d'une couleur nette
et assurée. Ils ont de la force sans étre fumenx et du corps sans
étre acre. On doit préférer ceux qui peavent se conserver le plus
long-temps. -

Le wim fin est celui qui posséde de la finesse, de la légerete,
de la délicatesse, une bonne séve et du bouquet, (Voyez vix
AVEC SEVE €L AVEC BOUQUET).

Le wim fort est celui qui a beancoup d'esprit et de corps;
il est propre & donner du ton 4 l'estomac et susceptible de vieillir
et de supporter le mélange d'une grande quantité d'esu. Les
vins de Roussillon sont des vins forts.

Le win frane de goit est celui qui n'a d’autre saveur que
celle du raisin qui I'a produit.

Le vin frelaté est celui qui a été dénaturé par des mélan-
ges destinés a lui donner de la force, du montant, de la douceor
ou des qualités qu'il ne posséde pas. On nomme ainsi certains
vins fabriqués.

Vin fumewx. [Voyez vIN CASSE-TETE €L VIN CASSE-POITRINE).

Le win gaté est celoi qui posséde des défectuosites insup-
portables

Le vin généreux est celui qui posséde beaucoup d’aleool
et une belle couleur, et qui est bien constitué par la vegétation et
la fermentation; il est ordinairement chaud et balsamique et
donne beaucoup de ton a l'estomac.

Le win glaeé ost celui qui, exposé a une température trés-
froide, a été gelé, Le liquide qui résiste a celte impression est
plus spirituenx que celui qui la subit. Certains vins s’altérent a
celte épreuye, mais d'autres prennent de la qualité, tels que
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cenx de Sillery et de Champagne ; aussi Fon a soin de frapper
les bouteilles de glace avant de les boire.

Le vim de gowtte on mére-goulle est celui qui coule de
lui-méme de la vendange avant qu'elle ne soit foulée,

Le wim gras esl celui guoi est pen liqoide et qui file avec une
apparence gelatineuse. Cela arvive aux liquides qu'on n'a pas en
soin de faire cuver assez long-temps. Ce vin n'est pas marchand.

Le win de grave est celui qui a été produit par des terrains
graveleux. A Bordeaux, on en distingue trois espéces : la bonne
grave, qui produit le meilleur vin (voyez HAUT-ERION el papg-

- cLEMENT), les graves ordinaires et les petites graves. Ces derniers
liquides peuvent rivaliser avec les qualriéme et cinquiéme cris
de Médoe. s ont moins de bougquet et de saveur, mais ils ont
plus de conlenr et de corps. Aprés sept & huit années de barri-
que, ils perdent leur goit de reésine et sont hons a metire en
bouteille on ils se conservent plus de vingt-cing ans.

Le vin gris est un vin rosé agreable & Ueil, plus fait que
les ving clairets et plus léger & oinometre. 11 convient comme
boisson alimentaire et pour préparer les vins médicinaux. On
en recolte beancoup a Epineuil, prés de Tonnerre.

Les gros wins sont ordinairement montés en couleur rouge
presyue noire; ils sont trés-épais, apres et sans alcool.

Le win grossier est celui qui a de la dureteé. Il est piteux,
lourd, épais et sans agrément. En vieilissant, il peut devenir fin
et agréable. On l'améliore en le conpant avec du vin blane.

Vim guingwuet, ( Voyez viv DE CABARET ).

Le wim jamumne cst un vin blanc foncé qu on nomme anssi
vin ambré.

Le wim Iéger est celui qui a peu de couleur et de vinosité.
Il a pen d'alcool. i

Le vim ligumoreux est celui qui joint aux perfections d'un
bon vin une pointe de douceur qui en rend la saveur agréable.

Les vins de ligueur sont généralement des vins prépares
par la chaleur on extraits de raisins & demi-séchés. Les Grees,
les Calabrais, les Napolitains et les Provencaux en produisent
beaucoup.

Le vim louehe est celui qui est en fermentation el quia
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besoin de repos pour précipiter les corps étrangers qui le trou-
blent.

Le vim de méaehe est celui qui est épais, piteux et qui
remplit la bouche. '

Le vin maigre est celni qui n'a pas de corps. 11 est mis an
rang des vins communs.

Le vin malléable cst ceini qui est propre i s'allier avee
une infinité d'autres et @ leur communiquer des qualités parti-
culiéres.

Le wvin meoelleux est celui qui ne desséche pas la bouche
en le dégustant. Cette qualité est particuliére aux vins fins.

Le win mmoue est celui qui mangue de corps et de nerf.

Le vim mousseux provient des raisins blancs dont on a
interrompu la fecmentation et & quil'on a fait subir des prépa-
ralions convenables. La premiére consiste a les mettre en bog-
teilles an sortiv du pressoir; Pacide carbonique se concentre
dans le vase, et quand on l'ouvre, il reprend sa forme gazeuse
et sélance en entrainant une portion du liguide. Pour le rendre
plus violent, on y ajoute du sucre candi. La Champagne, la
Prusse et la Romagne fournissent d’excellents vins en ce genre.

Le win mmoustillant cst celui quia peu fermenté el qui a
conserve de la dovceur mélée  une saveur légérement piquante.
1l tient le milien entre le meoft et le yin fermenté.

Le wim smiiw est celui qui est parvenu a Idge convenable &
ga mise en houteilles.

Le wim maturel est celui gqui a été conserve tel qu'il a été
retivé de la cuve et qui n'a subi aneune préparation.

Le wim en mature se compose de plusicurs qualites de vin
mélangées dont I'ensemble posséde une séve particuliére. {Voyez
VIN COUPE).

Le wim merveux est celui qui joint a beaucoup d'aleool les
perfections d'un vin étoflé.

Le winm molr est celui dont la eouleur est trés-fonecée.

Le win mouveau est celui guia été récolté dans l'annee
ou il se consomme. Il est censé vieux des qu'nne récolte s'est
opérée apres la sienne.

Le vin oerdinaire ne présente i Uoinométre que 2 degres
et demi au-dessus de 0. On doit le choisir droit de goit.

TOME 1Iv. 25
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386 VIN

Le win exil de perdrix est un vin blane d'une conleur fa.
vorable. Celui de Mursean, prés Beaune, est le type de cette
qualite.

Le win paillet est un vin rouge dont le grand dge a altérs
la couleur, maig qui peut encore avoir beaucoup d'agrément,

Le vim de palus est celoi quia été récolte dans les terrains
qui bordent les riviéres. Il est mon, coloré et sans goit de ter-
roir. Les voyages d’outre-mer lui donnent un bouquet fort agréa-
ble et une bonne séve, Aprés sepl a huit ans de séjour dans les
barriques, on peut le mettre en boulteilles, ot il se conserve et
prend un bon goit de rancio.

Le vin de passe est celui que 'on jette sur la vendange
pour lui enlever quelque défectuosité. On désigne de méme celui
que Fon obtient avee des raisins secs que Pon fail fermenter
dans l'ean.

Le winm passé est celui qui est énerve par I'ige, qui a perdo
toutes ses vertus et qui ne présente qu'une liguenr décomposée
et chargée de tartre sce. 3

Le winm péteux est celni qui a une consistance épaisse et
qui parait s'attacher au palais.

Le vin pelure d’olgnon est un vin rouge d'une couleur
faible et rosée.

Le petit vim, brewvage ou piguelie, s'obtient en jetant sur .
les rifles ou grappes de raisin de 'eau et en les pressant. Cette
boisson est d'une grande ressource pour les gens de la campa-
gne.

Le win piguant est celui qui est sec et qui affecte le palais
par une légére tendance a l'aigre.

Le wim plat est sans alcool et peut avoir néanmoins bean-
coup de couleur. Il est pea agréable au goiit.

Le win plein posséde de bonnes qualités et une bonne séve.

Le win poussé est celui qui a une tendance i s'aigeir. On
le convertit souvent en vinaigre.

Le vin de pressurage est celui qu'on extrait des rifles
ou grappes en les passant sous la presse. Il est tres-ipre el se
nomme aussi vin de trewillis.

Le win puissant est celui qui posséde 4 un trés-hant degré
les vertus d’un vin généreux. Il sert & renforcer les vins faibles.
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Le vin rassis ¢zt celui qui est propre a élre mis en bou-
teilles.

Le win raneio est celui gui prend en vieillissant un ardme
et une séve agréables qui en font reconnaitre I'origine. Ce type
comprend des vins du premier ordre.

Le win rosé est celui qui est pen monté en couleur. 11 s'en
rencontre d'une séve fort agréable.

Le win reuge est celui quia été extrait des raisins de cette
couleur, mélés ou non aux raisins blancs.

Le win rowssi est an vin blanc brani par le contact delair.
Les vins d'Arbois sont de ce nombre.

Le vin sans eorps est celui qui ne posséde pas d'aleool.

Le win saveuwrewx est celui qui unit & une séve abondante
une viguenr de bonne qualité.

Les wins sees sont blancs ou rouges et desséchent la bou-
che i la dégustation. 1ls sont susceptibles d'agacer le systéme
NETVEUX.

Le win sévewx est celui qui présente a la dégustation un
goiit agreable et prononeé.

Vin sophistigué. Voyez vix FRELATE).

Le vim seufré est celui quion a exposé a la vapeor du sou-
fre qui lui donne do feu et do corps. Cette opération doit se
faire avec soin pour eviter que 'odeur domine le goit ou la séve
du vin.

Le wim sueré est un vin doux ordinairement blanc. Les vins
de Bergerac et de Béziers sont de ce nombre.

Les wins sur lie ou sur howurre sont ceux qui se sont
dépouillés enx-mémes dans les fits o ils ont été loges et qui
n'ont encore subi aucune préparation. Les Hollandais aiment a
les recevoir ainsi pour les préparer suivant leur goit. {

Vin de teinte ambrée. (Voyez vIN BLANC JAUNE).

Le wim de teimte est celui dont la couleur rouge est tros-
forte. 11 sert a eolover les vins clairets. Les vinsde Cahors, dils
@ une, deuz, trois on quatre leintes, sont de ce nombre.

Le win towrné est celui qui a été decomposé par la glace
ou par la vétusté. 1l n'est pas buvable a cause de sa mauvaise
odeur et de sa séve repoussante.

Vin de treuillis. (Voyez ¥IN DE PRESSURAGE).
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Le vim trouble est celui qui est nébulenx el qui a besoin
d'étre éparé par un encollage el un soutirage.

Le wim $wilé est celui dont la vieillesse a altéré la couleny,
11 est jaune rouge. Sa séve est des plus estimeées.

Le win velowté {latte le palais et fait éprouver a la bouche
et 4 la langue une émotion agréable.

Le vim wert provient des vendanges précoces. 11 est apre et
peu agréable lorsqu'il est nouvean ; les tirages au fin et les soins
peuvent l'ameliorer.

Le win verddtre est un vin blane légérement vert el sou-
vent trés-potable.

Le vim wienx est celui qui date d'un an an moins.

Le win wiolent est celui qui posséde beavcoup d'alcool et
qui échanffe 'estomac. Dans cette catégorie sont les vins do
Roussillon qu'on emploie a donner du corps @ cenx qui n'en ont
pas assez. :

Le wim wimé est celui que T'on renforce par un mélange de
trois-six ou d'ean-de-vie.

Le win winewux est celui qui a beancoup de foree et qui
réunil & un trés-haut degré les qualités qui constituent le hon
vin. Il se conserve quinze-el vingt ans sans se décomposer.

Ce qui constitue les mauvaises qualités devin, c’est la graisse,
le pousse, le goiit de [it, I'aigreur, la verdeur, la faiblesse et
T'opacite. :

Les quatre parlies du globe fournissent, ainsi que I'Océan Al-
lantique, des vins divers qui jouent un réle plus ou moins im-
p'ort.anl dans le commerce. Nous allons nous en occuper d'abord
genéralement. :

Leswins @' Afrigue,vantés par Pline, serécoltaient en Egypte
pres d'Alexandrie et furent connus sous le nom &' arisonoiles. Les
vignobles de ce pays sont situés sur la rive gauche occidentale
du Nil, & quelque distance d’Abon-Mandour. On y fait pen de
vin et on séche les raisins pour les diriger sur Alexandretie et
Rosette. On prépare avec lenr moiit et des amandes une trés-
bonne confiture connue sous le nom de dips. '

En 1497, les Portugais, commandés par Vasco de Gama, dé-
couvrirent le cap de Donne-Espérance, mais négligérent a'y
former un établissement. Les Hollandais, en 1600, y formérent
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VIN 589
une colonie qui ne prit quelque consistance gue vers le milien
du 172 siécle. Les Anglais, en 1795, s'emparérent de cette
terre, la rendirent a la paix d’Amiens, la reprirent en 1806 et
la garderent par suite des stipulations du congres de Vienne.
Elle occupe 240 lieues du 8. a I'E. jusqu'a I'embouchure d'une
riviere appelée Rio-d'Infante par les Portugais et Great-Fish par
les Anglais, et 130 lieues a partir du méme point jusqu'a la ri-
viére de Coussie qui forme sa limite septentrionale. Ce territoire
est divisé en qualre districts, qui sont: 1° le Cap-District, dans
le voisinage de Cap-Town; 2° |e Stellenbosch, qui comprend
toute la cite occidentale, excepté le Cap-District; 3° le Zwellen-
dam, gui s’é¢tend le long de la edte méridionale ; 4° le Graal-Rey-
net, qui comprend une partie du Karron ou désert, el les pitu-
rages situés au pied de la montagne de Seneuw-Berg.

Cest sur les parties basses de la montagne dela Table exposée
a I'E. que se récolte le fameux vin de Constance, produit du
vignoble de méme nom. Les cris do Becker et de Hendrick sont
les plus estimés et sont mis au rang des premiers vins de ligneur,
aprés celui de Tokai. Les vins muscats de Falso et de Table, par
une préparation particuliére, imitent les précédents de maniére
a 8’y méprendre. La troisiéme qualité, dite vin du Rhin du Cap,
provient des cantons de La Perle, de Dragestein et de Stellen-
bosch. Ces liquides sont plus ou moins colorés. Les plus fonces
sont dits vins de Rota, parce qu'ils ressemblent & ceux que Fon
fait en Espagne sous le méme nom.

L'Afrique occidentale posséde les treize iles Canaries, connues
des anciens sous le nom d'iles forfunées, et oubliées des Euro-
peens jusquen 1344, épogue ot Louis de Cerda, infant d’Espa-
gue, les obtint en donation de la cour de Rome. Il voulut s’en
emparer; mais repoussé par les indigénes, il y renonca et Jean
de Bétancourt, seigneur normand, prit en 1402 les iles de Fer et
de Lancérota. Herriera, son gendee, s'établit dans la grande
Canarie et dans lile de Ténérilfe en 1464, mais il en fut chassé
par les habitants. Les Espagnols, en 1497, finivent par triom-
pher de leur résistance.

Les iles de I'Océan-Atlantique sont Sainte-Hélene, I'Ascen-
sion, celles du golfe de Guinée, du cap Vert, les Canaries, Ma-
dére, Porto, Santo et les Agores.
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Sainte-Heléne ne propage 1a vigne que pour en manger le fruit
et w'en cultive pas assez pour produire du vin, ainsique les iles
du cap Vert : cependant le vin de Brava,qui est trés-rare, passe
pour égaler celui des Canaries. Les iles Lencérota, Forta-Ven-
tura, Canaries, Téneriffe, Gomére, Palme et de Fer produisent
des vins secs et de liqueur; ils ont de la légéreté, de la délica-
tesse et un parfum agréable, mais ils sont faibles et pen spiri-
tueux. On les convertit souvent en eau-de-vie. lls proviennent
presque tous du cépage nomme vidogne on verdot et imitent les
vins de Madére quoique ayant moins de corps etde qualité. Cenx
de Forta-Ventura sont meilleurs que les précédents. Les Canaries,
dites proprement iles fortunées, produisent des vins deliquenr fins,
delicats et parfumés, mais moins corsés que ceux de Ténériffe
qui serapprochent du Malvoisie. Les vins de Gomére sont fai-
bles, piquants, blancs et limpides; aprés denx années, ils pren-
nent un goiil el une saveur fort agréables. La vallée la plus ré-
putée pour leur production est Hermenga. Les vins de Palme
ressemblent & ceux de Ténériffe, mais sont plus jaunes et ont
moins de corps; quand ils ont été gardés trois et quatre ans,
ils prennent un bouguet qui rappelle Fodeur d'une pomme de
pin trés-miire. lls se conservent peu dans les climats froids et
tournent 4 Paigre, On en fait un important commerce.

Madére produit une grande variété de vins; les plus répulés

. sont ceux de Malvoisie el le blane sérical ou vin sec de Madére,
qui estambré. Les Anglais le soignent fort bien et lui substituent
parfois le marsalla de Sicile. lls qualifient ces produits London
particular. On évalue a 150,000 hectolitres les produits fournis
en vins par I'lle de Madére,

Les wins o' Amérigue sont peunombreus ; cependant on
peut citer ceux de la Nouvelle-Californie, dont les principaus
vignobles sont etablis au sud et au nord dela cote de Monterey.
Les villages les plus reputés sont San-Diégo, Capristrano, Sania-
Clara et San-Luis-Obispo. Le Pérou fournit quelques vins. Lima, -
ainsi que la Corregidorerie-Dica, en produisent d'assez grandes
quantités pour établir un commerce suivi avec la Colombie. Les
plus estimés sont ceux de Lima, de Lucomba, du Lac et de Pisco.
Ceux de la province de Guamanga sont convertis en eau-de-vie
et dirigés vers la Colombie. Les provinces de Cusco et d’Aré-
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quipa ont des vignobles trés-étendus. Les corrégidoreries de
Moquehua, de Canames, d’'Arica et de La Paz fournissent aussi
beaucoup de vins et d'eanx-de-vie. Lima concentre a peu prés
©e commerce.

Les vins du Chili sont trés-estimés a Monte-Video, 4 Buénos.
Ayres et au Paraguay. Leur couleur est brune et leur saveur de
terroir et de pean de boue les rend peu agréables d'abord, mais
on finit par s'y habituer. Ils ont du corps et de la chaleur. Cesont
des vins de liqueur inférieurs. Les vins rouges de Philadelphie,
des Etats-Unis et de la Haute-Louvisiane peuvent s'assimiler aux
ving d'Europe.

Les vins du Mexique sont peu abondants et ne donnent lieu
qu'éd un commerce local. Sans élre supérienrs, ils sont liquoreux
et agréables. lls se rapprochent des vins d'Espagne.

Les wims o’ Asie sont fournis par ' Arabie, la Perse,1'Afgha-
nistan, I'Indoustan, le Tonquin, la Cochinchine, Laos, Cam-
bodja ou Camboge, 1a Chine, la Tartarie, le Cancase, la Sibérie,
le Japon et les iles de la mer duo Sud.

La premiére de ces contrées fournit pen de vin. Ses vignobles
sont composés de cepages qui produisent de trés-petits raisins,
qui sont séches et exportés sous le nom de ledigs. Saham dans
I'Hyémen est le seul canton que l'on puisse citer pour donner du
vin. Ce liquide est proscrit par la religion du pays.

Le meilleur vin de la Perse est le Schiras, nom d'une ville
du Farsistan. On cite aussi le vin de Pierre, dont le bouguet
rappelle 'odeur d'une résine aromalisée. Les vins rouges per-
sans sont trés-estimés, trés-foncés et ont beaucoup de bouquet,
de corps et de nerf. lls circulent en bouteilles de verre, conte-
nant 2 & 5 litres, bouchées avee un morceau de bois entourd
de coton. Ces flacons sont ronds et portent un long col gou-
dronné et couvert d'une toile assujettie par un cordon ; le tout
est garni d'une autre couche de goudron. Lavallée de Cachemire
dans I'Afghanistan produit des vins semblables i cenx de Madére.
Conservés, ils acquiérent plus de qualité.

L'Indoustan produit peu de vin; on n’y cultive la “E“B que
pour en manger le froit. Dans le Tonquin, la Cochinchine, Laos
et Combodjat, on ne boit que de Peau-de-vieretirée de la noix
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d'areck. Elle a beaucoup d'analogie avec I'eau-de-vie de grains
d’Irlande. .

La Chine ne produit point de vin et Ia vignen'y est que peu
connue. Ce peuple fail usage d'une boisson retirée du riz par
la fermentation ; on fait tremper ce dernier dans I'eau pendant
vingtoutrente jours en v mélangeant quelques épices, puis on le
fait coire et on le fail de nouveau fermenter; il se forme alors
une écume superficielle ; aprés I'avoir enlevée, on soutire la |i-
queur que l'on renferme dans des vases vernissés. Les lies
de ce produit sont utilisées par la distillation pour former une
eau-de-vie nommee arak ou rak, qui surpasse souvent en force
nos meilleures eaux-de-vie. Le meilleur vin de riz se prépare a
Vousie dans la province de Kiang-Nan, et 4 Chao-King dans la
province de Tche-Kiang; on le divige de la dans toutela Chine.

Les wins d'Ewurepe sont ceuxqui occupent le plus le monde
commercant et qui sont les plus difficiles a connaitre. Ils sont
produits par d'innombrables localités, situées sous la partie sep-
tentrionale de la zone tempeérée sur une étendue de 295,755 lienes
carrées, qui comprennent quarante-huit étals souverains, qui
sont : les trois empires d'Autriche, de Russie et de Turquie; les
treize royaumes de France, d’Angleterre, d'Espagne,de Portu-
gal, de Sardaigne, des Deux-Siciles, de Prusse, des Pays-Bas,
de Baviére,de Saxe,de Wurtemberg, de Danemarck et de Suéde;
Pélectorat de Hesse; les six grands duchés de Toscane, de Bade,
de Hesse-Darmstadt, de Weimar, de Mecklembourg-Schwerin et
de Strelitz; les treize duchés de Modéne, de Parme, de Lucques,
@'0ldenbourg, de Gotha, de Meinungen, d'Hildelburghausen, de
Cobourg, de Brunswick, de Nassau,de Bernbourg et de Kethen
les dix principantés de Hohensollern, de Hechingen, de Sigma-
ringen, de Lichtenstein, de Schwarzbourg, de Rudol, Stadt el
Soudershausen, de Reuss, branche ainée et cadette, de Lippe,de
Detmold et de Schavenbourg-Lippe: le comté de Hesse-Hom~
bourg ; I'état ccclésiastique de I'Eglise ; les quatre républiques de
1a Suisse, des iles loniennes, de Saint-Marin et de Cracovie ; les
quatre villes libres de Francfort-sur-le-Mein, Lubeck, Brémeet
Hambourg.

Nous allons donner, conformément i la nomenclature saivante,
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des explications raisonnées destinées a donner une connaissance
spéciale des signes distinctifs de chaque eri.

YIN

VIN
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Vins antigues.

D ABATES. ¥IN LE MAMERTINUM.
D ALEXANDRIE. — DE NOMENTUM.
D ANTILLA. — LE PRAMMJAN.
LE CALEEONIUM VINUM. — LE PHANEAN.
LE CALENUM VINUM. — LE POLLEUM,
DE CLAZOMENE. — LE SAPRIAN.
LE FALERNE. — DE SETIA.
LE GAUBANUM. — LE SPOLETOM.
DE EABICUM. ~— LE SURENTUM.
DE LESBOS. — LE TAORMINA.
DE LIGURIE. — DE TARRACO.
DE LA LYDIE. — LE TENIOTIQUE,
LE LOMPHACITE. — DE TOSCANE
LE MAREOTIS. — DE ZANTE.
Vins du siéele

circulant dans le commerce.
DE L'AAE. YIN D’ARBIN.
DES ABIMES. — D AUSBRUCH.
D' AJACCHO. — D'ARMAGNAG.
D'ALAIS. — L’AROMATIQUE.
D'ALICANTE. — D'AUCH.
ALEATICO. — L'ASPRINO.
D'ALBANIE. — DE L'AUVERGNE.
IVALEY. — DES ARSURES.
D'ALBA-FLOE, — D'AUXERRE.
LAMONTILLADO. — DAUTRICHE.
DES ALLICOTS. —r DE L'AVEYRON.
D' ALLEMAGNE. — DE DARCA.
L'ALMUS, — DE BARSAC.
D'ANGERS. — DE BAUMES.
D'ALSACE. — DE BEAUNE.
D'ANSOU. — DE BAYONNE.
D' ANCENIS. — DU BEARN.
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DE BEAUJOLAIS.

DE BEAUVAIS.

DE BECHEVELLE.
DE BELGIQUE.

UE BELLAL

DE BENICARLO.

DE BERGERAC.

DE BERGERE.

DE BESANGON.

DU BERRY.

DE BEZIERS.

DE BISCAYE,
BLANGUETTE DE LIMOUX.
LE BLEICHERT,

DE BOIVIN,

LE BONARDE.

DE BORDEAUX.

DE BOURG.

DE BOURGOGNE.

LE BRAND.

DE BRANNE MOUTON.
DE LA BRESSE.

DE BRETAGNE,

IE BRIE.

DE BISCATE.

LE BUZA.

DE CAHORS,

DES CAILLES,

BE CALABRE.

DU CALYAIRE,

LE CALMUS,

DES CANARIES.

DE CANDIE.

DE CANON.

DE CARBONNIEUX.
DE CANTE-MERLE.
DE CANTE-PERDRIX.
DE CANTE-MERLE ITALIEN,

VIN
YIN

LE CARCAVELLOS.

DE CARGATSON.

DU CAP DE CONSTANCE.
DE CERISE.

LE CARLON.

DE CATALOGNE.,

DU CAUCASE.

DE CETTE.

LE CHABLIS,

DE CHALONS.

DE CHAMBERY.

DE LA CHALOSSE.

LE CHAMBERTEILN.

DE CHAMBOLLE.

DE CHAMPAGNE.

DE LA CHAINETTE.

DE CHANJOLET.

DE CHARTRES.

DU CHATEAU DE BELAIR.
DUCHATEAD DE BECHEVELLE
DE CHAULET.

DE CHAUDIERE.

DE CHYPRE.

DU CHER.

DE CHID.

LES CLARETTES DE DIE.
LE CLAIRET.

LE CLOS DIT GRAND-MORIN.
DE LA COMMANDERIE.

LE CLAIROX.

DE CLERMONT.

pU CLOS DE CHAMBOLLE.
VOUGEOT. '
DE JASKIERE.
VERGEOT.

DE §-NICOLAS.
DE COLMAR.

DU CLOS DE 8"-MARIE.
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VIN DE CAUNONAD. VIN
— DE COLOGNE. =
— DE CONSTANCE. =
— DE CORSE. o
— LE CORTON. ==
— DES CORDELIERS. —
— LE COQUEMPIN. ==
— DE LA GRIMEE. —
— DE COS-DESTOURNEL. —
— DE COTILLON. -
— DE LA COTE 8°-JACQUES. —
— DE LA COTE-D'OR. —
— DE COTNAR. —
— DE CRUET. —_
— DE CREVE-CEUR. —
— DU DATTIER. —
— DU DAUPHINE. —_
— DU DANUEE. =
— D'EPERNAY. —
— DE LA DORDOGNE. =
— LE DEPOT-PIERERE. =
— DE DIJON. —
— DU DUCHE DE PABME. —
— DU DUCHE DE TOSCANE. —_
— L'ECRIVAIN, =
— DE L'ETNA. —
— L'ESCHGRIESE, —
— D'ESPAGNE. —
— DE L'ESTRAMADURE. —
— ESSENCE DE TOHAL —
— DES ETATS-UNIS.

— D'EVREUX. =
— DE FALERNE.

— LE FAROD. =
— LE FINKENWEIN. —
~— DE FONDELLOL. )
— DE LA FRANCHE-COMTE. ==
— DE FRANCONIE. e
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DE FOUENCABAL.

DE FRONSAC,

DE FPRONTIGKAN.

DE FRUITS.

DU GATINALS,

DU GARD.

LE GARNACIA.

DE LA GASCOGNE.

DE GEBIRWEIN.

DE GAILLAG.

LE GENTIL.

LE GIRO.

DE GISCOURS.,

DE GORCE.

LES GOUTTES-D OR.

DE GRAVES.

DE LA GRAVIERE.

DE LA GRECE,

LE GRECO.

LE GRENACHE.

LE GRESSEN.

LE GRINGET.

DE GRUAU-LAROSE.

DE HARSEN.

DU HAUT-BRION.

DU HAUT-BARSAC.

DE LA HAUTE-EOURGOGNE.

DE L'HERAULT.

DE L'ERMITAGE.

L'BINTERHALISER DE HON-
GRIE.

L'HINTERHANSER DE HOL-
LANDE.

DE HONGRIE.

DE L'ILE DE CORSE.

LE JENERODI.

LE JOHANNISBERG.

DU JURA.
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¥IN DE JURANCON.
— LE EIRCHVIN.
— LE KIRWAN.
— LE EITTERLE.
— LE KLEBERT.
— LE K{(ESTEICH.
— LE LABRUSCA.

= LE LACRIMA-CHRISTI.

=— DE LAFITTE.
= LE LAGRIMA.
— DU LANGUEDOG.
— DE LAON.

= DE LAROSE.

= DE LATOUR.

= LE LIEEFBAUENMILCH.

— DE LEOVILLE.
— LE LEITS.

— DE LISBONNE.

— DU LIMOUSIN,

— DE LOL

— DE LA LOZERE.

— DE LONS-LE-SAULNIER.
— DE LA LORRAINE.

-— DE LUDUN.
— Db LYONNAIS.
— DE LUNEL.

— LE MACCAEEO.
— DU MACONNAIS,
— DE MADERE.
— LE MADIRAN.
— DU MAINE.

— DE MALAGA.
— LE MALVESIA.
= LE MALVDISIE,

— LE MANZANILLA.

— DE MENTHE.

= LE MARASCHINA.
— LE MARASQUINO.

VIN

YIN

LE MARKBRUNN.

DU MARANCIN,

DE MARGAUX.

DE MARMANDE.

DE MARSEILLE.

LE MASZLAS.

DE MEDOL,

DE MELUN.

LE MERCURAY.

DE METE.

DE MEURSAULT.

LE MEZES-MALE.
DE MIGRAINE.

DE LA MEUSE.

LE MOSTO.

DE LA MISSION,

DE MONAGA.

DE MONARGUE.

LE MOGER.

DE LA MONTAGNE.
DE LA MONTAGNE DE REIMS.
DU MONT VESUVE,
DE MONTFERKAND.
DU MONT ETNA.

DE MONTE-FIASCONE.
DE MONTPELLIER.
LE MOSCATEL-DE-PAJA.
LE MOSCATELLO.

DU MODLIN A VENT.
LE MURBLIN.

PE MEUSSOLT.

LE MUSCAT.

DE LA NAHE.

DE NANCY-

DE NANTES.

DE NAPLES.

DE NARBONNE.

LE NASCO.
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DU NECKEE.

LE NECTAR.

LE NEGRO-RANCIO.
DE LA NERTHE.
DE NIMES.

LE NORIOLO.

DE XUITS.

LE NOBLE.

DES OLIVOTES.

D OLERON.
D'ORLEANS,

DE PAILLE,

DE PALMIER.

DE PAIMBEUF,

DE LA PALOTTE.
DE PALUS,

DU PARADIS,

LE PASSERATA.
DE PAUILLAC.

DU PAPE CLEMENT.
DE PAU.

LE PERO-XIMEN.
LE PAXARETE SEC.
LE PEDRO-XIMENES.
DE PESSAC,

DE LAPERBIERE,
LE PETIT-TOKAL
DE PERNAUD.

LE PICOLI,

LE PICARDAN,

DU POITOU.

DE PEZENAS,

DU PIEMONT.

DE PERPIGNAN.

DE PICHON-LONGUEVILLE.

DE PIQUE-CAILLEAT.
DE LA PLAINE.
DE PORTO.

VIN

VIN

DE FOMARD.

DE PONTAC-DULAMON,
DE POUILLY,

DE PRAMMIAN,
DE PREIGNAC.

DE LA PROVENCE.
DES QUEYRIES.
DE RAS-DORO,

DE REIMS.

LE RANCIO.

DU RHIN DU CAP.
DU RHIN.

DE RICHEBOURG,
LE RIESLING,

LE RIESLINGER.
LE RUDESIN.

DE RIQUEVIE.

DE RIVESALTES.
DE LA ROCHELLE.
DE REODEZ,

' DE LA ROMANEE-CONTI.

DE ROSAN.

LE ROZOLIO.

DE ROTA. £
DE LA ROUSSELIERE.
DU ROUSSILLON.

DE RUDESHEIMEREERG.

DE RUSSLE.

DE SAMOS.

DE SANG DE SUISSE.
DE LA SAINTONGE.
DE SAINT-BRIS.

LE SAN-LUCAE.

DE SAINT-EMILION,
DE SAINT-GEORGES,
DE BAINT-ESTEPHE.
DE SAINT-MACATRE.
LE SANTISSIMA.
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VIN LE SANTORIN. VIN DE TORCOLANO.
— DE SAINT-JACQUES. — DE LA TOURAINE,
— DE SAINT-JULIEN. — LE TROTTAKER.
— DE BAINT-PATRICE. — DE TURQUIE.
— LE SANTO-FATRONIO. — L'UVA PASSA.
— DE SAINT-THOMAS. — LE VALDEPENAS.
— DE SAUMUR. — LE VERNALCIA.
— DE SAUTERNES. — LE YERDEA.

~— LE SCHIBACKER. “— DE LA VIELLE PLANTE.
— LE SCHIRAZ. — LE VERMUTS.

LE SCHARLACHBERGER. — DE VERSAILLES,

— DE 5CHONENBERG. — LE VIN NOBLE.
— DE SCIO. — D'OR.

— LE SETUVAL. — GENTIL.

— DE SILLERY. — LA VINADE.

— DE S0ISS0NS. — LE VING MORTD,
— DE STRASBOURG. — POUERIS,

— DE LA SUISSE, — DU VESUVE.

— DE SYRIE. ~— LE VINO SANTO.
— DE TALENCE. — DE VIQUEBILLE.
— DE TARBES, — SECO.

— DU TARN. — DES VOSGES.

— DU TARN-ET-GARONNE. — DE VOLNAY.

— DE LA TERRASSE. — LE VOUVRAY.

— DE LA TERRE-BLANCHE. — DE WITTINGEN.
— DE LATERRE DES'-THIERRY. — DE WURTSBOURG-
— DE THIEFFENTHAL. — LE XERES.

— LE TINTO. — LES XIMENEZ.
— LE TINTD DE ROSA. — LE ZAHNAKER.
— LE TINTILLA. — LE ZALOGNE.

— LE TOKAL — DE ZANTE.

— DE TONNERBE. — DE ZIMSLANSK.

Vins antigues.

Le vin &’ Abates était un vin rouge trés-liquorenx, recolté
en Silicie et eélébré par Galien.
Les vins d’Alexandrie ont ¢lé vantés par Athénée; ils
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etaient récoltés aux bords du lac Birka-Mariout, prés de cette
ville, Ils étaient doux, rosés, parfumés et de facile digestion.

Le vin d’Amntilla se récoltait aux bords du Nil, prés d'A-
lexandrie, et jonissait d'une trés-grande réputation.

Le enlebonium vinum était récolté a Calvi, prés de Ca-
poue. Horace en faisait grand cas et Galien le préférait au Fa-
lerne.

Le ealenum vinwum fut vanté par Strabon et par Plutar-
que ; il était suscepliblz de ranimer les forces. On le récoltait
prés de Damas.

Le vin de Clazomeéne ou de Vourla, dans la Natolie, était
préfére 4 celui de Lesbos par les Romains. Ce vignoble était
placé sur le gollfe de Smyrne ; on mélait a ses produits de 1'eau
de mer qui leur donnait une saveur agréable.

Le Falerme se recoltait sur les collines de la Campanie-
Heureuse, aujourd’hui terres de Labour connues sous le nom de
Massique ou Falerne. Ces vignobles lournissaient trois espéces
devin, Le gauranum se récoltait an sommet des coleavx, le
fanstianum sur leur penchant et le falernum & leur base, Ces
vins, vantés par Galien, étaient dans leurs premiéres années
d'une apreté insupportable, mais aprés vingt et trente années
d'attente, ils étaient an-dessus de tonte comparaison. On les
conservait dans de grandes urnes.

Vin gauranum. (VYoyez vi¥ DE FALERNE).

Le vin de lahiewm ou de monte-comparie se rapprochait
du Falerne. 1l était ferme, astringent et s'employait dans la
thérapeutique.

Le vim de Leshos était rouge, dur, astringent, vigoureux
et de conservation. A I'ge de trente ans,on s'en servait comme
d'un médicament trés-énergique.

Les wins de Ia Ligurie (état de Génes) étaient, d'apres
Pline, généreux et fort estimés.

Les wins de la Lydie, d'aprés Galien, étaient blanes, doux,
ambrés el recherchés. Tls se vendaient fort cher et étaient si li-
quorenx qu'ils ne pouvaient éire bus sans ean. lls servaient a
corriger I'apreté des antres vins et a leur donner un bonquet
agreéable.

L'emphaeite se préparait 3 Lesbos et dans l'ile de Thasus
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(Tallo} avec une espéce de raisin que l'on vendangeait avany sa
maturité. On I'exposail qoatre ou ¢ing jours au soleil avant de
le presser. Son sue élait vecu dans des vases et on le faisait for-
menter an soleil. 1l était doux, genéreux et parfumé. En vieillis-
sant, il prenait un bouquet excellent et une séve agréable,

Les wins de Maréotis étaient, d'aprés Aristophane, pleins
de séve el de bouguet, mais si forts, qu'on ne les buvait que
mélanges a huit parties d'ean.

Le mamertinum se récollait i Messine ; il était léger, as-
tringent et d'une trés-bonne séve. Jules-César fut le premier
qqui le vanta et I'admit & sa table.

Les momentums se récoltaient prés de Rome et rivali-
saient avec les meilleurs vins de 1'[talie et de la Gréce. 1ls élaient
rouge clair, délicats, légers. et généreux. Horace les recomman-
dait comme toniques.

Le prammian cst un vin dont 'usage remonte ala plus
haute antiguité. Il était récolte, d'aprés Pline, dans les environs
de Smyrne ; il était rouge, fort, dur, astringent, vigoureux el
de conservation. Il prenait en vieillissant de la séve et du bou-
quet.

Le wim de Phanean s¢ récoltait dans lile de Chio. II
avait un bouguet délicienx, mais un pen salé. VirgileI'a beaucoup
vante.

Le polleewsm se tirait de Syracuse, 11 était blane, trés-doux
et d'une qualité supéricure,

Les saprians, ricoltés dans lile de Chio, étaient doux et
secs. Les vignobles qui les fournissaient étaient placés sur los
hauteurs erayeuses d’Arinsium et d’Aroisia. Strabon les place au
premier rang des vins de la Gréce. Leur parfum était agréa-
ble et trés-fort.

Le vim de Sé&tia, vanlé par Galien, se récoltait dans desvi-
gnobles situés au-dessus du Forum-Appia. Anguste l'estimait
beaunconp. Il était fin, délicat, agréable et bienfaisant; il se con-
servait long-temps.

Les vins de spoletum se recoltaient prées de Vérone el
dans le duehé 'Urbin ; ils étaient blanes, ambrés , légers et agrea-
bles. Juvénal les a céléhrés.

Les wins de Surentum se faisaient sur le mont Gauris,
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présde Naples. Virgile les ditincomparables ponr lear légéreté
et leur salubrité. 1ls étaient ordonnés anx convalescents et ne
devenaient jamais amers cn vieillissant. lls manquaient de spiri-
tueus.

Le win de taormina, récollé aux environs de Syracuse, res-
semblait beancoup an mamertinum ; il était léger, astringent,
doux et blane; le cépage qui le produisail était connu sons le
nom de biblia.

Les wins de Tarraeo, aojourd hui Tarragone, vantés par
Martial et par Silicus Itallicus, étaient récoltés en Catalogue,
prés du Francoli, petite riviére qui se jette dans la Méditerra-
née ; ils étaient pen inféricurs a cenx de la Campanie.

Le teemiotigue, récollé prés d'Alexandrie, était blane, ver-
ditre et avail du corps, de la fermeté el un parfom aromatique
prononce. Il était plus liguoreux que le Marotis,

Les winsde Toseamne élaient génereux, blancs, ambrés,
légers el agréables ; les plus reputés, d'aprés Pline, élaient ceux
de Statonia, de Vérone et de Spoletle.

Les wins de Zante ou de Zacinthus provenaient de vigno-
bles situés pres de lamer lonienne. s étaient préparés avec des
soins particuliers. Les raisins miiris étaient saupoudrés de gypse
qui donnait de la consistance & leur suc. Ils étaient forl spiri-
tueux et ont été vantés par Pline, quoique un peu salés.

Vins du siecle.

Les wins de I’Aar sont produils par les vignobles du bord
du Rhin. Ils sont blancs, secs, pleins de corps et de spirituenx
el trés-estimes. Ceux de Walporzhein et de Remangen, dans
I'srrondissement de Bonn, sont les plos estimés. Quoique de
troisitine classe, ils sont de conserve. Il g'en récolte aussi dans
le duché du Bas-Rhin.

Les wins des abimes, recollés dans le rovaume de Sardai-
gne,entre Chambéry et I'lsére, sont rouges et ressemblent a ceux
de quatriéme classe de la haute Bourgogne. Ils sont plus ou
moins colorés, corsés el légers, suivant la fermentation qu'ils
ont subie. Ce sont de trés-bons vins ordinaires.

Les vims d'Ajaeelo sont rouges ou blancs. Ces derniers
sont délicats, corsés el agréables, ainsi que tous ceux que I'ile

TOME 1V,
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de Corse peut fournir. Les vignes du pays portent les noms
d'angiola on pisana, de tribiano, de poradisa, &' ambrosting forte,
tolie de wera-romana, de muscodello, de pentuzello ot de mal-
vesia.

Les wims o Alads sont blancs ou rouges et de faible qualite,
lls ne se conservent pas plus d'une anmée.

Les wins &’ Alieante sont récoliés dans le royaume de
Valence en Espagne. Le plus renommé est le rouge, dit finto,
Il est Lonique et foncé. Sa couleur finit par s'en séparer et par
s'attacher aux parois des bouteilles. Il acquiert de la qualité en
vieillissant et devient liquorenx, agréable, aromatique et piquant.
On le désigne alors sous le nom de fondello. 11 doit se boire a
petite dose comme fortifiant. Yalence récolte aussi des vins blanes
parfumés trés-agréables et des vins ordinaires trés-piquants qui
e consomment sur les lieux de production,

Le vin aleatieo est prépare dans U'ile d’Elbe et provient
d'un excelleot raisin rouge trés-fleuri, a grains moyens, ovales,
pointug el clair-semés. Chague propriétaire le fait suivant une
méthode particulicre ; ils font sécher le raisin avant de l'expri--
mer et y ajoutent du vhium ou un aotre spirituenx. Ce vin est re-
cherche dans le pays a cause de son gout, de sa chaleur et du
parfum agréable qu'il posséde. La Toscane et les Etats-Romains
préparvent ces mémes vins,

Les wins d’ Albanide, récoltés dans la vallée de Janina(Tur-
fuie d'Europe), sont de honne qualilé, mais ne se conservent pﬂs
el ont un parfum résineux.

Les wins ' Alby sont légers, délicals, moelleux et parfumes
Ils sont pen chargés de tartre et peuvent se conserver plusieurs
années. lls remplacent au besoin les vins ordinaires du Macon-
nais et de la Bourgogne el se consomment dans le pays.

Levin d’Albaflor, récolté dans 1'ile Majorque, a une belle
couleur ambrée, beaucoup de corps et un fort bon goit. Ila de
I'analogie avec nos vins de Sauterne, mais il est moins parfumé.

Le vin amontallide cst récolté en Andalousie prés de
Cadix. 1l est blanc comme le Xérés, peu ambré, parfumé, doux
et trés-agréable.

Le vin des Allieots se récolle en Suisse, au village de
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Frangy, limitrophe de la France et du canton de Genéve. Il est
blane, spirituens, trés-agréable et se conserve long-temps,

Les wims &' Allemagne sont des vins secs particuliers qui
différent par leor goiit et lenr consistance des vins moelleux de
France et des vins de liqueur d'Espagne et d'[talie. En géndéral,
lesrouges sontinférieurs aux blanes. Ils se conservent long-temps
sans se décomposer. Ils proviennent des eépages nommeés ries-
ling (gris et blanc) et klingenberger [ meslier). Le riesling est
placé sur les penchants écailleux de certaines cites; il donne de
petites grappes blanches qui ne miirissent que rarement. I four-
nit des vins qui se gardent trés-long-temps el qui acquiérent en
vieillissant un bouquetl aromatique prononce et agréable, Le
klingenberger, plus répandu dans les plaines, mirit facilement
et donne un vin doux et plus précoce que le précédent, mais il
a moins de qualité et de houguet.

Le win allomuas ou jone odorifére se récolte en Allemagne, sur
Ia vive droite du Mein, prés du rocher de Trieffenstein. 1l 2 un
goil de jone agréable et de I'analogie avee les vins doux de Hon-
grie.

Les wins d’Angers et du dépariement de la Sar-
the sont prodoits par les cépages nommes pinean noir el blane,
meunier, verjulier, morillon noir el blanc, vignar noir, verret
noir, gowars ou forard blane jaune, petil doin el arabol blane.

Ces vins sont de qualité inférieure. Le seul crii qui puisse étre
cilé est celui de Jaspieres (commune de Lhomme). 1l est spiri-
tucus, corsé el de hon goit. Fait avec soin, il se conserve long-
temps. 1l est rangé parmi les vins ordinaires.

Les vims d'Alsaee sont rouges ou blancs. Les premiers ne
prospérent pas comme les aulres et ne peavent entrer en con-
currence avee ceux des provinces meéridionales. lls se conzom-
ment sur les lienx de production. Les vins blanes au contraire
sont trés-eslimés et occupent le second rang parmi les vins duo
Rhin. ! cur bouquet et leur goit sec el piquant ne peuvent ce-
pendant convenir @ beaucenp de consommateurs, habitués anx
vins de Bourgogne, de Champagne ou de Bordeaux. lls s'expor-
tent en Suvisse el en Allemagne.

Les wins d’Anjou et du Maine sont ordinaires ou com-
mups. Les blancs sont les plus estimés. On distingne ceux que
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produisent les coteaux qui environnent Saumur; ils sont corsés,
spiritueus, fins, agréables, parfumés, rés-capileux et peuvent
supporter les transports. Les eris les plus renommés sont les
Rotissans, La Perriére, les clos du Grand et da Petit-Morin ol
les Poilleus.

Les wins d’ Ameenis Loire-Inférieure) sont mauvais, blanes
ou rouges. Les premiers ont un goit de terroir deésagreable el
tournent souvent & la graisse. On les dirige sur Paris i canse de
leur bas prix. On les mélange avee des vins rouges colorés pour
la consommaltion des eabarels.

Le wvin d’Arbin se vécolte prés de Chambéry, dans des vi-
gnobles situés anx pieds de montagnes caleaires. Le cri 4 Arbin
leur a donné son nom, comme les Cotes-Roties. Ces vins ont
une belle couleur, du corps, du spiritueux et un fort bon goit.
Cing ans de tonneau leur donnent de la maturité et un bouquet
agréable qu'ils peuvent conserver vingt-cing ans.

Le wim d'Awusbrueh sc (ait dans la Haute-Tongrie, au
comté de Zemplin. On ne récolte les raisins que lorsqu’ils sont
bruns; on met de coté lesverts et les pourris et on place le choix
sur des tables creuses et percées. Op obtient, par une légere
pression, un jus qui est recu dans des vases de terre el qui forme
Tessence de Tokai. On mouille ensuite le mare avee du moit de
raisin non séché et 'on foule avec les pieds ce produit placé dans
des sacs. On obtient alors le maszlas ou seeond vin coit an soleil,
Quelques récolteurs conservent l'essence seéparément dans de
petits vases. D'autres, pour obtenir l'ansbruch, la mélangent dans
la proportion de soixante et une parlies sur (uatre-vingl-quatre
de vin. Cette opération forme le second vin de Tokai, qui n'a
d'autre rival que celui qui est préparé avec I'essence pure el gui
se conserve hien plus long-temps.

On fabrique en Transylvanie une espéce d’ausbruch, de qua-
lite infericore.

Les vins &’ Armagnae sont fournis par le departement du
Gers en assez grande quantité. 1ls sont fpres, sans qualilé et
ne peuvent se conserver plus de trois ans. Auch, Condom, Lec-
toure et Mirande les distribuent au commerce.

Le vim aromatigue se récolte en Autriche dans le comié
de Chiavenne. 11 est blane et provient de raisins rouges non
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fermentés. Son goil est d'abord auvstére, Au bout d'un an de
séjour dans les tonneaux, il acquiert du corps, du spirituenx, de
la délicatesse et du parfum. Il ne peut étre conservé en bouteilles
parce qu'il se trouble et fermente tous les ans a I'éguinoxe du
printemps; cela dure un mois; il s'éclaireil alors de nonvean en
s'améliorant. Il est recherché en Autriche cta Paris.

Vin d’'Aueh. (Voyez viy DARMAGNAC).

Le wvin asprine, qui mousse comme le Champagne, est
blane, dpre, agréable et plus léger. 11 se récolte en Italie dans
les vignobles de la Campanie.

Les vins d’Auvergne sont communs el pen corses. lls se
conservent deux ans, quand on les fait voyager; sinon, au bout
d'un an, ils deviennent sans valenr. En y ajoutant 6 pour 100

- d'eau-de-vie, on peuvt les conserver quatve ans et les améliorer.
Les vins blancs se brilent 8 cavse de leur faiblesse et de leur
goill insupportable.

Les wins des Awrsures sont fournis par le canton de ce
nom, qui est situe dans le déepartement du Jura, & quatre licues
d’Arbois. 1ls sont rouges et pen foncés, corsés, fins, vifs, parfu-
mes elassez agréables. Iis sont les plus estimés du département.
Aprés sepl ou huit ans de tonneau, on peut les metire en bou-
teilles ; ils se conservent Lrés-long-temps.

Les vins d’Auxerre licnnent le premier rang parmi ceux
de la Bourgogne et do Beaujolais. Les plus répulés sonl ceux
des clos de la Chainetie et du cotean de Migraine, Le premier
donne des vins rouges colorés, généreus, fins et délicats, avec
une séve el un bouguet fort agréables. Les seconds sont moins
délicats, mais plus corsés. 1ls supportent les voyages de longs
cours.

Les vins de la grande eote d’Auserre sont plus colorés et plus
fins que ceux de Tonnerre, mais cenx-ci sont plus délicats,
plus parfamés et plus fumeunx, parce qu'on méle dans la cuve
les raisins blancs avec les rouges.

Les wins d'Autriehe sont plus forts que cenx du Rhin et
ont une couleur verdatre. Ils peuvent se boire étant nouveaux. On
cite ceux qui sont récoltés sur les montagnes du sud de Vienne,
dits gebirgwin [vins de montagne ). Ils se conservent vingt et
trente ans en augmentant de qualité. Les vins des cantons sep-
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tentrionanx, dils vins du Danube, ne se gardent an contraire fjue
quelques apuées. Ces contrées ne récoltent que pen de vins
rouges. Les meilleurs sont ceux de Psallstaten, de Heefllein et
dTUnder-Kutzendorf.

La haute Auntriche n'a que trés-peu de vignes et récolte géné-
ralement de mauvais vin.

Les vins de VAveyrom se récollent dans les cing arron-
dissements qui composent le département de ce nom, savoir ;
Rodez, Espalion, Millau, Saint-Afrvique et Villefranche, On éva-
Iue & 280,000 hectolit, leur quantité annuelle. 1ls sont communs
el ont un golil de terroir. Les meillenrs sont ceux des commu-
nes de Lancedal, d"Agnac, de Margillac, de Gradels, de Cruon et
de Rhodez ; cenx-ci sont légers el agréables comme vins ordi-
naires. On les mélange souvent avee les vins du département de
I'Hérault. On les loge en barviques de diverses conlenances,
Rodez a adopté celles de 200 litres.

Le win de Barea se (vl en Portogal sur les vignobles de
ce nom, pres de Villa-Réal. Cest un vin de Porto coloré, lort et
parfumé.

Les wims de Harsae sonl erdinairement blancs, Tls ont
beancoup de corps, de spirituenx, de finesse, de moellenx, de
séve vl de bouquet. Les plus réputés sont ceux du Haut-Barsac,
provenaut des eriis de Coutet, de Clément, de Doisy et de Cail-
lau; viennent ensuite les criis de Pernaud et de Mirat; les vi-
gnobles de MM. Dubose, Focke, Labarde, Dudon et Hertzog four-
nissent les second et troisitme cris, Ces liguides prennent en
vicillissant une teinte ambrée et sont trés-appréciés. (Yoyezvins
pE BorpEAUX). I's sont capiteux et doivent se boire avec mode-
ratlion.

Les wims de Beauwme se ricoltent dans la commune dece
nom, qui est contigiie a celles de Sauterne et de Preignac, c&
qui les fait souvent admetire comme vins de Sauterne. Les meil-
leurs vignobles sont ceux de MM. Deyne, Lafaurie et Dert. Ils
sont recherchés pour le nord de I'Europe et principalement pour
FAngleterre. (Voyez vins pE BORDEAUX). b

Les vins de Beaune sonlles plus francs de goil que puisse
fournir la Bourgogne, quoigue de deusiéme classe. Tls sont le-
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gers, délicals, fins, agréables et possédent beaucoup de séve el
de bouguet. (Voyez viINs DE BOURGOGNE),

Les wins de Bayonmne sonl fournis par les départements
des Basses-Pyrénces, des Hautes-Pyrénées, de 'Arriége et des
P'yrénées-Orientales. On les exporte en grande partie. lis sont
blancs ou rouges. Les premiers rouges sont ceux de Jurangon
et de Gan ; les seconds cenx de Moneins, d'Aubertin, de Ponts
ek de Durosse; les lroisiémes, ceox de Lasseuble, de la Honr-
cade, de Saut-de-Navailles, de Coeuron, de Lue et I'Oléron ;
viennent ensuite ceux de Lagor, de Navarrains et de Sauvelerre,
prés d'0rthez; ceux-ci sont blancs en partie.

Vins du Béarn. (Voyez VINS DE BATONNE).

Les wins du Beaujolais ¢l de la Bourgogne sont
fournis par les départements de |'Yonne, de la Cote-d'Or et de
Sadne-et-Loive. Ceux du Beanjolais sont souvent confondus avee
cenx de la Basse-Bourgogne, quoigque plus dépourvas de spiri-
ritueux, de séve et de bouquet. [ls sont vifs el un pen dpres.
Cenx de la Cote-'Or ou dela ITaute-Bourgogne sont trés-supeé-
ricurs, corses, délicats et moellenx, Is ne manguent ui de foree,
ni de chaleur. Ceux de Sadne-et-Loire et de l'arrondissement
de Villefranche (département du Rhone), dits vins de Macon,
sonl moins parfumeés que ceux de la Haute- Bourgogne. Ils ont
une moelle plus épaisse et moios délicale, sans étre patens. Leur
miche est assez estimée el annonee une gqualité qui se développe
en vicilliszant. Ces liquides ont beaucoup d'analogie avee certains
eris de seconde classe du département de la Cote-d’'Or, pour
lesquels on les [fait passer trés-souvenl. (Voyez vins DE BOUR-
GOGNE .

Les wvins de Beauwvais sont récoltés dans le département
de I'Oise. Tl sont de mauvaise qualité et ne peuvent supporier
les transports. On les consomme sur les lieux de production.
On ¢ile comme les moins mauvais ceux de Clermont, de Com-
piégne et de Senlis.

Les vius blanes de ces conlrées sont preférés aux rouges. Cenx
de Compiégne sont moins acerbes que les autres.

Les vins de Béchevelle sont récollés dans le vignoble
de ce nom, sitné a Saint-Julien, en Médoc. lls figurent dans les
quatriémes criis de celte contrée et sonl néanmeins assez esti-
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més. lls ont une séve trés-abondante et un bouquet particulier.

Les wins de Belgigque ct de Hollande sont frés-me.
diocres. Le duché de Luxembourg seul en produit de passables,
Les ving blanes de Witlingen, dans le canton de Grewen, sont
cilés comme bons, mais ils sont rarves et le commerce ne sep
uccupe guére.

Le vim de Bellai a pris son nom du erid qui le produit,
placé dans la commune d'Allones, prés de Saumur. 1l est corsé,
rouge foncé, bon de goiit et trés-généreux. 11 doit se boire apras
quatre omcing années de conserve.

Les wing de Béniearlo sont récoltés en Espagne sur le lit-
toral de ce nom el prés de Vinaroz, aux environs de Valence, 1ls
sont rouges, lrés-colorés, corses el spirituens. On les préfére anx
vins ordinaires d’Alicante. 1ls deviennent sees en vieillissant el
prennent un goill piquant qui approche de Facidité et les rend
peu agréables. 1ls servent a4 donner du corps, de la force et de
la coulenr aux vins affaiblis par Vige ou par leur nature. On en
fait de trés-honne ean-de-vie.

On eslime beaucoup les vins blancs de celle provenance. Ali-
cante el Valence sont les entrepdts de ces produits, qui se logent
en bottas de 454 a 470 litres ou en cantaros de 11 litres en-
viron.

Les wins de Bergerae sonl fails sur les deux rives de la
Dordogne. Ceux de la rive droite sont légers, fins, spiriluenx et
parfumés; on les préfére i ceux de la rive gauche, quisonl plus
fonces, plus corsés el moins agréables.

Les vins ducrit de la Terrasse, qui se récoltent sar une col-
line exposée an Midi, oceupent le premier rang; viennent en-
suite ceux de la Briasse, de Farcie-Corbiac, de Pécharment, de
la Catte, du Terme-du-Roy, de Labaume, de Rosette et de Rouay.

Les vins de la rive gauche sont ceux de JaRoussigue, de Gao-
tier, de Montaud et de Saint-Ongé de la Borde. Ils se conservent
plus long-temps que les précédents.

Les Bergerac de deuxiéme classe se récoltent dans le can-
ton de Linde, sur la rive droite, et dans ceux de Beaumont etde
Cunége, sur Ia rive gauche. Viennent ensuite ceux des cantons
de Domme et de Saint-Cyprien, prés de Sarlat. lls sont fonecs,
corsés, spiritueux et agréables. lls acquiérent de la maturité apres
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quatre ans de tonneau. On les mélange avee des vins clairels
pour [uire des vins covpés ordinaires (rés-agréables. Paris et
Bordeaux les utilisent ainsi.

Les Bergerae de Chancelade, prés de Périgueux, sont montés
en couleur, spiritueux et agréables. On cite ceux du chitean de

~ Salgourde.

Queliues vignobles de Ribérac donnent des vins, dits de Ber-
gerae, assez convenables, surlout ceux qui proviennent des vi-
gnes basses ; cenx des vignes hautes sont grossiers et acerbes;
different des vins de Chancelade par leur coulenr plus foncée.
On les convertit en eau-de-vie.

Les vins de Bergerac sont les meilleurs de la Dordogne; ils
sonl liguoreux el extrémement doux d'abord ; au bout d'un an,
ils perdent celte donceur et sonl simplement trés-moelleux.

Le prix des vins de la rive droite est moins élevé que celui
des vins de la rive gauche, quoique cenx-ci soient préférables
pour la consommation. Ces liquides ont du corps, de la séve et
un bouguet agréable. Les Bergerac des erds de Mont-de-Neyra,
de Boisse & Sainte-Foix, des Fayels a La Force et de Concom-
bre a Prigourienx, ont un goit de pierre afusil quin’est point
désagriable,

Il existe & Monbazillac et 4 Saiit-Laurent, sur la eite de Mar-
sallet, des vignes qui produisent des vins muscals de trés-bon
goiit, corsés, spiritueux et trés-agréables. lis différent des Fron-
tignan parce qu'ils sont plus corsés, moins fins et moins parfu-
més, Les plus renommés sont les Raulis-Mestre, les Marsallet-
Viger et les Conseil-Erignac. Puis viennent ceux des vignobles
de MM. Mauri, Bastic, Alard, Petit, Planteau du Fuma, Loreille-
Geérand, Dossumier, Morton, Loche, Boissiere, Gouzol, Poly,
Poumeau et Boyer-Gaillon. (Yoyez vixs DE BORDEAUX).

Les wins de Bergére sont récollés a Irancy, prés d'Au-
xerre. Ils sont mis au rang des seconds eriis de la Bourgogne,
ainsi que cenx du Paradis, de Veau-Chassé et des Cailles. Quoi-
que moins estimés que les vins de la Palotte, ils sont exeellents.
On les loge en barriques de 228 litres.

Les wvins de Besangon sont les meilleors vios do depar-
ment du Doubs. 1ls ont une belle couleur, du corps et de 'agré-
ment. On cile ceux des criis des Trois-Chalets et les Eminguey,
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Leur qualité saméliore au bout de trois i quatre ans. Byans,
Mouthier, Lombard, Liesle et Lavans, prés de Besancon, fournis-
sent aussi des vins un pen inférieurs aux précedents. Les vigno-
bles de Jallerauge, de Pouilley-des-Vignes, de Beurre, de Cha-
tillon-le-Due, de Chouzelol et de Peintvilliers donnent des vins
bons ordinaires. Les auires vignes ne produisent que des vins
communs et grossiers, Ceux de Baume sont énervés et sang
qualilé,

Parmi les vins de Besancon, on cite ceux de Milerey [canton
d'Audux) comme fort agréables et se rapprochant des deuxié-
mes qualités d’Arbois. lls moussent lorsqu'ils sont nouveaux el
angmentent de qualité en vieillissant. Les autres vins blanes de
la contrée sont inférieurs aux précédents. On les loge en picces
de 212 litres ou de 504 4 518 litres.

Les wims du Berry sont fournis par le département de
I'Indre et récoltés dans les vignobles de Valencay.de Vie-la-Mous-
tiére, de Veuil, de Latour-du-Bruil (arrondissement de Chéteau-
roux), de Conecrémier et de Saint-Hilaire (arrondissement de
Leblanc). ils sont rouges etassez bons ; ceux des aulreseriis sont
mauvais. Quant aux vins blancs, Chabris et Reuilly (arrondisse-
ment d’Issoudun) en fournissent d'un godt agréable. On lesloge
en poincons de 218 litres.

Les wims de Béziers sont fournis par les qualre arron-
dissements du département de I'Héranlt, qui sent : Montpellier,
Béziers, Lodéve et Saint-Pons-de-Tomiers.

Les plus vstimés sont ceux de Saint-Georges d'Orgues, prés de
Montpellier. Is sont foncés, francs et agréables; ils ont ducorps
et ne manquent pas de spiritueux. Aprés trois ans de garde, ils
sont fins et distingués. Vérargues et Saint-Christoly donnent des
vins plus colorés et plus fermes que les précédents; ils sont de bon
goiil el assez spiritueux. Saint-Drézery, Saini-Geniés et Castries
produisent des vins moins colorés et moins corses, Ils sont sou=
vent secs, mais vifs el agréables. Le commerce emploie préféras
blement le Saint-Georges pour le méler aux vins légers. A Saus
vian, pres de Béziers, le crii d'Espagnae produit des vins fonoés,
corsés et spirituenx, qui sonl renommées.

Les vins ronges de deusiéme clagse sont fournis par les com=
munes de Garigues, Pérole, Villeveyrac, Bousigues, Frontignan
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et Pousan. Ces contrées donnent des vios colorés, corsés et spi-
ritueux. On les assimile aux deuxiémes qualités de Roussillon
et de Saint-Gilles.

Les vins rouges de troisiéme classe sont produits par les
communes de Loupian et de Méze, prés de Montpellier, et par
les vignobles de Pézenas, d"Agde et de Béziers. On cite surtout
le vin de montagne ou de cargaison. Viennent ensuite les vins
de Lodéve, qui sont généralement foneés, mats el grossiers; on
les nomme ving de chaudiére et on les convertil en ean-de-vie.

Ces vins se vendent en piéees de 600 4 700 litres et en demi-
muids de 500 & 400 litres. Nous parlerons des vins blancs de
ces contrées aux arlicles vins de Frontignan, Lunel, et blanquelte
de Limouz.

Les wins de Biseaye sont verts, apres, dépourvos de corps
et de spirituenx ; lear préparation est pen soignée; quelques ré-
colteurs cependant, aux environs de Vittoria, en font d'assez
bons. Nous citerons les Pedro-Ximenes qui se consomment dans
le pays. On en fait parfois de I'eau-de-vie que T'on dirige sur
Bilbao. On loge ce liquide en cantaros de 19 litres et demi.

Le wim de huza est un vin cuil de Russie, prepare dans la
province de Lepsquine o il est trés-estimé a cause de sa force.
On en fait de trés-bon vinaigre.

Les wins dils blanguette de Limowux se récollent dans
le département de I'Aude et prineipalement & Limoox et i Ma-
grie, prés de Carcassonne. Ils ont de la donceur, de la légerete,
du spiritueux etun trés-joli bouquet. Ils sont blanes et figurent
dans les caves bien assorlies.

Les wins Bleichert sont récollés en Allemagne, i New-
Wied, dans la Westphalie et sur la rive droite du Rhin, prés de
Coblentz. 1ls sonl ronges, légers, trés-agréables et augmentent
de qualité en vieillissant.

Les wins de Boivin sont fournis par le vignoble de ce nom,
aux environs d'Auxerre. Ils sont rouges el tiennent le premier
rang parmi les vins de Bourgogne. On les compare @ cenx de
Migraine. lls-sont généreux, fins et delicats et ont uvne seve et
un bouquet agréables.

.05 wins de Bonarde , recollés en lialie dans les vigno-
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bles du Piémont {arrondissement de Casal), sont des vins de Ji-
quenr trés-delicats et trés-parfumes.

Les wins de Bordeaux sonl récoliés dans les six arron-
dissements qui composent le département de la Gironde , savoir:
Bordeanx, Bazas, Blaye, Lesparre (Meédoc), Libourne et La
Réole. lls produisent 2,500,000 hectolitres de vins, année com-
mune, dont 5 a 400 mille hectolitres se consomment sur les
lieux de production; 3 & 400 mille bectol. se convertissent en
ean-de-vie et le surplos s'exporte.

Les quatre premicrs eris de Bordeaux sont :

Le chiteau do Haut-Brion, a Pessac;

Le chiteau Lafitte, a Saint-Julien, en Medoc ;

Le chiteau Latour, & Saint-Lambert et & Pauillac, en Medoe;

Le chatean Margaux, dans la commune de Margaux, en Médoc.

Ces liyquides, dont le prix depasse souvent 2,400 fr. le tonneau
de 912 litres, se logent, ainsi que tous les vins du département,
en barrigaes de 220 a 228 litres.

Les vignobles les plus distingués de la Gironde se composent
des cepages rouges connus sous les noms de earmenel ou car-
benet, carmendre, malbeck, petit verdot, gros verdol, merlot et
massoutel ; & cenx-1a s'associent, dans les antres vignobles, le
wancin, le teinturier, la pelouille, la petite chalosse noire, le cru-
chinet et le cioutat. (Voyez vionE),

Les vignobles qui produisent des vins blanes cultivent les cé-
pages connus sous les noms de sawvignon , semilion , rochalin,
verdol, blane dous, prudras, grosse chalosse blanche, pigue-pots
ou enrageat, Mangueite et bayois. (Yoyez viesg).

Le commerce divise les vins de Bordeaus en douze catégories

fque voici :
VINE ROUGES DE MEDOC. VINS DE LIBOURNE.
— —  DE GRAVE. — DE TERRE FORTE.
~— BLANCS DE GRAVE. — DE QUEYRIES.
— DE PALUS. — D'ENTEE DEUX MERS.
— DE BLAYE. — DE §"-FOY.
— DE cOTES. — TRAVAILLES A L'ANGLAISE.

Les vins de Médoe sont ceux que 'on récolte dans les vi-
gnobles cullivés depuis la jalle de Blanquefort jusqu’a I'embou-
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chure de 1a Gironde, sur une longueur de vingt-cing lienes, et
jusqu’a La Teste, sur une largeur de onze licues. Ils produisent:
a née commune, 3 a 400,000 hectolitres de vins rouges, el se
composent de vastes plaines accidentées de pelils coteaux cou-
verts d'une terre légére el cailloutense. A une certaine profon-
deur, on tronve un terrain rougeitre, ferruginenx, sec et com-
pacte, nommé alios. Les éminences donnent les meillenrs vins de
la contrée. Les qualites secondaires sont produites par des plai-
nes sablonneuses, mélangeées de gravier a4 une profondenr de 5
décimétres; lear fond est argilenx ou glaiseux. 1l se rencontre
trés-souvent des proprictaires limitrophes dont 'un vend ses vins
deux ou lrois fois plus cher que l'auntre.

La culture de la vigne dans le Médoc est difféerente de celle
qu'ont adoptée les aulres contrées du département. Le cep v est
tenu a la hauteur de 30 centim. et est soutenu par des piquels
de méme hauteuar. On lassujettit avec de Iosier. En décembre
et en février, les labours s'effectuent avee des beenfs. En juillet
et en aoiit, on épampre la vigne et on la degage, ainsi que les
grappes. On I'assujetlit de nouveau avee du jone.

Un journal ou 52 ares de vigne ne produisent, année commune,
que deux barriques de vin, soit 436 litres environ.

Lorsque les pluies font remonter la séve, le vin produit n'a
que pen de bouguet et perd sa délicatesse et sa couleur. Le Meé-
doc est d'aillenrs sujel & tous les accidents «ui frappent les vi-
gnobles en général.

Le commerce divise cetle contrée pour ses produits en Haut-
Médoc, Petit-Médoe et Bas-Médoe.

Le Haul et le Petit-Médoc comprennent les communes qui fi-
gurent ci-apres et dont nous formons deux ordres dislinets. Le
premier fournit au commerce des vins dont Ia valenr depasse
souvent 2,400 fr. le tonneau; le second ne donne que des vins
qui valent environ 800 fr. le tonneau. Le Bas-Médoc produit des
vins d'environ 600 fr. le tonneau et se qualifie petite vinaterie,

Premier ordre. — Haul-Médoc. — Produit : 21 & 25,000
tonneaus environ.

MARGAUX. PAUILLAGC.
8. -LAMBERT. 8, -JULIEN.
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CANTENAC. CUSSAC.

5" -ESTEPHE. SU=GEMMES,
LABARDE. ARSAC.
LUDON. SOUSSANS,
$'-LAURENT el CAMESAC réun. ARCINS.
CISSAC. MACAU.

§-SAUVEUR et CAMENSAC réum.
& 1 ordre. —Palil-Médoe.—Produit: 64 8,000 tonneauy

enviromn.

CASTELNAU. LE PIAN.

8'-3EURIN DE CADOURNE. ARYENSAN.

8'-LAURENT. MOULIS ¢l POUJAUX renmis,

VERTEUIL. LISTRAC.

8'-GERMAIN D'ESTEUIL, s-CHRISTOLY el couQuEQUES

LAMARQUE. BLANQUEFORT. [réunies

LE TAILLAN. 8'-TRELODY.

Buas-Médoc. — Petite vinaterie, — Produit : 5 a 6,000 tonneaux
Enviromn.

PORT DE BY. POTENSAG.

YALEYRAG. ORDUNAG.

BEGADAN, GAILLAN,

DIGNAC. §'=VIVIEN.

LOIRAC. JAU.

QUEYBRAC. VENSAC.

CIVRAC ¢l ESCURAC. S'-YZANS,

PRIGNAG, LESPARRE el USCH.

BLAIGNAN.

Nous allons parler de chacune de ces communes en faisant
ressortir le mérite de leurs produits d’aprés Le Producteur, jour-
nal quia paru en 1838, et dont la classification n'a pas éte con-
lestée.

COMMUNE DE MARGAUX.

Cette commune présente nn terrain grevelenx semé de cailloux
et au-dessous duquel on rencontre un alios plus ou moins com-
pacte, couverl d'une Lerre noire et sablonneuse. Cette communé
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fonrnit au commerce 12 4 1300 tonneaux de vins, parmi lesquels
on distingue le crii renommé du chatean Margaux, appartenant
aux héritiers Aguado, et produisant en totalite 100 tonneaux de
vin rouge, dont 80 de premiére qualité et 20 de seconde qualité.
Parvenus @ leur maturité et provenant d'une année favorable,
ces vins sont pourvus de beaucoup de finesse, d'une belle cou-
lear et d'un houquet suave qui flatte extrémement la bouche. Tls
sont forls el non fumeux, laissent I'haleine pure et la bouche
fraiche. Ces qualités les font estimer des Anglais qui les enlévent
ordinairement. Ge vin est potable a quatre ans, ¢'est-d-dire bon
4 mettre en bouteilles, on il garde sa couleur et son velonté. Son
prix dépasse quelquefois 2,500 fr. le tonnean.

Cette commune produit gualre seconds eriis, qui sont ceux de
Rozan, appartenant a M. de Ségla, produnisant 95 4 100 Lonn, —
de Lascombes, produisant 40 t. — de Goree-Guy, produisant
40 t. — et de Durefort de Vivens, a M. de Vivens, produisant
40 t. Ces vins se vendent de 1800 & 2,000 fr, le tonneau.

Margaux posscde sept troisiémes erus, qui sont ceux de Des-
mirail, produisant 35 tonn.— de Malescot et de Loyae, a M. Si-
Exupéry, produisant 30 t.—de Mercier, a M. Talbot-Dubignon,
produisant 16 t.— de Juste, & M. J.-B. Lanoire, prodaisant 45 t.
— de Ferriére, produisant 18 t. — d'Alesme-Beker, produisant
12t. — et d'Arche, produisant 20 t. Ces vins se vendent 14 4 1600
francs le tonneau.

On reconnaita Margaux gualre quatriémes eris, qui sont ceux
@'Eyquem, produisant 25 tenn. — de Dubignon, produisant
12 t.— de Lapeyruche-Solberg, produisant 50 t. — et de Comp-
martin, & M. Desmirail, produisant 55 t. Ces propriétaires ven-
dent leurs vins 300 fr. de moins que les troisiémes criis.

Il existe encore quelques cris a Margaux qui se vendent 10 et
15 pour 100 de moins que les quatriémes criis. Les Margaux dits
de paysans se vendent 400 a 450 fr. le tonneau.

COMMUNE DE S-LAMBERT.

Cette commune, annexée @ Panillac depuis quelques années,
est posée sur un terrain éleve présentant une pente douce ex-
posée au levant. Son sol est graveleux et repose sur un fond
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'alios friable. Elle produit, année commune, 6 a 800 tonneany
de vin. On y trouve le fameux crd du chiteau Latour, qui est
plus corsé que le chitean Lafitte et le chilteau Margaunx, Il est
ferme, coloré et riche en houguet. 11 doit étre conserve six ans
en barriques avant d'étre mis en bouteilles; sa séve prend alors
un grand développement et sa couleur une teinte vive qui ne
jaunit pas. Les Anglais le recherchent beaucoup et s'en sont as-
suré le monopole exclusif pendant nombre d'années. Ce crit
produit, anneée commune, 70 490 tonneaux de 2,400 a 5,000 {r,
le tonnean

La commune de S-Lambert a pour second cri celui de M.
Pichon de Longueville, qui produoit 100 4 120 tonneanx dont le
prix dépasse souvent 1800 [r. le tonneau.

Aprés ces criis distingués, on peut citer ceux de Malescot,
produisant 60 tonn. — de Geres, produisant G0 t. — de Desse
(eri de Baloque), produisant 40 t.—de Panelier, produisant 201,
— de Libéral (erid de Croiset), produisant 20 t. — et de Fer-
chaud, produisant 25 t. Ces six eris se vendent 7 et 800 fr. le
tonneaw. Les crits de bons paysans , tels que ceux de Dubos, de
Seguin et de Le Micure, produisent ensemble 80 t. et se rap-
prochent des vins précedents. Les paysans ordinaires produisent
200 tonneaux qui se vendent 4, 5 et 600 fr., snivant lear réus-
sife,

COMMUNE DE PAUILLAC.

Cette commune est placeée sur un terrain élevé présentant une
pente douce du cite du Levant. Son sol est graveleax ef repose
sur un fond d'alios friable. Elle produit, année commune, 243
mille tonneanx de vin. Elle comprend le fameux era du chiteau
Lafitte, appartenant a sir Scott, et figurant dans les premiers
cris de Bordeaux 1 produit, année commune, 100 & 150 ton-
neaux de vin. plein de bouquet et de moelle. Son odeur est suave
et il saisit agréablement le goiit; sa conleur esl nette et vive; il
doit étre mis en bouteilles aprés cing années de fiit. Il se con-
somme presque en lolalité en Angleterre et vaut 2,400 & 3,000
franes le tonnean.

Aprés ee cril, figure celui de Mouton, 3 M. Thuret, produisant
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120 i 140 tonneaux de vin, se vendant 1800 a 2,000 fr. le ton-
neatu.

Les (roisidmes cris sonl ceux de Pontet-Canet, produisant
150 4 200 tonn. — de Milon, produisant 60 a4 70 L.— de Mouton-
Darmailhac, produisant 120 4 160 L.— de Lynch, produisant 50
4 60 t. — et de Bages-Jurine, produisant 90 & 100 ¢, Ces criis
sevendent 14 4 1600 fr. le tonnean.

Les quatriémes cris sont ceux de Malescot, produisant 50 a
60 tonn. — de Géres, produisant 60 4 65 1. — de Desse, produi-
sant 50 4 55 t. — de Bataille, 3 M. Guestier pere, produisant G0
4 80 t.— de Ducasse, a M veuve Docasse, produisant 902 95 1.
— de Constanl Martial, produisant 75 a 85 1. — de Mompeloup,
i M. Casteja, produisant 60 a 65 t.— de Pédesclaux, produisant
25 a4 30 t. —de Duroc-Lesparre, produisant 25 4 50 1. —et de
Lacoste-Grandpuy, produisant 80 a 20 t. Ces vins se vendent,
anneée comimune, 900 & 1,000 fr. le tonneau.

Les cinguicmes cvas, dits bourgeois supérienrs, sont ceux de
Bages-Croizet, & M™ veuve Croizet, produisant 50 & 60 ton-
neaux.—de Dages-Martin, a M. Martin, produoisant 30 a 40 t.,
— et de Lacoussade, produisant 40 4 45 4. Us se vendent & a
900 fr. le tonnean.

Les criis dits bowrgeois secondaires, sont ceox de Pannelier,
produisant 25 a 30 tonn. — de Ferchand, produisant 35 &
40 t.—de Duclair, a M. Daribeau, produisant 50 i 401, —el de
Duclair, a M. CGhollet, produisant 20 4 25 t. Tls valent 20 et 25
pour 100 de moins que les einquidmes cris.

Les paysans de Pauillac produeisent ensemble 8 & 900 tonn,
qui se vendent 400 a 450 fr. le tonpeau.

COMMUNE DE SAINT-JULIEN.

Cetle commune figure parmi les plus renommées du Médoe
Ses vins sont trés-séveus, trés-colorés el trés-vinenx., Les mci|:
leurs ne peuvent figaver cependant que dans les dewzicimes eris
du Medoe. De ce nombre, sont ceux de Leoville ou de Dabadie,
4 MM. de Lascaze, Barton el Dabadie, produisant 180 i 200
lonn., — et de Gruav-Larose, a MM. Balguerie et Sarget, pro-
duisant 150 a4 200 t Ils valent, année commune, 1,400 i 2.000)
fr. le tonneaun.

TOME 1V, 27
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Les troisiemes cras de Medoe S'-Julien sont ceux de Cabarrus,
a M. Brown, produisant 120 & 150 tonn.— du comte Danx, &
M. Delage, produisint 80 a 100 t. — de Bergeron, a M. Ducru,
produisant 80 a 100 t.—de Pontet-Langoas (Bartero), & M. Bar-
ton, produisant 120 & 150 (. — du chiteau de Candal, a M,
Dulue, produisant 100 & 140 t.—De S-Pierre-Roullet, & M.
Poulet et & M= veuve Galoupeauw, produisant 40 & 60 1. —de §-
Pierre-Dubarry, a M. Bontems-Dubarry, produisant 504 60 t.—
et de Delage, & MM. de Bedou et Dabos, produisant 90 4 100 ¢.
Ilz se vendent 1400 a 1600 [r. le tonneau.

Comme guatriéme crii ligure le vin du chitean de Béche-
velle, & M. Guestier Pierre (Francois junior), qui produit 150 4
160 tonn., se vendant 800 & 1,000 fr. le t.—Les criis, dits bons
bourgenis, sont ceux de Mitroch, produisant 20 4 25 t. —de Paul,
produisant 18 & 20 t. — de Cadillon, produisant 25 4 30 t. —
de Fatlin, produisanl 15 a 20 t. — de 1. Lagarde, produisant
12 a 15 t.—et de Pourade, produisant 15 i 20 t. Ils se vendent
5 a 700 francs le tonneau.

Les criis, dits de paysans, sont cenx de Ramond, dit Pier-
rille, de Déjean, de Pierre Gauthier et de quelques autres. lls
produisent ensemble 30 a 60 t. qui se vendent 400 & 430 fr. le
lonneau.

COMMUNE DE CANTENAC.

Cette commune posséde, comme cellede 8'-Julien, une bonne
grave trés-caillouteuse, blanche, noire et sablonnense, (qui repose
sur un fond marneux; elle produit d'exeellents vins. Ses premie-
res qualités figurent dans les deuziémes eriis du Medoc, Ce sonl
les vins de Goree-Guy, produisant 50 a 55 tonn. , et se vendant
1400 4 2,000 fr. le tonneau.

Les troisiénies eriis sont cenx de Kirwan, produisant 100 a
120 tonn.—de Palmer, produisant 40 t.—de Ganet-Chavaille,
produisant 60 a 70 t. — et de Lynch, produisant 50 a 60 t. ls
valent 1400 & 1600 fr. le tonneau.

Comme guatriéme ¢rit on cite celui de Brown, produisant 43
a 50 tonn. et se vendant 800 a 1,000 fr. le tonnean. h

Les criis bons bourgesis sont ceux de Duluc, Lanien, Desmi-
rail, de Lassale, Pagés, Vincent, Legras, Goudat fréres, Gondal
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et Mariau, Marie aing, Eyquem el qualre autres, produisanl en-
semble 240 t. Is valent 30 pour 100 de moins que les gualrid-
mes oriis.

- Les paysans de cette conlrée produisent ensemble 500 a 600
tonn. qui se vendent 400 & 450 [r.

COMMUNE DE SAINT-ESTEPHE.

Cette commune se compose en partie d'une grave forte avec
terre noire; le reste esl en pelile grave supportée par un fond
d’alios friable. Elle est une des plus abondantes. Ses vins sont
séveux, légers el aromalisés. 1ls peuvent élre mis en houteilles
an bout de trois a quatre ans. Les meilleurs ne figurent que
dans les deuxiémes eris du Médoe, tel esteelui de Monrose, ap-
partenant 4 M. Dumoulin et produisant 70 &4 80 tonn. Il vaut
1800 4 2,000 fr. le tonnean

Les troisiémes eriis sout ceux de Calon-Ségur, & M. Lestapy,
produisant 150 a 160 tonn.—de Lafon Rochet, a M. Lafon Ca-
marsac, produisant 40 i 50 t.—de Cos-Laborie, produisant 90
a 100 t. 115 se vendent, année commune, 1400 4 1600 [r. le
tonnesaw.

Les quatriémes eriis sont cenx de Lalande, a M. Tronqguoy,
produisant 80 a 100 tonn.—de Morin-Camiran, produisant 100
4120 t.—de Mercier Terrefort, & Madame de Carles, produisant
100 a 150 t.—de Fumel, a M. Carteyron, produisant 804 100 1,
—ide Luétkens (les Fenillants), a M. Soulard, produisant 150 a
2001.—de Pomis, a M. Destournel, produisant 783 80 t. — de
Merman, produisant 80 & 100 t.—de Phélan, produisant 200
a 250 t. — de Fatin-Maccarthy a M. Maccoarty. produisant 404
60 t.—de Coudal a4 M. Bernard, produisant 30 & 55 1. — et de
Cazean, produisant 804 90 t. IIs valent 900 & 1000 fr. le tonnean.

Les cinguiémes criis, dits bowrgeois supérieurs, sont ceux
de Mariot, & M. Bernard, produisant 80 i 90 onn.—de Capbern,
produisant 60 a 70 t. — de Pénicaud, & M. Latta de Rose, pro-
duisant 100 i 110t. — de Superville & M. Bonnie, produisant
50 & 60 t. — de 'abbé Fournier, & M. Lafiite, produisant 80
4 100 t.—de Pinet, 4 M= veave Castéja, produisant 404 501.—
de Comes, aux demoiselles Comes, produizant 254 35t — de
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Mas Périer,a .M Moulinier, produisant 50 & 60 1.—et de Barre,
produisant 70 a 80 t. s se vendent 15 et 30 pour 100 de moins
que les qualricmes eris. :
Une vinglaine de oris, dits de paysans, produisent ensemble

400 tonn. et valent 300 4 450 I'r. le tlonneau, suivant leur me-
rite.

COMMUNE DE LAEARDE,

Celte commune présente une bonne grave blanche et sablon-
neuse qui produit de fort bons vins colorés, sévenx, vinenx el
moellenx. lls acquiérent dela qualité en vieilliszant. Le commeree
n'admet qu'un senl de ees eriis an troisieme rang de ceux du
Médoc; c'est celui de Giscour, & M. Promis ainé, produisant
804 100 t. 11 se vend 1400 a 1600 fr. le tonnean,

Les quatriémes eriis sont ceux de Chollet, produisant 10 a 15
tonn. — de Lynch, produisant 50 & 60 t. — de veuve Lautree,
produisant 25 & 30 t. — de Burgade, produisant 25 a 30 1. —
de Geneste, produisant 12 a 15 t. — de Couseillant, prodnisant
12 4 15 t. — de Promis, produisant 20 a 25 tonneanx. Ils valent
500 a 700 fr., suivant lene mérite.

Les crits de paysans, tels que ceux de Guimbertand, Romand
el antres, produisent ensemble 40 4 50 tonn. ct se vendent 300
a 400 fr.

COMMUNE DE LUDON.

Cette commune posséde un terrain de bhonme grave noire,
mélangée de blanche sur un fond sablonnenx. Ses vins ronges
sont bons, fins, colorés, vineux et moelleux, avec un goilt are-
matique. Le premier vignoble de cette contrée figure dans les
troisidmes eriis de Médoe ; ¢'est eelui de la Lagune, d M. Séguinad-
Piston, qui produit 50 4 60 t. et se vend 14 & 1600 {r. le tonn.

Les quatriémes crits sont ceux de Lemoine, @ M. Barincou,
produisant 25 & 35 tonn.—de Pommicr, 4 M. Castera, produi-
sant 75 a 100 t.—de Darche, a M** veuve Barthelot, produisant
25 4 30 t.—de Couleau, & M, Dandebard, produisant 50 on 40 L.
Ces propriclaires vendent 900 a 1,000 fr. le tonneau.

Les cinguiémes crits, dils bourgeois supérieurs, sont ceux e
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Lemoine, & M. Barincou, produisant 20 & 23 tonn. — de Le-
moine, 4 M. Lafon-Rochet, produisant 10 a 15 t.—de Pommier-
Castera, produisant 754 100 t. — de Bacalan, produisant 45 &
60t.—d’Arche,a M. Barthelot, produisant 20 4 25 t.—de d'Eg-
mont, produisant 154 20 1. —de Laffitte, produisant 10 a 15 t.—
de Robert, a M. Angaad, produisant 204 25 t.—de Pédesclaux,
a M. Joubert, produisant 6 i 8 t.—et de Daudebard, produisant
30 4 40 tonneavx.

Les erits du palus de Gilet, dans la méme commune, sont
cenx de Dubroca, appelé Forgeron, de Ducos, de Bartalot, de
Conilly et de Cap de Ramond, & MM. Mathis et Ducos. lls produi-
sent ensemble 50 4 60 t. Ces cingniémes erds valent & & 600 fr.
le tonnean.

Les erits dits bourgeois seconduires et paysans sont cenx de
Cap de Ramond, 4 MM. Malhos. Daudebart et Andraud , — de
Rozier, a M. Ducos;— de Dobroca, & M., Ducos; —de Guoilhem,
a M Barthelot ; — de Géraud, a M. de Conilly; —on cile encore
ceux de Jonau - Desservant, Tallamin, Vigoolles, Bracassac,
Meymat, Seguin, Taillade, Lhospital et Denigues, qui penvent
produire ensemble 60 & 80 tonn.

L.e palus de Gilet donne la méme quantité de vin dans les vi-
gnobles de Girard, Pinaud, Malleville, de Bacalan, Larogue,
veuve Ribart, veuve Bartalot, Granié, Gouteyron, Férussac | le
chevalier] et Daudebard de Férossac. ls produisent ensemble
60 4 80 t. de vin. Ces produils \;illi.‘l'lt, année commune, 350 a
450 Ir. le tonneau.

COMMUNES DE SAINT-LAURENT er DE CAMENSAC.

Ces communes confinent au levani 4 celles de S'-Julien et de
S-Lambert. Elles produisent de trés-bons vins de séve que cer-
tains gourmets assimilent & cenx de S-Julien. Leur terrain est
graveleux et & fond d°alios plus ou moins consistant. Ses premiers
vignobles figurent dans les (roisiémes erits du Médoe. Ce sont ceux
de Pontet-Perganson, i M. Delarose, produisant 100 4 120 t.—et
de Luétkens, produisant 1204 140 toomeanx. ls se vendent 1400
a 1600 fr.

Est admis comme guatrieme erie le vignoble de Luétkens, &
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M.Van Dahren, produisant 120 4 150 tonn. el se vendant 900 §
1,000 fr.

Les cinguicmes eris, dits bourgeois supérieurs, sont ceux de Mo-
linié, a M. Piek, produisant 50 4 60 tonn. — de Popp, produisant
30 & 40t.—de Galant, & M. Siau, produisant 40 & 60t.— d Hosten,
produisant 35 4 40 t.—de Maurin, & M. Lahens. produisant 50 &
60 t. — et de Maderan, aux heritiers Maderan, produisant 50 4
G0 t. Il existe encore quinze propriétaires pouvant produire
200 1. Tous vendent 550 46350 [r. le tonneau environ,

COMMUNE DE CISSAC.

Cette commune fournit 1,006 4 1,100 tonn. de vins rouges
Son terrain est gravelenx et repose sur un fond d'alios friable.
Certains vignobles sont placés dans de belles expositions. Leurs
vins sont fins et délicats el se rapprochent de ceux de 5'-Sau-
veur, quoique plus colorés et plus corsés.

Il existe dans cette commune Irois erits distingués qui fign-
rent dans les quatriémes eriis de Médoe; ce sont cenx du chi-
tean Dubrenilh, au baron Dubrenilh, produisant 80 4 100 ton.
—du chiteau Larriveaun, a M. de Parroy, produisant 10041101,
— et de Martiny, produisant 50 4 70 t. 1ls se vendent 900 &
1,000 fr. le tonneau.

Les cris, dits bourgeois supérienrs, sont ceux de Duchilau,
i MM. Garrigoux et Ansaillan, produisant 90 4 100 tonn.—de
Dumousseau, produisant 454 60 t. et vendant 600 & 700 Ir. le
tonn.—d'Abiet, & M= veuve ladoux, produisant 40 4 50 t—de
Abiet [réres, au Bourg, produisant 50 i 60 t.—de Teyssonneau,
produisant 25 § 535 t.—de Damas Aubec, 4 M. Lagagnac, pro=
duisant 135 @ 20 t.—de Couréjolles, 4 M. Monnens, produisant
25 a 30 L.—de Birambis, 3 M. Balguerie junior, produisant 25
i 30 t.— de Chanove, a M. Eyssan. produisant 124 15 t. —de
Campagne, & M. Regnae, produisant 124 15 t.—de Prévest, a
a M. Luc, produisant 9 4 12 t.—de Périer, au Bourg, produi
sant10 a 12 t.— de Bernard, au Queyron, produisant 154 201
== de Laporterie, produisant 15 i 20 t.— et de Laboubette, pro-
duisant 12 4 15 t. lis valent 430 4 600 fr, le tonneau.
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COMMUNE DE CUSSAC.

Cette commune fournit 400 ton. de ving environs. Son terrain
se compose de graves noires, rousses, blanches et d'un fond sa-
blonneus . Elle produit des vins estimés en [Hollande et assimilés a
cenx de la commune de Lamarque ; ils sont plus aromalisés el
plus moelleux. Cependant les meillears ne sont admis que dans
les qualriémes crits du Médoc. Ce sont les vins de Lamothe, & M.
Bergeron, produizant 30 4 35 ton. et se vendant 90C 4 1,000 fr.
e touneau. _

Les cinquiémes cris, dits bourgeois supérienrs, sont cenx deLa-
barthe, produisant 25 4 30 Lonn. —de Bernone, i M. L. Boné, pro-
duisant 90 4 100 t.—de Bécami Labarthe, produisant 25 4 50 t.
—ile Lagra ¢t Pénicau, produizant 504 60 t. — de Camensac et
de Ramfert, produisant 50 a 35 wnn. 1ls valent 550 a 650 [r,

Les bourgeois secondaires ef paysans produisent environ 500
tonn, qui valent 350 & 450 fr. le tonueau,

COMMUNE DE SAINTE-GEMDE.

Cette commuone produit 200 a 250 onneaux de vins rouges,
moins corsés que cenx d'Arcins, d'Arsac, de Lamarque et de
Cussac. Ils possédent une séve abondante et beaucoup de moel-
lenx. Le vignoble le plus distingné de la contrée figure dans les
quatriémes crits du Médoc ; ¢’est celui de Lachenaye, i M. Casti-
nean, prodoisant 80 tonneaux et se vendant 900 i 1000 fr. le
tonn. Vient ensuite le crit de Lanessan, a M. Delbos, produisant
50 a 60 t. et valant 100 fr. de moins par tonneaw. Les ecinquié-
es erivs, dits bowrgeois supérieurs, sont ceux du Galant, &
Guillot, produisant 50 & 60 t.—et de divers petils propriélaires
vendant 450 & 650 fr. le tonneau.

e

COMMUNE D'ARSAC.

Cette commune fournit 400 a 450 tonneaux de vins rouges as-
similés & ceux de Cantenac. Ils ont une belle eouleur, un joli
bouquet, du corps et moins de finesse. Le commerce admet ses
denx meilleurs eriis dans les quatriemes qualités de Médoe; ce
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sontles crits de Tertve i M. de Brézest, produisant 40 a 50 tony,
— et de Desmirail, produisant 40 & 50 (. s se vendent 900 &
1,000 fr, le tonnean,

Les eriis, dits bourgeois supérienrs, sont ceux de Mombrisson,
produisant 30 topm. — de Rubichon, produisant 40 1. — de
Monpoulet, produisant 10 t. — de Lawton, produisant 20, —
— de Larroque, produisant 10 t. — de Baziadoly pére, produi-
gant 12 t.— de Blanchard, produisant 10 t. — de Grenier, pro-
duisant 10 t. — de Donat, produisant 12 t. — de Pinaigre, pro-
duisant 10 t.—de Baziadoly, produisant 10 t.—et de Baillage,
produisant 10 t. HUs valent 5 a 600 fr. le tonneau. Les paysans
de la contrée vendent 330 a 400 fr.

COMMUNE DE SOUSSAN.

La comiue de Soussan fourpil 1,000 & 1100 tonneaux de
vins trés-colorés, corsés et d'une séve faible, mais honne. Les
meilleurs figurent dans les quatriémes eris de Médoe; ce sont
ceux de Bretonneau, a M. Minvielle, produoisant 40 a 50 t. —de
Mercier-Bel-Air, an marguis d’Allégres, produisant 70 4 76 L. —
de Secondat, & M. Mons deDune, produisant 75 & 100 t.—de Dey-
rem, produisant 53 4 45 t.—et de Champés ainé, produisant 23
a 30 t. Is se vendent 900 4 1,000 Ir. le tonneau.

Les eriis dits bowrgeois supérieurs sont ceux de P, Barbot, i
M=« veuve Benoit, produisant 25 2 50t. — et de Seguineau, &
Joseph Dieyrie. lls valent 650 fr. le tonneau.

Les eriis bowurgeois secondaires sont ceux de Marcadie, M.
Capelle ; —de Deyrem, produisant 12 4 16 t.— de Toujague, i
M. A Gouteyron, produisant 15 4 20t.—de Loustat,a M. Préclos
ainé, produisant 15 420 t.—et de Caudan, a M. Rambaud-Sia-

. mois, produisant 10 4 12 t. s se vendent 350 a 450 fr. le lon.

Les pelits propriétaires ou paysans produisent ensemble 100

120 tonneavx de vin et vendent 350 a 400 fr. le tonneau.

COMDMUNE D'ARCINS.

Celle commune pr['-sanu une grave sablonneuse [ prﬂﬂllll'4
a 500 1. de vins rouges, légers, agréables el pen cOrscs: Les

meilleurs fignrent dans les gualridmes cris de Médoo; ce sonl
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ceux de Garat, a Pressac, produoisant 100 a 110 tonn. — el de
Subercaseaux, prodoisant 50 a 60 . 1ls se vendent 900 4 1,000
franes le tonnean.

Les cinguidmes cris, dils bourgeois supérieurs, sont ceux de
Dubedat, a M. Arnault, produisant 504 55 tonn.—et de Bareyre,
a M. Dupérier, produisant 40 i 45 t. 1ls valent 550 a 650 fr. le
tonneau.

Les erits bowirgeois secondaives sont ceux de Sabatault, produi-
sant 15 tonn. — de Renouil, produisant 35 t. — de Baron, pro-
duisant 10 1. — de P. Renouil, produisant 10 t. — de Robert,
produisant 7 t.—de Baziadoly, produisant 91, — et de Despagne,
produisant 5 t. Ils se vendent 450 & 500 fr.

Les petits proprietaires on paysans produizent ensemble 60
i 70 tonneaux qu'ils vendent 350 a 400 fr.

COMMUNE DE NMACAU.

Cette commune produoit 2,800 4 2,900 tonneanx de vins rou-
ges récoliés dans des graves sablonneuses et dans des palus.
Les premiers sont supérieurs aus derniers pour la qualité. Ces
vins sonl bons, fermes, colorés et séveux. Les meilleurs sont
admis dans les quatriémes cris de Médoc: ce sont ceux des
vignobles de Cambon, produisant 60 a 80 tonn.—de Cantemerle,
‘au baron de Villeneuve, produisant 100 4 120 t. —de Lassus, a
M. Duranteau, produisant 20 a 50 1. —de Roborel, produisant 40
450 t. — de Burke, produisant 15 a 25 1. — de Lalanne-Dude-
vant, produisant 59 & 60 L,—el de Féloneau, a M. Boutet, produi-
sanl 30 & 47 t. 1s se vendent 900 i 1,000 fr. le tonneau.

Les einquidmes erics sonl eeux de Dofour-Debarthe, produisant
G0 i 80tonn. — d"Abiet, a M. Favehé, produisant 15 4 20t. — de
Dagravié, produisant 40 a 50 t.— de Guilhem, produisant 40 a
30 t. — de Guittard, a M. Dugravié, produisant 20 a 25 1. — de
Guilcautin, a M= Desmaisons, produisant 20 4 26 t. — de La-
ronde, produisant 30 a 40 t.—et de Larrien, a M. Boisson-Belisle,
produisant 70 a 80 (. 115 valent 550 a 600 fr. le tonnean.

Les criis, dits bourgeois secondaires et paysans, sont ceux de
Pierlot (ile Cazeau), a M. Pierlot. produisant 70 a 80 t.— de Ba-
sergue (ile du nord), a M. Basergue, produisant 60 a 701, — de
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Surget, produisant 40 a 50 1.—et de veuve Cayeux (ile du nord),
produisant 30 a 35 t.
Quelques autres petits propriétaives produisent 30 a 40 ton-
neaux. Tous vendent 350 4 450 fr. le tonneau.

COMMUNES DE 5'-SAUVEUR eEr DE CAMENSAC,

Ces communes, situées derviere S-Julien et 8-Lambert,donnent
de bons vins rouges séveux et agréables qui acquierent beaugoup
en vieillissant ; ils ressemblent 4 ceux de Cissac, mais ont plag
d'agréement. Les terrains qui les produisent sont sablonneus,
pierreux el gravelenx. Ces communes donnent an commerce 7
i B00 tonneanx de vins. Le meillear de leurs vignobles, admis
dans les qualridmes cris de Médoe, est celui de Cartan, a M.
Lynch, qui produil 23 & 30 tonn, d'une valeur de 900 a 1,000 fr
le tonneau.

Les cinguicmes crits, dits bourgeois supérieurs, sont ceux de
Carteau, & Madras, 3 M. le comte Lyneh, produisant 20 & 30 t.
— de Vare, au baron de Cavignae, produisant 75 & 100 1. — de
Varé, & Badimon, produisant 20 4 25 1. — de Seige ou de Tourte-
rean, a M. Ducasse, produisant 40 4 50 1. — et ceux de quelques
petits propriétaives. s valent 550 a 650 fr. le tonneau.

Divers propriétaires de ces deux communes, pouvant donner
en totalité 200 tonneanx de vins, figurent dans les bourgeis se-
eondaires et vendent 350 & 450 fr. le tonneau.

COMMUNE DE CASTELNEAU.

Celte commune, qui fut long-lemps notée pour ne produire
que des vins médiocres el plals, commence 3 élre remarquée, 3
cause des cépages choisis et de la cultore soignée de certains
propriétaires, Ainsi le vignoble de Rejanmont, appartenant.a J.-
L. Chatau, qui ne produisait, il y a dix ans, que 15 a 20 ton-
neanx, peut en fournir anjourd’hui 40 a 50 hien supérieurs en
qualité. Ce cri, avant pen d'années, prendra sans doute rang
dans les quatriémes criis du Médoc, ce qui élévera sa valourde8
i 900 fr. le tonneau. Le vignoble de M. Saint-Guiron rivalise
avee celui-ci et produit & peu prés 50 a 60 tonneavx. On cite
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encore les criis de Damas junior, produisant 30 tonn. — de
Bounet, produisant 20 4 50 1. — de Larigandiére, a M. Guilhou
jeane, produisant 12 a 15 t. — de Tapy, produisant 15 a 20 t.
— de Gontier, produisant 10 4 12 t. — de Bergeron, produisant
20 t. — de Louis Videau, produisant 12 a 15 1 — et de Martin
Grasioulel, produisant 10 4 12 t. Ces propriétaires vendent 550
a 450 fr. le tonneau.

Quelyues pelils propriétaires de la conlrée récoltant ensemble
60 4 80 lonneaux, se rangent dans les eriis de bourgeois secon-
daives et vendent 300 a 350 fr. le tonneau.

Ces produils, en vieillissant, acquiérent beancoup d'agrément
et se font de bonne heure. :

COMMUNE DE 5-SEURIN-DE-CADOURNE,

Cette commune repose sur un fond de grave et de terre forte,
et produit 3,000 a 3,500 tonneaux par an de vins riches en corps
el en couleur. Ils n'ont pas beaucoup de finesse, mais sont trés-
appreciés en Hollande et en Irlande. Il y a dans cetle. commune
deux classes distinctes de vins : les premiers en qualité sont re-
coltés dans les graves, et les seconds dans les terrains forts;
ceux-li sont beaucoup plus colorés et plus corsés que les der-
niers, anssi valent-ils 20 pour 100 de plus. Les vignobles les plus
distingués de la contrée prennent rang dans les cinguiémes eris
dits bourgeois supérienrs de Médoc ; ce sont ceux de Bacon, pro-
duisant 200 & 225 t.— de Brochon, & M. Andron fils, produisant
100 4 120t —de Brannes, & M. Cabarus, produisant 100 & 120 t.
—de Verthamon, i M. Andron pére, produisant 100 4 120 t.—de
P'. Basterot, & M.T. Boué fils, produisant 1003 120 1. —de Bonnet-
Dégranges,a M. Daux, produisant 70 & 80 t.—de Jéerdme Figeron,
a M. Jérdme, produisant 504 70 t.—de Déroly, & M.Darboucave,
produisant 25 4 50 t.—de Lamothe, a M. Alaret, produoisant 40 &
50 t.—de Gradis, produisant 40 4 50 t.— de Boudey et Ducasse,
a M. Chaumel, produisant 40 a 50 t.—de Laumonier, produisant
40 t.—et de Laumonier, a M. Fiston, produisant 40 t. [ls valent
aal & 650 fr. le tonnean.

Les eriis, dits bourgeois secondaires, sont cenx de Charmail, &
M.Louvet . produisant 25 i 50t. —de Charmail ,a M. Bonneaun, pro-
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duisant 25 a 30 t.—de Mouras, produigant 40 t.—de Roustaing,
produisant 20 a 25 t.— de Cottard, produisant 40 t.— de Tron-
quoy, produisant 25 a 50 t.— deRigon, produisant 20 4 25 t.—
d'Andron aine, produisant 35 t.— de Chaumel, produisant 40 (.
— de Figerou-Nini, produisant 70 t.— de Figeron fils ainé, pro-
duisant 40 t. — de Charron, produisant 30 a 35 ..—de Sieuzac,
produisant 25 i 30 t. — de Pinac, produisant 20 4 25 t, — de
Jossel, — de Pommier, produisant 30 ., — et de Clémenceau,
produisant 25 4 30 t. Ils se vendent 350 a 450 fr. le tonnean.
Lorsque ces vins ont du terroir, ils ne valent que 250 & 300
francs le lonneau.

COMMUNE DE VERTEUIL.

Cette commune présente un sol divisé en Lerres basses ou de
palus et en plaines hautes et graveleuses. Elle produit 6 i 700
tonn. de vinsrouges colorés, moelleux et ferme ; maisils ont pen
de bouguet. Ses meilleurs prodaits sont admis dans les einguid-
mes cries, dits bourgenis supérienrs , du Medoc; ce sont ceux de
Camiran, praduisant 60 4 80 t.—de Labhaye, a M. Skinner, pro-
duisant 150 a 160 1. — de Luetkens a M. Bonfils, produisant 25
& 35 t.—de Gorrand, & M. Plaignard, produisant 55470 {.—de
Lassale, 4 M™ Lafon, produisant 50 a 60 t.—de Clémgneean, a
M. Bernard, produisant 40 i 60 t.—de Blanchard , produisant 80
a 1001 —d'Aubec Layraviére, i Aubee, produisant 25 a4 30 L.
— de Picourneau, i M. Malvesin, produisant 40 a 50 t. — et de
Lacaussade,a M. Blanchard, produisant 60 4 70 L. Ils se vendent
530 a 650 fr. le tonneau.

Les cris, dits bourgeois secondaires, sont ceux de Lassalle,a M.
Begot, produisant 25 4 30 1. — de Dazest, produisant 18 a 25 L.
— de Nullet, au bourg, produisant 50 4 35 1. — de Durel, pro-
duisant 25 a 30 t. — de Maurin, produisant 25 a 30 t. — de
Courréjolles, produisant 8 4 10 t. — de Monneins, produisant
254 50 t.—d’Alette, # M. Raymond, produisant 124 15t.—de
Moddon, produisant 20 4 25 t. — de Couerbes, produisant 18 i
20 (. — et de quelques aulres pelits propritaires, produisant
ensemble 504 G0, 1ls valent 350 & 450 fr. le tonncau.
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CODMMUNE DE SAINT-GERMAIN D'ESTEUIL.

Cette commune presenteun sol varié de terre forte ou de grave
légére. Elle peut produire 6 & 700 tonn. de vins rouges corses
qui ont du bouquet et du moelleux. Ils sont recherchés par les
Hollandais. Les premiers vignobles de la contrée figurent dans
les cinguigmes cries, dils bourgeois supérieurs, du Médoc ; ce sont
ceux du chiteau Livrean,au baron Duperrier de Larsan, produi-
sant 200 t. — du chiteau Bries-Caillon, au baron Duperrier de
Larsan, produisant 100 t. — et du chatean de Caslera, au mar-
quis de Yerthamon, produisant 70 & 80 t. lls se vendent 550 i
650 fr. le tonneau, suivanl réussite,

Les cris, dits bowrgeois secondaives, sont ceux d Arnand Char-
ron, produisant 80 a 30 tonn. — de Camivan, produisant 18 4
20 1. — de Marginier, produisant 25 4 30 t. — de Charron fils,
produisant 25 a 30 . — de Colombe, produisant 235 4 50 1. —
d’Artigulion, a M. Dellile, produisant 15 4 20t.—et de quelques
aulres petils proprictaires. ls valent 5350 4 450 fr. le lonneau.

COMMUNE DE LAMARQUE"

Cette commune, dont le sol se compose d'une grave menue el
sahlonnevse, peut fournir au commerce 7 a 800 tonn. de vins rou-
ges d'un goiit deterroiv pen fatteur. Ils ont de la couleur et ac-
quiérent un moelleux qui les fait rechercher dans le Nord. Les
premiers vignobles de cette commune figurent dans les einguié-
mes eris, dits bowrgevis du Médoe ; ce sont ceux du chitean La-
marque, i M. Giard, produisant 50 4 60 t. —de Pigneguy, pro-
duizant 55 a 45 t.—de M™ Bergeron, produisant 55 a 65 t.—de
Van der Kune,a M. Von Hémert, produoisant 50 & 55t —el de
Blanchard, a M. Perrins, produisant 55 4 40 L. s valent 550 a 650
francs le tonneau.

Quelgques petits propriétaires, produisant environ 150 tonn.,
figurent dans les eriis bourgeois secondaires el se vendent 54 400
frapcs le tonnean.

COMMUNE DU TAILLAN.

Cette commune présente un terrain trés-piercenx, qui produit

Dictionnaire analytique et raisonné des articles indigénes et exotiques, ... - page 428 sur 447


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_014236x04&p=428

2BIU Sante

450 . ViN

800 a 1000 tonn. de vins rouges, durset d'un godit de terroir qui
ne déplait pas aux Hollandais; ceus-ci les enlévent au sortir de
la cuve et les préparent de maniére a leur donner de 'agrément.
Les meilleurs vignobles de la contrée figurent dans les cinguie.
mes cris, dits bourgeois supérienrs du Médoe; ce sont cenx de
Delavie, a M. le marquis de Brias, produisant 100 4 150 1. — de
Delaroze, 4 M. Fornerod, produisant 50 a 45 t.—ds Michaud, pro-
duoisant 30 4 40 t. — de Duroussel, a By-Curé, produisant 55 i
40 t. — et de Petit Delfau, i veuve Lapeine, produisant 48 4501,
Ils valent 550 a 630 fr. le tonneau.

Les criis bourgeois secondaives sont ceux de Lassalle, & veuve
Janesse, produisant 30 4 40 t. — de Maubourguet, produisant
334 40 1. — de Michau, produisant 28 & 50 . — de Peizotto
jeune, produisant 15 4 20 t. — de Guestier, produisant 15 a 161,
— de Bidon Francois, produisant 25 t. — et de vingt antres pe-
tits propriétaires, produisant ensemble 100 t. 1ls se vendent 350
i 450 [r. le tonnean,

Cette commune produil aussi 1504 200 t. de vios blancs trés-
estimes, donl la valeur est assez élevie,

COMMUNE DU PIAN.

Cette commune présente un terrain graveleux, principalement
surson plateau supérieur. Elle fournit av commerce 3 i 400 tonn.
de vins riches en couleur et en corps, mais de séve ordinaire.
[lsse conservent long-temps et acquiérent de I'agrément en vieil-
lissant. Ils sont réputés en Hollande. Les meilleurs vignobles
de cette commune fizurent dans les cinguiémes eriis, dits botr=
geois supéricurs du Médoe ; ce sont ceux de Baour, i M. F. Rogues,
produisant 50 & 60 1.—de Basterot, b M. Barthez, produisant 454
50t.—et de Laporte, 3 M Mussinot, produisant 80 a 90 (. Ils se
vendent 550 4 650 fr. le tonneau. )

Les eriis, dits bourgenis secondaires, sont ecus de Minvielle &
M. Gaube, produisant 10 4 12 t.—de Lamonrous, 3 M. Maignol,
produisant 15 4 20 t.—de Bacalan, a4 M. de Bacalan, produisant
20 4 25 t.—de Lamourous, 3 M. Lamourous, produisant10 a 19
tonn.—de Lamourous, i M. Lettu, produisant 10 & 151.—de La
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Brune, i M. Guiraud, produisant 10 & 15 1. — et de quingze &

vingl petits propriétaives produisant 100 a 150 t. Il valent
280 a 450 [r. le tonnean.

COMMUNE D'AVENSAN. -

Celte commune présente un terrain de pelite grave, reposant
sur un sable fin. Elle donne an commerce 100 & 150 1. de vins
ronges eolorés, pourva de corps et d'un joli bongquet. Ses deux
premiers vignobles sont admis dans les cinguicmes criis, dils
bourgeois supérienrs du Medoe; ce sont les eriis du chiteau
Citran, aM. Larochejaquelein, produisant 90 a 100 t.—et de Lalo,
produisant 8 i 10 (. Ils valent 450 4 650 fr. le lonneau.

Les cris, dits bourgens secondaires, sont ceux de Martau, a
M. Estébe, produisant 15 & 20 t.—et de quelgues propriétaires
minimes, produisant ensemble 50 ou 40 t. lls se vendent 550 i
450 [r. le tonneau.

COMMUNES DE MOULIS T DE POUJAUX.

Ces communes présentent un terrain argileux ou marneux, .
jonche de graves et produisant par an 5 ou 600 tonn. de vins
rouges, corseés el colorés, avee do bouquet. Ils ont beancoup de
rapport avec ceux de la commune d°Arcins, mais ils sont cepen-
dant plus fins. On les recherche pour le Nord. Les meilleurs
vignobles du pays sont admis dans les cinguiémes erils, dits
bourgeois supérieurs du Médoc ; ce sont cenx de chiteau Pou-
jaux, a M. Castaing, produisant 120 ou 140 tonneaunx—et de
Gressier, produisant 35 ou 40 1. 1ls valent 550 a 650 fr. le
tonneau.

Les criis, dits bourgeots secondaires, sont ceux de Castebois, a
M. Castaing, produisant 25 ou 30 tonn. — de Ponjaus, 4 M.
Arnouil Flanguet, produisant 50 on 40 (,—de Robert, dit Fran-
quet, produisant 15 ou 20t. — de Macearthy, produoisant 15 on
20t. — de Lamarque, produisant 15 on 20 t. — de Mauvesin,
produisant 40 ou 50 1. — d'Hugon, produisant 15 ou 201, —
de Lestage, produisant 10 on 15 t.— de Bergeron, dit Jantille,
produisant 20 ou 25 t. — de Bergeron jeune, produoisant 15 ou
20 t. — de Savignac, produisant 10 ou 12 t. — de Menessier,
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produisant 20 ou 25 1. — de Carrera, produisant 15 on 20 1. —
ile Hugon, dit Antoine, produisant 15 ou 20 t.—el.d'une tren-
taine de petits récolteurs, produisant ensemble 250 1. Ils valent
350 a 450 fr. le tonnean.

COMMUNE DE LISTRAC.

Cetle commune, contigie, do coté du midi, i celle de Moulis,
a le méme sol et produit paran 7 oun 800 tonn. , de vins rouges
riches en couleur, en corps el en linesse, mais d'un faible hou-
quet. Ils ont une certaine durelé qui saffaiblit par les voyages.
Ils sont recherchés par la Hollande et le Nord.

Les premiers vignobles de cette commune figurent dans les
cinguidmes eris, dits bourgeois supérieurs du Médoc ; ce sont
ceux de Momand, & M. 8-Guiron, produisant 80 a 100t. —
de Ducluzeau, produisant 35 & 40 1. — d'Hosten, @ M. Ber-
nard 8'-Afrique, produisant 70 & 80t. — de Duranteau, 4 M.
Yon Hémert, produisant 90 4 100 t.— de Labeurthe, a M. Ber-
nard 8-Afrique, produisant 60 & 70 t. — de Clarke, i M. 8-
Guiron, produisant 60 & 80 t. — de Fond-Reau, & M. Leblanc
de Mauvesin, produisant 100 a 120 t. — et de Bonnet, produi-
sant 33 & 40 t. Usvalent 550 a 650 fr. le tonneau.

Les criis dits bourgeois secondaires sont ceux de Puy de Méjon,
a M. Ed. Bourgade, produisant 25 & 30 t, — de Roullet, a M.
Dupre, produisant 25 & 30 t.— de Chautard, a M. Caseaux,
produisant 20 4 25 t. — de Lebre-Curé, & M. Lebré, produi-
gant 20 4 25 t. — de Maque, 4 M= veuve Magne , produisant
12 4 16 t. — de Lebré neveu, produisant 15 on 18t — de
Neyrin, aux hériliers Domeeq, produisant 20 ou 25 t. — de
Birac, produisant 15 ou 20 t.— de Raymond Loriolot, produi-
sant 15 ou 20 t. — de Raymond Couleu ainé, produisant 2
ou 30 t, — de JeanRaymond, produisant 12 ou 15 t. — et de
quelques aulres pelils récolteurs produisant ensemble 25 a 50 &
Ils se vendent 550 & 450 fr. le tonneau.

COMMUNES DE §'.CHRISTOLY tr DE mugﬂtﬂm-

Ces communes présentent un sol de terre forte, o fond grave-
lenx. Elles peuvent donner par an 1000 ou 1200 tonneaus de
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vins rouges (ui ont du corps, de la conleur et un goit commun
sans lerroir. s sont courts en seve el moellens; ils tronvent
dans le Nord vn placement [acile.

Les premiers vignobles de ces deux communes sont admis
dans les cinquiémes eris, dits bourgeois supérieurs du Médoe;
ce sont ceux de Cop-Martin, produisant 50 & 60 tonn. —de
Magnol, produisant 80 & 100 t. — de Yertamon, produisant 50
a 60t —de Segoin, produisant 50 & 60 t. —et de Desse, pro-
duisant 50 & 60 L, [ls se vendent 400 a 450 (r. le tonneau.

Les eris dits bourgeois secondeires sonl ceux de Dumas aineg,
produisant 25 4 30t — de Chauvelet , produisant 25 a 50 {.—
e Burt,'pmduisant 25 & 30 t. — de Laforest, produisant 25
a 30 t. — de Lussae, produisant 25 a 30 1. — de veuve Gui-
raud, produisant 30 i 40 1. —de Servant, produisant 20 & 25¢.
—de Lardilley, produisant 25 & 30 t. — de Drovinean, produi-
sant 20 & 25 t. — d’'Emplevier, produisant 12 & 15 1. — et de
Bournac, produisant 15 & 20 t. Iis valent 300 a 330 fr. le
tonneau.

Divers petits propriétaires récoltent 5 & G600 . qui se vendent
260 a 280 fr. le tonnean.

COMMUNE DE BLANQUEFORT.

Cette commune présente un terrain composé de graves ronges
et blanches, d'argile pierreuse et de sable. Elle produit 1,600
4 1,200 tonneaux de vins rouges, pleins, colorés et durs,avec un
petit gout de terroir. Ils se font lentement et sont néanmoins
recherchés par le Nord et la Hollande. Les meilleurs vignobles
de la contrée figurent dans les crils dits bourgeois secondaires.
Ce sont ceux de Dulamont, & M. Dariste, produisant 100 4 150 t.
—ie Lafon, & M. de Matha, produisanl 35 a 40 t.—de Portal,
produisant 50 & 40 t.—de Chaulet, a M. Pelletrean, produisant
30 4 40 t.— de Dutasta, a M. Chaugeur, produisant 40 a 50 L.
— et de Monteuil, &3 M. J. Rounssel , produisant 25 & 30 tonn.
Ils valent 350 4 450 fr. le tonnean.

Les eris inférienrs aux précédents sont ceus de Baubens, en
palus, produisant 154 20 tonn.—de Davin, produisant 15 4 20 t.
—de Lagoublaye, produisant 20 4 25t. —de Morian, produisani

TOME 1YV, 28
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20425 L.—0'Olivier, produisant 20 & 25 1.—de Badin, produisant
20 4 25 t.—de Courréjolles, produisant 12 4 15 t.—de Michaud,
produisant 124 15 t. — de Louzié ainé, produisant 30 3 40 .
— de Bonnard cadet, produisant 15 4 20 t. — de Declouet,
produisant 35 a 40 . —de Tastet, produoisant 10 & 121, —
de Yenich, produisant 20 & 25 t. — de Duval, produisant 25 4
30 t.—des héritiers Gernon, produisant 25 & 30 t. —de Castera,
produisant 20 4 25 t.—de Dillinghame, produisant 25 4 50 1,
—ie Leblane-Nogués, produisant 50 & 55 t. — de Desgranges,
produisant 12 & 15 . — de Cambon, produisant i5 & 20 1. —
de Taveaun, & Clossmann, produisant 20 4 25 t. — de Bonnard
aing, produisant 10 & 12 t. — de Teyssié, produisant 18 & 301
—ide Louzié cadet, produisant 12 & 15 t.—de Duffour, en palus,
produisant 10 & 15 t. — el de plusieurs pelits propsictaires,
produisant ensemble 1704 180 tonn. Is se vendent 250 a 500 [r.

Cette commune produit des vins blancs, dits de graves, qui
sonl trés-bons el ont du feu ¢ du montant. ls sont secs, agrea-
bles el rechierchés par les consommateurs du Nord qui les pré-
férent aux autres vins de graves de Bordeaux.

Le crii le plus distingné est celui de Dulamon, i Dariste, pro-
duisant 25 & 30 tonn., — viennent ensuite ceux du chiteau de
8-Ahon, produisant 10 a 12 t. — de Monteuil, & M. J. Roussel,
produisant 20 a 25 t. — de Cholet, produisant 7 ou 8 L.—et de
Linas, produisant 6 ou 7 tonneaux,

COMMUNE DE SAINT.TRELODY.

Cette commune fournit par an 300 & 600 tonn. devins ronges.
Ses meillenrs viznobles fignrent dans les bourgeois secondaires
du Médoe. Ce sont ceux de Coiffard, au Lesque, a M. Coiffard,
produisant 100 & 150 tonn.—de Dumas, praduisant 80 a 100 t.
—el de Jeanti, & Potensae, produisant 30 & 40 t. lls valent 550
a 450 [r. le tonneau.

Viennent ensuite les eriis de Laumond, produisant 204 25 &
— de Célérier, produisant 12 4 15 t. — de Beneteau, produi-
sant 15 & 20 t. —de Bonore (Jacques), produisant 15 & 20 1.—
de Mothes (Jean), produisant 15 4 20 t. — de Drouillet ainé,
produisant 12 3 18 t.—de Goudemean Martial, produisant 10
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a 15 t. — de Bernard-Pierre, produisant 20 a 25 t. — de Villa,
produisant 15 i 90 t. — de Bernard, produwisant 15 & 20 t. —
de Drouillet Dapiel, produisant 10 a 15 t. —de Scevola [ Fran-
cois), produisant 20 a 25 (. — et d'Ade, & Lesparre, produi-
sant 12 4 15 tonneaux. Tls sonl dils petite vinalerie et valent
250 a 350 fr.

PORT DE EY.

Ce port produit 250 & 500 lonneaux de vins ronges, agréa-
bles, legers, mais peu colorés el peu corsés, quoique élant les
meilleurs du bas Médoc. Ils valent 15 pour 104 de plus que les
autres vins de celle contrée, qui sont dits pelite vinaleriz el ne
se paient que 250 a 300 fr. le tonnean.

COMMUNE DE VALEYRAC.

Cette commune fournit 400 & 550 tonneaux de vins ronges,
récoltés dans les vignobles de Chauvelet, produisant 60 & 70 t.
—de Bedel ainé, produisant 40 & 50 t. — de lLussac, produi-
sant 40 & 50 t. — de Bonore, produisant 50 & 40 . — de Gail-
lard-Laclaverie, produisant 40 & 45 t. — de Bert, produisant
40 t.—de Laclaverie, produisant 40 t.—de Rabére, produisant
40 t,—de T. Hostin, produisani 30 a 40 l.—de Rousseau, pro-
duisant 25 t.—de Haignoux, produisant 25 t.—et de divers au-
tres pelits propriétaires, produisant ensemble 150 4 190 tonn.
Tls valent 250 4 500 fr. le tonnean.

COMMUNE DE BEGADAN.

Cette commune fournit 450 & G600 tonn. de vins rouges, pro-
duils par les eriis de Cabarrus (Adrien], prodnisant 200 5 260 t.
—de Pierre Lussac, produisant 70 a 75 t. — du chiteau de Bar-
rail, & Lambert, produisant 60 t.—de Lussac (Pierre-Miaiiche),
produisant 50 t.—de John Brian, produisant 40 t. —de Pierre
Brian, produisant 50 t.—de Vital Eyrem, produisant 25 t.—de
Lapeyre, produisant 20 t.—de Brian et Fontenau, produisant
25 t.—de Licquart, produisant 20 t —de Ducasse, produisant
20 t.—de Lussac de Roulen, produisant 16 t.—de Teyssandier,
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produisant 18 t.—de Lussac, dit Jantille, prodaisant 12 ou 154,
—de Cocurean, produisant 12 & 15 t. — de Jean Tostin, pro-
duisant 12 & 15 t.— de Barbier, prodoisant 15 t.—de Pierre
Brian, produisant 10 & 12 t.— el de vingl-quatre petils pro-
priétaires, produisant ensemble 150 4 170 t. — Ils se vendent
250 & 300 fr. le tonnean.

COMMUNE DE DIGNACG,

Cette commune fournit 240 3 250 t. de vins dont les récol-
teurs sont trés-divises et ne vendent pas plus que ceux de la
commune précedente,

COMMUNE DE LOIRAC.

Cette commune fournit environ 250 tonn. de vins qui valent
250 & 280 fr. le tonneau.

COMMUNE DE QUH_YRH.G»

Cette commune fournit 200 a 500 tonn. de vins rouges, prove-
nant des vignobles de veuve Montauroy (chiteau Carcanieus),
produisant 150 & 145 t. — de veuve Dubois, produisant 20 a
23t. — deCarle, produisant 20 4 25 t. — d'Allard, produisant
95 t.—et de divers petils propriétaires, produisant ensemble
B0 t. 1ls valent 250 4 280 fe. le tonneaun.

COMMUNES DE CIVRAC T D'ESCURAC.

Ces communes fournissent 5 4 600 toon. de vins rouges par
an, provenant des vignobles de d'Escural, produisant 110 &
115 t.—de Laloubie, produisant 20 3 25 t. — de Chanvel, pro-
duisant 30 t. — du chétean Bessan, au comte Ségur-Cabanac,

. produisant 120 & 130 t. — de Guillory, produisant 15420 L. —
de Richard, produisant 50 t.—de Lussac, produisant 40 t.—de
Gallouin, produisant 25 t.—de Ducasse, produisant 25 t. —de
Simon, produisant 20 t. — de Morean, produisant 20 t. — de
Meynieu, produisant 30 t.—de Hardouin, produisant 15 t.—de
Figerou, produisant 15 t. — de Texier, produisant 15 L. — de
Benillan, produisant 15 t. — de Lambert, produisant 10 t—ie
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Bijeau, produisant 10 t.— et de quelques aulres petils proprié-
taires. Ces produits se vendent 240 i 260 [r. le fonneau.

COMMUNE DE BLAGNAN-

Cette commune fournit 430 & 550 tonn. de vins rouges, pro-
venant des vignobles de Peychaud, produisant 160 1. — de Gorse,
produisant 65 t. — de Seguin, produisant 40 1. — de Pothier,
produizant 60 t. — d"Auguste Guilhory, produisant 12 4 15 t.

 — de Jean Marcoute, produisant 12 t. — de Numa, produisant
121, —de Morean, produisant 12 t. — de Teyssier, produisant
10 t.—et de quelques petits propriétaives. Ces vins valent 260 &
270 fr. le tonneau.

COMMUNE DE POTENSAC.

Cette commune peut fournic 351 on 400 tonn. de vins rouges,
provenant des vignobles de Jeanly, produisant 100t. — de Gal-
lais, produisant 60 t.—de Laloubie (Morey), produisant 60 1. —
de Fabre de Rieunégre, produisant60 t. — de Guilhory, pro-
duisant 45 1. — de Guilhory, produisant 45 t. — d'Alexandre
Cousin, produisant G0 t. — de Mondon, produisant 60 t. — de
Michel Prévostean, produisant 30 t.— de Pierre Mougnet, pro-
duisant 50 t. — de Guilhem, produisant 20 t. — de Francois
Hostin, produvisant 12 ou 15 1. — de Méturet fils, produisant
120u 15 1. — d'Antoine Négrier, produisant 12 t. — et de quel-
ques aulres pelits proprietaires. lls valent 260 a 270 fr. le tonn.

COMMUNE D'ORDONNACG.

Cetle commune fournit 250 & 550 tonn, de vins rouges, pro-
venant des vignobles de veuve Laveau, produisant 154 16t, —
de Roustaing, produisant 15 & 16 t. — des héritiers Jouan,
produisant 45 & 20 t. — de Meynieul, produisant 12 4 15 t.
— @'Arnand, produnisant 12 a 15t — de Faure, produisant
10 ou 12 t. — de Seguin, produmisant 12 4 15 (. — de Marcalet,
produisant 12 4 15 t. — de Martin, produisant 10 5 121 —
et de divers propriétaires, produisant 100 & 150 t. 1ls se ven-
dent 260 4 270 fr. le Lonnean.
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COMMUNE DE GAILLAN, .

Cette commune fournit 200 a 250 tonn. de vins rouges, pro-
venant des vignobles de Moutardier, produisant 50 a 60 1. —
des héritiers Lussac, produisant 404 50 t. — de Fabre de Rieu-
negre, produisant 40 & 45 t. — de veuve Couronneau, prodoi-
sant 40 t. — des heritiers Mouganne, produisanl 25 i 50 {, —
de Bonnore, produisant 30 on 40 1. — de Faget, produisant 15
a 20 t.—ie Rey el de Lussac, produisant 15 a 20 t.—de Paul
aing, produisant 15 a 20 1. — de Joflve, produisant 20 4 25 .
— de Pierre Monneins, produisant 20 4 25 1. — et de divers
pelits propriétaives, produisant 50 t. Ils valent 260 4 270 [r. le
tonneau,

COMMUNE DE SAINT-VIVIEN.

Cette commune fournit 100 ou 150 tonn. de vins rouges, pro-
venant des vignobles de Maurin fréres, produisant 30 a 40t
— de Dépé, produisant 25 & 30 t. — et de divers petits pro-
priétaires, produisant 80 & D t. Ils ge vendent comme ceux
do Gaillan,

COMMUNE DE JAU,

Cette commune fournit 300 & 350 tonn. de vins rouges, pour-
vis de seve, mais se conservant peu. lls proviennent des vigno-
bles de Raymond Bert, produisant 70 & 80 tonn. — de Bedel,
produisant 70 .2 75 t. — de venve Desgardies, produisant 50
4 60 1. —de Coiffard jeune et Princeteau, produisant 40 & 50 L
— de Larcher, produisant 20 & 25 tonn. — de Chichet, pro-
duisant 20 a4 25 t. — de Jean_Figerou, pmduisam 15 4 20 L.
— de Delignae, produisant 152 20 1. — de Bert pére, produi-
sant 12 a 15 t. — de Bert fils, produisant 12 & 15 t. — de
Lhommond, produisant 15 4 20 1. — de Dubosc, produisant
124 15 t. — et de Dufan, produisant 124 15 t. Ces vins se vet-
dent comme ceux de Lesparre et dUch.

CORMMUNE DE VENSAC.
Cette commune fournit 150 & 200 tonn. de vins rouges (qut
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peavent s'assimiler 4 ceux de Jau, Les récolleurs en soul nom-
breux et ils vendent eomme ceux de celle commune. g

COMMUNE DE SAINT-YZAT]:

Cette commune fournit 800 a (000 tonneaux de vins rouges
distingués parmi la petite vinaterie. Ils proviennent des vigno-
bles de Subercazeaux, produoisant 200 a4 220 tonn. — de Mar-
cellus fils, au chitean Loudéne, produnisant 150 & 170 t. — de
Mesuret pére, produisant 40 4 45 t. —de Francois Jenty, pro-
duisant 25 & 30 t. — de Jean Lacroix, produisant 25 & 30 t-
— d'André, produisant 25 4 30 t. — de Brian, produisant 25
a 30 t. —de Jean Moreau, produisant 15 a 16 1. — de veave
Lafaye, produisant 15 420 t. — de Jenty Jean, produisant 12
415 1. — de Bernac, produisant 12 4 15 t. — de Renaud,
produisant 12 4 15 1. — et de quelques petits propriétaives. Ils
valent 260 a 280 [r. le Lonnean.

COMMUNES DE LESPARRE ET D'UCH

Ces eommunes peavent fournir 400 4 500 tonn. de vins rou-
ges, assimilés 4 cenx de Queyrac et de Loirac. Ils proviennent
des vignobles de Fréchina, produoisant 80 & 90 1. — de Fabre
de Rieunégre, produisant 30 & 35 t. — de I'abbé Vidal, pro-
duisant 20 & 25 . — de Morin, produisant 204 25 t. — de
Charron, produisant 20 & 231, — de veuve Marcou, produisant
20 425 1. — de Freiche, produoisant 15 & 20 t. — de Mon-
neins cadet, produisant 12 4 15 t. — de Piffon, produisaot 15
a 20 t. — et de divers pelits propriétaires, produisant ensem-
ble 200 t. Lenr prix varie d= 250 a 280 [r. le tonnean.

Ce qui caractérise la réussite des vins do Médoe, c'est la réu-
nion des gualités snivantes : le corps, la coulear, la maturité,
l'agrément, la souplesse, la rondeur et le parfum. Leur qualité
depend de la suceeszion de diverses températures chandes pour
faire miric le raisin, humides pour amollir sa pean et séches pour
arréter sa seve; lelles ont été les influences gui ont donné au
commerce les années remarquables de 1802, 1808, 1811, 1815,
1819, 1895, 1828, 1831, 1833, 1854, 1855, 1840, 1841 et 1844 ;
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sur ces douze années, on peut citer comme types d'une perfec-
tion compléte les années 1811, 1815, 1831 et 1854,

Le Medoc, outre ses vins rouges, fournit anssi 10 a 12,000
heotolitres de vins blanes de basse qualité, qui sont consommes
dans les cabarets, Ils se récollent presque tous dans arcondis-
sement de Lesparre. Dans la commune d'Ordonnac, on trouve
un cri dépendant de lancienne abbaye de Lile, qui produit un
vin blanc trés-agréable, ayant e parfum de larose ; pour lui don-
ner de la qualité, on passe le raisin aw four. Quand il est nou-
veau, ce vin vaut 200 fr. le tonneau, et au bout de quelques an-
neées, 7 el 800 fr.

Yins rouges de graves,

Ces vins se recoltent sur les terrains graveleux qui entourent
Bordeaux el qui s'étendent au sud a 12 kilom. etal'ouest i 8,

En general, ces vins sont moins fins que ceux du Médoc, mais
ils ont plus de corps et de durete. Leur séve est courte el 8'ap-
pelle bouguel. ils sont longs & se faire et ne doivent étre mis en
bouteilles qu'apres sepl a buil apnées de fut. Hs o’eprouvent,
pendant vingl et vingl-cing années, ancnne allération; les vins
de Médoe, au contraive, prennent une conleur tnilée aprés donze
a quinze années de verre.

Les vins de graves sont trés-salutaives pour les vieillards et
recommandés dans les affectionz de poitrine. 1ls ont 'avantage
de sapporter plus d'eau que ceux de Medoe. {

Le commerce les distingue par vins rouges de premiéres gra-
ves, vins de bonnes graves et vins de petites graves. Les sept
premieres communes suivantes fournissent les meilleurs; vien-
nent ensuite los petites graves.

PESSAC. | CAUDERAN.

TALENCE. LE BEOUSCAT.
MERIGNAGC. BEGLES.

GRADIGNAN . 3'-MEDARD-EN-JALLES.
LEDGNAN, S'-MEDARD-IV EYRAN.
VILLENAVE-D ORNON . LABREDE.

EVEINES, CASTRES.

MARTILLAG _ PORTETS.

LE TONDUT, BEAUTIBAN.

BRUGES, §'-SELVE.
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Cette commune produit 1,000 & 1500 tormeaox de vins roun-
ges. qui offrent une couleur brillante et un bouquet particulier.
Elle posséde le chateau du Haut-Brion, dont le vin rivalise avec
les premiors eriis du Médoc. Sa valeur est Ia méme que celle des
chiteaux Lafitte, Margaux et Latour. Ce cric appartient a M.
E. Larrieu, de Paris, et fournit 100 4 120 tonneaux par an, an
prix de 2 4 3,000 fr. le tonneau. Viennent ensuite les erds de
La Mission, a M. Chapella, produisant 12 & 15 tonn. et vendant
12 a 1500 fr, — du pape Clement, produisant 12 & 15 t. et ven-
dant 1,000 & 1200 fr. — de Catalan, produisant 30 a 40 t. —
de Germain, produisant 30 & 40 t. — du baron Sarget, produi-
gant 20 425 1. — de Lachapelle, produisant 15 4 20 1, — de
Castera, produisant 12 4 15 t. — de Bertrand, produisant 20 a
25 t. — de veuve Girodean, produizant 20 4 25 t. — de Dupuy,
produisant 15 4 20 t. — de Baron, produvisant 20 & 25 t. —
de Boorbon fils, produisant 45 a 20 t. — de Bahans, produi-
sant 25 a 30 t. — de Carcaud, produisant 12 4 15 t. — de
Darrieux, produisant 12 & 15 t.—et de Gew Colon, produisant
15 & 20 t. Ces derniers vins se vendent 7 & 900 fr. le tonnean,
suivant lear mérite,

COMMUNE DE TALENCE,

Cette commune produit 900 i 1,000 tonneavx de vins rouges,
divisés en deux classes : les Haut-Talence, qui sont les plus esti-
mes et les Talenee proprement dits. Une partie des vignes du
Haut-Brion figure dans cette commune, guoique le chitean soit
silué dang celle de Pessae. Les criis de celle contrée sont ceux
de M. Roul, prodoisant 15 a 181. — de veuve Tarteyron, pro-
duisant 50 & 60 t. — de Chapella, produisant 40 & 45t — de
veuve René, produisant 40 a 501, — de veuve Billot, produi-
sant 35 & 40 t. — du comte de Paységur, produisant 20 & 25 t.
— d’Espeleta, produisant 205 25 1. — de Blumerel, produi-
gant 20 4 256 1. — de Limousin, prodoisant 15 4 201, — de
Trigan -Beaun, produisant 10 4 15 1. — de Raba, produi-
sant 15 4 20 t. — de Vigues, produisant 15 420 t. — de Fous-
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sat, produisant 15 3 20 t. — de Devez, produisant 15 & 20 ¢,
— de Guesnon, produisant 10 3 12t —de Tulévre, produisant
103412 t. — et de vingl-cing petils récolteurs, produisant 5 & 10
tonneaux de vins; chacun. La valeur de ces liquides ne dépasse
pas 1,000 fr. le tonmeau.

COMMUNE DE MERIGNAC.

Cette commune produit 900 4 1,000 tonneaux de vins rouges,
pleins d'agrément et de moelle. Leur séve se rapproche de celle
des vins de Medoe et ils penvent remplacer les quatridmes ef cin-
quiétes erits de cette contrée. 1ls conviennent pour la Hollande
et le Nord, ou ils sont trés-estimeés. On cile enlre les meilleurs
eriis de la contree, ceux de Luchey, produisant 13 tonn. se ven-
dant 1,0004 1,100 fr. —de Bourran, produisant 155 20 t et
vendant 7 4 800 fr. — du chatean de Lognac, produisant 15 4
16 t. et vendant 6 a 700 fr. — de Lambert, produisant 20 1. et
vendant le méme prix; — de Piqueeaillan, produisant 25 t. —
de Carbouel-Seguino, produisant 100 t. — de Clarke Elie, pro-
duisant 25 4 50 t. — de Duréco, produisant 154 20t. — de
I'Archevéché, produisant 25 3 50 1. — de Windau Charles, pro-
duisant 25 t.— de Petitean, produisant 15 4 20 t. — de Mar-
botin, produisant 15 420 t. — de Lanefranque, produisant 15
a 20 t. — de Michaél Isaacson, produisant 15 4 20 1. — de
Ducasse, produisant 10 312 1. — de Caillavet, produisant 15
220 t. — de Sylveyra, prodoisant 15 3 20 1. — de Gintrae,
produisant 15 & 20 t. — de Lacoste, produisant 12 415 t. —
de Mercier, produisant 12 15 t. — du baren de Contenenil,
produisant 124 15 t. — de Baour, produisant 12 4 15 L. — de
Mérignac, produisant 12 & 15 t. — et de Chavaille pére, pro-
duisant 8 4 10 1. Vingt-cing autres récolieurs de 54 10 tonneaux
chacun vendent, ainsi que ces derniers eris, 62700 fr. le ton-
nea.

COMMUNE DE LEOGNAN.

Cette commune produit 8 4 900 tonneanx de vins rouges el
200 de vins hlanes. Les vins rouges ont moins de finesse '1“‘?
ceux de Mérignac, mais plus de corps. de fermeté et de conlenr;
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cenx que I'on récolte dans les bas fonds ont un léger goit de ter-
roir et se conservenl long-temps en acquérant de la qualite.
L'Irlande et le Nord s'emparent de ces produits. Les vignobles
les plus réputés sont cenx des héritiers Literie, récoltant 50 &
60 tonn. et vendant 600 4 650 fr.;— de Monbadon, produisant
60 & 90 1. et vendant au méme priv; — du marquis de Canolle,
produisant 80 t. de méme valeor; — de Labadie, produisant S0
4 40 t. et vendant 550 a 600 fr. le t. — de Mareilhac, produisant
G0 & 40 1. de méme valeur; — de Depiot, produisant 50 a
40 1. et vendant 450 & 550 fr.;— de Soubervie, produisant 25 4
30 t. de méme valeur ; — de Chevalier, produisant 20 4 251. de
ménme prix; — de Viard, produisant 25 & 50 t. — de Fourés,
produisant 25 4 30 t. — de Roux, produisant 20 a 50 t. — de
Ricard, produisant 25 & 30 t. — de Dauriol, prodoisant 20 a
25 t. — et de Bernard, produisant 12 4 15 t. Ces huit derniers
proprietaires vendent 375 4 500 fr. le lonneau.

Les vins blanes de cette contrée ont été long-temps réputés
pour lenr agrément. Les principaux cris de ee genre sont cenx
de Bodkin, récoltant 20 & 25 t.— de Depiot, a M. Langueloup,
produisant 15 a 20 t. — d’Acha, produisant 20 & 25 1. — de
Wer Foussat, produisant 12 4 15 t.—de Morean, & M. Barreyre,
produoisant 15 a 20 t.— de Repaud, 4 M. Lamargue, produisant
124 151. — et de Camagére, a M. Loustalade, produisant 10 a
12t Hls se vendent 250 & 300 fr. le tonneau en vieux.

COMMUNE DE GRADIGNAN

Cettg localité produit 5 & 600 tonneaux de vins rouges ou
blancs. Les premiers sont corsés el colorés, mais sans finesse.
On les assimile a ceux de Mérignac. Ils élaient autrefois recher-
chés en vieux pour les colonies. Le trajet les ameliorait et il s'en
expédiait beaucoup pour Ille-de-France.

COMMUNE DE VILLENAVE-D'ORNON.

Cette commune produit 450 i 500 tonneans de vins rouges et
400 de vins blancs. Les premiers différent beaucoup entre eux
et ont moins de corps et plus de terroir que ceux de Léognan.
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1l s'en trouve cependant de légers el d'agréables, Celle contrae
posséde le eri de Carbonnieux, produisant 70 tonneaux de vins
blanes trés-estimés, qui sont plus légers et moios liquoreux que
ceux de Saulernes, quoique aussi délicats. Ils onlune séve et un
houquet agréables, semblables & ceux des vins du Rhin. Les cpis
des vins rouges de cetle commune sont ceux des fuartiers de
Nadére, a M. Dupuy, produisant 20 a 25 tonn. — du Désert, a
M. Dufour de Barthe, prodoisant 15 a 18 . — du Désert, a M,
C. Jaudol, produisant 15 a 20 1. — de la Balisque, a M. Mallet,
produisant 10 4 12 . — du pont de la Maye, a Al 'abbé Rou-
chon, produisant [0 & 12 {.— de Pontac, 4 M. Etchevaria, pro-
duisant 35 a 40 t. — de Larrivat, 4 M. Renaud, produisant 10 4
12 t. — du Bourg, & M. de Pradines, prodoisant 15 a 18 1, —
de Minour, & M. Alex. Basquiat, produisant 25 ou 30 t. — de
Conis, & M. R. Basquiat, produisant 20 4 25 t. — de Baret, a
MM. Fauche pere etfils, produisant 15 a 18 t.—de Conis, & M.
Withfooth, produisant 15 & 18 t. — du pont de Langon, a M.
Duprat, produisant 50 4 40 t.— du poot de la Maye, a M. Las-
sansaec, produisant 12 & 15 t.— du pont de la Maye, i M. Lange,
produisant 10 i 12 t. — de la Monnaie, i M. Boisseul, produi-
sant 40 & 15 1. — de Bourg, & M. B, Dufour, produisant 10 &
151.— de Lartigues, 4 M. Soulagon de Bruet, produisant 10 a
12 |.— de Carbonnieu-Rouchereau, produisant 100 & 125 t.—
du Bourg, & M** veuve Couperie, produisant 12 & 15 1, — du
Bourg, & M. Dupuy jeune, produisant 15 & 18 t.— du Bourg, &
F. Lartigue, produisant 8 4 9 1. — du Bourg, a M. A.-Dufoor,
produisant 10 & 12 t. — d"Allandy, produisant 100 & 125 1. —
du marquis d'Alon, prodaisant 504 GO 1. — d’Auch, produisant
204 25 t.— et de Breton, produisant 15 3 18 1. — Ces produils
valent 300 a 530 Ir. le tonneau.

COMMUNE D'EYZINES,

Cette commune fournit 300 & 550 tonneaux de vins rouges ol
blanes de qualité ordinaire, provenant des vignobles de Dous-
quet, produisant 25 & 50 t. — d'Abiet, produisant 23 a 52 1. —
de Percot, produisant 25 t. — de Grandmaison, produisant 15
i 20 t.— de Pélissier, produisant 20 a 25 t. — de Jeantet, pro-
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duisant 30 1. — d’Alexandre, produisant 20 t. — de Monteverde,
produisant 30 t. — de Caze, produisant 12 4 15 1. — de Bouet
ainé, produisant 20 t. — de Lafon, produisant 20 4 25 t. — de
Bacque, produisant 20 & 25 t.— de Labat, produisant 15 & 20t.
— de Yabaud, prodnisant 10 & 12 t. — et de Sourdois, produi-
sant 10 i 12 t. Ils valent 250 & 300 [r. le tonnean.

Les vins de petites graves de Bordeaux sonl géné-
ralement de qualité médiocre. Ils ont un goiit de terroir et ac-
quiérent pen de mérite en vieillissant. 1ls sont destinés a la
consommation locale.

CONMMUNE DE MARTILLAC.

Celle commune fournit 250 tonneaux de vins rouges, corses,
colorés, durs et communs, et 800 tonneaux de vins blancs peu
estimés. Ces liquides sont destinés i alimenter la consommation
de Bordeaux.

COMMUNE DU TONDUT.

On récolte dans cette commune 200 tonneaux de vins rouges
ou blanes d'ane qualite salisfaisante. Tls valent 45 4 20 pour 100
de plns que les petites graves communes,

COMMUNE DE BRUGES.

La commune de Bruges produit 150 tonneaux de vins rouges
ou blancs, destinés, comme les précédents, a la consommation
locale, et de méme valeur.

COMMUNE DE CAUDERAN.

Caudéran fournit 60 3 80 tonneaux de vins rouges ou blancs,
de la qualité et de la valeur de cenx de Broges.

COMMUNE DU BOUSCAT.

Cetle commune fournit 30 a 60 tonneaux de vins ronges oun
blancs de qualité ordinaire, qui ne valent pas ceux de Canderan.
Leur prix est moindre de 15 3 20 pour 100.
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COMMUNE DE BEGLES.

On récolte dans eetle eommune 750 & 800 tonneaux de vins
rouges ou blancs, assimilés pour leur gualité et leur prix & cenx
duo Tondut. Iis sont destings & la consommation locale, Ils pro-
viennent des vignobles de Carayon-Latour, produisant 80 ¢, —
de Lassabathie, produisant 50 t. — de Limes, produisant 50 1.
— de Catelan, produisant 50 t. — de Goyonnet, produisant 40
it 45 t.— de Laharpe, produisant 50 t.— de Saint-Amand, pro-
duisant 25 t. — du petit séminaire, produisant 25 t. — de Da-
guzan, produisant 20 t. — de Promis, produisant 20 t. — de
Dubedat, produoisant 20 t.— de Lacou, produisant 20 t. — de
Musard. produisant 15 4 16 t. — dugrand séminaire, produisant
15 4 16 t. — de Bellard, produisant 15 1. — de Hargoux, pro-
duoisant 12 4 15 t. — de Bose J.-J., produisant 122 15t —
d'Oré, produisant 10 & 12 t. — de Guérineau, produisant 10 &
12 t.— de Long, de Signac, de Dielle, de Costes, de Bonnevies,
de Lafargue, de Lousteau, de veuve Lestales, produisant 10 1.
chacun; — de Lesclide, de Vertamon, de Costerousse, de De-
jamme, de Faureés sceurs, de Ferrére, de Magnon, de Groussel,
de Bacheé, a M. Calais, produisant 8 t. chacun;— de Minvielle,
de Garreau, de Pauly, produisant 7 t. chacun; — de Lefort, de
Tajan, de Fillastre, de Rousseau, de Mallemouche, de Leclere,
de Roustaing, de Maurin, de Fondadouze, d'0ffman, de Jeanti
Ducourneau, de Rivals, produisant 6 t. chacun; — de Clavie,
de veuve Castillon, d'Escousse, de Cessac, de Socquel ainé, de
Durci ainé et de B. Barateau, produisant 5 t. chaeun. Ges pro-
duits se vendent 250 i 500 fr. le tonneau, aprés deux annees.

COMMUNE DE SAINT-MEDARD-EN-JALLE.
Cette commune produit 60 4 80 tonn. de vins ronges el blancs,
fqui ont la qualité de ceux de Caudéran, ainsi que leur valear.
0On les consomme a Bordeaus.

COMMUNE DE SAINT-MEDARD-D'EYRAN.
Cette commune fournit 500 tonn., dont 250 de vins rouges
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et 250 de blanes. lls onl moins de corps que cenx de Martillac
ef se vendent 15 & 20 pour 100 de mioins. La Hollande les re-

cherchait auntrefois; aujourd’hui elle préfére les vins de Blan-
quefort.

COMMUNE DE LABEREDE.

~ Cette commune fournit 1800 tonn. de vins rouges, de qualite
inférieure et de prix pen éleve.

COMMUNES DE CASTRES T DE PORTETS.

Ces communes fournissent 500 a 600 tonn. de vins qui res-
semblent aux précédents et se vendent les mémes prix. lls pro-
viennent des vignohles de Seguinean-Lognac, produisant 75 a
80 t. — d'Etienne, produisant 60 a 65 t. — de J.-J. Couron-
nean, produisant 55 a G0 t. — de Duret, produisant &0 a 50 t.
— de Charles Dorneau, produisant 60 a (5 t. — de Saint-Hilaire
Gaubert, produisant 50 a 55 1. — de Gaubert fils, produisant 40
4 b5 1. — de Poylerré de Cerres, produisant 35 a 40 1. — de
Bignon-Bellause, produisant 30 4 55 t. — de Ducassse, produi-
sanl B i 10 1. — de Miailhe Arnand, produisant 18 a 20 t. —
e Faye, produisant 24 t. — de Garin, produisant 254 30 t. —
de Jean-Barl Labat, produisant 40 a 45 t. — de Balox, produi-
sant 25 1. — de Bouvet jeune, produisant 20 & 25 (. — de La-
tappy, produisant 25 a 50 1, — de Vallenet, produisant 20a 25 t.
— de Ducarpe aine, produisant 124 15 ¢, —de Desclaux-Toinin,
produisant 15 a 18 (. — d’Arnaud Dubourdieu, produisant 12 a
15 1. — de Depiot, produisant 10 a 12 t. — de veuve Durand,
produisant 15 a 20 t. — de Descacg aine, produisant 15 a 20 (.
— de Trenis fils, produisant 8 a 10 t. — de Napsan-Mache, pro-
duisant 12 a 15 t. — de Labuzan-Meste, produoisant 20 a 25 t.
— de Doms, produisant 20 a 25 t. — de Ducot fils, produisant
12 a15t. — d’Andre Labuzan, produoisant 10 a 12 t. — de Jau-
nié, produisant 10 & 12 t. — de Daraba jeune, produisant 8 a
10 t. — de Lalande Louis Pilote, produisant 12 a 15t. — de
Miailhe Elie ainé, produisant 15 a 18 t. — d'Arnaud Cheuche,
produisant 20 4 25 t. — de Ducot pére, produisant 8 4 10 1. —
de Jean Dubrey, produisant 10 & 12 t. — de Pierre Lartigues.
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produisant 12 & 15 1. —de Descacy Joinis, produisant 104 12 ¢,
— de Lalanne, produisant 15 4 20 t. — de Napsamﬁapsille,wq‘
duisant 15 1. — de Francois Pénicaut, produisant 12 415 1. —
de Labuzan Guillaumet, produmsant 12 4 15t. — deLabuzan Da-
niel, produisant 10 4 12 1. — de Guillaume Duprat, prnduisﬁm_
15 4 20 t. — de Bayle Lamothe Arnaud,, de Bayle Lamothe Geor-
ges et de Moustey Pierre, produisant chacun 10 4 12 . —de
Lafage, de Napsan Caperol, de Dartis, de Lalanne cadet, de
Lassauve, de Daraba ainé, de Labuzan Loreillot, de Desmarie-

* Chicot, de Filatreau, de Subervie René, de Napsans Jacoulet,
de Dartis Armand, de Napsans-Malingre et de Lassauve, produi-
sant 9 4 10 t. chacun,

COMMUNES DE BEAUTIRAN T DE ﬁm’l'mml.

Ces communes fournissent 600 4 700 tonn. de vins rouges et
blancs, semblables a ceux des communes précédentes. Leur va-
leur est la méme.

Ici finit la nomenclature des vins rouges de Graves ; nous al-
lons passer aux ving blanes de la méme contrée, dont quelques
uns sont renommes, lls sont produits par les communes sui-

vantes :
SAUTERNES, PUIOLE.
BOMMES. TLLATS.
BARSAC. LANDIRAS.
7]1.LEN.].'H!-11'ORNI}ﬁ. PODENSAC.
CERONS YIRELADE.
PREIGNAC. ARBANATE.
TOULENE, LEOGNAN.
FARGUES, GANS.
LAMNGON. AURDS.

8'-PEY 04 8'-PIERRE.

Ces dix-neuf communes sont situées sur la rive gauche de la
Garonne et se succédent jusqu’a Langon, en partant de Ville-
nave-d'Ornon.

FIN DU QUATRIEME VOLUME.
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