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AVANT-PROPOS

Les produits fournis & la matiére médicale par la famille des
Pipéritées sont relativement peu nombreux : les fruits des Poi-
vriers el des Cubébes, la racine de Kawa et les feuilles du Ma-
tico sont les principales drogues empruntées & ce groupe de
plantes,

Laissant de c¢dte la question des racines et des fenilles, nous
nous oceuperons exclusivement, dans ce travail, des fruits de
Pipéritées et nous aurons surtouf ponr but, de faire une mono-
graphie anssi exacte el aussi complite que possible des fruits
que N'on rencontre actuellement dans les droguiers el dans le
commerce,

De nombreux travaux ont éié publiés, tant en France qu'd
I'étranger, sur les Poivres blanes el noirs, et la recherche des
produits employés & les falsifier a été le sujet d'un ceriain nom-
hre de publications trés intdressantes que nous aurons 4 résu-
mer dans le cours de cette éfude.

En revanche, en ¢e qui concerne les Poivres Cubébes, et en
particulier les Cubgbes qui arrivent actuellement sur les mar-
chés d’Hurope, il y alieu de faire des recherches nouvelles, Kn
effet, Tobservateur qui a pu examiner des fruits de Cubébes
vrais, tels qu'ils existaient autrefois dans le commerce, et tels
qu'on peut en trouver encore dans les collections, a di remar-
quer de grandes difftrences, en faisant la comparaison de ces
produits avee un grand nombre de cenx qui sont employés an-
Jourd'hui : la saveur moins aromatique, plus amére de quelques
Gchantillons, o forme ef la grossenr des fruits exeitent U'atten-
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tion, el il w'est pas rare, si on se livre & un examen plus atten-
tif, de trouver, dans presque tous les Cubebes, des produits
étrangers, de nature variable, qu’il convient de rejeter.

Les prix tros élevés, anssi bien des Cubébes que des Poivres,
ont lentd les commergants pen sernpulenx; et de tous edtés, on
signale des fraudes qu'il importe essentiellement de reconnaitre,

Des documents nombrenx sont nécessaires pour une éfude
de ce genre, et 'examen d'une grande quantité de produits de
provenance certaine est indispensable.

Je mesuisadressé d différentes maisons faisant le trafic direct,
qui m'ont procuré des échantillons ¢’origine des Poivres dn
commerce,

Girdies & Pobligeance de M. le Directenr da la Pharmaeie cen-
trale de France, & Paris, et de M. Briegleb, connnissionnaire en
droguerie i Amsterdam, que je remercie vivement, j'ai en & ma
disposition une certaine quantité de sortes de Cobébes, prélevés
en donane, ef dont I'étude m'a fourni des résultats intéressants,

Girfiee surtout aux échantillons types, que M. Planchon, Di-
recteur de I'Eeole supérienre de Pharmacie de Paris, a bien
voulu me confier el provenant des collections de I'Ecole de Pa-
ris et de 'ancien droguier Cinibourt, j'ai pu entreprendre ce tra-
vail. Je prie M. Planchon de eroire & ma profonde gratitude,

Ce travail sera divisé en deux parties; dans la premiére, nous
nous occuperons des Poivres du commeree et dans la deuxidine
des Cabdbes, ou mieux, dans la premicre, des produits fournis
par le genre Piper (Miquel) ef dans la seconde, de ceux qui sont
donnés par le genre Cubeba (Miquel).

Dans chacune de ces éludes, nous ferons un court historique,
et nous donnerons quelques indications relatives i I'origine, la
cultnre, le commerce de ces fruits de Pipéritées etles différentes
sortes commerciales importées en Europa. Nous ferons con-
naitre ensuite les earactires macrographiques el histologiques
de chacune de ces sortes, de méme que lenr composition chimi-
que, sans entrer toutefois dans I'ttude approfondic des carae-
ttres chimiques des produits qu'on y rencontre.
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Aprés avoir signalé les préparations officinales dans lesquelles
entrent ces fruits, nous passerons en revue, dans un chapitre
spiécial, les différentes falsifications signalées jusqu’d ce jour et
nous déerirons les procédés en usage pour découvrir ces frandes,

Il nous a parn bon de faire précéder cette étude, d'un chapitre
dans lequel serait résumée briévement Uhistoive de la famille
des Pipéritées, ses earactdres botanigues et la distribution géo-
graphique des genres qui la composent,

Dans un Index bibliographique enfin, on trouvera la liste des
ouvrages ayant trait & la question et dans lesquels nous avons
puizé d'ntiles renseignements,
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CHAPITRE PREMIER

HISTORIQUE DE LA FAMILLE DES PIPERITEES. — SHES CARACTERES
BOTANIQUES. — DISTRIBUTION GEOGRAPHIQUE,

Hisrorigue., — Les genres qui forment actuellement la -
mille des Pipéritées furent pendant longtemps placés dans Jdes
groupes trés dloignés les uns des antres,

C'est ainsi que Linné, étndiant plus spheialement le genre
Piper, dont il possédait plusienrs espéces asiatiques, plaea ee
genre i edtd des Arum, des Calla, des Acorus, assimilant 'épi
floral du Poivrier i un spadice incomplet. Pour Linné, l'embyron
des Piper ne possédait qu'un eotylédon.

Ce fut de Jussien qui le premier reconnut & 'embyron du
poivre deux eotylédons bien eonstituds et compara ce genre an
genre Urtica.

Gertner conlirma les observations de de Jussien, Quelques
temps aprés, vers 1810, Mirbel (67) ayant en oceasion d'étudier
nne graine de Poivre noir en germination, déerivit trés exacte-
ment la structure macrographigue de cette graine, reconnnt que
l'embryon avait, sans aucun doute, deux cotylédons, mais que
In radicule ressemblait & s’y méprendre 4 celles de beancoup
de Monocotylédones, Comparant ensuite les caractéres des fruits
des Piper avee ceux des fruits de Saururus et Nymplhoea éto-
diés par lui également, il reconnait que ces trois genras ne dif-
forent point entre enx, du moins par les caractiéres essentiels de
Ia graine : « Plusieurs de ces earactéres, dit-il, sont « empreints»
dans ln graine do Nelumbao, et tontes ces plantes ont un certain
air de famille dans lear port. Il serait remarquable qu'on fit en
droit de former avee ces quatre genres une famille nouvelle, Jo
Ta nommerais volontiers famille des Pipéritées ou, si 'on vent,
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Saururées, en prenant le soin de faire observer que ce groupe
est forntdé sur des caractéres tout différents de eeux qui servent
de base i la famille des Saururées eréée par Richard »,

Richard, en effet, décrivait Ia structure de la graine des Piper
d'une tout antre facon : 'embryon, pour lui, ¢tait monocotylé-
doné, il considérait comme cotylédon la membrane 'enveloppe
de'embryon et prenait les deux cotylédons décrits par Mirbel et
Greertner pour une plumule & denx fenilles (pro plumule binis

Joliis).

A la suite de ces obzservations, IKunth rangea de nouvean les
Poivres parmi les Monocotylédones.

De Candolle, acceptant la facon de voir de de Jussien, reprit
I'étude de 'oridre des Pipéracdes que Kunth (54), sur les conseils
de Richard, avait eréé en 1815 il le placa & edté des Urtiedes de
de Jussieu et pensa que de nombrenses affinités rapprochaient
cespgroupes de la fribn des Artocarpées,

Aprés un travail de Robert Brown, qui démontra nettement
Perrenr de Kunth, et qui fit voir que Porgane considéré par ce
dernier comme un cotylédon unique, n'était autre qu'une por-
tion persistante du sac embryonnaire, quelques anteurs mirvent
encore en doute la place que devail ocenper la famille des Pipé-
ritées dans la série,

Blume, Meyer, Endlicher, Sprengel, Gandichand ont publié
les résultats de leurs observations sur ee groupe, mais c'est i
Miquel que l'on doit Pétude Ia plus approfondie et la plus com-
plite sur les Pipéraetes, et ¢’est aux denx mémoires du savant
hollandais que l'onest, actuellement encore, foreé de recourir
ponr la détermination des genres et espéces de eette famille,

Dans ces deux mémoires (65-66), Systema ;pré'r'uc:?m*um
et [llustrationes piperacearum, publiés en 1844 et 1845,
Miquel ne parle pas eependant des Saururées et des Houttuy-
ni¢es que de Candolle déerivit et que les botanistes actuels
considérent comme appartenant & la famille des Pipéritées,

Depuis cette époque, plusienrs autenrs (2-5-22-G2-80) ont pu-
blié des travanx ayant trait anx caractéres histologiques de 'ap-
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pareil végétatif des principaux genres de ce groupe, de sorte que
les caraciéres de eette famille sont actuellement trés bien éta-
hlis.

CARACTERES BOTANIQUES DES PIPERITEES.

On admet aujourd’hui que les Pipdritdes sont des dicotyld-
dones, apdtales, superovariées. a fleurs hermaphrodites,
dépourvues de calice et possédant un albumen double.

Les caractéres généraux de la famille sont les suivants :

Arpaniin visEraTe. Ce sont des plantes herbacées ou des ar-
bustes sarmentenx & figes gréles. noneuses. possédant, soit un
rhizime, soit des racines aériennes & l'aide desquelles elles
peuvent se fixer.

La tige porte des feuilles isolées, pétiolées, & limbe entier,
quelquefois charnu, grice & un riche hypoderme aqueux. Les
feuilles, souvent engainantes, sont munies de stipules coneres-
centes, Le parenchyme confient, aussi bien dans les feuilles que
dans les autres parties de la plante, une huoile essentielle of une
résine qui rendent ces plantes aromatigques,

Disposirion pes raisceaux. — La disposition des faisceaux
dans la tige est telle, que la section horizontale de eelle-ci pré-
sente denx ou plasienrs cercles concentriques de faisceanx. Ce
caractére trés constant est dn 4 ce que chagqne faiseean foliaire
descend au moins Vespace d'un on plusienrs entreneuds en res-
tant & ln périphérie du eylindre central, puis s'incurve dans la
moelle, v deseend encore lespace d'un entrenend, avant de se
réunir au faiscean d'une fenille inférienrve, alors que celui-ci i
son tour entre dans la moelle.

Chez Piper, Peperomia, Chavica, on voit ainsi sur une
section de tige, deux cercles de faisceanx; chez une espéce
d’Aprfanthe, il 8’en trouve jusqu'a teois el quatre,
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Oncaxes FLoraUx, — Les flears sont hermaphrodites of nues,
quelquefois unisexudes par avortement (Piper), disposées de
fagon & former des épis axillaires on terminanx, quelqnefois
groupées en ombelle (Pothomorphe) ou en grappes (Peperomia
eteertains Sarnrurns). Ces fleurs sont sessiles, rarement pédicel-
ldes, & Paisselle de bractées (Offonia). Les bractées inférieures
de I'épi, au nombre de quatre & six, prennent parfois un aspect
pétaloide et forment une sorte d'involuere qui donne & 1épi
Iaspect d’une fleur simple.

Axproctie. — L'androcée comprend de denx A six étamines
disposées trés diversement ; ¢'est ainsi qu'on rencontre six éta-
mines en deux verticilles dans le genre Enelea ; quatre élamines
en denx verticilles ehez Offonia. Quelquelois il reste senlement
trois étamines du rang extérvienr el une seule duo rang interne
(Artanthe); on bien les trois étamines durang interne avortent
complatement, les trois ctamines extornes restant senles (Houd-
tuynia). 11 arrive méme que deux étamines du rang externe res-
tent seules (Pothomorphe).

Lesanthéres ont quatre sacs polliniques, sauf chez Peperomin
ot elles n'en ont que deux. Lear déhiscence est introrse ; denx
fentes longitudinales (une chex Peperomia) laissent échapper le
pollen. (La déhiscence extrorse a été signalée seulement chez
Chavied).

Gysicie, — Le gynécée, de structure riés variable se com-
pose, chez les Pipérées proprement dites et les Peperomia, d'un
seul carpelle & ovaire sessile, uniloenlaive, uniovulé, surmonté
d'un stigmate presque sessile présentant trois ou quatre petites
languettes rabattues sor le sommet de ovaire, Ovule toujours
orthotrope,

Chez Otfonia, Vovaire uniloculaire est constitué par quatre
carpelles soudés par leurs bords, Chez les Saururus, le pistil est
formé par quatre carpelles libres (frois chez un seul type) fer-
més, & placentation pariétale et contenant de 1 4 2 ovules
ortholropes (6 4 8 chez Lacloris).
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Enfin, chez Houttugnia, le gynéede i ovaire uniloculaire est
formé par trois carpelles soudés bords & bords (quatre chez
Gymnotheca) et sur les trois (ou quatre) placentas pariétaux,
sont insérés des ovules plus ou moins nombrenx 4 micropyle
supérieur.

On remarque souvent & la base une conerescence entre le gy-
nécés ef Mandrocée,

Frorr gr araNe. — Le froit, chez les Pipéritées 4 ovaire unio-
vulé (Piper. Peperomia, Verhuellia), est une baie trés aroma-
tique, sessile chez le Piper nigruwm et le Peperomia, portée
sur un pédoneule chez le Cubeba.

Chez les Pipéritées & ovaire pluriovualé, le fruit est composé
de follicules (Lactoris), ou de baies (Saururas), parfois méme
il constitue une capsule & déhiscence sulurale an sommet (Howd-
fuynic).

La graine, qui a la méme structure chez tous Ies types de la
famille, contient un trés petit embryon droit & radicule suptre,
enfourd d'un albumen charnu peu abondant, et d'un périsperme
amylacd trés développe ; comme on le sait, Ualbumen charnu a
pris naissance dans le sac embryonnaire, le périsperme amy-
lacéd est dn an développement du nucelle, qui, au lien de se
résorher s'est aceru, a multiplié ses cellules qui se sont remplies
de matériaux nutritifs,

Division BN twisus, — La fumille des Pipéritées, par les
caractéres décrits ci-dessus, basés sur la morphologie des fleurs,
des froits et des graines, aussi bien que par les caractéres ana-
tomiques (Muczewski) (80)des divers organes des genres gui
la composent peat éive divisée en quatre (ribus, de la manitre
suivante :

[ Tige lignense,

Ovaire géndralement uni-| Un eylindre lignenx on au
carpellé — fruil ujours | M0ins une gaine ligneuse
indéhiscent. autour des faisceanx.

e it

Pas de canaux  acriféres

dans la lige.

PirEnges.

Tige herbaeds,
Yarois des vaisseanx seules  PEPERoMIEES.,
lignilices.
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| Fruil folliculaire — rare-

Ovaire & 3 ou & carpelles. ment baceiforme. ;
Fruit  presque toujours | Fibres libériennes disposies SAURURERS.
déhiscent. en massil,
Canaux adériféres,
{Plantes de terraing mard- | Fruit eapsulaire — fibres
CARENYX). libériennes formant un  Hoerruysides.

cordon continu,

DistrisuTioN cloarapHiQuE., — Cette famille des Pipéritées
comprend plus de mille espbees, distribuées dans différentes
régions. L'Europe senle ne contient aneun genre de ces plantes.
Les Pipérées et les Pépéromices sont répandues sur toute la
surface des régions tropicales et sous-tropicales des deux mon-
des. Les Chavica cependant ne se trouvent qu'd Java et dans
I'Asie tropicale. Les Saururées se rencontrent dans les régions
froides de I'hémisphére boréal. Les Houttuynides sont surtout
asiatiques: cependant un de leur genre, I' Anemiopsis, est origi-
naire de I'Amérique du Nord.

Les Pipérées seules nous ocenpant dans ce travail, par les
fruits qu'elles fournissent & la matiére médiecale, nous donne-
rons quelques détails sur la distribution géographique des gen-
res qui composent eette tribu ;

Les limites de leur aire géographique sont, au Nord 350, an
Sud 420 de latitude. Elles sont communes en Amérique an-des-
sus de 300 de latitude ansirale, et quelques-unes dépassent le
tropique du Capricorne. Dans les Andes elles deviennent her-
bactes et petites. Dans I'Archipel indien, la Malaisie, elles sont
presiue aussi nombreuses qu'en Amérigue, puis leur nombre
diminue dans 1'Asie tropicale, continentale; elles sont rares
dans 'Himalaya, la Chine, 'Australie et s'élendent jusqu’aun 42¢
dans la Nouvelle-Zélande, Onen retrouve également au Cap, dans
les iles Mascareignes, & Madagascar et on les a signalées aussi
Jusque dans la vallée du Nil. En tous cas ce sont des plantes
rares sur les hauteurs, et préférant le bord des cours d’eaun, dans
les vallées étroites humides, obscures et chaudes,

On trouvera ci-dessons un tablean emprunté & Miquel (65),

2
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donnant un apercu de la distribution géographique de quelgues
genres et espices de Piperitées 1.

TOTAUX
Noms des genves, | Europe | Asie. Afrique, | Amériqua|Australia, “E"‘:I’:::’“
ducrites  par
Migusl
PIDar ity " 18020 | 1 a4 » » 19 4 23
Macropiper . .| » , " » ti i
Chavica. . ..[ 84 8% 2(7) » ' A8 A AB
Pothomorphe .|« 2 1 8 ’ 11
| Enckea . . .. 2 » v » 2 21
Artanthe ., . .| » » " 1784 192 . 178 a 1!
Ouonia . . . .| o 3 » 12 " 12
Zippetia. . . .| » 1 " " " i
Cuabeba . . . .| o Bai0 | 34 & ' 3 12a1%

Les froits fournis a4 la matiére médicale par cette famille des
Pipéritées peuvent éire groupés ainsi qu'il suit, ’aprés M. Plan-
chon (78) :

1. — Fruits isolés globuleux.
Fruits gris noiratres, ridés
i) fruils non rétrécis\ 3 |5 surlace.
i la partie infé-
rieure, Fru‘its? blanes, amylacds non
v rides,
) Fruits rétrécis a la partie inférieure en une sorie
de pédonenle.
1. — Frails rénnis en une sorte d'épi, bosselé i la surface.  Poivre loug.

Paivre noir.

Puaivre blane.

Cilithe,

Les Poivres blanes et noirs sont fournis parle Piper nigriom
de Linné ; le Poivre long par le Chavica officinarum de Miguel
et le Poivre cubibe par le Cubeba affictnarum de Miquel.

U De Candolle, en 1869, dans le Prodeomus systemalis naturalis regni
vegetabitis, ne reconnait dans la famille des Pipéritées que trois tribos :
0 leg Saurnreées dans lesquelles il fait rentrer les Houtluynices, 20 les Pj-
peérdes ot 30 les Pépéromides,

Bentham et Hoockes divisent la famille des Pipéritées en deux tribus
seulement 3 les Pipirdes ot les Saururdes, basant les caractéres de chacune
de ees tribns sur la déhiscenee du fruil chez les Saururdes, o son indé-
hiscence chea les Pipérées, — Les Pépéromices de Migquel et de de Can-
dolle sont done ici placdes avee les Pipérées, et les Houtluynides avec

“les Sanrurées.
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CHAPITRE I

ETUDE DES POIVRES NOIRS BT BLANCS

Poivre noir. Piper nigrun (L.)
Poivre blane. Piper nigrum (L.

SYNONYMIES, — Piper aromaticum (Poir},

Piper rotundum nigrwm (Baah).

Piper spurium (Lmk).

Piper nigrum (Schizl),

De Candolle signale deux varidtés botaniques: P. (rioicum
et PP, macrostatychum.

Hisrorigue, — Tmporté, dit-om, par les Grees, le poivree fut
connu longtemps avant Jésus-Christ: Théophraste, Dioscoride et
Pline ont décrit deux sortes de fruits de poivree venant de I'Inde.

Lo premiére deseription de la plante qui fournissait ces baies,
fut faite, suivant M. Holbé (45), pharmaeien de la marine, par
Cosmas Indicoplenstes vers le VIe sidele ; of suivant M. Bon-
net (10), soixante-seize ans apres Jésus-Christ.

lin 1166 une deseription du Poivrier fut faite & nouveau par
Benjamin de Tudela qui avait retrouve ce froit sor la edte de
Malabar. En 1330 Jordanus, moine catalan, déerit cetie plante
comme voisine du lierre. Sa deseription ful confirmdée par Nicolo
Conti de Yenise au X Ve sidcle.

Si, actuellement, le poivree est devenu d'un usage journalier
et est 4 peu prés universellement répandn, il w'en fut pas
tonjours ainsi. Pendant des siteles ce froit ful considérd
comme un produit fort précieux ; il servait de monnaie, ef, en
Pan 408, Rome dut payer 4 son vaingqueur Alarie, trois mille
livres de poivre, comme rancon. II fuf pendant longtemps
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donné, soit comme présent, soit comme redevanee. Théodose 11
fit, vera 449, cadean de poivre & Attila; en 716, Chilpérie I, roi
de France, faisait paver annuellement aux religieux 30 livres de
poivre. Au XII[® sidele encore, la ville de Marseille payait & cha-
que couvent une livre de poivre qui valait & cette époque 7 sols et
i deniers (environ 21 franes). Ce ne fut réellement que vers 'an
1500, que 'nsage du poivre se répandit un peu plus, les Portu-
gais U'introduisirent alors dans leur pays en assez grande abon-
dance el le firent connaitre. Pendant les XVIIe et X VI sié-
cles, I'usage de ce produit se répandit encore et le commerce du
poivre devint trés important. Les Anglais et les Hollandais
I'importérent & leur tour, et dés 1730 le poivre venant d'Angle-
terre contenait déja, parait-il, des fraudes! Pomet (81) signale en
effel, dés cetie époque, des poivres blanchis, faits avee des grai-
nes noires échaudées ! De nos jours, le commerce du poivre a
atteint un développement considérable, il se fait surtout en An-
gleterre, en Hollande et en France.

L'importation actuelle en France, qui a pour centres princi-
paux surtout, le Havre, Marseille et Bordeaux, est i pen prés de
trois millions de kilogrammes, annuoellement. L’Europe en con-
somme une moyvenne de quinze millions de kilos.

Si on se rappelle que les 100 kilos de poivre cofitent en
moyenne de 105 & 155 francs, qu’ils paient un droit d’entrée en
Franee de 208 i 240 franes, on ne sera pas étonné d'apprendre
que cette épice a été et est actuellement Pobjet de falsifications
nombreuses dont I'étude et la recherche ne sont pas sans un
certain intérdt 1,

Oricing gt Conrunre. — Le Poivrier, originaire de I'Inde on
il eroit spontanément, est cultivé maintenant dans beaucoup de
régions. Java, Borndo, Sumatra, Malabar, Ceylan, Singapore,

! Lo gouvernement anglais perd annuellement 600,000 francs de droit
d'entrdée, d'aprés des documents officiels, grace A celtte sophistication des
poivres.
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Siam, font en grand la cu'ture de cette plante. En Cochinchine,
dans I'lle de France et & Bourbon il existe aussi des plan-
talions de Poivriers, et ¢'est aux observations faites dans nos
possessions francaises par plusieurs pharmaciens de la marine, en
particulier MM. Baus (1) et Holbé (45), que nous emprunterons
les détails snivants sur la eulture et la réeolte du poivre.

Le Poivrier est planté¢ par boutures, au mois de novembre.
Ces boutures, placées d'abord en pépinitres, sont surveillées
~ attentivement jusqu’a ce que leurs racines soient bien formées,

Aprés deux ou trois mois, pendant lesquels les jeunes plantes
ont 646 maintennes dans un milien humide, et placées sous des
abris, alin d’éviterla trop grande ardeur duo soleil, les boutures
sont transplantées.

Les pieds de Poivriers sont disposés deux par deux dans des
trous creuseés 4 1,50 ou 2 metres 'un de antre, et & edté d'un
tuteur autour duquel leurs tiges peuvent grimper. Pendant leur
eroissance, les Poivriers ne réclament plus de grands soins : on
élague la région inférieure de la tige. on arrose et on laboure la
terre de temps & autre. Dans certaines contrées, an lien de
metire des tutenrs anpras des Poivriers, on utilise comme tels
certains arbres au pied desquels on place les jeunes plants. Cest
ainsi que les Poivriers grimpent sur les Caféiers & Java et & Su-
matra; dans 'Inde ee sont les Arfocarpus, Erythrinag, Are-
ca-catechu qui leur servent de support, ainsi que les Diospy-
ros.

Ces arbres tuteurs dtant couverts de fenilles, le Poivrier est
toujours & 'ombre. Au bout de trois ans seulement, l'arbuste
peut fournir des fruits, bons i réeolter. Dans un sol riche, ce-
pendant, quelques fruits murissent dés la premiére annde,
mais généralement leur nombre n'atteint le maximum qu'aprés
la troisiéme année de eulture,

"est en juin, juillet et jusqu'en septembre que se fait la pé-
colte des fruits. Cenx-ci sont cueillis & différentes époques de
maturité. Pour les récolter on attend généralement qu'ils aient
une coulenr variant du rouge an brun ; dans lenr jeune dge, ils
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gont de conlenr verte. A ce moment alors, chagque jour, on passe
entre les rangs des Poivreiers et on choisit sur chagque plant les
grappes les plus mires que l'on cueille. Les froits, séparés du
pedonenie sont placés soit au soleil (Afrique), soit sur une dalle
chauflée artificiellement (Cochinchine) et sont ainsi desséchas,

Apres leur dessiceation, les grains, dont la paroi externe est
devenue noivitre ef s'estirrégalitrement vidée, sont sowmis & un
tringe qui lewr donne une valeur ecommereiale différente. Suivant
le degré de maturité des fruits, cenx-ei donnent en effet des pro-
duits plus ou moins dors, plus on moins lourds.

SORTES COMMERCIALES. — Les poivres arrivent en France en
balles, ou sacs du poids de 60 ou G5 kgs;: el suivant le poids
spéeifigue des geains, ils sont elassdés dans le commerce en frois
calégories :

1* Poivres lowrds ow durs, dont les graing sont arrondis,
peu ridés, durs, de coulenr jaundtre intérienrement, & cassure
farinense. Ces grains res denses projetds sur 'ean ne surnagent
pas.

2 Poivres demi lourds, dgrains pluspetits, plns légers, gri-
sitres ef dont le périsperme est moins dense,

A0 Poipres [égers, i grains trés indgaux eomme taille, profon-
dément riidés, ercusés généralement an centre, eb 8'éerasant fa-
cilement sons la pression des doigls.

Daprés M, Rabourdin (84), les poivrees de Malabar, Alépy el
Tellichéry sont des poivres lourds ; les esplees de Singapore et
Saigon sont placés dans les poivres mi-lourds ef les Penang, Java
el Sumatra sont dits poivrees ligers. :

Il est certain que ces différenciations, qui ontlenrimportance
au point de vue eommereial, sont, an point de vue scientifigne,
trés pen intéressantes et faciles i expliquer,

Les fruits de la premidére catégorie sont fonrnis par des grap-
pes récoltées 4 un dlat de maturité lrés avancée, alors que toutes
les cellules du périsperme sont gorgées de matériaux de réserve
et ond atteint lenr complet développement. La dessiceation ne
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maodifie pas la forme des grains qui restent sphériques et dont
les enveloppes externes seules se rident.

Quant aux grains de la troisicme eatégorie, ils ont été récol-
tés non mirs ; le périsperme trdés riche en can se crense en son’
centre pendant ladessiceation, d'oi, présence au milien du froit
d'une lacune plus ou moins grande, d'on également, peu de ré-
sistance et poids spéeifique trés faible. Les poivres dela seconde
catégorie sont intermdédiaires entre ceux des denx antres.

Le commerce distingue, parmi tontes les espices de poivres
qui arrivent sur nos marchés, de nomhbrenses sortes quoi ont fait
Fobjet de quelques travanx.

Lis sortes les plus eommunes en France sont: Alépy, Mala-
bar, Penang, Tellichéry, Sumatra, Saigon, Singapore, Java,
Lanpong et Batavin. Ces noms donnds & ees fraits commercianx
sont, ainsi qu'on le voit, des noms de provenance, etles earac-
tives extérienrs différenciels de chacun de ces fruits sont souvent
fort difficiles & établir.

Je crois meéme qu'il est impossible, de distingoner & premiire
vue, ces différentes sortes 'une de P'autre. Dans le Vierdel
Talesschrift aber die Fortschritte auf dem Geliete der
Chemie der Nahrungs und Genussmitfel (44), existe le senl
essai de détermination de quelques nnes des sortes commer-
ciales de poivres, et encore, ces caractéres ainsi qu'on pourra
en juger, sont-ils bien insuffisants. Les poivres Malabar, Telli-
chery, Singapore et Penang ont les caractéres suivants :

Porvie Mavanan, — Grains de forme globulairve, quelquefois
ovoides et tons de méme grosseur, ef ayant de 54 6 millimétres
de diamétre; grains trés durs, enveloppe extérieure fortement
adhérente. Le nombre des grains brisés, comparé & eelui des
graing restés entiers est dans le rapport de 1 4490, La conleur de
ces fruits est d'un brun noirdtre avee quelques points rouges,
La surface de V'enveloppe extérienre est peu ridée, les replis
ainsi formés sont peu élevés, mais possedent des avétes vives,
Ce poivee Malabar est généralement exempt de toutes substan-
ces étrangires.
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Sur une section transversale, passant par le milien de la
graine on distingue an centre, dans le ¢orps de 'albumen, nu-
cellaire une portion interne farinense, au milien de lagquelle se
trouve une cavitéd en forme de erevasse large de 1 millimétre, et
une portion externe plus dure, d'aspect corné. La portion fari-
neuse paralt jaune verditre. Cent graines pésent en moyenne de
4 grammes 56 4 4 grammes GS.

Sur 100 grains projetds sur l'ean, 20 surnagent encore aprés
24 heures.

Porvee Teruwonery.— Grains de forme globulaire ou ovoides
de 4 4 6 millim&tres de diam?3tre, grains dégalement trés durs.
Rapport des grains brisés égal & 1 sur 80, Couleur bran noir,
jamais grise ainsi que cela existe chez les Aldpy. Portion fari-
nense et portion cornée, i peu prés égales en épaisseur, fente
centrale toujours plus large qu'un millimétre. La surface exté-
rienre du fruit est ridée. Poids de 100 grains variant entre 4 gr.
tiret 4 gr. 85.

Porvie SiNGApoRE, — Grains de forme irrégaliérement sphé-
rique. Diamétre de 34 6 millimétres sur 4 & b millimetres, —
(yrains moins durs que dans les sortes préeddentes, Un grain
brisé sur 60 & pea pres. Couleur variant du brun gris an brun
noir. Surface extérieure irvégulicrement ridée, avec replis trés
apparents ot assez élevés, L'état de maturité du fruit étant trés
variable, on rencontre parfois dans Uintérieur de la graine une
cavité assez vaste. La portion farineuse interne est souvent
denx fois anssi large que la portion cornfe. De nombrenx deé-
bris de nature diverse sont intlang#s aux grains de cette sorte.
Jent grains phsent de 4 grammes 33 44 grammes 53, et apres 24
heures de séjour dans 'eau 40 graines sur_100 surnagent encore.

Poiviee pi Pevancg., — Grains globulenx de 3 4 6 millimétres
de largeur sur 5 de longueur, parfois jusqu'd 7 millimétres.

De nombreux grains sont cassés, en moyenne 1 sur 30 ou 1
sur 40. Graine pen duore, & enveloppe externe souvent déta-
chée. Coloration d'un bran gris. Surface du froit présentant
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tris peu de replis, et encore esux-ci sonf-ils & peine accentués,

De nombrenx débris de toutes sortes, pédoneules de fruits,
fragments de feuilles, portions d'écorce sont mélangds aux fruits,

Javité interne large. Sorte commerciale de qualité médioere.
Poids de 100 grains variant de 3 gr. 62 & 3 gr. 83. Grains surna-
geant sur I'ean aprés 24 heures, de 50 4 60 pour 104

Ainsi qu'on pourrn en juger i la lecture de ces que]quda des-
eriptions, différencier ainsi & premiére vue une sorte de l'autre
est chose & pen prés impossible; aussi ne nous étendrons-nous
pas i donner eces deseriplions basées sur des caractéres exté-
rieurs beaunecoup trop sujets & variations.

Povres nraxcs., — Les poivres blanes dont il existe égale-
ment des variétés dites Singapore, Penang, ete., sont fournis
par la méme espéce de Piper, le Piper nigrum (1..)

Ces poivres blancs sont obtenus par décortication des poivres
noirs arrivés i compléte maturité,

Pour ecela, on fait macérer dans ean marine on aussi dans
I'enn ordinaire, les gros graing bien mirs de Poivrier. Lean de
chaux a é1é dgalement employée & ecet nsage. Aprés un certain
temps, et, sous une action méeanique, Uenveloppe externe du
fruit peut se détacher, et le grain ainsidépouillé se présente sous
Paspect d'un petit corps sphérique, d'un blane gris. Sa surface
est lisse, tres rarement sillonnde de rides, mais présentant des
¢ites peu saillantes allant du sommet i la base de ce fruit. A la
base du frait, se trouve une légére proéminence correspondant
au reste da pédonenle fixant le fruit sur Paxe principal de I'épi;
an sommet, au contraire, une trés légéve dépression est parfois
apparente. On a eru pendant longtemps que les poivres blanes,
toujours plus gros que les poivres noirs étaient les fruits d'un
Poivrier spicial; des deseriptions de ces deux espéces d'arbres
furent méme données autrefois (Piper album) (Leucopiper
Melanopiper). On sait aujourd'hni que toutes les sortes com-
merciales de poivres aussi bien blanes que noirs proviennent de
ln méme espece botanique,
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CHAPITRE 111
HTRUCTURE ANATOMIQUE DES POIVRES NOIRS ET BLANCS

Porvire Notw, — Si on pratique sur un grain de poivre noir
une section passant par le sommet do fruit (qui porte parfois des
restes de stigmate) et par la base du fruit (ol se rencontre souvent
une légére proéminence, reste d'un pédoncule rés court) on
remarque, sur la coupe, i I'eil nu ou & la loupe, de 'extérieunr
A Vintérieur : une membrane d'enveloppe colorée en brun sous
laquelle se trouve une région d’apparence blanchitre limitée
vers le centre par une nouvelle couche brune; sous cette seconde
enveloppe brune se trouve la graine proprement dite, formée par
un périsperme farinenx, jaundtre & la périphérie et blane vers
le centre, Vers le sommet, ce périsperme est ereusé d'une petite
cavité triangulaire occupée par l'embryon trés petit, & peine ap-
parent.

Dans son épaisseur, le péricarpe du fruit présente des diffé-
rences d'aspect. Il est traversé par les cordons de faisceaux li-
béro-ligneux, et ses éléments de nature variable, ont permis de
le considérer comime étant formé par trois couches que certains
auteurs ont eru devoir appeler : épicarpe, mésocarpe et endo-
carpe. :

Le péricarpe du poivre présente, en effet, la structure sui-
vante :

A lextérienr, un épiderme formé de cellules rectangulaires
régulitrement disposées en une senle couche, sons une euticule
résistante ayant 5 millitmes de millimétre d’épaisseur, Ces cel-
lules épidermiques sont colorées en brun. (PL II, fig. 11,
Ep.).

Immédiatement au-dessous de ce lissu se trouve une couche

Des fruits utiles de pipéritées - page 24 sur 111


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_p5292x1889x11&p=24

gy

continue de cellules sclérenchymateuses serrées les unes contre
les autres el disposées sur un, quelquefois deux et méme trois
rangs superposés. Ces cellules ont leurs parois fortement épais-
sies, traversées par de fins canalicules. Elles sont colorées en
briun, leurs dimensions varvient entre (mm,030 & Ome 063 millis-
mes de millimétre. Ce sont ces deux premicres couches, épi-
terme et cellules sclérenses qui formeraient, suivant certains
nnteurs (10-32), épicarpe.

Sous cet épicarpe se trouve un fissu parenchymatenx, consti-
fué par des cellules i parois minces, 4 contours assez réguliére-
ment polygonanx. Ce parenchyme est traversé par les faisceaux
libéro-ligneux, qui ocenpent surtout sa région interne ; les cel-
lules qui le constituent sont de formes différentes et ont un con-
tenu  dgalement différent, suivant qu'elles sont situdes en
dehors ou en dedans de la conche des faisceaux libéro-ligneux.,

Il ¥ a done lien de distinguer, dans le parenchyme, ces deux
régions @ Iy plus externe est formée de cellules 4 contenu amy-
laeé dans laquelle se rencontrent ¢ et 14 quelques glandes &
huile essentielle ; la plus interne, située sons les faisceanx, est
constituée par la réunion de cellules plus petites que les précs-
dentes, divigées tangentiellement, ¢'est-d-dive ayant chacune
lenr f{r:iml axe paralléle & la surface extérieure du fruit. Les
parois de ces cellules sont lignilices. Dans cette région, on ren-
contre de nombreux réservoirs & huile essentielle, el dans quel-
ques-unes des grandes cellules isolées, on trouve des amas de
matiere résinense colorée en jaune (Planche I, fig. 11),

Quant anx faisceanx libéro-lignenx. ils pénétrent dans le froif
par la base, s'incurvent, comme U'indique la figure 12, planche 11,
(I 11) de facon & étre & peu prés toujours & la méme distance
des téguments de la graine,

Vus en coupe transversale. ces faisceaux paraissent formeés
par quelques fibres épaissies externes, par des éléments lihi-
riens, et des vaisseaux ligneux,

La limite interne du péricarpe est constituée par une couche
de cellules selérifices formant nne assise continue reposant di-
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rectement sur les téguments de la graine. Dans certains cas,
deux rangs de ces cellules superposées ont été signalés (Meller).
Toutes les cellules de cette assise, correspondant & V'endocarpe,
sont identiques et ont la forme suivante :

Assez régulibrement rectangulaires sur les coupes, les cellules
tle lendocarpe ont leurs parois épaissies sur les edtés et sur la
face interne, La parol externe, immédiatement en contact avee
le parenchyme i réservoirs huileux décrit ci-dessus, restant
mince, I'aspect de ces cellules est celui d'un U (P1. II, fig. 11
et 14).

Quant au tégument séminal, il est constitué vers l'intérieur,
par une couche de cellules brunes, séparées de I'endocarpe par
une seconde assise de cellules transparentes & parois minces. 11
est néeessaire, pour étudier ces téguments séminanx, d'avoir des
coupes excessivement fines 1.

La couche cellulaire profonde du tégument est formde de cel-
lules rectangulaives fortement colorées en brun foneé (P11,
fig. 11 et 14),

t Je recommande tout spicialement pour l'obtention de coupes tris
fines le procédé suivant que j'ai employé et gqui est dd i mon excellent
maitre, M. le professeur Godfrin, qui a bien vonln m'autoriser 4 le pu-
blier ici,

L'objet & couper est plac® dans de Paleool ordinaire, el soumis an vide
d'une trompe jusqu’ia ce qu'il ne g'échappe plus de bulles: gazeuses, ce qui
dure une ou denx heures.

Apris ceite premidre opération, Paleonl est remplaee par de ean. Celte
cau ramollit les portions séches et durcies et, aprés quelques heures, 'ob-
jet peut dtre portd directement dans une masse d'inelusion.

La masse d'inclusion employée par M. Godlrin, a la formule sui-
vanle :

Savon d’huile de ricin.. ... 50 grammes
Aleool & 900 environ...... 160 —
Gilatine lne........c..cve 248 —
GIVCERINe, v i s vvenacianes 20 —
L R R S e et

Les objets une fois placés dans le liquide d'inelugion, on place Ie tout

au B.M. & une température de 500 L'évaporation de Ualeool et de Pean ne
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Meller (68) reconnait 'existence des deux assises du tégu-
ment séminal du poivre noir, mais il dit que les cellules exter-
nes sont colovées et que ce sont les eellules internes qui sont
incolores, 1l y a lieu de rectifier cette errenr. Maeller a dn pren-
dre pour la denxitme assise du tégument séminal (voir la figure
194 de cet auteur dans l'ouvrage indigué aun® 68 de I'Index bi-
bliographique), la premiére assise du périsperme (celle-ci est
formée de cellules i parois épaissies extérieurement) et il n’a pas
vu la couche extérieure incolore du tégument séminal,

Le dessin qu'il donne & ece sujet, laisse en effet croire cette
inexactitude admise déja dans beanconp d’onvrages d’anatomie
végétale appliguée,

Au-dessous du tégument séminal se tronve nne amande for-
mée par un périsperme nucellaire et un albumen entonrant un
triis petit embryon.

Le périsperme est forma par la réunion de nombreuses cellu-
les polygonales. La premicére rangée de ces cellnles a ses parois
latérales et externes épaissies, les cellules des couches suivantes
ont les parois minees. Elles sont gorgées d’amidon. Cet amidon
du poivre se présente en granules trés petits atteignant au
maximum One 006 millidmes de millimétre, et ces grains forte-
ment comprimés 'un contre 'antre prennent souvent des con-
tours polygonaux. Au milien de ce périsperme on rencontre de
nombreux réservoirs remplis d'oléo-résine colorée en jaune. Les
cellules les plus externes de ce périsperme seraient, d’aprés
Meeller, gorgées d'alearone.

tarde pas i se faire © on cesse de chanffer quand il se fait une pellicule i
la surface du liguide. A ce moment, au moyen d'une pinee, on retire les
objets enrobés dans la masse savonnense qui se dureit trés rapidement, Les
abjets imprégnes el enveloppés de cetle masse peuvent 0re Conpes aves nne
extrime facilitd,

Cette masse offre le tros grand avantage de maintenir flexibles les corps
dont on veut faire des coupes ; de plus, elle ue les desséche pas complite-
ment, ce qui est absolument nécessaire, si on veutl oblenir des coupes en-
titres, que Pinclusion dans la parafine ne permet pas de faire.
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Draprés Vogl, cevtaines cellules du poivree contiendraient des
amas d'aiguilles, d'apparence cristalline, que cet auteur dé-
signe comme étant de la pipérine. Je n'ai jamais vu ces cristal-
lisations dans les poivres noirs, quiaprés un séjour assez long
des coupes dans Ia glyeérine,

Porvee nuase. — Le poivree blane &lant obienn avee le poivre
noir décortiqué, il est facile de comprendre que sa strueture his-
tologique est la méme, et que la seale différence entre ees denx
fruits est due 4 'absence chey le poivee blane, de quelques nnes
des assises externes qui existent chez le poivree noir.

Pendant la décortication tontes les enveloppes extéricures
la région oceupde par les faisceanx libéro-lizneux ont disparu,
cest-f-dire: épiderme, cellules selérifies sous-épidermiques,
parenchyme externe & amidon do mésocarpe. Souvent les
faiseenux eux-mémes sont en partie enlevés, Kn tous cas, ln
séparation des éléments entrainés pendant la décorfication se
fait toujours an nivean des eellules plus denses et plus serrées
de la couche moyenne do péricarpe, eteela, paree que cetle région
lignifice olfre une plus prande résistance que les conches exté-
rieures. '

Les autres éléments sont les mémes dans le poivre blane que
dans le poivee noir. Cependant, il y a lien de faire remarquer
que le périsperme est beancoup plus dur et beaucoup plus riche
en amidon chez le poivee blane, récolté plus prés de la maturitd,
que chez le poivre noir,

Les caractieres extirieurs des poivres ne permettant pas de
faire une distinetion entre les différentes =zortes commerciales,
nous avons cherehd & voir si la strneture histologigue permet-
trait de faire cetie différencintion,

Dans le cours de eefte recherche, nons avons pu reconnaltre
que lastructure était ln méme partout, sauf de légires varia-
tions de peu dimportance, P T

Ce fait n'a vien d'étonnant ; il est bien évident que les Fruits
d'une méme espéce ne peuvent avoir une strocture différente,
suivant qu'ils viennent de Tellichery ou de Singapore.
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L'ige du fruifl, ¢'est-d-dire son éat de maturitd an moment de
la eneillette, explique seul les légéres différences de stroeture
qui ont été vues déjia par M, Bonnet et que j’ai pu confirmer ;

Dans le poivre Alépy, par exemple, on rencontre parfois des
éléments sclérifiés, isolés au milien de la conche moye nne du
péricarpe : dans le Tellichery, toutes les eellules du mésocarpe
présentent, daprés M. Bonnet (10), « les gommencements 1égers
d'un épaississement presque général »,

Les cellules épaissies en U du péricarpe, présentent des den-
telures sur leurs bords internes et elles sont plus épaisses, chez
les sortes récoltées le plus prés de la matarité (Malabar, Telli-
chery). Dans une sorte de Saigon, les cellules sclérifiées sous-
epidermingnes trés dpaisses, forment trois & quatre assises ; en
revanche, le parenchyme maoyen du périearpe est pen développé.
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CHAPITRE 1V
COMPOSITION CHIMIQUE DES POIVRES.

Daprés Pelletier (75) qui it en 1821 une analyse du poivre
noir, celui-ci contiendrait: Une matidre eristalline (Pipérin),
une huile conerdie dere, une huile volatile balsamique, une ma-
titre gomimeuse colorde, un principe extractif analogue & ecelui
des léguminenses, des acides maligue et tartriqgue, de Pamidon,
de la bassorine, du lignenx et des traces de sels terrenx et al-
calins.

A ces différents produits, trouvés par Pelletier dans le poi-
vre, le comte Paoli (74), en 1824, ajoutait encore la zivedne ! 11
reconnut plus tard son ervenr et se rallin & Vanalyse de Pelle-
tier.

Depuis eette époque de nonvelles analyses de poivre furent
faites. Nous en résumerons les principanx résultats. D'apris
Lueas (5:2) 100 parties de poivre contiendraient :

R e |l it o e S Srape o
sl R
Matitre extractive — gomme ¢f sels . 12,50

£ L ] ARt e o e e e
Ao, sl s L AR, 1,11
Fibres lignouses, . ... o v o oo . 20,00
Bawel parlos.. . o« o« se e vena 4339
Dlapris Winter Blyth (8-52), 1o poivee (Penang) serail constitue par:
Huaile volatile. . 5 o o o oo o 40ED. 04
Risine-dores o o o o s e ) H, 08
Piperingrs =: 5l s b s st Eas iy
Sulstances solubles dans 'ean. . . . 1474
substances insolubles dans Paleool et
(T ST SRR L e
1) AR e o e S et L

Les résultats les plus complets d'analyses de poivres sond résu-
més dans le tableau suivant; d'aprés les recherches de Koenig,
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Luneas, Blyth, Keauch, Bucholy (52), recherches faites sur trois
achantillons de poivee noir :

Rl el e
P T 4 DANS Lk S00S.
o = - i © . TANCE SECHE.
# =] = i & ﬁ i e g—
iz | B2 | © i g ==z | & g By
5 E':' L = = " B =] mtn.z
= 2 |z 2 £ E | 22 |28
i z | B = 4 [ZED
B o o

Poivree noir| 19,201 2,20 1,61 16,50" 18,500 12,50] 20,00] » X g

. 2042042,07| 88| T aRGT [13,08] &a6| 2,51]40,62
id. 15,65] 11,25 7,05 15,47 5,067 2,00 8,36

Clest a In résine dcre que contient le poivre que celui-ci doit
susaveur. Quant & la pipérine, qui est un des principes les plus
intéressants du poivre, elle fnt découverte par (Brstedt, et étu-
dide depuis an point de vue chimique par un grand nombre
d'observatenrs.

D'aprés les dosages récents de Blyth, et les observations plus
anciennes de Cazenenve et Caillol (16), les poivres contien-
draient de 5 4 9 p. 0/0 de pipérine, Cette pipérine était préparée
comme suit: A& une partie de poivre moulu, on ajoute denx
parties de chaux éteinte ef suffisamment d'eau pour faire nne
bouillie triés clairve, Aprés dessiccation au bain-marie, le mélange
pulvérisé est épuisé parl'éther qui, aprés distillation el évapora-
tion, laisse déposer de nombrenx ervistaux de pipérine, colorée
en jaune par une petite quantité de matidre résinense entrainde,
Aprés nonvelles eristallisations dans I'aleool bounillant, la pipé-
rine est pure,

Les principanx earactéres de la pipérine sont les suivants :

[ille se présente sous forme de eristaux ineolores, assez volu-
mineux, fusibles & 1000, Elle est insoluble dans Peau froide, pen
soluble dans 'ean bonillante, plus dans 'éther et surtont dans
Paleool bouillant. Sa solution aleoolique a une saveur piquante
el poivrde,

i1y Dans ce chiflre 16,50, la pipérine esl comprise.
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L'acide sulfurique concentré la colore en jaune clair, puis
en bran foned et enfin en vert brundtre aprés 24 heures. Lo
réactif de Frahde (molybdate de sonde dissous dans 'acide sul-
furique concentré) donne avee la pipérine une coloration rouge
sang, puis aprés quelque temps, presique noire, La solution de
vanadate d'ammoniaque dans Uacide sulfurique, réactif de Man-
delin, donne les mémes colorations, qui d'aprés Dragendorfl
sontassez caractéristiques,

La pipérine répond & la formule C7 H®Y Az 08, Elle se com-
bine aux acides pour former des sels instables dont les plus
connus sont le chlorhydrate et le chloroplatinate.

Outre le procédé de préparation déji donné (Cazeneuve et
Caillol) il en est un autre recommandé anssi pour la préparation
de la pipérine : on traite Pextrait aleoolique par une partie pour
16, en poids, de chanx éteinte, on traite par Paleool bouillant, et
on filtre, la pipérine cristallize par refroidissement. On lave les
cristanx i I"éther, on reprend par aleool bouillant, on filtre &
nouveal en présence d'un pen de noir animal. Lapipérine apriés
refroidissement de la solution aleodlique se dépose en prismes
incolores.

Cazeneuve et Caillol ont trouvé dans :

Poivre de Sumatea. . . . B A0 p. 00 de Pipérine.
it M Singapore noir . . 7,15
Quatre cehantillons Singapore blane . 9,15 moyenne. 7,28
» TPepang. . . .. . 0,2%

Les résultats de Blyth, sont, pour la méme substance :

Poivre Penang . . .. . @470 p. 040/
» Tellichery. . . . &G73
» _ Sumatra. . ... 702 moyenne, 5,02

» Malabar. . . .. &0632
Poivre blane . . . . . . 5,600

Le poivree traité par les différents dissolvants, abandonne une
certaine quantité de produits extractifs qu’il est intéressant de
connaltre et dont les proportions relatives fournissent des indi-
sations utiles pour Uévaluation de la pureté du produit.
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Las proportions p. 0/0 dextrait aqueux, d'extrait aleool ique
seront données dans les tableanx suivants et nons réunirons
dans ces mémes tableanx, les quantités de cendres (Kanig) (17)
laissées aprésineinération parles différentspoivresdu commerce,

ainsi que la proportion d'eau qu'ils contiennent ;

Sortes de poivres! Extrait aleoo-

REATI AR lique. FExlrait aquens Cendres., Huneidite
Penang. . . . 7,650 18,305 N 9,51
ellechery . . 7,836 16,500 8,057 12,908
Sumatra . . . 6, 5510 17,500 b 10,103
Malabar. . . 6,375 30,375 A 6T 10,548
G il 7,650 18475 5241 11.664
Poiveablane. ol e il s L e e

Les résultats obtenus par M. Landrin (56) sont 4 pen prés
conformes aux précédents :

i SUR CES CENDRES

o0 : L,.‘i!l'_:ll aiidres e e Mg S Sl R

Lt aleonligue. ot Ingolubles Insaluliles

dians epn. dans 1L,

ellichery no 4 .00 i 1,k 0,2
" no f.t H,00 &2 1,6 0.3
» {110 [T 7,80 5 1.9 1
Sumatra ne 1. . . H, 66 5,7 iR} 1.8
" no 4 11.94 Sk a9 0,8
lava ne | 1060 | 832 74 2.7
: ne 2, 0,20 i, 1) 4,2 14
I*. blane Singapore . 9,75 1,2 0,4 0,4

LRI = i L e

D’aprés H. Raetiger (87) les poivres du commeree eontien-
draient une moyenne de 12,9 & 14,8 d'ean @ ef laisseraient de 3,7
i 4.8 p. 0/0 de cendres (poivres noirs) on 083 42,4 p. 0/0 (poi-
vires blanes),

Ces eendres sont en partie solubles, en partie insolubles, dans
I'ean ; T'azide chlorhydrigue méme, ne les dissout pas entitre-
ment,

Lies différentes analyses de Reettger sont les suivantes :
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" 0 =ar oD gr. cen- [~
E 2 dres pures. -
I.“ |=- E‘ —-"__,_-H-__T—-\.
g S g
Xoms des sories analysdes, = 5 e A <
b = %
=y o o=
P L. =
g 53 | 35 | =8
= 20 B =
=4 = == 3
7

H T

Poivre noir d'origine inconnue $3,987) 3,750 55,0750 56,829] 1,001
® . 12,780 &,790| 36,655 63,824 1,628
Malabar (1883) . .| 44,700] 5,770 45,981 55,0584( 0,677
Singapore T (1882) 45,430 L4878 36,0970 65,020) 8,414
" I1(1883) 12.625) 3,730| 87,777| 62,2%2( 5 845
Penang {1883 . . .| 13,460] 4,623 32,315 67,685(13,731
Lampong 1883 . .| 13,220) 6,420 45520 55,477 19,852
Acheen 1883 . . .| LLA0S] 5470] 84,637 §H8,363/17.612
Tellichery 1883, .| 12,707] §,384| 37,056 G2.945) 2,400
Singapore TSI 13406]  3,726) 36,862 63,008 76045
Penang 111 1883 | l:l.Hﬂ!!,} 50231 45813 B4, 18T 3,704
Poivra hl.'mcm'igin:-iu:'uunuu.1 A000 2,815 H7.506] 12,400 2,092
SL6001 4,000 90806 10,559] 2048

" e W oW W E W W W

1
a L] » {
3 Singapore 1883 .| 43,748] 1,23 | 85,681 £3,800{14,736
» Penang {883, . .| 13,686] 2,065 94,208 8,702] 5,043
» Singapore 1883 || 43,7400 1,122] 94,18% R,B15|13,972
" Penang 1853, . .| 14,5062 2,678 94,806 8,408 :
] Tellichery 188% .| 12,986] 0,817 . »
» Tellichery 188% .| 1:,868) 1,073 » »

Quant i la composition pour 0/0 des cendres des divers poi-
vies, elle est donnde ci-dessons :

—— — —

|
P 00| iRl HCL Sod | Co2 |P=u-'- K20 [Na20| Ca0 | Mg0 1-'«2u31Mu%u

|:J & cending

116,3615,5914,00 17,281 44,402 32,49/ 1,5516,07) 3,34 216} 0,82
4641 6,83 5,006 20,40] 9.89 34,72 4, 77H0.65] 8A7) 0,99] »
LS8, 7L 00 409,47104,06 (97.90] 5.50[45,02] 7,56 0,85 0,19
i ‘8.“2,".-’1'Hiil.‘ﬂlﬂ.!JI].!!].:I’; SA0 OTEAG 120 0,454 2,42) 0,80
hlancs. 2 l.'Il.{iiH,'.J'IJiii,?.‘iliil,iﬂl:]tl.?fi T45) 0,8%01,0511,658| 1,86] 0,21

Poivres
noirs. .

Stevenson (98) dans un trés récent travail sur les diverses
sortes de poivres d'Amérique, prélevés dans différentes villes :
Philadelphie, Londres, Boston, Baltimore.., travail publié en
Janvier 1889 dlans I'American journal of pharmacie, admoel
quun poivre pur doit contenir en moyenne : 4345p, 0/0 de résine
et de pipérine obtenues par épunisement de la poudre de poivre
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par P'éther. Les cendres ne doivent jamais éire supéricures i
6 p. 0/0 et la quantité d'eaa contenne dans le poivre du eom-
neree doit étre dans la proportion de ) 4 12 p. 0/0.

Usaars, — Les poivees noirs et blancs, sont actuellement d'un
usage courant el sont employés surtout comme condiments. Ce
sont des stimulants énergiques. Lenr usage en pharmacie est
fort restreint. Admis cependant dans la pharmacopée francaise
ot presque toutes les pharmacopées élranghres, le poivre noir
entre dans la préparation des pilules asiatiques et de la thé-
ringue,

Autrefois le poivre était employé comme médicament. 11 fut
employé comme rubéfiant dans les eataplasimes et en pommade.

Le poivre et la pipérine furent pendant un certain temps con-
sidérés comme fébrifuges.

15 sont abandonnés actuellement.
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CHAPITRE V

FALRIFIUCATIONS

De avis de tous les experts, prees les Tribunanx francais on
dlrangers, le poivee est un des produits les plus sujets & la
frande. La liste de ses falsilications est longue, elle angmente
tons les jours, et de nombreuses notes on travaux ont ¢t publics
sur les différents movens propres d déeéler cos frandes,

Non seulement les Falsifications portent sur les poivres pul-
virisds, maisaussi sur les grains entiers qui sont, ou bien fabri-
qués de tontes piéces. ou bien enrobds dans des produifs plus ou
moins visquenx ef lonrds destings & augmenter leur poids.

Dang<e chapitre ayvant frait anx falsifications, nous élndierons
les frandes des poivees en graing, les caracteres de la poudre de
poivree pur, les caractires des poudres étrangeres qui y sont habi-
tuellement mélangées. En un mot, nons voulons arviver i résoun-
drece probléme : Etant donné un poivree en pondre, est-1] pur ou
fraudd ? Quelle est la substance qui lui est ajontée?

FALSIFICATIONS DES POIVRES EN GHAINS, — ”L‘lllliﬁ ]Uilf,!'[l‘.-ll'i]is,
Wender, Hanausek, et d'autres auteurs (41-84) ont attiré I'at-
tention des experts sur un poivre fabrigqué, dont les grains mou-
lég ressemblent absolument an poivree noiv, Au premier abord,
dit Hanansek, les grains artificiels ne paraissent pas différer des
grains véritables, et souvent des mélanges en propartions varia-
bles de ces grains artificiels avee les fruits du poivee ont pu
pusser inapereis.

La forme sphérique do produil fabriqué, laisse cependant &
désirer; en plus des cotes el des rides parfaitement bien imitées -
parles falsificatenrs, les grains ainsi fabriqués, portentun pédon-

cule simulé et leur surface est colorée en noir grisitre ou briun.
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Nous ne nous arréterons pas longlemps i cette frande grossiére .
ces grains faits avee une pitede farine de basse qualité, mélan-
gée d des poudres inertes queleongues se reconnaitront facile-
ment au simple examen microscopique d'un fragment, car
ancun des éléments fignreés du poivee ne se rencontrera dans
la poudre de ce produit. Apriés mactération dans ean, ces froits
fabrigués se désagrigent.

M. Astre (1), signale dans les poivres, la présence de quelques
grains de genidvre. Cest 1A encore un mélange facile & recon-
naitre; le froit du genidvre et celui du poivre présentant de
tris grandes différences de structure : le fruit du genidvre con-
tient, comme on sait, denx on trois graines, alors que celni do
poivre n'en renferme jamais qunne senle,

O a prétendu également que les froits do Daphne mezereum
étaient mélangdés an poivre. Nous n‘avons jamais en oceasion de
rencontrer cette frande,

Une frande assez adroite consiste & arroser les grains de poi-
vre an moyen d'une solution de gomme trés étendue ow de mé-
lasse, puis avant dessiceation compléte, de saupoudrer ces grains
humides avee des poudres lourdes qui s'attachent sur ces grains
et en augmentent considérablement le poids. Le sable fin, la bri-
que pilée, ete., ete., ont été employés i cet usage,

Cette frawde ! se reconnaltra trés facilement : apres un séjour
de quelques heures dans 'ean, les grains de poivre se dépouil-
lent de la poudre inerte qui les recouvrait, et cette pondre tom-
hant au fond dun verre, peat &tre facilement recncillie et
analysée,

En ee qui eoncerne ces frandes des fruits entiers, rien n'est
done plus facile que de se prononeer. Mais il n'en est pas de

U lai en moi-méme oceasion de voir du poivee ainsi préparé ol qui
avait 618 saisi en AR89 par la eommission d'inspection de Meurthe-et-
Moselle et analyst i UEcole de pharmacie de Naney, au laboratoire de
M. le professenr Held. Les grains navaient en vien changé d’aspeet, ils
étaient cependant recouverts de sable en grande proportion,
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En LA

méme 271 s'agit dudditions faites aux pondres de ee produit,
d'autant plus que, guidés peat-ttre par les descriptions des ¢lé-
ments cellnlaives do frait do poivre, les falsificatenrs se sont
appliqués & trouver des produits végétaux dont la forme des
éléments se rapproche de eelle des éléments du poivre.

(est ainsi qu'il se faitactuellement un commeree considérable
de noyaux d'olives, dont les éléments selérifiés n'ont pas man-
qué au début, d'embarrasser les experts,

CARACTERES QUE DOIT PRESENTER LA POUDRE DU rorvee, — It
d'abord que doil contenir exactement Ia poudre d'un poivre
pur?

Cette poudre contiendra tous les éléments désagrécis des tis-
sus du péricarpe, des téguments séminaux et do peérisperme,
eest-d-dire :

10 Des eellules sclérenses allongies & parois épaissies, allon-
gies, avee fins canalicules, de conleur jaundtre et & contenn
brun. Ces cellules se tronvent dans la poudre, souvent réunies
en paguets de denx ou plusieurs, quelguefois isolées. Elles sont
dues 4 la conche désagrégée que nous avons signalée sous
I'épiderme du fruit. La lumiére de ces cellules est toujours trés
fnible, el leurs parois sont également épaissies de tous edtés
(Planche 11, fig. 133, Sel.).

20 Des cellules cubigques (quadrangulaires vaes de face) & par-
rois épaissies indgalement, Ces cellules sont épaissies sur trois
eotis seulement, elles correspondent i la conche d'éléments qui
repose directement sur les téguments de la graine et qui lmite
intérieurcinent Menveloppe du frait. Parfois, ces cellules réunies
en masse et se prosentant de face sur La préparation microsco-
pigue, ont Paspect d'une plaque membranense pereée d'onver-
tures correspondant anx ecavités cellulaires. (Planche I,
fig. 13 ot 15).

U0 Des éléments allongés, fibres épaissies entourant les fais-
ceaux libéro-ligneux. Ces fibres figurées en 1L 11, fig. 13. (f. sel.)
sont trés rares et toujours isolées.
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40 Des éléments du bois et du liber en trbés petit nombre,

5° Des débris nombreux de cellules & parois minces, prove-
nant du parenchyme externe des enveloppes.

fiv Des eellules & contours arrondis et contenant des amas ré-
sineux. Ce sont les cellules & résine du péricarpe et du péri-
sperme, -

70 Des éléments cellulaires & parois brunes, répondant 4 la
description, donnée dans un chapitre précédent, des tégnments
séminaux (trés rarves), Planche 11, fig. 11 et 14. t, T.

8t Des granules d'amidon isolés ou réunis en groupes. Pres-
que toujours ces grains trés petits d’amidon sont accolés les nns
aux autres et leur masse garde la forme polyédrique de la cellule
du périsperme qui les contenait. Ues grains d'amidon sont trés
petits.

Ainsi qu'on le voit les éléments constitutifs les plus nom-
breux, contenus dans la poudre de poivree sont surtont: débris
de eellules & parois minces, granules d'amidon isolés et trés
petits, masses polyédriques amylacées formées par la réunion
d'un grand nombre de petits grains d'amidon, et cellules sclé-
reuses i parois brunes,

C'est dans I'addition de grains d’amidon et de cellules selé-

renses provenant de produits de moindre valeur, que consistent
les principales fraudes que nous aurons & rechercher.

FALSIFICATION DE LA POUDRE DE Poivie, — Sur cent échantil-
lons de poivres examinés au laboratoire municipal de la ville
de Paris en 1836,

29 ftaient additionnés d'éléments sclérifiés,

12 contenaient diverses fécules,

En Allemagne, en Autriche, en Hollande, aux Etats-Unis,
les mémes frandes sont signalées. {Voir: Revue des falsifica-
tions (89,

L'addition de poudre de grignons d'olives est certainement, &
I'heure actuelle; la sophistication la plus répandue.

Aux différentes poudres végétales viennent s'ajouter encore

b
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RIS ) L
les poudres mindrales, destindes 4 angmenter le poids du pro-
duit et telles que: plitre, poudre d'os, cendres, terre glaise,
craie, brique pilée, sable, ete. L

Ne voulant pas nous étendre sur cette question des falsifica-
tions, ce qui serait peu'-8tre soriir du cadre qui nous est im-
posé, nous ne ferons que passer en revie teés rapidement les
earactéres généraux des éléments des powdres signalées, comme
étant employées & frauder les poivres. Nous en avons dressé la
liste suivante, d'aprésles documents officiels des laboratoires
de recherches de divers pays.

Balayures de magasin,
Grabeanx de poivre.
Girignons d'olives,
noix.
Coquilles de S noisettes,
amandes.
Semences de moutarde noire,
Semences de maniguette.
Feunilles de laurier et antras,
IPéeules diverses.
Résidus de féeulerie, flourage de pommas de terre.
Fruits de chéne, farine de glands.
Poudres minérales,

A cette liste, nous devons ajonter encore, les froits de divers
piments, appartenant les uns & la famille des Solanées, et con-
nus sous le nom de Paprika, les autres, connus sous le nom
e Piment de ln Jamaique et de la famille des Myrtacées. Une
poudre connue sous le nom de Matta est également employée
en Allemagne et en Autriche comme falsifieation des poivres.
Quelques auteurs ont également signalé la présence, dans le

1 Ces falsifications par les poudres mindrales sont excessivement rares,
Sur 50 échantillons de poivee examinds dans le courant de eetle annde an
laboratoire de I'Ecole de pharmacie de Nancy, on n'a en i signaler que
Paddition de grignons d'olives et de [Cenles diverses,
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poivree, de tourteaux de lin, tourieanx de colza, tourteanx
d'arachides. (Voir 44-52-68).

BALAYURES DE MAGASINS ET DEBRHIS DIVERS, — Dansle eas de
cotte frande, il sera souvent fort difficile de se prononcer sur la
nature des produits ajoutés, C'est1d henreusement une falsifica-
tion fort rare, Le microscope, dans ce cas, permettra de décou-
vrir de nombrenx éléments étrangers au poivre, qui devront le
faire rejeter de Palimentation. ;

Granpaux pE Porvirs, — Sons ce nom on désigne les portions
périphériques du froit, détachées pendant le transport et qui,
souvent réunies par certains commercants, sont mélangées & la
pondre de poivre, en proportion exagérée. Ces grabeanx qui
ordinairement forment 5 p. 0/0 de la poudre pure contiennent
beancoup de sable, des débris de pédoneules, ete. Ils ont ceci
de particulior, d'aprés M. Landrin (56), ¢'est qu'ils ne donnent
que trés peu dextrait aleoolique, et d'aprds M. Schmitt (93)
donnent par incinfération une notable quantité de cendres, de
beaucoup supérienre & la quantité de cendres laissées par le
méme poids de poivre pur. Alors que ce dernier fournit an
maximum 6 p. 040 de cendres, les grabeauxen effet en ont donné
T4 — 7,50 et 7,64 (Schmidt) 8.00 (Costar, Horn et Mazure &
Amsterdam) et jusqud 13,20 (Landrin),

Quant & la quantité d'extrait aleoolique, fournie par les gra-
beaux, elle est trés minime: 5gr, 25 p. 0/0 seulement, d'apreés
M. Landrin qui opérait sur des grabeanx détachés d'un poivre
de Sumatra.

Au microscope, la poudre de grabeaux se reconnaitra i la
présence: 1° de nombreux débris épidermiques, 2* d'une grande
quantité de vaisseaux provenant des pédoncules, vaisseanx qui,
on se le rappelle, sont rares dans le fruit.

GriaNons p'onives, — La fraude par les grignons d'olives,

qui, parait-il, se fait surtont en France (Mwller, Kwenig, Hil-
ger, ele.) est une de cellesque 'on rencontrele plus souvent, Par
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la pulvérisation, les éléments du noyau d’olive se désagrégent,
les cellules s'isolent parfois les unes des autres, ou quelquefois
restent réunies par groupes. Il n'est pas rare de trouver dans
cette poudre des masses formdes de 30, 40 cellules et méme
plus ; quant & la membrane d’enveloppe du noyau, elle est
réduite en petits lambeaux.,

Certaing poivres vendus comme purs, sous cachet, contien-
nent parfois 50 4 60 p. 0/0 de grignons d'olives.

Les moyens employés 4 la recherche de ceite poudre sont
nombreux, nous en ferons un résumé rapide,

I1s peuvent étre classés en denx groupes ; les procédés chimi-
ques, les recherches microscopiques.

Les procédés chimiques sont basés sur les propridiés suivantes
tles grignons d'olives. Comparés aux fruils du poivre, les gri-
gnons d'olives fournissent :

17 moins de cendres que le poivre;

20 moins d'extrait aleoolique ;

#o ils sont plus riches en éléments lignifiés,

D’aprés M. Rabourdin (84) le procédé i employer pour leur
recherche est le suivant :

Un gramme du poivre i essayer est projeté dans de 'eau dis-
tillée, additionnée de un gramme d'acide sulfurique et maintenue
bounillante pendant une heure. Au bout de ce temps, le poivre
noir pur laisse comme résidu (pesé sec) de 0 gr.289 4 0 gr. 376 ;
le poivre blane & peu pris 0 gr, 17. Dans les mémes conditions
les grignons d’olives donneront 0 gr. 745 de résidu sec.

Si alors, on appelle @ le poids de ce résidu, dans le cas d'un
essai fait sur un poivre pur ; p le résidu laissé par le poivre i
examiner, b le résidu connu laissé par les grignons d'olives
purs,  la quantité de poivre contenue dans I'échantillon sus-
peet (pour un gramme), ¥ la quantité de grignons d'olives ajou-
iés, on pourra poser les équations suivantes, qui permettront de
trouver les quantités @ et y, ¢'est-i-dire de donner le tant pour
cent de grignons ajoutés an poivre:

&+y=1letax+ dby=p.
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Ce proeédd irds ingénieux de M. Rabourdin, et auquel se sont
ralliés beaucoup d’auteurs, n'est applicable que dans le cas de
la seule falsification par les grigrmnﬁ. Bi le poivre contient des
éléments minéraux insolubles dans 'acide sulfurique étendu, le
poids du résidu sera sensiblement augmenté et les résultals
erronés,

M. Landrin (56) propose également un dosage des éléments
lignifiés. IYaprés ses observations, les grignons d'olives laisse-
raient aprés ébullition dans Teau acidulée d'acide sulfurique
H2,2 4 56,6 p. 0/0 de résidu see, alors que les poivres noirs don-
neraient seulement de 10,20 & 16,80 p. 0/0 et les poivres blanes
de 7,40 4 8,50 p. 0/0.

La quantité de cendres laissée par les grignons d'olives varie
entre 1,27 et 3,65 p. 0/0. Quant & l'extreait aleoolique, il n'est
jamais supériear 4 2 gr. 46 p. 0/0 pour les noyaux dolives.
M. Landrin a en occasion d’examiner des grignons qui ne eon-
tenaient ancun principe soluble dans I'aleool. L'addition de gri-
gnons d'olives au poivre est done une cause d'aungmentation
cheg celui-ci: du résidu laissé aprés ébullition dans ean acidu-
lée, et d'nne diminution, 1¢ de I'extrait alcoolique, et 20 de la
quaniitd de eendres 1,

Btokes (44), Stevenson (98) préconisent le méme dosage que
Rabourdin et Landrin.

Hanausek et Campbell (44) donnent des résultats d'analyses
faites sur un produitcommercial, la Pepperette, qui est vendune
en Angleterre, spécialement pour étre additionnée aux poivres,
Cetle pepperette, qui est un mélange de grignons d'olives, d’a-
mandes et de noix pulvérisées, a donné i 'analyse les résultats
guivants, auxquels j'ajoute cenx qui ont ¢i¢ donnés parles pou-
dres qui Lu composent:

i

fllya lidu de faire remarquer que les résultats de M. Rabourdin dif-
ferent beaneoup de cenx de M. Landrin. Ce proeddd chimique ne pourra
done permetire strement de déeouvrir la fraude,
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La Pepperette blanche contient 1,35 de cendreset 48, 48 delignenx.

— noire — 247 — 46,69 —
Poudre de coquilles d’amandes 2,05 —_— 01,68 —
Noyaux d'olives 1,61 — 45,48 —

I'rantz Ditzler (23) propose la recherche de la maliére grasse,
pour constater la présence de grignons d'olives, se basant sur ce
que le noyau d'olive est toujours plus ou moins entouré d'une
portion du péricarpe hnileux.

MM. Girard et Dupré (34-61) recommandent le procédé sui-
vant, basé sur les différences de densité des deux poudres d'oli-
ves et de poivres: sur un mélange de glyeérine et d'ean en
proportions telles que la densité soit 1,173 & 15 (densité dn
poivre) on projette la poudre suspecte; les grignons d'olives,
g'ils existent dans eetfe powdre, tombent immédiatement au
fond du vase, alors que la poudre de poivee snrnage. Ce pro-
cedé ne fait que séparer les particules lourdes des antres, ef un
examen microseopique est nécessaire,

A cesdifférents proeédés, déelarés insuffisants par M., Gillet (33),
vient s'wjouter celui-ci, qui, d'aprés eet antenr, est absolument
infaillible : M. Gillet prend un gramme du poivee en poudre &
eassayer, le place dans un verre de montre, et verse sur cetta
poudre O gr, 80 de teinture d'iode faite dans les proportions sui-
vantes : G gr. 50 d'iode pour 120 gr. d'alecol a4 900 1l remue &
I'nide d'un agitatenr et laisse sécher. Aprés un quart d’heure,
tonl ee qui est grignon d'olive apparait eolord en jaune alors
que le poivra prend une coulenr noire ou marron clair.

lin déclarant son procédé infaillible, M. Gillet ajoublié une
chose, ¢'est que celte coloration jaune sur laquelle il se base
pour conclure i la présence des grignons d'olives seragprise dans
les mémes conditions, par d'autres poudres contenang des éld-
ments lignifiés tels que les portions dures des |IIlIT-r de noix,
d'amandes, de noisettes, ete,

En ce qui eoncerne la recherche des grignons :l‘::-h'f{'n dans le
poivre, nous nous rangeons absolument & 'avis des nombrenx
experts quise sont oceupés déji de cefle question et nous admet-
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tons avee MM. Raimbert et Desban (85) et avee M. Planchon (79)
qu'aneun des éléments du poivree ne peat se confondre avee les
éléments du grignon d’olive. Les caractéres distinetifs entre les
denx sont d'une nettetd parfaite et fonrnissent des moyens de
certitude indiscutables.

L'examen microscopique devra toujours dtre fait, et ¢’est lui
qui fournira les preuves les plus concluantes de fraudes!. Les
caracteres histologiques de la poudre de grignons d'olives sont
constants. Cette poudre eontient : 10 des &léments selérifids,
fibres etcellules ; 20 des vaisseanx appartenant anx faisceaux li-
béro-ligneux et, 30 descellules & parois irrégnliérement épaissies,
provenant de la membrane denveloppe du noyau.

Les fibres selérifides ont Paspeet de faisceanx allongés, elles
sont sinuenses, tarminées en pointe, lenr lnmen est trés petit,
leurs parois épaisses sont incolores. La taille de ces éléments

L Si Jlinsiste sur ce point, c'est d'abord paree que celte falsification
estune des plus communes, et surtont parce que M. Gillet, conrlier en
marchandises au Tribunal de commerce, disait en juillet dernier dans son
mémoire (33) : « Lo grignon dolive est le seal produit qui n'ait pu
dtre reconnu d'one favon précise. » Lexamen ehimique, dapris M. Gillet
estinsuffisant, il en est de méme de l'examen microscopique, si on en eroit
ces phrases @« Que reste-t-il des moyens chimiques et mieroscopiques
pour L1 recherche du noyan d’olive dans les poivres ? Rien, absolument
rien. Tous les chimistes soat divis®s sur la question, aneun n'a apporlé de
solution positive et irréfutably, il o'y a qoe contradistion partout, La di-
vision sur Pexamen microscopique est encore plus compléte que pour les
analyses chimiques. » Loin de eritiquer le proe:dd de M. Gillet, procideé
d'une rare simplicitd el qui, suivant son auteur, est « desting & remplacer
toutes les analyses chimiques el microscopiques, « je constaterai seulement
qulil domne quelquelois des résultats dontenx et surtont assez difiiciles i
appricier. Ce procéldd pourra étre d'one grande nlilits pour un essai pre-
liminaire, mais & mon avis, il est insuflisant. En ce qui me concerne per-
sonnellement, j'aurai toujours plus grande certitude de fraude, quand je
posséderai sons forme de priparations microscopiques, le corps du délit
isolé, gque quand jaurai, pour toules prenves, queliques petits débris de
tissus vigians plus ou moins enlorés du jaune an marron clair, par suite
d'évaporation 'une cortaing quantité de teinture diode avee laquelle ils
ont éuk mis en contact.
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atteint sonvent jusqu'a 0 wm 2 et O mm 3 dixiémes de milli
métre de long.

Les cellules sclérifiGes ont les parois épaisses, canalieulées,
ne sont pas colorées en brun foneé (différence avec les cellules
du poivre). Elles sont épaissies sur toutes leurs parois. Leurs di-
mensions sont de beaucoup supérieures i celles des cellules du
poivre. J'ai figuré ces éléments en Sel. Fig. 19, PL. II. Le nom-
bre des éléments selérifies dans le poivre est relativement
restreint, par rapport aux autres éléments, alors qu'au contraire,
dans le noyau d'olive, fous les dléments sont épaissis. Laddition
du noyau d'olive & la poudre de poivre, angmentera done consi-
dérablement 1o nombre des cellules sclérifides dans cette pou-
idre. A la lumibre polarisée, les cellules du noyau d'olive appa-
raissent brillantes et éclairées au milien du champ obscur du
microscope, alors que les cellules du poivre restent noires on bru-
nes. Ce caractére que nous avons essayé souvent, nouns a tou-
jours donné des résultats trés satisfaisants. C'est un excellent
moyen de controle.

Enfin, on rencontre presque eonstamment dans les poudres
d'olives, des débris de la membrane d'enveloppe du noyau, men-
brane dont les éléments particuliers ne se rencontrent jamais
dans le poivre. C'est li, d'aprés Meller, le tissu le plus caracté-
ristique du noyau d'olive, malheureusement, il occupe peu de
place dans la structure de celui-¢i, ef il faut nne grande patience
pour arriver & décéler sa présence,

Les cellules de cette membrane ont leurs parois épaissies iné-
galement. Cesparois présentent des séries d'étranglements alter-
nant avec des renflements. La cavité cellulaire est trés grande,
les cellules elles-mémes sont assez volumineuses. Elles sont
figurées PI. 11, fig. 20.

Ainsi que cela a &8 signalé par quelques experts, selon
M. Gillet (3:3), les grains de deux sortes commerciales de poivre
provenantde Saigon et de Java posséderaient dans leur masse des
éléments sclérenx semblables aux éléments des noyaux d'olives,
et permettant une erreur & l'examen microscopique.
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Notre attention s’ast portée plus spécialement sur ces sortes,
et leur structure fut étudiée avee soin, Nos conclusions concor-
dent absolument avee celles de M. Bonnet, quant & I strueture
de ces fruits, qui estla méme chez les poivees Saigon et Java of
qui ne difftre en rien de celle des fruits des antres sortes. Le
nomhbre des éléments seléreux, leurs formes diverses, lear
situation dans l'enveloppe de la graine ne varient pas dune
sorte commerciale 4 Pautre ; et dans la poudre pure de ces deux
poivres Saigon et Java nous n'avons jamais tronvé d'éléments
pouvant se confondre avee les éléments duo noyau d'olive.

Nous n'hésitons pas & dire que 'on reconnaitra la pondre de
grignons d'olives mélangde an poivre :

Lo Par la nombre exagérd des éléments sclérenx dans la pon-
dre suspeete, cenx-ci étant quelquelois isolés, souvent réunis en
masse (Il est toujours facile de préparer soi-méme une poudre
pure qui servira de point de comparaison);

20 Par 'aspect presque incolore ou trés légbrement jaunditre
des parois des éléments sclérifiés, dontle contenn est également
incolore;

A0 Par la prosence de fibres allongées, sinueuses, atteignant
des dimensions égales & 7 ou 8 fois celles des cellules ordi-
naires du poivee ;

4o Par la présence de cellules & parois épaissies irrégulicre-
ment en chapelet, provenant de la membrane d’enveloppe du
noyan d'olive ;

ho Par aspect brillant das cellules d'olives & la lnmitre pola-
risce.

COQUILLES DE NOIX, NOISETTES ET AMANDES. — Les coquilles
de noix pulvérisées, aussi bien que les coquilles d'amandes et
de noisettes, contiennent dans lenr masse des éléments scléri-
fits nombreux, Leurs poudres renfermeront done ces éléments
en grande quantité et lenr différenciation devra se faire surtout
on s'appuyant sur la forme des cellules, leur mode d'union en

6
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tissus, et la présencs dans la pondre de quelques portions de la
graine, pulvérisée avee son enveloppe,

Dans la poudre de eoquilles de noisettes, par exemple, on
rencontrera :

10 Des petites plagnes verdatres ou brunes comprenant les por-
tions extérienres de 'épiderme dno [raif, avee des poils unicel-
lulaires:

20 Des cellules selérenses isolées on groupdes en massil, et de
plus des fibres allongéas. Ces derniéres cellules peuvent quel-
quefois étre confondues avee les collules de I'olive, mais les
portions dépiderme avec poils unicellulaires mélangées i ces
différents éléments, permetiront de décéler la présence des noi-
settes pulvérisées. Cette falsification est pea commune, elle n’est
que trds rarement signalée,

Dans la poudra de coquilles de noix, ajoutée au poivre sur-
tout dans la vallée du Rhin, d’aprés Meeller, on rencontre égale-
ment des éléments selérenx incolores, dont les parois sont tra-
verstes par de fins eanalicules,

Ces cellules de la noix, beaucoup plus grandes gque celles du
poivee ont ceci de earactéristique ; elles sont généralement sphé-
riques et non pas allongées (Planche 1I, fig. 17). Ces cellules
sont isodiamstriques, ont lears parois ineolores, ainsi que les
couches d'épaississement. Dans la poudre de coquilles de noix,
on ne rencontre pas de cellules épaissies en U. De plus, les élé-
ments sclérifiés forment souvent une masse compacte sans an-
cun @lément intercalaive, de sorte qu'aprds pulvérisation, on
trouvera souvent des cellules réunies par groupesde 6 48, mais
présentant tontes le méme aspect,

Dans la poudre d’amandes, on rencontre, outre les cellules
selérifides, des cellules parenchymateuses. Celles-ci, aprés pul-
vérisation, sont sonvent encore réunies en plagques brundtres, et
les eellules qui forment ces plaques sont séparées par des méals
asser grands,

Cotte fulsification est comme celle des noisettes, trés rave. Jeo
ne lu signale que pour mémoire,
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Quoi qu'il en soil, 'addition de ces trois poudres, et surtout
de la poudre de noix, augmentera considérablement le nombre
des cellules pierreuses dans lo powdre de poivre: ces cellules
se distingueront de celles du poivee par lear forme et lear di-
mension,

Jui figurd & un méme grossissement de 160, les différentes
formes des éléments scléreux qui peuvent dtre ajoutés frandu-
lensement (fig. 17, 18, 19; PL II), et les éléments sclérenx du
poivre pur (fig. 13, P1. 1I).

8l est facile de déeéler la présence de cellules sclérvifides
étrangéres au poivre, quandon a affaire & I'nne ou 'autre des
trois falsifieations par noix, noisettes on amandes, il ne sera
pent-tire pas aussi facile de diflérencier 'une de Pautre ces trois
poudres. L'expert ponrra eonclure suns hésitation, & addition
d'éléments étrangers, mais il ne devra jamais se prononcer sur
In mature de lafalsification, sans avoir examiné les poudres de
ces différentes substances, comme termes de eomparaison.

(GIRAINES DE MOUTARDE. — QQuant & la graine de moutarde, elle
sera facilement caractérisée par les deux couches cellulaires qui
forment ses téguments, Ceux-ci sont, en effet, formés par une
rangée de petites cellules, épaissies latéralement et géndérale-
ment adhérentes & la eouche interne formée de cellules polygo-
nales, aplaties, brunditres.

Dans la poudre de moutarde examinée an microscope, on ren-
contre souvent des lambeaux, comprenant les éléments de ces
denx conches et figurds en 11, 11, fig. 16.

M. Bonnet signale comme éléments caractéristiques de Ia
poudre de moutarde, des plaques brunes i éléments polygo-
naux de coulenr foncéde provenant des enveloppes de la graine.
On retrouvera également dans cette poudre, quelques cellules i
mucilage, abondantes dans le tégument de la graine de mountarde.

SpMENCES pE Manmouerre, — La 11Hll[|l'ft‘. e ]lI:LIII['n’I.IIZ‘.I.ltB pent
dtre retrouvée dans le poivre par plusiears proeédés,
[Vexamen an microscope, dans le eas d'addition de maniguette,

Des fruits utiles de pipéritées - page 49 sur 111


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_p5292x1889x11&p=49

fera voir des éléments caractéristiques, appartenantdune part
aux enveloppes de la graine, ef d’autre part, au tissu de réserve
de cette graine.

Le périsperme de la maniguette est formeé en effet, par
des cellules allongées, disposées en files et gorgées d'ami-
don. Ces cellules, étirdes en fuseaux, sont beaucoup plus
grandes que celles du périsperme du poivre. Quelques éléments
épaissis se rencontreront également dans la poudre de mani-
guette, mais cenx-ci ontlenrs parois tellement épaisses que leur
lumitre en est presque complétement obstrnée. Cette falsifiea-
tion par la maniguette qui a été cependant signalée, est exces-
givement rare; elle n’a pas raison d'dtre, puisque le prix de re-
vient de cetle substance est sensiblement le méme que celui du
poivre. La maniguette ne saurait étre ajoutde au poivre, en vae
de falsification, qu'autant que celui-¢i aurait été déja frandé par
des substances inertes et que la saveur du mélange aurait be-
soin d'étre remontée.

M. Fabri (28] a donné récemment un proeédé de recherches
de In maniguette dans le poivre, procédé basé sur la présence
d'une petite quantité de tannin dans la maniguette, tannin qui
fait défant dans le poivree par. Cet antenr fait nne teinture du
produit & essayer, dans les proportions suivantes :

O poivra moulu,
10 aleool,
b éther,

Au liquide filtré, il ajonts une goutte de perchlorure de fer. Si
le poivre est pur, il n'y a pas de modifieation dans la counleur du
liquide; s'il y a de la maniguette, la teinture prend une eolora-
tion brun vert foncé.

Le procédd de M. Fabri ne peut rendre ancun service et I'at-
tention des experts doit étre éveillée & ece sujet. Ainsi que nous
le disions précédemment, la maniguette n'est jamais ajoutée
pure & un poivree pur, elle fait tonjours partie d'un mélange
complexe et n'est ajontée qu'en petite quantité pour donner une
saveur piquante an produit. La coloration brun vert foneé
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caractéristique de la maniguette, pour M. Fabri. sera donnée
dans ces conditions par un bon nombre de substances tannife-
res ; il n'y a done pas lien de tenir compte de ce procédé insuf-
fisant, et jamais on ne devra conclure & la présence de Ia
maniguetta dans le poivre, si Von n’a employéque le procédd
Fabri.

DEBRIS DE FRUILLES ET FRCULES. — Sans vouloir entrer
dans les détails de structure concernant les grains d'amidon,
nons dirons qu'ici encore, le microscope permettra, et permet-
tra senl de différencier les diverses matiéres amylacées, ajontdes
assez fréquemmentanx poivres, et de reconnaitred quelles plantes
ellesappartiennent, puisque la forme des grains commercianx d'a-
midon est earactéristique ponr chaque espeee, La fécule de pom-
me de terre et Famidon des légumineuses sontles deux substan-
ces amylacées les plus employdes ponr frander les poivres blanes,

Ce poivre, ainsi que nous 'avons vu, contient de petits cor-
puscules amylacés polyddriques, La féeule de sarrazin seule
pourrait étre confondue parfois, & cause de sa forme, avee celle
du poivre. Nous ne dirons que quelques mots relatifs i la re-
cherche de cette fécule, renvoyant, pour la détermination des
autres substances amylaeées, aux ouvrages spiciaux décerivant
ces amidons.

La différenciation de Ia féenle de sarrazin et de I'amidon du
poivre est trés facile & faire, par la simple mensuration des
grains. Chez le sarrazin, le grain amylacé aun diamétre variant
entre Omm 015 § Owe (025 millidmes de millimétre, alors que dans
le poivre les grains d'amidon ne dépassent jamais Omm, 006
millitmes de millimétre,

La farine de glands sera également reconnue par son anidon,

Quant aux diverses feuilles, qui parait-il, sontajontées aux
poivres mounlus, on n'aura aueune peine i reconnaitre leur pré-
sence, grace aux cellules pleines de chlorophylle, contenues dans
In poudre, et surtont grice & la disposition des eellules en palis-
sude, provenant de la lame parenchymateuse supérienre des
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fenilles; il est en effet tonjours possible de voir en quelqnes
points cette disposition des cellules en palissade, les cellules
vertes du parenchyme n'étant jamais complétement isolées
I'nine de Pantre, aprés pulvérisation,

Cette pulvérisation ne dissociant jamais completement les eel-
lnles épidermiques, les poudres de fenilles contiendront égale-
ment toujours des lambeanx plus ou moins grands de P'épi-
derme, parfois des stomates et des poils qui sont caractéris-
tigques.

Poupres pr piveNtT. — Les fraits de piment, Capsicem an-
nuum (L. jew Capsican frefeseens (L) connus sous les noms de
piment annuel, piment de Cayenne, ont une savenr poivrée trés
forte. On ajoute lenrs poudres aux poivres déji additionnés de
‘substances inertes alin d'en relever la saveur,

Lt recherche de la poudre de piment est done moins impor-
tante que celle des préeédentes falsifications, puisque les pou-
dres inertes ajoutées, seront déja un indice de fraude. Nous
donnerons eependant les quelques caractéres qui permettent de
déedler le piment dans le poivre, La poudre de ces piments est
connue en Allemagne sous le nom de Paprika. On en fait un
commerce assez considérable,

Llenveloppe molle du frait donnera, aprés pulvérisation, des
lambeaux rouges, provenant de la couche épidermique externe,
el des cellules arrondies irrégalibrement, provenant du paren-
chyme, Les lambeaux épidermiques porterant souvent des poils
pluricellulaires et quelgques stomates, Ces poils se présentent
avee la forme ficurée, Planche IL fig, 21 P, gl, Le tégument
séminal fonrnit des éldments dpaissis, & parois sinueuses et {rés
facilement reconnaissables i simple vue. Ces éléments sont
fignrés en PL. 11, fig. 22 of 23,

Enfin quelques fibres lignenses trés développées et divers
éléments provenant de la dissociation des faisceaux libéro-li-
gneux sont épars dans cette poudre qui sera suffisamment ca-
ractérisée par les dléments déerits ci-dessus.

Lav poudre du fruit de piment de la Jumaique, Myrtus pi-
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menta ( Myriacées ), a é0é souvent aussi rencontrée dans le
poivre.

Parmi les éléments constitutifs de ce piment, il en est de earac-
téristiques. Nous les avons figurés PL 11, fiz. 18, 1ls appartien-
nent i Uenveloppe du froit. Certaines de ces cellules selérenses,
f cavitd large, atteignent un diziéme de millimdtre de longueur,
De plus quelques eristanx d’oxalate de chaux se trouvent épars
dans la poudre de piment.

TOURTEAUX DE LIN, DE COLZA, D'ARACHIDES. — Les tourteanx de
lin, colza, arachides, ajoutés, dit-on, anx poivres, se reconnai-
tront facilement & lenr struecture histologique. Les caractores
des téruments des graines du lin et do colza, les formes des
cellules & amidon de Parachide, et la forme méme de eet amidon
sont antant de preuves permettant de décéler Ia frande.

Ces substances, qu'ancun laboratoire de recherches ne signale
comme ayant été trouvées dans le poivre, mais qui ont été étu-
difes par des autenrs, sans doute avides de déerive de nouvelles
fulsifications, ne nous arriteront pas.

Nous ne pouvons en effet donner ici les caractires de tous les
tégnments des graines qui, 4 la rigneur, pourraient se trouver
mélangdes & la poudre de poivre, et nous devous nous contenter
de I'étude des falsifications les plus employées.

Porvie marra. — Il nous reste & dire quelques mots d’une
nouvelle frande signalée par Hanausek etle docteur Nevinny, en
Allemagne et en Autriche, et connue sous le nom de poivre
Muatta (voir Meeller, 68). Sous ce nom, on vend dans ces pays
une poudre grise, sans odeur, sans saveur, ressemblant & pre-
mitre vue & du poivree, mais n'en possddant ancune des qualités,
Cette poudre, d'aprés Meeller, n'est autre que la poudre du péri-
carpe d'un millet appelé Setaria germanica. Parmi les 6816-
ments figurés de cette powdre on rencontre des eellules scléri-
fiées et de nombreux grains d'amidon earactéristiques, D'aprés
Campbell Brown, la graine du Sorghum vulgare serait dga-
lement employée & ce genre de frande, Dans les denx cas, c’est
I'amidon eneore qui permettra de découvrir la sophistication.
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Nous n'avons pas encore lrouvé cette poudre dite de Matta
dans les poivres du commerce.

En résumé, étant donné un poivee pulvérisé, la régle b suivre
dans I'examen micrographique devra étre la snivante :

Une portion de la pondre & examiner est prélevée eb mise en
contact avec une pelite quantité d'ean distillée. Une tempéra-
ture de 300 & 400 est nécessaire et une digestion de quelques hen-
res suflit pour humecter les parois des éléments et leur faire
repremdre, an bout de ce temps, leurs formes primitives. Le vase
dans lequel cette macération sera faite, sera de préférence pen
large et assex élevé, Aprés agitation & diverses reprises el repos
agsex long, les différents éléments constituant la poudre se sont
déposés, suivant leurs densités, plus on moins rapidement ;
I'examen de la pondre devrea dlre fait an microseope, en préle-
vant des portions de cette pondre & divers niveaux, au moyen
d'une pipette.

Les caractéres des éléments déerits ci-dessus permettront &
l'expert de déelurer formellement s'il y a dans la poudre exa-
minde, des éléments élrangers au poivree ; et dans des cas nom-
breux, 'expert pourra dire, sans aucune hésitation de guelle
nature est la frande. Qu'il ¥ ait pen on beancoup de substances
étrangeres, iln'y a pas moins tromperie sur la qualité, et sile
microscope ne peat permetire d'évaluer le tant p. 0/0 de subs-
tances ajoutées, il permet du moins de décéler la présence de
produits étrangers, quels qu'ils soient, ce qui est trés important
et suffisant.

De plus, la préparation microscopique peut étre faite dans un
liguide conservatenr et pent &tre gardée comme pioce & convie-
tion.

A eOté de Pexamen microseopique, lanalyse chimique per-
mettra de reconnaltre si la composition do produit est normale
51 des substances minérales ont été ajoutées, elle les détermi-
nera,
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CHAPITRE VI

POIVEHES LOXNGS.

Sous le nom de Poivres longs, on comprend les fruits de denx
especes de Piper (C.DC.) ou Chavica (Miquel), qui croissent,
I'une & Java, l'autre an Bengale et aux iles Philippines.

Ces deux fruits se présentent & pen pres sous le méme aspect,
Lear usage est trds rostreint; ils contiennent cependant les
mémes principes que le poivee ordinaire, mais en plus petite
proportion.,

Lefrait da Chavicea officinarwm (Miq.)a é6é surtout étudié ;
celui du Chavica Rowburghii est trés pen importé, sa qualité
est inférienre i celle du premier,

Piper officinarum (C. DC.)

Poivre long : il rie
8 Chavica of ficinarwm (Min.).

Hisrorique, — Le poivee long, connu depuis longtemps, était
employé déja par les Grees et les Latins, Selon Fliickiger et
Hambury (29) ce fruit servait déjdan Xe of an XI* si¢eles & des
usages médicanx, Simon de Génes, médecin du pape Nicolas IV,
lit un voyage en Orient vers la fin du XIII* siécle et signala le
poivre long, An XVe siecle les apothicaires étaient tenus de
posséder le poivre long parmi leurs drogues. Actuellement, cette
espece de poivre est bien pen employée; on Iui o substitué le
poivre noir, beancoup plus actif, dans les préparations dont il
faisait partie_ et & part quelques usages vétérinaires, il n'est
guére employé en Franee que comme condiment. 11 entre cepen-
dant encore dans la thériague ef le diascordinm,

CvLture Bt rEcoLTE. — Le poivre long est originaire de
Java. On le ealtive actuellement dans différents pays. Au Den-
i
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gale, en particulier, il est planté dans les cultures de cannes i
suere. Les pieds de poivrier sont placés & une certaine distance
les uns des autres (environ cing pieds). Aprés trois années de
récolte, la plante dépérit, produit de moins en moins, et généra-
lement les cultivateurs, aprés ce laps de temps, arrachent les
poivriers, eten font sécher les racines quisontemployées comine
médicaments. Ces racines, connues sous le nom de Piplimul
ou Pippula moola sonl trés recherchées anx Indes,

Les fruits du poivre long sont eueillis au moment de leur
maturité en janvier. On los expose an soleil comime les froits do
poivre noir, et aprés dessiceation, ils sont liveds au commerce.

Ce commerce, de beaueoup moins imporiant que celni des
autres poivres, est encore assey considérable. 11 a surtout pour
centres prineipaux Singapore et Rhio, qui recoivent directement
ee produit de Java. Trois mille trois cent soixante-six quintaux
furent encore expédiés de Singapore en 1871, depuis, I'exporta-
tion est moindre. Calentta en exporte anssi une assez grande
quantité, L'Arabie et la cdte orientale d’Afrique font également,
le commerce de ce fraiu qui fut rapporté antrefois de ces régions
en France, par M. Loarer, capitaine de marine.

Drscriprion pu rrurr, — Le poivree long, tel que nous le re-
cevons, se présente sous l'aspect d'un chaton allongé, rappelant
par sa forme et sa couleur le chaton de nos bouleaux ou encore
le chaton mile non mir des coudriers,

Long de 4 & 6 centimitres sur un centimétre de large, il porte
i sa portion postérieure un pédoncule court, reste de l'axe
principal de 'infloreseence (Planche 1, fig. 10),

Cet épi de poivre long est constitué par un axe central libéro-
ligneux, assez volumineux, teés résistant, antour duguel sont
agglomérées de nombreuses petites baies, fortement serrées
les unes contre les autres et dont tous les péricarpes sont
concrescents, Une des graines isolée se présente sous for-
me d'un petit corps ovoide long de un millimétre et demi,
large d'un demi millimétre. Au centre une masse blanche
représente le périsperine, ereusé 4 son sommet d'une petite
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cavité destinée & loger 'embryon. Ce périsperme estentouré par
des téguments séminaux formant une eouche assez résistante,
minee, noire ou brune.

Nous avons raprésenté Planche 1, fig. 10, les coupes longitudi-
nales et transversales de ces fruits de poivre long et la fig. 28,
Planche IT en montre une conpe horizontale grossie,

STRUCTURE ANATOMIQUE DE La GRAINE ET DU FRUIT, — La. Hl'ilillﬂ'
du Piper Officinarumposside des téguments séminaux colorés
en brun ef constitués comme ceux du Piper nigrum par denx
couches de cellules rectangulaires disposées tangentiellement.
Le contenu de ces cellules est colord, leurs parois peu épaisses
sont également brunes.

Les cellules placées immédiatement sous ces téguments ef
appartenant au perisperme ont la paroi externe trés légére-
ment épaissie. Les parois latérales sont minees, incolores: il
en est de méme de toutes celles des autres rangs de cellules for-
mant le périsperme,. Celui-ci est trés riehe en amidon. I est
Mane, farineux et ne contient aucun réservoir résinenx, ni au-
cune cellule & huile essentielle. Toutes ses cellules se ressem-
blent, elles sont polygonales, allongées et ne laissent entre elles
quede tris petits méals.

Le péricarpe an milien duguel sont plongées toutes ces grai-
nes, présente & sa surface externe une rangée de cellules épider-
migques. Sous Pépiderme on rencontre quelques éléments, &
parois ineolores minees, dans Iesrluels on constate la présence de
gomme en petite quantite,

Le tissumoyen du péricarpe est formé par un parenchyme an
sein duguel se trouvent quelques eellules & résine ou d huile vo-
latile. Quelques éléments & paroisépaissies et ponctudes se trou-
vent i et L épars dans ce parenchyme et sifués presque sous
P'épiderme. Ces éléments ne forment jamais une ligne non inter-
rompue selérifice,

Le péricarpe est traversé par des [falsceaux libéro-ligneux et
la région du péricarpe, interne & ces faisceaux, est de beaucoup la
plus riche en réservoirs résineux. C'est Ii une disposition que
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nous avons déji reconnue chez les poivres noirs.

La couche la plus interne dn péricarpe, couche immédiate-
ment adossés anx (druments de ln graine, est formée par des
cellules trés petites, disposées en une seule rangée et dont les
parois sont épaissies indgalement, Ces cellules rappellent par
Ienr forme celles que nous avons trouvées chez le Piper nigrum
Elles sont épaissies en U, et sont trés petites,

La portion eentrale de la coupe transversale du froit compled
est occupée par la eoupe des faisceaux de I'axe principal, fais-
ceaux envoyant des ramilizations anx divers fruits,

CoMposrrion cuiMigue, — L'analyse du poivee long faite an-
trefois par Dulong (25) a donné les résnltats suivants :

10 Matiere résineuse cristallisable (Pipérin).

20 Matidre grasse eoncréte, d'une dereté britlante, & laquelle le
poivre long doit sa savenr.

30 Une petite quantité d’huaile volatile,

47 Une matitére extractive.

5 Une matiére gommeuse colorée,

to De Pamidon,

7o Une grande quantité de bassorine,

80 Un malate et gquelques antres snbstanees salines.

Depuis cette analyse, qui date de 1825, d'autres auteurs ont
repris 'étude du poivree long; voici les quelques résultats aux-
quels ils sont arrivs :

D'apris Blyth, le poivre long donnerait :

Txtrait aleoolique, 2 gr. 650 p. 040,
Extrait aquenx, 16 gr. 835 p. 0/0.
Cendres, 7 gr. 154 p. (/0.

1l contient & Pétat normal, 10 gr. 77 d’ean ot 8 gr. 30 de sels
minéranx.,

Traitée par I'ean bonillante aiguisée d'acide sulfurique, Ia
poudre de Poivre long laisse un résidu variant, d’aprés les re-
cherches de Stokes, entre 20,00 et 22,5 p. 0/0.

Les résultats des analyses récentes de Campbell Brown sont
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résumdés ci-dessous, aprés examen de trois échantillons de poi-
vre long débarrassé de la poussilre qui recouvre souvent les

Truits,

I| J= w ﬁ
woe .r'-_':_:‘ . #_,,E T 1
| |2 255 |EsEs|2d< | £ | 32
S St lia 258 | B 53

= £
1| 8% 1.2 | 67,8} A%,0%] A5.57 15,7 7.7
2 8,98 1.4 | 68,31 59,3% 1742 10,5 7.6
31 9,61 1.5 | 65,04) 44,61 15,51 10,7 | 10,5

Enfin les dosages de Stevenson (98) ont montréd que le poivre
long contenait en moyenne 14 p. 00 dean et que le froit sec
contenait pour 100 grammes : 4 gr. M de pipérine et 1 gr. 16 de
résine.

Le Piper longum (L.)ou Chavica Roxburghii (Miquel) donne
un fruit semblable dans ses traits généranx an poivre long pré-
cédemment déerit. L'épi est constitné identiquement, les grai-
nes ont la méme structure. Le froit de cette derniére espice est
cependant plus petit que celui du Piper officinarum. Ceite
sorte peu commerciale, est rarement importée, elle est de qualité
inféricure et & pen prés inusitée.

Batka de Pragues (3) a signalé en 1830, un poivre long qui,
d'aprds lai, serait fourni parle Piper glabrum (Roxb.). Ce fruit
différait un peu comme taille du poivre long ordinaire. Le Piper
Chaba (Hamilton), d*aprés ce méme antenr, donnerait également
un fruit exploité dans le commerce et qui est plus court que les
fraits des espbees précédentes. — Ces denx espéees ne sont plus
actuellement exportées.
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CHAPITRE VII
PRUITS DE POIVRIERS EMPLOYES DANS CERTAINS PAYS,

Outre les poivres noirs et blanes du commerce et le poivre
long (déjia fort pen employé chez nous), on se sert encore, dans
différents pays, des fruits d'antres espéces que nous signalerons
seulement avee leurs principaux usages, d’aprés Virey (103),

Le poivre long (appelé Pinpilim ou Cattu-tirpali par les Ben-
calais) (Piper longum 1) est employé confit dans le vinaigre,
dans quelques régions de 'Inde. En infusion dans 'aleool, il
donne une liqueur recherchée, Macérd dans Uean, il fermente et
donne par distillation une eau-de-vie dcre.

Le poivre Siriboa (Piper Siriboa 1.,) fournit un chaton qui,
dans ln Nouvelle-Zélande, remplace le bétel. 11 est mélangé ol
pilé avee la noix d'arec et la chaux vive pour donner un siala-
gogne énergique. Infusé dans 'ean, ce fruit donne une boisson
excitante fort agréable, appelée schiaka, aux iles Pelew ou Pa-
a0s et & Amboine.

Le sureau plantain de Saint-Domingue on poivre amalago
(Piper plantagineum, LK.) est recherché anssi pour son fruit :
on 'emploie en Amérique Méridionale, au Mexique, aux Indes
Orientales, pour fabriquer une boisson stimulante et aphrodi-
siaque. Les autenrs ne sont pas d'accord sur 'espéce de ce poi-
vre amalago ; d'aprés Van Rhede, il serait fourni par le Pipes
melamirisde Linné ou bien par le Piper Sirium de Rumphius.

Le poivrier & fenilles indgales (Piper incequalifolivm, Pepe-
romia inegualifolic, Ruiz el Pavon) fournit des baies em-
ployées au Pérou pour les mémes usages que le préeédent.

Le poivre nhandi (Piper dilafatiwm Richard) donne un fruit
avee lequel les habitants de Cayenne fabriquent une hoisson
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excitante sudorifique. Cette contume, an dire de Pison, vient
sans doute des sanvages de la Guyane el du Brésil.

Le poivre anicilo (Piper anisatum, (Kunth et Hnmbolt) eroit
sur les bords de I'Orénoque. Ses fruits  (qui répandent une odenr
d'unis sont employés en déeoction pour des usages médicaux,

Le poivre mohomo (Piper citrifolium (Lk.) Piper longifo-
litem, Ruoiz et Pavon) porte des froits qui, au Pérou, parfois
sont employés comme poivre ordinaire.

Les fruits du poivrier en ombelles sont également usités an
Brésil. Cette espdes appelée Piper umbellatwm par Linné est
connue aussi sous les noms vulgaires de Bois d'anisette des
Antilles, Jaborandi des Carailies ou Pari-parobo.

Les fruits du Piper ¢rifolinm (L.), sont employés en infusion
en guise de thé par les Espagnols et les Portugais habitant la
Guyane, d'aprés M. Cadet (Mémoires sur les eolonies).

Le Piper inebrians enlin, sert a fournir un sue enivreant 4
Otahiti et dans los autres iles de I'Archipel de la mer Pacifique.

Enfin, il existe dans le midi une plante connne sons le nom
de poivrier et qui, d'aprés M. Liotard (58) contient nne résine
et de Ia pipérine qui lui communiquent une odenr et une saveur
analogues i celles du poivre.

Le fruit de ce faux poivreier est & pen prés de méme volume
que le grain de poivre ordinaire. La plante qui le porte n'a rien
de commun avee les poivriers vrais. Elle appartient & la famille
des Térébinthacdes, tribu des Anacardiacées, c'est le Schinus
molle, originaire du Pérou et du Chili ot on le rencontre
abondamment.
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POIVRES CUBEBES

CHAPITRE VIII

FRUITS FOURNIS PAR LE GENRE CUBEBA {NIIQUE]’.)

Cuskee oFrIciNAL. Cubeba officinalis (Miquel).
SyxoNyMIE. — Piper Cubeba (L).

Historique. — Le poivre cubébe, appelé volgairement poivre
i quene, est connu depuis longtemps. Son nom vient du mot
arabe Kababal, suivant Flilckiger el Hambury (29) et, diés le
moyen dge, ses froits étaient employés par les médecins arabes.
Meyer, dans lo Geschichte der Botanik, nous apprend qu'au
commencement du XII® sidele, ses propriétés mdédicinales fu-
rent déerites en Allemagne et en Danemark. A Salerne, le
cubtbe était connu dés le XI# sidele. Le prix de ce produit était
heatncoup moins élevé que celui des poivres noirs ; & cette ¢po-
qua il valait seulemont, d'aprés M. Bourquelot, quatre sols la
livre. Pendant les XTIII® et XIVe siecles, les fruits de Cubébes
furent trbés rarement cmployés et cependant lenr commerce se
[aisait en Angleterre, si on en eroit une patente délivrde en 1305
donnant U'antorisation de vente de cubébes sur un pont de Lon-
dres 5 Folez de Nuremberg (1480), Garcia d'Orta (1563), le
signalent parmi les épiees, et d'aprés Saladinus, il devait exister
dans les pharmacies de cette tpoguae.

Le cubébe ne ful réellement employé comme médicament gque
vers le commencement du XIX® gidele. A la fin du sidele der-

8
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nier, on considérait encore ce fruit comme un aromatique sii-
mulant, moins énergique que le poivre noir, et il était pen
employé, En 1818 seulement, les propriétés antiblennorrhagi-
ques du poivre cubithe furent découvertes, et & la suite d'un
mémoire de Crawfued, publié dans I'Edimburgh medical and
supgieal Jouwrnal (1818) le commerce de eette drogue pritun peu
plus d'extension. Les propriétés mdédieinales do cubébe furent
déconvertes par les Hindous & Java; ceux-ci les firent connaitre
aux médecins anglais habitant ce pays.

Les deseriptions de eatte drogue et les renseignements les
plus prézis et les plus eertains que nous ayons sur son origine
et sa culture sont donnds dans quelques ouvrages de matiére
médicale. Presque tons ces renseignements ont éé communi-
qués par M, Binnendijk, ancien directenr du jardin botanique
de Buitenzorg, prés Batavia.

Corrure BT coMMERCE. — Le cubtthe qui forme des lianes
semblables 4 celles du poivre noir est enltivé 4 Java, dans les
environs de Banjemas. Chaque plant est placé an pied d'arbres
divers, trés fenillus, sur lesquels il s'enrvoule et grimpe jusqu’a
upe hauteur de 5 4 6 meétres. Souvent on utilise les plantations
de cald pour culfiver les eubébes,

Les régions Est et Nord-Ouest de I'lle de Java en produisent
une certaine quantité. A Sumatra, dans le district de Lampon,
on le enltive beanconp. La cueillette des cubbdbes est faite un
pen avant la compléte maturité de la graine et les fruits sont
dessdehés comme ceux des poivres ordinaires, Ces fruits sont
achetés généralement par les Chinois, L'exportation du poivre
enbébe constitue un grand trafic actuellement ; ses nsages mé-
dieanx tendant de plus enplus i prendre de l'importance, ce
trafie devient de plus en plus grand.

En 1886, Java exporta 48,000 kil de cubébes ; en 1887, H1,000
el en 1888 la récolte ne fut que de 48,000 kil. La récolte de 1881)
parait sannoneer eomme devant dépasser ce chiffre, mais on ne
peut prévoir encore stirement les résulfats définitifs,
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DEsScRIPTION DU CUBEBE. — Sur la plante mére, les froits de
cubibes sont réunis an nombre de 40 4 80, quelquefois plus, et
forment une grappe, ainsi que le représente la fig. 1, Planche 1,

Les fruits jennes sont adossés 4 l'axe principal fructifore,
mais au fur et & mesure qu'ils murissent, ils s'¢loignent de ce
ameau. A la mainritd, ils sont portés par un pédoncule de
quelques millimétres qui est di i Pallongement de la région
basale de chagque fruit.

Ce fanx pédoncule fait done corps avee le frait dont il n'est
qu'un prolongement, ef les cubibes commercianx qui sont déta-
chés do rameau qui les portait, présentent tous cet appendice ;
c'est ee qui leur a fait donner le nom de poivee 4 queue.

Chaque froit se présente, ainsi que indiquent les fig, 1 et 2,
Planche I, comme un petil corps sphérique de 4 & 5 millimétres
de diamétre. Le sommet du fruit est parfois terminé par une
petite pointe mousse ; sa portion inférieure est occupée par le
pidoncule. La conlenr des grains varie dua brun gris an brun
noir, leur surface externe est sillonnée de rides saillantes, se
détachant do reste du fruit; ces rides dues & la contraction
du péricarpe charnu, pendant la dessiceation, onl presque ton-
jours le méme aspect sur tous les grains. Elles sont comme
anastomosdes el paraissent former un résean de mailles & con-
tours polygonaux assez réguliers. Généralement, quatreou cing
de ces lignes saillantes viennent se réunir au sommet du fruif,
at nivean de la petite pointe terminant eelui-ci, et contribuent
ainsi & former celtte proéminence. A la base du fruit, quelques-
unes de ees lignes saillantes viennent se terminer & la naissance
du pédonenle, sur lequel cependant elles se prolongent parlois.
La longneur du pédonenle du cubibe officinal est tonjours supé-
rieure au dinmetre du froit, elle atteint souvent 5 a4 7 milli-
mitkres.

Sur une eonpe longitndinale du froit de cubébe, on reconnait
la struetare générale des froils de Pipéritées,

Le péricarpe a, en moyenne, un demi millimetre d'épaissenr
sur les froits desséchés. Lo graine enfourée par des téguments
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assez résistants contient un périsperme volumineux. Une cavité
ayant la forme d'une pyramide triangulaire est crensée an
sommet de ce périsperme, elle est oceupée par un albumen tris
réduit et un embryon trés petit.

Les téguments de la graine sont brun foneé, le périsperme
est h!:lﬁ:- en son centre, légérement colord en jaune bron i la
périphérie.

STRUCTURE ANATOMIGUE, — Etudié sur des coupes fines, le
cubéhe offre la strueture suivante (Planche 111, fig. 24.):

Le péricarpe est limité vers lextérvienr par un épiderme formé
de cellules rectangulaires recouvertes par une membrane cuti-
nisée. Cette premicre conche n'offre rien de particulier.

Au dessous de V'épiderme, se tronve un, denx ou plusieurs
rangs de eellules pierreuses. Ces cellules affectent assez géndéra-
lement une forme cubigue : elles sont fortement serrées les unes
eontre les antres, et constituent par lenr réanion une couche
non interrompue tros résistante.

Cette couche eontribue 4 donner une assez grande soliditd
an péricarpe du Cubibe officinal. Elle est moins épaisse que
dans le Poivre noir.

La région moyenne du péricarpe esi occupée par un paren-
chyue, au milieu duquel se rencontrent de nombreuses cellules,
remarguables par lenr grande taille et par lear contenu diffé-
rent de celui des éléments environnants, Ces grandes ecellules
contiennent sonvent des eristanx ou des aignilles d’un prineipe
spéeial an cubébe, ¢'est-i-dire du Cubébin, et des amas de résine
colorée géndralement en jaune. Les cellules avoisinantes con-
tiennent des gonttelettes d’huile, des granules amidon.

Les faisceanx libéro-lignenx traversent ce purenchyme moyen
du péricarpe et forment, sur les coupes, des ilots espacés ainsi
que le montre Ia figure 24, Planche I11 en f. 11,

La régiondu péricarpe, située en dedans des faisceaux libéro-
ligneux présente des caraetéres différents de cenx de I région
externe. Celte région est en effet occupde par une nouvelle con-
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che de cellules selérifides, disposées sur deux, trois ou quatre
rangs et qui forment ainsi une nouvelle ligne non interrompue
selérifide trés résistante,

Toutes les cellules de cette région ont lenrs parois lignifiées,
souvent trés épaisses, surtout dans la région voisine des tégn-
ments de la graine, Elle correspond & la région également ligni-
fite que nous avons &tudide précédemment dans le fruit du
Piper nigrum: senlementici, les cellules ont leurs parois épais-
sies régulierement sur fontes leurs faces; les cellules en U du
péricarpe du poivre noir font défaut chez le cubébe,

Immédintement sous la couche des cellules lignifides, se trou-
vent les téguments de la graine, formés comme chez le Piper
rigrunt par deux rangées de cellules : P'une externe inecolore,
Pautre interne, colorde en hrun.

Habituellement, la graine est détachée dn péricarpe, les tégu-
ments font rarement corps, sur les fruits sees, avee les envelop-
pes externes. J'ai liguré Planche 111, fig, 24, la coupe transver-
sale complite, sans tenir compte de la dissociation qui a eu lien
presque tonjonrs entre 'amande et le péricarpe.

Sous les cellules internes du tégument, et immédiatemend
accolée contre leurs parois se trouve la premiére rangée des
cellules du périsperme. Les eellules de cette premiére rangde
ont leurs parois externes léghrement édpaissies,

[l y a lien de rectifier ici la description de cette conpe du poi-
vre cubébe, dounée dans P'onvrage de Flokiger et Hambury.,
Ces auteurs en effet, considérent comme appartenant aux tégu-
ments de la graine, la couche des cellules « irés pressées les
unes sur les autres, & parois épaisses el allongées radiale-
ment », alors que cette couche correspond & la face interne dn
péricarpe. Ces anteurs appellent également embryon, ce qui
correspond évidemment an péricarpe puisqu'ils disent : « V'en-
bryon est recouvert d'une membrane brune, mince, offrant la
structure et le contenu de eelle qu'on frouve dans le poivre noir,
mais différant de cette dernidre, en ce que, dans le cubdbe, los
cellules sont plus arrondies, et contiennent des eristaux de
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cubébine et non de pipérine ». D'apres les descriptions données
ci-dessus, on sait & gquoi s'en tenir an sujet de cette structure.

CQuant aux cellules du périsperme, elles sont polygonales, la
plupart d'entre elles sont remplies complétement par de nom-
brenx grains d'amidon, elles contiennent parfois de la résine on
de Fhuile volatile.

Drapres Usehiveh (0) qui a pu étadier le froit du Piper cu-
beba (1..) frais, les cellules & huile sont completement gonflées
par le produit séerété, mais sur les édchantillons desséchids des
droguiers, ces cellules contiennent un globule de résine on un
wnas eristallin,

Les cellules oléiféres et surtont résiniféres ont lears parois
subérifides, dans le péricarpe ot le périsperme du poivre et des
cubebes (Tschirch).

La majeure partie des cellnles de ce périsperme sont, avons-
nous dit, remplies d'amidon ; cet amidon se présente en fins
granules serrés les uns contre les autres, ils affectent générale-
ment une forme polyédrique. J'ai représenté Planche 111, fig. 26,
une cellule amylifére isolée du périsperme du cubibe ; ecotte
fignre est emprantée & onvreage de Tsehirch. Dans cette cellule,
on voit des granulations d'amidon trés fines (a), des graing
d'amidon plus gros (A) pressés les uns confre les antres et lo
noyin cellulaire rejetd & la périphérie (N.)

Les petits grains mesuarent de Owe 002 & 0w 003 millitmes de
millimétre de digmétre et leés gros grains de Omm 008 & (mm ()14
milliecmes de millimétre,

Des travaux sur la formation de lwrésine dans les cubébes
ont ¢ié récemment publiés et nous résumerons ici N'opinion des
autenrs qui ont étodié cette question, spéeinlement chez les
cubibes et les poivrees ordinaires.

Hanansek (40§ admet que la résine est formée aux dépens de
I'amidon, et il se base sur les observations suivantes ;

Dans Palbumen du poivee non mir, la plupart des organes
résiniferes so présentent avee la méme apparence que les esllu-
s & nmidon environnantes, Leurs dimensions sonl les mémes,
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Drans Palbumen da froit eueilli & matavité, on tronve des or-
ganes séerdétenrs, ayant la méme grandenr gque les cellules i
amidon qui les enfonrent, mais la résine ne remplit pas com-
plistemnent le lumen, et ne forme des dépits que sur les parois
latérales opposdes. De plus, on trouve des espaces résinifires
plus grands, ne contenant que de la résine ; et enfin, certains
espaces contiennent & la fois ot de la résine et de l'amidon.
Dans ce cas , résing el amidon sont toujours netiement sépa-
rés 'un de 'antre, de sorte que, par exemple 1,3 de la cellule
est remplie de résine pure, et le reste d’amidon pur,

Or, Wiesner en 1835 a découvert que la transformation de
Tamidon en gomme se fait, grice & un ferment qui pent étre mis
en évidence par lu coloration violette ou blene qu'il prend, apres
traitement par une solution d'oreéine et d'acide chlorhydrique.

Hanausek, pensant qu'un ferment poureait dgalement trans-
former 'amidon en résine, a cherché i mettre ce ferment en évi-
dence. Ses recherches ont été infructuenses et cependant cot
anteur parait admettre, dans ses eonclusions, que :

La résine pent se former par suile de la transformation de
certains corps contenus dans la cellule : de 'amidon, par exem-
ple, el amidon dlant le produit formé le premier. La transfor-
mation continuant i se faire (peut-¢re par Paction d'un ferment),
cet amidon, de méme que les parois cellulosiques de quelgues
cellules se transformeraient éxalement en résine. Le contenant
et le contenn donnant ainsi de lardsine, il s'en snit que de
grands espaces lacunaires, remplis de cette substance, se trou-
veront dans les tissus des fruits des poivres.

Nous ne faisons que signaler ces opinions émises au  sujet
e la formation de la résing anx i.|l".[:l‘.]1:i de 'amidon. N':l}'illlt
jamais pu avoir en main des fruits frais et & divers déats e
développement, nous n‘avons jamais éé & méme de pouvoir
ctudier cetle question,
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CHAPITRE IX

COMPOSITION CHIMIQUE DU POIVRE CURRRE,

Une analyse du poivre cubébe faite en 1834 par Monheim (70)
a montré que la composition de ce frail dtait la suivante:
Matifre COrMIIIEHEe. . oo n e s e « 80 p. 100
Huile volatile verte ......ooviiiiii s 2 —
— JAOOET, oo e

{2 Hafd 1Y v et O Sl U ARG S, S Ll [ i

Résine balsamique «....ovviiiiiiiins ) B
Chlorure de godinm..5...ocivvivivinan 1 —
115 i G L e B visipare © B —
S Tigp T b MRS m e | T B e AR
Portes ... o0 L el S sk e e RO B =

Le ecubébin de Monheim fond & 200, hout 480" ot se volatilise
sous forme de nuages blanes, qui se condensent en un liguide
épais d'un gont dere,

Capitaine et Soubeyran 1 ont extrait du cubitbe, en 1839, un
produit eristallisable Ia cubébine, trés différent don eabébin de
Monheim., Bernatzik 2 a extrait en 1866, environ 4 p. 0700 de
cubébine dans les froits du Poivree cubbbe. Enofin en 1870,
Schmitd (91) a repris I'étude des principes du cubébe et voici
uelles sont ses conclusions,

Le cubébe frais fournit & la distillation 14 p. 0/0 d’huile
essentielle, Le résidu assez riche en eau, renferme de la gomme,
de Palbumine, de la résine, une matitre colorante brune, une
matitre extractive et des sels minéranx.,

L Yoyer renseignements bibliographiques dans Flickiger ot Hambu-
ry (29).
2 Guibourt (39),
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Ce résidu, mis en maeération dans I'aleool pendant plusieurs
Jours, se dissout partiellemant ; la solution aprés distillation de
Faleool fournit une masse gélatineuse qui se sépare endeux con-
ches: 'une oléaginense verte, antre brone et rdsinense, Cette
derniére privée d'huile essentielle par action de la vapenr d'ean,
puis dissoute dans 'alcool faible laisse séparer, aprés 12 hen-
res, une huile grasse, qu'on isole : la solution claire, par édva-
poration, abandonne une résine plus pure (environ 6.5 p. 0/0
du poids des cubébes employés).

Celte résine épuisée & 500 par une solution de potasse, puis
dissoute dans 'aleool, donne une substance cristallisée qui n'est
antre que lu cubébine,

Quant & la portion des cubébes insoluble dans 'aleool, elle
renferme nne matiére grasse, de Ualbumine, de Poxalate, du
phosphate et du malate de chanx.,

La composition chimique des cubtbes varie suivant ige de
cenx-¢i. Alors que les enbébes vieux contiennent an eamplive,
les fruits fraichement réeoltés n'en contiennent pas.

[Yapres Schiitd, voici quelle serait la composition des enbe-
bes frais et des enbébes examinds aprés un certain temps.

CUBEBES CUBEBES
100 gr. frais, 100 gr. vieux.

Huile diliérde. . .. i o ae 14,215 13,081 I
Subsiance eolorante . & oo o o . 6,940 £, 006

. pommense . . . . .. . 487 8,024

" TH 8 010 i TR ASE R B A, 240 &, B60
ARG i e e e 2,71% 2,531
Aaridens s R s 1,782 1,814
Hujles orsesg) . s cn wi o 1,474 1,006
T S e e A s 2,485 2 576
Risineaacide s - s ais i 0,960 1,106
Resine indifférente. . . . . . . . . 2,558 2,068
Substance grasse . . . . .. 0. il 0,408
Phosphate de chaux. . . . . .. 0,087 185
Oxalaladechaux. . . . . % . o . 0,403 0,362
Maiata dochaux . . oo o« v ien [IRIT R 0,097

A I pAARTET L 0,451 0,422
RatEor s rd i imn O v b ot Ly &, 750 3400
[T B ey S R e el A6, 060 63, 140
| TRt St L e e 0,178 &,339
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On peat préparer la enbébine pure par un procédé identique a
celui que nous avons déerit pour la préparation de la pipérine,

La cubébine cristallise en aiguilles blanches. Elle est sans
saveur et sans odeur, Peu soluble dans Ueau bouillante, soluble
dans I'aleool froid, trés soluble dans Ualeool bouaillant, elle se
dissout dans 30 parties d'éther, dans le ehloroforme, le sulfure
de carbone, lacide acétique. Elle fond & 1200 ; se colore en
rouge hrique d'abord, puis en rouge eramoisi par l'acide sulfu-
rigue,

Elle répond 3 la formule €3¢ Hiz Otw,

La résine acide (Schmitdy, appelée aussi acide cobébigque
(Bernatzik), est jaune, et se colore i Vair. Elle se ramollit & la
chalenr des doigts. Elle est insoluble dans 'ean, soluble dans
Ialcool, 'éther, 'ammoniaque et les alealis en géndral. Klle est
incristallisable et fond & 56e.

Quant & la vésine nentre, elle fond & G0° et est peu connuoe.

Le vésidn des eubéhes aprés incinération est d'environ 5 4 6
pour 0/0. L'huile éthérde donne aux cubébes leur odenr ; leur
saveur est due & la edsine.

[aprss les recherches de Bernatzik, confirmées par Sehmitd
(01 ei 92), les principes actifs duo cubébe sont surtont la résine
ou acide cubébique. D'aprés Bernatzik, cet acide eubébique
existerail dans la proportion de 1 0/0 dans les eubébes.

L'huile essentielle, d'aprés ces deux anteurs, n'aurait aueuna
action sur la muquense uréthrale, il serait préférable méme
de Penlever aux eubébes avant de les employer 4 des usages
mdédicanx,

[Tescrs, — Les cubébes sont surtout employés dans le traife-
ment de la blennorrhagie.

Les préparations les plus recommandables seraient celles dans
lesquelles n'entreraient gae les fruits privés de leurs principes
solubles dans 'ean, et de leur huile essentielle,

A cette pondre des baies, ainsi privies de ces divers produits,
Sehmidt ef Bernatzik préférent encore extrait alecoolique on
mieux la résine pure, Quoi qu'il en soit, le Codex francais admet
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I'emploi de la poudre de cubébe obtenne sans anenn traitement
préalable des fruits, et préparée apris dessiceation i I'étuve.

Cette poudre entre dans la composition de I'électuaire de co-
pahin on opiat de copahu composé. On a recommandé son em-
ploi, en insuflation dans le larynx contre la diphtérie,
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CHAPITRE X

PRODUITS COMMERCIAUX — CUBEBES

Le commerce distingue différentes sortes de cubitbes de méme
que nous avens vo qu'il distingue différentes sortes de poivres
blanes et noirs. Sans enfrer dans de grands détails de deserip-
tion de ces sortes, nous croyons devoir faire connaitre les prin-
cipaux caractires des drogues qui arrivent sur nos marchés,
Nous devons ces détails & 'obligeance de M. Driegleb d'Amster-
dam, dont la haute compétence est connue.

Les cubéhes vrais, se présentant avee les caractéres que
nous avons déerits ci-dessus, sont elassés en deux groupes,
suivant qu'ils sont fournis par des arbrisseaux cultiviés on
qu'ils sont récoliés sur des plants poussant spontanément.

Les Cubébes cultivis surtout & Java, an Sud, an Centre et an
Norvd-Ouest, & Bagalen, Tagal el Benjemas, ont produit en 1838
une récolte dvaluée & 5000 kgs. Cette eulture se fail beancoup
moins, & notre époque, qu’il y a nne quinzaine d'années. Vers
1870 en effel, les cultivateurs, ayant de grands frais de récolie,
abandonndrent les Cubébiers qui ne lenr rapporfaient pas suffi-
samment, (Le cubibe valait alors, pris & Juva de 0 fr. 60 & O fr.
70 1e kgr.). Toutes les plantes cultiviées furent détruites, Depuois
6 a7 ans senlement, des essais nouveanx furent tentés pour la
culture de cetle plante, par les habitants de Java qui n'ont pu
jusqu'alors obtenir de récolies importantes. Les efforts des eul-
tivateurs de Java sont peu couronnés de suceds, car le eubibe,
plante dioique, se féconde assez difficilement.

Actuellement, ce sont les cubibes sauvages qui nous sont im-
portés en plus grande quantité,
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Les eubibes sauvages onl une saveur et une odeur plus
fortes que les cubébes cultivés, ils sont plus aromatiques,
et cela doit étre dit o ee que, leurs fruits étant récoltés & ma-
turité compléte, leurs réservoirs & essence el 4 résine sont bien
développés, .

Les cubitbes sauvages présentent extéricurement tons les
caracteres des enbébes enltives: ils sont méme peut-ttre un peu
plus gros que ces derniers. Il est impossible & premiére voe de
les distingner les uns des autres, ainsi qu’on pourra en juger en
consultant les ligures 1 et 2 de la Planche I qui aceompagnae ce
mémoire : la grappe figurée dans cette planche fig. 1, ainsi que
les six fruits supérieurs de la fig. 2, appartiennent aux sortes
commarciales diles enbdbes enltivés, alors que les trois froits
inférienrs ont été pris an hasard dans des cubébes sauvages,

Ces cubebes sauvages arvivent fréquemment en Europe, Dans
ces derniéres anndes les indigénes de Java, tentés par les prix
¢levés des cubibes ont beaucoup récolté ces sortes qui présen-
tent des variations, suivant leurs lieux d'origine. Larareté de
cette drogue fut cause d'une véritable lutte entre les différenis
exportatenrs gqui expididrent des fruits réeoliés dans de trds
mauvaises conditions 1.

Clest ainsi quon rencontre fréquemment des froits sembla-
Lles & cenux qui sont représentés fig. 3 Planche I, et qui ont été
récoltés trop jeunes, avant maturité,

Ces [ruits sont pelits, ne contiennent qu'une trés petite masse
noire représentant un périsperme pen développé, au sein du-
quel on ne peut distingoner ni Falbumen ni Fembryon. Le péri-
carpe est trés fortement plissé, Ces fruits s'éerasent facilement

U Les centres du commerce de ces enbébes sont surtout Balavia ol
Singapore, — Les Chinois socenpent beancoup de ce commerce. s achi-
tent par petites quantités, réunissent leurs produits en lots plus importants
quils vendent en bloe anx droguistes,

On a réeolté i Java en 1887, & pea pros trente-denx milles Kilogr, de
fruits secs de cubiébes sauvages,
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sous une légdére pression. I1s sont souvent mélangés 4 des
portions de pédonenles, se présentant comme Uindique la fi-
oure S (P 1),

Puarmi les enbébes sauvages, il est une espiéce eonnug sous
le nom de « Spurious » en Angleterre et en Amérique, qui mé-
rite une mention spéciale. Chague fruit se présente comme celni
(e cubébe cultive veai, mais il est plus gros que ce dernier. Les
dimensions de ces baies sont de 0 m. 007 40 m. 008 millimétres.
Elles sant sphérviques. Le pédonenls atteint une longueur de
Om, 008 & O, 010 millimétres. Leur conlear est d'nn brun
ronredtee, Ce produit vient de I'lst de Java, Les droguistes
allemands, antrichiens, espagnols el russes le reconnaissent
tomme un véritable cubébe: il est tros recherehé en Allemagne,
peu employé en Franee, Quant anx droguistes anglais et amé-
ricaing, ils ne venlent en faire usage. Cette sorte est considérée
comme nuisible en Amérique, et les officiers de douane ont
Pordre de brtiler tous les envois de ce produit. La saveur de
cette drogue esearomatique, an peu camphrée etamére, Lodenr
est moins Jorte que celle des cubébes vrais.

Nous wvens étudié Ia strnetare anatomigque de tous les divers
produits dits cubibes sauvages, toujours nous leur avons re-
connu une structure absolument identique & celle du cubébe
vrad caltivd, Les fruits eneillis prématurément et qui n'ont que
lee péricarpe bien développé, présentent dans ce péricarpe, les
Cléments que Pon retrouve dans les enveloppes des fruits bien
mirs; les éléments selérifiés et les réservoirs i essence y
sont cependant en moins grand nombre.

Les enbébes qui arrivent actuellement dans le commerce
francais sonl irés rarement trids. Lo drogue, telle que nous la
rocevons, est formée par des malanges de ces divérses sortes, au
milien desquelles on rencontre des portions de tiges, de pédon-
cules floraux, des fruits étrangers méme, qui feront Pobjet d'nn
chapitre spécial,

Avant d'employer les enbitbes pour en préparer la pondre, on
doit enlever toutes ces substances étrangeres, et ne garder que
que les fruits seuls,

Des fruits utiles de pipéritées - page 76 sur 111


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_p5292x1889x11&p=76

CHAPITRE XI

DESCRIPTION DI3 DIVERSES DAIES APPARTENANT AU GENRE
CUBEBA (MIQUEL)

Tous les ouvrages de matiére médicale signalent, outre le Cu-
beba officinaram (Miquel), plusicurs espéees appartenant i ce
genre o 4 des genres voisins et dont nous déerivons briévement
la forme des froits, afin de permettre de les diflérencier, s'ily a
lieu,

Ces esphees gont les suivantes :

1o Piper Caninum (A, Dietr.) ou Cubeba canina (Miguel).

2 Piper crassipes (Korthals) ou Culieba crassipes (Mi-
iueld). .

30 Piper Lowong (Blume) ou Cubeba Lowong (Miquel ).

dv Piper ribesioides (Wall.) on Cubeba Wallielid (Miguel).

G0 Piper Clusii (C. D.C) on Cuabeba Clusii (Migquel) on Pi-
per Afzelii (Lindl.).

Enfin, Lauwrus Cabeba (Lour,) appartenant au genve Tetran-
thera (Meissner) ou Litsaa (Pers.).

Les descriptions des fruits de ces diverses sortes nous sont
donndes trés sommaiveament par les onveages de botanique ;
nous les résumons ci-dessous, d'aprés Migquel ot C. de Can-
olle.

Cupesa canNa (Miguel). — Baies pédicellées, brillantes et co-
lorées en rouge quand elles sant mares et fraiches, Noires ef
mates apres dessiceation. La plupart du temps, ces fruits sont
globuleux ou ovoides, & sommets anguleux terminés par un
rostre bridvement obtus.,

Pédicelles de la longueur des baies.- Celles-¢ci ont & 1'état
frais  Om.008 millimétres de long sur Om.006 & Ow 007
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millimdtres de large. Séches, elles nont gnéra que Om.005
millimétres de long sur OneO0d millimétres de large. Grai-
ne sphérique, rougeitre, un peu brillante, striée longitudi-
nalement, possédant an grand hile eentral. Membrane d'enve-
loppe minee, Périsperme dur, presque sphérique, contenant un
pelit embryon.

D’aprés Blume, ces baies de Cubeba canina, sont rarement
rugueuses ; elles sont plus petites que les baies du Cubébe offi-
cinal.

Cette espiee de cubébe croit & Java, Elle est fréquente dans
les lieux montagnenx, dans les foréls de Parang, dans les tles de
Sumatra, Borndo; on la rencontre jusqu’i une altitude de 2,000
mitres. Elle existe aussi & Penang et dans les tles de la
sonde.

Cupepa crassices (Miquel). — Cette espiee a étd signalée dans
les montagnes de Pile de Snmatra vers le mont Singalang, Mi-
iuelne déerit que les feailles de eette plante. En parlant du fruit,
il dit seulement que ee sont des baies & pédicelles allongés, et
eontenant une graine sphérique un pea déprimdbe.

MM. Fluckiger el Hambury, qui ont en oceasion de voir un
cehantillon dherbier de cette espiee, déerivent comme suit les
baies du Piper Crassipes de Korthals on Cubeba Crassipes
dee Mignel.

Ces baies sont plus volumineuses que celle du eubiébe ordi-
naire, elles sont trés ridées, munies d'un pédicelle aplati et
gros. Ce pédicelle est une fois et demie & deux fois plus long que
13 baie.

illes ont nue odenr agréable, différente de celle do enbihbe, et
une saveur frés amére.

Cupepa Lowosa (Miquel), — Se rencontre dans les régions oe-
cidentales de I'ile deJava. Il est signal® en particulier & une alti-
twie moyenne des monts Kadangs. Ses baies mires sont ovol-
des, tres charnues, rouges, brillantes, termindes en pointe, lon-
gues environ de Om.004 millimétres. Le pédicelle long de
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Om.003 millimétres est assez épais, comprimd, vidé surle fruit
sec. Péricarpe i savenr douce. Graine presque sphérique et aro-
matique, allongée aux deux exirémités, et confenant un péris-
perme dur et farinenx. Les baies séches sont noiritres, un pen
brillantes et légéreent angulenses.

Coeepy Warnicnn (Miquel). — Les rameaux baecifores de
cette espiéee sont aplatis, larges. Les baies sont insérées dans
une alvéole ouverte, bilobée, velue intérieurement et formée
par les bractées,

Les baies miires desséchées sont d'un noir brun, rugueunses,
polygonales, mucronées i leur sommet par les restes des stig-
mates tombés. Elles ont de Om.006 & Om 007 millimétres de long,
et sont soutenues par des pédicelles de Om.007 & On009 milli-
métres ef peu épais. Péricarpe minee,

Graine & testa trés fragile, un peu brillant. brun, sillonné de
nervures longitwdinales ; enveloppe interne pgrize, brillante.
Noyau de la graine ovale, & sommet tronqué. Périsperme
blane farineux, eoloré légérement en joune & la périphérie. Sa-
veur des baies semblable & eelle du eubébe officinal.

Coupepa crusn (Miguel). — Les caractéres de eces baies, ne
sont pas donnés par Miguel, qui place cette espice parmi les
espiees donteuses, Le Dr Daniell les a dierites en 1855, et on
connait actuellement ee prodoit sous le nom de Cubihe afrieain
ou Poivre noir de I'Afrique oceidentale, La figure 4 de la Plan-
che T, veprésente denx pelites grappes de cette espice de poivre
et trois de ses fruits séparés, L'une de ces grappes vient du dro-
guier de M. le professeur Planchon, et la seconde a éié trouvée
dans un envoi fait & Amsterdam 1. Ayant en en mains ce pro-
duit, nous I'étudierons plus complétement que les préeddents :

t Lehantillon do droguier de Ecole supirienrs de Pharmaeie do
Pavis, porte les indications suivantes qui en garantissent Uanthenticied ;
Cubebin Cluséi, (Henri Sense and Congo.) (Dr Daniell),

1
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Ce Cubeba clusii est connn depuis longtemps. Signalés en
1364, ses fruits furent importés, & cette date, sous le nom de
poivre, & Dieppe et 4 Rouen. An X Ve sidele, sons le nom de
Pimienta de Rabo, les Portugais Uintroduisivent dans les Flan-
dres, Clnsing le déerivit assez exactement. En 1855, le Dr Da-
niell, le signala & nouvean.

La baie du Cuebeba Clusii (Miquel) est ovoide, elle a de
0m, 003 & 0m, 005 de long, sur Om, 002 & 0m,003 de large. Elle est
fixée sur 'axe roelifére par un pédonenle, dont la taille est
éoale en longuenr & une fois ou une fois et demie la longuenr
de la baie. Celle-ci est, & I'état see, colorde en gris cendré, Sa
surface est ruguense, muis ne présente pas de rides anasto-
mosées.,

Elle contient, sous un péricarpe brun de 1,/2 millimétre & pen
pris d'épaisseur, une graine renfermant un périsperme d'nn blane
jaunditre, farinenx au ecentre et d'apparence cornée & la péri-
phérie, Un trds potit embryon enfourd d'on albumen rudimen-
taire est logd comme chez les antres fraits de Pipéritées dans
une petite cavitd trianzulaire an sommet de ce fruit.

Comme strueture histologique, le fruitdo Cubeba Clusii (Miq.)
présente les différentes eouches suivantes :

Sous un épiderme formd par des cellules reetangulaires ineolo-
res, se tronve un parenchyme riche en amidon et dans lequel on
rencontre de nombrenses eslhules remplies de résine brune, A ce
parenchyme, formant [a plus grande partie da péricarpe et ne
contenanl que trés rarement des éléments selérifiés, fait suite
Penveloppe de la graine, Celte enveloppe est brune, elle com-
prend denx couches de eellules reposantdire:tement surle péris-
perme amylacé qui oceupe le centre du fruit. Ainsi qu'on le voit,
cotte structure rappelle beiucoup eelle des poivres ordinaires ;
seulement ici, les cellules sclérifides semblent, sinon faire abso-
lument défaut, dio moins dtre rares.

La savenr et Vodenr de ce poivre ne rappellent en rien la sa-
veur et Uodenr des cubdbes, mais an contraire celles des poivres

noirs.
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Stenhouss a fait lanalyse de ce produit, et y a trouvé non
pas de la cubébine, mais bien de la pipérine.

Ce Cubeba Clusii a &té décrit déja par quelques botanistes
d'aprés Stenhouse, sous le nom de Piper caudatum. 11 se ren-
contre parfois dansles cubébes.

[l nous resterait maintenant & étudier dans ee paragraphe le
frait du Lawrus Cubeba (Lour.). Ce fruit qui, d’aprés C. de Can-
dolle el Meissner, appartient au genre Tefranthera et qui, dans
tous les cas, est étranger & la famille des Pipéritdes, sera étudié
plus loin avec les fruits employés i la falsification des cubébes
commercianx,

CUBEBES NOUVEAUX IMPORTES DEPUIS QUELQUES ANNEEE, —
Nous terminerons ce chapitre en décrivant trés rapidement deux
{ruits appartenant, sans aneun doute, 4 des genres de la famille
des Pipéritées, connus sous le nom géndéral de faux cubiébes et
qui arrivent quelquefois sur les marchés européens. On com-
prendra facilement que, & la seale étude de la baie sbehe, nous
n'avons pu déterminer stirement & quelle espbee botanigque ces
deux types appartiennent. Les ouvrages de hotanique qui s'oe-
cupent des desceriptions de familles déerivent surtont appareil
végétalifl ; les caractores des tiges, feuilles, fleurs, sont de pre-
midre importance dans ces délerminations; or, nous n'avons
jamais eu i notre disposition que quelques froits desséchis.

Ces cubthes ne répondent en rien aux deseriptions des sortes
connues et déerites, €’est pour cette raison que nous les avons
¢tudids, car ils peuvent se rencontrer dans le commerce.

Nous avons figuré ces denx sortes dans la PL 1, fig. 5, 6, 7,
# et 9. Le commerce les désigne. les premiers sous le nom do
cubitbes Java sauvage, et les fruits fignrés en 9, sous le nom
général de fanx cnbiébes, Nous garderons pour la commodité de
la deseription ces deux dénominations.

Cupipe Java savvace (PL 1, fiz 5, 6, 7 et 8). — Les baies do
celte sorte sont rvéunies sur un pédoneule épais, Les grappes
formées par cette espéce atleignent de 0,06 4 0,10 centimbtres
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de long. L'axe fructifére est trés résistant et trés fibreux, Dé-
ponillé de ses fenits, il =e présente sous forme d'un long cordon
portant sur ses faces des saillies ou proéminences dures, noi-
vittres de Om, 001 & Om, 008 millimétres, sur lesquelles sont insé-
rées les baies (fig. 8).

Celles-ci sont d’un brun noirdtre, leurs dimensions sont un
pen plus grandes que celles des cubibes officinaux. Elles sont &
peu prés sphériques, un pen aplaties anx pdles. Le pdle infé-
rieur ne présente pas de portion rétrécie allongée en un pédi-
celle eomme chez les autres espéces, et le pole opposé est oceupé
par une petite pointe pen apparente. La baie est sessile sur
P'axe fructifére, et celui-ci est sinueux (fig. 5). Les rides de la
surfase dn péricarpe ne sont que pen accentuées et ne forment
Jamais de figures polygonales comme dans les autres eubiébes,

Sur une coupe longitunale de ee fruit, on retrouve exacte-
menl la structure des haies de Pipéritées.

Sous un péricarpe minee et brun, apparait un périsperme
volumineux, ocenpant toute la cavité du fruit. Ce périsperme a
un aspect corné, il est eoloré én brun foned., Un petit embryon
logé dans une cavité triangulaire du périsperme oceupe le som-
met de la graine.

Comme structure histologique, nous retronvons iei, dans ses
traits généranx, la structure du fruit du Cubeba officinarum
Le péricarpe posséde sous I'épiderme quelques cellules isolées
sclérifides, et pea nombreses. Son parenchyme contient de
grands réservoirs & résine brune. Les parois des cellules sont
mineces, quelquefois colorées légérement,

On reconnaitra cette espéce de cubébe, grice surtout & Iy ré-
gion interne du péricarpe. Celle-ci, en eflel, reposant directe-
ment sur les tégnments de la graine, ne posséde jamais les
rangées e cellules selérifides caractéristiques des cubihes
vrais. Dans cette région, les cellules du périearpe ressemblent
aux antres cellules du parenchyme, elles ont les parois minces,
el un contenu résinenx on amylacd. Les téguments de la graine
sont formds comme  aillenrs, par denx couches de cellules qui
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sont fortement colorées en brun et, alors que les cellules de la
premicre rangée forment une bande continue frés mines, les
cellules de la seconde rangée sont volumineuses, épaisses. Nons
avons figure ces téguments en PLITI, g, 33,

Ce prodnit ainsi déerit est rarement expédié seul, il se trouve
souvent meélangé aux autres sorles, et en particulier, aux
Spurions des Anglais ef des Amérieains. Sa saveur amére ot
peun forte, rappelle un peu la saveur de la térébenthine, Son
odenr est trés pen acensée. On reconnadtra facilement ce cubébe
i premidre vae par 'absence de pédieelle.

Faux Cosiipe. — Un antre fruit se rencontre également dans
les eubébes, ef ne répond pas & la deseription des enbébes offici-
naux. Ce fruit figuré en fig. 4, Planche I, est longuement pétialé,
Sa forme génédrale est celle d'une petite poire. Allongé vers la
base en un pédoncule, il se fermine au sommet par une petite
pointe mousse. Les dimensions duo fruit sec sont & peu prés de
O, 006 & Ui 003 millimeétres de largenr sureOm,008 8 Om, 000 mil-
limétres de longuenr dans la portion renflée, la portion rétréeic
Jouant le role de pédonenle est tonjours longue ; elle atteint par-
fois de Om,01 & Om,02 eentimitres et quelquefois plus,

Apres maeération de quelques heures dans leau, ce froit
se gonfle beaucoup. Le péricarpe tris épais se distend, et jai va
parfois des [roits ainsi traités dont les dimensions alteignaient
O, 010 millimetres de large sur Om, 012 millimétres de long. La
surfice de ee faux enbébe n'est pas recouverle d'arétes saillan-
tes ; elle est cependant ridée et rugneuse, sa coulenr est d'un
gris cendré.

Ce fruit appartient, bien certainement, encore i la famille des
Pipéritées. Il présente sons son périearpe épais un périsperme
farineux, volnmineux, contenant dans une petite eavité un em-
bryon dicotylédoné de petite taille 1.

Lo fruit de enbétbe se rapproche beancoup de Vespice déerite, sous
I nom de Piper Crassipes, par Korthals el nous somies assez lenbe de
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La steaetnre histologique du péricarpe est égalemnent ici carac-
téristique. Une coupe longitudinale ou fransversale de ce froit
permetira sa détermination, Sous un épiderme formé de cellu-
les prismatiques (PL ITL fig. 25.) se trouve un parenchyme i
parois minees au milien duguel il y a lien de distingner diffé-
rentes couches. La région externe de ce parenchyme est oceupée
par des eellules parfois différenciées et & parois épaissies, mais
iei (PLIHL, fig. 30) jamais les cellules selérifices ne forment
une ligne continue, elles sont éparses dans le parenchyme
ainsi que je Iai figuré en Sel, fig. 30, La couche moyenne
parenchymateuse do péricarpe posséde de nombreuses cellules
a contenu résinenx. Les faisceaux libéro-lignenx fraversent ce
parenchyme et la région interne du péricarpe, sitnée en dedans
de ces faisceanx est formde par des cellules plus aplaties, i
parois minees et rarement différenciées.

Les téguments de la graing formés par deux conches de cel-
lules sond fortement eolords en brun, Souvent ees tégnments se
présentent eomme Uindigue la figare 20, Planche 111, Entre les
conches des eellules téoumentairves fortement colordes, on voit
un résean formé par les parois de quelques cellules incolores
dont la réunion forme nne seconde enveloppe & la graine. Sous
ced téenments se trouve le périsperme dont la premiére rangée
de cellules a ses parois externes logerement dpaissies, Le pa-
renchyme do péripersme est gorgté de matitre amylacde, se pré-
sentant en grains trés fins, et parfois quelques cellules sont
remplies de résine brune.

Ainsi qu'on peut en juger, la structure de ce frait rappelle
beaueoup celle du poivre noir, seulement les eellules selérifides
ot épaissies en U du péricarpe font défaut, et les eellules sous-
épidermiques sont isolées et ne forment pas une ligne continue,

Cette seconde sorte de froit arvive rarement en Earope, Les

eroire qu'il appartient an Geleba Grassipes (Migquel), mais nous ne pou-
vons Uallivmer, les descriplions donnees des froits de cetle espéce dlant
irés insuflisantes.
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marchés d'Amsterdam ont recu senlement deux fois dans ces
derniéres anndes, et encore en lots de pen d'importance.

Il n'en est pas de méme de Vespiee que j'ai appelde Java san-
vage et dont 1o eulture et la production parait prendre d'annde
en année plus d'extension,

Fn 1886, 6,000 kilogrammes de cette dreogue furent exporiés
de Java, & destination de I'Europe et de 'Amérique.

En 1887, ee produit a fourni 9,000 Kilogrammes de fruits soes,
et en 1888 prés de 12,000 kilogrammes,

Y a-t-il lien de rejeter ou d’accepter cette drogue ? Clest la
une question gque nous n'avons pas actuellement le droit de
résondre, Le Codex francais n'admet 'nsage dans nos pharma-
cios, quedes fruits triés do Cubeba officinarum. Or il est bien
eertain que ces froits ne répondent point & Ia deseription des
baies de cette espéce, il est bien certain qu'ils sont fournis par
une plante d’espéee différente. D'autre part, ils contiennent de
la résine en assez grande quantité ainsi que nous avons pu le
Fonstater, s donnent un extrait aleooligque variant ehez la pre-
miére sorte de 50 & 33 pour 040 ; chez la seconde de 16 4 18 040,

Ces extraits sont pen aromatiques, ef les essais tentés dans le
but d'y rechercher la cubébine ont donné des résultats négatifs.

Malheursusement, ces essais [ails sur de frop petites quantités
ne penvent pas étre con=idérés comme définitivement coneluants.

Etant données les recherches actuellement faites sur ees dif-
férents fruits, on doit faire des réserves sur leur emploi, et
jusqu'a nouvel ordre, & notre avis, les rejeter de la consom-

mation.
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CHAPITRE XII

FALSIFICATIONS DES CUBEBES.

Duans les produits importés sous le nom de eubébes, on ren-
contre parfois des graines étrangéres ajoutées & dessein, ou
récoltées par les indigénes comme des eubébes, Rarement nous
avons constaté des additions frandulenses dans cetie drogue,
mais quelquefois nous y avons trouvé des graines dlrangéres en
petite quantité, introduites peut-étre par inndvertance, au mo-
ment de la réeolte.

Kirkby. (51) en 1885, dit avoir trouvé sur les marchés de Lon-
dres un faux cubébe, dont le fruit assez grand, de conleur elaire,
i pédonenle aplati, lni parat appartenir & une Laurinée de Co-
chinchine, le Daphnidivm Cubeba étudiée par K, Holmes.

Dans une seconde note, le méme auteur déerit un fruit qu'il
attribue an Piper erassipes (Korthals) et qui répond assez bion
i ln deseription du fruit que nous avons étudié précédemment
el lignrd Pl 1, fig, 9.

Haolmes (46) ayant en 4 déterminer la nature des froifs qui
pouvaient se trouver dans une poudre de eubébe donnant des
vomissements et dela diarrhée, a conelu que le Piper erassipes
était eanse de ces aeccidents. Les procédds employés pour arri-
ver # eette conclusion nons paraissent insaffisants, Cet anteur
opérait trés simplement d'aillenrs @ il faisait une décoetion
de poivre cubibe pur, de Piper Crassipes et de Daphni-
dinm Cubeba ; apres avoir versé dans ces décoctions quelques
goutles de teinture d'iode, il constatait que chez les cubéhes
vrais, il y avait coloration blene, chez le Piper Crassipes une
coloration purpurine, chez le Daphnidinm anenn changemaent
e couleur; et comme la décoction de la poudre suspecte don-
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nait la coloration purpurine, il concluait i Paddition de Piper
Crassipes.

Ce n'est I, comme on peut en juger, qu'nn proeédé insuffi-
sant, les différentes espices de eubiébes que nous avons vus
Jusqu'alors contiennent tous de 'amidon : leurs décoctions don-
neront toujours avee U'iode une coloration bleue plus ou moins
intense,

Nous préférons ecertainement et nous recommandons 'exa-
men mieroscopique qui permettra toujours de distinguer si on est
en présence d'un froit ayant les caractéres dn Cubibe vrai, que
les pharmaciens deivent seuls employer, et qui jusqu'alors
est seul admis en France,

Rutherford Hill (83) signale dans le Pharmaceatical Jour-
sad en 1887, dans un chargement de cubiébes, partant de Bom-
by et destinés & étre livees au commerce anglais,la présence de
fruits étrangers. Cette drogue contenait, d'aprés cet anteur, des
graines de Rhamanis, tlu'pnivrn noir, des tiges en grande gquan-
tite, des fleurs d’Alpinia et un peu de vrais enbébes, Oldam
Braithvaite et Far (12) signalent également le Daphnidinm
cubeba dans les cubébes,

Nous avons eu nous-mémes l'occasion de trouver dans quel-
ques sortes de cubtbes, des semences appartenant 4 une Mal-
vacée du genre Bombax (on Eriodendron), des fruits de Cubela
Clusii (Miq.), de Rhamnus (L) et de Myrtus Pimenta (L),

Le Lawrus cubelba (Lour) fournit égaloment des froits qui,
d’aprés Fluckiger et Hambury, sont souvent confondus avee
les enbibes vrais et expédiés comme tels.

Telles sont, & notre connaissance, les falsifications signaldes
Jusquialors, et nous le répétons, elles sont fort rares. Nous ne
reviendrons pas sur les descriptions des fruits appartenant i la
famille des Pipéritées et que nous avons données dans les cha-
pitres précédents (page 71), nous dirons quelques mots des
fruits ou graines signalées ci-dessus,

Les fraits dua Laurus Cubeba (Lour.) sont identiques anx

i1
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fruits signalés par Kirkby et par Holmes sous le nom de Da-
phnidinm Cubeba. Ces deux noms appartiennent & la méme
plante, ils ne sont que deux synonymies du genre actuel
Tetranthera (Meissner). Les fruits, déerits sous ces noms dif-
férents appartiennent alespiee Tetranthera Cubeba (Meissner)
on Litseea Cubeba (Pers.) de la famille des Laarinées. (Voyez
Prodeome de de Candolle, page 1949).

(s fruits, de mémea que toutes les autres graines signalées
dans les cubibes, se reconnaitront an simple examen de lenr
structure anatomique, auenne d'elle n'appartenant 4 la famille
des Pipéritées. Nous ne déerirons pas séparément ces fruits et
sraines divers, qui présentent les earactéres botaniques géné-
ranx des froits et graines des familles anxquelles ils appartien-
nent et qui suffiront ponr les faire rejeter des cubébes an milien
desquels ils pourraient se trouver.

Noug avons eependant figuréd Planche 111, fig. 21 et 31. les
coupes des téguments des deax praines de Rhamnus catharti-
cus (1)) et de Myrius pimenta (L), Les téguments séminaux
de ces deux espices se cassent avee facilité. On rencontre parfois
dans les produits commercianx des portions isolées de ces enve-
loppes que l'on reconnaitra par leur strocture histologigue
(Voyez explication des planches).

IPALSIFICATIONS DE LA POUDRE DE cupipe. — Dans les différen-
tes poudres de cub®be que nons avons examinées, nous n'avons
jamais en oceasion'de rencontrer des produoits érangers. Quel-
ques fraudes ont été cependant signalées, mais elles sont 6gale-
ment trés rares, dans ces poudres, préparées dailleurs directe-
ment par le pharmacien. En tous cas, les additions frauduleuses
seront facilement découvertes par l'examen microscopique de
la poudre, fait dans les mémes conditions que celui du poivre
noir. Connaissant les éléments qui constituent le péricarpe et
le périsperme du fruit do eabébe officinal, on doit retrouver ces
éléments el ces dléments senls dans la poudre.

Toute addition étrangére, constitnant une frawde, serait dé-
celée avee facilité, s'il y avait lieu,
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Stan. Martin, dans le dictionnaire de Soubeyran. signale Ia
présence de chicorde forpéfide dans la pondre de cubiébe,

Foy dit avoir en oceasion d'examiner une poudre de cnbébe
qui produisait des accidents semblables 4 ceux que produisent
les solanées virenses, mais ne donne aucun autre détail.

Enfin, d'aprés M. Guibourt, certains cubébes seraient- épui-
sés par 'aleool, puis liveds ensuite au commerce,

Cette fraude de cubébes épuisés se reconnaitra & la quantité
d'extrait fourni, qui sera inférienre, on le comprend facilement,
si on s'adresse & des fruits quiobt déji servi & préparer un ex-
trait.

Lladdition de Ia chicorde se reconnaifra an microscope par la
présence des valsseanx scalariformes, qu'on rencontre tonjours
dans cette poudre en grande quantité,
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RESUME

En résumdé, il résulte de cette courte monographie des fruits
utiles de Pipéritées, les fails suivants,

POIVRES NOIRS ET BLAXCS

Les poivres noirs et blanes du eommerce, vendus sons diffé-
rents noms, sont tous fonrnis par la méme espoce botanigque
cultivée dans les pays chands, le Piper nigrum (L. ).

Les différentes sortes de poivres lourds, mi-lourds on légers
du commerce ne sont que des résultats de triage faits par les ex-
portatenrs.

Lat strueture anatomique de ces fruits, pen différents d'aspect
extérienr, est la méme chez tous. On ne peut faire ancune diffé-
renciation entre les diverses sortes de poivres en se basant sur
les earactéres macrographiques oun micrographiques de ces
fruits.

Les poivrees blanes ont également lo méme structure que les
poivres noirs ; mais, une portion de leur péricarpe a été enle-
vite par décortication méeanique. Le pirisperme des poivres
blanes est plus riche en matériaux de réserve (matiére amy-
laete) que celui des poivres noirs ; les premiers sont récoltés 4
une époque plus rapprochée de la maturité que les seconds,

La structure des téouments séminaux chez les fruits e
Piper nigrum est la suivante : ils sont formés par deux rangs
de cellules sur lesquelles repose, du edté du péricarpe et appar-
tenant & ce dernier, une eouche de cellules & parois épaissies
en 1

Tous les poivres contiennent comme produits spéciaux : une
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huile essentielle, une matiére résinense et un principe eristallin
(Pipérine) auxquels ils doivent leur odenr el leur saveur.

Leur poudre contient des éléments caractéristiques qui per-
mettent de la reconnaitre au microscope,

Les poivres du commeree sont sujets & de nombreuses frandes,
surtout lorsqu’ils sont pulvérisés. Les substances qui leur sont
le plus souvent ajoulées sont les grignons d'olives pulvérisés,
des éléments sclérifiés divers et des matiéres amylacées.

Les recherches chimiques seules (dosage d'extrait, de résine,
de pipérine, de cendres, ete...) sont insuflisantes pour détermi-
ner la pureté dua produit, car les différentes sortes de poivres
donnent & analyse des résultats trop variables. Ces recherches
ne peuvent que teés rarement permettre & Pexpert, d'affirmer
s'il ¥ a frande.

Llexamen microscopique est, dans tous les eas. absolument
nécessaire ; il est concluant et permet d'affirmer. sans ancune
hésitation s'il y a frande, dans les eas Cadditions d’éléments
selérifics on amylacés (les plus fréquents) ; presque toujours
mame, il permet de dire quels sont ees éléments et d'on ils pro-
viennent, car les poudres végitales ajoutées an poivree, quelles
iqn'elles soient, contiennent dans lenr masse, des éléments par-
ticuliers qui permettront de les reconnaitre.

les poivres longs pen employés actuellement, contiennent
dgalement de la pipérine en petite quantite.

(Juelgques froits fournis par des espéess diverses de Piper
gont employés en d'antres pays el servent en général & fabri-
juer des boissons exeitantes.

FOIVRES CUBBBES

Les fruits du Cubeba officinarwm (Miq.) autrefois exportés
seuls en Europe sont mélangés & des fruits d'espéees voisines.
La cultnre des enbdbes, abandonnée il y a quinze ans & Java,

reprend un pen dextension depuis quelques anndes.
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Pendant la pénurie des cubébes cultivis, les exportatenrs
expidicrent des fruits eneillis sur des arbres eroissant sponta-
néntent, of connus sous le nom géndral de eubithes sauvages.

Beaucoup de ces eubihes sauvages dont la réeolte s'est laite
prématurément ne contiennent pas de graine développée,

Certaing eubébes expédies actuellement présentent les carae-
tires des enbébes veais; ils peavent étre employés et appartien-
nent veaisemblablement an Cubeba offfeinarunt (Mig.)

Quelgues fruits expédiés sous le nom de enbéthes doivent éfre
rejeles.

Le Cubeba Clusii (Miquel) en particulier contientde Ia pipé-
vine, il v a lien de le rejeter de méme que deux espéces de fruits
nonvellement importés et dont Uétnde n'a pas é0¢ faite & notre
connaissance jusgualors.

Ces sortes de cubibes suspectes ont les caractéres macrogra-
phiques des fruits de Pipéritées, Leur structure histologique
que nous avons étudiée, permettra de les distinguer des cubébes
vriis, siles cavactires extérienrs décrits dgalement dans le cours
de ee travail ne suffisaient pas,

Quelgues baies de Pipéritées, employées parfois on mélées
anx eubebes vrais, seront difficilement caractirisdées par exi-
men extérienr. L'examen microscopique seul permettra de re-
connaitre si on aaflaive an fruil do Cubeba of ficinarum,

Les falsifications des enbihes sont trés raves; 6 part Paddition
des froits nouvennx déerits ei-dessus, el que nous considérons
comme ne devant pas Mre tolérée, on ne frouve guire dans In
drogue, telle qu'elle nous avrive, que quelques graines dtrangé-
res, de nombrenx fragments de rameanx froctifiés et de tiges
qu'on doit rejeter avant I'emploi.

Lat poudre de cubébes, préparvée presque toujours parle phar-
macien, est trés rarement falsifide, L'examen microscopigque
suffivait pour déceler les frandes s'il v avait addition de subs-
tanees ctrangeres,
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EXPLICATION DES PLANCHES

Lettres communes d toutes les figures.

A. o, — granule d’amidon.
3. — bois.

€, a, — cellule amylacée,
C. r. — cellule i résine.
Km. — embryon,

Ep. — épiderme,

f. — fibre,

F.1.1. — faisceaux libéro-
ligneux,
f. sel. — fibre &paissic,

gl. — glande.
L. — liber,
N. — noyau,

P. — poil.

Par. — pavenchyme.

Pér. — péricarpe.

P. gl. — poil glandulaire,

Pp. — périsperme.

Sel. — cellule selérenchyma-
tense,

T. et t. — cellule des tégu-
ments de la graine,

Tg. — tégument de la graine.

U. — cellule épaissie latéra-
lement en U,

PLANCHE I.

(Tous les dessins de cette planche sont légtrement grossis).

IF1c. 1. — Grappe entiére de Cubeba officinarum (Miquel),

Fia. 2, —

Fruifs isolés de Cubébe officinal. Les denx rangées

supérieures de ees fruits appartiennent & des échantillons de
eubdbes enltivés & Java, Les (rois fruits inférieurs sont pris

parmi les cublbes sanvages.

Fui. 8. — Iraits de eubiébes coeillis prématurément et ne con-

tenant pas d’embryon ni de périsperme bien développds. La
portion supérieure de la figure représente un ramean froetifére

isold,
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Fia.4. — Deux grappes de Cubeba Clusii (Miquel), Piper Clusii
(C. DC.) et trois fruits isolés de cette espéee, La grappe de
droite vient d'un échantillon déerit par le Dr Daniell en 1835,
et la grappe de gauche a &6 trouvée dans un lot de cubébes
vrais.

Fia. 5, 6,7 et 8, — Grappes et fruifs isolés de eubibes inconnus,
trouvis souvent dans les sortes commerciales et déerits sous
les noms de enbitbes de Java sauvages,

Fia. 9. — Fruits trouveés dans eerfains lots de cubibes, vendus
isolément parfois sous ce nom, el déerits sous le nom de faux
cubébe de Java. A droite de la figure, une section longitudi-
nale d'un fruit,

Fia. 10, — Fruit en chaton du poivee long (Chapeica officina-
roam) (Miquel). En hant, denx sections fransversales de ce
fruit. A gauche, une section longitudinale passant par 'axe
fructifére. A droite, le froit entier.

PLANCHE II.

"1, 11, — Coupe transversale schématique du poivre noir, Cette
coupe montre les éléments du péricarpe, des tégnments et
quelques rangées de eellules de périsperme,

Fia. 12, — Section longitudinale montrant les r.-tplim'ts tes dit-
[érents organes chez le poivre noir.

1. 15, — Eléments seléreux isolés du fruit do poivre, Ces élé-
ments se rencontrant dans la poudre, ils appartiennent & Ia
couche sous-cpidermique sclérifide et & la conché interne du
péricarpe. La fibre isolée de gauche appartient au tissu de
soutien des faiseeanx libéro-ligneux.

"1, 14, — Portion grossie des téguments de la graine du poivre
noir, et des lissus avoisinants. Au-dessus de ces téguments,
une conche de eellules dpaissies en U et quelques éléments dn
péricarpe ; en dessous, quelgnes eellules du périsperme dont
les parois de la premicre assise sont épaissies.

I, 15, — Un lambean, formé par les cellules en U et les eellu-
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les des téguments du poivre noir, tel qu'il se présente parfois
dans la poundre de poivre.

Fig, 16, — Téguments de la graine de montarde.

Fia. 17. — Eléments sclériliés de coquilles de noix, tels qu'ils
se présentent habituellement aprds pulvérisation des coquil-
les.

I'ia. 18, — Eléments sclérifiés des fruits de piment de la Jamaique
(Myrtis pimentea).

Fia. 19. — Eléments sclérifiés divers du noyau d'olive : fibres et
cellules, aprés pulvérisation.

Fra. 20, — Cellules de la membrane d’enveloppe dn noyan
d’olive, avee leurs parois irvégulitrement dpaissies,

Fii. 21, — Portion dépiderme du froit du piment de Cayenne
(Capsicum annaemn) [Paprika] avee poils glandualenx.

i, 22, — Une cellule isolée, (vue de face), du tégument de la
graine du Capsicun.

Iia. 23. — Tégument de la graine du Capsicum. Ce dessin re-
présente plusienrs cellules réanies avee lenrs Gpaississements
irréguliers, sinueux,

PLANCHE IIT.

Fis. 24. — Coupe transversale du frnit da Cubeba officinaram
(Miquel).

g, 25, — Conpe transversale du froit d'un eubébe fanx. Cette
coupe est faite dans le fruit représenté Planche I, fig. 9, et dont
la section longitudinale est dessinée Planche T, fig. 27,

1. 26, — Une cellule isolée fortement grossie du périsperme
de cubébe vrai.

1. 27. — Seetion longitndinale du fanx enbébe de Java de la
fig. 9.

Fri. ¥8. — Section transversale do fruit de poivee long, Ce des-
sin correspond aux coupes de la fig. 10.

Fiia. 29, — Téguments de la graine du faux cabébe de Java de
la fig. 9.

13
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Fia. 80. — Coupe de la portion externe du périearpe de ce méime
frait représenté fig, 9. Cette conpe n'est qu'un grossissement
de la partie supérieure de la fig. 25.

Fia, 31, — Téegnments de la graine duo Rhamnus catharticus.
En f. se tronvent des sections transversales el longitndinales
de {ibres entrelacdes, & lumen étroit. Fne. couche de cellules
parenchymateuses, brunes,

P, 32. — Conpe transversale de Ta graine du Myrius pimenta.
Entre les téguments de la graine et 'épiderme Ep. se frouve
un parenchyme bran, formeé de quelgues rangs de eclinles. Le
tissu des cotylédons est rempli de glandes & huile essen-
tielle, gl.

Fig. 3%, — Téguments de la graine du cubébe Java sauvage
représenté dans les fig, 5, 6 et 7 de la Planche I.

N. B, — Les fig, 11 et 12 sont, en partie, reproduoites d'apris MM, Bonnet et
Lannessan, Les éléments sclérifiés représentés Planche 11, sont dessings & un
grozsissement de 160, el emproantés 4 Meller,

Les figores 26,51 el 32 de laPlanche 1T sont reproduites d'apris MM, Tsehireh
et Godfrin,

Toutes les aulres ont été dessinées d'aprés nos préparations et doivent dlre
comsidérees surtont, comme des schémas devant montrer les relations des di-

vers Lssus entre cux el non les formes exacles de tous les éléments qui for-
menl ees lissus,
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