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PREPARATIONS.

——

PHARMACEUTIQUES.

[, Srop bE GOMME.

isomme arabique ou du Sénégal. 200 gr.
Sirop simple. 2000

l[. ConsERVE DE ROSES.
Poudre de ross ronges, 30 gr.
Fau de roses. (1]
Sucre en poudre. 240

III. EXTRAIT DE GENTIANE.

Racine séche de gentiane. 300 gr.
IV. PommaDpE CITRINE.

Giraisse de pore. 250 gr.

Huile d'olives. 50

Mercure. ay

Acide nitrique. 50

V. TEINTURE BETHEREE DE DICITALE,

l

CHIMIQUES,

[. OxYDE D'ANTIMOINE CRISTALLISE,

Antimoine métallique. 300 gr.

Il. AMMONIAQUE LIQUIDE.

1000 gr.

Chlorhydrate d'ammoniaque.
2 750

Chaux vive.

III. SULFATE DE cUIVRE AMMONIACAL.

Sulfate de cuivre cristallisé, 100 gr.
Ammoniaque liquide, 300
Aleool a 90°. 300
IV. AcETATE DE S0UDE.
Carbonate de soude cristallisé. 250 gr.
Acide aeélique coneentré, 100

V. TARTRATE NEUTRE DE POTASRE.

Poudre de feuilles de digitale. S0gr. | pi -

: ; 1 . i-lartrate de potasse pulvérisé, 500 gr-

Rther alcoolisé 4 0,76, 250 Corbondia da Fﬂ,mm p‘:,r_ L
e s
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LES HUILES

Apercu sur les corps gras. Huiles en général. Huile d’olives.
Falsification de l'huile d’'olives. Instruments destinés a
apprécier les gualités des huiles et doser la richesse des
graines oléagineuses,

e ———— TR 1 L e

APERGU SUR LES CORPS GRAS,

Les huiles appartiennent & ce groupe de composés organiques
qque leurs propriétés physiques ont fait appeler corps gras, mais que
leurs proprités chimiques doivent faire considérer comme des
élhers : éthers de la glycérine.

La nature des corps gras a longtemps éLé ignorée. On obser-
vait bien les phénoménes qu’ils produisaient en présence de Ila
polasse, de la soude, de la litharge ou d’une autre base ; mais on
ne donnait de ces phénoménes qu’une explication imparfaite quand
elle n'élait pas quelquefois erronée.

En 1779, Scheele, en examinant les produits qui résullent de
l'action de I'oxyde de plomb sur les huiles, obtint un produit qu’il
regarda comme une matiére gommeuse parliculiére & certaines

-
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huiles : il la désigna sous le nom de principe doux des huiles. Ce
principe n'était pas la glyeérine pure, mais la glycérine jointe &
un mucilage gommeux, qui souvent reste en dissolution ou en
combinaison avee le sue huilenx.

Berthollet attribuait la formation dessavons al'affinité de ['huile
pour I'aleali, 11 regardait « les savons comme des composés dans
lesquels des bases salifiables élaient neutralisées par des matiéres
grasses, donl l'action était analogue & celle des acides. »

Fourcroy regardait les savons et les emplitres comme formés
par Poxydation de T'huile sous I'influence de I'air et des alealis ou
des oxydes mélalliques.

M. Braconnot rejetait les idées de Foureroy, mais il ignorait en-
core le role de la glycérine el se bornait & dire : « Lorsqu’on fait
agir un acide ou un aleali sur du suif , les trois principes qui le
constituent, savoir: I'hydrogéne, l'oxygéne et l¢ carbone, qui
étaient dans un état d’équilibre, se séparent et se ecombinent dans
un autre ordre pour donner naissance & de l'adipocire et & une
huile trés-fusible soluble dans I'alcool. »

Comme on le voit, les notions que I'on avait sur ces principes
¢laient des plus vagues. C'est au mémoire que M, Chevreul pu-
blia vers 1813 que l'on doit les notions actuelles sur la constitu-
lion des graisses, sur la nature et le role respectif de la glycérine
el des acides gras. Pour ce chimiste les matidres grasses (suifs,
graisses, beurres , huiles), étaient formées presque toutes par un
mélange de principes immédiats :

Stéarine donnant par la saponification I'acide stéarique.

Margarine — — — margarique.
Oléine — - —  oléique.
Butyrine = — - —  hutyrique.
Caprine — — —  caprique,
Caproine - — — caproique,
Phocénine — — —  phocénique.
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A ces différents acides se joignait, commerésultal de la saponi-
fication, le principe doux des huiles ou la glycirine combinée avee
eux pour consliluer ces différents corps gras.

Les mémoires publiés depuis sont venus confirmer U'exactitude
des observations de M, Chevreul, et les moyens que nous possédons
maintenant pour les obtenir par synthése, ne laissent aucun doule
sur la composition de ces corps.

Mais en examinant ces produits nous sommes loin de (rouver
en eux une similitude parfaite. Les uns sont solides el constituent
ce que nous appelons : suifs, beurres, graisses; les aulres sont li-
quides et forment les Auiles. Malgré cette différence nous les trou-
vons toujours formés sur le méme modéle, ¢'esl-d-dire résultant
de la combinaison d'un acide gras avec la glyeérine. Cest en se
groupant deux a deux, lrois & (rois et en proportions variables
que ces composés se présentenl & nous sous diverses [ormes.

Les corps gras nous sonl fournis soit par le régne animal, soit
par le régne végétal, Cest ainsi que nous trouvons, dans le Lissu
adipeux du pore, une graisse que nous appelons lard, qui se trouve
immédiatement sous la pean; et une autre plus solide, nommde
panne, placée prés des coles, des intestins et des reins, Cest celte
derniére qui nous donne 'axonge que nous emplovons en phar-
macie, Les ruminants nous fournissent le suif.

Nous remarquons que les graisses retirées des animaux sont so-
lides; il faut cependant en excepler I'huile de poissons et 'huile
de pied de beeuf, Si nous examinons maintenant les produils four-
nis par les graines des végélaux, nous les trouvons généralement
fluides, du moins & la température de notre climal : Luile d'olives, de
noix, de lin.

Les propriélés qui caraclérisent ces sortes de composés sont les
suivanles : ils sont neutres, solides et fondent & une température
perr élevée, ou bien ils sont déji liquides; ils sont onetueux an
toucher, peu sapides, inflammables, insolubles dans I'eau et plus
légers que ce liquide ; I'aleool en dissout quelques-uns : Auile de re-
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cin, hale de eroton... ; I'éther et les essences sont leurs principaux
dissolvants; ils laissent sur le papier une tache (ransparente non
vaporisable.

lin commencant nous avons considéré les corps gras comme des
¢thers. On, les éthers sonl des corps qui résullent de la combinai-
son d'un acide et d'un aleool avee ¢limination de 2 équivalents

d'eau :
G502 4 CAHB03, HO = CAHA0, CAH30% 4- 2HO
Aleool  Acide acitique  Ether acéligr ¢

51 nous suivons maintenant les réactions analogues de la glycé-
rine en présence de l'acide acétique, nous la voyons se comporler
de la méme maniére ; mais au lieu de ne former qu'un éther avec
¢limination de 2 équivalents d'ean, elle en forme 2, 3, avec élimi-
nation de 4, 6 équivalents d'eau, et constitue avec I'acide que nous
wmployons : la monoacétine, diacéline, triacétine.

Ce dernier composé, ¢'est-i-dire la triacétine, dont la formule
est C°H*0Y, 3 (CGYH0%) est 'analogue des corps gras qui se for-
ment comme lui par la combinaison de 1 équivalent de glyeé-
rine avec 3 équivalents d'acide gras. C'esl en suivant ces propor-
lions que M. Berthelot a réalisé la syntheése de ces corps. 1l
procéde comme il suit ;

Les produils sont chauffés dans un vase clos & 100° ou & une
lempérature supérieure. On laisse refroidir el on lraite le toul
par le carbonate de polasse ou par un lut de chaux qui neulralise
I'exeés d’acide; puis on agile le mélange avee de I'éther qui extrail
la combinaison , ¢’est-d-dire le corps gras; on évapore la solution
‘thérée, el on desséche le résidu dans le vide, & une température
plus ou moins élevée.

D’aprés ce qui précéde nous pouvons done regarder la glycé
rine (CG°*H'0") comme un aleool analogue aux alcools el aux su-
cres, mais jonissant de la propriété de se combiner & 3 équivalents
d’acide, comme les sucres se combinenten général i 6 équivalents,
les glycols & 2, I'aleool ordinaire & 1 équivalent. D'cu la classi-
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ficalion de ces aleools en aleools : heratomiques, triatomiques, diu-
lomigue. , monoatomigues. La glycérineestdone aux aleoolsordinaires
ee que l'acide phosphorique & 3 équivalents d'eau (Lribasique ) est
a 'acide azolique. Elle donne lieu aux mémes réactions avee tous
les acides qgui constituent la série des acides gras, e'est-d-dirve les
acides représentés par (C"H"0").

Aprés cet apergu sur les corps gras, il nous est lacile de nous
rendre compte de la composition des huiles et des diverses réac-
tions anxquelles elles donnent lien, Glest ee sujel que nous allons
aborder. Dans celle étude, nous ne comprendrons pas ces compo-
sés (ue nous connaissons sous le nom d'kwiles volatiles; car ces
produils n'ont pas toujours la composilion des corps gras. En
effet, ils ont rapport, non-seulemenl aux élhers, mais aussi aux
aleools et aux aldéhydes.

HUILES EN GENERAL.
CLASSIFICATION. — PROPRIATES. — DPREPARATION, — ORIGINE.

Les huiles, comme nous I'avons vu, sont des produils en géne-
ral liquides & la température de nos climals. Quelques-unes,
comme 'huile de palmes, Vhuile de coco, extraites de produits
exoliques, se présentent sous la forme solide. Leurs propriéiés
sont celles des corps gras. Leur densilé est comprise entre 0,90
et 0,94.

Avant d’en énumérer les principales sortes, nous pouvons tout
d'abord les diviser en deux groupes : celles qui ne doivent leurs
propriétés qu'aux corps gras : Juile dolives, d'amandes douces,
de lin; celles dans lesquelles aux corps gras vient s'ajouler une
propriété thérapeutique spéciale, comme dans les huiles de ricin,
de croton, de foie de morue.

L'huile a'olives oblenue par expression du savcocarpe el de
Famande de U'olea europea, conslitue un ligquide d'un jaune ver-

1868, — Quessand, 2
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ditre, d'une saveur douce et agréable. Sa densité est de 0,917 &
15°. Ce produit mérite une élude particuliére; nous essaierons de
le traiter plus loin.

L'hwile d’amandes douces est exiraile par expression des amandes
douces et améres de I'amygdalus vulgaris. Elle est fluide, d’un jaune
clair, sans saveur, sans odeur. Sa densité est de 0,918 a 15°, Elle
se fige & -~ 25°. Elle s’émulsionne facilement en présence d’une
matiére mucilagineuse, et forme ce que nous connaissons sous le
nom d’émulsions, de loochs,

L'huile d’arachide s'extrait des semences de Varachis-hypogea (16~
gumineuses). Elle est employée pour falsifier I'huile d'olives.
Comme elle posséde la méme densité, se congéle & la méme
température, ne forme pas chapelet par I'agitalion, et se com-
porte & peu prés de la méme maniére en présence de I'acide sul-
furique, on comprend la difficulté de reconnaitre la fraude.

L'huile de colza est le produil de I'expression des semences du
brassica campesiris oleifera. Elle se solidifie & — 6°,23. Sa densilé est
de 0,913 al5°. Elle est employée pour I'éelairage et les usages cu-
linaires. -

L'huile d'willette provient des graines du pavol, papaver somnife-
rum. Comme les précédentes, elle est oblenue par expression. Elle
a une saveur agréable. Sa densité est de 0,925 4 15°. Elle se soli-
difie & — 18°, se dissoul dans 25 p. d’alecool froid el dans 6 p.
d’alcool bouillant. Celte huile ne posséde pas les propriéiés toxi-
ques des aulres parties de la plante qui la fournit; aussi est-elle
employée comme I'huile d'olives.

L'twaile de lin, relirée des semences du linwm usitatissimum est
d’un jaune elair, si on l'exprime & froid ; mais, oblenue par 'action
de la chaleur, elle devient brune. Sa densité est de 0,939 & 12°.
Elle'se congéle a — 160, Elle est soluble dans 5 p. d’aleool bouil-
lant, 40 p. d’aleool froid et 1,6 p. d’éther. A cette huile, nous
joindrons les huiles de noix, chenevis, qui jouissent de propriétés

oo
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L'huile de palme est extraite du fruit de Veles guineensis (pal-
miers). Solide, et d'une couleur d'un jaune orangé, celte sub-
stance est formée de glycérine unie & 'acide palmilique (analogue
acide margarique).

L'huile de coco est oblenue en faisant bouilliv avee de I'eau les
amandes éerasées du fruit du cocos aucifera (palmiers). Elle est de
consistance bulyreuse; elle fond & 20°.

L' huile de muscade ou beuwrre de muscade provient de 'expression,
entre des plaques chaudes, des semences du myristica moschata.
Elle est solide, jaune, rougedlre et formée principalement de my-
risline.

L’huile de riein est obtenue, comme les préeédentes, par I'expres-
sion de la semence du ricinus communis (euphorbiacées); mais,
comme elle est trés-visqueuse, l'opération demande a étre conduite
lentement et graduellement.

Elle est épaisse, visqueuse, peu colorée, d'une odeur peu ma-
nifeste, sa saveur fade nc doil pas présenter d’dereté. Sa densité
est de 0,926 4 12°, Elle est enltiérement soluble dans I'alecol. Par
la saponification, elle donne de la glycérine et de 'acide ricino-
ligue ; saponifiée et chaulfée avee un excés d’alcali, elle donne lieu
4 une vive réaction, 11 resle comme résidu une matiére grise, qui
est du sébate de potasse, et il passe 2 la distillation un alcool étudié -
par M. Bouis (I'aleool caprylique) C'*H"0* homologue de l'alcool
ordinaire.

L'huile de ricin est un purgalif assez doux, que I'on emploie &
la dose de 15 & 60 grammes.

A colé de celte huile, nous pouvons signaler 'huile d'épurge ob-
tenue par l'expression des graines de lewphorbia lathyris. Ces
graines sont elles-mémes employées en nature pour produire un
ellet purgatil,

L’huile de croton que I'on oblient par I'expression des semences
du eroton tiglium (euphobiacées), conslitue un liquide jaune, d’une
odeur désagréable et d’une grande dcreté. Elle est soluble dans
I'alecol et I'éther. Elle conlient de l'acide erotonique,

Des huiles en général et de I'huile d'olives - page 13 sur 25


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_p5293x1868x20&p=13

B A

Cette huile demande & étre employée avec réserve. lin friclions
sur la peau, elle donne lieu & une éruplion vésiculaire ; employée
a lintérieur, & la dose de quelques goulles, elle purge violem-
ment.

Outre le procédé par expression, on a encore recours, pour
l'obtenir, a la méthode de déplacement-en employant pour véhi-
cules tantdt 'aleool, tantot I'éther, tantdt le sulfure de carbone.

I huile de foie de morue est obtenue suivant différents modes, des
[oies de poissons appartenant an genrve gadus, el principalement du
gadus morvhue. Cetle huile a été le sujet d'un grand nombre de
travaux. Je me conlenterai de conslater ici la présence de liode,
(qu'elle renlerme dans les proportions de 3 0 4 dix-milliémes (M. de
Jongh). On a prélendu y reconnaitre la présence de (races de
phosphore , mais, d'aprés M. Personne, ce corps y serail contenu
a I'état de phosphale alealino-terreux.

(lomme nous l'avons vu déji, les huiles sont fournies par le
régne végélal, nous avons signalé les exceptions. Ces produils
sonl renfermés dans des cellules qui conslituent le tissu animal
ou végdétal ; nussi faul-il pour les oblenir rompre ce tissu par la
mouture ou par la dilatalion en le goumettant & Iaction de la
chaleur. Pour séparer ces produils (je parle particulicrement ici
des huiles végdétales), on a généralement recours i l'expression;
mais, comme nous Favons fail remarquer déja pour I'huile de rici n,
il faut qu’elle se lasse lentement et graduellement. On renferme
ovilinairement les subslances décortiquées et moulues dans une
toile forte de coulil.

iyuand les huiles sont solides, il faut élever la température ; la
chaleur, en les Huidifiant, les met dans les mémes conditions
qu'une huile liquide. C'est ainsi que 'on obtient le beurre de ca-
cao el le beurre de muscade, I suffitd’exprimer, entre deux ;lagues
rhaudes, les semences convenablement divisées et renfleriées dans
un sae de erin. Quelgquefois, pour faciliter la sortie de I'huile, on
forine une pile avee la malidre que I'on veul soumettre l'expres-
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sion, sur laquelle on verse 1/5° de son poids d'eau bouillante : le
tout est disposé comme il a été dit, et soumis a la presse entre des
plaques que I'on a chauffées an moyen de 'eau bouillante.

En signalant la chaleur comme un moyen prompt et facile pour
oblenir les huiles solides, nous devons faire remarquer que, pour
celles qui ne présentent pas cet élat, il faut éviter de 'employer.
Car les huiles ainsi obtenues, si elles ne sont pas encore sensible-
ment altérées, du moins elles onl acquis une grande tendance a
rancir, '

Outre la chaleur et 'expression, on a encore recours, dang cer-
tains cas, & l'action de dissolvants qui sont principalement I'al-
cool, I'éther et le sulfure de carbone. Cesl & ces véhicules que
Fon a recours quelquelois, comme nous 'avons dit plus haut,
pour obtenir 'huile de croton.

Les huiles obtenues par expression contiennent toujours des
maliéres organiques enlrainées avee le suc huileux. Ces produits,
en contact avee 'huile, ne tarderaient pas a 'allérer, si on n’avait
soin de les faire disparaitre, sinon entiérement, du moins en ma-
jorité (car il est trés-difficile, pour ne pas dire impossible, d’en
dépouiller I'huile complétement). C'est méme & ces subslances hé-
térogenes qu'on attribue généralement la décomposition des ma-
liéres grasses, décomposition due & une sorfe de fermentation qui
nous donne un produit altéré (I'huile rance).

Pour purger ces huiles de la majeure partie des matiéres pa-
renchymateuses qu’elles contiennent, le simple repos suivi de la
déeantation suffirail. Mais, pour les rendre plus pures el en parti-
culier plus propres a I'éclairage, on épure ces produils en les bat-
tant avec 2 ou 3 p. 070 de leur poids d’acide sulfurique concen-
teé, et dirigeant sur le mélange un courant de vapeur d’eau.
L'acide sulfurique charbonne les matiéres mucilagineuses qui
viennenl se déposer par le repos, el sont entrainées avee I'acide el
I'cau, sous forme d'une masse noire el épaisse rassemblée au
fond du vase, au-dessous de I'huile devenue limpide. Il ne reste
plus qu'a séparer par la décantation.
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En parlant des huiles, nous avons omis certains produits, qui,
sous plusieurs rapporls leur ressemblent, mais qui cependant ont
une eomposition plus complexe : ainsi, par exemple, le blanc de
baleine, qui se trouve & I'état liquide dans les sinus du erdne du
Cachalot, et qui, lorsque Panimal meurt, se solidifie pour consti-
tuer le produit que nous connaissons. Le plus souvent, cette sub-
stance n'esl pas un produit immédiat; pure, elle conslitue la ¢é-
tine, corps gras analogue aux éthers, ef formé par I'acide palmi-
tique et un aleool particulier, lequel aleool, en raison de ses
rapports de composition et de propriélés avec I'aleool et 1'éther,
porte le nom d’ethal, qui est 'hydrate de cétyle; d’ott le blane de
baleine est un palmitate de cétyle. Soit encore la cire, produit se-
erété par les abeilles ouvridres, qui sert & former les rayons o ces
hyménoptéres déposent leur miel, Cetllesubsance est formée d'un
acide particulier, 'acide cérotique uni i un éther : le palmitate de
myricyle; elle fond 4 62° ou 63° tandis que la cire végétale qui a
beaucoup d'analogie avee le blanc de baleine, ne fond qu’a 82,
Celle derniére est produite par la piqure d'un insecte du genre
Coceus; on la considére comme un cérotate de céryle.

En mentionnant huile d’olives, je me suis proposé d’enlrer dans
quelques détails sur ce sujet; essayons done d'entreprendre cette
étude en appliquant sur cette substanece l'action des divers agents
chimiques : ce type nous permettra de nous rendre comple des
réactions de ces agents sur les malidres grasses. De plus, comme
ce produil & une grande valeur commerciale et qu'il est sujet & de
nombreuses falsificalions, nous donnerons quelques moyens
d’essai qui seronl lirés des propriélés physiques du produil et des
actions que les divers agents chimiques exercent sur lui. M. Che-
vallier nous donne d’ailleurs dans le premier volume de son traité
sur les falsifications, le résumé le plus complet des moyens em-
ployés pour reconnaitre la falsilication des huiles.
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HUILE D'OLIVES.

ORIGINE. PREPARATION, REACTIONS CHIMIQUES. USAGES,

L'huile d'olives est fournic par le fruil de U'olea Ewropea (jus-
mindes A fruits drupacés), qui eroit surtout dans la région médi-
terrancéennc, L'olive présente cette particnlarité (nue posséde éga-
lement la baie de laurier) de posséder une amande el un sarco-
carpe huileux, Ce produit nous vient particuliérement du midi ott
il est obtenu par différents procédés.

Dans les environs de Montpellier ¢l d’Aix, on connail sous le
nom d'huile vierge, un produil excessivement rare dans le com-
merce (si méme il existe), et que 'on obtient par une légére ex-
pression des olives éerasées. Quelquefois méme, c'est 'huile qui
s'esl éeoulée naturellement ou qui surnage les lourleanx.

Si, aprés avoir (raité par 'eau bouillante les amandes éerasées an
moulin, et les tourteaux de la premiére expression, on les soumet
de nouveau & la presse, on obtient encore de I'huile, mais infé-
rieure i la précédente et qui conslilue 'huile ordingire.

Les eaux qui ont servi & eetle opéralion, abandonnées au repos
pendant quelques jours, laissent encore surnager de I'huile que
I'on recueille el & laquelle on donne le nom d'fuile d'enfer.

En Espagne, il exisle un autlre procédé consistant i faire fer-
menter les olives frafches, & les éeraser el & les soumeltre & la
presse : le produit de cette expression esl 'luile fermentte,

L'huile d’olives pure a une couleur jaune-verditre, une saveur
douce el agréable, une odeur (rés-faible; sa densilé est de 0,919
a 12% elle se fige a quelques degrés du-dessous de zéro. On la re-
garde comme formée principalement d’oléine avec une pelite
quantité de margarine, dans le rapport de 3 a I p. 100,

Exposée a l'air, cette huile absorbe de Toxygéne et dégage de
l'acide carbonique, mais elle reste liquide et devient rance. Elle
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posséde alors une légdére réaction acide, cetle altération doil sans
doute étre atiribuée aux parties mucilagineuses qui attirent d’a-
bord loxygéne de I'air et éprouvent une sorte de combustion qui
se propage ensuile sur 'huile méme (I'humidité de air doit intee-
venir pour sa part dans cette réaction). Dans cette espéce de fer-
mentation, une partie’de I'oléine est déeomposée, de la glycérine
esl mise en liberté et s'oxyde; 'oxygéne se porle en méme lemps
- sur l'acide oléique, lui fait subir aussi une oxydation et le (rans-
forme en plusieurs produits dont les principaux sont : des acides
gras volatils el odorants : acides butyrigue, valérigue, caproique.

Théodore de Saussure fait observer quel'absorption de 'oxygéne
ne se fait pas également : ainsi, une huile de noix, qui, en six
mois, n'avait absorbé que 20 i 30 fois son volume d’oxygéne, i pu
en absorber 80 volumes dans le mois suivant.

Ces phénoménes que présente huile d’olives el les huiles d'a-
mandes douces, de navetle, de faines, de noisettes, ne se produi-
sent pas conslammenl avee toute espéee d’huiles. En effet, si I'on
abandonne & l'action de P'air de I'huile de lin par exemple, celle
huile absorbe de I'oxygéne; mais, au lien de rester liguide el de
rancir, elle devient plus ou moins eonsistante, dégage de I'acide
carbonique el prend I'aspect d'une résine. Les huiles de noix, de
chénevis, d’'eilletle, de ricin, partagent avee I'huile de lin, cette
propriété due & une oléine particulidre qui entre dans la compo-
sition de ces huiles el que I'on connail sous le nom d’éaine.

Ces propriétés différentes font diviser les huiles en fusiles sicea-
tives & base d'élaine ol en huiles non siccatives & base d'oléine.

La chaleur, en agissant sur les huiles, donne lieu a différentes
observations: si la température ne dépasse pas 260° & 300°, il ne
se manifeste aucune alération notable, mais si on dépasse celle li-
mite, il se produit une sorte d’ébullition occasionnée par le déga-
gement des gaz produils par la décomposition de I'huile. Sous
cefte influence, les corps gras sont déecomposés et plus ou moins
altérés; les acides mavgarique et oléique distillent en partie, ae-
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compagnés d’'acide séhacique qui est un produit constant de la
décomposition de l'acide oléique. En méme temps il passe & la
distillation une substance solide qui fond vers 77°, et que M. Bussy
appelle margarone. Oulre ces produils, il s'en forme encore d’au-
tres sous I'influence de décomposilions secondaires, ainsi : de la
vapeur d'eau, de I'acide carbonique, de I'acide acétique et des gaz
inflammables (hydrogéne carboné, oxyde de carbone, huile empy-
reumatique). La glyeérine ne résiste pas it celle lempérature et se
décompose en acroléine ((°H'0*) qui pique fortement les yeux, et
exerce une aclion irritante sur les organes respiratoires.

Ces mdmes phénoménes se passenl dans la préparation de I'On-
guent de la Mére. La décomposition des corps gras sous 'action de
la chaleur doit concourir A faciliter la combinaison des acides gras
avee 'oxyde de plomb pour former un oléo-margarate de plomb.

Si a l'action de la chaleur nous joignons I'inffuence de 1'eau,
aussitdt les corps gras mis en présence de celle-ci & une lempéra-
ture de 300°, fixent une certaine quantité de celle eau sur leurs
éléments qui se dédoublent en acides gras el en glyeérine. De
méme que les éthers ne contiennent pas tout formés les éléments
d'un acide libre el d'un aleool libre, de méme les corps gras exi-
gent la fixation d'une certaine quantilé d’eau pour se conslituer
en acides gras et en glycérine.

Les acides réagissent sur les corps gras et les décomposent.
L'acide sulfurique concentré donne de 'acide sulfureux avec déga-
gement de chaleur. Cet acide se combine & la glyeérine et anx
acides margarique et oléique, pour former des composés que nous
appelons acides conjugués. En présence de I'eau, ces produils se
dédoublent et donnent de I'acide sulfurique et de In glycérine qui
restent dans la liqueur, et des acides gras qui surnagent.

L'acide azotique concentré exerce une vive aclion sur les huiles;;
étendu, il les attaque sous I'action de la chaleur, mais plus len-
tement. Dans cette réaction l'acide azotique agit comme oxydant,

brale du carboneetdel’hydrogéne de I'huile qui disparaissenti I'état
1868, — Quessand. 4
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d'acide carbonique et d’eau. L’acide azotique est réduil, & 1'élat
de bi-oxyde d'azote qui, sous 'action de l'air se transforme en
acide hypoazotique; ce nouvel acide agit alors sur l'oléine qu'il
transforme en &aidine. Clest & ce corps que les pommades oxy-
génées doivent leur consistance. Enméme temps que ces produits,
il se forme des composés sccondaires tels que : des acides acélique,
bulyrique, valérianique, caprique qui sont volatils, el des acides
oléique et margarique plus fixes. [l se forme en outre une petite
quantité de maliére joune quel’on peut séparer par'alcool froid.

Dans la pommade citrine, la modification que subit la graisse est
due aussi & l'aclion de l'acide hypoazolique qui se (rouve en disso-
lution dans l'acideazotiqueavee 'azolale de protoxide et de bi-oxyde
de mercure joints & un peu d’azolite. L'oléine esl transformée en
élaidine qui se combine avec ['oxyde de mercure pour former del'é-
laiodate de mercure; d'un aulre cilé, les maliéres grasses agis-
sent sur l'acide azolique de l'azotate de mercure, elles agissent
méme sur loxygéne du deutoxyde, le réduisent, en partie du
moins, & l'élal de sous-azotale de protoxide (2Hg*0,Az0* HO)
qui est le furbith nitreuz. Celle pommade est done un mélange
d'élaidine, de mati¢re coloranle jaune, d'élaiodate de mercure ep
pelite quantité et de turbith nitreux.

Les bases en présence de 1'huile et des corps gras donnent lieu
4 un composé que 'on appelle savon, qui n'est autre chose qu'un
sel, eomposé de la base et d'un acide gras oléique et mar-
garique. Dans ecelte décomposition , il y a comme préeédem-
ment, fixation de 6 équivalents d’eau pour produire l'acide gras
et la glycérine a I'élat de liberté : c’est ce dédoublement qui se
produit dans la fabrication des savons, et dans la préparation-de
Iemplitre simple, qui, aprés tout, n’est qu'un savon de plomb.
En qualifiant tout & I'heure un savon du nom de sel; nous étions
dans le vrai, car ces composés se comporteni comme les sels; ils se
modifient comme eux d’aprés les lois de double décomposition.

Ainsi, en décomposant un savon de soude par de l'acétate de
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plomb en présence de I'eau, on oblient de I'acétate de soude et de
" l'oléo-margarate de plomb, qui n’est autre que I'emplitre simple.
Ce procédé pourrait élre employé avee avantage, s'il ne donnait
un emplitre trop cassunt; il est vrai qu’on peut toujours lui donner
de la liaison par l'addition d'une petite quantité d’huile.

Nous avons vu le moyen de préparer et de purifier les huiles.
Nous ajouterons qu’il faut les conserver dans un lieun frais et dans
des vases parfailement clos. Il est bon de ne pas avoir une trop
grande quanlilé de ees produils prépards & 'avance.

Dans I'élude que nous avons faite de ces différentes huiles, nous
avons vu les différents usages auxquels elles étaient destinées.
Nous avons vu l'elfet purgalif de I'huile de ricin et de eroton, 'ac-
itonirritante de cette derniére; nousavons parlé de I'huile d'olives,
d’eillelte, de lear emploi pour T'éclairage et pour les usages de
la table. Nous les avons vues entrer dans la composilion des em-
plitres, nous les voyons chaque jour exploiler sur une grande
échelle dans la fabrieation des savons. Trés-souvent on s'en sert
comme dissolvant, et journellement on emploie dans la fabrieation
des vernis les huiles qui jouissent de la propriété de se résinifier
a l'air.

FALSIFICATION DE L'HUILE D'OLIVES.

MOYENS DE LA RECONNAITRE, — INSTRUMENTS DESTINGS A APPRECIER
LES QUALITES DES HUILES ET DOSER LA RICHESSE DES GRAINES OLEA-
GINEUSES, !

L'huile d’olives du commerce est trés-souvent falsifiée. Le pro-
duit qui sert particuliérement & celle falsificalion est I'huile blanche
ou Thuile d'eillette. On y rencontre aussi I'huile d’arachide.
Voyons les divers moyens qui onl été proposés pour reconnaitre la
fraude.

Le plus simple, qu'il est toujours facile de pratiquer, consiste &
remplir & demi une fiole & médecine de 'huile suspecte el & I'agiter
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fortement. Si I'huile d'olives est pure, aprés quelques instants de
repos, sa surface sera unie ; dans le cas de mélange, il restera au-
tour une (ile de bulles d’'air : elle forme alors le chapelet. L'huile
d’amandes doueces se comporte de la méme manidre, falsifiée avee
'huile d'eeilletie. Par ce procédé, on peut reconnaitre 0,01 d'huile
de pavols dans I'huile d’olives.

Le point de congélation des huiles, nous I'avons conslaté, n'est
pas le m&me pour loules : on peut tirer parti de celle propriélé
pour reconnailre la purelé d'une haile. L'huile d'olives se fige &
quelques degrés au-dessous de zéro, 'huile d'willette se solidifie
i — 18", 51 donc on refroidil dans de la glace, I'huile falsifiée ne se
congélera pas complétement., Un mélange composé de deux parties
d’huile d'olives et d'une d’huile blanche, ne se fige pas.

Le Diagométre de Rousseau peul nous fournir aussi des indications
assez exactes. Cet instrument se compose d'une pile séche pouvant
communiquer & P'aide d’un fil de platine, avec une petite capsule
mélallique qui contient 'huile & essayer. Celle capsule est fixée sur
une lige horizonuale en fer, qui la fait communiquer avee le sup-
port d'une aiguille faiblement aimantée, terminée par un disque
de clinquant, Sur le lrajet de celte tige s'éléve une aulre tige ver-
ticale terminée, i la hauteur de l'aiguille, par un autre disque en
clinquant, Le support de I'aiguille est placé au milien d'un plateau
de résine mobile, Pour opérer, il suffit de tourner ce plateau de
résine, de maniére que l'aiguille, élant dans le méridien magné-
tique, le petit disque qu’elle porte vienne toucher le disque de la
tige verticale; il ne reste plus qu'a établir la communication. Un
cercle gradoé rend compte de la déviation, Or I'huile d'olives con-
duit 675 fois moins I'éleciricité que les autres huiles végétales. 11
suffit d’ajouter deux gouttes d’huile de faine ou d'willette @&
10 grammes d’huile pure pour quadrupler son pouvoir condue-
teur. Il est done facile de reconnaitre la pureté de I'huile d'olives.

L' Eldiowétre de M. Gobley a pour but de reconnaitre la pureté
de I'huile d'olives en se rapportant & sa densilé. ('est un aréo-
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metre a tige trés-déliée. Au bas de 'échelle se Lrouve le zéro qui
correspond & la densilé de I'huile de pavots qui est de 9,284 a
12°,50 (la densité de I'eau étant de 10,000); le point d’affleurement
dans I'huile d’olives pure occupe le sommet de la tige el correspond
& une densité de 9,246 : il porte le chiffre 50. L'intervalle est divisé
en 50 parties égales, chaque division représente 1750 d’huile
d’olives pure. Si une huile marque 25°% elle doit &lre considérée
comme contenant 25/50 d’huile d'olives, ou en rapportant & 100,
50 p. 0/0.

[instrument est gradué & la température de 12°5; si la lem-
pérature s'éléve, I'huile se dilate, et les indications ne sont plus
exactes : il faut done avoir recours aux correclions. Pour 1° centi-
grade, la dilatation des deux huiles ou de leur mélange est de 3,6;
d'ott il suit que, pour une température supérieure a 12,5, il faul
retrancher du degré fourni par I'élaiométre autant de fois 3°,6 qu’il
y a de degrés de température supérieure & 12°,5. Par exemple, si
la température est de 15° el que I'élaiométre marque 35 divisions,
en retranchant de ee nombre 2,50 ¢ 3,6, 0n a 9 divisions : nombre
qu'il faut retrancher de 33, ce qui donne 26° qui représentent la
densilé du mélange & la température de 412°,5.

En étudiant précédemment I'action de I'acide I'hypoazotique sur
I'huile dans la pommade oxygénée, et 'action de cet acide en pré-
sence de l'azotale de mercure dans la pommade cilrine, nous
avons vu ces produils réagir d’'une maniére particulidre et donner
& la matiére grasse une consistance assez ferme par suite de la
transformation de 'oléine en élaidine. Cette propriété, découverte
par M. Poulet, de Marseille, a été mise en usage pour reconnaitre
la falsification des huiles. On se fonde sur ce principe que l'acide
hypoazotique agit seulement sur 'oléine des huiles non siccatives
et ne modifie en rien I'élaine des huiles siccatives.

La liqueur d’essai consiste en une dissolution de 6 p. de mercure
dans 7 p. et demie d’acide azotique & 38°, On prend 8 grammesdece.
réactif que 'on méle a 96 grammes d’huile, et 'on agile de temps
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en temps. Si au bout de sept ou huit heures la masse n’est pas
solidifide, il y a falsification. L'huile d’olives, mélée & 10 0/0 d'huile
de graines, donne une matiére ayant la consistance de miel ; mélée
4 50/0 de la méme huile, la surface, & demi-solidifiée, présente
I'aspect de choux-fleurs.

M. Boudet, observant que l'acide hypoazotique agissait seul, a
modifié le réactif. Sa liqueur d’essai est formée de 1 p. d’acide
hypoazotique pour 3 p. d'acide azotique.

L'huile des cruciléres, ajoutée comme falsification , pourrait
facilement se reconnaitre par P'aclion que le principe sulfuré de
ces huiles exerce sur le papier d'acétate de plomb. La marche &
suivre estla suivante : on fait bouillir quelques minutes 50 grammes
de I'huile que 'on veut essayer avee 4 grammes de potasse dissoute
dans 40 grammes d'eau, et1'on jette le produit sur un filtre mouillé,
L'eau qui s’écoule noireit le papier d’acétate de plomb, en formant
un sulfure de plomb, si I'huile contenait une certaine quantité
d’huile de eolza, navette, moutande.

Avantde terminer, disons quelques mols de 'oléométre Lefebvre
et de I'élaiométre de M. Berjol.

Lappareil de Lefebvre est un véritable ardométre. II marque
17", c’est-d-dire 9,470, dans 'huile d’olives pure, ce qui exprime
la densité de cette huile. Il marque 25° dans 'huile d’willelte pure,
¢'est-d-dire 9,250, densité de cetle dernidre : I'eau élant repré-
senlée pas 10,000, Dans un mélange de ces deux huiles, il mar-
quera un degré compris enlre 17" et 25°. La différence entre les
deux densité élant 8 : un degré au-dessus de 17° équivaudra done
& 1/8 de mélange; 2 degrés 2 1/4; 4 degrés a 1/2.

L'instrument est gradué a la température de 15°. A Tl'aide de
tables de corrections, il est facile d'obtenir des indications exactes,
si la température vient & changer. I.alcoométre centésimal peut
remplacer I'eléométre. Car les densités des huiles d'olives, d’ceillette
et d’arachide sont toujours comprises entre le 54 et 60° de cet
ingtrument. :
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L'élaiométre de M. Berjot est fondé sur la solubilité compléte
de toutes les huiles du commerce dans le sulfure de carbone. Il
sert & faire I'essai des graines oléagineuses. Le procédé consiste
prendre 100 grammes de graines i essayer, i les réduire en farine
a l'aide du moulin, et les épuiser par déplacement avee le sulfure
de carbone. La solution huileuse est alors placée dans une capsule
tarée, que l'on soumet & P'action de la vapeur d’eau jusqu’a ce que
tout le sulfure de¢ carbone soil évaporé, L'huile resle comme résidu.
Pour se garantir des accidents que peul faire naitre I'inflam-
mation du sulfure de carbone ou de sa vapeur, il faul avoir soin
de renfermer le vase qui produitl la vapeur d’eau, ainsi que la
lampe & alcool qui le chauffe, dans un eylindre percé de plusicurs
trous et doublé de toiles métalliques.

—— e — e i n o T ——

Vu : Bon d imprimer,

Le Directeur de I'Ecole de pharmacie,

BUSSY,

Vu : Permis d'imprimer.
Le Vice-Recleur de I'Académie de Paris,

A. MOURIER.

Paris. A, [‘J.-n_sm'. imprimenr da la Faculld de .hif.l’-i.l:t'-i‘l‘l;'._-ri_a'u' M"-lﬂ-Prlnca. i,
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