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A MESSIEURS

LES MAISTRES

LIMONADIERS-DISTILLATEURS

De toutes fortes de Liqueurs , Efprit-de-vin,
HUIIJIES & Effences, de la Ville & Fauxbourgd
de Parns,

% ESSIEURS,

Je préfente A vorve Communanté le
Sruit de vingt ans détude , de recher-

ches y de rravail & d'expérience, Ceire
aij
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iv EPITRE.
application continuelle & perfectionner
PAri dela Diftillation,m’en a develop-
pé les principes ; & jai cvd ne pouvoir
micux contribuer an bien de votre Corps,
gw'en travaillant 4 traiter la maticre
qui vous eff propre,

Je Wai jamais prétendu, ME s-
StEURS, inflruire, ou fervir de mo-
déle d votre Communauté, Je préfente
mon Ouvrage a4 des Maitres , & je
le - foumets awx lumicres de mes Ju~
ges.

Py donne une explication claire &
précife des Elemens de la Diftillavion,
par lemoyen de laguelle on peut former
méthodigucment wn Eleve , & le con-
duive de principes en principes d la per-
fection, Cleft une viy: siive powr avoir

roujours d habiles Avtifles dans la Com.
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EPITRE v
munauté , & pour la diflinguer de plus

en plus.

Il manguoit aux Diftillatenrs da-
voir travaillé d détruire la fanfJe opia
nion y qu'on a ,. du danger de lufage des
Liqueurs. L'Expoféfimple , que je fais
des compofitions & des différens allia~
ges , détrompera bien des gens , qui ont
eril jufquici y qu'il étoit pernicieux 3 &,
ils 5y livreront avee d'aurant plus de
confiance , que le myflere feul 5 q'on
affectoit , les avoit allarmés.

Py ajodite mes Obfervations fur chas
que chofé , ainfi que mes déconvertes,
Ty donne les Recettes o tant anciennes
que modernes , avec le Procéde de cha-
que Opération, afin que mon Traité fois
fans nuages.

Puiffe-ril méviter , MFSS1EURS,
a iij
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v] EPITRE.

‘Etre vepu de vous, commeungage de
mon zéle pour le bien dela Communan-
té, & un témoignage du refpect avec
lequel je fuis,

MESSIEURS,

Votre tres-humble & tegs-obéiffant
ferviteur, DEJE AN,
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gy ey éﬁm‘*%
F& 3 i?%» 2
PREFACE

E defir de former un Eleve
felon mes principes, me fic
¢crire, il y a quelques années, toute
la matierede ce 'ﬂa:té fans penfer
aucunement , qu'il dut un jour étre
donnd au Public. Lesconfeilsd’une
Furonne éclairde nurqucls; ai dix dé-
érer m engagerent a le revoir; &
Furilicé 5 dont jai crit quil pouvoit
étre , m'a déterminé a ? e publier.
Comme I’ ambmon de I'Efprit n’a
aucune part a cet Ouvrage , jelai
écrit fans fafte. Uniquement omupé
de mon objet, je donne mes prin-
cipes , les procédés, les recettes
de chaque opération, de la facon
la plus claire & la plus précife. Je me
fuis donc borné a lui cﬁmner une dif-
pofition plus nette & plus fuivie ,
que dans mon premier plan.
Si yavois crfi, que PArt de Ia
Diftillation efit été borné 4 des con-
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vii) PRE'FACE
noiffances fiériles , je me lerois bien
gardé de pcrdre du tems a le difcu-
ter ; mais l'utilité réelle dont il eft,
& qui m’a parii démonrrée par fes
produits , a fixé mon irréfolution.

Sans entree dans des dérails qu ‘on
trouvera chaque*page de ce ['rai~
té , nous pouvons dire ici générale-
meuc » que la Liftillation eft une des.
parties les plus érendues , & les pIus=
ellentielles du (_'ommerce de
France ;-parce qu'cllz fournic elle
feule plus de matieres a diftiller
qu'aucun Pays de I'Europe.

La confommation immenfe , qui
fe faic des Eaux-de-vies , les prépa-
rations » Ou II]LEa!!gc‘i 3 jLJI en fau-
litent ou accélerent le débitc, font
4 mon avis deq preuves fans répli-
que de cequej'avance , par rapport
z la néceflité de la Diflillation.

Je ne parle pas de fes produits
agréables , comme de conferver &
de perfectionner toutes les fubflan-
ces {ur lefquelles elle opére ; mais onr

eut mettre au nombre de fes pro~
Eu.its effentiels, ce qu'elle extrair
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PREFACE 1x
pour la fanté des plantes & des
Heurs , tant aromatiques que vulné-
raires , & c'eft unavantage %ue l'ex~
périence journaliere lui confirme de
plus en plus.

Je ne crois pas, qu'il foit néceffai-
re de prévenir le Letteur fur les rai-
fons , qui m’ont engagé a difpofer les
matieres comme elles le font. Je leur
ai donné l'arrangement , qui m'a pa-
rule plus naturel , foit pour les ma-
tieres , foit pour le travail : & d’ail-
leurs de la fagon dont elles font trais
tées, il eft indifférent, aux principes
prés 5 de les lire de fuite, oude les
prendre comme e%ics I'E':. préfente-
ront, pourvii qu’on nlinterrompe
pas laleCture d'un Chapitre pour pals
fer 4 un autre.

Je crois, que les Diftillateurs, les
Amateurs de la Diftillation , & tous
ceux , qui font quelque chofe quia
rapport a cet Art, comme Parfu-
meurs , Officiers , &c. y trouveront
unc mé:hode sire. Une expérience
de vingt ans, toujours heureufe, me
garantic la certitude de mes princi-
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x PREFACE.
pes ; & je n‘avance rien ici , quelle
ne mait confirmé conftamment,

Je prie mes Lecteurs de ne pas ju-
gerde I'Ouvrage fur la facon dontil
eft éerit; je fuis Diftillateur, & en
cette qualité, je ne dois étre jugé
que fur le fonds, Sije me {uis rrom-
pé fur ce (econd article, je doisme
réformer ; le premier ne m’eft pas
également poflible.

Si le Public juge, que lea matire
mérite d'érre plus am;]ement difcu-
tée ; jereverraid 'augmenter, & 'y
joindrai quelques obfervations fur
les Parfums , & un petit traité des
Elixirs, auquel il ne manque plus

que la difpofition.
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i ST

APPROBATION

‘I "Ai li,par ordre de Monfeigneur le Chancelier
un Menufcrit indeulé . 'F'}'niré raifornnd de |
1.‘.5".'&!!';1::'0;4 , &c. Je n'ai rien trouvd dans les d iff8
rentes priparations que " Auteur propofe , n dang
le Manuel de fes opérations 5 qui puifle rend rel -
publication de fon Quvrage dangereufe. A Pariia

le 10 Avrilijga.
VENEL.

PRIFILEGE DU ROL

I QUIS | par la grace de Dicw , Roi Jde France & de Na-
_i varee - A nog ames & foaux Confeillers, s Gens qe=
nans nes Cours de Parlement, Maitees des kequétes ordi-
naires de motre Fée], Grand Confeld, Prevar de Paris,
Ballits , Sendchaws , leurs Licurenans Civils & sutees nos
Julticrers rrq'|] upp,ﬂll:irnr‘:rn : 5¢LUT. Motic amé Pierre
GUILLyn, Libraired Paris, Noeus a bt expolfer qn’il dedi-
reroit faire imprimer & deaner au Public on Quyrage qui a

our titre , Traitd raijornd de la Diffliation , s nows plai-
it lui accorder nos Leteres de P:ivi]f-’g; pour ce nécellaires,
A ees Caules , voulast favorzblement traites FEgpofint 4
Mouws lni avons permis & permetrons par-ces Prefentes de
faire imprimer ledic Quvrage en un ou plediewss volumes , &
sutant de fois que bon Juifemblera, & de le vendre , faire
vendre & déhiter partout notre Bo yaurme , pendant le temg
de dit années conlécntives, 3 compter da jour de b date des
prefenees, Faifons dlefenfes i tous Imprimeurs , Libeares , &
autres perfonnes de quelque qualiie & cenditien qu'elles
foient, d’en introduire dimprefTion érangere dans aucun
fien, comme anf d'nnr;ime! , ou faireimprimer , vendee ,
faire vendre, débiter ni comtrefaire Jedit Quv tapd, ni o'en
faire ancun Exreait. feu: quelque prevexte que er foi d"aug-
mentation, corredion , changement, on svtres |, fans b2 per-
miffion cxprefle & par erie dudic Expofant, o de cenx qui
merone dreit de Ini: & peine de confilcation des Exemplaires
gonerefaity, de trois mille hvres d'amende contre chacun des
eonfrevenans , dene un tiers & Nens | un ticesa PHatel. Dien
de pariz , & Pawvere tiers andie Expolant en 3 edloi qui sus
droiede loi, & detovs dépens, ‘dommages & iredsbie, Ala
gharge que ces Prefentesferone enzégillrces tout an long fus
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1e Regifire dela Communauré des Imprimeurs & Librairee
de Fans , dans nos mus de 8 dace Pleclles 3 que Limprel-
fion dudit Ul.l'rrabt Tera tute dans notze Koyaume & non
atlleurs , en ben papues & beaux caraéteres, confurnement
4 da fewile impnmeée | amachee pour modéle tons lo contre=-
feel des Prélentes; que Clinpotsant ke conlegtugid o loul 30X
hca'lt‘:'u eng de Ja Liveanie , & not@usent doelndu o Avnl
172y ; Qu'avant de Vexpoler en vente e Manulent &
& wnprivie e awra feava de copie a Pingrefion dudie Oe=
wrage , lera remis dans le méme etarou PApprobaton y au-
13 gre donnece , és mains de notee tres-cher & feal Cheva-
Lier Chancelier de France ol fieur dg ]'_,amuisnun,& u'l en
fera  coluite resus deux Enml;lhl.irgs duns notre  Biblio-
theque puligue, un dane celle de notre Chitrau du
Louvre . un dane colle de notre trés-cher & téal Chevalier
Chancelier de France , le Sisur dv Lamoignon , & un dang
celle de notre  cres-cher & feal Chevaler Garde des
Sceaux de France , e Sieor de Machanle , Co - mandeur de nos
Ordres: le poucd peine e npllice des Drelences. Ln con TEnLL
defquetles  voue  manden: " & eajuignens  de  faire
jowr lelic Expofant 2 fes ayans caufes pleinemene
& paifislement . fans  fouffric qual lewr fom fan au-
cun tresble on empéchement, Voolons gue I copic des
Prdlentes qui fera imprinée tout au long au coemms neement
ouid la fin dudic Quvrags » ot conue pour duement Agnifice ;
& quanx copirs collationnees par 'un de nos ames & foanle
Conteillers Secresares , lon leit ajsdede conme a Puziginal,
Commandons an premier noree HuilTier ou Sergemn Tor ce re-
quis de Faire pour Pexdrution dicelles tons aftes requns & nié-
eeiliires , (ans demander avere permiffion & nonok(bone
clameur de Haro, Chane Normande & Leores 2 ce con-
trares C 4 R oeel elt nocre plaiir. Donné a Vealulles e
Ving:-h{:illf*uc jour du mows de Mai , Pan de grace il I.'l'P:
cent cinquante-trois. Bt de notre Repne le trenee husrigper.
Parle Rei, enfon Conlel.
§ gué | SalNSUN , avec paraphe.

Je reconnois aveir cedé i M. Nyon lc Fils y ancien Ad=
joine , la moiié dans le préfent Privildpe. A Paris, le pres
mier Jwin 1953, Siged, GUILLY N

Regiffedy enfemide La C fRov , G de Regaffee X010 de iy
Chambre Ravale des fibrode s ge teeeiwenrs ode Panii
N? 195, fo's 154, confieomdment anx awmciers Reglomons
68 frreids pa¥ celui it B dveier 1723, A Marns  le g9 Juin
IF
LFiE ™ e

HER 155 AN T, Adjoine.

TRAITE

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 13 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=13

BEIT Sante

DE LA .%?}f : 1_€%}
DISTILLAFION::
—

1 A DrsTicraToiy des Li-
wll queurs eft une de ces chofes qui
Al ont le plusbefoin d'éere éclair=
Femiz=ts| cies & railonndes , parce quiels
le eft une de celles contre lefquelles on
g'elt le plus élevé.

Le préjugé général clt contre elle. Le
myflére, quen onr fair ju'qu'ici la pliparc
des Diftillareurs , lui a fourni des armes.
Ceeft pour le dérruire, que jentreprends
ce Traité. L'expofition la plus claire & la
plus fimple fera le feul ‘moyen, que{'em-
ployerai pour le faire.

A
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2 Introduttion

Pour conduire mes Letteurs avec métho-
de dans la carriére ol je les fais entrer, je
commencarai d’abord par leur expliquer
ce que c’elt que la Diftillation: combienil

a d’elpéces de Diftillatiun : quels font les
inftrumens avec lefquels on difhille : quels
font les accidens qui peuvent arriver en
difillant : quelles précautions on doit
prendre pour les prévenir. Jindiquerai en-
fuite les remedes, qu'on y peut apporter

pand ils arrivent 3 & j'entrerai enfin

ans le dérail des Liqueurs, dans celui de
leurs compofitions, & ‘de différentes fa-
cons de les faire.

Je commence donc par une expolition
fimple & méthodique des principes de cet
art , je ticherai de nz rien omeure de ce

ui pourra fervir 4 la parfaite inftruétion
ges Amateurs de a Diftillation ou des Ar-
tiftes, qui la profeflent.

Je prie mes Confrires ou mes Leéteurs
de me faire part de leurs lumieres ou de
leurs obfervations ; toujours prér & meré-
former {urles idées, gu'on voudra bien me
communiquer pour le bien de cet Ouvrags.

La Diftillation en général eft I'art dex-
traire les Efprits des Corps,

Exrtraire les Elprits , celt produire parly
chaleur une action qui les enleve descorps
dans lefquels ils font retenus.

Si cetre chaleur eft propre aux corps,
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& lz Diflillation. 3
& fait la féparation fans aucun fecours
étranger , on 'appelle Fermentation.

Si elle eft produite & 'extérieur par le
feu ou d’autres matiéres chaudes dans lef~
%u::llcs IAlambic eft placé, on l'appelle

igeftion ou Diftillation: Digeftion , fila
chaleur ne fait que préparer les matieres a
la diftillation de leurs efprits ; Diftillation
enfin, fi Paction eftaflez puiflante pour les
enlever & les faire diftiller,

Cleft cetee chaleur, qui mettant en mou-
vement les parties infenfibles d'un corps ,

uel qu'“ foit, les dérache, les divife &
E‘dit faire paflage aux Efprits, qui y font
renfermés , en les débarraflant du phlegme
& des terrefiréités qui les enveloppoient.

La Diftillation confidérée fous ce rap-
port , peut érre digne des foins & de l'ac-
tention des Scavans méme.

Cet art a des parties infinies. Tout ce
que la terre produit , fleurs, fruits, grai-
nes, épices, plantes aromatiques & vulné-
raires , drogues odoriferantes , &c. peu-
vent &ere fon objet , & {ont de fon reflort.
Mais nousla bornons aux Liqueurs de golit,
a celles d'odeur, aux eaux fimples & {piri-
teules des plantes aromatiques ou vulné-
raires, & aux effences. Nous ne parlerons
gﬂin: de fon urilité & de fes agrémens: ce
era dans le cours de cet Quyrage , qu'on
trouvera de quoi faire & juftifier fon éloge.

Aj
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3 Introduflion

CHAPITRE 1L
Dela Diffiilation en particulier.

Prés avoir défini en général , ce que
A c’elt que la Diftillation, nous allons
pafler 4 quelque chofe de plus particulier
fur cet article.

On compte d’ordinaire trois forees de
Difillation. La premiere s'appelle Diftil-
lation per aftenfum , & fe fait lorfque le fen
ou les matieres chaudes dans lefguelles PA-
lambic eft placé [ait monter les Efprite.
Cleft la plus commune & preflgue la feule
dontles Diftillateurs fe fervent.

~ La feconde sappelle Diftillation per def~
cenfum , & fe fait lorfque le feu placé fur le
vaiflcau dont on {e fert, fait précipiter les
Efprits. Cette feconds n'eft uficée parmi
les Diftillareurs Liqueuriftes, que pour
Peflence de giroffle,

Il y ena enfin une troifiéme, qu'on ap<
pelle per latus - elle n’eft dufage que pour
les Chymiftes, ainfi nous n’en parlerons

as)
: Pour ce qui eft des différentes fagons
donr on diftille.occafionnées par les divers
vaiflzaux donton fe ferca cet effer, ou par
les matiergs dont onfe ferc pour exciter
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a la Diflglation: 5
la chaleur ; nous les appellons impropre-
ment diftillation. Elles font de plufieurs
fortes, & nous en parlerons & mefure que
cela fe trouvera placé danscer Quvrage.

Ceci fuppofé on en compte environ
treize {ortes & plus , dont les unes fuivent
de la diverle conflruétion des Alambies.
Telles font la diftillation & I Alambic ordi-
naire, an réfrigérent, celle a PAlambic de
verre, & celul deterre, a ' Alambic aufer=
pentin, & la chaudiére, a la cornue, au
vaiffeau de rencontre. Les autres {ont pro-
duires par les matidres chaudes dans lef-

uelles on place P Alambic : telles fone, la
Diftillation au bain-marie, aubain de va-
peurs , aubainde fable , aubainde fumier
ou ventre de cheval , 4 la chaux , & enfin
au marc de raifins.

Nous expliquerons ces différenres facons
de diftiller, & mefure que les matiéres aux-
guel]es elles feront plus propres nous Fin-

iqueront dans le chapitre fuivant, ofi
nous allons parler des Alambics & de leurs
différentes conftructions ; parce que toutes
celles, quiont quelque rapporta cesdiffé-
rencesy 'y trouveront naturellement pla-
Cees,

Aij
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6 Intr¥uttion

CHAPITRE 111.
Des Alambies €& de leurs différentes

conflructions.

*Alambic eft un vaiffeau ordinairement

de cuivre ¢ramé ou d'autre matiére,
qui fert & eft effentiel & toutes les opéra-~
tions de la Diftillation.

On compte neuf fortesd’Alambics, qui
différent tous par la matiére ou la forme.
I’Alambic orginaire au réfrigérent, I'A-
lambic de terre, celui de verre , P Alambic
au bain-marie , celui au bain de vapeurs ,
PAlambic su ferpentin , la chaudiére, la
cornue & le vaifleau de rencontre,

Comme chacun d’eux eft de différente
¢onftruiion , chacun aufli eft employé a
des viages dittérens.

L'Asambic en général eft compofé de
deux parties principales 3 Pune inférieure
appel ée poire , Pautre fupérieure appellée
chapireau,

La parde inférieure eft compofée de
deux piéces 3 la premiere sappelle cucur-
bitte oumatras ; la feconde couwionnement,
Le matras oula partieinférieure de la poire,
eft une efpece de cuverte plus ou moins
grande felon laforme de I'Alambic, ol fe
mettent ordinairement les matiéres 4 diftil-
ler.
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d la Diffillation. 7

Le couronnement ou partie fupéricure
dela poire, eftune autre efpece de cuvette,
qui {e joint au matras & qui ne s'en {épare
jamais: il fe termine en forme d’entonnoir.
il a & fon extrémité un petit col ou tuyau,
qui f'adapte & la partie fupérieure de P A-
lambic par un autre col outuyan. On diftin=
gue le matras du couronnement, parce
jue les martiéres, qu'on veur diftiller , ne

oivent jamais pafler la {éparation de ces
deux pieces pour les raifons que nous di-
rons ci-deflous.

La partie fupérieure de PAlambic eft ap-
pellée le chapitean, & elleeft compoféede
{ix pieces.

1%, Le col que les Diftillateurs appel=
le foupirail ou cheminée, qui eft un long
canal qui s’adapte par le bas au col du cou-
ronnement, & par le haut 4 la tére de
mére.

. Il cft bon de faire remarquer que plusce
col ou foupirail eft long, plus 'opérarion
eft parfaite; la raifon en eflt, que les flegmeés
ayant plus d’effores 3 faire pour monter
avec les Efprits , retombent. Unlong {ou-
pirail tient & peu préslieu de ferpentin.

Il y a quelques Alambics dont ce col
s'unit au couronnement par vis.; mais cette
contruétion eft toujours dangereule . parce
que ces parties ne fe délutrenr pasaifément ,
au ‘cas qu'on ait oublié quelgue chofe dans

iv
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la recetre, ou qu'il arrive quelque acci-
dent, comme lz feu & autres.

2% La tére de Mdre. Cleft la partiela
plus élevée de I'Alambic ; c'eft une cha-
pz de cuivre éramé en forme decrine,
compofée de deux parties convexes, l'une
en dehors, Pautre en dedans. Celle, quieft
fupérieure fere d arrérer les Efpritsdotils
retombent dans la partiz inférieure,, quon
appelle rélervoir, qui par faconvexité les
retient , &d’ob ils coulent par le becou
tuyau dans le récipicntqu’an y attache.

3%. L= récipient eft un vaiffeau ordinai-
rement de verre, dont Pouverture eft érroi-
1e,quon lute avec le bee ou tuyau pour em-
pécher I'évaporation. Comme il ferc 4 re-
cevoir ce qui diftille, on le prend de verre
pour connoitre fi les Elprits font purs ou
nébuleux. Il doir étre du moindre volume
qu'il fe puiffe, pat rapport aux quansités
gu'on diftille , pour éviter embarras.

4o- Le réfrigérent elt un baffin au fom-
met de PAlambic dans lequel eft renfermée
la térede Mdre : il fercd la rafraichir, 8 on
Yemplit d’ean i ceveffer . nous dirons aux
chapitres fuivans fon ufage & fa néceflité,

Les grands Alambics tels que la chau-
diere IE rafraichiflent différemmsnt; on
fait paffer le tayau du chapitean & rravers
d’un tonneau p]zin d'eau , & 'on rafraichic
Ia tére de More avec une ferpilliére ou lia-
ge mouillé.
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On met au réfrigérenc une fontaine
pour faire écouler I'ean, quand elle eft trop
chaude, & pour y en {ubftituer de plus
fraiche.

L’Alambic de terre eft un vaiffean de
?rés en forme de tonneau, dont le fommet

e termine en pointe, augquel on adapre un
chapiteau de verre. On ne s'en fart guere,
que pour des matieres d’odeur forte , & qui
laiffent des impreffionstrop inhérentes.L'u-
fage enelt dangereux , parce qu'il eft trés-
difficile de le rafraichir, & d'ailleursil ne
peut guéres I’eri.-'ir,r.]u’:i une f{eule opération.

L’Alambic de verre eft aflez {emblable
au précédent pour fa cenftruction ; mais
on ne peur en faire ufage,qu'au bain marie,
On le place dans une baffine ou cuvette
de cuivre fur un fourneau ; certe bafline,
étant pleine d'eau chaude, échauffe les ma-
sieres a diftiller. Cet Alambic & la métho«
de de difliller au bain marie eft excellente
ponr les quinteflences, les eaux fimples,&
toutes les chofesdonton diftille pen alafoi.
Comme a caule de fa fragilitéil en eft peu,
qui ayent un rélrigérent, on le rafraichic
avec des Iinges mouillés,

L’Alambic au bain de vapeur eft 'Alam-
bic ordinaire ; mais placé fur une cuvette
remplie & moiti¢ d'eau qu'on fait toujours
bouillir & dont la vapeur échauffe la cucur-
bitte & les matieres, Certe baﬂinﬂe fur la-

LY
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quelle onle place doit avoir des ouvertures,
pour remettre de P'eau & mefure que I'éva-
poration la diminue. L’opération en eft
prompte, on peut diftiller beaucoup avec
cette méthode : elle eft cxcellente pour les
eaux d'odeurs, pour Peau-de-vie & pour
faire P'efprit de vin.

Celui au ferpentin eft femblable a I'A-
lambic ordinaire, excepté qu’au fommet du
chapiteau on ajufle un long canal tortuenx
d'érain foutenu par deux pﬁuines : Celt le
meilleur de tous, pour purifier les Efprits,
Cerufagetient lien de la rectification ; mais
Popération eft longue. Il y a un autre
ferpentin qu'on appelle bonnet d'houffard;
mais comme c'eft 'équivalent de celui-ci,
nous n'en parlerons pas. Comme d'ordi-
haire ce ferpentin n'a pas de réfringdrent,
on le rafraichit avec une {erpiliére mouil-
lée.

La chaudiére eft un grand Alambic i
P'erdinaire , toujours placé dans un four-
neau & caufe de fa grandeur. Comme il ne
geut avoir de réfrigérent parce qu'il feroit

'un trop grand volume,on le fait rafraichir
en faifant pafler lebec de {on chapitean 2
travers d'un tonneau rempli d’ean.

La cornue eft un Alambic de conftruc-
tion arbitraire, ordinairement de fer battu
ou dz grés pour réfifter & Paction du feu:
o ne s'en fere, que pour les diftillativhs les
plus violénrest
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Levaifleau de rencontre eft un compefé
de deux matras appliqués & leur orifice &
luttés exaGement, 1’ufage de cetie efpece
d’Alambic elt pour I'extréme rectification
des liquéurs qu'on veut dépouiller de tous
flegmes.
émeri, troifiéme partie de fon coursde
Chymie , penfe que l'on fe fert du vaiffean
de rencontre pour incorporer les Efprits 3
je penfe au contraire que c’elt pourles ra-
réfier davantage. Le vaiffeau de rencon-
tre érant pofé fur un feu doux , cerrecha-
leur fait monter les Efprits au fecond ma-
tras , qui par fa fraichevr les fait recomber
& dans ces différens mouvemens , tout
ce qui peut refter de parties groflieres, s'at-
tache aux parois des deux marras, &lali-
queur fe rectifie de plus en plus.

CHAPITRE 1IV.
Des Fourneaus & de leur confirudion.

A conftruétion des Fourneaux fuir de

la forme des Alambics. En général la

meilleure eft celle, quileurdonne Faffiétela

plus folide.

Il paroir néceflaire de doprer ici une
idée du laboratcire d’un Diflillareur.

Pour opérer commodémen "t;i.f'{iut un lieu
]
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vafle & odi il n'y ait rien d'érranger aux
opérations. Pour plus de {lireté, un labora-
toire ne,devroit avoir gue les murs , & érre
méme voiieé, ou bien plafonné. Il faur, que
I'endroit foit vafte pour n’éire pointembar-
ra!Té,!orfquc uelgue cas particulier c-xigcla
préfence du %iliﬁlamur 3 & pour pouvoir
placer toute chofe;, de foree qu’elle {e wou-
ve fous la main dés qu'on en a befoin.

Aurant Tl]ﬂ eft poflible , unlaboratoire

doit érreifolé & déraché de rout aurre ¢di-
fice ; pour obvier aux incendies qui peu-
vent arriver malgré Phabileté & les précau-
tions du Diftillareur.
. 1lfaut quele laboratoire foit conflruiten
lieu,ou I'on puifle avoir de I'eau facilement,
c'eft-a-dire, au moins un bon puits & une
pompe,pour £rre {ervi promprement en cas
de befoin,

L’Alambic doit éire pofé 4 plomb for
Uouverture du Fourneau, qui luieft propre 5
au plus peut-on le laiffer pancher tane foic
peu du cdté du bec, pour donner plus d'é-
coulement aux Efprits, Ceci-polé, voici
comment on peut difpofer les Fourneaux.

Pour un Fourneau fur lequel vons pour-
rez pofer fix Alambics il faut au moins cin-
quante pieds de lnngueur.

Les Fourneaux doivent édere conflrivts
de brique. Les cendriers feront difpofés
trojs d'un cOté , trois de lautre ; & le Four-
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neau aura au moins delargenr le tiers de fa
longueur , ceft-d-dire , dix-fept a dix- huit
pieds.

Les ouvertures des Fourneaux auvront
entre elles,au moins,cing pieds de diftance,
pour que le Diftillateur puiffe tourner {ans
embarras autour de {es Alambics , & afin
qu'on puifle mettre entre chacune un tre-
pied, pour placer le récipient. Les ouver-
tures des Fourneaox feront de méme forme
que les Alambics,avec la profondeur nécef-
faire , pour lcsaflecir bien folidement. Le
foyer {fera proportionné & la groffeur de
I'Alambic & aux matieres dont on fe fer=
vira pour le feu, foit bois , {oir charbon.

Autant que faire fe pourra, il fera bon
de faire conftruire aux deux extrémités du
Feurneau deux dégrés,pour monter & def=
cendre fans embarras,

Mais comme il n'eft paspoffible 4 tous
les Diftillateurs d'avoir des Fourneaux fi-
xes de cette longueur, feulement méme

our deux Alambics : que prefque tous fe
E‘:rvent de Fourneaux portatifs; il eft bon
de faire remarquer, que les Fooraeaux
doivent érre affis folidement. Le deffus doit
éwregarni de deux barres de fer. pouraflurer
I'Alambic, & le bas d'une grilE: pour laif=
fer tomber ta cendre,en obfervant,pour tou-
tes fortes de Fourneaux, de placer Pouver-
ture do cbté ob il y aura le plus dair
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Pour les fortes Dilliliations comme Pean-
de vie, il faut fe fervir de kois; pour les
Diflillations ordinaires de charbon,mais ja-
mais de charbon de terre & caufe de fon
odeur, & parce qu'il ronge les Alambics,
ce que j'ai obfervé trés-fouvent.

Apres avoir parlé des Fourneaux , pal-
fonsaux accidens, qui peuvent arriver en
diftillanc.

CHAPITRE V.

Des accidens qui peuvent arriver en
diftillant.

Armi les accidens , qui arrivens fré-

“quemment en diftillant, le moindre de
tous, eft que Popération foit inutile, & la
marchandife ghrée.

Comme cette matiere eft de la plus gran-
de importance, nousla traiterons le mieux,
qu'il fera pofiible.

Le feu les occafionne rous comme [pre.-
miere caule: le défaut d'attention les laiffe
aller trop avant; la peur les rend irrémé-
diables.

Le premier accident, qui puiffe arriver
par lefeu, eft qu'un Diﬂiﬂarc_ur,en'le poul-
fanttrop cu en tirant trop de liqueur ; fait
brulér “toute fa recene au Tond dumarras’,
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perd famarchandife par le gotitd’empyreu-
me,& détame fon Alambic,

Le gofit d’empyreume eft une odeur de
tabac brulé, quele feudonne aux liqueurs,
lorfqu'il eft trcrg violent. Pour rendre la
chofe fenfible , diftillez des fruits a écorce,
ou des fleurs, ou quelque aromatique que
ce foit, & fur-tout quelque chnfe(éunt le
Farf um monte d’abord ; tirez-en feulement

e meilleur ; déluttez I'Alambic & flairez
ce qui refte, vous n'y trouverez plus
quune odeur défagréable. I’ol I'on peur
conclure,, que pour peu qu'on en vouliir ti-
rer davantage,on gateroit ce qui eft tiré,

Sile fen eft trop vif, I'ébulition extraor-
dinaire des recerres les fair monter avec les
Efprits jufqu'au fommet du chapiteau; ils
tombent brulans dans le récipient , la cha=
leurle fait caffer, les Efprits v répandent,
& s'enflamment au feu du Fourneau.

Si le feu eft trop pouflé, il faitrougir la
cucurbitte , enflamme les matieres, & por-
te le feu dans le récipient par une fuite
néceflaire.

Quand on {e fert de I'Alambic de terre,
4 moins d’une extréme attention le few brus
le les recettes au fond. Le chapiteau qui
n'clt que de verre créve ; les Elprits fe ré-
pandent & senflamment : 8 il eft d’autane
plusdifficile de remédier  cet accident que
1a terre échauflée conferve fa chaleur plug
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long -tems que P'Alambic ordinaire ;
& quil n’eft pas facile de la rafrai-
chir.

Si I'Alambic n’eft pasaflis folidement,
il fe dérange , tombe & fe délutte, la li-
?ueur {e répand & la vapeur {cule porte le

eu aux Efprics diftillés.

Si I'on n’a pas une grande attention &
bien lutter tous les paffages, les elprits,
dans leur premier efforr, {e font iffue parla
moindre ouverture, coulent dans le Four-
neau, & la vapeur porte le feu dans I'A-
lambic.

Si le vaifleau n’eft pas bien lutté dans
fes jointures , la méme chole arrive.

Dans les Diftillations ou le flegme monte
le premier, fon humidité imbibe le luttage ,
le décole ; quandla vapeur {Piri teule mon-
te; & elles {ont par-ld expolées au méme
accident,

1l arrive fouvent , & c’eft un descasles

lus ordinaires,que I'eau duréfrigérent con-

e le long du foupirail, détrempe le luttage;

& les efprits, qui montent dans cetinter-
vale s’échappent par ces jointures & s'en-
flamment comme ci-deflus.

Enfinen délurtant le récipient, {ur.tout
Iar{"qu’il eft 4 peu prés plein, fi 'on ne
prend extrémement garde , on répand la li-
queur diftillée qui s’enflamme, accident en<
core des plus ordinaires.
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Jufqu'ici je n'ai fait,. que Pexpofition la
plus fimple de ce qui arrive journellement
aux Diftillateurs § mais les fuites deces ac-
cidens font infiniment plus terribles,que les
accidens mémes. Ce {feroit beaucoup pour
un Artifte,qu'il perdit fontems fapeine&cfa
marc handi?: ; mais il fuit néceflairement de
ce que nous venons de dire ci-deflus , qu’on
rifque fa fortune & fa vié par les incendies,
que ces accidens peuvent occafionner. On
pourrgit trouver des exemples du pre-
micr,fi 'on vouloit les chercher: on en rap-
porteroit méme pour les dangers,que coure
le Diftillateur 3 ils font marqués ; & nous
avons vii, tout recemment, trois exemples
de nature aeffrayer les plus hardis. Les ef-
prits s'enflamment, I'Alambic & le réci-
pient crévent, cette vapeur enflammée
donne la mort a tous ceux,qui la refpirent.
Les Epiciers,qui font habituellement ces
forres d’opérations , & qui reftifient des
efprits , opération la plus dangereufe de la
Diftillation, fontles plusexpofés aux grands
dangers , & ceux chez lefquels il ont les
fuites les plus funeftes; d’autant plus qu'il
elt extrémement difficile d'y remgrlier, par
rapport aux matieres combuftibles,qui font
d’ordinaire dans leurs magafins, & qui ne
s'éreignent prefque jamais, quand elles lont
enflammées.
Je devois peut- érre m'érendre davanta-

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 30 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=30

BEIT Sante

18 Introdullion
ge fur cette mariere ; ellecft d'une figran-
de importance,qu’on ne fgaurair trop Fap-
profondir. Mais comme j'ai 4 parler dans
la fuite des remedes qu'on peut apporter
aux accidens, je finis ce chapitre, en priant
les Leéteurs de pefer mfirement la matiere.
Er eomme ¢’eft un arricle, quin’a point éeé
traité , & qui mérite le plus l'attention des
Diftillateurs, j'obferverai encore, qu'il
ne faur pas s'en remettre & des Manceu-
vres pour ces fortes d'opérations. Que fe-
ront dans ces casld desgens qui n’ont que
des bras 7 Ils s'effrayeront & ne Icauront
remédier 3 rien, lc}r['qu‘il et befoin de
beaucoup de promptitude & de lang froid,
oyons maintenant quels {ont les re-
mddes qu’on peut apporter pour les préve-
nir & en empécher les fuites.

CHAPITRE VI

Moyens de prévenir les accidens 5 premieres
ment , le dégré de feu & le luttage.

"Eut ¢té peu d'avertir nos Lecteurs
des accidens,qui arrivent en diftillant,
fi enmontrant le danger; nous cuffions né-
gligé de donner les moyens de le prévenir,
& dy remédier. Cleft pour les raffurer
contre le jufte effroi, que doit.infpirer Pex~
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pnﬁ:ion,gu: nousavons faite dansle chapi-
tre précédent,que nous allons leur marquer
dans celui-ci les remédes 3 tous les cas,
que nous avons déraillés ci-deffus,

Pour prévenir les accidens , il faut cou=
noltre deux chofes fur-tourt : le dégrédu
feu &le luttage,

La connciffance du feu dépend de celle
qu'on doit avoir des matieres, gquon eme
ploye , foitbois, foitcharbon,

Les bois les plus durs font ordinairement
le feu le plus vif j tels font le hltre, le ché-
ne, le charme, 'orme, &cc. Lesbois blancs,
comme le tremble , le peuplier, le faule,
le bouleau , le font plus doux. Il eneft de
méme du charbon de ces deux diffé-
rentes cfpeces de bois : & conféquemment
la narure des bois, ou des charbons doit ré=
gler le fen; il faur proportionner fon ac-
tion fur 'effer, qu'il dbitproduire, C'eft-3<
dire , fur la capacité de I'Alambic , fur les
matieres qu'on diflille, fur la quantité

w'on end ftille,

11 eft fenfible , que FIHS I'Alambic eft
grand, plus il faut de feu. Ilen faue plus
pour les matieres, qui n’ont point ¢té mifes:
en digeftion, que pour celles, que la digef-
tion a déja préparées. 1l faur plus de
fen pour diftiller des épices , que pour des
fleurs, plus pour une diftillation d’eaux-
fimples,que pour une liqueur fpiriteule, &c.
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Le meilleur moyen de s'affurer du dé-
gré de feu néceflaire,eft de le régler fur les
matieres plus ou moins promptes adiftiller,
ce qui {e fait de cerre maniere : On ne

vitte point fon Alambic, on éeoure ce qui
ga- pafle dedans lorlque le feu commence a-
I'échauffer. Si I'on s'appergoit, que I'ébul-
lition foit violente, on retireune partie du
bois ou du charbon, & on le couvre de
cendre ou de fable.

Un Diftillateur,aprés beancoup d'expé-
rience dans les différens cas, a acquis route
la connoiffance néceflaire a cet égard.
Nous ne nous flatons pas de déterminer
le point jufte, parce qu'on ne compte ,
on ne mefure | ni on ne péfele boison le
charbon. 1l faut que ].’imcFliggnl:e aidée de
Texpérience entienne lieu, parce que cha-
gue recette différe en quantité,ou en quali.
té, & quecielt fur levr plus ou moins de
difpofition & fe mouvoir,qu'il faut {e régler.

Tout érant ainfi réglé par rapport aux
différens dégrés de [Eu » nous allons par-
ler de lafagon de lutter les Alambics.

Lutterun Alambic,c’elt fermer par quel-
que compofition les jointures par lefquel-
lés les efprits pourroient tranfpirer.

Le lut eft une compofition de cendres
communes bien criblées & dérempées
avec de Peau. On fe fert encore 4 ceteffer
dela terre glaife , oude colle faiteavec de
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la farine ou de Pempois. Son ufage, com-
me nous avons dit, eft de fermer tout pafla-
ge a latranfpiration.

Le luttage eft un des moyens les plus
furs de prévenir les accidens, parce qu'un
Alambic duquel rien ne tranfpiren’a plus
i craindre gu'un feu trop vif; & nous ve-
nons de donner ci-deflus le moyen de ré-
gler fon aclion,

L’'Alambic an réfrigérent eft celui dont
en fait le plus d'ufage ! le matras & le cha-
pitean s'uniffent enfemble; mais comme
malgré la juftefle avec laguelle on aureir pi
les faire joindre, il refte toujours affez
d'intervalle pour la tranfpiration, & que
la plus légere eft d’une conféquence infi-
nie , on colle fur la jointure une large ban-
de de papier forr, dont les deux boursfe
joignent I'un fur Pautre ; & on a grand foin
de ne pas quitcer I'Alambic, que les efprits
n’ayent pris leurs cours, afin de coller d'au-
tre papier,fi I'humilité dérrempe le premier
lutrage. On ne doit ’en rapporter qu' foi-
mime fur ce point, & y veiller continuel-
lement , quelques précautions qu’on puiffe
avoir prifes auparavant.

La chaudiere 4 I'eau-de-vie fe lutte avec
la terre glaile,qu’il faut érendre avec beau-
coup de {nin autour des jointures , enflorte
qv’il ne fe faffe aucune tranfpiration. Les
conféqu:nces en font terribles. Rarem-~¢

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 34 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=34

BEIT Sante

1] Introdullion )
eut-on porter remede, lor{que le el fo met
un grand tirage ; 8 comme la chaleur faic
fendre cette terre & mefure qu'elle {éche,
il faut 'humedter de temsen tems & méme
enajotiter de nouvelle toute les fois qu'ilen
éftbefoin.

On luttele ferpentin comme 1'Alambic
au réfrigérent. La cornue felutte avec la
terre glaife : & comme on fe fertaufli de
cornue de verre, on P'enduit de tous cotés
d’une forte couche de la méme terre, afin
?ue les matieres, qui y funr contenves ne

e perdent pas au cas zue la cornue vint &
fondre par la violence dufeu. On lutte en-
fin les Alambics deterre & de verre, avec
du papier 8 de la collede farine,comme ci-
deflus. Apresavoir expliqué dans ce cha-
pitre de quelle conféquence il eft de faire
atention au dégré du teu & au lurage pour
prévenir les accidens, nous allons paffer
4 un rroifiéme moyen deles prévenir,
aprés avoir ajolité une courte obferva-
nions fur les fourneaux portarifs. C'eft que
?Dut prévenir la chute des Alambics,qui ne

ontdjamais parfaitement affurés fur ces for-

tes de fourneaux, il faur faire placer un
crochet au réfrigérent pour l'attacher au
mur: de cette fagon on ne craint poinc de
le renverfer en paffant auprés.
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CHAPITRE VIL

Des remedes qu'il faur apporter auzx accidens
lorfqu'ils arrivent.

Uelque effentiel qu’il foir de Prév:-
Qnir les accidens,qui peuventarriver en
diftil

lant ; comme il eft impoffible de pré-
voir tous les cas & d’obvier 4 tous, il n’ef}
pas moins important d’'indiquer les reme-
des,qu’on doit employer pour en arrérer les
fuites lorfqu'ils arrivent.  °

Le point le plus effentiel eft davoir du
courage & de la préfence d'efprit ; la peur
ne fait que rendre les accidens de plus en
Plus irrémédiables.

1% Si le feu eft trop vif , il fautle con=
wrir ; en obfervant cependant de n'en pas
diminuer toralement l'action, ce qui 1n-
terromproit fe cours de la Diflillation , &
rendroit 'opération plus difficile & moins
parfaite.

29, Dans le cas ob les recettes brule-
roient au fond du martras,ce quisappergoit
facilement par!’odeur ; il'fauc fur le champ
éteindre le E:-u; parce que,perte pour perte ,
il faut toujours empécher, quelles nes'en-
flamment & un point ; oit il n’y auroit plus
de remede.
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3o Silefeuprend aux recettes, le pre-
mier [oin doit étre de délutter promprement
le récipient , de boucher Pextrémité du bec
d'un linge mouillé & le goulean du réci-
pient.

Enfuite il faut éeeindre le feu: & fila
flamme fortoit a Pendroit du lurtage , il
faur ferrer les jointures de I'Alambic avec
un linge mouillé , qu'il faur toujours avoir,
ainfi que de l'eau, dont un laboratoire ne
doit jamais manquer.

4°. Si l'alambic cft de terre & que les
matieres brulentau fond, ¢reignez d’abord
le feu, déplacez P Alambic & jettez de I'ean
deflus , jufqu’a ce que vous foyez affuré,
que le danger elt paflé¢; & pour plusde
fareté, couvrez - le encore d'un linge
mouillé,

so. Si, malgré vos {oins i fermer tous les
paffages a la tranfpiration , vous vousap-
perceviez de quelque chofe pendant que les
efprits prennent leurs cours , prenez vite
de la terre glaife, ou telle autre compofi-
tion que ce puiffe éere , pour boucher Pen-
droit par ot fe fait la tranfpiration, &
portez toujours avec vous un linge mouillé
pour étoufferla flamme, fi elle avoit déja
commencé,

6o Sila chaleur décolle le luttage ou fi
uelque humidité le détrempe , ayez foin
'en reme:tre promprement un autre ; ayez

toujours
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roujours prés de vous, en ce cas, ce qu'll
faudra pour remédier 4 cer accident. Si la
wan{piration éroit fi violente , que vous ne
puflicz refaire le lutage promprement, en-
tourez la jointure d’un linge mouillé,& fer-
rez fore fans quitter , jufqu’d ce que ies ef-
prits ayent pris leurs cours. Si malgré vos
efforts la tranfpiration continue , & que
vous craignies I'inflammarion , abandon-
nez le lutage pour déracher & ¢loigner le
récipient rFu Ezu s & retirez enfuite votre
alambic le plus promptement, qu'il fera
poffible.

7% Obfervez quand votre tirage fera
fait, de délurrer votre récipient avec beau-
coup de précautions, pour ne rien répan=
dre [ur le fourneau, & de Péloigner enfuite
du feu; enflorte que les vapeurs, quis'en
exhalent ne puiﬂgent s'enflammer.

82 Oblervez enfin, que par-tout oh il
fera befoin de porrer du remede, il ne faut
porterni feu ni lumiere , parce que lesva-
peurs [pinteufes emflamment par la moin-
dre chofe, & que le feu fe porte par elles
aux vaiffeaux d'ol elles fortent.

Toutce que nous venons de dire jufqu’i-
ci ne regarde que la conduite de FAlam-
bic ; mais ce qui nousrefte adire eft encore
Plus intéreflane, & r{'gardc ceux qui le
gouvernent , afin qu'en remédiant anx ac-
cidens,ils ne {¢ perdent point eux-mémes,
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Des qu'on s'appercevra de quelquun
desaccidens ci-deflus, {iles efprits ne {one
pointencore enflammés : on aura foin d’ap-
porter, foit pour le lutngf, foitpour la vio=
lence du feu , les remedes que nous avons
dit précédemment.

Mais fi I flamme eft dans Palambic ;3
voici les précautions, qu'il faur prendre
pour fa fireté,

Il ne faut approcher de I'alambic , qu'a-
vec un linge mouillé {ur la bouch>& furle
nez , parce qu'il et mortel de refpirer la
vapeur enflammée.

1l faut, obferver en remédiant auxacci-
dens , de courir du cbté ot Pair ne poulle
pas la flamme ; car [ans cere atention
vousen feriez couvert,& diflicilement vous
pourriez. échapper au danger.

Si malgré votre ‘atrention lair en rour-
billennant reporroit la flamme de vorre
cheé, éloipnez-vous promptement, & re-
venez lorl%u’c]]*.: aura changé de direction,
toujours avec le foin d'avoir un linge de-~
vant le nez & la bouche, & duc6eé oppofé
i la flamme, & celui d'avoir toujours
un autre ling e mouillé pour éroufler Ia flam
me, ou fermer le paffage d'oli ellefort.

8'il arrivoir que vous fuffiez vous-mé-
me couvert d'efprits enflammés, ayez
tuujours pour vous en garantir,d rout évé-
nement, un drap mouillé dans lequel vous
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vous envelopperez. Le foin de fa conlerva-
tion eft un objet affez important pour ne
devoir négliger aucune des précautions ,
qui peuvent lervir & ¢chapper au danger.

Quand les accidens font allés 4 un point
ob il n'elt plus peffible de remédier de
prés, il faut caffer de= loin le sécipient, &
renverfer lalambic, & fur-tout n'en lail=
ferapprocher perfonne , moins encore des
gens qui ne font point au fait de ces fortes
de chofes.

Dans un accident défelpéré, comme fe-
roit cclui ob le fen prencrruit 4 un grand
tirape d'cau de-vie; s'il en efl rems encore
il faue couper la communication du becde
Palambic au réeipient , qui d'ordinaire eft
untonneau, en bien fermer la bonde, fans
porter de lumiere nulle part autour du réci-
pient, & abandonner le refte , parce qu'il
feroit trop dangereux de s'expofer aux
flammes d’un grand tirage, & que lafire-
t¢ du Diftillateur doit marcher avant tout.

Voila ce que j'ai crii devoir dire 4 mes
Leéeurs fur les accidens,qui arrivent aflez
communément ; & j'efpere, que ceux qui
profeflent la diftillation y feront d’aurant
plus d'attention , que c‘c& la partie la plus
eflenticlle de ce traité,

Bijj
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CHAPITRE VIII,

Sur lanéceffire derafraichir fouvent I Alam-
bic 3 autre moyen de prevenir les acci-
dens, '

E réirigérent eft une partie fi effentiel-

le 4 'alambic , qu' fon défaut, on fe
fertde rout ce qui peut en tenir lien pour
rafraichir ceux , qui par leur capacité, ou
leur fragilité, ou enfin leur conflruction
n’en peuvent avoir,
~ Ordinairement le réfrigérent fe mefure
fur la capacité de l'alambic : on peut
les faire tous fur cette proportion. Un
Alambie de huit pintes doit avoir un ré-
frigérent, qui en tienne quatorze, ainfi
du refte, '

La néceflitd de rafraichir l'alambic ;
fe démontre, d’elle-méme pour les per-
fonnes , qui ont quelques notions de la dif-
tillation. ‘Cer ufage ferr & condenfer les
elprits au fommet du chapiteau , 4 abba-
tre les flegmes, 4 rafraichir les efprics, qui
coulentdans lg récipient, & qui le feroient
cafler g'ils éroir trop chauds, & conféguem-
ment & en prévenir 'inflammation.

Enfin fans ralraichir les alambics ; toute
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diftillation devient impraticable , parceque
les ﬂcgmcs monteront avec les efprits), &
rendront l'opération inutile , & que la
fraicheur feule de la téte de more peut les
abbatre.

Les aiambics au bain marie & au bain de
vapeurs peuvent & doivent avoir des ré-
frigérent, comme I'Alambic ordinaires , @
moins qu'ils ne foient de verre,

Ceux de terre & de verte fe rafraichif-
fent , ainfi que nous avons dit, avec une
ferpilliere ou linge mouillé, On employe
les mémes chofes pour rafrafchir le ferpen-
tin 3 mais il eft tres-facile d'en-conftrpire
un qui puifle ére placé dans un réfrigé-
Tent , tel que feroitcelui ci,

A un matras ordinaire appliquez &
luttez un lerpentin , qui foit unlong canal
d'érain , formant pluficurs circonvolutions
de méme circonférence que les matras,
pour lui donner pen d'élevation. Placez
ce {erpentin dans un réfrigérent dont la
capacité {oic proportionnée a cellede I'A-
lambic; fi ce réfrigerent, 4 caufe de fa ca-
pacité, péfoit trop fur le col du matras ,
on peut le faire foutenir par un trepied de
méme circonférence que le baffin méme.
L'extrémité du ferpentin peut ére un
long bec pour rendre les efprits dans le
récipient. Getere conftruction facile épar-
gneroit la peineaux Iilil'i.i!]a.l:r:urs}3 de le ra-

il
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fradchir 4 chz{gue minutte, & préviendroie
d’autant plus fiirement les accidens,que file
ferpentin eft bien lucté, on ne deit rien
craindre,que de la violence du feu i laquel-
le il eft aifé d’apporter remede.

Cer ufage donc eft excellent par trois
raifons principales. La premicre eft qu'en
rafraichiffant les efpris il conferve le réci-
pient_& obvie auxaccidgns,qui rélultentde
leur chaleur, ainfi que nous Pavons dit
précédemment,

La feconde eft que lorfque les efprits
n'ont qu'une chaleur modérée, ils s'enfuir,
qu’il y a beaucoup moins de tranfpiration ,
& que par conféquent les efprits diftillés
ont plus de gofir, dodeur &deéparfum .
qu'ils n'en auroient fans cette précaution.

L'expérience démontre, que lorfque les
efprits tombent chauds dans le récipient ,
malgré l'atcention du Diftillateur a lutter
Vouverture au bec de 'alambic, il fe faic
une évaporation fenfible, & que cette
évaporation , méme dans les eaux fimples,
Si:p'muf: beaucoupla qualité de la marchan-

1e.

La troifieme enfin elt que le rafraichifle-
ment des alambics contribue le plus 4 faire
Popération la plus parfaite,par la raifon que
nous avons dir ci-deflus,que la fralcheur de
la téte de More abbar‘:{es phlegmes , &
dansle cas ol le feu aurojt été trop pouflé
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d'abord , & ou I'ébullition deviendroit
trop forte , fi aprés avoir retizé dufeu, ou
aprés l'avoir couvert elle continuoit, on
aura foin de raftaichir lecouronnementen
appliquant des linges mouillés jufqu'a ce
que cetre effervelrence foir calmée.

Ce quenous venons de dire prouve la né-
ceflité de rafraichir les alambics , & on ne
peut trop yfaireattention, Enfin lecontrafte
du froid & du chaud, quiconcourentéga-
lement par deux moyens diamétralement
oppofés & une méme opération, & 4 la
perfeétion de la diflillation,, eft un phéno-
méne aflez curicux , pour mériter I'atren-
tiondes perfonnes, qui aimentd s'occuper
de cet Arn

CHAPITRE IX.

De la néceffité de mettre de Ueau dans I' 4-
lambic pour plufieurs diftillations.

A néceflité de mettre de 'eau dans I'A-

lambic pour plufienrs diftillations &
deux avantages principaux , defquels nous
allons parler dans cette lecon.

Le premier de ces avantages eft de pré-
venir la perte que fairoit le Diftillateur fans
ceete précaution , & de prévenir l'altéra-

Biv
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tion de fa marchardife. Un exemple va ren-
dre ferfible ce que nous avons i dire fur
cev article.

Suppolons, 1°. Qu'un Diftillateur fafle
de Pefprir de vin fans metcre d’eau dans
FAlambic , il eft {iir gue le feuen confu-
mera une partie,qui eﬁ en pure perte pour
le Fabriquant, & qui ne rendra pas par
conféquent la quantité d'efpric de vin qu'el-
le efit rendu : fi quelque chole eut modéré
Paction du fen, qui s'elt toure exercée fur
elle.

2", 5il'on fiit des Liqueurs dont les re-
certes folent fortes & {ur-touten grains,
que la quantité de grains foit fufiifante ,
par fuppofition, pour fe charger de rous
les phlegmes qui peuven: étre dans 'ean-
de-vie ; il faut néceflairement y laiffer
beaucoap d'Efprit,ou les recettes brileront,
& par conféquent la Liqueur prendra in-
failliblement le gofit d’empyreume , goiit
d’autant plus préjudiciable 4 la marchan-
dife , que celui dufeu fe perd , au licu que
czlui-ci en veilliffant empire.

3 Si I'on ne met point d’ean dans I'A-
lambic avec les recettes, Peau-de-vie érant
fortifiée par elles . pour pen que le feu foit

ouffé, les recettes peuyent feqbrﬂ}er, & leg

[prits s'enflamment : accident quiarrive-
roit fans cette précaution.

EMle empéche donc les accidens. Cette
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eau d'aillevrs e mélant avec les recettes,
les empéche de fe briller, & n’affoiblit pas
les Efprits: Car dés que le feumpet lesre-
cettes en mouvement, les Efprits montent
d'abord, & la Liqueur ne perd rien de fa
qualité, pourvii qu'on obferve de délutter
PAlambic dés quon s'appergoit que le
phlegme monta. -

L'cau empéche les Efprits de fe confom~
mer, 8 de cette fagon le Diftillareur ne
Enrd rien de fa marchandife: fans I'eau les

{prits s'imbibanr dans les matieres , qui
compolent larecette , occafionneroient au
Fabriquant une perte réelle. Quant au
phlegme il eft facile de connoitre quand il
mante, parce gue la premicre gofite eft né-
buleufe, 8 quand il en sombe quelque peu,
on s'en appergoit au fond durécipient par
la blancheur qufil v forme.

Au I"urpluscie archand n’y perd rien
pour la qualité de la Ligueur , quin’en et
point affoiblie , ainfi que nous I'avons dic
précédemment ; d'el rélultent les deux
avantages, que nous avons dit , le profic du
Diftillateur & la perfection de la Liqueur.
Paflons maintenant aux différentes facons
dont on diftille,
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CHAPITRE X

Des avantages de chaque Diflillation en
particulier.

NOus avons parlé en pénéral, au
deuxiéme chapitre,des di%éren tes ef-
peces de Diftillations. Nous allons dans
eelle-ci parler des avantages de chacune en
particulier , & dans quelle circonftance on
{¢ fert des unes & des autres,

Pour diftilleril faur garnir fon Alambic
des recettes qu'on diflille , & le merrre fur
le féu ou dans des matieres propres & pro=
duire cer effer; ce que nous allons expli-
quer plus amplement.

Comment on diftille a4 U Alambic ordinaire
au réfrigérent.

Cerre maniere de diftillereft Ia plus ufi-
tée, & la plus prompre & une des plus
profirables , parce qu’elle cofite moins de
préparatifs & emporte moins de tems.

Pour diftiller a I'Alambic ordinaire, il
faut commencer par bien rinfer la poire ,
pour Oter toute odeur cu gofit, qu'y pour-
roient avoir laiflé lesrecettes précédentes ,
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& la bien effuyer. Cela fait ou garnit la
cucurbiree de la recette, qu'on veur diftil-
ler, avec Pattention qu'elle n'excéde pas
la hauteur de la cucurbitte méme , celt-4-
dire, la moirié de la poire entiere, afin
que les recectes ayent aflez de jeudans le
bouilionnement, pour ne pas engorger le
col ou foupirail de 'Alambic, On aurala
méme attention pour le chapiteau , qu’il
faut {ur-tout bien efluyer , parce qu'il ar-
rive fouvent,que lorfyu'il refte quc?quc hu-
midité dans le réfervoir,ls commengement
de la Diftillaiion eft nébuleux, & fi l'on
veat le {éparer du refte,on perd une partie
du parfum,& I¢ plus exquis.

Ceci fair: on luctera avec beaucoup de
foin les deux parties de I'Alambic avec de
bon papier gris,quon collera bien , & on le
metrra anfli-tot fur le feu, de peur gu'une
trop longue infufion ne fit pergre quelque
chofe de fa qualité 4 la Liqueur, qu'on dif-
tille.

Comme cet Alambic diftille 4 feu nfi, o=
pération en eft plus prompte , que de tous
les aurres. Il faur bien faire attention an
dégré de feu , parce que chaque recette de-
mande une conduite différente. I1 faut
changer de rems en tems Peau du Réfrigé-
rent, qui s'cchanffe & rafraichir I’ Alambic
en entier , N le cas Pexige, & fur-tour le
bec, pour que la fraicheurdonne de la qua-
lixé aux Efprits, - Byj
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Comment on diftille aw Sable . & dans
el cas il faur s'en fervir.

On diffille an Sabic de deux fagons,
prem'lcremem, & en couvrant le feu ou
avec des cendres dans les recettes, qui de-
mandent cetee précaution, Cette méthode
eft cllentielle pour les Digeflions, elle eft
d’un grand ufage pour la parfaite rectifica-
tion des Efprits au vaiflean de rencontre.
Le Sable eig abfolument néceflaire pour
modérer 'action du feu, lorfqu'il eft trop
violenit, & qu’on a liew d’appréhender que
les recertes me briilent an fond de 'Alam-
bic. .

La feconde facon de diftiller au Sable,&
qui eft néceffaire dans plufieurs circonftan-
ces, eft de prendre du Sable de fontaine le
plus finqu’on peut trouver;apréstaveichicn
lavé , on le wet au fond de PAlambicde la
hauteur d’environ trois doigts : on garnit
enfuite la cucurbite de la recette, qu'on
veur diftiller. Cette maniere difpenfe de
metrre de Pean dans certains eas, ol Pon
n'en met point comme pour diftiller des
eaux d’odeursaux fleurs, & le Sable, quien
tient lieu , les empéche de briler : de méme
Jes grains , qu'on voudroit diftiller 4 Peau-
de"'lu"‘EE‘o

Quand Popération fera faite , il faut
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bien laver & nettoyer ce Sable, de peur
que le goiit ou "odeur, qu'il ausoit con-
rradté,ne e com muniquﬁt 4 une autre recet-
te,qui n'auroit rien de commun avec la pré-
cédente.

Comment on diftille au Bain-marie ; avan-
tages de cette maniere de diffiller.

L'ufage de diftiller au Bain-marie , eft
une des meilleures facons dans plufieurs
cas. L'opératiop en eft la plus arFairc s &
n'efl fojetre & prefquavcun :f:s accidens
qui arrivent fi fréquemment lorfgu'on dif-
tille & feu nu.

Pour diftiller des eaux d’odeurs, des
fleurs, des {ruits & écorces, des plantes
aromatiques , & de plufieurs chofes de cette
cfpucc,%ans mettre dans P Alambicni ean,
ni eau-de-vie ; il eft abfolument néceflaire
de de lervir-du Bain. marie ; car dans toute
autre Diftillation 4 feu nfi, les recettes
briiferoient.

Si Pon vouloir Tes diftiller an Sable , le
feu dérameroit PAlambic, & les recertes
pourroient briler encore.

Pour diftiller au Bain marie, onfe fere
ordinzirement d'un Alambic de verre,qu’on
place dans une cuverre d'airain 5 cette cu-
vette doit érre au moins de la hauteurde la
moitié de la poire :an fond de certe cuverte
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on metd’ordinaire une petite couronne ou
trepied fur lequel "Alambic porte, afin
qu'il ne rouche point au fond de la cuverre,
parce que I'eau en bouillant g'écartervie fur
les cétés, & laiflant le fond 4 fec, expofe-
roit les recettes  brdler.

L’ufage du Bain-marie eft excellent
pour les chofesdont on veue diftiller beau-
coup avec pen d’eau-de vie ; mais fi 'on fe
{ert d'un Alambic de cuivre . il {era bon de
garnir le fond de Sable, afin que la Li-
queur diftillée ne prenne point de mauvais

otit. Il eft bon ainfi pour la ratificarion
es Efprits, 4 caule du danger de certe
opération 4 feu ni.

Sila Diftillation étoit auffi prompre qu’a
feunu, il faudroit ne e fervir que de celle-
la, par rapport 4 I'avantage confidérable
quelle a d'cbvier & tous les accidens.

Dans quels cas on doit fe fervir des Alambics
de terre & de verre ; avantages & in-
conpéniens de leur ufage.

Nous avons parlé an chapitre des acci-
dens desinconvéniens de ' Alambic de ter-
re: Ce quinous refle adire , c’eft qu’on ne
doit s'en {fervir que pour les marieres d'o-
deurs fortes ou mauvaifes, & qu'on nes’en
fert gueres qu'une feule fois, & moins que
ce ne foit pour des recetzes de méme qua-
Jiré
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Comme cet Alambic eft trés- d|fﬁcule é
conduire, nous-n'en confeillons [ufage,
que dans le cas ci-deflus.

Comme on diftille prefque toujours & feu
nu avec cet Alambic, il faut avoir pour
cela un Fournean, ol l'on puiffe metere
du feu petit & petit & caufe des inconvé-
niens auxquels il eft fi {ujer.

L'Alambic de verre eft d'une conduite
d'autant plus ailée, quil eft roujours placé
dans un Bain-marie. L'ufage en eft pour
les caux de fleurs 8¢ les quinteflences 3 il
feroit le meilleur de tous, {i l'opération
n’étnit un peulongue.

Comme cette forte d"Alambic ne peut
avoir de Réfrigérent que difficilement, il
faur merere fur lechapiteau un linge mouillé,
qu’on changera fouvent pour le rafraichir.

Il fautr encore cbferver de ne pas met-
treun Récipient bien grand 4 cet Alambic
a caufe de la fragilité du bec. Si cependant
on le courboit tant {oit peu , il {eroit égal
de le mettre plus.ou moins grand, parce
que de cette forte, le réciptem' pourroic
¢rre aflez 4 piomb {ur {on erepizd.

Avantagses de la Diflillasion au Serpéntin.
C'eft & peupres la méme que celle de

I'Alambic ordinaire, fi ce n'eit que celle-
cifait Fopération infiniment plus parfaite ,
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elle tient méme lieu de ratification. La conl-
trudtion, que nous en avons donnée , fuffic
pour inftruire nos Lecteurs de l'effer qu'elle
roduit & ccr égard;car lorfque cette%iﬂ]l-
Etion eft bien conduite, & qu'on a foin de
rafraichir le Serpentin , la fraicheur, outre
les finuofités de cetee inftrument,, rendent
impoffible Fafcenfion des phlegmes, & con=-
{équemment les Efprits, qu'on tire montent
extrémement purs & rectifiés,

Cer Alambic eft plus d'ufags parmiles
Curieux & les Amareursde la &Eiumion s
que chez les Diftillateurs , 3 caule de l'ex~
ceffive longueur de cetre opération ; & je
ne conleille de s'en fervir,que pourles Li-
queurs extrémement fines, ou pour la rec-
tification des Efprits.

Avantages de la Diflillation au Bain de
Vapeurs.

Cleft & peuprés la méme , que celle au
Bain-marie , & on Pemploye @ peu pres
dans les mémes circonftancess mais elle a
fur le Bain-marie I'avantage de faire 'opé-
ration beaucoup plus prompte. Lemery,
dans la premierc partie de fon cours de
Chymie , affure que le Bain de Vapeurs
fait encore 'opération Elus parfaite.

Quoiqu'il en foit; Fufage n'en eft pas
moins bon, que celui du Bain-marie; quand
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on diftillera des eaux d’odeurs ou fleurs ,
il faudra mettre du fableau fond, pour em-
pécher que la Liqueur ne contracte le golr
du cuivre.

Dans quels cason doit fi fervir du Fumier ,
dit mare de Raijfins & de la Chausx.

On ne {e fert ordinairement des matieres
ci-deflus, que pour mettre les recettes en
Digeftion, encore ne {ont-clles pasd’un
grand ufage pour les Diftillateurs, qui ne
{e fervent & cet effer, que de cendres chau-
des,ou d'un feu bien couvert.

SiPon fe fert de Fumier , il faut prendte
le plus chaud , c'eft-i-dire , celui de Che-
val ou de Mouton, & proportionner le
tas 4 la chaleur qu'on veut donner. ILa
Chaux doit étre vive , & 11 la chaleur doit
étre plus modérée ;3 on fe fert de Chaux
pulvérifée & expofée 4 Pair pendant quel-
que tems , ainfi du marc de Raifin ; mais ce
quil faut obferver , c'eft que de quelque
matiere qu'on f{e ferve des trols que nous
venons de dire, il faur obferver, que cetre
Digeftion fe faffe dans un endroit bien clos
& bien couverr.

Veila fur la Diftillation & les différentes
manieres de diftiller, ce que nous avons
crli devoir dire, pour ne rienlaifferigno-
rer 4 nos Lefteurs, & les mettre en érat de
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choifir, foit pour la préparation, foit pour
Popération méme, ce qu'ils jugerent de
plus convenables aux circonflances ot ils fe
trouveront.

CHAPITRE XE
Ce qu'on Diflille.

nous faifions une énumération exacte
des parties qu'elle embraffe; mais nous.
avons dit dans un difcours prélimi-
naire’, & nous répérons ici que nous ne
fortiront pas des bornes de la Diftillation
des Eaux fimples, des Liqueurs, des
Odeurs & des Effences.

Si nous rempliffons notre objer 4 la fa-
tisfa@ion du Public, nous aurons encore
fujet de nous louer , d’avoir traité une par-
tie toute neuve , & la feule, qui air éré vu-
bliée dans ce genre.

Voici les parties fur lefquelles le Diftil-
lateur s'exerce. Ce font les fleurs , les fruits,
lesaromates, les épices, les prains.

Il exgraitles couleurs , Podeur, des fleurs,
des Eaux fimples & des Effences.

11 extrait des fruits, au meins de quel-
ques-uns, la couleur , le gotir, &c.

CE Chapitre feroit feul un traité, fi
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Des Aromates, le Diftillateur tire des
Efprits purs , des Effences , des Eaux fim=
ples,des Odeurs.

Des Epices , ontire des effences ou des
huiles pour parler comme les Chymiftes,
onen extrait I'odeur & le parfum ;on Dif-
tille aufli des Efprits purs.

Des grains enfin, on extrait des Eaux
fimples, des Efprits purs , & de quelques=
unsdes huiles comme de P'anis, du fenouil
& du genevre.

On dre des fleurs la couleur par infu-
fion : on la tire encore par Digeftion dans
P'eau-de-vie & 'efpritde vin, 'odeur s'ex-
trair par la Diftillation, en en tirant I'ean
fimple, on lextrair par la Diflillation &
I'eau-de-vie ou aux Efprits,

Ce c}u’ﬂn extrair de Efla couleur des fleurs
par intufion dans Peau mife fur le feu, ou
par Digeflion 4 I'eav-de-vie & & l'efprit de
vin.Nous 'appellons, en terme de Diftilla-
teur, Liqueuriiqe, teinture de fleurs.

La couleur des fruitss’extrairdela méme
fagon que la précédente parinfufion oudi-
geftion leur gofit Sextrait aufli par infu-
fion & digeflion : mais il faut obferver,
qu'il faur un tems limité pour cet opération,
autrement le fruit en fermentant, aigric le
jus. On Vextrait aufli par la Dlﬁiﬁation
avec I'eav-de-vie oul’elprirde vin.

Oh extrait des aromates des efprits purs
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& PAlambic, des effences aufl par Diftil.
lation, des odeurs, des eaux fimples : onles
diftille en deux manieres ; la premiere, eft
a1eautout fimplement, ou & l'eau-de-vie.
La feconde eft de les rectifier 4 Pelprit , &
our-lors pour la bonté & la fupériorité de
‘odeur , chacune en leur genre n’ont rien
de pareil ; on peutdiftiller les Plantes el-
les-mémes & leurs fleurs : ce qui elt encore
meilleur.

Des épices, on tire des efprits & des
‘quinteflences huilenfes ou fpiriteules; on
entire des efprits 4 Peau-de-vie ou & Pefpric
de vin , en mettant trés-peu d'eau ; on tire
des huiles, qu'on fair diftiller per defzen-
fitm , ou on en tire des quinteflences {piri-
teufes, en pillant lefdites épices, & les fais
fant infufer dans Pefprit de vin, qu'on tire
doucement par inclination.

Des grains enfin , on extrait des eaux
fimples, des efprits, des huiles; pour des
eaux [imples, on en extrait peu : ce font
fur rous des efprits, qu'on extrait des
grains,

Quelques Diftillareurs , par ceconomie,
diftillent des grains & l'ean @ mais leur
Marchandife eft d’'un mérite bien inférieur
4 celle, ou Ton fair la diflillation avx el
prits ; on en tire auffi des huiles au bain-
marie, ou au bain de vapeurs.

Nous ne donnons ici, que les premiers
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élemens de.chacune de ces opérations, Les
recettes de ce traité les développeront &
melure que nous érendront la maticre,

CHAPITRE XIL
Ce qui diftille.

E qui diflille eft efprit, ou effence,
» ou eau fimple, ou flagme.

Ces quatre définirions ferontce Chapi-
tre, & nous ne I'étendront pas plus loin.
Ces définitions feront des principes , qui
viendront 3 chaque page de ce traité, &
nous les mettrons ici dans route la perteté
& Pérendue qu'il fera poffible’ de leur don=
mer , afin d'éviter 4 nos Lecteurs de les
trouver par tout, & pour ne pas naous rés
péter nous méme & chaque inftant,

Définition de I Efprit.

Je ne fuis pasmoing embarraflé 4 la Dé-
finition d’Efprit que les Chymiftes : mais
je ticherai de ne point embarrafler mes
Ledteurs de notions obfcures. Je éoncois
les Efprits , comme les parties les plus dé-
i}ées , les plus légeres d'un corps quel qu'il

ol
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Tousles corps, fans en exceprer aucun,
ont des Efprits, & plus ou moins grande
guantité,
Ces parties font une fubftance ignée, & par
fa nature difpofée & un grand mouvement.

Cette porticn fubtile eft plus ou moins
difpofée & s’échapper & proportion que les
corps font plus ou moins poreux , ou ont
plus ou moins d'huile.

Définition des Ef[Jences.
On entend par Effences dans la Diflilla-

tion , & comme je crois dans la Chymie,
les parties huileufes d'un corps. L'huile
eflentielle = trouve dans toute forte de
-:mt‘Ps, & eft un des principes de leurs com-
pofitions ; au moins dans routes mesopé-
rations, i'ai toujours remarqué , qu'on en
ouvoit tirer de tout ce gu'on giﬂilloit.
*ai oblervé effectivement dans toutes mes
Diftillations, & Efprit de vin prés, oit
j aurois peut-érre pii trouver quelquechofe,
ainfi que dans toutes [ortes de matieres,
froits , fleurs, {ur-rout des aromates , &
les Epices mifes en Digeftion, surnager fur
le phlegmez une fubftance douce & octueu-
{e , & certe fubftance eltde 'huile, & et
certe huile , que nous appellons Effence ,
uand c’eft elle, que nous voulons extraire
pécialement,
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Deéfinition des Eaux fimples.

On entend par Eaux fimples, ce qu’on
Tiitille des fleurs & autres. Sans eau, eau-
de-vie ouelpritde vin, ces eaux font or-
dinairement une Diftillation phlegmari-
que, & cependant odorante , toujours
chargée de 'odeur du corps, dont elle eft
extraite , & mime d’une odeur plus parfai-
te que celle du corps méme.

Définition des phlegmes.

Tappelle Phlegme les parties aqueufes,
qui font partie de la compofition des corps.
Que ce principe {oit adlif ou paffif, jelaiflz
aux Chymiftes cepoint de Doétrine, Je ne
fuis que Diltiliateur.

Il eft effentiel pour toutes les artiftes de
cetee profeflion rfc bien connoirre fa natu-
re; beaucoup &'y trompent: quelques-uns
d’entre-eux prennent pour les phlegmes,
quelques gouttes blanches & nébuleufes,
qui tombent les premieres , lorfque les res
cettes contenues dans I'Alambic commen=
eent @ diftiller. Cependant c’eft fou-
vent le plus {piriteux des matieres qui
diftillent, dont ils fe privent graruite-
ment, & cela ne vient que de qmiquc hu-
midicé,qui reftoic dans le Rélervoir; au lien
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que s'ils avoient obfervé de bien effoyer
leur Alambic, ils auroient vit, que la pre-
micre goutte qui diftillé , aurcit e
autant de brillant & de netteté que les der-
nieres; & c’eil & leur perre,qu'ils btent ces
premieres gouttes, qui font le plus fpiri-
teux & leplus volatil de leurs recettes.

Voici une remarque gqui mérite toute
leur attention ; c'eft que dans les matieres

ui font mifes en digeftion, les efprits
s'envolent les premiers au fommer du cha-
piteau ; 8 que dans les recettes,qui 0’y ont

oint éié miles, les Phlegmes précedent
ﬁts efprits: La raifon en eft trés-phyfique
& trés-fimple , & fe congoit wes-facile-
ment; la voici:

Dans les matieres mifes en digeftion,
les efprits, auffitht que I'Alambic eft
échauffé , & queles recettes commencent d
botiillir,les efprits,dis-je, comme la portion
la plus légere des matieres qu'on diftille,
s'échappent & s'élevent an fommer du
chapiteau,

Dans les recettes, qui n'ont point été
mifes en digeflions, ces mémes efprits
érant retenus & impliqués dans les Phleg-
mes; font moins difpofés 4 s'échapper , il
ne peuvent pénécrer les Phlegmes, qui les
enveloppent ; il faut donc que ces Phlegmes
eux-mémes, en fe dégageant, leur faffent
une route. Ces Phlegmes érant une partie

aqueule,
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aquenfle, & coniéquemment fluide, fe dé-
barraflent & senlevent les premiers ; c’eft
{ur-tout dans les épices que vous I'oblerve-
rez mienx , que dans toutes les autres re-
ceties, comme dans la canelle & aurres;
je crois cependant, que fi la diftillation fe
failoic dans un Alambic dont le foupirail
fitr long , ou dans un Alambic au ferpen-
tin, les Phlepmes {eroient conrraines de
s'abattre 4 cavle de leur pefantear , 8¢ laif-
feroient le paffage aux efprits: mais cela
arrive toujours ﬁan's Ia diﬁi”ﬂriﬂﬂ a lA-
lambic au réfrigérent

Si quelqu'un me fair chicanne fur cerre
obfervation, je ne hi répondrai que par
Fexpérience, <'eft ou je l'appelle; je n'ai
rien de mieux pour parer & toutes les que-
relles qu'on pourroir me faire; & dang
tout ce traité , J'appellerai roujours de tout
ce qu'on me conreltera & 'expérience , &
4 Vexpérience réitérée.

Une autre obfervation, qui ma prouvé
cent fois ce que je dis fur cet article, ceft .
que quelquefois, preffé extraordinairement
d'ouvrage , & nayant pas le tems de mettre
les matiéres, que je travaillois en digellion,
je les pilois : c’eft ou j'ai reconnu ce que
je viens d'expofer. Malgré cette prépara-
tion, 8 la tritaration exacte des épices,
Ia premiere divifion éroit des Phlegmes,
& la feconde des Efprits, Notez cependant
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que je ne parle ici que des Eaux fimples
d'épices, & non des efprits aux épices, ou
d'efprit d'épicestirés & l'efprit de vin.
Tajolite encore une remargue, qui plai-
ra fans doute aux curieux , & mlme 4 rous
cecx qui connoiflent un peu la diflillation,
& {'urc}aqur:lle perfonne n'a encorerien dit,
quoique je ne me flate pas de avoir faire
le premier: c'eft que dans les recettes mé-
langées , telles que feroient celles ou l'on
feroir diftiller des fleurs, des fruies & des
épices .en[‘emjble , mifes & i’A[ar_nbic {ans
avoir éé préparées par la digeltion , I'ac-
tion du feu enleve premiérement Pelpric
des feurs ; enforte que, malgré le mélange,
ces efprits n’ont rien conrractédu goit des
fruits & des épices. Cette difcrétion faite
les efprits des fruits diftillent, fans odeur
des fleurs, ni gofic des épices ; enfin les
elprits des épices viennent les derniers ,
fans odeur des fleurs, ni gofit des fruits:
rout yeft diftinét; & j'invite ceux qui pour-
roient en douter , a en faire Pexpérience.
Une autre remarque , que j'ai faite {ur
les épices, c'eft que, {oit qu'elles ayent
éé mifes en digeftion , ou qu'elles n’y
ayent point été mifes; {vit que les Phleg-
mes ayent été enlevés avant les efprits , on
les ef[};rits avant les Phlegmes ; J'ai remar-
qué , que les efprits avoient 3 peinele goiir
& l’oﬁeur des épices , don ils étoient ex-
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Traits, & ratwuged. rs ) 5 et

avec ces cjf'prits iln:s I’hlegm;&zpeﬁﬁpﬂfg o
moins grande quantité, pour donner aux
efprits que j'avois tirés, le golit & le par-
fum des épices , fur Irfqur:?les jopérois ,
Fa rce que ce font les Phlegmes, qui en ont
e plus. Cette oblervation eft abfolument
néceflaire, au moins je la juge telle; elle
fera toujours fadsfaifante pour les Le@eurs
curieux.

Comme le mot de digeftion eft venu
fouvent dans cet effai , je ne Pacheverai
pas y fans en dire un mot, & fans expliquer
fon urilizd , & méme la néceflité ol on eft
de s'en {ervir dans plufieurs circonftances.

On dit qu'une ou des matieres font en
digeftion , quand on les fait tremper dans
un diffolvant propre & une trés-lente cha-
leur , pour les amollir § cette préparation
elt nécefMaire & pluficurs chofes dans la dif-
tillation ; elie procure aux efprits une iffue
plus facile des matiéres , qui les renfer.
ment.

Les digeftions, quife font i froid , font
les plus en vfage , & du meilleur ufage ,
parce que celles qui fe font fur le feu on
dans des matieres chaudes, dtent toujours
quelque chofe de la qualité & du mérite
des Marchandifes , en ce qu'elles enlevent
des efprits ; & congoir facilement , que
c’eft une perte pour la qualité,

Cij
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hand rm alee deo covhoes ; 1 faor pré-

parer les matieres par la digeflion : pour
bien extraire les elprits & les eflences des
épices , la digeflion eft encore de néceflité
ablolue : elle entre enfin néceflairement
dans nos principes, & en eft un elle-
méme.

CHAPITRE XIIL
Quand on Diftille.

Our remplir notre projet dans I'ordre,

que nous lui avons donné, nous allons
expliquer dans ce Chapitre les tems pro=-
pres 4 chaque diftillation 5 aprés quoi,
nous dirons dans un Chapicre particulier,
qui fuivra celui-ci , ce que -::’elFl'. que la fil-
tration , ce que cefl que le paﬁage ala
Chauffe; quand, & comment, & pourquoi
on fe lert de I'une & de l'autre. Ce feront a
peu prés tous les principes de notre
traité.

5’1l fe rencontre dans la fuite de cet
ouvrage quelque chofe 4 dire fur ces’prin-
cipes , ou quelque chofe qui doive &tre
expliquée d'une fagon plus claire & plus
érendue, nous ne manquerons pas de le
mettre , afin que nos Eeﬂeur& ne man-
quent point de toutes les lumieres ,
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quil nous fera poflible de leur don-
ner.

Les fleurs fe diftillent chacune dans
leurs failons, & commencer par la Violette 5
il ne faur en extraire 'odeur & la couleur ,
que dans le tems quelleeft dans fa fores : ce
n'eft ni l: commencement ou elle paroir,
qu'elle n’a pas encore toute fa vertu; nile
tems ol elle commence & paffer, ot elle
ena perduune prande partie, & le plus ex-

uis de fon parfum , qu'on deitla cﬁﬁiller .
ou linfuler; c’eft en Avril, que fa force eft
la plus grande, parce que la faifon n'eft
jamais aflez avancée en Mars, pour que la

iolette puiffe déja avoir acquis tout fon
parfum,

Il en eft de m&me de toutes les autres
fleurs, qu'il faur prendre dans le fort de
leurs faifon , & fur-tout obferver de choifir
pour les cucillir le tems le plus chaud ,
parce que les fleurs n'ont jamais plus d'o-
deur & de parfum , que lorlqu’il fait
chaud.

Il faur pour les Fruies les mémes atten-
tions que ci-deffus: mais il faur diftinguzr
encore, qu'outre que les efpces de ceux
qu'employe le Difhllateur, qui font toutes
les meilleurs & les plds fines, aurant qu'il
eft poffible, il faut toujours choifir les plus
beaux , les mieux colorés , fur-tour pour

ceux dont on extrait des teintures ; & ob-
C iij
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ferver fur-tout , qu'ils ne foient point gi-

s, ce qui infailliblement feroit perdre
uelque chofe de la qualité & du prix des
archandifes.

Les Grains & les épices {e diftillent en
tout tems; il n'eft queftion pour ces ma-
ticres que d’un bon choix, c'eft a ce choix

ue les Diftillateurs fe trompent quelque-
ois 3 auffi eft-il trés-facile de s’y tromper,
3 moins d’une connoiflance toute particu-
liére : Cleft dans la {uite de ces Chapitres
que nous traiterons amplement de toutes
les connoiffances, qui font néceflaires pour
ne pas fe tromper dans le choix de toutes
les matiéres, que les Diftillateurs em-
ployentle plus ordinairement , foit fleurs,
{oir fruits , foit épices ou aromates, pour
lefquels encore 1l faut une connoiflance
exalte ; car quelques-unes fe reffemblent,
comme |'Afpic & la Lavande: la Meliffe
ou Citronelle, eft encore de plufieurs ef-

eces, qu'il faut fcavoir diltinguer pour
aire un%on choix.

¥
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CHAPITRE XIV.

Sur la filtration des Ligueurs € le paffage
4 la Chauffe. :

Tlerer, C'eft faire pafler les Ligueurs

par quelque chofe de poreux, pour
lesdépouillerdes parries, gui obfeurcifient
leur brillant.

Rien n’cft {i fin que la Liqueur,qui vient
de diftiller , lorfque le Fabriquant faivat-
tention 3 mais le firop & les couleurs les
aoblcurciffent ; & pour les clarifier, on les

bl HHEQ
d Comme aprts ce mélange, les Ligueurs
ne feroient ni porables, nien érat d'étre
expofes en vente ; il élt néceflaire pour les
débarrafler de ce qui les rend nébuleufes ,
de les faire pafler par le fable , ou le papier
gris, ou par le drap ou la furaine,

Le paffage des Liqueurs par le fable ou
le papier gris, s'appelle filtration : celui
par le drap ou la futaine,s’appelle le paflage
a la Chaufe,

Malgré Patrention du Diftillateur dans
les dif{;llations ordinaires , il arrive trés=
{ouvent,que quelques parties aqueufes sen-
leventavec les Efprits , foit au commence-
ment de Uopération dans les recettes ol

Civ
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les Phlegmes montent les premiers , foit fur
la fin de cette mém: opération dans celles
ol ils monrent les derniers. Dans les deux
cas, il eft prefque impoffible, que cela foit
autrement : & méme il eft quelquefois né-
ceffaire d'en tirer.

Lorfqu'on diftille des fleurs ou des
lantes aromatiques fraichement ceuillies ,
es Phlegmes montent d’abord. Et on ne

pourreit Oter du récipient certe premiere
partie, fans orer beaucoup de parfum aux
chofes qu'on diftille.

Lorfqu'en diftille des Epices, leur par-
fum plus imp]i%ué dans ces {ortesde matié-
res , réfteroit fi on n'avoir Pactention de
Luiffer couler une partie des Ph]»:gmes. Ain-
fi il eft indifpenfable d'en tircr dans ces
deux cas : quand au lieu des flzurs ou des
épices, on fe fert de leur quinteflence, on
n'eft plus dans ce cas. .

Mais comme les Phlegmes rendent or-
dinairement les Ligueurs un peu nébulen-
fes On peur d'abord les dépouiller d'ume
partie fans filtration, en vérfant douce-
mznt, les Efpries diftillés dans un autre ré-
cipient ! la partie aqueufe étant plus pefante
refte au fund. Mais pour les dépouiller to-
talement , vous mertrez du coton dansun
entonnoir, & vous fer.z paﬂ"-:r les Efpr'tts
i travers ce coton, qui fe charge des
Phlegimes & mange leur blancheur. [l faut
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avoir un couvercle pour l'entonnoir , afin
d’empécher Févaporation.

Lerefte des parties Phlegmatiques, qui
peavent demeurer dans la Liqueur dil?ih
lée , fe perd par la force des Efprits, qui
emporte la blancheur , quand Pefpric dif-
til'é eft un peu gardé. Quant aux Liqueurs,
l'eau, le fucre & les couleurs, ainfi que
nous avons dit plus haue , obfcurciffent
entieremnent la nettetd & le brillantdes ef-
prits diftillés, & laifferoient un dépée dé-
fagréable au fond des bouteilles. Comme
les Ligeurs ont aurant befoin de plaire aux
Fcu*{ qu'au golir , il eft donc néceffaire de
es deébarrafler de tout ce qui peut les obl-
curcir, & lear bter cer éclar, qui peut Jeur
€rre fiavantageux,

Pour filtrer les Liqueurs par le fable, il -
faut avoir une fontaine fablée & cet ufage. Il
faut que le fable en [oit extrémement fin, Et
quand Il s'eft chargé de quelques parries de
fucre, Ia Liqueur pafle extrémement claire.
Cette méthode ne fert guére , que dans le
cas ol le Fabriquant auroit une grande par-
tie de Liqueur de la méme efpéce : Ec dans
celui oti lon feroit obligé de fe fervir dela
méme méthode, pour une aurre parrie de
Liqueur d’elpece différente , il faur laver le
fable avectoutle foin poffible , de peur que
la différence des gofits ne glrar la feconde
Liqueur. L'embarras de laver le fable cha-

Cv
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que fois qu'on change de Liqueurs, eft une
des raifons,qui empéchent le plus les Diftil-
lateurs de faire ulage de cerre méthode ,
quelque bonne qu'elle {oit d'ailleurs.

La fileration par le papier gris , elt d’'un
ufage plus commode & plus ordinaire : on
fe Igert pour cet effer d’un entonnoir quion
couvre d’un canevas, ou d'une gaze, {ur
lefquels on mer une feille de papier non
cuﬁé. Pluficurs perfonnes n'obfervent pas
de mertre une gaze fous le papier, & s'ex-
pofent par-li a recommencer fouvent la
méme opération , parce que n'étant point
collé, & n’ayantd’ailleursque fort peu de
confiftence , il eft fujer 4 fe déchirer. L'em-
barras de la premiere méthode . la longueur
de cette feconde , on fait préférer aux Dif-
tillateurs la méthode de fe fervir de la
Chauffe dans tous les cas. Cette méthode
al'avantage de remédier, a I'un & 4 I'au-
tre inconvénient ; mais elle n'eft pas la meil-
leure pour la parfaite clarificztion.

Rarement arrive -t'il, que les Liqueurs
foient aflez fines, quand elles nont paflé

w'd la Chaufle,, pour ére fans nuages.

Cert ufage de la Chauile a éré trouvé [i
commode , & eft devenu ficommun, qu'on
ne fe ferc d'autre chofe pour clarifier les
teintures , les infulions , & toutes les Li-
queurs indiftin@ement, Cependant comme
Texpérience démontre,que les Liqueurs qui
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ne font clarifiées que de cetre fagon dépo-
fent toujours ; j’en reviens & conleiller I'u-
fage de la filtration par le papier , comme
la feule bonne méthode de dépouiller les
Liqueurs de tous nuages , & de ne fe fer-
vir de la Chaufle, que pour les ratafiats &
& les Liqueurs communes.

On fe fert pour faire les Chaufles de
drap de Lodéve,qu’on taille en forme d’en-
tonnoir ou de capuchon, 1l faut ge ledrap
foit coufu exaftement 4 l'ouvertre. En
haut , on attache plufieurs cordons pour la
fufpendre , & on y verfela Liqueur qu'on
veut clarifier. Comme elle n'elt jamais aflez
nette , aprés la premiere filtration, onla
repafle , & trop {ouvent les Diftillateurs
s'en tiennsnt & ce fecond paflage , cequi
fait, que les Liqueurs dépolent toujours, Il
faur répérer I'opération, julqu’a ce qu'on
foit flir de la parfaite netteté de la Li-

ueur.

Plufieurs Diftillateurs , au lieu de drap
de Lod&ve, {e fervent de furaine ou d'autre
étoffe , qui n'eft pas plus ferrée. Je regarde
comme impoflible , que la Liquenr puiffe
jamais €tre bien clarifiée de cette fagon,

Il y a une fagon de faire des Chaufles,
qui elt moinsenufage , & qui cependant eft
la meilleure. Prenez du drap qui foir ferré:
vous ferez ung Chaufle, tﬁ:m I'ouverture
aitun pied, plus ou moins de circonfé-

C\rj
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rence : vous fendrez le drap en deux par-
ties , que vous coudrez [éparément, de
forte,qu'elle aitla forme d'vne culote: vous
rendrez enfluite une bouteille ordinaire ,
dont le fond (ot pered; & vous awacherez
la Chaufle au col de la bouteille, en laliant
fortement : la bouteille frant renverfée ,
tiendra liea d’entonnoir 4 la Chaulfe: vous
placerez enfuite cerre bourteille avee fa
Chauffe dans I'ouverture d'une cruche de
rais, & vous verlerez votre liqueur dans
a bouteille,, qui tientlieu d’entonnoir. Cet
ufage eft d’autant mcilleur, qlu'un cbvie
I'évaporation, avec d'autant plus de faci-
lité , qu’on peur boucher le fond de la bou-
scille exaftement.

Quand  veus voudrez clarifier des l-
queurs blanches , foit fines, foit commu-
nes , vous choifirez le drap le plus fin quil
foit poffible , & le plus ferré ; (ans cela vos
liqueurs ne feroient jamais bien nettes. Si
ce font des liqueurs colorées , telles que
FEan Clairette, le Parfait Amour, I'Efcu-
bac , I'Huile de Venus, 'Eau Romaine,
I'Archi-Epifcopale, &c. dont les teintures
épaiffifient confidérablement les liqueurs,
3 caufe des différentes mariéres, qui y en-
trent , vous pourrez employer , pour faire
les Chauffes, du drap plus commun &
moins frappé; afin que les Chauffes , quife
chargent & s'engraiffent, laiflent pafler la
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Tiqueur, & qu'on ne foit pas obligé de les
nettoyer fouvent dans la méme opération;
ce qui ne pourroit arriver fans perte de
tems, cu diminution de Marchandifes, foit
en qualiré, foit en quantité.

Il eft un moyen d'abréger opération,
& qui clariffie les liqueurs, fans avoir be-
foin de les laire pafler plufieurs fois ; Celt
de coller les Chaufles : voici la maniere de
]L! ]r;ill‘c.

On prend de la colle de poifon, qu'on
coupe en petits morceaux 3 on la faiz fon-
dre cnfuite dans de 'eauun peu chaude ; on
a foin de la remuer jufqu'a ce quelle (oit
bien fondue ; on la laifle dans cet érar, en-
viron vingt - quatre heures.

Une obfervation qu’il eft effentiel de
faire faire aux Le@eurs, ceft que dans le
cas qu'on colle les Chaufles, il faur que la
liqueur foit un peu plus forte en efprits, 4
caufe que la filtration érant longue , Péva-
poration eft plus confidérable.

Pour coller Ia Chauffe , vous mettrez
la colle fondiie dans toutz la quantité de
liqueur que vous voudrez clariffier; aprés
I'avoir bien mélée avec la liqueur, vous
jetterez promptement ce mélange dans la
Chauffe; & la colle s'artachant tgalement
& toutes les parties de la Chauflz, empé-
chera la liqueur de paffer fi promptement ,
& la rendra aufli nerte, qu'elle pourrois
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éwre aprés plufieurs filtrations ordinai.
TES.

Si vous paffez 4 la Chaufle des liqueurs
fines, vous vous fervirez de la méthode
que mous venons de dire, ou vous em-
ployerez des Chanfles d'un drap ferré, &
vous mettrez pour I'engraifler de la Caflo-
nade dansle firop, dans cette proportion-
ci; une demie livre pour cing pintes de
liqueur, ainfi relativement aux plus gran-
des quantités,

Si vous employez la colle de poiffon,
vous en mettrez une demie once fondue &
préparée, ainfi que nous l'avons dit, pour
une grande Chaufle ; & pour les petites,
environ deux gros ; & vous aurez {oin de
diminuer fur I'ean de votre firop la méme

uantité que vous en aurez employée pour
?a':ra fondre votrecolle.

CHAPITRE X V.

De la Fermentarion , & des matieres qui
peuvent donner de I'Eau-de-wie.

Qus' ne toucherons que légérement
Cet artid::, rop au- Efﬂ.]s dﬂ notre
matiére ; nous nous contenterons de rap-
portet fommairement ce qu'en difent quel-
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ques Auteurs qui l'ont traitde (péciale-
ment.

L’Emery en donne unc définition abré-
§ée, qui m'a toujours paru aflez claire, &

la portée de tout le monde.

» La fermentation, dit il, eft une ébuli=
=tion caulée par des efprits, qui cherchans
» iffue pour fortir de quelques corps , ren-
= contrent des parties terreftres & grof-
= {ieres, qui s'oppofent a leur paﬂ'aﬁe , font
= gonfler & raréfier la matiere, julqua ce
» qu'ils en foient dérachés : or dans ce dé-
» tachement , les efprits divifent , {ubrili=
= fent , & féparent les principes ; enforte,
= qu'ils rendent la matiere d'autre natre,
» qu'elle n'éroit auparavant.

« Quoiqu’il y ait, pourfuit-il, quelque
» différence entre 1’eﬂgrveﬁ:ence & la fer-
» mentation , comme nous Pavons démon-
= tré, néanmoins on confond ces fortes
= d’¢bullition , & I'on ne fait pointde {cru-
= pule de les prendre 'une pour l'autre.

M. Macquer, en d'autres rermes ., dic &
peu prés la méme chofe: On entend par
fermentation un mouvement inteflin, qui
s'excite de lui-méme entre les parties d’un
corps , duquel rélulte un nouvel arrange-
ment , & une nouvelle combinaifon de par-
tigs,

* Exylication préliminaire , des Termes de Chy-
DLy age 65e

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 76 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=76

BEIT Sante

G4 Introdudlion

Une certaine quantité de parties falines,
huileules , rerreftres 8¢ aqueules 3 une cer-
taine proportion des mémes parties , & le
concours de I'air , rendent la fermenration

lus ou moins facile.

Toutes les fubftances végérales & ani-
males , font fufceptibles de fermentation ,
parce qu'elles ont toutes les principes ci-
deffus, en proportion convenable : quel-
ques unes n’ont pas le principe aqueux dans
la proportion requife; mais on y fupplée
facilement. .

Il y a trois fortes de fermentations, qui
different entre elles par les produits qui
en réfultent. La premiere produit les vins
& autres liqueurs fpiritueufes: on 'appelle
fermentarion fpiritueufe ou vineufe, La fe-
conde produit P'acide. Et le réfulrat de la
troifiéme eft un Sel Alkali, non fixe, &
méme trés - volatil : on Pappelle fermenta-
tion putride , ou putrefaction,

Toutes les fubftances fufceptibles de
fermentation , paflercient par ces trois
états fucceffivement, fi on les abandonnoit
a elles-mémes.

Le Suc de prefque rous les fruits, toutes
les fubftances végérales fucrées, les fe-
mences & graines farineufes de toutes
efpeces, délayées dans fuffifante quantité
d’eau , font les marieres les plus propres &
la fermentation fpiriteufe ou vineufe,
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Si on expole ces liqueurs & un dégré de
chaleur modéré , dans un vaiffean , qui ne
foit pas fermé exaftement, au bout de
quelque rems , elles commenceront & deve-
nir troubles ; il s'excitera infenfiblement un
petit mouvement dans leurs parties 5 ce
mouvement occafionnera un perit fiffle-
ment; & il augmentera peu 4 pew, au point,
qu'on verra les parties groflieres de la li-
queur , comme grains ou pepins, &c. s'agie
ter & (e mouvorr en tous {ens, & érre
jettds a la fuperficie ; quelques bulles dair
{e détachent enfuire de tems en tems , &
la liqueur acquiert une odeur picquante &
pénérrante, occafiennée par les vapeurs
quis'en exhalent.

Ces vapeurs font malfaifantes ; il faue
éviter , autant qu'il eft poffible , de les ref
pirer trop longtems,

Quand la liqueur a fait & peu prés tous
[es premiers efforts , on feellera le vaiffeau,
parce quelle pafferoit au fecond dégré, &
enfin a la putréfaction, fion les laifloit tra-
vailler plus Iangrems. Ce qui refte des par-
ties groflieres fe précipire au fond : la li-
queur, quiavant ce premier dégré de fer-
mentation, n’étoit que douce & {ucrée, ac-
quiert une faveur agréable & piquante ,
mais (ans acidité,

Cleltde cette liqueur,qu’on en tire une fe-
conde, vraiement {piriteule , inlamma-
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ble , légere, pénétrante; & d'un blanc
;aune, agréable 4 la vile & au goir ; ceute
iqueur eft 1E’au-de- vie. Quelque fpiriteufe
que foit cette ligueur, il refte encore beau-
coup de parties aqueufes & phlegmatiques ;
on Pen dépouilleen la diftillant, & on I'ap-
pelle efpric de vin : Pefprit de vin reftant
encore chargé de quelques unes de ces par-
ties phlegmatiques, on le diftille une troi-
fiéme fois, & on lappelle efpritredtifié;
gl eft re@ifié aurant qu'il le peut érre, on
'appelle efprit ardent. Toutes les fubitan-
ces ne font pas fufcepribles des trois dégrés
de fermentation ; queiques uncs Wéprou-
vent que le fecond, d’autres que le troi-
fiéme, Ce que nous avons dit des trois dé-
grés dans un méme fujet, fuppofe qu'il cft
en érat d'éprouver la fermentation dans
toute fon érendue.

On peut toujours croire que toute {ubf-
rance capable de la feconde ou troifiéme
fermentation , les éprouve toutes ; mais
qu'elle paffe {i rapidement par le premier,
ponr aller au fecond ; ou du premier & fe-
cond, pour aller au troifiéme, qu'on ne
s'appergoit que de ce dernier dégré, qui eft
proprement une défunion totale des princi-

es.

Cleft ainfi que {"ai réduit fommairement
ce que M. Macquer dit de la fermentation ;
c’elt rource qu’il en faut pour notre partie ,
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ou il fuffit de faire comprendre ce phéno-
mene , principe de toute diftillation.

On peut voir, par ce que nous venons
de dire, que toutes les fubftances végérales
font propres 4 la fermentation {pirituenfe
en {uppléant le principe aqueux dans celles
oit il n'eft pas en proportion fuffitante;
Ainfi les Fruits comme le Railin, les Pom-
mes & les Poires, le Bled & autres femen=
ces farineules , le Genievre, le Sucre, &c.
font les matieres les plus fufcepribles de
cette fermentation, & confégaemment les
plus propres & donner de I'eau-de-vie.

Le Raifin eft de tous les fruits celui,qui
en donne en plus grande quantité , & qui
donne la meilleure qualité : on entire d’une
infinité de chofes; & il eft fans doute plu-
fieurs fubftances , {ur lefquelles on n’a point
encore fait d’effais, qui en donnercient
peut-étre une bonne quantité. Un Diftilla-
teur trouve par tout des matieres du reffore
de fon art.

Nous allons dire dans le Chapitre fui-
vant de quelle fagon fe fait Pean-de-vie,
& indiquer les matieres les plus propres &
cette l';iariqut.
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CHAPITRE XV L

De la maniere de({fm’re PEawu-de-vie | et
boiffons propres a cette Falrique ; la Lic
& e Mare de Fin,

E’au-de-vie eft la bafe de prefgue tout

ce que faitle Diftillaceur, fa fabrique eft
d’ordinaire érrangere a celle des quut‘m‘s
proprement dites ; cependant on ne peut
ignorer fans honte comment elle fe fair:
peut-étre méme feroit il plus avantageux
aux Diftillateurs, fi le commerce des li-
queurs n’éoit pas [uffilins pour eux.

Pour faire ce commerce avee fruie, il
faut connoitre les qualités des vins, & les
climars, Ceux qui ne peuvent pas aflez s'en
rapporter & leur goiit, pourront faire un
eﬁgi fur quelques pieces de vin, & jupger
par ce qu’e!les avront rendu , du bénéfice,
qu'on pourra faire fur une partie plus
confidérable, & fur la fabrigue.

Quand on doir diftiller une partie con-
fidérable de vin, il faur d’abord vifiter Ia
chaudiere , & saflirer, autant qu'il eit
poflible, ?u’slle ne tranfpire par aucun en-
droit. Si [a chaudiere eft neuve , il fauc,
avant que de s'en fervir , faire bodillir de-
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dans quelques piéces d'ean, pour Grer le
f:r;:ﬁr de I'étamure, qui en donneroit infail-
iblement un mauvats 4 l'eau-de-vie. Si elle

n’eft pas neuve , il fuffira de la bien laver
avec de l'ran nerte: il refte roujours un pe-
tit goiit d'airain, mais il ¢ perd dans un
grand tirage, & guand l'eav-de-vie com-
mence & vieillir un pew. Quand la chaudiere
aura ¢tébien rinfée & bien efluyée, vousla
remplirez de vin, jufgu’aux deux tiers en-
viren, pour laiffer du jeu 4 I'ébullition ; en-
fuite vous la couvrirez de {on chapiteau,
que vous lutrerez exadtement 3 & vous dif-
poferez le refrigérent, de fagon que le bec
pafle au travers, Vous fercz enfuite provi-
fion d'ean & de linge mouillé, pour ra-
fraichir le chapitean. Er toutes ces précau-
tions érant bien prifes, vous commence-
rez par faire un grand fen fous la chau-
diere, pour la faire boiiillir ; & quand elle
fera en bon rrain, vous aurez foin dele di-
minuer peud peu, pour prévenir les acci-
dens. Quand vous aurez vil au premier ti-
rage ce que le vin brilé aura produird’eau-
de-vie , vous mettrez, pour le fecond ti-
rage , un récipient qui puiffe contenir 4
peu pres la méme quantité, pour n'Eure pas
toujours dans Fincertitude,, 8'il en refte pen
ou beancoup , & pour ne pas perdre de la
Marchandife en n’en tirant pas aflez, ou la
géter en en tirant trop 3 deforte que, file
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vin rend un fixiéme au tirage , & que le ti-
rage [oit de fix piéces, le récipient doit
contenir un muid ; s’il rend un pew plus , on
garde le refte pour le repaffer dans un fe-
cond tirage.

Les grains & femences farineufes, ainfi
que nous avons dir plus haur, {ont pro-
pres 4 faire de l'eau-de-vie : Voici ceux
dont on fait ufage plus communément ; le
Froment , I'Orge & tout autre Bled, le
Geniévre & aurres,

Pour faire de I'eau-de-vie de grains, il
faur d'abord arrofer le Bled , {oit E roment,
foit Orge. On l'arrofe plufieurs fois, pour
le difpofer & germer ; enfuite on I'étend,
pour le faire {écher, Lorfque le Bled com-
mence a germer: on I'écrafe & moitié, en-
fuite onle metdans une cuve, ou une chau-
diere, avec de 'eau morte, c'eft-a-dire , de
Peau, qu'on air fait boiiillir deux ou trois
jours auparavant : Quelques perfonnes, au
lieu de faire bodiillic de I'ean , ainfi que
nous 'avons dit, en mettent dans un gran-
de auge de pierre, expofée au Soleil, pen-
dant la plus forte chaleur , huit jours de
fuite. Cette méthode eft excellente , lorl-
quon en aune grande partie 4 faire;on met
enfuite le grain a demi écrafé dans cetteean
morte , qui le difpofe-bientdr a la fermen-
tation ; & quand.ce grain infufé a acquis la
force fpiriteufe rcqu‘ﬁe, onle diftille, & on
en tire de 'eau-de-vie,
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On en peut tirer de tous les fruits en gé-
néral: on les éera'e A moitié, on les met en-
fuite dans un vaiffeau , le marc & la liqueur
enfemble ; ils fermentent & acquierent une
qualité vincule: & ceft de certe liqueur
qu'on tire de l'eau-de-vie.

On en tire pareillement du Genévre:on
Vécrafe comme les grains, on met avecle
grain un peu d’ean, feulement pour le dif=
pofer 4 la fermention ; & yuand il eft par-
venu au dégré, qu'on dé;jlre, on le prefle
pour en exprimer la liqueur: & c'eft de
cetre liqueur ou jus, que fe fair 'eau-de-vie
de Genévre.

On en tire auffi de la Bierre, ainfi que je
I'ai ¢prouvé moi-mime.

Aux Ifles de Madére & de Canarie, on
croft le Rofeau qui porte le Sucre, on dif-
tille ce Roleau ; & la liqueur ¢u’on entire
eft une eau-de- vie, qu'on appellz en ce
Pays le Taffia.

gfuﬁeurs autres fubftances, par la méme
préparation , pourrcient donner le méme
produit; mais la petite quantité, qu'on en
tireroit, ne feroit pas fuffifante pour indem-
nifer le Diftillareur des frais dela fabrique.
Nous paflerons aux choix des différens
vins, pour indiquer ceux qui font les plus
propres & briller.

Quoique le vin en général {oit de toutes
les liqueurs , celle qui rend la plus grande
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quantité d’efprits ,- & la meilleure qualité,
expérience nous prouve, qu'il y a beau-
coup de choix A faire ; chaque terroir, cha-
que climat , chague efpéce de Raifin varie
pour la quantitd & la qualité des efprirs
qu'on en peut tirer. Il y a des Raifins, qui
ne font bons que pour manger; d'autres
quon fait {écher , tels que font ceux de
Damas , de Corinthe ,‘dchmv ence & d’'A-
vignon ; ceux-Ia ne font pas propres a faire
du vin. Le Verjus n'clt propre qu'd confire.

Il y ades vins trds-propres a britler,
dautres qui le font beaucoup moins. Les
vinsde Languedoc & de Provence rendent
beaucoup d’eau-de-vie autirage, quand on
les briile dans leur force: les vins °Orleans
& de Blois rendent encore d'avantage; mais
les meilleurs font ceux des territoires de Co-
gnac & d’andaye, qui font cependant du
nombre des moins potables du Royaume: an
lieu que ceux de Bourgogne & de Champa-
gne; qui font d'un gotir trés-fin, y font trés-
peu propres, parce quils rendent trés-peu
au tirage.

‘Oblervons encore que tous les vins de
liqueur , comme les vins d’Efpagne , de
Canarie , d’Alicante , de Chypre, les vins
Mufcats , ceux de Saint Perés, de Toquer,
de Grave, d’Hongrie , & autres de ce mé-
me genre, rendent trds- peu deau-de-vie
aw tirage: ce qui reviendroit au Fabrlquanf

Gl
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& un prix quatre fois au- deflus de celui, qu'il
pourroit la vendre. Celle qu’on en rire eft
trés-bonne , comme quucur fimple, parce
qu’elle conferve toujours la qualité liquo-
reufe, & le golit des vins dont elle eft ti-
rée; mais en vieilliffant, ce gofit deviene
quelquefois aromatique , & ne plait pas a
toutes fortes de perfonnes, 1l plait aflez
aux Ewrangers; mais il ne fait pas for-
tune en France,

Un des plus grands avantages de la dif=
tillation, eft de tirer parti, au profic da
commerce , des chofes méme, qui paroiffent
n'avoir nulle valeur, comme de la Lie, &
du marc de vin.

Pour diftiller la lie, il faut mettre d%a<
bord un peu d’eau & de fable au fond de la
chaudiére , pour empécher Peau-de-vie de
prendre un mauvais goiit; & oblerver fur-
tout de ne pas poufler le feu aufli vivement,
qu'on le poufle, lorfqu’on fait biiiler fim=
plement du vin. La conduite au refte eft &
peu prés la méme dans 'une & l'autre fa-
brique ; & les attentions & prévenir les acci=
dens, doivent toujours étre les mémes.

Silon veur diftiller le mare de vin, il faut
avoir une planche de cuivrede la méme cir-
conférence que la chaudicre, qui fera {oute-
nue par un rrepied d'environ un demi pied
de hauteur: il faut que cette planche foit
percée comme une écumoire ; on mgtra en-
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imte de l'eau dans la chaudiere, 4 la hau-
teur d'undemi pied , deforte que Peau pafle
la planche d'un travers de doigr : enluire
vous mettrez le marc de vin fur la planche,
& vous pouflerez le tirage 4 grand feu. Si
le mare n’a pas éié exrrémement preflé,
Peau-de-vie pourra €tre bonne & forte 3 &
elle fera au contraire inférieure, fi le marc
T'a éié d'avanrage.

Les Vinaigrierstirent aufli parti de l'une
& de l'autre , pour faire du Vinaigre.

CHAPITRE XVII.
De U'Efprit-de-Vin, fimple & reélifié.

O'\T appelle EF rit-de-vin fimple, une
pat‘fled’eau e-vie diftilide, & dela-

guelle on a tiré la parrie ph[egmathua .
qul lui éroir reftée apréa la premiere diftil-
lation , & c’efl ce qu'on appelle efprit de
win fimple: on app;llle efprit de vin recti-
fié, cer ei’priude-vin qu'on repafle une ou
deux fois a I'Alambic, pour le débarrafler,
autant qu'il eft pc ﬁi"bfe de toute la partie

hlegmarique , qui peut &rre reftée apris
F fih]laduns précédentes. On appelle
efprit-ardent enfin celui dans lequel, aprts
plufieurs reflifications, il ne refte plos au-
cune partic aqueule ou phlegmatique. L'ef=
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rit-de-vin fait la bafe de toures les opéra-
tions de la diftillation des liqueurs, ainfiil
eft eflentiel de fgavoir le dil%i]ler. Selon la
défin tion que nous en avons donnée, il
ne {aur que diftiller une certaine quantité
d’cau de-vie;mais cette quantité d'efprit-de
vin qu'on en rire, différe fouvent, elle eft
toujours relative 4 la force de P'ean-de vie
qu'on diftille. Cleft au Diftillateur 4 faire
attention, lorfque la partie phlegmatique
commience d s'enlever, ce qui sappergoit
aiiément par la couleur blanche , qui dif=
tingue les phlepmes de la partie {piris
tucule.

La retification des efprits émant une
opération plus délicate , demande aufli
&'éire difcurée un peu plus profondément.
Wousavonsdic, que rectifier des efprics,
c'éroit repaflerPefprit-de-vin & I'Alambic.
La méthode la meilleure dans cette opéra-
tion, eft celle-¢i: Quand on & tiré Pefpric
de vin, ce qui doit ¢tre & peu présla moi-
tié, ou unpeu ples d'eau-de-vie, relatives
ment & {a force. On §re de I'Alambic ce qui

refte, & 'on remet dans la cucurbite la
pardie diftillée, 4 laquelle on fait la méme
chofe queciadevam; on en retirg encore la
moiti¢ 3 on |'effaie .en en faifant briller
un peu dans unecu illiere ; quandle feu eft
éreint, on juge par Peau qui refte 2 quel
poine Pefprit - de - vin eft rectifié : fi Pon

Dij

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 88 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=88

BEIT Sante

74 Introduétion
juge y qu'il ne foit puint encore porté 4 Ia
perfection ob on le {ouhaite, om procéde
de méme que ci-deflus, & on le repafle
une feconde ou troifiéme fois 4 I'Alambic,
jufqu’a ce ?_u’ii foitau dégré qu'on defire.

La re@ification des Efprits , eft la plus
dangercufe GFératiol‘l de la Diftillation ,
celle par conléauent qu’il faur fuivre avec
le plus d'attention , tant par rapport 4 la
marchandife, que par rapport 4 la perfon-
ne du Diflillateur, Les autres,quelque con-
duite qu'ellesexigent, ne demandent pas la
moitié de ce que celle-ci exige, Ce que
NOUSAVOns dit[ll'ur les accidens fans trois ou
quatre chapitres, regarde principalement la
rectification des Efprits. Celt fur-tour dans
celle-ci , qu'il faur fe plus d’attention 4 ra-
fraichir fouvent I'Alambic, & otla pré-
fence d’efprit eft le plus néceflaire au Fa-
briquant , 5’il veur prévenir des accidens ,
auxquels il eft wes-difficile de remédieren
cette partie.

L’Efprit-de-vin redtifié¢, felon la fagon,

ue nous venons de dire, eft {ore brillant, &
semploye ordinairement dans les eaux
cordiales & celles d’odeurs.

La voie la plus prompte , & celle dont on
fe fertle plus ordinairement , eft de recti-
fiera feu ni}; elleeftauffila }:!us dangereufe.
Lameilleure, mais la pluslongue, eft celle
ds rectificr avec un Alambic au Serpentin.
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Les moins dangereufes, font celles ot 'on
fe ferr du bain-marie, ou de bain de va-
peurs.

Quand on veut donner le dernier dégré
de perfection 4 'Efprit de vin rectifié, il
faut le mettre aprés la reétification fur un
feu de fable dans un vaifleau de rencontre.
Vulid fur la re@ification des Efprits, ce
qu'on doit obferver & ce qu'on en peut
dire: il nous refte & parler du choix & des
preuves de I'Eau-de-vie & delEfprit de
vin, tant fimple, que rectifié, Ce qu'on
verra dans le chapitre fuivant.

s

CHAPITRE XVIIL

Dt choix & des prewves de ' Eau-deevie , &
de UEfprit de vin . tant fimple, que recti-

fie.

A connoiffance des chofes, qu'on em-
L ploye doitérre de tous lzs érats : ainfi
il feroit honteux & un Diftillateur d= ne
pas connoitre , ou de ne pas {gavoir choi-
fir ce qui fait le fond de fon commerce.
L’eau-de-vieeft fon principal objet; la con-
noiffance par conféquent ne peut lui en
trre indifférente. Parmi les preuves les
plus uficées pour juger de l'eau-de-vie,

D iij
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je rapporte celles-ci , commeles plus ordi-
naires & les plus fiires: [ faur d’abord exa-
miner,fi elle eft bien nerte & bizn brillante ;
fielle n’eft niwrop blanche, ni trop nébu-
Jeufe. Sielle fe trouve & cet égard telle
qu'on la {fouhaite , il Faur en verferdans un
verre, obferver fi cilepérille, i elle mouf=
fe, & 0 la moufle en s'abatrane laiffe fur
Peau-de vie des véficules, {i ces vélicules
y reftent longtems. Si les véficales tiennent,
8¢ que Peau-de-vie ait d'ailleurs les quali-
tés,que Nous avons dites, on ¢n peut juger
avantagenfement,

Une feconde preuve eft de prendre du
papier,qui n'ait point &ré collé, de letrem-
per un peu dans P'eau-de-vie: fi | humidiié
s'étend beaucoup plus loin que l'endroit
mciiillé, vous pouvez décider que Peau-
de-vie eft plus phlegmatique quielle ne
doit I'étre 3 car 'humidité qui s'érend n'eft
aurre chofe que la partie aqueufe.

Une rtroifiéme preuve, c'elt de verler
un peu d’eau-de-vie dans le creux de la
main , & de froter ; i elle e deffeche
promprement, Peau-de-vie eft {pirirueufe
s'il refte de humidité , elle eft & coup far
res - phlegmatique..

La meilleure facon d'en juger , ceft d'¢-
tre un peu gourmet en cette partie: fe gofie
décide mieux encore guwe toutes les preuves
ci-deflus. Ceux qui ne veulent pas s'en rap-
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p:&.rter tout-4-faicd cux-mémszs, ou quife
défient de leur golic, peuvent {e [ervir des
preuves ci-deflus.

La meilleure enfin & la plus fiire E clt
d'en diftiller. LJrrqu on en a employé vne
gran le quantité, on juge pour l{;n 55 p'ar cL
gu'elle rend aw tirage,du prix,quon y peu
motrre, Quantité de p‘.r!unnr.s fa h:ﬂ\_n'
prévenir par la coulear, & déeident de la
boneé fur Papparence , mais ils ignorent,
que cette couleur jaune eft fouvent Peffer
d'une teinture ,que Jui donne le marchand;
ceux quife connoiflenten cette particne fe
laiflent pas prendre par cette apparence ; &
regardent cette preuve comme trés-¢quivo-
que , comme elle I'eften effer. Ils lui préfe-
rent toujours une eau-de-vie blanche, pour-
vii qu'elle foit netce & brillante , lorfquiil
elt quellion de diftiller 5 par ce que l'eau-
de-vie nouavelle rend beaucoup plus que la
vieille. Ceux qui la vendent en détail,pré~
ferent I'zan-de-vie vieille & plus ambrée ,
parce qu'elle a moins de mauvais gol: que
la noovelle. Cette derniere rend beaucon
plus 4 la diflillation, quand elle eft bien
choifie d’ailleurs, ainfi que je l'ai éprouvé
moi-méme.

Il eft trés-facile de diftinguer I'eau-de-
vienouvelle, de celle qui ne I'eft pas : 1 ean-
de-vie de vin, de celles qui font faites de
grains, ou avec d’autres boiffons ; OU avec

Diy
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Ia lie & le marc de vin. Les eaux-de-vie
de grains, ou d'autres boiffons que e vin,
font dcres & moins fpiritueufes ; celles de
fie & de marc de vin, ont d’ordinaire un
golrde feu, & méme d’empyreume.

La preuve des efprits fimples confifte
feulement a en briiler | & on juge , par ce
qui relte, de leur qualité, Les preuves des
efprits rectifiés font de plufieurs fortes :
quelques perfonnes jugent de leur perfec-
tion & l'odorar; d'aurres s’en frouent les
mains , qui demeurent trés-leches, le mo-
ment d'aprés, files efprits font bien recti-
fiés ; d'autres enfin font tremper du coton
ou du papier, & l'approchant d'une chan-
delle , les enflamment ; {ile feu des elprits
brile le papier ou le coton, oneftfiirde
leur perfection; s'ils ne briilent pas, ils
font phlegmatiques, car c'eft 'humidiré,qui
a pénémﬁe papier ou le coton, qui les em-
péche de briiler. Voila fur les ﬂiﬁéren:es
preaves par lefquelles on peut juger de la
bonté de l’eau-ge-vie & de l'efpritde vin,
tant fimple que rectifié , tout ce qu'on en
peut dire , ce qu'on croit de meilleur, & ce
qui eft le plus en ufage,
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CHAPITRE XIX.

De la connoiffance & du choiz des Fleurs
gi'on employe dans la Diffillation.

Es Diftillateurs employent des fleurs
L de deux manieres: ou pour en expri-
met |a teinture , comme [Pon fait de la vio=-
lette , du coquelicot, du bluet , du fafran,
de la fleur d’hyacinthe, de la giroffiée &
autres : ou pour en diftiller le parfum ,
comme fontla rofe, Peeillet ; le jafmin, la
violette , la jonquille, le lys, les fleurs des
plantes aromatiques, comme celle duthim,
du romarin, du bafilic, de l'afpic, de la
lavande, &c. ou les fleurs des arbres odori-
férants, comme celle de Poranger & au-
[FES,

Il eft effentiel aux Diftillateurs de fca-
voir choific les fleurs,qu’ils employent,& de
lesemployerdans le tems qu'elles font dans
leur force : la regle générale pour cette

artie eft de les cueillir toujours avant le

ever du Soleil , lorfque la fraicheur du ma-

tin tient encore leur parfum concentré ,

parce que la chaleur Penleve 3 enforte

qsune feur cucillie dans la ::ha.lcﬂr du jour
¥
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a flirement beaucoup moins d'odeur, que
ccﬂﬁquichIC|naﬂn.

11 faut ajouter encors qu'il eft des fleurs,
eomme la violerte,qu'on trouve dans deux
faifons ; mais la violette printaniere eft
tou ours la meilleure: la violotte ﬁmpie,
qui croit dans des endroits expofés, cft
préférable & celle qui vient & Fombre: Ia
violerte fimple ¢ft préférable pour Podeur
4 la vicletre double; cette derniere elt
prétérable a I'autre pour la teinture.

Parmi les flzurs odoriférantes , on diflin-

ue celles dont on extrait le parfum par la

iftillation, pour les l'lqucur: de gotit 3 &
celles dont on n’extrair que Podeur, pour
des eaux d'odeurs. Les premieres font la
violette , dont on extrait le parfum pour les
]-iqucurs de goiit & la reinture violerte,
Peeiller, la giroffiée, dont on extrait aulli
des teintures avec le parfum ; le lys, la jon-

uille, le jafmin, la flzur d’orange , dont
on diftillede l'eau fimple une quinteflence
qu'on appelle autrement Néroly , qu'on em-
proye en ratafiat , dont on fait des confitu-
res feches & liquides.

Parmi celles dont on extrait I'odeur
pour les caux d’odenr , ou de fanté, il y en
a plufieurs dont on tire Phuile effentielle,
ou la quinteffence ; tels font la rofe, le lys,
la fleur d'orange, la lavande, &c. def-
guclles on peut tiver la quinteflence 1 "on
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empleyeaudéfaurde la fleur, lorfque celle-
ci ne fubfifte plus,

1l elt encore effentiel au Diftillateur de
diftinguer celles qui fe reflemblent, telles
font afpic & la lavande, qu'on prend
quelquctois I'une pour I'autre , & dont un
homme fans expérience confond les quin-
teflences , 4 caule de quelque reffemblance
d'odeur, _

Il ne Peft pas moins de ne pas prendre
indifiéremment toutes fortes de flewss ,
pour en exrraire les teintures ; telles fleurs
onten effet une couleur trés-brillante , &
donneroit la plus belle teinture du monde,
gu’ﬂn ne peut employer, parce quelles font

e mauvaife odeur, ou donneroient un mau~
vais gofit. Mais quelques hmnncs,'tiut: foient
les flzurs dont nous avons parlé, 4 cetufa-
ge, on verra dans le chapitre fur les cou-
leurs & les teintures , qu'excepté le fafran,
il vaur mieux emplgyer les drogues dont
nous parlons , parce que les teintures aux
flears {ont fujetres & gégénérer, inconyé=
nient auquel il eft toujours bon d'obvier ,
lorfqu’on a d'autres moyens aufli fimples ,
& de la réuffite defquels on peur s'affiirer,
par ce que l'expérience en démontre.

Il fuffir d’obferver que dans tous les cas
ol le Diftillateur habile peut fe trouver, il
fgaura toujours tirer part de ce E.I'ﬂ trou-

v}
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vera, & qu'il le fgaura toujours embellir &
perfectionner.

CHAPITRE XX.
De la connoiffance des Fruits.

Esfruits qu'employent les Diftillateurs
L font de plufieurs fortes: les fruirsa
écorce, les fruits & pepins , les fruits a
noyaux , & les fruits @ coque. :

es fruits 4 écorce , comme l'orange de
Portugal, le cédra, le citron , la bigarade,
le limon , la bergamotte , font excellens
pour les liqueurs Ee goiit, lorfqu'on fe fert
des zeftes 3& ces différens froits,pour enex-
traire le parfumavec Ihuile effentielle. La
quinteflfence qu’on entire, remplacele fruir,
lorfqu’il ne fe trouve plas : mais les quin-
teflences ne peuvent pas fe faire ici comme
dans les pays , oh ces fruits ont pris nail-
fance; parce que, outre que le tranfport
leur a fair perc%re beaucoup de leur parfum
primitif, le prix qu'ils courent dansc\epaﬁrs-
ci en rend la fabrique impoffible an Diftil-
lateur. Nous parlerons du cheix,qu’on doit
en faire aux chapitres quien traiteront {pé-
cialement. Labergamotte eft plus ordinai~
rement employée dans les eaux d'odeur ,
que dans les liqueurs de goiit,
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Parmi les fruits a pepins , les Diftilla-
teurs en employent forr peu, excepté la
pomme reinette, la puire de rouflellet , &
le coin On faicdo ratafia de ces trois fruies 5
mais la poire de rouffelet fe confit plus or-
dinairement 4 'eau-de-vie. Pour le coin,
comme il eft propred la fermentation {piri-
wweufe, on peut diftiller Peav fpiritueufe ,

u'il rend par la fermentation : & l'efprit
gc cette eau, ou ligueur vineufe, s'em-
ployeavec fucces a une liqueur, qui auroit
acquis route la fineffe du gofit de ce fruit,
& la qualité bienfaifante qu’on lui connoit

our l'eftomach,

On fe fert plus communément de ce der-
nier fruit pour le ratafia: on en fair en-
core un ratafia double ou hypothéque , qui
acquiert en vieilliffant une perfection in-
concevable.

On fe fere des fruits 3 noyaux pour le
ratafia ; tels font les cerifes , les prunes,
les abricorts : ces trois efpeces {e confifent
4 Peau-de-vie. Il eft encore d'aurres fruits,
que les Diftillateursemployent pour lesra-
tafias & les fyrops ; tels font la fraife & Ia
framboife, qu'on emploie dans plufieurs
ratafias, pour leur donner un gofit plus
fin. On emploie les mures & les Iliz'amboifes
pour colorer les ratafias, ainfi que les me-
rifes. On fairdu fyrop avec les mures & leg
grofeillers , qui eft forv agréable au godr,
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& dont on fair ufage pour les malades.
s fruits 4 coque lervent aufli dansle

commerce dela Dilhllation & plufieurs ufa-

ges. On fait du ratafiat de noix, & on

confic ce fruir & l'eau-de-vie, loriqu'il eft

encore tendre.

On fe ferc des amandes pour P'eau de
noyan : on tirede ce méme fruit, ainfi que
des noifettes, & de la noix de ben, des
huiles, pour les effences parfumées,

On neparle ici, qu: de ceux donr les
Difbliateurs fe fervent le plus communé-
ment: il en eft beaucoup d'autres , gqu'on

ourrait employer avec autant de {uccés.
Fl fuffic d'avoir indiqué ici l'ufage qu'on en
fair, c’eltaux Amateurs de l'art de perfec-
tionner les ancicnnes découvertes, & d'en
faire de nouvelles. Les recettes changent
avec le goiir ; mais la méthode, & les pro-
cédés que nous donnons, lerviront toujours
pour cgjriger les opérations.

A'A

G
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CHAPITRE XXI.

De la connoiffance des Plantes aromatiques
& vulnéraires.

ON appelle Plantes aromatiques , cel-
_J les dont la rige & la fleur ont une
odeur forte & pénctrante , & cependant
apréable. Ces Plantes confervent certe
odeur long-tems aprés qu'elles font cueil-
lies, méme quand elles font defféchées.

On appuliu Plantes vulnéraires, cclles
qui ont un gofit aromatique, qui font onc-
tuenfes & balfamiques, Nous ne parlons
ici des Plantes vulnéraires, que parce que
nous donnerons , dans le cours de cer Qu-
vrage , larecerte & la méthode de pluficurs
eaux vulnéraires , & fur-rour celle de
Peau d'arquebufade. Les Plantes aromari-
ques & vulnéraires font en grand nombre 3
mais nous n'entrons pas dans ce dérail,
no:s nous contenterons d'indiguer ici celles
dont les Diftillarzurs fone le plus d’ufhge,
comme la Meliffe , le Romarin, la Lavan-
de, i’.—l!"pi-: 3 M:Irjulai;nt, la S:.uge, &c.
dont nous donnerons les receres ci-aprés.
Pour les yuludraires , on les trouvera aux
chapities qui en traitent.
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On tire des Plantes aromatiques des eaux
d'odeurs, qui fontexcellentes pour forti-
fier le coeur & le cerveau, & doncon {e
fert habituellement dans les évanouiffe-
mens. On en tire aufli des quinteflences,
qui tiennent lieu des Plantes mémes, dans
les faifons ot I'on n’en trouve plus,

On diftille les aromatiques en deux fa-
gons; ou A I'ean, pour en tirer des eaux
fimples ; ou & P'elpritde vin , pour en fai-
rc des eaux d'odeurs, Toutes deux contri-
‘buent 4 la fanté , en contribuant 4 la pro-
preté du corps.

Les meilleurs vulnéraires, qu'on puiffe
employer, font ceux qui nous viennenc de
la Suiffe. On envoie ordinairement ces
Plantes féches , fevilles & fleurs ; mais el-
les confervent aflez de leur bonne qualité
pour les employer ici.

L=s Plantes vulnéraires dont on fe fert
pour I'eau d'arquebufade, viennent toures
enFrance; & on les emploie dans levr for-
€e & leur verdeur. Cleft {ur-tour dans le
tems , qu'elles font en flaurs , qu'il faur
en faire nfape On les diftille 4 l'eau fim-
ple ; mais celles qui {onr diftillées 4 Pefpric
de vin, oot infiniment ]:l]us de vertu.

Les feuilles & les fleurs des Plantes aro-
matiques entrent dans le pot pourri 5 on
s'en fert aufli pour les {achets de fenteur.

La regle générale, eft de les employer
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dans leur force , & de les cueillir comme
novs avons dit ci-deflus, avant que la
chaleur ait enlevé une partie de leur par-
fum.

Voila fur les Plantes , tant ar omatiques
que vulndraires, ce qu'on peut dire, On
trouvera de plus grands déxails fur ce fujer,
aux chapitres qui en parlent.

CHAPITRE XXIL

De la connoiffance des Epices & des
Grains.

E grand ufage qu'on a fait detout tems
L des Epices , eft la meilleure preuve
de leur bonté. L'abus qu'on ena fait, les
arendu feul dangereufes.

Le Diflillateur emploie les Epices dans
beaucoup de parties de fon commerce; ain-
fiil eft effentiel pour lui de ks bien connol-
tre, Celles dont il faitle plus d'ufage font le
Giroffle, la Canelle, la Mulcade & le
Macis.

On tire de ces quarre eflpeces des Ef-
‘Pﬁ:s par la Diflillation,des teintures par in-

ufion, 8 des huiles effentielles, comme
nous le dirons ci-aprés : elles entrent auffi
dans les recettes de plafieurs eaux d odeurs ,
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& fur-rour dans celles des eanx cordiales.
On trouvera dans le cours de cet Ou-
vrage des moyzns pour nz fepas tromper
dans lecchoix des Epices:cerre co nnoiflans
ce eft d'autant plus eflentielle, :]l.l’c]]us ch-
trent dans la pliipart des Ligueurs de pofit.
Ce que nous en difons ici en paffant ,
n’eft que pour la chaine des connoiflances
préliminaires ; que nous nous fommes pro-
pofé de donner, avant de pafler aux opd-
rationsdela Diftillation, & afin dene rien
omertre des chofes,qu'il eft eflentiel de fga-
voir avant d'opérer.

Il ne nous refte,pour achever cette’efpece
d'Introduction & la Diftillation , que de
dire un mor fur les Grains qu'on emploie
ordinairement, {ans entrer dans aucun dé-
tail , & fimplement pour les annoncer.

Les Grains les plus connus dans la Dif=
tillation , font P'Anis, le Fenouil , ’An-
gelique , la Coriandre , le Genevre, I'An-
nette , le Céleri & le Perfil. Onenexrrait
PEfprit 4 I'Eau de-vie pour les Liqueurs
de poli. On en tire 'huile effentielle, on
fait des inf fions, telles que le racafiat
de velpéro, ou ratafiat des {epr graines.

Le caffé eft d’une efp-ce fi excellente,
ue nous avons ré'olu de le traiter avec plus

*étendue , & {éparem:nt.

C’eft fur les principes que nous avons
établi, que nous allons procéder dans le
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cours de nos chapitres. Nous commence-
rons par les fleurs, enfluice par les plantes
aromatiques & wvulnéraives, de la nous
paflerons aux fruits , des fruits avx épices,
des épices aux graines 3 & nous finirons ce
Traieé par les caux d’odeurs , les cflznces ,
les firops , les ratabiats & les infulions.

CHAPITRE XXIII
Dela Freve 6 Orsnces

’Oranger eft un arbre fort connu, on
L le cuoltive ici avec fuccés ; mais les
Pays ou il croit naturellement , font Ja
Provence, le Languedoc, le Portugal. 1l
en croit dans d'autres Pays , mais ceux-ci
font les plus connus. La fleur de cet arbre
eft blanche, molle , d'une odeur foree , pé-
nérrante, & tris-agréable & 'odorar & au
gobin,

Ayez de la fleur d’orange fraiche cueil-
lie, apris lelever du Soletl ; merrez la fevil-
le & le eccur de la fleor, fans P'éplucher,
dans la cucurbitre, avec de Peau 3 vous met-
trez votre Alambic fur le feu, en obler-
vant bien les regles dela diftillation. A feu
nii , il fave un feu plus violent,que quand on
diftille 4 I'ean-de vie, parce que l'eau étant
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plus pélante , & point {piri tneule, monte
Pplus difficilement , & ne peut méme mon-
ter que par un fen violent. Il faur avoir
une grande attention i la quantité d’cau
qu’on veur tirer , parce que, {i on en tiroit
trop , la fl:ur s'attacheroit au fond dela cu-
curbite, briileroit & gireroit ce quieft
déja tiré; fi on en tiroit moins, on per-
droit ce qu'on en pourroit tirer de plus: ra-
fraichiffez toujours vorre réfrigérent , cela
donnede la qualité a vorre diftilladon , &
conferve l’ogeur: les épluchures mémes
peuvent fervir, on peut lzs employer, &
Peau de flzur d’orange n'en fera pas moins
bonne.

Recetze.

Prenez une livre de flzur d'orange, qua-
tre pintes d’eau , pour en tirer trois pin-

€5,
Autre.

Une livre d'épluchures, trois pinres
d'eau , pour en tirer deux pintes , ou deux
pintes & demi-feptier au plus, en obfer-
vant ponétuellement les regles de ce Cha-
pitre.

Neroly & Eau de Fleurs d'Orange double,

Nous venons de dire la fagon de fairg
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I'eau de flaurs d’orange fimple : Voici celle
de faire 'eau de fl.urs d'orange , & le Ne-

roly.

E’cau de flzursd’orange double fe faitau
bain-marie : vn mer dans I'Alambic des
fl:urs d’orange , 4 proportion de ce qu'on
veut tirer d’eau, fans y mettre ni edl, ni
eau-de-vie; | Alambic érant garni, on le
met fur le fen, & on tire toute odetir de
ces fleurs: ’eft ce qu'on appelle eau double
deflurs d'orange.

Cn peur meure dans I'Alambic autant
de flcurs, qu'il en pourra tenir, jufqu’au cou=
ronnement 3 & lorlque Alambic eft dans
le bain, la chalcur?’amonit etit 4 petit 4
la fond , & commence ébouilfir:c’c dans
ce tems que 'ean de fleurs d'orange coms
mence & monter. Pour faire cetreeau com=
me il faur, il faur prendre de la fleur frai-
che cueillie aprés le lever du Soleil, dans
le beau tems, s'il eft poffible; il ne faur fe
fervir , que des feuilles qui compofent la
couronne ; il faut encore choific les fleurs
les plus épaifles, parce qu'ellesrendent da-
vantage a la diftillation, ayant moins de
coton 3 il faut poufler le fea, parce que
cette diftillation eft plus longue qu'a feu nd,
& que les fleurs ne courent pas le danger
d'écre britlées au fond de la cocurbite:
mais fur-tout il faur rafraichir fouvent, fi
vous voulez que votre eau ait une bonne
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odeur. Avec I"eau double de fleur d’orange,
le Néroliviendra, ou quimtﬂ&nce de feur
d'orange. Comme certe quinteflence eft Ia
artie %uileure , elle furnagera- Ce Néroly
eflt d'abord de couleur verte, mais apris
quelques jours , il devient rougearre ; pour
le {éparer avec facilité de I'eau double il
faur renverfer la bourcille ; 'ean double
de fleurs d'orange coule la premiere, & le
Néroly vient enfuite : wvoild la facon de
faire Pean de ficur d'orange double, &
comment on en {éparele Neraly ou quin-
tellence. Certe eau eft parfaite , & il en faue
peu pour donner beaucoup.de parfum aux
chofes auxquelles on en méle, Mais le Né-
roly elt bien encore au-deflus de certe ean
double , on n'en peur pas faire comparai-
fon; un demi-poiffon de Néroly fait plus
d'ulage qu'une pinte & plus dean de fleur
d'orange double ; c’eft un fair que expé-
rience démontre.

Quoiqu’on n’ait plus pour la fleur d’o-
range le gofic qu'on avoit autrefois, il faue
efpérer quil reprendra mieux qu’il ne prit
jamais, c’eft une partie que le Diflillateur
ne doit point négliger ; cette odeureft fi
agréable ; que , malgré la fureur de lamode
pour des odeurs d’un mérire bien infé-
rieur,elle a encore des partifans zélés,

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 107 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=107

BEIT Sante

de la Diftillation. o5
Recetee pour P Eau double.

Vous mettrez dans I'Alambic des fleurs
d'orange julqu'au couronnement, ou moins.
Sivous voulez moinstirerdzan, pourla-
voir bonne, ncn tirez au plus que le tiers
files fevilles font épaifles, & moins fielles
ne le fone pas: pourle Néraly, la quantié
d:pcnd de IZE.'“L' de Peau double diftillde .
de Pardeur du feu, & de la bonté des flears.
Celles de Prmu:ce 8: de Languedoc don-
nent plus, & de meillewr qu'd Paris, parce
que ies fleurs y one plus de force.

Recerte pour le Neroly.

Pour faire le Néroly, ou quint eflence de
fleurs 4’ orange, {'[l and onen veur tirer une
certaine yuantité, il {aut metire votre eau
de fl.ur d’orange double dans un Alambic

au refripdrent , & meerre dans cewe ean
double de nouvelles fleurs doranges ;lutter
votre Alambic , le IrD‘L[’ a few nii, ou fur
un bain de vapeurs, afin que laforce du
feu faffe monter la quinceffcrce plus facile-
ment : le meilleur Néroly fe fuit au bain
de vapeurs, & certe diflillation mer la mar-
chandilea Pabri des accidens , qui arrivent
en diftillant & feu nii 3 les Aeurs ne brii=
lent pas, & on ne craint pas pour I'cau
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double, ni pour le Néroly, le gotit de
feu ; ou celul d’empyreume.

Eau de fleurs #Orange . Liqueur.

Apres avoir parlé des eaux fimples,
doubles , & Néroly , ou quinteflence de
fleurs d'orange , nous allons parler d'une
autre edu de fleur d’'orange, infufée dans
des efprits , qui eft liquenr. Nous aurons
encore aux Chapitres des ratafias,dont nous
faifons un article 4 part, quelque chofe a
dire fur le ratafia de fleurs d'orange : ean
de fleurs d’orange, dont nous ailons par-
ler, eftune autre liqueur wes-différente du
ratafia. B

Pour faire cette eau en liqueur, il faur
mettre plus d’efpritde vin , qu'au ratafia:
cela la fera plus liqueur , parce quele rarafia
de fleurs d’orange eft ordinairement foible;
ceft au Fabriquant intelligent & fe bien
conduire fur ce point.

Pour faire de Peau de flewrs d'orange en
liqueurs, vous ferez fondre du fucre dans
de I'eau fraiche, vous merren beaucoup
moins d’eau pour faire fondre le fucre, que
vous n’en mettrez pour le ratafia ; quand
votre fucre fera fondu, vous y mettrez de
Pefprit de vin fimple , & enfuite vous met-
trez de P'cau de fleurs d'Orange double.

Vous
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vous les mercrez bien, & les pafferez dla
Chaufle, & quand votre Liqueur fera
claire, elle fera faire.

On peur,fi 'on veut,fe fervir du Néro=
ly : alorsil faut mertre de eau-de-vie dans
I'Alambic, avec le Néroly & de l'eau, la
diftiller ; & quand vous en aurez tirez les
efprits , vous les jerterez dans le firops
les mélerez, & les pafferez 4 la Chaufle,

Vous obferverez dans cetre opération 5
que P'on ne diftille pas la fleur d'Orange
avecleau- de-vie pour la mettre en Liqueur,
parce que cette Liqueur nedeviendroit ja-
mais claire , les efprits feroient trop char-
gésd'une quinteflence,, dont on ne feroit
plus le maitre. C'eft pourquoi, on fe ferc
de l'cau de fleurs d’Orange double, & du
Néroly.

Voyez dans rout ce yue nous avons dic
fur la I{aurd’Orang\? , pour régler avec jul=
tefle vos opérations.

Recerce.

Pour fix pintes, mettez trois pintes &
demi-feptier d’ean-de-vie dans votre Alam-
bic, mettez aufli troispintes d’eau, & demi-
feptier d’eau de fleur d'Orange; & fi votre
eau ¢ft moins forte en fleurs, il faut en met-
tre davantage , & diminuer l'eau de votre
firop proportion du plus, que vous en au-
TEZ i,

E
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23 Traité raifonné
Recette pour la faire avec le Neroly.

Du Néroly ou Quinteflence de fleurs
d'Orange, vous en mettrez vingt goutres
par pintes dans I'Alambic, pour trois pin-
tes 8¢ demi-feprier d’eau- de-vie ; vous met-
trez {oixante gouttes de Néroly , & alors
trois pintes & demi-feprier d'ean , & une
livre de {ucre.

CHAPITRE XXIV;
De la Rofe

ON peut ranger toutes les Rofes fous

deux efpeces générales ; une fauvage,

Eu’on appelle Refe de Chien , & les autres
omeftiques.

Les. Rofes fauvages font fimples , ordi-
nairement plles, élles ont moins d’odeur
queles Rofes piles domeftiques ; mais elles
en ont plus que les rouges. Leur fruic eft
d'un grand ulage dans les remedes.

Les Rofes domeftiques, {ont les Rofes
piles & incarnates {impln:s , les Rofes blan=
ches ordinaires, les Rofes muicates & les
Rofes rouges.

Les Roles piles fimples, font plus odo«
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de la Dxﬂfﬂfrxﬁan. 0
rantes , que celles gv’on appelle Rolesin-
carnates, 4 cent feuli]es, parce que leor
vertu eft ratnaﬂée dans moinsde feulles ; &
ce font de celles-ld que le Diftillaceur =
fert le plus communément, On fe fert peu
des Rofes mulcates.

Les blanches communes f{ont bonnes
pour la diflillation. .La Rofe rouge ou de
Provins , ferr pour les remedes ; on en peut
exprimer de belles teintures.

Il faur cueillir routes les Rofes aufli- the
aprés le lever du Soleil, la trop grande
chaleur fait diffiper le parfum ; au lieu que,
immédiatement aprés le lever du Soleil,
elles ont confervé un efpric de lair, quela
rofée de la nuitleurs a Jmpnmé & qui fait
leur verru,

Il ne faut pas les cueillir en tems de
pluie, parce que I'eau leshumacte, & em-
porte une partie de leur vertu, 5(. de leut
parfum.

Pour faire 'eau de Rofes fimple, il faue
dépouiller fimplement les feuillcs dela Ro-
fe, les piler, garnir la cucurbitte de vorre
Alawbic,jufqu’au covronnement, & les dif-
tiller au bain-marie , ou au bain de vapeurs,

Pour lui donnnr plus de parfum, 'tj_ﬂtupz
remetcre 'cau dift llée dans l’Alarqh‘]/ijﬁﬁ:.;:'{'& i
d'autres feuilles de Rofes , préparéecomme 0.1,
lespremieres , & les dlﬂ:li:rau a-ih -marie , '
commeci devant, v ] rlf'._!""F"‘gl"*
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100 Traiié raifonné
Pour tirer la Quinteffence de Rofe.

Prencz la Role fraiche cueillicapris le
lever du Soleil , & laRofe pile domeftique;
vous vous fervirez d'un Alambic de verre @
vous mettrez un lie de fleur yun licde fel,
& vous remplirez votre cucurbitte , jul-
qu'au couronnement. Quand vous les au-
rcz bien preflées , vous couvrirez votre
Alambic de fon chapiteau, le lutterez
bien, vous boucherez le tuyau, & laiflerez
votre Alambic garri de cette fagon repofer
deux jours entiers.

Pour donner le tems ala Quinteffence de
fortir, ceftle fel feul qui la fait fortir des
Rofes, parce qu'elles n'ont point aflez de
force , & d'elles-mémes, ne diftilleroient

ue de 'Eau-rofe ; mais le fel , loi donnant
gt la force dans cer efpace de tems , en fait
fortir la’partie huileule, qui eft la Quintef
fence. Aprés le tems Freﬁ:rit pour la fer-
mentation , vous diftillerez vos Rofes di-

erées de cette fagon. Vous retirez ce qui
diftillera d'abord , parce que ce font des
Phlegmes, que ce qui diftille en premier
lien. Enfuite vous lutterez au tuyau votre
récipient ; ce qui viendra enfuite fera I'ean
de Rofe double & la Quinteflence : vous
féparerez l'ean d'avee la Quinteflence ,
comme vous {Eparez le Néroly de I'ean de
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BEIT Sante

de' la Diftiliation. 10%
fleurs d'Orange double, La Quinteffance
de Rofe n'elt pas affez connue pour étre
bien & la mode ; mais [i une fois elle prend,
fon regne fera de durée, Le mérite de la
Rofe elt trop connn pour ne pas efpérer un
heurzux fuccés dela diillation de la quin-
teffence 3 & 'Quvrier qui la fera bien , en
tirera parti, en {e faifant honneur.

= =

CHAPITRE XX V.
Du Ly
]' E Lys eft une fleur blanche , d'odeur

forte , onctuenle, en forme de coape
trés-ouverte par le haut, au milien de 4
four eft lo piftil, qui eft couverr d'une
poufliere jaune. Ces flzurs font attachées 3
une queue gréle & molle,

Il'y a deux fortes de Lys, un dont les
flzurs {ont blanches , & l'autre dont elles
font jaunes. Ces deux efpzces fe reflm-
blent enticrement aux fleurs prés, qui font
de diffirentés couleurs feulemant.

Certe flear eft trés-bonne & employers
les Parfumeurs s’en fervent avec fuccés pour
leur poudres, hailes & effences. L= Diftils
lateur la met en Liqueur , en cau fimple,
double & quinteflence,

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 114 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=114

BEIT Sante

102 Traité raifonné
Pour faire l'eaude Lys, Liqueur.

Il faut choifir des Lysbeaux épais, bien
épanouis , qui ne {olent point flémis,
nl méme qui ne commencent point a fe pai-
{er ; vous détacherez ces fleurs, comme tou-
tes celles que vous employerez aprés le le-
ver du Soleil ; vous ne couperez pofitive-
ment que la queue de la fleur , qui donne-
roit a votre diftillation un goflic de verd ;
wous laiflerez la fleur en fon entier, vous la
mettrez dans "Alambic , avec de Peau8e de
Peau de-vie; ce qui fera dirdans la recerce.
Vous la diftillerez fur un feu nfl, tant {oit
peu vif.

Et quand veus aurez tiré vos Efprits,
vous ferez fondre du fucre dans de Peaw,
quand votre fucre fera fondu , vous y méle-
rez vos efprits de lys, vous paferez ce mé-
lange & la Chauffe; & quand il fera clair,
vorre liqueur fera faite & bonne.

Recetre pour la Liqueur commune.
Pour trois pintes d'eau-de-vie , une
demi livre de fleurs de lys, trois pinres

d’eau, & une livrede fucre , pour le firop,
powr cing pintes.
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de la Diffillation. 103
Recette doubles

Une demi-livre de fleurs, trois pintes
d'eau-de-vie 5 pour le firop trois livres de
fucre & deux pintes d’ean pour quatre pin-
tes de liqueurs 3 & le tout relativement 4 la
quantité qu'en en veut faire , en {uivant la
proportion indiquée.

Pour faire les Eaux de Lys fimples ,
& double.

Pour faire Peau fimple de Lys, prenez
de bonnes fleurs, avec les qualités preferi-
tes plus baur, &cucillies dams les circonf-
tances indiquées , garniffez vowe Alam-
bic , & mertez de ean fimplement.

Diftillez votre recette 3 feu nl & un pea
vif;parce que 'ean mante plus difficilement,
que les efprics. Obfervez de n'en tirer, qua
ce qu'il faudra, de peur que les fleurs en
britiant ne giitent ce qui feroit tiré, & que
vous ne perdiez en en tirant trop peu. Ra-
fraichiflcz bien pour conferver | vdeur

Recerre.

~ Sur rrois pintes d’ean, mettez une livre
defleurs, & pout plus & proportion,

Ev
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104 Trazé raifonnd

Pour faire UEaude Lys double , & la

Quinte[fence.

Garniffez la cucurbitte d’'un Alambic de
verre de fleurs, julgu’au couronnement, ou
moins, {i vous en voulez tirer moins ; pla-
cez votre Alambic dans un bain-marie , ne
mettez pas d'eau avec la fleur. Vous tire-
rez par ce moyenune Eau de Lys pure,
qui eft trés-propre a conferver la peau. Si
vousdiftil.ez le Lys dans une année chaude ,
vous entirerez de la Quinteflence de la mé-
me facon , que vous tirez le Néroly de la
fleur d’orange. Si vousrirez l'eau double,
n'en tircz que la quatriéme partie ; & pour
Ia Quinteflence, comme elle furnagera ,
vous latirerez de la méme fagon que le Né-
roly ; en renverfant la bouteille , qui vous
donnera I'cau Ja premiere , & la quinteflen-
ce enfuite.

CHAPITRE XXVI
De I'Oeiller.
Es Qecillets , dont les Diftillareurs fe

fervent , font les petits Oeillets rou-
ges ; qu'on appelle Oeillet , & ratafiat.
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de la Diftillation. 10§

Le petit Ocillet n"a que quatre Feuilles :
pour le bien choifir , il faur qu'il {oit d’une
couleur rouge foncé: , tirantfurle noir;
que fes fevilles{oient bien veloutées : il faut
le cueillir en tems chaud, Cer O:iller fleu=
rit trois fois dans'Eré ; ce {ont ceux dela
premiere féve, qu'il faut choifir, ils ont
toujours plus de ?orce & de parfum que les
autres. Les Bourgeois n'employent ordi-
nairement , que ceux de la troifiéme féve
parce qu’ils font moins chers, & pluscom-
muns que ceux de la premiere,

Vos Ocillets choilfis avec les qualités ei-
deflus, vous tirerez les feuilles de cetre
Heur, & couperez le blanc defdites feuilles,

Quelques-uns prétendent que ce blanc
donne de I'acreté au firop , & moi je dis,
que celane peurt éire ; car ce blanc eft ex-
trémement doux. S'il n’y avoit que cette
rai on : je crois qu'il feroit plusa propos de
laiffer le blanc : mais la meilleure de le
profcrire , ceft que ce blanc Greroit dans
Finfufion une partie de la couleur en pure
perte; d’autant plus qu'il n’a point d’o-~
deur abfolument 3 & ce font les meilleures
raifons de l'éter.

Vous couperez donc ee blanc , & quand
.vous aurez €pluché vos Qeillets de cerre
forte ,, vous les mertrez dans une eruche,
& quand vorre cruche {era pleine, vous
verferez de eau-de-vie fur vDsEOo_-i.lltts »

¥
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Tof Traite raifonné

& vous les laifferez infuler I'efpace de fix
femaines avec quelques clous de giroffle,
pour faire fortir le golit des fleurs.

1l faut oblerver, que fi vous n’emplu}'er
pas beaucoup de fieur, il faut proportion-
ner 4 la guantité que vous en aurez ; de
forte que fi vous n'en avez pas aflez pour
en remplir plufieurs , ouune grande , ou une
moyenne, il n’en faut prendre qu'une pe-
tite, parce qu'il faur ablolument que la cru-
che dont vous {ervirez feit abfolument plei-
ne. La raifon en eft,que comme la couleur
des Qeillers fait une parrie du mérite de la
l&qucur, parce qu’clic donne une teinture
Brillante , il eft néceffaire que vos fleurs
trempent tout-4-fait dans Peau-de-vie,
pour bien décharger leur reinture ; enforre
gne {i la cruche n’¢roit pasbien remplie de
fleurs , lmfﬂuc Veau-de-vie feroir dans la
eruche , les fleurs iroientan-deflus de Peau-
de-vie, & ne reftercient pas au fond dela
cruche. Les fleurs qui feroient deflus, ne
feroient pas parfaitement imbibées, & ne
fis déchargeroient pas. bien de leur couleur.

Ainfi il fant toujours, que votre cruche
foir pleine de fleurs, avantde la remplir
d’cau-dé-vie , il ne faut pas cependant les
prefler, parce que leau. de-vie ayant plus
e peine a les pénérrer ,en aurcitauffi plus
4 enlever leur coulenr..

Quand votre cruche fera pleine de fleurs

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 119 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=119
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de la Diftillation. 107
A d'ean-de-vie, vous la boucherez bien ,
afin que rien ne tranipire , ce qui diminu-
roit la force de Podeur de vorre infufion.
Au bout de fix femaines, vous la retirerez,
vous la pafferez dans un ramis, vous laifle-
rez bien égourter les fleurs ; vous pouvez
méme les prefler. Vous ferez fondre du fu-
dre dans de 'eau fraiche; & quand le fucre
fera fondu, vous y merttrez votre infufion ,
dont vous aurez eu foin d%ter les fevilles
de fleur. Quand elle fera bien mélée avec le
firop. Vous pafferez le tout 4 la Chaufle 5
& quand ce mélange fera clair , votre eau
d’QOeiller fera faite.

Pour que votre liqueur ait toutes les qua-
lités qu'elle doir avoir, il faut quelle foit
d’une couleur brillante , d’un rouge foncé ,
tirant tant foit peu fur la couleur pourpre.
Si vatre couleur tiroit fur le noir, & qu'elle
fut trop foncée 5 pourla rendre d'un rouge
un peu plus clair, vousy mertrez un peu:
d’eau-de-vie & de firop, & le touravee
difcernement : ear la couleur dans certe li-
queur fait ordinairement la regle du godit;
puifque c’eft de la couleur qu'elle tire ce
qu’eﬁe a de mérite, parce que cette teing
wure lui donne le gofit,

Recette..

Four faire Peau d’Ocillet , wous mettrez
Evj

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 120 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=120

BEIT Sante

108 Traité raiforme

moitié infulion , & moitié firop , & vous
employerez fix onces de fucre par pintes
d’eau , pour faire le firop.

Aurre fagon de faire leaw d’Oeiller.

On peut encore employer ['Oeillet,
d’une autre facon, & cette fagon eft beau-
coup plus prempre que la premiere , &
tourne au profic du Fabriquant. Perfonne
jufgu'ici ne Pavoit prartqugc,jc I'ai tencée,
& j'y ai réufli, & celt ma pratique ordi-
naire, que I'expérience m’a démontré bon-
ne, 11 voici.

Lorfque vous aurez ¢p'uchez vos Oeil-
lets , de la méme fagon, que nous avons
dir ci-deffus : au lieu de les metrre infufer,
cemne dans le chapitre précédent,pendant
fix femaines , vous les mettrez infufer dans
de Peau fur le feu, comme on fait pour la
fleur de violette, & dans trois heures votre
Ocillet avra dépouillé fa couleur; & de
rouge, qu'il éroit avant certe infufion, il
n’aura qu'un rouge pale, commeun linge,
qui auroir éré trempé de vin. Cerre opéra-
tion faite, vous paflerez vos fleurs dans un
tamis , & les preflerez ; & lelon la force
de la teinture, vous ferez votre firop, Si
elle eft foible, vous ferez fondre vorre {u-
credans la décodtion colorée, & vous met-
trez autant de pintes de {irop , que de pin-
tes d'eau-de-vie . & fur le champ vorre li-
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ueur fera faire. Vous obierverez de piler

3u clou de gircffle, vous en mettrez gﬂﬂi

ar botte &’Oeillet , & vous les mettrez

dans l'infufion , ou dans la liqueur avant
d’ére paflée.

La brieveté de cette fagon de faire ’ean
d'Oeillet eft d'un grand mérite, on peur
I'avoirdans le méme jour. Elle eft d’autant
plus profitable, que Peau-de-vie ne dimi-
Rue point, ni en guantité, ni en force,
que la liqueur n’a pas moins de perfe@ion :
on a d’ailleurs 'agrément , de n’avoir point
d’embarras , & de aveir aufli prompte-
ment, qu'il eft poffible del'avoir.

CHAPITRE XXVIL

Dy Jarwmwzrn

Lyena de deux efpeces, toutes deux
bonnes 4 employer , le Jalmin commun
& le Jalmin d’Efpagne , qui a les fleurs
beautm:p plus belies , p!us grandcs 5 Flus
larges & plus odorantes que celles du Jaf-
min commun, de couleur blanche en de-
dans, rougitres en dehors. Cleft ce dernier
gue les Diftillatevrs employent le plus or-
inairement ; les Parfumeurs en font un
ulage trés-érendu.
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Il faut cueillir le Jafmin avant le lever du
foleil, pour qu'il n'ait rien perdu de fon
parfum , & qu'il ait cerre vertu, que l'air
& la fraicheur de la nuitimpriment a toures
les fleurs.

Il faur arracher la fleur de ce calice verd
dans lequel eft renfermée , & l'employer
aufli-tot, de peur qu'elle ne perde quelque
chofe de fon parfum. Quand vous 'aurez
épluché de cette facon, vous mettrez vos
fleurs dans I’Alambic avec Peau , & l'eau-
de-vie portée par larecete.

Ceci fait , vous ferez un feu un peuvif ,
& vous mettrez votre Alambic fur ce feu s
vous diftillerez vos fleurs.

Sur-rout ayez beaucoup d’atrention en
diftillant, qu’il ne vienne point de Phleg-
me , car vous giteriez voire liqueur, qui
nauroit plus fon parfum. Car en diftillant
le Jafmin., le parfum monte le premier.
Quand vous aurez tiré tootes vos Efprits,
vous boucherez promptement votre Réci-
Eient. Vous ferez enfuite fondre du fucre

ans de 'eau fraiche ; & quand vorre fucre
fera fondu, au lien de verfer vos Efprits
dans le firop. Vous verferez le firop dans
le Récipient fur les Efprits parfumés.

Vous boucherez aufli-tér le Récipient ,
& neles paflerez-a la Chaufle, que fc jour
fuivant, pour donner aux Efprits diftillés,
de [e réfroidir parfaitement pour conferves
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de la Diftillation. T
Teur odeur , qui en s'exhalant, feroit toiw
4 votre liqueur , & enfin pour que ces mé-
mes Efprits pénérrent bien:le firop.

Avyez foin quand vous le paflerez A la
Chaufle, de bien couvrir Fentonnoir par
la méme raifon. Ce n’eft qu’en obfervant
exaftement ce que nous dilons, que vous
pourrez faire de bonne eau de Jaimin. Ce
n'eflt pasun p:ritmérite pour le Diftillateur.

Il S’en trouve {i peu de bonne s que celui
qui la fait bien , a dans cet Art une trés~
bonne partie.

D'ailleurs comme la conduite de cette
diftillation eft un des points de {cience
d'un Diftillateur, celui qui eft capablede
bien faire I'eau de Jalmin , eft fort en érat,
avec quelque connoiffance,de bien condui-
re fes autres opérations.

Je crois qu'on peut tirerla quinteffence
du Jalmin, & desaurres fleursdonton faic
des effences.. Quoique I'edeur du Jafmin
foit extrémement douce , & que perfonne,
jecrois , n'aittentéeetre épreuve, je crois
qu'on en peut tirer comme des.rofes., en
obfervant la méme méthode que nows
avons donné, pour faire la.quinteflence de
gerte fleur au Chapitre vingr-quatriéme , ols
jien wraite {pécialement..
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Recette pour fix pintes.

Vous employerez trois pintes & demi-
feptier d'eau-de-vie, une chopine d’eaun ,
fix onces de Jalmin. Une livre de fucre,
& trois pintes & demi-feptier d'eau pour
faire vortre firop.

Pour faire vorre ean de Jalmin fine &
moélleule, vous employerez quatre pintes
d’ean-de-vie , une chopine d’eau, & qua-
tre livres de fucre , deux pintes & chopine
& demi poiffon d'cau pour le firop,& huit
onces de Jafmin

Four faire votre ligueur fine & féche,
vous employerez quarre pintes d’eau-de-
vie ,une chopine d’eau pour le firop, deux
pintes d’eau , deux livres de fucre , & dix
onces de Jafmin.

CHAPITRE XXVIIL
De la Violetre.
LA Violetre fimple & du printems,

vaut infiniment mieux , que celle de
l'automne & la double, c’eft celle qu'on
employe le-plus volontiers , & dont nous
allons parler dans ce Chapirre.
Vous obflerverez pour cette fleur les mé-
mes chofes, que pour celles ci-deflus.
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de Ia Diffillation. 113

Quand vous les aurez cueillies, vousles
éplucherez , c'eft-3-dire , que vous {épa-
rerez les fenilles du verd, Enfuite vous les
mettrez infuler pour donner liew 4la Vio-
lette de dépouiller fa couleur.

-Car il femble que tout le mérite de cette
fleur foir dans fa couleur, quoigu’elle ait
d'ailleurs un parfum doux & exquis. On
tire toujours précienfement {a -::ou?eur, foit
pour le firop fuit pour les liqueurs: Et ona
raifon, car la Violerre diftillée. n’a pas un
grand mérite ; celle qui eftinfufée elt pref-
que feule recherchée.

La couleur qui prévient fait en fa faveur
un grand préjugé ; & de tout tems , un pré-
jugé favorable ajoute beaucoup au mérite
des choles , quelque bonté réelle, quel[t.’.s
ayent d’ailleurs.

Vos Violettes épluchées , vous les met-
trez infuler, comme nous difons, dans
I'eau de-vie , pendant un mois. Car cette
infufion ne fe fait pas comme pour le firop.
Au bout de ce tems,vous paflerez votre in-
fufion dans un tamis, & quand votre infu-
fion fera paffée, & que vous aurez bien
égoutté les fleurs, vous ferez fondre du fu-
cre dans l'eaun fraiche , & quand il {era
fondu, vous mettrez votre infufion dans ce
firop, vous mélerez bien I'an & lautre.
Vous paflerez ce mélange 4 la Chaufle , &
quand le tout fera clair, yous aurez votre
liqueur faite & bonne.
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Employez toujours vos fleurs dés qu'el
les feront cueillies, parce qu’elles perdent
tonjours quelque chofe de leur parfum,
quand anli:s laiffe trop long-tems fans les
employer.

Ayez foin de bien remplir les vaiffeanx ,
dans lefquels vous ferez vorre infufion de
fleurs fans les prefler , & celapour les rai-
fons que nous avons dites, au Chapitre
wingt-fixiéme de 'Oeillet.

n peut encere pour dépécher I'Ouvra-

, fans qu'il y perde rien de fa qualité,
E;re Iinfufien au feu comme pourle fi-
rop. Obfervez pour certe infufion tout ce
que nous avons dit de I'Oeiller au Chapi-
tre que nous venons de citer. Lafagon d'en
extraire la teinture par le feu eft beaucoup
- plus prompte , & fans contredit meilleure.

a recerte encore pour faire I'ean de
Violette efl exa@®ementla méme , que celle
ue nous avons donnée pour faire leau
E’Oei"ct; vous la gouvernerez par les mé-
mes régles, 3 cela prés, que vous ne met-
trez point de giroffle pour celle-ci. Le
refte eft abfolument la méme chofe , que I
recette de 'eau d’Oeillers.

-
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CHAPITRE XXIX.

Drera Jovovrrr s

Ette fleur vient fur une tige wverre,
plate , creufe , comme celle du nar-
ciffe. Ses teuilles font longues , étroites ,
lifles , douces, molafles , & d'un trés-bean
verd. Elle fleurit en Mars on Avril, eft
trés commune. Sa couleur ordinaire eft un
jauneclair, entre celle du citron & de I'o-
range. Les blanches n'ont pas beaucoup
d'odeur. Il yena de doubles & defimples.
Mais les fimples font les meilleures. Lesdou
bles ont prefquejtoujours moins d'odeur,
Cerre fleur, au gré des Connoifleurs,a le
Earﬁzm le plus exquis & le plus fin, qui foie
ans aucune autre. Onen Fait des parfums;
elle entre dans les poudres, pommades,
eaux & eflences. Voici la fagun del'em~
ploveren liqueur.

Vous choifirez des Jonquilles fimples,
de la meilleure odeur que vous pourrez
avoir; vous déracherez les feuilles , les fe-
rez infufer dans leau-de-vie, jufqu’d ce
qu'elles ayent bien dépouillé leur couleurs
& pour en faire, vous remplirez bien les
yaificaux , olt vous meurez infuler vo
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fleurs par lesraifons que nous avons dites,
aux Chapitres précédens dela Violetre &
del'Qeillet , ot vous les ferez infuler 3 ung
chaleur modérée.

Certe infufion faite comme nous avons
dit. Vous ferez fondre du fucre propor-
tionnellement 4 la quantité de liqueur infu-
fée , & quand vous aurer paflez votre in-
fufion au tamis , que vos fleurs feront bien
€gouttées , vous mélerez le firop & I'infu-
fion que vous paflerez 4 la Chaufle pour la
clarifier. Votre liqueur ¢rant claire, fera
faite.

Voici encore une meilleure fagon. Diftil-
s 4 Peau-de-vie fur un feu un peu vif,
telle quantité de fleurs que vous voudrez ,
puurc}laire fix pintes d’eau de Jonquille Li-
gueur. Obfervez de tout point le Chapitre

el'ean de Jafmin, pour la faire fine, fé-
che , oumoélleufe ; & comme la Jonquille
ne donneroit pas 4 la Diftillation fa cou-
leur. Vous vous fervirez du Caramel peu
briilé, quevous mettrez en quantiré fuffi-
fante pour la couleur de votre liqueur , qui
doit avoir celle de la fleur, Il 0’y a dere-
cette pour cette partie, que lz jugementda
Diftillateur.

Onen peut encoretirer, comme des ro-
fes des quinteflences; foit pour parfumer
les liqueurs , auxquelles on demandera le
gelt de Jonquille, foit pour fairede I'ean
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d’odeurs , pour parfumer les poudres & ef-
fences , & autres chofes.

[ =

CHAPITRE XXX
Des couleurs & les teintures des Fleurs.

Es coulears ordinaires aux Liqueurs,

font le rouge cramoili , cerife, rofe ,

l: jaune orangé , citron, le violet, le violet
pourpre; le bleu.

Ces couleurs fe font avec la cochenille

& le rournefol, & s'extraient par infufioa

des Fleurs.
Pour faire la couleur rouge & les Nuances.

La couleur rouge eft de toutescelles qui
entrent dans les Liqueurs. La plus brillante
& la plus varide. On fait de certe couleur
le rouge cramoifi, le vrai écarlatte, & tous
les autres rouges de quelque dégré ou
nuance qu'on puifle défirer & cette couleur,
f pour toutes on n'employe que la coche-
nille.

La cochenille eft un verd gris noir qui
vient des Indes , & quiérant mis dans l'eau
pulvérifée,faitune trés-belle teinture rouge,
qu'on appelle rouge cramoifi,
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Cette dropue eft d’'un ecommerce extrd-
mement étendu, Nous avons en Europe une
autre efpéce de cochenille. Cette cochenille
eltla fguiﬂe duchéne wverd, qui croic en
Languedoc, en Efpagne, & dans les autres
Pays chauds. Effer dzla piqlire d'un ver,qui
y cherche fa nourriture; ce quifaitqu'en
ouvranc cette feuille, on y trouve une lé-
gion de moucherons ; ce qu'on voir méme
ici fur les feuilles de ronces, du rofier fau-
vage furtout. Certe {Piqi‘xrc y fait naitre
une veffiz pleine d’un fuc vifqueux & gluant,
ilu.i en meuriffant devient rouge, comme on

e voit. La cochenille donne le vermillon
ou couleur écarlarre , fortfie 'eftomac,
empéche 'avortement, Pour bien choilir la
cochenille, il faut prendre la plus noire &
la plus pefante. La cochznille de qualité
inférieure 4 celle ci-deflus eft couverte
d’une efpece de fleur blanche , comme celle
qu'on voit fur les prunes violetres.

Certe drogue eft chere ; & quand on fcait
la fagon de Femployer,on en ufe beaucoup
moins, & on fait encore mieux que ceux,
qui ignorent la fagon de Pemployer. Sans
cette connoiffance on n'elt pas maltre de
fes nuances. Quelques-uns mettent la cou-
leur au feu, & la font bouillir ; mais leur
couleur perd beaucoup de fa vivacité & de
fon brillant, & ne rend pas tant, & la cou=
leur n’eflt jamais nette. D’autres employent
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la cochenille toute feule, & ne peuvent va-
rier fes nuances. ls croyent faire une cou-
leur écarlatte , & font une couleur pourpre
foncé, D’autres ne fcavent pas lier la couw
leur & leurs liqueurs ; elle tombe dans la fui-
te, fe décharge au fond, fait un dépée ?if‘li
trouble la liqueur,& la rend nébuleufe auffi-
tht qu'on remué la bouteille ot elle eft.

Nous avonsdit, qu’on fe fervoit dela
cochenille pour faire la couleur. Voici une
facon de faire fes nuances : ceft de fe fer-
vir de l'alun. :

L’alun eft de trois efpeces principales 8
plus communes Ce font de celles-I feules,
que nows voulons parler. L'alun de roche
et un f:1 mineral, gu’on tire par filtration
comme le {alpéire, d'une efpéce de pierre
qu'on trouve dans les carri¢res en plufieurs
endroies de 'Europe, comme en France,
en Anpleterre , en Italie. Celui gi’en trou-
ve en %rance s'appelle alon de ﬂochs. Ce-
lui d'Iralie s’appelle alun de Rome ; on 'ap-
porte en morceaux de médiocre grofleur,
de couleur blanche, rougeitre , luifants,
tranfparents en dedans, d'un ,'goﬁt acide,
aftringent. Cet alun eft ordinairement aflez
net ; mais on le purifie en le faifant fondre
dans de 'eau, & filtrane la diffolution, & la
faifant évaporer fur le feu, il eft déterfif &
aftringent , & ades vertus admirables pour
arréter le fang, & fert @ mille autres chofes.
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La troifieme elpéce d'alun, eft 'alun de
glace; on nous Papporte d’Angleterre en
gros morceaux , beaux , blancs luifants &
tranfparents comme le eryftal. Son goiic
& fes qualités font en tout femblables & cel-
les dﬂql’alun de Rome, c'elt le plus connu;
on s'en fert pour la teinture, c’eft celui que
je conleille S’employer pour les nuances de
}a couleur rouge.

Pour colorer fix pintes de liqueur en
rouge cramoifi, vous prendrez trois gros
de <cochenille, un demi gros d'alun de gla-
ce oud’Angleterre,que vous pilerez enfem-
ble en pouﬁre inpaipalulc , la plus déliée
gu'il fera poflible. Cela fait vous prendrez
environ trois poiffons d’eau bouillante,
vous verlerez de cetre caun dans votre mor-
tier environ la moitié, vous remuérez bien
vos drogues avec le pilon le plus prompre-
ment qu'il vous fera poflible , & aufli tic
vous jetterez ce mélange coloré dans vorre
liqueur,quidoit étre auparavantaffaifonaée
d’elprirs & du firop ; cette circonftance eft
néceffaire, & aprés vous rinferez votre mor-
tier , avec le refte de cette eau bouillante,
dont jai parlé plus haut. Vous jetterez ce
refte dans votre liqueur, & vous aurez une
couleur cramoifie foncée & veloutde; &
cette couleur eft,fans contredit, la plus nette
de toutes, & la.moins fujette & s'altérer &

pafler.
Si
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Si vous voulez que voure rouge foit vif
& moins foncé. Vous n’employerez que
deux gros de cochenille , 8 vousl'employe-
rez de la méme fagon que pour le rouge
foncé ci-deffus.

Si vous voulez ne faire qulun rouge ro-
fé , cependant vif, vous n'employerez
qu'un fms de cochenille, & la moitié
moins d'alun , & I'employerez toujours de
la méme fagon que ci—deﬂ}::s.

Si vous voulez faire la véritable couleur
écarlarte, vous prendrez de la fecondeef~

éce de cochenille , dont nous avons parlé
g la définition, qu'on appelle autrement
Vermillion ou Kermés, le poids de deux
gros, demi-gros d’Alun, 8 demi-gros de
Créme de Tartre.

Comme cette préparation pourroit allar-
mer nos Lecteurs , que la Cochenille , A=
lun, la Créme de Tartre, font pour une
infinit¢ de perfonnes des drogues trés- pen
connues , & qu'on pourroit croire mal-fai-
fantes , nous avons défini’Alun & la Co-
chenille , & nousavons montré , par une
courte expofition, lears qualités & vertus
connues. Il nous refte 3 ﬂcur dire ce que
c'eft que la Créme de Tartre.

La Créme de Tartre eft une pellicule ou
eflpéce d’écume , qui refle aprés 'évapora-
tion d’une partie de 'humidité , en faifanc
fe Cryftal de Tartre, .
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Le Cryftal de Tarre eft un Tartre blanc,
qu'on fait difloudre,8¢ qu'on fait évaporar.

Ce Cryflal , dit Lémery , eft purgauif,
apéritif, bon pour les hycﬁ‘ﬂ iques, pour
les afthmariques , & pour les fiéyrestierces
& quartes.

%)uelquﬁ bonnes que foient ces drogues,
le Public pourroit les appréhender ,fi la

etite quantité qu'on en met, ne raffuroit
ur les craintes gu'on en pourroit avoir.

Si votre couleur écarlatze éroit trop fon-
cée , vous augmenterez la dofe de Créme
de Tartre ; mais trés-peu , & toujoursaveq
beaucoup de modération : & vous rendrez
par ce moyen vorre couleur auffi douce que
vous la voudrez.

Pour convaincre le Public, que 'on ne
peut mettre beaucoup de cette derniere
drogue , c’eft que pour peu qwon en met-
tre 5;1.’ plus qué ce que nous preferivons, la
couleur tombe , & fair un dépor,

1l eft vrai que cedépér fait, ce qui refte
de couleur 4 la liqueur eft d’un brillant
£ronnant ; maisle rouge aufli n’eft pas ce-
lui, que vousvoudriez peut-£étre avoir,

Il eft bon de faire obferver ici & nos
Lecteurs, que nous donnons les dofes des
drogues ci-deflus , pour une quantité dé-
terminée , & qu’on doit les augmenter ou
diminuer proportionnellement aux quanti-
tés de liqueurs, qu'on aura i colorer.
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On employe la cochenille également

pour le cramoifi & la couleur écarlarre : &

ceux qui voudront la faire dans les bonnes

régles, n'ont point de meilleurs moyens

que celui que nous donnons dans ce pré-
fent Chapitre.

Fagon de faire la couleur jaune.

Toutes les liqueurs naturellement font
blanches, & le {eroient toutes , fil'on ne
fuppléoir, pour leur donner Pagrément
des couleurs.

Outre le rouge, nous avons & parler du
jaune 3 on s'en fert pour Peau d'or , pour
I'eau d’abricot, & plufieurs aurres liqueurs,
q;:i, quoiqu’eflentiellement  les mémes ,
changent d’elpece & de nom , en prenant
une couleur différente.

Ilya des Diflillateurs , qui tirent cette
couleur dela gimfﬁée jaune par infufion,
foit & l'eau, {oit & Pelprit. On choifit les
fleurs les plus épanouies, parcequ’elles
font plus riches en couleur ; on arrache les
feuilles de la fleur tout fimplement , & on
n'en prend que celles qui font bien jaunes,

Si on tre la couleur de cerre fleur par
infufion de leau, on met les feuilles
dans un pot , & on le remplit d’eau.
On met enfuite ce pot fur la cendre
ouge , ou un feu modéréde charbon cou.

Fij
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vere do cendre, commeon fait d la Violerte
pour faire le firop, & on fe fert de cette
teinture pour ajofiter au firop , que
P'on faic pour Peau d'or. Si au contrai-
re on rire la couledr de ces fleurs par I'infu-
fion de l'efprit-de-vin,on en remplic une
bouteille de wverre fans les prefler,
on verle par-deflus de efprit-de-vin , qui
en tire toute” la couleur : mais comme
on ne trouve pas toujours des flours
propres 4 faire cette couleur, & que lesli-
queurs jaunes font communes , fans recou-
rir & d'autres expédiens , dont ledérail fe-
roit infini, le plus court, & le plus fir
moyen , & qui n'emporte pasde grands
frais , efll de ce {ervirdu Caramel.

Pour bien faire ce Caramel, prenez du
{ucre, que vousmettrez daus une cuilliere d
Caramel. Cette cuilliere eft une cuilliere de
fer, qui eltdela prandeur d'une cuilliére 4
pot. Vous ferez gf:nndi‘e votre fucre dans
cette cuilliere fur un feu clair ; & lorfgu'il
commencera A fondre, vous le remuerez
toujours , de peur qu'une partie ne fe briile,
tandis que Vaurre ne feroit pas encore fon-
du. Quand méme rour feroit fondu,vous ne
laiffercz pas de continuer 3 le remuer , jul-
qu’'d ce que vorre Caramel ait pris couleur:
car le point effentiel eft de llfd donner le
julte dégré. Car fi le Caramel n'éeoit pas
aflez brilé , vous feriez obligé d’en mets
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1re beaucoup plus , & votre couleur n'au-
roit jamais le julte dégré, que vous lui vou-
driez donner ; & §'il éroit trop britlé , il ne
feroir propre a rien. Voild pourguoi il faue
ablelument attraper fon véritable point.
Prence, gai‘dt,lﬂl‘i—&uﬂ votre {ucre commen-
ce 4 fondre , il eft prefque blanc , & dans
peude temsildore, & denuanceen nuan-
ce, on voit naitre tous les dégrés de cou-
lear. Dés que vous vous appercevrez qu'il
eft fur le pointde noircir, vous y mettrez
aflez d'eau pour faire fondre votre Cara-
mzl ; quand il fera fondu, vous le paflerez
dans un linge blanc, & quand vos liqueurs
feront affailonnées & prétes 4 paffer, vous
en verlerez dans la liqueur peu a peu, jul-
qua ce que votre ligueur foit au point que
vous défirerez ; vous ferez flir par ce
moyen du dégré de couleur,que vous vou-
drez qu'elle air.

Vous pourrez encore; fi vous voulez
faire cette couleur avant la liqueur, afinde
la laiffer repofer. Vous pourrez encore cla-
rifier la liquenr , & aprés y mettre la cou-
lpur,que vous voudrez qu’elle air
- i vous voulez, qu'elle ait une couleur
plus vive & plus riche, vous ferez pafler
deux outrois pintes de cette liqueur , dans
une Chaufle, qui aura fervi aclarifier de I'el-
cubac 3 & quand vous en aurez paflé deux
outrois pintes , vous lzs mélerez aI\iec ce qui

1 l]}
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n'y aura pas paflé, & votre liqueur aura
unc couleur admirable; le gofit de Pelcubac
nefera pas aflez dominant pour faire torr au
goiit de votre liqueur. Cleft le moyen véri-
table de faire 'ean d’or : mais pour l'eau
d’abricor, ou pour les autresliqueurs , il ne
faur pas les paffer & la Chaufle de I'efcubac.
Cette pratique, comme je le dis, n’eft bon-
ne que pour I'eau d’or, parce que {a cou-
leur doit étre plus vive que lesautres.
Cerre couleur fert encore pour une infini-
wed’abirres liqueurs. I eft effentiel dela {¢a-
voir bien faire , & un Diflillateur ne fcau-
roit trop s’y attacher, Quelque facile qu'il
paro'fle de la bien faire, il n'en faut pas
moins beaucoup d'attentien,

Couleur wioletre, & le piolet pourpre.

Le fecret de la couleur violette a cofité
bien des recherches pour la rendre dura-
ble , & l'empécher de dépofer : cependant
quoiqu’il ne foit point inutile d’employer
les fleurs , fur-tout quand elles ont du par-
fum, le meilleur eft de fe fervir des drogues,
qui donnent une teinture folide.

Quelques-uns employentle boisdont on
{e fert pour cette teinture 3 mais cette cou-
leur eft moins belle , & ce bots donne rou-
jours aux liqueurs un goilc défagréable;
i‘ui"age eneft tomblé; & ona éié chligéde
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recourir & d’autres moyens.

La feule fagon dela bien faire, eft de e
fervir des tablettes de tournefol ; ces tablet=-
tes font faites avec la fémence du tournefol ,
ou héliotrope , & cetre tablette érant dé-
trempée , donne une couleur violette
bleve, qui fait un trés-bel effer.

Vous prendrez de ces tablettes, que
vous pillerez dans un mortier, & réduirez
cn poudre bien déliée ; vous ferez bouilliz
de I'eau, & quand elle bouillira, vous y
mettrez vos tablettes pulvérifées ; vous re-
muerez bien ce mélange, & le verferez
dans votre liqueur bien doucement 4
pour ne pas forcer vatre couleur, Il faur ver-
fer cette teinture, avant de paffer votre li-
queur & la Chaufle.

Sivous clarifiez votre liqueuravant qu'el-
le foit colorée, vous [erez obligé ge la
filtrer. Si vous la faites filtrer 3 vous
laifferez vos tablettes en lear entier ; vous
les mettrez dans un pot, ou une caffe-
tiere , avee de Peau , que vous ferez bouil-
lir environ une demi-heure, vos tabletres
refteront en leor entier ; leur couleur , ce-
pendant {e déchargera, & fera facile 4 fil-
trer, parce que la teinture ne fera point
chargée de parties groffiéres. Cette tein-
ture étant filtrée , peut fe mettre dans la li-
queur méme clarifide.

Clelt encore le meilleur moyenF dont on

v
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puifle fe fervir,pour donner aux liqueurs le
jufte dégré de couleur,qui lui convient; 8
pour ne pas mettre dans vos liqueurs des
parties grofliéres, qui feroient uu dépér.
C'elt doncau tournefol fur-tout, qu'il faut
s'attacher pour cette couleur , comme a la
drogue la plus efficaee, & qui donneune
teinture plus felide.

Oblervez bien de ne mettre dans votre
liqueur aucun acide, de quelque efpece que
ce foit, parcequ’elleferoitchanger la cou-
leur fans remede.

Si vous voulez faire de votre liqueur en
violet pourpre, vous mettrez avec les ta-
blettes de tournefol un peu de cochenille,
8z vous la rendrez par ce moyen aufli belle,
que vous le voucfrfz.

Vous pourrez encore faire une teinture
de tournelol, 8 unede cochenille (éparées ;
& quand wous colorerez votre liqueur,
vous ferez maitre de lui donner plus ou
moins de fond 4 votre fantaifie , & vous fe-
rez moins {ujet 4 voustromper. Cettecou-
leur cftla plus difficile & attraper de toutes ;
mais quand on obfervera bien ce que nous
venons de dire, on peurt s'affurer, quelle
fera belle & qu’elle tiendra bien , quoique
naturellement elle foit fort cafuelle. Clefl
pourquei , je préviens encore mes Lecteurs
de fe bien garder d’y méler des acides.

Obfervez dans toutes les couleurs ce que
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nous difons dans le préfent Chapitre. Les
marchandifes dépendent fouvent du coup
d'eeil, comme de la bonté 3 le brillane cft
aumoins un préjugé favorable.

Couleur bleue , & les ceimtures aux fleurs.

Je réunis ces deux points en un méme ,
parce que cette derniere ne s’extrait que par
infufion des fleurs.

Nous avons prévenu nos Lecteurs dans
les articles précédens , que la coulear qu'on
tiroit des fleurs n’étoit jamais folide ; mais il
eflt néceflaire de sen fervir dans plufieurs
circonftances, fur-toutr dansle cas oi I'on
voudroit donner aux liqueurs la couleur
bleue. Cette couleur n’eft pas communes
& quand on la veut faire , il faur néceffai-
rement fe fervir de 'infufion de fleurs , par-
ce qu'on n’a pas encore tenté de la faire
avec des drogues, dont on ne connoit pas
les vertus ou%n danger,

Si vous voulez faireune teinture bleue,
vous pourrez vous fervirdes fleurs de cere
coulevr 3 il les faut prendre fans odeur,
de la meilleare couleur qu'il fera poffible ,
d'ur'tiffu délié, Je n’en nomme adcune,
parce qu'en les choififfant, comme jedis,
on pourra s'en fervir.

On peut employer avec fuccls, pour
faire une couleur bleus célefte, la jacinte ou
byacinte,

Ty
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Cette fleur outre le blea , qu’on en peut
extraire , 4 une trés-bonne odeur, quidon-
ne aux liqueurs un parfum trés-agréable,
on fe fertauflidubluér. Certee fleur eft trés-
commune, On en trouve une grande quan-
tité dans les bleds.

Les Diftillaveurs en expriment la tein-
ture. On en peur diftiller des eaux , qu'on
prétend érre un {pécifique excellent pourle
mal des yeux. Je connois de cette eau une
proprieté admirable, qui eft celle de blan-
chir la peau & d’enlever les tiches du vifa-

» fur tour les roufleurs, que le grand
air & le Soleil donnent aux teints délicars,
Ce {ont les fleurs de cette {orte, dont on
peut_extraire la couleur bleue; elle n'eft
pas d’un grand ufage , cependantelle aide &
Ia va:iétg& 4 I'agrément dans un magafin
de Diftillateur.

Pour extraire les teintures de fHeur, il
faut déracher les feuilles colorées, & les
mertrez dans un vafe , dans lequel vous
wverferez de I'eau, que vous mettrez fur la
cendre rouge , ou fur un feu modéré, Cerre
infufion extrait promptement la couleur , &
ne laiffe aux fleurs, quelles qu’elles foient ,

w'une certaine blancheur terne. On la peut
?aine encore cette infufion a P'efprity mais
Fopération eft beaucoup plus longue. Ne
faites jamais diftilier les fleurs , fi vous vou-
lez en extraire la teinture, parce que, ce
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qui fort de 'Alambic eft toujours blanc 3
vous pourrez. voir fur les infufions I'ean
d'weiller, le ratafiat d’eeiller, le firop de vio-
lette,la girofflée le faffran,& autres,tout ce
qui pourra avoir du rapport au préfent {ujer,
Tous ces articles vous inftruiront affez
fur le point des teintures aux fleurs : je
renvoie donc mes Lecteurs aux articles in-
diqués.

CHAPITRE XXXI.

Des plantes aromatiques, & en premier
feew

Drras Lavanwpe

A Lavande eft une plante d’odeur
L forte , & qui conferve trés-longrems
fon odeur, méme quand fes feuilles & fes
tiges font entiérement deflechées. Ses
fleurs font d’un beau gris-de-lin , ceft-4-
dire , d’'une couleur me%langée de bleu & de
rouge , dilpofées en épics, aux fommités
de ces branches. On met cette plante dans
la premiere claffe des plantesaromatiques,
ou aromatiques végéraux, L’odeur , quoi-
que forte, ne laiffe pas d'€tre forr agréable,
& vaut infiniment mieux, que celle de l'af-

Fvj
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pic, qui eft une efpece de Lavande, dont
nous parlerons plus bas, On en diftille une
eau, d’un uﬁ!.}ge fort érendu , & méme plus
étendu que d'aucun autre ; & Peau de Me-
liffe prés, qui méme n’eflt pas fi commune ,
elle eft dérerflive , & fert beaucoup i la
¥roprtté du corps. On en tire la quintef
ence , qui fert 4 faire de Pean , quand la
f[ani:e nexifte plus, Nous allons parler de
‘eau & de la quinteflence, dans ce Cha-
pitre.

Nous ne ferons pas deux Chapitres dela
Lavande & de PAfpic; & comme on tire
de l'un & l'autre de ces végéraux aromari-
ques , des eaux d’odeurs & des quinteflen-
ces, qu'ils fe reflemblent affez , & que ce
gue nous dirions de la facon de faire Uean
& la quinteflence de Lavande, eft précife-
ment la méme chofe, que la fagon d’em-
Slc}rer I'’Afpic , nous allons joindre cette

erniere plante au préfent Chapitre , pour
me point multiplier les divifions & les ti-
wres dans ce traité ; ce qui ne feroit que I'al-
longer, fans rien apprendre de plus.
"Afpic eft une plante, qui reflemble
beaucoup 4 la Lavande; {a fleur eft bleue,
d’une odeur & d’un gofit fort, & nairaux
fommités de fes branches: il fleurit en
Jnin & Juiller ; onen diflille affez peu: co-
pendant, on en tre une huilz, qui a de
grandes vertus.
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L’Afpic fe diftingue de la Lavande fa-
cilement , parce que fes tiges d’abord font
beaucoup moins hautes , que fon odeur efl
plus forte &Blus défagréable ; cependant
beaucoup de Diftillateurs s’y trompent &
altérent leurs Marchandifes en en diftil-
lant; & on rifque encore plus , quand on
fe fert de la quinteffence de Lavande, on
il y a de PAfpic , pour faire de l'eau de
Lavande rectifiée ; car on diftingue facile-
ment les denx odeurs , & celle de I'Afpic
gite la premiére , comme nous Pavons dic
plus haur.

Pour faire Pear: de Lavande.

Tous les Diftillateurs doivent beauconp
s'attacher & cetre partie, qui en fait une
confidérable de leur commerce. La Lavan-
de, comme nous 'avons dit, eft de toutes
les plantes aromatiques , la plus & la mode’,
& de plus grand ug £

Pour faire lean 5& Lavande, on em-
ploye; ou la fleur de la plante, ou la quin-
teflence de la fleur.

Si vous employez la plante , vous en
prendrez les fommités , ou 'épics bien
fleuris , que vous cueillerez dans le fort
de la faifon, dans un tems chaud. Un peu
avant, ou immédiatement aprés lelever da
Solell , vous détachsrez Es feuilles des
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épics, & de leurs calices, & vous les met-
trez dans I'’Alambic, pour les diftiller, foit
@ l'eau, ou 2 Pefprit. L'ean fimple de La-
vande eft d’un trés-petit ufage, & je ne
{cais point d’autres chofes, oli on I'em-
ploye, que pour les favonnettes 5 pour les
autres ne me {ont pas extrémement con-
nués. Si vous faites del'eau fimple de La-
vande, vous la ferez diftiller & un feu un peu
vif, parce que rien n'étant {piriteux dans
ces matiéres, ou trés-peu, & l'ean d’ail-
leurs ne Pérant point, votre opération fe-
roit infruftueufe , ou rout au moins tés-
longue, fans cette méthode.

fj- vous diftillez la Lavande aux el-
prits,, vous mettrez,, comme ci-deflus, vos
fleurs épluchées dans I'Alambic , avec de
Teau, & del'eau-de-vie. Il eft ablolument
néceflaire de mettre de 'eau dans I'Alam-
bic , pour cette diftillation , & plufieurs
autres de ce genre, de peur que les ma-
tiéres ne brillent au fond de la cucur-
birte,

Si vous vous fervez de la quinteflence
de Lavande, il faut choifir ce?ie d'Tralie,
ou de Languedoc, & de Provence; ce
font les meilleures. Ces quinteflences ont
le parfum le plus odorant & le plus délicar;
deux qualités eflfentielles , & font fort au-
deflus des autres : un peu d’habitude vous
les fera facilement diftinguer de toutes les

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 147 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=147

BEIT Sante

dela Diflillation. 13%
autres. On peut tirer de la quinteffence de
la Lavande de Paris; mais elle rend d’a-
bord moins, que celle des Pays ci-deflus:
mais comme fouvent il arrive Jqgu'on ne
trouve pas fa fantaifie, des quinteflences
d’Iralie, il ne faur pis qu’un Diftillateur
jgnore la fagon de faire de la quinteflence

e la Lavande. Aufli nous dirons ci-aprés
la fagon de la faire; & en fuivant 'ordre
de nos Chapitres, celle de faire les quin-
teflences de tous les autres végéraux aroma-
tiques,

Vous choifirez done pour votre ean de
Lavande, la quinteflence d'Iralie, autane
quil vous fera poflible. parce qu'elle eften-
core fupérieure a celie de Languedoc & de
Provence. Il faut oblerver, pour les quin.
teflences de Lavande, d'Iralie , de Lan-
guedoc & de Provence, qu’elles font bon-
nes & employer pour faire I'eau, auflicde
qu'clles font faizes ; & qu'il y a des années
ou celles de Languedoc & de Provence
font fupérieures a celle méme d’Iralie. On
ne doit pas les employer, paflé trois ans,
ﬁarcc qu'aprés ce rems, elles ont un godl

uileux, qui géte abfolument le parfum ;
c'eft ce fur quoi il faut faire une extréme
auention. Ainfi je ne borne pas le choix
des Diftillateurs a la feule quinteffence d’I-
talie : celles de Languedoc & de la Pro-
vence , dans certaines années , lul font fu-
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péricures 3 & d'ailleurs, la fagon du Fa-
briquant, contribue beaucoup a lni donner
la qualité,
uelque peu d’ufage qu'on faffe de la
Lavande de Paris, pour la guinteflence,
elle n'eft point & méprifer. gn peut s’en
fervir pour Peau de Lavande fimple ; pour
l'eau-tfe—vie de Lavande: & peut-étre, on
n'en employe guéres d'autres. Pour la
quinteffence quon en fait , il eft d'expé-
rience que la quinteflence qu'on extrait de
la Lavande de Paris, eft fupérieure, aprés
trois ans, & toutes celles d’Tralie, de Pro-
vence & de Lanpuedoc. La raifon, 3 mon
avis, en eft que dans la Lavande d'Tralie, &
des Provinces ci-deffus, les fels font plus
développés , que dans celle de Paris: &
par rapport au gofit huileux qu'elles con-
traftent au bout de trois ansy cela vient
aufli de ce que les efprits de Peav-de-vie
confomment ceux de la Lavande ; au liew
%ue pour la quinteflence de Lavande de
aris, les efprits de 'eau-de-vie dévelop-
pent ceux de la Lavande ; auffi faur-il &
“cette quinteflence troisans , pour €tre 4 fon
point de perfection.

Ce long efpace, pour perfettionner [a
quintefience de Lavande de Paris, fait
que je ne confeille A perfonne de s’en fer-
vir, Pour P'eau de Lavande fimple, vous
pourrez vous fervir de la Lavande de Pa-
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ris. Une obfervation a faire, ceft que file
Diftillateur fe trompe , ceux qui achetent
ne s’y trompe pas. Ils ont pour vérifier la
qualité de I'ean de Lavande, cette preuve
qui n'elt point équivoque.

Pour éprouver I'eau de Lavande {piri-
teufe, on en verfe un peu dans un verre
d'eau 3 elle blanchit comme le Lait, fi elle
¢it faite avec les quinteflences étrangéres .
ou celle de Paris, qui foit afa perfection-:
mais fi elle eft faice avec la quinteffence
de Paris, qui foir fraiche, elle blanchira
d’abord : mais enfuite elle change en un
blanc roug<dtre: Et comme tout le monde
{cair cerre épreuve , perfonne n’y eft erom-
pé ., quand il Ia fait. Raifon, qui doit en-
rager 4 n’employer que la quinteffence de
iavande érrangére.

O fait de I'eau de Lavande a l'eau fim-
pic, aux efprits ﬁmplﬂ » aux efprits recti-
fiés. Vous vous comporterez pour toutes
ces diftillations, felon les recettes, que j'en
vais donner de chacunes.

Recette pour quatre pinzes d'eaude Lavande
en Efprit fimple.

Vous mettrez dans I’Alambic cing pin<
tes & chopine d’eau-de-vie, & deux onces
de quinteflence de Lavande, fansean; de
certe fagon , vous pourrez la donner a meil-
leur compte.
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Mais , {i vous fgavez avoir le débit, &
Ie profit honnére de meilleure marchan-
dife ; en ce genre, vous mettrez trois on-
ces & demie, ou quatre once de quintel-
fence, & vous la diftillerez fur un feu or-
dinaire 3 & vous srendrez garde fur-tout
de n'y tirer point de phlegmes, ce quidi-
minueroir beaucoup du prix de vos mar-
chandifes.

Si vous employez la plante, vous Gte-
rez , comme nous avons dit ci-deflus, la
fleur de I'épic, & vous mettrezune livrede
fleurs dans P'Alambic: au lieu de la quin-
teflence, vous ajoliterez 4 P'eau-de-vie,
portée par la recerre précédente , une cho-
pine, & une chopine d'eau.

Pour quatre pintes d Eau-de-vie de Layan-
de , en Efpries rectifies.

Vous tirerez les efprits de fepr pintes
d'eau-de-vie feulement, & vous remettrez
ces efprits dans ’Alambic, avec quarre
onces de quinteflences , pour les recti-
fier.

Si vous vous fervez de la plante, vous
mettrez une demie livre de fleurs dans'A-
lambic , avec de I'ean-de-vie, en la méme
quantité que deflus , pour en tirer leselprits
fimples , avec une chopine d'eau , pour em-
pécher que les recettes ne briilent au fond
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de la cucurbitte : vous en mettrez enfuite ,
quand celle-13 fera tirée , une autre demie
livre dans I’Alambic , avec les efprits dif-
tillés , pour les rectifier fans eau.

Recetee pour quatre pintes d'eau de Lavande
fimple.

Vous mettrez dans '’Alambic une livre
de fleurs de Lavande, & fix pintes d’eau,
pour en tirer qﬂluatrc pintes.

Prenez garde que la Lavande ne satta-
che aufond dela cucurbire. Il efta propos,
quand on diftille la plante, de fe fervir &
cet effet du bain- marie 5 ou fi 'on ne fe fert
pas-de cette fagon de diftiller, il faut au
moins avoir une grande attention au dégré
du feu, de peur que les matieres ne s'atta-
chent & ne brilent.

On fait aufli de 'ean de Lavande rouge,
ou l'infufion de Lavande 3 cette infufion
eft du reffort de tout le monde, parce qu'il
ne faur peintd’Alambic pour cette opéra-
tion ; c’eft de 'eau-de-vie tout fimplement,

v'on met fur d¢s flzurs de Lavande, &
ilcrétion.
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Qninteffence de Lavande . & autres vége-
taux aromatiques.

La quinteflence eft la pierre de Touche
de la fcience du Diftillateur 5 & ce feroit
manquer a nos Lecteurs dans le point effin-
tiel, que de ne pas leur enfeigner la fagon
de la faire.

Il fe peut faire, qu'un Diftillateur fe
trouve en des lieux, otil ne puiffe avoir
des quinteflences de Lavande, ou autres
plantes aromariques; il eft embarraflé, s'il
ne faic pas extraire les quinteflences des
matieres , qu’il peut trouver fous mains.
Peu de Diftilizreurs poJedent certe {cien-
ce. A Paris fur-tpur, ol i'on n'efl pasdans
cet ufage, mon travail m’a acquir quelques
connoiflances en cetre partie ; & ce que je
guis en avoir, ne fera point un m}rﬂere :

e me ferai toujours plaifir de communi-

uer mes lumiéres. Cleft le Public, qui nous

ait ce que nous fommes ; ¢’eft au Public,
que nous nous devons : c'eft enfin pour fon
utilité, que je travaille & que j'écris.

En parlant de la Lavande , ou de Ia
quinteffence de certe plante, nous dirons
tout ce qu’il faut pour faire les quintefien-
ces des autres aromatiques végéraux, par-
ce que fa raifon eft la méme, & la fagon
d’en tirer les quinteffences, femblable 2
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celle dontontire celle de la Lavande ; tel-
les font celles d’Afpic, de Melilot, dela
Marjolaine , de la Meliffe, & autres plantes
odoriférantes & aromatiques.

Pour tirer les quinteflences de chacune
de ces plantes en particulier , vous pren-
drez ces plantes nouvellement cueillies 3
& fi vous lE'.v, faites pour des remedes , voici
la fagon de les employer.

Vous dépouillerez les branches de ces
plantes, fraiches cueillies , dans un tems
chaud , avant, ou au lever du Soleil 5 &

uand ces branches auront été dépouillées
Ee leurs feuilles ou fleurs , vous étendrez
lefdites feuilles , ou fleurs , fur un linge
blanc, pendant vingt-quatre heures 4'om-
bre; & au bout de ce tems, vous les pille-
rez fimplement , pour les froiffer: vous les
mettrez enfuite dans PAlambic , avec de
'eau chaude , a fouffrir le doigt, & voug
mettrez votre Alambic fur un feu bien cou-
vert, ou fur la cendre rouge, pendant cing
ou fix heures, fans chapireau ; mais cepen-
dant couvert de fagon, que rien ne puiffe
tranfpirer & s'évaporer : aprés ce tems de
digeftion, ou préparation , vous décou-
vrirez votre Alambic , auquel vous adap-
terez promptement fon chapiteau , dot
vous Eitterez les jointures avec beaucoup
d'attention ; & toutde fuite, les ferez diftil-
ler. Vous tirerez d'abord la moitié de I'eau,,
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que vous aurez mis dans votre Alambic;
car il faut v en mettre , & vous retirez le
recipient. Vous verrezi furnager I'huile,
ou quinteflence fur cetre eau : vous la fépa-
rerez , comme on fait le Néroly, d'avec
Feau de fleurs d’orange ; & quand vous au-
rez reurd cette hui%e, ou guinteflence ,
vous remettrez Pean diftillée dans la cucur-
bitte , & la diftillerez de méme, jufqu’a ce
qu'il ne vienne plus de quinteflence dans
le récipient. Vous pourrez repafler cette
eau par I'Alambic, julqu'a cing fois, plus
ou moins , fielle donne cncureae la quin-
teflence & la cinquiéme fois, & moins, fi
ellen'en donne pﬁus i la quatriéme.

Les meilleurs Alambics, pour ces {ortes
d'opératons , font 'Alambic au bain-
miarie, & celui au bainde vapeurs; on peut
cependant, & ceft la fagon la plus ordi-
naire, diftiller les recettes a feu nil.

Mais , {i vous vous propofez de faire des
guinteifences pour I'odorat, ou pour faire

es eavx 4 laver le corps, comme l'eau de

TLavande, I'eau de Romarin, ouean de la
Reine d'Hongrie, vous pouvez alors vous
fervir du Nitre ou Salpétre , ou du Sel com-
mun, afin de tirer d'avantage de quintef-
{ence. '
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Ltecetre pour faire les Quinteffences des aro-
matiques vegeraux.

Vousemployerez quatre livres de fleurs,
ou de fenilles des aromatiques, que vous
diftillerez , 8 dont vous voudrez tirer les
quinteflences , & employerez fix pintes
d'cau. Si vous employez le Sel pour faire
fermenter vos plantes, vous mettréz quatre
onces de Nitre, ou Salpétre, ou une de-
mie livre de Sel ordinaire : il ne faur em=
}élcl::;er que l'un ou lautre de ces deux

CiBa

CHAPITRE XXXIL
Dsra Marrorarnz

A Marjolaine eft une plante dont il y
L a plufieurs efpéces: mais je ne parlerai
ici, que de celle dont on fefertle plus com-
munément,

L’odeur de cette plante eft forte, aro-
matique , & d’un goiir dcre, & un peu
amer. Ses fleurs naiflent en {es fommités ,
ramaflées en maniere d’épis, ou de téres,
plus courtes & plus rondes que celles de
IOrigan , compofées de quatre rangs de
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feuilles , pofées par écailles. Elleeft bonne
dans les maladies ducervean & de Peltho-
mac.

Cette plante fe trouve chez tous les
Herboriftes ; lufage en eft fort érendu: les
Bourgeois enmélent dans leurs infufions de
TLavande. On s’en {ert pour le por pourri;
on en fait entrer la quinteffence dans cer-
tains remedes, & dans certaine pommades
de fanuifies, pour ceux qui aiment les
odeurs aromatiques. Il eft méme éronnant,
qu'attendu le gofitdes odeurs quia régné fi
longtems, & qui reprend fi bien dans ce
tems-ci, celle faite avec cette plante, n'ait
pasmonté a un plus haur dégré de perfec-
tion. .

Le Diftillateur peut 'employer avec au-
tant d’agrément que d’urilicé.
~ Onen tire de eau fimple , de ean {pi-
riteufe, de la quinteflence , comme nous
allons dire.

On en tire la quinteflence , comme de
tous les aromatiques végéraux , & comme
nous avons dit au Chapitre de la Lavan-
de.

On en tire de I'eau fimple, comme jai
dit dans le méme Chapitre, pour I'eau de
Lavande fimple.

Et pour en tirer Pefprit, vous ferez
comme nous allons dire:

Prencz de Ia Marjolaine fraichement

cueillie :

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 157 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=157

BEIT Sante

de la Diffillation. T4f
cueillie : oblervez que ce foit dans le fore
de la chaleur, avant ou auffi-tir que le So-
leil fera levé , pour qu’elle ait toute fa ver-
1, & que la rop grande chaleur n’en aic
pas diflipé une parue. Dépouillez les bran-
ches de leuars fauilles , & de leurs boutons 3
fila fliur y et , ce fera encore le micux :
mettrez ces fevilles, boutons & fleurs, §7il
y en a, dans votre Alambic, avecde Peau-
de-vie, & un peu d’eau, fi vous diftillez 4
feu nii: mais {1 vous diftillez au bain marie,
ou au bain de vapeurs,.ouau fable, vous
pourrez n'y pas meure d’eau, parce que
vos recettes ne brileront point, ni ne
g'attacheront au fond de vorre Alambic :
netirez pas de phlegme. Pour la diftiller a
feu nfl , il faur le dégré de feu ordi-
naire,

Recette pour Ueau de Marjolaine fimple.
Vous mettrez dans 'Alambicfix pintes
d'eau-de-vie , deux livres de Marjolaine,
& unepinte d’eau, fivous la diftillez 4 feu
nii: i vous diftillez ‘au bain-marie, ou au
::ain de vapeurs, vous pourrez retrancher
"eau,

Recette pour Peau de Marjolaine reflifie.

Mettez dans I'Alambic fix pintes d’eau
G
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de-vie, & deux livres de Marjolaine ; tirez«
en les efprits, & les remertez dans I’Alam-
bic, avec une demie livre de Marjolaine ,
four les rectifier; & la meilleure fagon de
es reftifier, c'clt de fe fervir, pour cette
redtification , de 'Alambic au bain-marig.

CHAPITRE XXXIIL

Dz« Merirse

A Meliffe eft une plante aromatique ;
L dont les flaurs font petites, blanches ,
ou d'un rouge pile. Cette plante eft cor-
diale, céphalique , rappelle les efprits dans
les évanouiflfemens, On en fait des eaux
{imples , des eaux fpiriteufes ; & en-
arfaurres , elle eft exrrmement connue fous
letitre d’eaudes Carmes.

Pour faire l'ean de Melifle fi vantée, &
qui mérite en effcr les éloges qu'on lui
prodigue,, ar prend de la Melifle nou-
vellement cueillie, fur 1z fin du Printems,
ou au commencement de I'Eté. Il faur oh-
ferver, que pour que certe plante ait toute
fa vertu, il ne faut la cueillir que dans un
tems chaud 5 & s'il fe peur, qu’il n'ait pas

li depuis quelques jours : il fautla cueil-
ir encore avant le lever du Selell , ou rour
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au plus, vne demie heure aprés le Soleil
levé, afin qu'elle ait toute la vertu que l'air
& la fraicheur de la nuir laiffent aux plan-
tes, & que la chaleur n’ait rien diminué de
{a force.

Cerre eau fur 4 fon commencem:nt ap<
pelléz ean de Citronelle, parce quedans fa
recerte il entroir du citron @ il n'éroir ce-
pendant pas la bale de cette eau. Les Car-
mes Déchauflés de Paris, ou quelgue Dif-
tillateur d’entre eux , raifonna cette re<
cette , 8¢ larrangea de facon , qu'elle
eutdes-lors la vogue prodigieufe, qu'elle
a encore, Ce Diftillaceur ¥ mélades épiccs,‘
qui par elles-mémes, fans la melifle, font
extrémement cordiales , & qui ont des ver=
tus connues.

On y met deg quatre épices, en trés<
raifonnable quantieé; & de la coriandre ;

taine cordiale, & trés-bonne pour lzs ma-
adies pccafionnées par les vents, 1l faur
faire attention de choifir les épices & la
graine de coriandre, de la meilleure qualiré
qu'il {era poflible ; cela faic, vous coupe-
rez des zefles de citron, avec beaucoup de
précaution : vous pillerez les épices 8¢ la

taine de coriandreavec les feuvilles de Me-
E!Te, qu'il faur piller aufli , mais a pare:
vous mettrez enfuite toute cette recette dans
la cucurbite . de votre Alambic, avec du
vin blanc & de I'cau-de-vie ; &{fc_s?s dif=

iij

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 160 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=160

BEIT Sante

148 Traité raifonne

tillerez enfuite certe recette an bain marie,
a rrés-petit feu, de forte que vos efpritsne
tombent que goute & goute dans le réci-
pient, & non pas & la file & continue-
ment comme dans toutes les aurres diftilla=
tions: fur-tout obfervez bien de ne point
tirer de phlegme, car il [aut, pour cette eau,
que vos efprits fortent purs , & paroiflfent
aufli brillans,que fi c’éroient des efprits rec-
tifids.

La longueur du tems que I’ Alambic refte
fur le feu, la longueur de ladiftillation el-
le-méme, ol les efprits ne diftillent que
goute 4 goute, donne affez de temps aux
efprits des épices pour fe développer, &
fait, que les efprits dela Méliffe en entrais
nent {uffifamment.

Recette pour environ quatre pintes d’eau de
Méliffe.

Vous mettrez dans votre Alambic cing
pintes 8¢ chopine d’cau-de-vie, cing pintes
& chopine de vin blanc , un quatteron de
mufcade , un quarteron de macis, une once
de canelle , deux onces de clous de girof-
fle, quatre onces de coriandre, les zefts
de douze beaux citrons, & vingt-quatre
poignées de feuilles de Méliffe.

Sivotre Alambic eft trop petit pour con-
tenir toute cette recette, vous la partage-
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rez pour n’en difliller que la moiri¢ d’abord;
& enfuite vous diflillerez le refle pour faire
la quantité d’ean de Mdliffe portée par la
recette 3 & vous diminuerez la recetee, ou
I'augmenterez toujours par propertion , fur
la quantité que je viens de flatuer, i vous
en voulez faire plus ou moins,

CHAPITRE XXXIV
Do Roa arrw

E Romarin eft un arbriffeau aromati-
ue, d'une odeur forr agréable ; fes
fleurs {ont mélées parmi les femlles, & {one
une efpece de tuyau découpé en gueule, de
couleur bleve , pile , tirant fur le blanc.
On tire de certe plante des eaux fimples
des effences; & ceft fur-tour du Romarin
ue ce fair 'ean {i renommée de la Reine
ﬁ’Hongric, dont nous allons parler, Cette
plante tient un des premiers rangs parmi
les aromatigques vég STANX 4 qu’emp[o}rent
ordinairement les Diftillateurs.

Eau dela Reine d'Hongrie.
L’eau de la Reine d'Hongrie, eft la pre-

miere eau d'odeur, qui ait paru ; elle nous
Glij
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vient d?Allemagne. Cette eau ne fut d’abord
qu'une infufion; enfin on la diftillée a
Montpellier avec beaucoup de fucces.

Labafe de cette eaun eft le Romarin. Certe
plante eft fort commune 3 mais la meillevre
ean de certe efpece nous vient de Montpel-
lier; parce que dans ce Pays & dansla Pro-
vence , les végltaux aromatiques y font
beaucoup plus odorans, 4 cauf» de Ia
chaleur du climat , ils le font encore plus
en Provence qu'da Mompellierg maisle voi-
finage de certe Ville & de la Provence,
fait, que les Diftillateurs-de Monrpellier
font toujours trés & portée d'avoir les ma-
tieres propres a leurs diftil:ations , & les
meilleures,

Quoique le Romarin du Langredoc &
de la Provence foir d'une qualité ii{:n fupé-
rieure 4 celui du climat de Paris, on peut
cependant employer celui de Paris & des
Provinces voifines : mais il faut pourcela,
que cette plante foit dans une bonne expo-
fition , 4 I'abri du nord & expofée au midi.

C'eft la fleur de cerre plante feule, qu'il
faut employer , pour faire I'eau de la Rei-
ne d’Hongrie, s'il eft pofiible d’'en avoir
une quantité fuffifante; car votre eau en
fera meilleure & plusparfaite : mais au dé-
faut de la fleur , oude la quantité de fleurs;
on peut employer les fommités des branches
de cette plante ; & on peur méme dans le
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gas olil ne feroit pas poffible d’avoirdes
fleurs, nemployer que ces fommirés. La
plante a bien la méme odeur que la fleur
mais cll: n'a ni la méme quantité, ni la mé-
me qualité du parfum, ni fa délicatefle.
Cerre plante a la_prééminence fur tous les
autres végéraux aromatiques ; & le golit des
plantes aromarigues s’elt roojours fort bien
{outenu. Pour faire Peau de la Reine d'Hon-
grie avec les fleury , il faut les cueillir au
lever du Soleil , & les employer toutes
fraiches ; on les meitra dans PAlambic: Et
{i lon diftille les fommités , on fera de mé«
me ; vous metrrez enfnite de Peau-de-vie
dans votre Alambic, & vousdifhillerex vos
recettes an bain-marie, a grand feu : vous
aurez foin de ne point tirer de phlegme, &
votre eau fera parfaite.

Recette pour quatre pintes d'eau de la Reine
d'Hongrie.

Vous mettrez dans votre Alambic fix
pintes d'eav-de-vie {ans ean , une demie li-
vre de fleurs de Romarin , avec une livra
de fommités , ou virgultes de la plante ; &
fi vous n'employez que ces fommités , vous
en mettrez deux livres, & vous diftillerez
w0s recetres au bain-maric.

Vous tirerez encore de cette plante, on
plutdtde ces fleurs, de la quinteé ence,, com-

1y

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 164 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=164

BEIT Sante

172 Traité raifonne
me nous avons dit au Chapitre de la quin«
teflence de Lavande.

CHAPITRE XXXV
De Mzzrions

E Melilot eft une plante aromatique ;
L d’odeur agréable. Ses fleurs font pe-
tites, légumineufes, jaunes, ramafiées en
épics. %uute cette plante eft de fort
bonne odeur, quand elle eft feche. Les Difa
tillateurs l'employent avec fuccds, ainfi
que nous allons dire.

L’eau de Melilot eut jadis plus la vogue;
qu'elle ne I'a actuellement. Certe plante eft
trés-commune, & fe trouve chez les Her-
boriftes avec beaucoup de facilité. Elle eft
bonne pour 'eau fpirituenfe & fimple. Elle
entre dans les alliages fpiritucux , & y fait
un effet merveilleux. Elle entre dans les re-
cettes aromatiques , dans les ports-pourris.
On en fait des quinteflences de la fagon
dont on fair les quinteflences des autres
aromariques ; cependant je ne confeille pas
de gamufer 4 en tirer les quinteffences ,
Earce querien n'eft {i ingrar,que le produit

uileux de cette plante.

Pour faire I'eau de Melilot, vous prens-
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drez cette plante nouvellement cueillie ,
fraiche , dans fa force , dans un tems fec &
chaud , immédiatement aprés le lever du
Soleil; & méme plutét , s'il eft poffible,
avant qu'il foit levé, Vous déramerez les
branches de cette plante , & vous mettrez
ce que vous aurez Gtéde cesbranchesdans
votre Alambic, avec de P'eau-de-vie & de
Peau, & la diftillerez fur un feu ordinaire,
en obfervant , avec beaucoup d’attention ,
d’éviter de tirer des phlegmes.

Recette pour quatre pintes deau de Mélilor ,
en gfprit_fimple.

Vous mettrez dans I'Alambic deux li=
vres de Mélilot, fix pintes d’'eau-de-vie,
& une pinte d'au.

Recetre pour faire I'eau de Meéliloz , enefprit
reflifté.

Vous mettrez dans 'Alambic deux 1i-
vres de Mélilot, fept pintes d’eau-de-vie ,
& une pinte d’eau. Vous en tirerez les ef=
prits, que vous remettrez dans PAlambic,
avee une demie livre-de Mélilot ; & vous
les re@ifierez au bain-marie.
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Receste pour quatre pintes d'eau fimple de Me-
lilars

Vous mettrez dans I'Alambic deux [i-
vres de Mélilot, & fepe pintes d'eau, pour
en tirer quatre pintes.

CHAPITRE XXXVL

L' Arezc . rx Tavar . £z Bariric T 54
SavcE.

Ous avons déja parlé de I'Afpic &
N l'article de la Lavande ; mais nous
fommes obligé-d'en dire encore un mot
dans ce Chapitre.

Le Thym eft une. plante affez connue:
mais Pefpdee la meilleure , eft celle qui
croit dans les Pays chauds, Ses fleurs font
purpurines & petites. Cetse plante eft bon-
ne acx tempdéramens froids, mer le fang
en mouvement , & eft fort cordiale. Les
Diftillareurs 'employent comme tous les
autres aromatiques végéraux, pour les
eaux, lesliqueurs, & dans les recetres com»
pliquées; on en, tire aufli des quinteflena
ces.

Le Balilic eft une plante annuellz, aro-

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 167 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=167

BEIT Sante

de la Diflillation. i3y
matique 5 qu'on fémedans les Jardins: il y
en a plufieurs elpeces. Une qui eft le grand
Bafilic, qui vientd la hauteur de fix a huic
pouces. ?! poufle beaucoup de branches
fort ferrées. Ses feuilles font grandes, gau-
dronées, dentelées en leur bord, Ses fleurs
{ont blanches, naiffent a {es fommirds.
Son odeur approche un peu de celle du
Girofle.

Le¢ moyen Bafilic vient fort touffu : fes
branches font {errées, noiienfes & cannel-
1ées, Ses feuilles font dentelées dun verd
noir, & ordinairement de diverfe couleur
eomme celies du tricolor..

Le petit Bafilic eft Pefpece la plus con=
fiue , & la plus commune : il n’en elt pas
pour cela d’une qualité inférieure 2 celle
des deux efpéces précédentes, & méme il
a plus de parfum & de vertus que les autres
il forme un petit buiffon forr rouffu, qui-
s'arrondit de lui-méme, & qui prend une
tournure fort agréable: fes feuilles font
d'un verd tendre & guai: fon'odeur eff
trés-foree , & méme porte au cervean quand
on s’en approche detrop prés; certe odeur
prend méme aux coeps qui le touchent; 8z
fe conferve trés - long - tems 4 la plante-
aprés qu'elle eft deﬂ’écﬁéc.

Les Diftillateurs diftillent cétte plante-
& entirent des eaux fimples , fpiritueufesy
comme de toutes les autres plantes aroma~
tigues, Govj
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La Sauge eft une plante trés-commune
& trés-connue, Elle vient dans ces climars-
ci; mais elle eft meilleure dans les Pays
chauds : f{es fleors {ont de couleur bleue ,
purpurine , & naiffent en ¢pics au fommet
de fes branches.

Ilen eft unc efpéce plus petire que certte
précédente, qu'on appelle la fine Sa:g;e
de Provence ; cette derniere eft forr efti-
mée, & on lui auribue de grandes ver-
tus. On en trouve une grande quantité le
long du Rhéne.

&ms prendrez pour faire les eaux fim-

les fpirituenfes , & quinreffences d’Afpic,

s fleurs nouvellemeur cueillies , comme
celles de la Lavande ; vous en mettrez dans
votre Alambic les quantités portées par les
recettes dans la Lavande , Chapitre trente-
uniéme ; & vous fuivrez de point en point
les choles prefcrites dans ledic Chapitre ,

our la conduite de T'opération.

La {émence de cette plante donneune
huile trés-forte en odeur , & trés-défagréa-
ble ; mais remede fouverain pour des cures
de playes,de la cﬂuelle nous ne parfons pas;

arce que les huiles , comme nous croyons
Fa'.rbir dit quelque part, font Pouvrage du
Diftillateur , & non celuide la diftillation.

De la Sauge & de I’Afpic, on ne peut
tirer que des,caux fimples , des quinteflen-
ces & des efprics pour les eaux d'odeurs,
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pour les remedes , & pour la propreté du
corps : mais du Thym & du Bafilic, on
peut faire une liqueur , & méme agréable.

DIVISION:

Le Thym & le Bafilic en ligueur , eau d'o-
deur , tant fimple que [piritueufe.

LxThHyn

A recette de cete liqueur eft nouvelle
L & facile.

Pour faire ’ean de Thym en ligueur ,
vous prendrezdu Thym fraichement cueil-
li, quand il eft en fleurs , c'eft-a-dire, an
mois de Juiller : il faur le cueillir dans un
tems bien chaud & fec. Vorre Thym
cueilli , vousledéramerez, & mettrez en=
femble fheurs & feuilles dans vorre Alambic,
avec de I'eau-de-vie [ans eau : Vorre Alam-
bic, ainfi garni & bien lutté, le porterez
fur un ffutempéré, &dillillerez votre re-
cette , en. obflervant exactement de ne
point laifler venir de phlegmes; car ce que
vous en tirericz ghtercit eﬁ:{‘alument votre
liqueur,parce que les phlegmes de I'cau-de-
vie ont une odeur défagréable. Ceci fair,
vous ferez fondre dufucre; & quand votre
fucre {era fondu, vous verferez dans ce
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firop, les eflprits diftillés, les pafferez 4 la
Chauffe pour les clarifier ; & quand votre
liqueur aura paflé & clair fin, elle fera faite.

Pour faire I'eau d’odeur du Thym ; vous
prendrez les feuilles & les fleurs du Thym
déramées, & garnirez 'Alambic de cetre
forte.

Wous mettrez des feuilles & fleurs ci-
deffusdans Ja cucurbitte, jufyu'a la moitié
de la cucurbire, deux pinres d’eau, & le
refte d’eau-de-vie, julqu'au couronnement,
& comme 4 la diftillation précédente ;o0b-
fervez {ur-tout de ne peint laiffer romber
de phlegmes dans le récipient,é cela pour
les raifons que nous avons expliquées plus
haur, & qui font répérées dans plufieurs en-
droits de ce traité,

Recette pour cing pintes d’eau de Thym en
Egueuh

Preneztrois pintes & chopine d’eau-de-
wie, avec trois poignées de Thym, feuilles
& fleurs, & pourle firop une livre & demie
de fucre., & deux pintes d’eau.

Rececte pour trois pintes deau d'odeur de
hym.

Prener comme ci-deffus des feuilles &
feursde Thym ; rempliffcz 4 moiti€ yotre
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cucurbite ; metrez fur vos fleurs deux pin-
tes d’eau, & le refte d'eau-de-vie jufqu'an
couronnement ; diftillez vos recettes fur un
feu tempéré, & évitezd'en tirer des phleg-
mes.

Recette pour tirer Ueau fimple & double di
Thym.

Prenez du Thym dans fa verdeur ; pil-
lez-le, & le diﬂiﬁez au bain-marie, enfem-~
ble les feuilles & les fleurs ; & n’y met-
tez point d'eau, pour l'eau double. Pour
Peau fimple, vous mettrez de Pean , 8¢ dif~
tillerez 4 feu nd,

Le Basrrice.

Les Diftillateurs tirent de cette plante
des efprits pour les liqueurs , en- tirent des
elprits pour les eaux d'edeurs, diftillenc
cerre plante eueau fimple & double , & en
tirent encore une quinteffence trés pré-
cieufe,

On fait avee le Bafilic une liqueur trés-
agréable au gofir.

Prenez du petit Bafilic, cueillez-le dane
le tems qu'il fleuric en tems chaud 8 fecs
employezanfli-vow les fleurs. & les feuilles,
parce que cette'plante fe fane aif¢ment,

& cftfortdélicate s Pimpreflion qulelle laif-
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fe aux chofes, qui la touchent, prouve que
fon odeur s'évapore facilcment, Déramez
vorre Bafilic , merrez Aeurs & feuilles dans
votre Alambic avec de 'eau- de-vie ; dif=
tillez votre recerte d feu nll, mais tempé-
r¢ ; & quand vous aurez tiré vos elprits
fans phlegme; vous boucherez bien vorre
Técipient , pour éviter la wranfpiration &
I'évaporation 3 vous ferez enfuitele firop
ordinaire, avec dufucre, que vons ferez
fondre dans I'eau fraiche ; & quand votre
fucre fera fondu , vous verferez votre firop
dansles efprits du Bafilicdiftillé ; & quand
le tour fera bien mélé , vous le paflerezd la
Chaofle, que vous avrez foin de couvrir ,
afin que rien ne fe perde dela forcede vos
efprits,

Recette pour Peaude Bafilic en liqueur.

Prenez les fenilles & fleurs enfemble,
trois poignées, trois pintes & chopine
d’eau-de-vie , deux hvres de fucre , & une
pinte & demie d’eau ( car il en faut moins
pour le bafilic ) que pour le thym, pour
environ quatre pintes de ﬁqueur.

Pour faire Ueau fimple , double , & quin=
ceffence de Bafilic.

Pour faire ces eaux fimples, doubles &
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quinteﬁcnce » prenez du bafilic, comme
ci-deffus , fleurs & feuilles en leur verdeur
pilez-les, mettez-les dans un Alambic de
verre, & diftillez le toat au bain -marie ,
fans eau, ou au bain de vapeur, pour cau
double de laquelle vous féparerez la quin-
teflence , comme on vous a dit a l'article
de 'Orange , Chapitre vingt.troifiéme ,
Eour {éparer le Néroly d’avec Peau dou-

le de Hleurs d'orange. Si vous voulez dif-
tiller de l'eau ﬁmpﬁ; , vous la diftillerez a
feu nti, avec de l'eau, cependant rem=
péré.

Recette pour faive Vean double & fimple de

Bafilic.

Mettez des feuilles & fleurs pillées
jufqu’au couronnement de votre cucurbite ;
diftillez le tout fans ean au bain-marie :
évitez les phlegmes.

Pour 'eau fimple , verlez fur vos feuilles
8¢ fleurs cing pintes d’eau, pour en tirer
trois pintes 3 diftillez le tour & feu nii : ne
mettez des fevilles & fleurs gue jufqu’a la
moitié ; graduez votre feu, deforte qu'il
ne foit point trop vif; & évitez de tirer
phlegmes.

Il nous refte & parler de la Sauge. Pour
faire Peau fimple de cette plante, on la
cueile en tems chaud & fec, dés le
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matin : on la met fur le champ dans 'A-
lambic , avec un peu d'eau ; & onla dif-
tille afeunil, un pen vif, 4 caule de U'eaun,
& comme dans toutes les autres recertes,
on prend garde de ne pointtirer de phleg-
mes. Quand on veut la diftitler & Pefpriz—
de-vin, on ne fait que mertre de Fl”enu
& de l'eau-de-vie dans |'Alambic, fur
les feuilles , & on fait alors cette opéra-
tion & feu nit. Quand on en veur faire de
Feandouble , on la diftille fans ean avu bain-
marie, Pour la quinteflence , on obfervera
la méme conduite que deffus.

CHAPITRE XXXVIL

Desy VoewerarreS

O N entend par vulnéraires , les plan<
7 tes adouciffantes, on&ueules, con-
folidantes & cordiales. Nous avons des
vaolnéraires en France: il y en a en Suiffz;
& celt en Suiffe que les vulnéraires font
les meilleurs ; ce font ceux-la qu'il faue em-
ployer. Des feuilles 8 des fleurs de ces
plantes , on fair des infulions , comme du
thé : elles font pour la fanté un effer mer-
veilleux,
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Cleft en diftillant ees plantes , comme
tout ce qui eft de notrereflort, qu'on peut
conferver, & méme angmenter ce qu'c]!es
ont dé ban ; {ur-tout quand on les diftille
aux clprits.

O diilille les vulnéraires 4 l'ean fimple
ou aux efprits. On diftille les feuilles & les
fleurs de ces plantes.

On.appelle celle qui fe fait avee fevilles ,
eau vulnérairaire fimplement : Et celle

wen faic avee les fleurs , eau vulnéraire
a'uriquchufade.

D-:'.puis gudq-'e tems, 00 4 mmpllqué
la recette” de I'eau d'arquebufade: ony a
ajolité d'autres plantes vulnéraires , des
plantes aromartiques. Elle oft devenue beau-
coup meilleure par I'addition de routes ces
choles. Nons en donneront Ia recctte aprés
celle-ci. Voici la facon de faire 'eau vulné-
raire:

Vous prendrez chez les Epiciers du vul-
néraire Suifle r il et commun & trés-facile
& trouver. Vous le choifirez le plus frais
qu'il fera poffible. Vous le diflinguerez fans
peine, au coup d'eeil & 4 'odorar. Il en eft
pour les fleurs , comme pour les feuilles ;
quoique {¢ches les unes & les avtres, cha-
cunes ont des marqaes diflinctives de leur
fraicheur. Quand le vulnéraire eft frais,
fes feuilles font plus veries @ lacouleur des
fleurs eft plus vive, & leur odeur eft beau~
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coup plus forte & meilleure: ce choix fait,
vous Pemployerez de cette fagon.

Recette pour quatre pintes d' Eau Vulnérai-
res aux efprits.

Vous mettrez dans I' Alambic une demie
livre de feuilles, ou {ix onces de fleurs de
vulnéraire,, avec fix pintes d'ean de- vie,
& point du rour d'eau. Vous diftillerez
cette recette a petit feu, & vous tirerez
quatre pintes d’efprit.

Recerte pour quatrepintes & Eau Vulnérais
re fimple.

Pour faire I'ean fimple , vous mettrez
dans I'Alambic la méme quantité de feuil-
les ou de fleurs, avec fix pintes d’eau, pour
en tirer quatre pintes ; & vous ferez un fen
plus vif, parce que I'eau ne fe diftille pasfi
ailément que les efprirs.,

A A%
A4
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CHAPITRE XXXVIIL

L’Eau Pulnéraire , appellée communément
Eau & Arquebufade.

Uoique nous ayons protefté dis le
commencement de ce Traité , que
nous ne fortirions pas des bornes, quela
Faculté permer aux Diflillateurs du fecond
ordre 3 je ne crois point m’écarter ni faire
un vol & perfonne , en donnant la recette
de Peau vulnéraire. Elle el d’une urilicé &
d'une importance fi grande & fi reconnue,
v’on ne {gauroir trop la communiquer,
L’eau vulnéraire, a [a premiere décou-
verte, eut d’abord une grande réputation §
& telle eft la nature gﬂs chofes dont la
bonté eft réelle, & de tous les tems : fon
mérire & fa réputation ont augmenté tous
les jours, On a ajofité 4 {a vertu premiére,
en compliquant {a recerte de chofes meil-
leares de plus en plus,
On avoit dabord fait Tean vulnéraire
i I'ean fimple ; enfuite on 'a faite aux ef-
prits : elle a acquis par ce moyen un dégré
de bonté fupérieurau premier. Il eft yrai,
gu'on conferve encore Iufage d'en faire
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de 'une & l'avtre fagon , parce que 'une &
Tautre fert a des ufages differens. Les be-
foins différens demandent I'ufage des unes
ou des autres : nous ne fixons rien de ce
cité. Contens de nous en tenir a les fea-
voir faire, fans méme enrrer dans awcun
dérail fur les maux auxquels elles remé-
dient, nous direns que pour les contu-
fions, bleflires , playes, coupfires & au-
res, il n'eft point de remede {i prompr &
fi efficace : mais I'eau d'arquebufade fait
plus, elle faic des miracles 3 des bleflires
trés-dangéreules & trds-profondes ont éé
guéries par fon moyen , dansun efpace de
tems {i court, que la chole prodigieufe
comme elle eft, eut éeé incroyable , fil'ex-
périence n'elic aidé le fait 4 {e faire croire.
Les onguents auroient tenu une playe un
tems infini, que Feau vulnéraire guéric en
tres-peu de jours. Souvent il luia fuffi de
vingt-quatre houres, pour avoir {on p]eiﬂ
effer. Un ouvrier n'a rien de mieux A em-
ployer, s'ila le malheur d'@rre bleflé.
ﬁ;Emcr}r dit, page 650 de fon Cours
de Chymie, {econde Parnie des végéraux,
que le nom d’ean vulnfraire fiffir pour
margquer fon excellence & fes vertus; &
ue {on nom d’eau d’arguebufade marque
?urquw' fa propriéié qu’;"leade guérir des
coups de fou, comme d’arquebule , fufil,
piftolet , & autres armes & feu, éclats de
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bombes ou de grenades, & mille autres
facons dant le feu peur faire blefler 4 la

Uertd.

Il entre dans la recetre de cetre eau
vinpt-cing fortes de plantes, tant aromati-
ques que vulnéraires. La grande Confoude,
feuilles , racines & fleurs 3 PArmoile, la
Bugle, la Sauge, la Béroine, la grande
Marguerite, la Sanicle, la grande Scro-

hulaire , la Pafquerette , I Aigremoine,

fr: Plantin, la Verveinne, le Fenouil,
I'Abfynthe , la Véronique, Orpin, le
Mille-Pertuis s PAriltoloche ltmgue ’ la
petite Cenrauréde 3 la Mille-Feuille, la
Menthe,, la Nicotiane , la Pilofelle, 'Hyf-
fope.

Il faut maintenant définir toutes ces
plantes, felon Pordre que nous venons de
leur dormer , & dire un mot de leurs vee-
tus, ponr faire voir 4 nos Lefteurs , d'a-
prts les Botaniftes, que nous n'employons
rien , dont les propriéiés & le mérite ne
foit prouvé par des autorités auxquelles,
ils ne pourront refufer leur confiance.

La grande Confoude.
C’eft une plante fort commune , qu’on
trouve communément dans les endroics

aquatiques & marécageux , le long des ri-
vicres : fa racine eft longue & noire par
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dehors , fans fil ni chzavelu, comme un pi-
vot ; [a fubftance intérieure eft blanche ,
glutineule, & propre 4 rafformir les chairs :
elle poufle une tge droite au fommet, de
laquelle viennent les fleurs , qui font d’une
couleur blanche jaunftre ; fa feuille eftlon-
gue , & approche affez de celle de la Bu-
glofe. Certe feuille eft d'un verd terne,
velue, ainfi que fa tige, & dpre au rou-
cher : elle e&l excellente pour les hémor-
ragies , & conlolide les chairs, dont elle
a pris le nom latin de Confoleda: on Pap-
peile aufli oreille d’ane, 4 caufe de fa fi-
gure longue, large & pointe, & velue
d'ailleurs.

L’ Armoife.

C’eft une grande plante, dont la Reine
Artemife a fait la premiére ufage ; ce qui
la fairappeller en latin Artemifia. Elle pouf~
fe unetige ferme, ligneufe, haute & bran-
chiie, Ses fevilles font blanchites par def-
fus, & d'un verd oblcur par deflous,
déchiquerées , & découpées trés - profon-
ment, comme celles de f‘:.ﬂbfynthe , d'une
odeur forte: on en trouve par-tout. Les
gens de la campagne l'appellent, | herbe
de la Saint Jean.

In
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Lz Sauge.

Nous en avons déja parlé. On Pappelle
Salvia en latin , comme qui diroit herbe fa-
lutaire,' & Lémery lappelle Salvatrix .
comme qui diroit, 'herbe la plus capable
de guérir. Nous en avons dit {uffifamment
a fon article.

La Bugle.

C’eft une plante , dont les fevilles font
¢paiffes, longuettes, rougudtres, un pru
velués 8 dentelées 4 leurs extrémirds ; fes
fleurs font bleves ; on la trouve aflez com-
munément dans les Champs ; elle eft vulné-
re & confolidante, ce quila fair appeller en
latin Confolida medid, moyenne Confou-
de, ou herbe Laurentiane. Je ne fcais pas
Pétymologie de cette appellation.

Lz Beroine.

Cleft une plant:,q\ue lufieurs perfonnes
cultivent dans leurs jardins ; on en trouve
dans les bois, {ur les montagnes ; les feuil-
les en font d’un verd jaune, longues &
étroites, dentelées au tour en forme de
fcie ; fes fleurs viennent 3 fes fommiteds ,

H
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rangéesen €pics, arrondies comme de pe-
tite pommes de couleur purpurine: cette
plante eft céphalique , vulnéraire & cor=-
diale. Les Gens de la Campagne Iappel-
lent T'herbe & la vache : voici pourquoi.
Dansles endroits ot les paturages font ma-
récageux , il vient ordinairement une ef=
pece de jonc , qui leur met le feu dansles
entrailles : elles rendent beaucoup defa ngs
quand elle font affectées de ce mal; 8 fi on
n'y remédie promptement , elles meurent
en quelques heures : le meilleur re-
mede , eft de faire bouillirde la Bétoina
dans du lait, qu’on leur fairavaler , ce qui
les fauve. J'ai cri que certe petite digref=
fion ne pouvoit érre inutile; 3 Iparce que
je crois y appercevoir des conléquences ,
que des perfonnesintelligentes peuvent ré-
duire en pratique,, pour quelque objer plus
intéreffant, que celui que nous annoncons,

La Sanicle.

C'eft une plante dont les fenilles pouflent
immédiatement de fa racine, prelque ron-
des, fermes , unies, vertes, debelle couleur,
divilées en cing parties ; fa tige eft haute
d’environ un pied , ou un pied & demi 3
{es feuilles naiffent 3 {es fommités, font

etites & blanches : fa racine eft noireen

ehars, blanche en dedans, fibreufe ;elle
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fe trouve fur les montagnes, elle croit dans
les Vallées 5 elle eft confolidante , vulné+
raire , & arréte le fang.

La grande Marguerite.

Lagrande Marguerite,i%u’f."n nomme au-
trement @il de beeuf , eft une plante fore
commune prefque par-tout, & en tout
Pays ; on en trouve quantité dans les bleds;
dans les prez ; fesfeuilles font longuettes 4
érroites , unies , rondes A leurs extrémités
d’un tiffudélié, douces, & grafles au tou=
cher ; fa fleur eft radide, fes feuilles font
bianches, & le cceur compofée d’une infi-
nité de petits grains ou {émences , d’un
jaune doré ; elle a Podeur forte, aromati-
que, & point défagréable , & refte au
corps qui la touche , quand elle eft un peu
froiffée; clle eft yulnéraire : Lémery dit
qu'on 'employe aufli pour les écrouclless

La Paﬁ;uererm

La Pafquerette ou petite Marguerite;
tlt une plante baffe, connue de tout le
monde 3 {es fenilles naiffent de fa racine,
font collées contre terre, rondes, quel-
ques-unes cblongues , d’autres d'un trés-
beau verd , grafles, liffes , onétueufes  ar-

Hij
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rondies vers leurs extrémités ; fes fleurs
font variées , blanches & rouges,ilyena
qui {ont tout-a-fait d’'un rovge incarnat;
certe fleur eff radiée, compofée d’une
infinité de petites fevilles longuectes, d'un
arrangement aflez agréable ; fes racines
font fibrées : elle coniolide les plaies, ré-
fout les tumeurs , arréte le fang : on en
diftille une ean bonne pour I'inflammation
des yeux,

La grande Scrophulaire.

Ceft une plante haute de deux ou trois
pieds , qui croit dans les hayes & autres
lieux ombragenx ; fa feuille reffemble affez
4 celle de Fﬂrtiﬁ ; fa racine eft grafle &
noucufe ; fon odeur eft défagréable, &
méme puante 3 elle réfout les tumeurs , ra-
mollic lesdurerés, nétoye les plaies & les
vieux ulcéres , & fert beaucoup dans la re-
cette de Peau vulnéraire.

Le Plantin,

C’eft une plante qu’on appelle Planra ge
en latin, comme qui diroit une plante par
excellence. C’eﬂ?‘idée qu’en donne Mon-
fieur Lémery; il ne lui donne pas cepen-
want des vertus qui juftifient ce utre magni-
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fique. 1l y ena de trois fortes : le Plantin a
fept cétés le plus commun de tout, fe
trouve par-tout dans les prez, le long des
chemins; fa feuille eft oblongue, arronﬁie a
fon entrémité , d’un bean verd par-defius,
blanche par-deflous & velue , eft étroite a
foncommencement , poufle une tige droi-
te , affez ferme & veluey fes fleurs naiffent
en épics , d'un blanc péle : & il refte ala
fommité de cetee tige , plufieurs capfules,
rangées en écailles, pleine de grains noirs
& menus ; fa racine eft grafle , coures
& fibreufe. Ily en a uneefpece & cingcé-
tés, femblable prefque en tour & la pre-
miere efpece, qu'on trouve dans les lieux
marécageux 3 onlappelle le Plantin aqua-
tique. i y en a une troifiéme efpece a trois
cbres, qui croft auffi prés de I'ean ; on
Pemploye dans les cours de ventre, les hé-
morragies , & on en diftille une eau d’une
grande vertu pour l'inflammation des yeux.

L’ Aigremoine

L’Aigremoine ou Eupatoire , eft une
plante haute environ d'un pied ou unpied
& demi , qui poufle deterre une tige gréle ,
menue , & cependant ferme : fes feuilles
font vertes , velues -par-deffous, un peu
blanches , échanerées profondément ; fes
fleurs {ont perites, en épics, d’un jaune ci-

H ijj
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trin; {a fémence eft menue,, & enveloppée
d’une efpece de coque velue & méme pi-
quante : elle efttrés-dérerfive , aftringente
pour le ventre , :Lpéritive pourles urines 3
elle eft yulnéraire , chafle le venin.

La Ferveine.

C'eft une plante qui poufle plufieurs tipes
en buiflon,a la hauteur d’environ un pied &
demi a deux pieds;fes tiges font gréles; an-

uleufes , dures , {es feuilles font d*un verd
gfan:hitrc , ainfi que fa tige, découpées
profondément, divifées en plufieurs feg-
mens; fes fleurs font petites ,bleuatrcs;%&
racine eft menue, fibreufe & dure; elle
croit dans les lieux fecs , fur leschemins ,
contre les murailles. Il yen a de pluficurs
efpeces, mais quiont toutes a peu prés les
mémes vertus ! elle eft onétueufe , adoucif=
fante, bonne pour les maladies de poitri-
ne, pour 'hémorragie; la dyflenterie, Ja
pleurefie ; cette plante éroit autrefois fa-
crée, onlappelle encore herba facra.

L Abfynthe.
Cleft une plante qui croft & la hauteur-
denviron trois pieds, & poufle plufieurs

tiges, blanches & ligneufes , ridées, bran-
chues, blanchitres & cotoneufes; fes
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feuilles font longuertes , découpées pro-
fondément , coroneufes , blanchéires , mo-
laffes , d'une odeur forte, aromatique, &
d’'un golit extrémement amer, fes rameaux
font entourés ou garnisd'une grande quan-
tités de grains, menus, jaunftres, aux-
quels fuccéde une {émence menue; fa ra-
cine eft groffiere, ligneu'e; on la culiive
dans les jardins. Il y en a de plufieurs fortes:
elle twe Iis vers, néroye l'eftomach, le
fortifie, elle eft d’ailleurs vulnéraire &
apéritive s elle eft d’un grand ufage dans la
Médecine , mais les Diflillateurs n'en fone
pas grand ufage , quoiqu'ils la puiffent
employer comme tous les autres aromari-

ues ,cependant, je ne crois pas, qu'elle
?oit c.rnplg'_trrée autrement , que pour cette
€al-Cl.

Le Fenouil.

Nous aurons encore occafion d’en par=
Yer, pour en donner une ample définition 3
it fufficici de dire , que cette plante eft dé-
gerfive & apéritive,, & nétoye les plaies.

Le Mille-pertuis.

C'eft une plante qui croit par-tout; elle
vient 4 la haureur de deux 4 trois pieds : fa
tige eft ferme & droite, un peu branchue;
fes feuilles font petites, vertes, un pen

Hiy
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longues , percées d’une grande quantité de
petitstrous ; fa fleur vient en bouguer aux
fommités de fes branches. Les fevilles des
fleurs font d’un riffu délié dune couleur
jaune, dorée , luiffante , percées aufli d'une
infinité de trous: {a {mence eft fort me-
nue & fort odorante , elle contient beau-
coup d’huile, qu’on en extrair, & qui ade
grandes vertus, elie eft vulnéraire , apéri-
tive, & fortifi= les nerfs.

L’ Ariftoloche.

Clelt une plante dontil y a quatrz efpe-
ce. Laronde, lalongue, la Clemarite, la
petite ou menue.

La premiere efpece, ou IAriftoloche
ronde, poufle plufieurs tiges foibles 4 la
hauteur d'environ un pied ; fes feuilles
font rondes, molles , fans queue , embraf=
fant leurs tiges ; fes fleurs font de couleur

urpurine, obfeure , tirane {ur le noir 5 fes
ﬁimences font platees, minces, enveloppées
dans des fruits longuets, divifés en fix pe-
tites cellules ; fa racine eftronde, oudela
figure d'une trufle, brune endehors, jau-
nitre en dedans, fort amére , & trés-
défagréable au goiitselle croit dans les prez,
dans les champs, en terre grafle & hu-
mide,

La feconde efpece ; appellée I'Ariftolo-
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che longue , jette plufieurs farmens ou ti-
ges pliantes, longues d’environ un pied &
demi, fe répandant 4 terre ; fes feuilles font
faites en faulx , pointues, atrachées aux ti-
ges par de rcrites queues ; fes fleurs refflem-
blent A celles de Ariftoloche ronde, elles
font remplacées par de petits fruits, dela
figure de perites poires, & remfermant
des fémencesplattes , noires : fa racine eft
grofle & longue , comme le bras d’un en-
fant, ayantla couleur & le gofit de celle de
PAriftoloche ronde; clle croit dans les
champs , dans les prez , les bleds , les vi-
gres & les bayes.

La troifiéme efpece, oula Clemarite,
poufle plufieurs farments droits, phus forts
& plus robuftes , que ceux des autres efpe-
ces, 4 la hauteur d'environ deux pieds ,
fes feuilles ont la figure de celles du lierre;
ridées, foutenues par des queues longues ;
fes Beurs font longuerttes , jaunes , pales s
fes fruits font plus gros que ceux des autres
efpeces d'Ariftoloche, de figure ovale,
divifés auffi en fix cellules, remplies de {é-
mencesl_platres ; {a racine eft menue, fila-
menteule, grife ; elle croit dansleschamps,
dans les vignes, dans les bois, aux Pays
chauds; il en eft encore plufieurs autres
elpeces.

La quatriéme efpece elt I'Ariftoloche
petite ou menue: elle pouffe p%ﬁtursﬁ-

v
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s foibles & menues, couchées 3 terre;
es feuvilles & fes fleurs {ont femblables &
celes des autres Ariftoloches, mais elles
font beaucoup pluspetites & plus piles ; fon
fruic eft fait en petite poire fucculente,
rempli de {émence 3 {es racines font fort
déliées, filamenteufes, jointes enfemble par
un petit rroncen forme de barbe , de cou-
leur jaunftre , d'uugoiit dcre , amer, d'u-
ne odeur forte & agréable: on en trouve
dans les vignes, dans les bois , aux lieux
chauds, fecs & pierreux. Cleft I’ Ariftolo-
che longue dont on fe fert le plus: mais:
toutes ces efpeces d’ Ariftoloches érant vul-
néraires , déterfives , propres pour réfifter
dla gangrenne , je les ai décrites routes,,

arce quayanttoutes les mémes vertus , on
Fera libre cfe choifir telle efpece quion vou-
dra: onemploye les racines des deux der-
nieres, comme on peut employer les feuil-
les & fleurs de toutes..

L’Orpin..

L'Orpinou Reprife,, ou moyenne Scro~
phulaire, eft une plante qui pouffe plu-
fieurs tiges droites, i la hauteur d’environ:
unpied, grafles, mollafles : les fevilles de-
cette plante refiemblent heaucoupd celles
ﬂia:pourpi:r, & méme fes tiges , ou & cel-
les: de la: féve quon appelle ick féve da
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marais , mais elle {ont moins rondes & un
peu plus |ﬁ:n§uettes: fes feuilles font d'un
verd blanc, epaiffes, graffes, onétuenfes,
& douces au toucher , & molliflent pour
peu qu’il y ait de tems , que la plante eft
cueillie };5 fleurs reflemblent 4 celles du
bled Sarrazin, font blanches ; fa racine eft
fhndu!euﬁz. Lémery dit, qu'elle croit aux

leux fecs & pierreux ; cependant on la
trouve communément aux lieux humides,
& pres des fources,

Cerre planre eft afltringente , hume&an-
te, cnnilz:lidante, adouciflante , dérerfi-
ve, & propre pour effacer les tachesdu vie
fage.

La Féronique..

La Véronique eft une plante dont il ya
deux efpeces générales , une appellée mi-
le, & l'autre Véronique femelle. La mike
eflt divifée en deux autres efpeces, une
droite, & lautre courbée & rempante.
Cette derniere eft la plus en ufa ge, &celle:

v'ili faut employer pour la compofition de:
I'eau vulnéraite : on l'appelle la Véronique:
milela plus commune.. ( Feronica mas i~
ﬁfi’m‘. Fulgatiffima. ) Elle jette plufieurs:
pranclies ou tiges fort menues, longues-,,
rondes, velues; la foibleflc defdites tiges;
faiv qu'elle rempe & terre: & ferpente ;, fess
feuilles font longuettes,, dentelées f:niltl-ll-'ﬁ-i

Evj
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bords , velues , plus petites que celles de[a
Béroine ; fes fleurs font difpofees en épics
blevdrres, & quelques fois blancs 5 fa (¢-
mence eft menue, ronde , noirdtre 3 fa ra-
cinecft fibreufe: elle-croit dans les hayes,
dans les bols , aux licux Inculres & fablo-
neux ; ellea un gofitamer & dcre.

La Véronique femelle a la feville dpew
prés comme le ferpoler; elle poufie plu-
fieurs petites tiges , menues , ferpentantesd
terre 4 caufe de leur foiblefle , lonpuertes ;
fes fleurs font petites, piles , ou bleuesd'un
blew pile 5 fa racine eff maonue : elle fe
trouve erdinairement dans les prez , & dams.
les lieux fur-rout humides & marécigeux.

Toutes les efpeces de \l’érunlque font
dérerfives, vulnéraires, fudorifiques , pro-
pres pour les maladies de la poitrine & du
poulmon , d'une vertu quiréfifte auvenin.

La petite Centaurée.

La petite Centaurée, qu'on nomme au-
wrement fiel de rterre, gcauﬁz quelle eff
extrémement amere , ou febrifuge, parce
qu'on. prérend qu'elle guérir la éﬁwe 5 eft
une petite plante baute , d’environ un demi
pied & plus. Ses fevilles fonr longuerres ,
comme celle du mille pertuis » mais un peu
plus grandes. Elle pouffe en fa fommicé
plufieurs - petits. rameanx ', ol naiflent des
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fleurs rougedtres , ou de couleur pu-pu-
rine foible, qui s'uniffent en s'approchant
les unes des autres. Il leurs fuccede , quand
clles font tombées, de perites tétes, on
goufles longues', menues, remplies d’un
peu de powﬁ'ﬂ farineufe. Sa racine eft dé-
liée, féche , ligneule , infipide; elle croft
aux lieux arides & fabloneux relle eft vul-
néraire,, dérerfive , deflicative , apéritive ,
antifcorburique , febrifuge wé les vers,
honne pour la rage; hyltérique pour la
feiatique & la jauniffe.

La Mille-feuille.

La Millefeuille eft une plante, dont les
fevilles pouffent immédiatement de la ra-
cine , repréfentantune plume d'oifean, du
plus beau vird, extrémement découpées,
longues , fermes & bien rangées le long
d’une clre qui les partage. Elle pouffe
plufieurs tiges , & la hauteur d'un pied ou
environ , roides, anguleufes, velues, rou-

edtres & rameufes , vers leors fommircés.

‘eft la grande quantité de fegments qui
partagent {a feville, quilui a Eli‘r donner
le nom de Millefeuille. Elle eft d’une odeur
aflez agréable, d’un gofit un peu icre. Ses
fleurs naiffent en fes fommités en bouquets,
ramaflées & forr ferrédes , petites, blanches
& jaunes au milieu, odorantes. Sa racine
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eft ligneufe , fibreufe. On la trouve pref-
que par tout, au lieux fur-tout fecs &
arides , fur les chemins, dans les endroits
expofés.

Cerre plante eft aftringente , vulneraire,
réfolurive , propre pour les cours de ven-
tre, & les hémorragies.

La Nicotiane.

C’eft une plante qui nous vient de 'A-
merique , Pays olielle ala plus grande ver-
1w, Elle croit particulierement dans I'Ifle
de Tabaco,d'otielle a pris le nom de Ta-
bac. On I'appelle Nicotiane, ou herbe dla
Reine, parce que cette plante fut apportée
a la Reine par Monfieur Nicot, du Portu-
gal, ol il avoir éé envoyé en Ambafiade.
Onla cultive préfentement dans route 'Eu-
rope : mais elle n’a nila foree , ni la verw,
qu'elle a au lieu de fon origine.

Il eft plufieurs efpéces cﬁe cette plante,
8 des efpéces de toure grandeur. La plus
grande efpéce eft fort haute, a latige hau-
te de quartre 4 cing pieds, & plus grofle
d'un pouce ,, ronde , velue, remplie de
moélle blanche. Elie reffemble beaucoup,
pour la figure , & PEliorrope. Celle d'une
plus petite efpéce, reflemble beaucoup,
our la tige,. les. fleurs , 8 méme. 1 a cou-
ur ,, & une-plante: aflez commune , qu'on
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appelle Fnula Campana: 4 cela EJIES que
I'Enula Campana a les fevilles d’un verd
jaune , & celles du Tabac ou Nicotiane
font d'un affez beau verd & mais elles {onte
velues & Apres an toucher toutes deux.
Sa fleur eft longue, de couleur purpurine :
{a femence eit petite, rougedrre :{a racine
elt fibreufe, blanche , d'un gofit fort 4cre.
Toute la plante a une odeur forte : elle
eroirdans les terres graffes , au grand air ¢
on la cultive dans les Jardins. Lafuméedn
Tabac, ou le Tabac miché, dit FEmery,
décharge le cervean; mais il caufe fouvent
des maladies , quand on en faitexcts, On
le pile , & on l'applique fur les tumeurs
qu'en veut réflpudre. On le merinfuler dans
Veau commune ; & avec cetreinfufion, on
lave les dartes , & les endroits du corps
ot l'on {ent des démangeaifons : mais fi
Yeau en éroit trop chargée , elle exciteroit
le vomiffement.. Elle e%t vulnéraire & dé-
terfive : on en prépare un {yrop, qu'on fait
prendre pour afthme.

La Pilofelle.

La Pilofelle, ou oreille de fouris , eft
une plante, dontles fevilles font longuet-
tes, rondes vers le bout , couvertes d’une
efpéce de laine blanchitres, oude plufieurs
petits poils,, quili fone mommerPilofelle,
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reflemblante a Poreille d'un rat, ce qui lui

a fait donner ce nom. Ses feuilles fontcou-

chées, & comme attachées 4 la terre. Ses

fleurs font jaunes fa racine eft fibreufe :

elle croit dans les champs. Elle et aftrin-
ente , vulnéraire, incraflante : elle arrre
s hémorragies & les cours-de-ventre.

La Menthe.

Cleft une plante trés-aromatique, dont
il y a deuxefpéces générales: La Menthe
domeflijue ou culuvée des Jardins 5 &
la Menthe fauvage : toutes deux font forr
connues. Cette plante fortifie lefto-
mach, aide a ladigeftion , chafle les vents,

érit la colique , réfout les humeurs , &
réfifte’d la gangréne.

L’Hyfope.

Cleft une plante trés connue , qu'oncul-
tive dans les Jardins, dont onfait des bor=
dures, comme de la Lavande , de la San-
ge, du Thim; de Abfynthe , & aurres
chofes,

Certe plante jette plufieurs tiges ou-ver=
ges hautes d’environ un pied, noiieufes ,
rameales. Ses feuilles font longues &
érroites. Ses fleurs font e épics, de couleur
bleué, Sa racine eft groffe comme le petic
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doigt, longue, dure, ligneufe : elle croit
dans les lieux expofés. Elle eft aromatique ,
vulnéraire, déterfive, apéritive, On sen
fere dans les maladies de poitrine , de
poulmon , comme lafthme & la phty-
fie.

De routes ces plantes, dont nous ve-
nons de donner les defcriptions les plus
exattes, auxquelles nous avons ajofité ce
quelles ont de verws connues & éprou-
vées , il n'elt perfonne qui ne doive con~
clure qu'il doit réfulter de la diftillation
de ce mélange, un tout d'une grande pro-
priéeé, Comment en effet tant de vertus &
de forces réunies , ne feroient-elles pas un
compofé d’une excellence fupérieure ?
Nous allons donner la fagon ge les em-
ployer, en déterminant les quantités qu'il
faur de chacunes defdites plantes, pour
faire Peau vulnéraire,, dite d’Arquebufade;
& la conduite de cette opération. En fui-
vant exactement la recette, on lui donne-
ratoute la perfection, dont elle puiffe éwre
fufceprible.

Recette pour fix pintes d'eau d'arquebufade
Spirituenfe.
Vous prendrez 4 poignées de grande

Confoude , feuilles, fleurs, & méme
racine..

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 198 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=198

BEIT Sante

184 Traire raifonné

Quatre poignées d'Armoife.

Quatre poignées de Bugle.

Quatre poignées de Sauge.

Deux poignées de feuilles de Bétoine.

Deux poignées de grande Marguerite,

ou eeil de beeuf.

Deux poignées de Sanicle.

Deux poignées de grande Scrophu-

laire,

Deux poignées de Pafquerette, ou pe-

tite Marguerite.

Deux poignéesd’Aigremoine,

Deux poignéesde Pgntin.

Deux poignées de Vervaine.

Deux poignées de Fenotiil.

Beux poignées d’ Abfynthe.

Une poignée de Veronique.

Une poignée d’Orpin.

Une poignée de Millepertuis.

Une poignée & Arifteloche longue.

Une poignée de petite Centaurée.

Une poignée de Millefeuille.

Une poignée de Menthe,

Une poignée de Nicotiane.

Une paeignée de Pilofelle,

Une poignée d'Hyflope.

Quand vous aurez toutes ces plantes,,
qu'il faur, s’il {e peut , cueillir en tems
chaud & fec, au commencement de Juil-
ler , on furla fin de Juin, & mémeen Juil-

T tout entier, tems ol ces plantes ont
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soutes leurs vertus , vous les hacherez bien
menu , & les pillerez; & cela fait, vous
les mettrez infufer dans un grand pot de
terre , avec douze pintesde bon \rinliﬂanc,
& {ix pintes d'eav-de-vie ; & les mettrez
en digeftion dans un ras de fumier bien
chaucF , oufurun four , I'efpace environde
trois jours 3 & au bout de ce tems, vous
les mettrez dans un grand Alambic ordi-
naire, au réfrétoire , & les diftillerez A feu
né, fur un feu ordinaire, pour tirer de cette:
quantité d’efprit ; environ le quart des ef~
prits du vin blanc, & lamoitié de ceux de
Veau-de-vie , qui vous donneront environ
entre fix & fept pintes: mais n'en diftillez
Eaa davantage, fi vous voulez , qu’elle foir

onne & point phlegmatique; car il faue
bien prendre garde de ne point tirer de
phlegme..
ota, qu'il faut bien boucher le pot de:
terre , ol VOUS aurez mis la digeftion, &
méme le lutterez bien exadtement , de peur
que les efprits ne fe diffipent.

Recette pour fiuit pintes d'eau fimple darque=
bufade.

Vous meterez toutes les plantes ci-
deflus en méme quantité, hachées & pi-
lées, comme il a2 été dir, avec quinze pin-
tes d’eau en digeftion, pendant fix heures
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fur un petit feu ; vous couvrirez la cucur-
bite d'un petic couvercle : au bout de ces
fix heures, vous allumerez vorre fourneau,
& vous mettrez le chapiteau 4 votre cucur-
bite , lutté & I'ordinaire; vous diftillerez
votre recette fur un feu un peu vif, & tire-
rez huit pintes d’eau , de quinze que vous
y aurez mis; & cette ean fimple fera bon-
ne, & infiniment {upérieured ces infufions
de vulnéraire, qui n’ont pas la méme qua-

liré que celle qui eft diftillée.

CHAPITRE XXXIX;
Dsr Freirra

Ous les Fruits ne fe diftillent pas,
8 Ceux quife diftillent , fontles fruis
4 écorce , dont nous allons parler dans ce
Chapitre.
L:Cldra.

Le Cedra eft vn fruic diftingué par Ia fu-
ériorité de fon parfum : c’eft de tous les
ruits 4 écorce le meilleur, & qui eft du

meilleur ufage ; il Femporte fur toutes les
odeurs: & malgré la réputation que ’Am-
bre s'éroit faite , le Cedra a prévalu, &
Pemporte.
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Ce fruit érant confit , fait la meilleure
des confitures : il en eft de méme de la li-
queur de ce fruit , qui fans contredir, eft la
meilleure de toute , & la plus parfaite.
Tous les Diftillateurs connoiffent le mérire
de ce fruit : mais peu connoiffent bien le
fruic méme, & celui de la meilleure quali-
t€. Comme la liqueur n'eft bonne que rela-
tivement 4 la bonté du fruic, il sagic de
faire un bon choix. Voici ce qu'il faut ob-
ferverver pour le bien choifir,

Le Cédra eft d’une fipure affez irrépu-
lidre , communément %e figure ovaﬁ: 3§
ayant fur {on écorce plufieurs tubérofités ,
ou boffes.Il yen a qui font pointus des deux
eltds 3 d'aurfes , arrondis parun céeé, &
pointus de Iautre : fa couleur eft celle du
citron, Il faut toujours choifir ceux quiau-
ront le plus de tubérofités , & qui feront le
plus pointillés , parce qu'ils ont plus d'é-
corce & de quinteffence. Il faur le choifir
frais , d’'une couleur brillante. Son odeur
confiftant dans les zeftes , plus les zeftes
feront épais & vermeils , plus le fruitaura
de parfum. Ce choix fait, felon les regles,
que j'en viens de donner, votre liqueur au-
ri tout l¢ mérite, qu'elle doit avoir , fi ce-
pendant elle eft encore diftillée dans les
regles.
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Pour faire 'eau de Cédra.

Coupez les zeftesde vos cédrats, ayezle
{oin de ne couper précifémennt que certe
premiere €corce jaune. Quand vos zeftes
donc auront été coupés, vous les metirez
dans I’Alambic avec de 'eau & de eau.de-
wvie ; vous les diftillerez enfuite {ur un feu
tant foit peu vif: & quand vous en aurez
tire les efprits , vous ferez fondre du fucre
dans de I'cau ; & quand il fera fondu, vous
verferez vos efpries diftillés dansce {yrop ,
les mélangerez bien , pafferez le m lange
3 la chauffe: & quand votre liqueur fera
clarifiée, elle fera faite. Pour la faire bon-
ne, ne négligez aucun point de ce Chapi-
tre, parce que tout y eft important.

Recette pour U'eau de Cédra commune,

Prenez un gros cédra, ou deux perits;
trois pintes & demi-feptier d’eau-de-vie ,
une livres un quart de (ucre , deux pintes
d’eau , pour trois pintes de liqueur.

Recette pour Ueay de Cédra double.

Prenez deux gros cédras, ou trois pe-
tits , trois pintes & demi-feptier d’eau-de<
vie ; metrez trois livres de fucre pour faire
votre fyrop , & deux pintes d’eaw,
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Recetre pour Ueau de Cédra fine€& féche.

Vous prendrez trois cédras moyens 4
trois pintes 8 demi-feprier d’eau-de-vie ,
deux livres de fucre, pour faire le fyrop,
& le tout fans eau.

Pour faire les trois efpeces ci-deffus . avec les

Qc{iﬂtg{ﬁﬂcsa

Vous mertrez fur les quantités d'eau de<
vie, déterminées pour chacune des recet-
tes précédenres , & les quantités de fucre
fixées pour les fyrops de chacune des li-
queurs ci-deflus, quarante cing goutes de
quinteflence pour I'eau de cédra com-
mune , {oixante goutes pouria double, &
quatre-vingt pour celle, que vous voudrez
qui foir fine & féche.

Maniere de faire la Quinte[fence de Cédra.
A 1a fuite du Chapitre de I'eau de cé-

dra, j'ai crii devoir continuer 4 dire ce

ue ce froit donne de lui-méme , tane 4 la
3]ﬂi]!ation » que pour la quinteflence. Je
n'entrerai pas dans ce Chapitre dans le dé-
tail de toutes les recetres , dans lefquelles
il entré: tour cela trouvera place dans la
fuite de nos Chapitres,
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Pour faire la quinteflence du cédra , il
faut choifir ce fruit dans fa parfaite matu-
rité , c’éft-a-dire, qu'il ne faut pas, que le
fruit foit trop verd, & qu'il faut aufli bien
prendre garde qu’il n’ait paflé fon poine
de marurité. I! faur obferver, qu'il ne foit
ni froiffé, ni taché, ni pourri, ce qui gi-
teroitla Marchandife. Il faut choifir, com-
me nous P'avons dit, les écorces les plus
épaiffes , celles qui ont le plus de twbero-
fités, celles qui font les plus pointillées;

arce que ces fruits , avec les marques {ul-

ites , font toujours ceux qui ont le plus
de quinteflence. Il faut, s'il fe peur, qu'ils
foient frais cueillis , en tems chand 8¢ fec,
lorfque cetre quinteflence fe fair dans le
Pays : car pour ce Pays-ci, cette condi-
tion {e trouve impraticable : & pourvi
que vos cédrats foit beaux & murs, &
point garés , ne pouvant les avoir frais,
on tire ce quon peut de quinteflen-
cé.

Quand vos cédras auront été choifis,
avec l'attention, que nous avons dite ,
vous couperez légerement la fuperficie du
cédrat, c'efl-4-dire, cette écorce jaune.
Vous aurez {oin de n’y point laiffer de
blanc, parce que ce blanc éponge votre
quinteflence. Quand les zeftes auront éié
levés délicatement, vous les mettrez dans
un entonnoir de verre ou d’argent. Vous

WEttrea
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ettre? enfuite votre entonnoir fur le gou-
leau d’une boureille : s'il eft d’arpent, il
faur y faire faire un couvercle ; & s'il eft de
verre, le boucher avec quelque chole, de
fagon que rien ne tranfpire : aprés quelque
tems , vous verrez la quinreflence diftiller
goutte & goutte : vous laifferez l'en-
tonnoir fur la bouteille , jufqud ce quil
ne tombe plus rien. Quand tout aura dif-
tillé, wous retirerez votre entonnoir,
& wvous boucherez auflitét la boureille,
Vous trouverez vos écorces trés-{éches ,
quand toute la quinteflence fera tombée 3
c'elt delorte que fe tire la quinteffence de
cédrat , comme on en tireroit peu dans ce
Pays, qu'elle n"auroit pas toute la qualité
quelle doit avoir ; & que d'ailleurs, elle
reviendroit & trés-haut prix : ceft dans le
Pays méme ou vient le fruit, qu'il faut la
faire acherer. Sion la fair dans le Pays, voi-
ci une obfervation effentielle: c’eft qu'il ne
faut pas cueillir ce fruit quand PArbre eft
en {tve , parce que la {¢éve{e porte toure
al'Arbre, & le fruit n’a de I'humeur, que
pour conferver {a fraicheur.

Pour conferver votre quinteflence , il
faur y mertre un peu d’alun j & enfuite la
laifler repofer: alun fera tomberunlimon
au fond de la bouteille; & quand le dépée
fera fait, vous tirerez doucement la quin-
teflencence au clair , & vous pourrez en-

I
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vore paffer vos zeftes & I'Alambic, en en
mettant un peu plus, que vous n'en met-
triez , {i vous n’en aviez pas tiré la quins
teflence.

Les quinteflences de Portwgal fe tiv
rent de la méme fagon.

Ce font les quinteflences actuellement
fes plus 4 la mode. Il eft vraisque leur parfum
elt délicieux. 1l faut beaucoup s'attacher zu
choix de ces {ortes de fruits, pour n'Cre
pas trompé dans le choix de leur quintef-
fence : & rien ne les diftinguant , au moins
& Pextérieur, il faut fe rendre leur odeur
trés - familiére.

Il n’y a point de quantité fixée pourla
quinteflence: on ne peut pas dire, prenez
tant de cédras, de bergamottes &.d'o-
ranges , pour faire-telle quantité de quin-
teflence ,.parce que P'un deces fruits donne
plus que Tautre: la maturieé conrribue
beaucoup 4 la quantité, & la qualité dela
quinteflence : mais pour la clarifier & con-
{erver , on détermine la- quantité d’alun;
deforte que pour une livre, que vous aurez
tiré , vous mettrez une demi once d'alun,
pour{a confervation & plus ou moins pros
portionnellement pour une plus ou moins
grande quantité,
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CHAPITRE XIL
DerctaBercgamworrs

A Bergamotte dont nousallons par-
L ler eft un fruir d écorce, comme le ci-
tron & Porange : cette Bergamotre elt le
preduit d'un citronnier , enté fur un poirier
de Bergamotre ; de forte que le fruit, quien
provient , raffemble en lui feul les quali-
tés & la quinteflencede la Bergamotre.

LaBergamotte reflemble par lafigure &
la couleur 4 la Bigarade : excepté que la
Bergamotte a 'écorce unie , comme 'O-
range de Portupal , & la Bigarade eft rayée
& a quelques rubérofités, comme de petits
Cornichons , & fe termine en pointe com-
me une petite corne ; 'odeur en eft fuave,
& cependant tres-forte , & tient trés-long-
tems. On fait de {on écorce des Boétes ,
qui confervent toute leur odeur pendant
Elus de vingt ans. Les Diflillateurs , les

arfumeurs & les Confifeurs s’en [ervent

€palement , pour parfumer leurs liqueurs,

leurs eaux d’odears, leurs firaps ; fe fruit fe

confit auffi : mais le plus grand mérite dece

fruit eft tour dans fon Ecorce. Les Diitil-

lateurs en tirent de plus une excellente
Iij
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quinrej‘!’crcc; c'elide tous les freitsd éeor-
ce aprésle Cédra, celui dont le parfum eft
le meilleur & le plus exquis; le Bergamot-
te ¢ft un fruit, quifoifonne extrémement,
& roure parfaire,que {oit Peflence de Berga-
motte, elle eft un peu moins chere que les
autres, parce qu'étant plusforte , elle rend
davantage.

IIn'eft pas de ce fruit comme des autres,
qui veulent ére employés en parfaire ma-
turité : le véritable point de maturiré de ce-
lui-ci , ou plutdt le point ot il veut érreem-
ployé, eft qu'il foir verd préra murir , &
voici comme on connolt, quil eft arrivé d
{on point : il faur que la partie, qui eft ex-
poléean Soleil fc:it(!i’unc couleur jaune,ten-
.dre , approchant de la maturité , & quele
refte du fruir foit d’un verd clair, précd
e % . il
jaunir 3 & quand il eft dans cer érat, il faur
Pemployer.

Ce Euit dans les années chaudes & fé.
ches, eft beaucovp meilleur 8 donne beau-
coup plus ; il faur ménager le gofit de vorre
Bergamotte au gofit g%néra » & s'y con-
former en tout, & prendre toujours un
milieu entre le trop & trop peu de parfum,
il vaut méme mieux , quil y en eft moins,
puifqu’on y peut toujours ajouter,
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Eau de Bergamotte.

Pour faire vos efprits & la Bergamorte ,
& de ces elpritsen faire de [a liqueur , vous
ferez comme des autres fruits 4 écorce,
c'elt-d-dire , que vous couperez les zeftes
comme il eft dit an Chapitre du Cédra.
Vos zeltes coupés , vous Tes mettrez avec
Peau & I'ean-de vie , felon la quantité por-
tée par la recette , & le diftillerez aufeu
tant {oit peu vif, comme il le faur pour
tous les fruits de certe elpece 3 vous ferez
enluite fondre du fucre Sans de I'eau frai-
che ; & quand vorre fucre fera fondu, vous
y mettrez vos efprics diftillés ; vous méle-
rez bien le tout & pafferez le mélangeala
Chauffe ; quand votre liqueur aura paflé ,
& qu'elle fera tirée au clair fin ,elle fera
faite : yous ne tirerez point de phlegme
avec vos elprits, de peur que vorre ligueur
ne contracte un gotit d’empireume , en ob-
fervant exallement tous les pointsdece
Chapirre , & les metrant en prarique ; vous
ne manquerez pas de faire du bon & méme
du parfair.

Recerte pour cirg pintes d'eaw commune de
erTanmorte.

Prenez une moyenne Bergamotre , trols
1iij
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pintes & demi-feprier d’eau-de-vie , une
livre & quart de fucre , deux pintes trois
demi-feptier d’eau pour faire le firop.

Receste pour cing pinres d’eau de Bergamorte
double.

Vous choifirez une belle Bergamorte 3
vous prendrez trois pintes demi feptier
d’eau-de-vie , deux pintes d'eau, & trols
livresde fucre pour le firep.

Recetze pour cing pintes d'eau fine & féche de
Bergamotte,

Vous aurez foin de prendre deux peti-
tes Bergamottes ou une moyenne & une pe-
tite , trois pintes & demi-feptier d’eau-de-
vie, une pinte & demi d’eau , trois livresde
fucre pour faire le firop de certe liqueur.

Quandon f& fert dela Quinteffence.

On met les mémes quantités d’eau-de-.
vie, de fucre , pour chaqueliqueur ci-def-
fus dite; on met trente goutes de Quintel~
fence pour I'eau de Bergamotte commune,
ginquahte pour la fine & féche, & quarante
gour la double..
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CHAPITRE XLL
De Crrrom

E Citron eft le fruit d'un arbre trds
L commun en Provence. Ileft de figure
oblongue, d'un jaune tendre & leger. Ea
premiere écorce ou zefte de Citron eftd'un
golit piquant & aromatique , & mémeun
peu fcre; cette écorce contient beaucoup
d'elprit de quinteflence, & trés-peu de:
Fhlegme » ainfi qu’il paroir, lorfqu’on preile’
‘dcorce de Citron contre une chandelle:
allumée , ce qui en fort senflamme, fans
périller beaucoup : au lien que-celle d’oranv
ge s'erdflamme peu & pétille beaucoup plus..

L’écorce qui renferme la chair du fruie
eft blanche & ferme: {3 chair ou {ubftance:
intérieure , eft [pongieufe , molle , veficu~
leufe, pleine d'unfuc aigre, piquant, & ce=

endant forr agréable : ce gofiv eftle goile
avori de plufieurs perfonnes ; fes {fémen=
ces , font comme celles de Porange blan~
chitres , dures, oblongues & pointues aux:
deux extrémités, ;

Les Diftillareurs employentaffez indiffé--
remment les fleurs de tous les froits 4 écor-
ce pour celles de fleurs d'orange ; jf ne par-

1y
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le que de ceux du Pays ; parce quedans
celui-ci, on ne trouve pas fort commund-
ment les fleurs du Citron , aulieu que celles
de fleurs d’erange, quoique cheres, s'y
trouvent aflez communément. |

Le Citron eft d’un grand ufage dansla
diftillation ¢+ on en extrait des elprits , on
en tire beaucoup de quinteflence, quand
ils font dans leurs marurité, & qu'ils ont
éré bien choifis.

Le fruit intérieur on cetre fubflance foc-
culente,qui eft proprement le fruit, eft trés-
rafraichiffante ;on en fait la limonade pour
le rafraichiffement, on confit I'écorce de ce
fruit, on confit aulli fes fleurs, qui {ont fort
cordiales.

La fleur de Citron eft d’un grand ufa-
pe dans la diftillation : mais ce n’eft pas
Eans le Pays. C'eft a fon écorce fur-tout
qu'on s'arrache.

Les Citrons , qui ont le plus de jus , ne
font pas les plus propres iﬁa diftillation 3
mais ils font bons pour la limonade. Les
bons Citrons & diftiller, {ont ceux dons
'écorce eft épaifle 8 tendre, & ce font
ceux, qui ontle plus de quinteffence j celt
dans ceux-li , que le Confifeur & le Diftil-
lateur trouvent le plus de matiere d leur tra-
vail.

Les Citrons de Provence ont beaucoup
de jus & d'acide , & font cxcelient , pour
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les ragofits, pour la limonade; mais en
méme-tems trés-ingrats pour la diflillation,

Le Citron d'Italiereflemble affez & celui
de Provence, mais il eft meilleur ; le plus
parfait de tout eft celui de Portugal : quand
ileft pris dans fa maturicé, ileft excellent &
employer, il a beaucoup de parfum & du
parfait. Cleft le fruic :}ui approche le plus
du Cédra ; ceux 4 qui le golr du Cédraelt
familier, fcaventbien le diftinguer, & met-
tent leur conneiflance 4 profit,

Mais comme le Citron de Provenceelt le
plus commun de tout, & qu’on s’en tient
affez 4 celvi-la pour diftinguer ceux qui
ont plus de jus, & ceux qui ont plus d’¢é-
corce : on en juge par la pefanteur. Celui
qui amoins de jus & plus d’écorce eft le
plus leger ; i vous voulez connoitre ceux
qui auront le plus de quinteflence, connoif-
fance effentielle pour un Diftillateur ; fila
fuperficiede I'écorce , eft tranfparente 4 une
coulear tendre & brillante ; vous pouvez
affurer que votre Citron eft trés-quintel-
fentienx. L'odeur du fruit achevera de vous
déterminer {ur le choix,

Le Citron d’Iralie fe diftingue de celui
de Provence, en ce qu'il eft mieux fait, &
qu'il a la couleur plus foncée, quecelul de
Provence, Celui de Portugal enfin eft en-
core le mieux fait de tous, & de la meil-
leure odeur : fa couleur eft vive ,Iﬁm odeur

v
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approche beaucoup de celle du Cédra,
quand il eft dansfa parfaite maturité,

Detoutes les efpeces ci-deflus, prenez
geux, qui auront la couleur la plus-vive , ce
coup d'eeil tendre, quoique brillant, qui
feront pointillés , dont I'écorce fera grafle
& épaiffe..

Ce choix fait, auquel on ne peutfe mé-
prendre aprés tout ce que nous enavons
dit, vous leverez délicatement le fuperficie
avec les zefles, en obfervant de necouvper
que le jaune , & de n’en point laiffer ; vous
les mettrez dans I'Alambic, & les diflille-
rez avec de l'eau & de l'eau-de-vie & un feu
un peu vif; vous ne tirerez point de fleg-
me , par rapport au gofit d'empyreume 3
wvous ferez enfuite le firop comme pour tou-
tes les: autres liqueurs avec du fucre fondu
dans 'eau fraiche ; vous mettrez dans ce fic
vop vos efprits diflillés; les pafferez 4 la:
Chauffe pour clarifier le mélange , & voure
liqueur fera fajte. .

Recette pour cing pintes & chopine d'eau de
Clitronelle commune.

Prenez quatre citrons moyens , une- li-
wre un quart de fucre, trois pintes.demi-
feprier d’eau de-vie , deux pintes & demi-
feptier d'ean , pour le. fyrop de voure lis
EuenE
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Recette pour cing pintes d'eau de Citronelle
double.

Prenez, pour la liqueur double, quatre
beaux citrons, trois pintes demi-feprier
d'eau , trois livres de fucre, que vous fe-
rez fondre pour votre fyrop, dans deux
pintes d'eau.

Prenez, pour la liqueur fine & féche ,
cing beaux citrons, ou fix citrons moyens,
trois pintes demi- feptier d’eau-de-vie ,
deux fi,vres de fucre , que vous ferez fon-
dre dans la quantité d'une pinte & chopine
d’eau fraiche , pour le fyrop. -

Nota , que quand nous difons prenez
des citrons , ce font les zeftes de quatre
ll:ru cing citrons, dont nous entendons par=
er.

Pour faire cette eau avec la Quinteffences

Pour la commune , vous mettrez foi<
xante gouttes de yuinteflence ; pour la
double, foixante & dix ; & quatre-vingt,
pour celle qui fera fine & {éche, -

¥

Ivj
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CHAPITRE XLIL

Dv Crrrow Crrnors

E qu'on appelle le Citron Chinois,
C eft un citron vert, qui nous vient de
Madere , & peu pris gros comme une noix
mufcade. On nous I'envoye tout confit diés
Ifles de PAmérique, ol 1l fe trouve com-
munément, Mais ce citron érant confic,
n'eft plus propre a la diftillation ; & ceux
qui font quelque liqueur avec ce fruir, ne
peuveut fe fervir cﬁle du fyrop : car ce ci-
tron , tant au blanchiffage qu'ala confiture,
a dépouillé toute fa partie quinteffen-
cieufe, & méme {on parfum. Celoi dont
on {e fert pour l'eau C'Einoife »elt le citron
ordinaire , cueilli dans {a verdeur, de la

rofleur d’'une noix, des zeftes duguel on
ie ferrdans la recetre de I'eau Chinoife,
On peut avec le {yrop du citron de
madere , faire une liqueur excellente, par-
ce que ce {yrop étant extrémement parfu-
mé, il ne peut manquer de donner aux li-
ueurs , dans lefquelles il entre,, un gofic
élicieux, Ce fruir érant d’un climat chaud ,
& n'érant point dépouillé de fes zeftes,
donne au fyrop beaucoup de parfum quin-
teflencicux,
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Il faut prendre de ce fyrop, fans le
fruir, y merttre de V'efprit-de-vin , & pro-
}:ortion de la force,quon veut donnerd fa
iqueur : on peur méme, i 'on veur,
mettre un peu d'eau ; enfuite on le paffe E;
chaufle : & quand la liqueur fera clarifiée,
elle fera faite. 1l faut enfuite attendre quel-
gues jours pour le mettre en vente, & le

¢biter , pour donner d cert alliage le tems
defe faire. Certe liqueur n’eft pas fortdiffi
cile & faire : il faur obferver fur ce point,
que plus le {yrop eft nouveau, meilleure
eft la liqueur, parce qu'il a plus de par=
fum, & qu'en wicilliffant,, il en perd beau-
coup.

Si P'on fe fert des citrons de Portugal ,
d'Italie ou de Provence, il faut les em-
ployer dans leur verdeur, aprés un mois
au plus que la fleur eft tombée: il ne faut
pas; qu'ils foient plus gros qu’une noix or-
dinaire , & on les employera comme tous
les autres fruits 3 écorce.

Recerze pour faire I EauChinoife avec le fi-
rop du Citron de Madére.

Pour une pinte de fyrop du citron fuf-
dit, vous mettrez une pinte d’efprit-de-
vin, fans eau ni fucre ; cependant propar-
tionnellement toujours 4 la force que vous
voudrez donner 4 votre eau Chinoife,

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 218 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=218

BEIT Sante

£06 Traité raifonné

Rececee pour faire cing pintes d'ean Chinoife ,
commune avec le Citron de Provence .
d'Italie ou de Portugal..

Prenez vingr-cing perits citrons verds ,
ou les zeftes de ces citrons, diftillez-les
avec trois pintes & demi-feprier d’eau-de-
vie , deusx pintes & demi-{eptier d’ean , &
une livre un quare de fucre , pour le fy«
TOp.

Recette psur Teau Chinoife double.

Prencz les zeftes de trente citrons, trois
pintes & demi-feprier d’eau-de-vie, pour
les diftiller, & trois livres de fucre, que
vous ferez fondre dans deux pintes d'eau
fraiche, pour le fyrop de vorre liqueur.

Receete pour quatre pintes d'eau Chinoife fine
& fdeche.

Prenez les zeltes de trente-cing ., oti’
trente-fix citrons, que vousfercz diftiller
dans' pareille quantité d'eau-de-vie, que
pour les précédentes recettes :* mettez ,
pour faire votre fyrop , fondre deux livres
de fucre, dans une pinte & chopine d’ean
fraiche.

Decertte fagon vousferez I'eau Chinoile,
a'quelque chofe prés aufli bonne, qu'avec
lefyrop.da citron de Madere confic,
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CHAPITRE XLIII.
Dv L raro w

E Limon eft un fruic plus gros que le

citron , & plusrond ; fa chaireft ordi-
nairement moins épaiffe : il eft comme le
citron , rempli d’une fubftance véficuleufe
& fpongieule , pleine d’un fuc, ou jus ai~
gre & piquant..

Les Limons ont "écorce d’'un jaune ci-
trin, font fort odorants. Le {uc, comme
yai dic plus baur, eft aigre & piquant,
mais cependant fort agréable au gnﬁr , &
méme 4 l'odorar : il rafrafchit , purifie le
fang ,.chafle le mauvais air, réjouitle ceeur,
& donne de 'apétit, On l'employe, com-
me le citron, aflez indifféremment aux:
mémes ufages : rous les Diflillaveurs le
confondent avec le citron: ils n'y perdent”
rien, caril abonde autant en jus & en quin=-
teflence;, que ce dernierfruit.

Pour faire 'eau'de Limette.

L'eande Limette {e fairavee le frait ci-
deffus. Les Confifeurs , Limonadiers, Of-
ficiers-de Maifon , le confondent. avec.le
iEros, .
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Pour faire cette liqueur, vous choifirez
vos limons frais & bien murs; vous coupe-
rez les zeftes, comme pour I'eau de citro-
nelle , les diftillerez de la méme fagon, 4
un feu tant {oit peu vif, & ne tirerez point
de phlegme. Vous ferez le fyrop avec du
{ucre & de I'eau fraiche , comme aux Cha-
pitres précédents, & pafferez le rour iala
chauffe pour les clarifier ; & quand votre
liqueur fera claire, fine, elle fera faite.

Recette pour fix pintes d'eande Limerte.

Vous prendrez trois limons ordinaires ,
de groffeur moyenne : s'ils font perits ,
vous en prendrez quatre ; ¢'ils font beaus,
deux fuffiront : vous prendrez la méme
quantité d’eau-de-vie, qui eft dérerminee

our Peau de citronelle ; la méme quantiié

‘eau , & la méme de fucre, pour fairele
fyrop : & pour la double, pour celle fine
é féche , vous vous conformerez en tout
au Chapitre indiqué quarante-uniéme.

%
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T R R Take

CHAPITRE XLIYV.
De 14 Bicarsoe,

A Bigarade eft le fruit d'un oranger:

cette elpéee d'oranger eft trés com-
mune en Provence. Son fruit elt appellé
Bigarade, 4 caufe des rayures qui fonr fur
fon écorce, & des inégalités qui fe ren-
contrent fur ladite écorce, fur laquelle
naiffent plufieurs pointes & excreflences ,
comme de petites cornes.

Dans la clafle des oranges aigres , la
bigarade tient le premier rang. Les Diftil-
lateurs s'en fervent quelquefois. On en
tire de la quinteffence. Elle entre dans les
recettes de pluficurs liqueurs: elle elt la
bafe d’une liqueur,quon appelle eau de bi-
garade.

Pour faire 'eau de Bigarade oud Orangeffe.

Vous prendrez , pour faire cette eau,
des bigarades de Provence, ou de Portu-
al , dans le tems que vous fgaurez que les
sonfifeurs les employent; car c’eft préci-
fément celui et il faut les diftiller, Les Con-
filzurs ne fe fervent point des zeftzs de la
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bigarade, & les vendznt. Vous les mettrez
dans PAlambic, avec de l'eau-de-vie, un
peu de macis, ou de mufcade, pour don-
ner plus de parfum 2 vos liqueurs. Vous
employerez les zeftes,dés qu'ils feront cou-
é3, de pear quikne s’y échauffont, & ne
};rmentent , €& qui rendroit la ligueur
mauvaife,

Quand votre Alambic (era garni, ainfi
que nous venons de dire, vous les mettres
furun feu un ped vif, parce que la quinte{-
fence d’un fruit verd ne senleve pas auffi
facilement, que celle d'un fruit un peu plus
miir. Il faur prendre garde de tirer des
E}'llcgmes , crainte du gofit d'empyreume.
‘Vous ferez le {yrop, fl'ordinaim s avec
T'eau fraiche, dans laquelle vous aurez fait
fondre-du fucre: vous mettrez dans ce {y-
rop vos efpries diftillés, & paflerez ce mé-
lange 4 la chaufle , pour le clarifier ; &

uand la. liqueur fera claire ,. elle fera
faite.-
Recette pour fix pintes d"eau de Bigarade o
d Orange/fe.-

Prenez fix bigarades ordinaires: fi elles
font belles, quatre fuffiront: vous en pour-
rez metre jufqu'a hoic, fi elles font peri-
tes. Vous diftillerez les zeftes de ces fruirs,
avectrois pintes & demi-feprier d’eau-de~
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vie. Vous prendrez , pour faire le {yrop,
devx pintes & chopine d'eau, dans la-
quelle vous mettrez fondre une livre & de~
mie de fucre 3 & pour aflaifonner votre
liqueur , vousmettrez un gros de'macis , &
une demie noix mufcade.

CHAPITRE XLV.
De £'Oranvce pg Poarvesr.

P Our que l'orange {oit bonne, il faue
la cueillir dans fa' parfaite maturicé
quel'arbre ne foit ni en {éve, ni en fleurs 3
choifir celles, qui {font d'an jaune bien fon-
¢é, bien doré , bienbrillant, dontlécorce:
fera fine , graffe, tendre ..tranrpnrepte , &
bien pointillée &' petits grains.

Pour faire Peau d Orange de Portugali.

Vous couperez- les zefles , comme cis
deflus ; vous les mettrez enfuite dans votre
Alambie, avec de leau-de-vie, en telle
quantité, que celle de liqueur, que vous
aurez & tirer , en y mettant aufli un pew
d'eau.. Vous mettrez votre Alambic, ainfi
garni, fur un feu un peu vif: vous diftille~
tez vos efprits, éviterez de tirer des phleg+
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mes , qui altéreroient vorre marchandife s
car la quinteflence de ce fruic, comme
celle de tous les fruits & écorce, montant
la premiére, les phlegmes qui viendroient
enfuite, donneroient & votre liqueur le
golit d’empyreume. Vous ferez votre fy-
rop , 4 Pordinaire , avec du fucre fondu
dans 'eau fraiche , vous verferez dedans
vos efprits diftillés , paflerez le tour a la
chaufle, & la liqueur érant claire,, fcra faite.

HRecerte pour fix pintes d'eau d' Orange de
Fortugal.

Vous prendrez quatre oranges de Portu-
gal; fi lorange a les qualités décrites &
requifes; & plus , fielles font petites & de
moindre qualité; & cela, au jugement
que vous porterez vous méme de votre li-
queur, vous diftillerez vos zeftes avec trois

intes & chopine d’eau-de-vie, & un
Eﬂl‘l‘li-feptiﬂl‘ d'ean ; & meurez , pour le
fyrop, une livre un quart de fucre, dans
trois pintes d’eau,

Pour faire Ueau a la_fine Orange.
Vous choifirez les plus belles oranges,
les plus quinteflencieufes, felon les regles

que nous venons den donner & la reccus
précédente.
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Vous couperez délicarzment vos zeltes,
de fagon que fans mordre fur le blanc,
vous enleviez toute la [uperficie quintef-
{encienfe qui eft jaune: les zeftes coupés,
vous les mertrez dans I'Alambic , avec de
I'ean & de l'eav-de-vie, & les diftillerez
fur un feu un peu plus vif que Pordinaire,
4 caule de l'eau, fans tirer de phlegme.
Vos efprits éran diftillés, vousles mertrez
dans un {yrop fait 4 'ordinaire, avec du
fucre fondu dans de I'eau fraiche : votre fy-
rop érant fait, vous verferez dedans vos
elprits diftillés, les pafferez 4 la chauffe
pour les clarifier , & votre liqu:ur fera
faire.
Au défaut du fruit, en peut employer la
quinteffence d’orange : mais il faut en em-
rloyr_‘r le mains qu'on pourra, {Parcc que
a quinteflence eft fujette & dépofer : on ne
doit en faire ufage, qu'au défaut du fruic:
fivous vous en fervez, il faue faire clarifier
l'eau, pour faire lefyrop , & vous paflerez
la liqueur auffi claire fine, qu'il vous fera

pofible , afin d'éviter le dépébr.
Recette pourla fine Orange meélleufe.
Vous mertrez dans vorre Alambic les
zeftes de fi belles oranges de Portugal ,

uatre pintes d’eau-de-vie , & une chopine
‘eau; & pour faire le {yrop de vorre li-
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queur, trois livres & demie de fucre , &
une demie livre de caftonade , & .deux
pintes & demi- feptier d'eau.

Recette pour la fine Orange en Liqueur fine
&

echie.

Vous -mettrez dans I'Alamibic les zefles
de huir belles oranges de Porrugal , quatre
pintes d'eau-de-vie , & unechopine d'eau;
& pour le {yrop , deux livres de fucre , &
une demie livre de caftonade , & deux
pintes d’ean , pour faire votre {yrop , pour
faire de chacune des deux recertes . envi-
ron fix pintes de liqueur.

Si vous faites I'une & Iautre de ces deux
liqueurs avec la quinteflence , vous met-
trez pour celle qui doit ére meilleure

uau‘elvin%t gouttes , & pour celle qui

oit érre fine & féche, cent gourtes de
quinteflence : vous les diftillerez 4 un feu
tant foitpeu vif , & évirerez les phlegmes,
ce que nous ne pouvons aflez recom-
mander pour la qualité de la marchan.
dife.

Il nous refte & parler des quinteffences
de citron , bigarade & limon ; de la fagon
d'employer les quinteflences des fruits 4
écofle ; ce que nous ferons dans le Chapi-
zre fuivant.
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CHAPITRE XLVL
Des Quinteffences de Citron . de Bigarade &

de Limon.

La néceffite & la fagon d'employer les Quin=
tgﬂ;ncen

Récapitularion fur -tous les fruits & deorces
giwon emplaye verds.

Uoique le citren & les autres fruits

i écorce fe refiemblent affez , la fa-

¢on d'extraire lear quinteffence eft abfolu-
ment différente ; comme ceux dont nous
parlons , ont I'écorce plus ferrde que les
précedens, ils ne donneroient point de
vinteflence dans entonnoir: on en dif-
tille les zeftes : on en rempli la cucurbite, 2
un pouce prés du couronnement , & on
remplic le refte d’eau: on diftille la recerte
au bain marie, comme pour le Néroly de
fleur d'orange , & on {épare la quintef-
fence des cirrons , limons & bigarades ,
comme on fait le Néroly . parce qu'elle
furnage de méme fur 'eau diflillée ; & de
cette eau diftillée , mélée avec des efprits
& le fyrop a Pordinaire , yous ferez d’ex-
cellentes liqueurs. Comme les fruits &
£eoree font trés-chers dans ce Pays-ci.
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il eft impoflible d’en tirer une quanité de
quinteflences fans entrer dans des frais
immenfes; il faut done la direr d’ailleurs:
mais {i 'on n'eft pas familier avec leurs
odeurs, il eft wes-facile d'ére trompé, ce
qui porteroit un préjudice confidérable ala
marchandife: & comme elles font Punique
reffource, au défaut du fruit, il faur s"acta-
cher extrémement a cetre partie. Vous
diftinguerez facilement 4 I'odorar celle d'I-
talie, qui eft la meilleure de toures; la fa-
gon contribue beaucoup 3 fa bonté & fa
nouveaute : celle qui efl vieille 2 beau-
coup perdu de fa qualité,

n fe fert des quinteffences , pour par-
fumer les huiles ou effences pour les che-
veux , pour chafler les mauvaifes odeurs,
Eour faire des eaux d’odeur , & pour les

iqueurs de gofir.

On fe fert de toutes les quinteffences de
cette fagon : on met dans I'Alambic, au
lieu des fleurs ou de fruits , up certain
nombre de gouttes de quinteflences, ainfi
qu'il eft porté par les recetres : on les dil-
tille comme le I‘Euit s aleau & l'eau-de-vie;
& quand ces efprits 4 la quinteflence font
diftillés . on les verle dans le {yrop fair 4
Teau fraiche , avec le fucre fon:?l’u edans:
on les paffe 4 la chaufle; & les mélan-
ges éant clarifiés, les liqueurs fonr fai-

tes,
Pour
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Pour les fruits verds gu'on employe, on
peut en faire ufage prefque auffitde que la
fleur eflt tombée ; car ce .fruit a d'abord
beaucoup d’odeur , & méme de quinteifen-
ce propre au travail ; deforte que tous les
quinze jours , ‘'on le peut employer, avec
différence de quantité & de qualité, & jul-
qu'i fa parfaite maturité : 4 rous fes dégrés
de groﬂgur » 1l donnera un gofir & un par-
fum différent. ‘Et ces fortes d'épreuves fe
peuvent faire & Pariscomme a.iIE‘:urs, par-
ce qu‘il vient d'Iralie , de Provence &du
Portupal , des fruits de toute groffeur, &
de tout point de maturité : on peur avfli
employer le fruit paflé ; mais il ne faut pas
qu'il foit pourri.

11 faut toujours un peu plus d’effort
pour extraire la quinteflence du froit verd ,
parce que I'écorce eft plus ferrée; cepen-
dant elle monte affez vite pour ne pas trom-
?er le Diftillateur fur les phlegmes , qui
ont tort aux fruits, fur-tout quand ils (ont
verds , parce quils font plus dcres.

-
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o

CHAPITRE XLVIL
Des Frrorry # PE gv=pe-vie.

Ous ne fortirons pas de la partie des
N fruits , fans expliqner la fagon de
confire les fruits 4 l'ean-de-vie, Nous n'en
n'avons que fixdecerte efpéce, qui font,
la Péche, la Prefle, I'Abricor, & la Poire
de Roufleler, la Reine Claude & la Mira-
e
’AsriCcoOT.

Pour faire des Abricots i 'eau-de-vie,
il faut prendre de ceux qu'on appelle Abri-
cots 2 plein vent, prefque murs, cueillis
dans un tems chavd & fec, aprés le lever
du Soleil ; fendez-les en forme de croix,
effuyez le petit duver, ou coton qui les
couvre ; faites-les enfuite blanchir au demi
fyrop; & lorfguiils blanchiflent, ayez
f(})in de le faire tremper légerement avec
une ¢cumoire : cela ell d’aurant plus effen-
tiel , que les cOrésdu fruir, qui n'ont pas
trempé, {ont tachés pour lordinaire, ce qui
diminue fon mérice , lui bte. ce coup
d’'eeil avanrageux , qui fait un autre mérice:
& aprés le blanchiflage , vous les ferez
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€goutter, acheverez le fyrop ; & quand
ce {yrop fera fair, vous le mélerez avec de
I'cau-de-vie , fi vous deflinez vos Abri-
cots & érre mangez dans un mois. Si vous
les voulez conferver plus fongtems, unan,
Far exemple , ou plus, vous y meterez de
‘efprit-de-vin, & remplirez de vorre {y-
rop, mélé avec leau-de-vie,, ou elpriz-
de vin, les bouteilles ou vous aurez arran-
¢ vos Abricots: vous boucherez bien
vos bouteilles ;. & quand vos Abricors
ferone tombés au fonqcl , il feront bons a
manger.

Receete pour un cent & Abricosss

Vousen prendrez tonjours qu:lques-uns
de plus que le nombre , que vous voudrez
accommoder , pour remplacer ceux qui fe
{eroient gérés au blanchiffage. Vous pren-
drez quatre livre de fucre , & trois pintes
d'eau , pour faire votrc fyrop 3 vous met-
trez le fucre & Peau {ur le feu 5 & quand il
fera prét 4 bouillir, vous le clarifieres avec
deux blancs d'eeul fovetrés ; vous ne les
mettrez pas tous deux @ la fois, vous les
partagerez par quart ; & quand votre (yrop
aura gc’ clarifié par la moitié de vos blancs
d'euf , & qu'il commencera a prendre
corps , vous blanchirez ves Abricors |

coune nous avons dit, en les treinpans
Kij
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dans vorre fyrop : quand vos Abricots au-
ront tous été hlanchis, vous acheverez'le
fyrop , en metant le refle de vos blancs
d’'ceuf, pour achever de le clarifier : quand
enfin il {era froid & fucré i fond, vous
verferez dedans deux pintes d'efprit-de-
vin, ou d’eau-de-vie, que vous mélerez
bien avec le fyrop ; & quand le.mélange
fera fair, vous le verferez fur vos Abri-
cots, que vous devez auparavant avoir
bien arrangé dans la bouteille ol vous vou-
lez les metire.

CHAPITRE XLVIIL
De ra Pecw s

A Péche eft un fruic, dont la chair eft

molle & fine, pleine d’un fuc exquis ,
quand elle eft miire ; mais dés qu’elle de-
vient trop molle , elle eft déja pafée. La
peau des rne;lleurcs eflt trés—fine, & fe
détache facilement : le dedans de ce fruit
eft d’un rouge vermeil. Je ne parle pas de
toutes les Péches , on en feroit un
traité ; mais touores celles done la peau e{i
fine &: bien colorée , la chair ferme,
douce & bien fucculente , d'un golrfucré,
cependant relevé, vineux & parfumé , le

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 233 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=233

BEIT Sante

de ia Diffillation. 221
rioyau petit, & qui quittera le fruit facile-
ment , auront toutes les qualités, qu’elles
peuvent avoir.

Les Diftillateurs, les Bourgeois & les
Officiers en font un rarafia, d’'un mérite
fupérieur , dont nous parlerons aux Cha-
pitres des ratafias ; il eft trés-bon 3 em-
plu}rer , a4 caufe de ce gofit vineux & par=
mumé : il fermente aifément , ce qui fait,
qu'on doit avoir beaucoup dattention
quand on l'emplove. o

On peur conferver ce fruie , par le
moyen de I'eau-de-vie ,-pluficurs années,
& ajoliter méme un dégre a la bonté nara-
relle de fon parfum , en apportant & la
fagon de le conferver toute Patrention,qu'il

faut. Tous les fruits peuvent fe confire 3
‘ean de-vie, excepréla pomme & la figues
au'moins certe fagon n'eft-pas encore d'u-
fage nulle part. _

De tous les fraits, que I'on confir’ &
Veau- de-vie ,. pour les conferver, la
Péche eft celui quielt le plus en ufage.
Nous joindrons encore la Cerile 4 ceux,
que nous avons dic plus haur.

La Péche étant natorellement froide 4
eflt plus difficile 4 confice que les autres
fruits : il faur un fyrop , qui ait plus de
«corps, & mertre plus d’efprits qu'aux au-
tres fruits. Il faut choifir pour cela les plus
belles Péches, qu'il fera poffible de trou-

K iij
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ver ; qui ne foient pas tout 4 fait miires ,
les cueillir en faifon féche & chaude, dans
la chaleur du jour, afinque 'humidité en
{oit bien effuyde ; les prendre fans rache :
il faut bien efluyer le duvet ou le coron,
qui les couvrent ¢ on les fend enfuite jul
qu'au noyau , pourdonner au fyrop & aux
efprits la facilité d'en bien pénétrer Tinté-
ricur, & de les confire & fond, & afin qu'ils
viffent fe conferver. Certe préparation
Eite, vous-mettrez votre fucre dans une
poélie & confirure, & le tout relativemant
& par proportion & la quantiré de Péches,
Eue vous aurez 4 confire ; comme nous le
irons & la recette : vous mutrrez de l'eau d
proportion ; clarificrez votre fucre,

Quand vorre fyrop fera fait 4 moirié ,
vous mettrez dans ce fyrop une pariie de
votre fruit ; ( il faut qu'il foie bouillant, )
& le laifferez blanchir, il faut avoir bien
{oin de les érer au véritable point de leurs
blanchiffages , 8 mieux vaudroit encore,
qu'ilsle fuflent moins I}U? plus,

Vous les tirerez enfuite avec une écu-
moire, a melure qu'ils blanchiront, & il faut
£ure prompt4 les retirer, parce que ceux,
qui cuifent trop font perdus,& toutau plus,
on peut les fervir comme compotre : mais
iis ne valent plus rien pour dirs confic d
Peau-de-vie.

Quand vous rerirerce les fruits da blan-
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chiffage, il favravoir {oin de les arranger
a mefure fur une table couverte de linge
blanc, pour les laifler égourer, & obferver
de les pofer fur leur emtaille, afin que
I'eau que le fruic a pris au blanchiffage s'é-
coule, & qu'il ne refle que le fruir du

ruit, ceft-a-dire ce parfum, qui en eft
Pame.

Pendant que votre fruir s’égourte & (e
réfrodit, vous acheverez le fyrop, que
vous fereg réduire 4 Ia plume , précdcan-
dir ou & fe cryflaliifer ; vous le retirerez &
le pafferez dans un ramis ; enfuire le laifle~
rez repofer & réfroidir : enfuite vous met-
trez en pareille quantité , moitié efprit-de-
vin &de fyrop ; & quand vos Péches le-
ront bien arrangées dans vos bouteilles,
vous lesremplirez de fyrop & d’efprit. Ce
fruit quoique gros & lourd (e foutient dans
la liquenr,qui élt fon {yrop fans roucher le
fond , jufqu'a ce qu'il foit confir & fond }
quand elles auront érébien pénérrées du fy-
top & des efprits elles tomberont au fond,
& pour-lors elles feront bonnes 4 manger.
Voild la véritablefacon de préparer, con-
fire, & conferver les Péches, & la con-
duite 4 obferver pour le faire avec fuc. &s.

Recette pour un cent de Péches.

Prenez-en toujours plus qua le nombre,
Kiy
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que vous voudrez confire , pour remplacer
celles, qui périrontan blanchiffage. Vous
prendrez pour faire votre fyrop, huit li-
vres de fucre , avec fix pintes d'eaus
quand votre fucre fera fondu , 8 que le [y-
rop lera précad bouilliv, vous le clarifiercz
avec trois ou quatre blancs d’ceufs fovertés;
vous ne les mettrez pas tout & Ja fois ; mais
vous les parragerez & les employerez par
quart 5 & quand vous les aurez clarifiés,
en y mettant la moitié defdits blancs
d'eeufs, & que votre fyrop commencera a
prendre corps, vous blanchirez vos Pé-
chzs,ainfi que nous'avons dit dans le Cha-
pitre precedent, Quand vos Péches {eront
blanchies, vous acheverez le fyrop jufqu’a
ce qu'il commencea fe cryftallifer ; & mez-
tant le refle de vos blancs d’ceufs pourle
clarifier entierement, vous attendrez en le
laiffant expofer qu'il foir réfroidit 4 fond :
aprés quoi vous y mélerez quatre pintes
d'efprit-de-vin, & verflerez le mélange
fur vos Péches bien rangées dans vos bou-
teilles,

~ 8i vous employez de la Caffonadean
licu de fucre , vous mettrez aurant de blane
d'eeuf que de livres de Caflonade ,afinde
clarifier vorre (yrop ; & vous mettrez au«
tantde Caflonade que de {ucre..
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CHAPITRE XLIX:
De 24 Prerse

A Prefle eft une auvtre eflpece de Péche,

qui ne quitte pas le noyau comme la
précédente 5 elle a de prandes qualités
comme toutes les autres Péches: onlacon-
fit 4 Peau-de-vie, ainfi que nous l'allons
dire.

Confire i I'eau-de-vie; elle eft fupérien-
red la Péche. La Péche eftun fruit fondant
& mou , & fe ride quand 'eau en cfl for-
tie ;mais la Prefle garde tout{on brillant,
parce quelle a lachair ferme & ferrée; ce
qui fait, qu'elle conlerve fon fucre & fa
beauté, qui fe confervent encore par la
force des elprits.

Si on fait des Prefles a Peau-de-vie, afin
qu'elles: foient bonnes @ manger, il faut
eﬂ"u:,rer le dusver. quiles couvre , les fendre
comme les Péches julgu’au noyan , les fai-
re blanchir au fyrop & les éguuter. Enluite
fairc le {yrop a fond ; quand ilfera faic, le
retirer de deffus le feu & le laiffer réfroidir ;
quand ce {yrop fera froid , & vos Prefles
bien égoutées , vous les remertrez dans le
fyrop, les couvrirez, & laifiercz E:f' pacede

Y
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vingt-quatre heures infufer : au bout de ces
vingt-quatre heures, vous en tirerez vos
Preffes, & remettrez le (yrop dans la poélle
que vous remerttrez’ fur le feu pour le faire
bouillir, Vous l"écumerez de nouvean & le
retirez encore de deflus le feu . le laifferez
réfroidir, pour y remetre emcore vos
Prefles infufer pendant vingt-quatre heu-
res ; vous continuerez d'oblerver la méme
conduite julqu'a trois fois ; aprés quoi,
vous retirerez vos Prefles & les metirez
égourter {ur une claye. Pendant que vos
Prefles s’égouteront , vous ferez le fyrop
4 la plume ; & quand il commencera & can-
dir , vous le laiflerez réfroidir & le meutrez
dedans l'efprit-de-vin ; & vos Prefles érant
arrangées dans vos bouteilles, vous les
remplirez de ce fyrop {piritueux ; vous les
boucherez bien , & au bout de deux mois
vos Prefles feront bonnes 4 manger, &
délicienfes au gofit.

Quelques perfonnes ne fontd’autres pré-
pararions a ce fruit,que de le faire blanchir
tout fimplement dans 'eau; ils entendent
affez mal la conduite, qu'il faut 4 ce fruit,
parce it}m: I'eau Famolkit & le perd ; ao lien
que lefyrop le conferve & le fortifie : d’au-
zres ne meteent, ni aflez d’eau-de-vie, ni
aflez d’efprit-de vin ; le fyrop fe trouve
wrop foible ,’ & le fruit n’efl ni beaw, ni
bon, &méme ne peut fe conferver, Com-
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ipeles Péches & les Prefles font & peu prés
de méme groflzor, la recette précédente
fervira pour ce fruit.

CHAPITRE L.

De it ResrveCravoser o 4
Mrrassr iz s

A Reine Claude eft une Prune verte,

qui murit au mois d’Aofit. Malgré fa
maturité , elle conferve roujours fa ver-
deur, mais ce verd ell tendre ; fa chair eft
d'un jaune tendre , fucculente & extrémew
meut douce , la peau eft fine & coloréed’un
rovge brun aux endroirs, ob elle eft ex-
poféeaun Soleil : fon gofiteft fucré , & ceft
des fruits de cette elpece , le fruic le plus
parlzir.

La Mirabelle eft une autre Prune’, lon-
guette, blonde, teinte d'une couleur ine
carnatre, quand elie ell bien expofée au
Soleil. Certe Prune eft douce, wés pro-
gre 3 confire , & bonne 3 mettre i 'eau-

e-vie comme la précédente, ainfi que
nous verrons ci-aprés.

Pour confire 4 Peau-de-vie la Prure de
Reine Claude , il faut la prendre,quand elle
commence feulement & murir; il ne faut pas,

K \"j
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gu'elle ait é¢ maniée, ni qu'elle foit cueil-
lie long-tems auparavant, ce que vous
connoitrez facilement par la fleur , qui-n’y
fera plus, fi clle a éié maniée. Quand vous
les aurez choifies, fi vous ne les cueillez
pas vous méme, ce qui feroit infiniment
mieux , aprés que la chaleur auroit effuyéla
rofée qui les couvre ; vous les efluyerez
1égerement pour en bter la fleur: les pique-
rez autour avec une épingle feulement pour
ercer la pean , 8¢ les mettrez tremper dans
Fe‘iu avec un filer de vinaigre, pour con-
ferver leur werdeur 5 vous les blanchirez
enfuire au demi-fyrop,, comme il eft dic
ci-deflus ; les retirerez & laifferez gouter:
pendant que vos Prunes s'égouteront, vous
acheverez votre (yrop ; érant achevé , vous
le retirercz du feu 5 & quand il ne fera plus
qu’a moitié chand , vous mettrez vos Pru-
nes dedans pour vingt-quatre heures ; an
bout de ce tems, vous les retirerez avec une
écumoite , & les remettrez égouter ; enfuite
vous ferez bouillir & clarifier votre fyrop,
Pécumerez & le rendrez 3 la groffe pﬁ:me 4
le lajfferez réfroidir , arrangerez vos Pru-
nesdans vos bouteilles; & quand votre fy-
rop fera froid , vous y menrez de l’eaumﬁye-
vie & de l'efprit-de-vin , felon letems que
vous les voudrez conlerver, & vous en
remplirez vos bouteilles : au bout de fix
femaines elles feront bonnes 2 manger.
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Les Mirabelles vous les cucillerez par-
faitement mures ; vous les piquerez & Fen-
droit de la queve 3 vous les mettrezenfuite
tremper dans de I'eau-de-vie- pour- hait
jours ; aprés quoi vous les retirerez, & les
metrrez enfuite dans de bonne cau-de-vie
de Coignac portant épreuve , vous les met-
trez enfuite dans de bonnesbouteilles, que
vous boucherez bien 3 & aubout de {ix {e-
maines, elles feront bonnes 4 manger.
Recette pour confire deux-cent Prunes de
de Reine Claude. Vous prendrezla méme
quantité de fyrop & d’eau-de vie, qui eft
portée , dans celle de I'Abricot.
Pour la Mirabelle , vous en confirez
quatre cent-par la méme recerte..

CHAPITRE LIL
Dv Rovsrrrrm

E Roufleleteft une petite poire, qui a
L le gotit fucré. Il yena de gros-& de
petits: celui de Rheims eft le pﬁ; eftimé 5
& c'eft prefque la plus eftimée des poires:
elle eft médiocre en groffeur , bien faite, a
la peau trés-fine, grife , jaune en murif-
fant, & rouge brune du cdté qu'elle eft
expolée au Soleil: la chair en eft tendre,
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fine & fans marc, & fon eau eft agréable-
ment parfumée ; mais d’un parfum , qui lui
elt particulier , & qu'clle feule poflede:
elle murit ordinairement en Aofit, ou au
commencement de Septembre. Elle fe fou-
tient également, quelque emploi qu’on
en veuille faire, criie ou cuite,, confite ou
{éche.

Pour confire le Rouffelet 3 eav-de-vie,
il faut le cueillir avant qu'il {oit abfolument
mur ; mais {eulement prét & murir. Il faut
les prendre fans téiche , les rourner bien fi-
nement , delorte qu’il ne paroifle pas , que
le cofiteau y ait paflé: vous aurez foin en
les tournant de laiffer la queiie, afin gu'on
les puiffe prendre promptement & propre-
ment. Vous ferez votre {yrop a fond : vous
y pafferez vos poires, pour les blanchir
& afin qu'en les blanchiffant, elle puiffent
{e foutenir fermes, 1! faut les retirer en-
{uite, & les faire égouter fur les claiyes:
pendant quelles égofliteront, vous ferez
bouillir votre fyrop pour le clarifier : en-
fuite vous le retirerez , & le laifferez ré-
froidir. Vous mettrez enfuite de 'eau-de-
vié, ou de I'efprit-de-vin dans le fyrop,
felori letems que vous vous propoferez de
conferver vos fruits: vous arrangerez en-
fuite vos peires dans des bouteilles, & les
remplirez enfiite de ce mélange. Voild
lafacon de confire ce fruit 4 'eau-de-vie,
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Pour confire le Raifin a Peau-de-vie..

Leraifin que nousemployons, & qu'on
confit & l'eau-de-vie , eft un raifin de Pro-
vence , qu'on agpcﬂe dans le Pays Panfe,
ou le raifin de Damas fec, qui eft encore
plus délicar.

Vous prendrez done pour cela du rai-
fin fec de damas, & le mettrez tremper
dans I'eau-de-vie , pendant huit jours : au
bout de ce tems , les grains pénétrés dans
Peau-de.vie feront groffis : vous mettrez
I'eau-devie , dans laquelle aurony rempé
vos raifins, dans un fyrop,que vous ferez,
comme celui que jai ditd I'article de I'abri-
gor, 4 la diftérence feulement, quil faut
mettre trots fois plus d'eau-devie que de
fyrop; c'eft-a-dire, que pour trois pintes’
de fyrop , vous mettrez neuf pintes d’eau-
de-vie : quand vous aurez mélé le fyrop
avec I'eau de-vie , vous paflerez le mélan-

¢ la chauffe ; & quand il fera clair, vous
ﬁ:met_trez {ur vos raifins, qui vaudront
beaucoup mieux que le verjus , gu'on avoit
confit julgu’ici,
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| ——

CHAPITRE LIL

D 7ovs tzs Feorrs 4 'E.ap-pE viE,

Es Chapitres ci-deffus, font pour les
L fruits , qu'on eft le plus enufage de
confire & l'eau-de-vie ; mais il eft néceifaire
de dire un mot, dans celui-ci, fur-rout les
fruits, qu’on peut confire de la méme fagon.
Tout les fruits, excepté la pomme & la fi-
gue , peavent fe conferver dans un firop
{piritueux : mais ces deux fruits nont ja-
mais été d’ufage,

On peur faire confire les cédras, les ber-
amottes , les citrons & tous les fruits'y
corce de cette fagon. Les amandes, tou-

tes {ortes de poires, de prunes, de cerifes,

grofeilles , bigaraux, raifins , &c.

. Quand vous voudrez confire les fruits 4
€corce , vous choifirez toujours ceux qui
auront 'écorce la plus épaiffe, parce qu'ils
font plus quinteffencieux que les aurres, &
que I'on ne confic que I'écorce. Quand vous
aurtz choifl de fraiches oranges, des ber-
gamottes , bigarades, limons, citrons. &c,
vous les tournerez fi délicatement, qu’il ne
paroifle pas quele couteau y ait paflé, il faut
meme que certe {uperficie jaune, que vous
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tburherez, ne {oit prife qu'a moitié, & laifle
fur 'écorce blanche un coup d’ceil jaune , 8
la meilleure partie de la partie quinteffen-
cieufe , parce qu'il ne reEemit plus aucun
gofit au fruit, que vous voudriez confire, fi
vous enleviez toute la fuperficie jaune, qui
eft fa partie la plus oderante, comme la p?us*

rfumée..-

Il-faut que le fruit ainfitourné, foit aufli
uni, qu'il fera poffible: vous les couperez
enfuite par quartiers , ci[ue vous léverez de
deflus cette partie {uculente, qui eft pro-
prement le fruit ; ce que vous ferez & le
plus délicatement,qu’il fe pourra,en obfer-
vant que votre couteau ne touche point
aux acides. Vous pourrez cependant laiffer
votre fruit en.fon entier ; mais pour lors
vous ferez , avecquei{!ue chofe, deux trous
4 votre orange, un  Pendroit dela.queve ,
& laurre a Poppolé, fans prefler le fruics:
vous en -ferez-fortir le jusj.vous les ferez
blanchirdans Peau bouillante , & les-ferez
égourter fur des clayes ; vous ferez enfuite
votre firop , le clarifierez, & y mettrez
cuire vos froits, & votre confiture fera
faite,

5i vous voulez les mettre 3:1"eau-de-vie;.
guand vous aurez retiré vos fruits du blan-
chiffage , vous les ferez égoutter, ainfi que
nous avons'dit ; & pendant qu'ils égoutte-
ront, vous ferez bouillir votre firop, le
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clarifierez, & quand il fera clair & refrof-
di, vous v merrrez de I'ean de- vie ou de
Pefpritde vin, & le verferez enfuite fur vos
fruits que vous devez avoir eu foin de bicn
arranger dans des bouteilles, & au bout de
deux mois vos fruits feront bons & manger,

Pour ce qui eft des autres fruits, on les
confit de méme que nous avons dit aux
premiers Chapitres;il [ant donc que le fruit
foit abfolument confit, qu'on puille le
mangeren confitured qu'on puifle le fécher
pour garnir les chriftaux.

Si vous n’avez pas de fruit 4 I'ean- de-
vie, & gu’on en commande , vous pourrez
nche:erg_u.f'ruir confit avec fon firop chez
les Confifeurs;vous le tirerez du firop, & le
ferez égoutter comme ci-deffus; & bouillir
le firop que vous clarifierez;8 q..and il fera
froid , 'employerez comme ci-deflus.

Quand on vewt avoir du fruit confit fec,
on le paffe au firop, comme fi on vouloit
le mettre & Peau-de vie; & quand il eft riré
du firop o il a refté pluficurs mois; on le
fait fécher.

dr
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L. P

CHAPITRE LIIL

Des Errce s

Oicilapartieeffentielle de notre traité,
Vcnmmc celle, qui entre dans prefque
toutes les recettes, la moins connue & la
plus néceflaire aux Diftillateurs.Nous allons
redoubler d'attentien, pour l'expliquer, &
pour mettre nos Le@eurs 3 porvée d'en ti=
rer tout le fruit pofitble.

La Canelle.

La canelle et la feconde écorce des
branches d'un arbre, qu’on agpeﬂe l: Ca-
nellier, qui croit aux‘}ndcs ccidentales 3
Ceft {urtout aux Ifles de Cc{lan, de Ja-
va & en Malabar qu'il eft plus commun.
Les Larins l'ont appellé Cinnamomum.

Les Diftillateurs font une liqueur, 4 las
quelle ils ont donné cz nom Latin, parce
gue la canelle eft la baze de cerre liqueur,,
& que le goir de cette épice eft le domi-
nant de certe liquear,

Pour bien choifir la eanells | il faut
qu'elle foit odoranre, d'un goiic piquant,
& de couleur rougehrre:Cette épiceeft d'un
des plus excellents eordiaux , qu'il foit paf
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fible de trouver. Le Diftillateur en tire les
elprits & l'eau-de-vie. Pour affaifonner ces
liqueurs, il en tire des quinteffences, en
fait fpécialement T'ean de canelle & le cin-
NaMOomum de[quels nous allons parler,

Eau de Canelle.

Pourla faire, prenez la quantité:dé ca-
nelle portée par Fes recettes, proportion-
niellement 4 la quantité de liqueur, que vous
voudreg faire. ; vous la p'lerez bier fine,
afin de faciliter aux efprits une prompte il
file. Quand votre canelle fera Pilée, vous
la mertrez dans Palambic avec tris-pen
d'eav & d'eav-de-vie, & le tout relative-
ment & nos recetres, & diftillerez le tout fur
un feu modéré.

Obfervez d'abord ( ce qui eft eflentiel )
que vos elprits gui'tomhﬂm les premiers
r'ontrpas dabord beancoup du golitde la
cannelle qu'on diftille; ce n’eft qu’d la fin
de la diftillation; que l'odeur & le goiit de
cette épice monte & s'enleve avec les efprits,
Clelt’ pourquoi , dans les diftillations des
épices ,-il fandra toujours- tirer un-peu de

h[egmc avec les efprirs » iwous voulez,
qu'ils ayent bien le gofit des épices, que
vous diftillerez..

Aufli.vous cbierverez de mettre moins
d’cau, qu'aux autres diflillations , dans vo-
tre alambic.
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Quand vousaurez tirez vos efprits, vous

ferez fondre du fucre dans de I'eau fraiche;

& lorfqu’il fera fondu, vous mettrez vos el=

prits dans lefirop , le pafferez 4 la chaufle,

& quand le tour fera clarifi¢ votre liqueur
{era faite.

Recette pour fix pintes d'eau de Canelle.

Pilez en poudre bien .menue une once
de bonne canelle ; mettez la canelle pulvé-
rifée dans vortre alambic avec trois poiffons
d’ean ; mettez aulli dans alambic trois pin-
tes 8 chopines d’eau-de vie, & pour E}irf:
vorre firop, une livre un quart de fucre, &
trois pintes d’eau.

Le Commzmomum,

La canelle eft la baze donc de cette Ti=
queur : nous avons dit de quelle fagon il
la faur choifir ; comment on Pemploye pour
faire I'eau de canelle. Voyons maintenant
comment on l'employe pour faire le cin-
namomum , quieft uneautre liqueur ; mais
infiniment fupérieure 4 la premiere.

La canelle feule ne feroit qu’une liqueur
foche ; C'eft pourquoi les Diftilateurs y
Lnignent le magis, ce qui lui donne un re-

ief infini.

Vous choifirez donc de la canelle & da
mmacis,que vous pilerez enfemble ou feparé-
ment 3 yous les metrez dans votre alambic
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avee del'eau & de l'eav-de-vie, & les dil-
tilerez fur un feu ordinaire ; Vous tirerez
un peu de phlegme, par la raifon . que
nous avons dire dans ce Chapitre méme : &
quand vous aurez tiré vos elprirs , vous fe-
rez fondre du fucre dans de 'ean fraiche,
‘quand il fera fondu vous mélerez vos ef-
prits dansle firop, & vous paflerez cette li-
queur @ la chauf[l; s qui fera faite dés quelle
fera paflée & clarifiée.

Recerre pour fix pintes ou environ de Cinna=
momum.

Vous prendrez une once & demi de ca-
nelle, deux gros de macis, que vous pile-
rez & réduirez en poudre; vous mettrez
ces deux épices pulvérifées dans vorre
alambic, avec quatre pintes d’eau-de-vie ,
8 une chopine d’eau, vous diftillerez le
tout & un feu ordinaire, entirant un peu de
phlegme , & vous prendrez pour faire le
firop quatre livres de fucre, deux pintes &
chopine d’eau,

ous employerez une demie livre de
caffonnade fur le toral de vorre fucre, pour
engraiffer la chauffz, afin de pouvoir en-
raifler vorre liqueur, & vous fercz chauffer
‘eau , afin de faire fondre votre fucre plus
facilement.
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CHAPITRE LIV
Dv Macrs
LE macis eft le nom que I'on donne &

la feconde écorce de la noix mufcade.
Cetre écorce eft cendre & de bonne odeur,
de couleur javnitre ou rougedtre; elle fe
{¢pare de la noix mufcade & mefure,quelle
fe {éche : on I'appelle communément , mais
improprement, fleur de mufcade. Le macis
eft rovge, quand il eft frais, & devient jau-
ne en vicilliffant. Les Diflillateurs en tirent
des efprits pour I'aflaifonnement de lenrs
liqueurs, des quinteffences, & I'eau appel-
lée, I'ean de macis dont nous allons parler.

Leau de Macis.

Le Macis dont nous venons de parIer i
8 qui fait la baze de certe liqueur, eft de
toutes les épices la meilleure 3 employer,
& celle qui s'allie le plus facilement dans
les recettes.

Pour avoir de bonmacis, il faur le choi=
fir pefant, que fa couleur foit celle de 'am-
bre commun, c’eft-4-dire, d'un roux foncé,
& qu'elle foit brillante comme: fi on avoit
mis deffus une couche de vernis. Celui qui
E’a pas ces qualités n'elt ordinairement pas

on.
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Quand vous aurez choifi votre macjs4
vous le pilerez & le mettrez dans I'alam-
bic avec de I'eau-de-vie 8¢ un peu d'eau;
vous diftillerez cetre drngue, comme tou=
tes les autres épices 3 vous ferez le firop,
ainfi que nousavonsdit au précédent cha-
pitre ; mélerez les efprits avec le firop, les
pafferez @ la chaufle, & vorre liqueur
étant clarifide fera faite.

Recette pour environ cing pintes & demi d'eau
de Macis fimple.

“Wous prendrez une demi once de macis,
que vous réduirez en-poudre trés-fine, &
le diftillerez avec trois pintes & demi-fep-
ter.d'eau-de-vie & un peu d’eau 5 vous
prendrez, pour faire le firop , deux pintes
& trois demi fepriers d’ean & une livre &
un quare de fucre.

* Recette pour environ fix pintes d'eau de Ma-
cis double.

‘Vous prendrez fix gros de macis que
vous pulveriferez comme deflus 5 merttrez
dans 'alambic ledit macis pulvérifé avec
quatre pintes d'ean-de-vie , 8 prendrez
pour faire le firop, quatre livres de {ucre
& deux pintes & chopines d’eau,

Recette
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Recette pour environ cing pintes & demie de
ladite eau . fine & fiche.

Vous ne prendrez pour celle-ci qu'une
.ence de macis pulvérifée, que vous ferez
diftiller avec quarre pintes d’eau-de-vie, &
ne mettrez, pour faire le firop, que dzux
pintes d’eau & deux livres un quarc de fu-
cre.

CHAPITRE LV
D.E L.Aﬂ'fUFC_dDIl

A mafcade eft une efpece de noix fo-
lide, qui croit a I'lIfle Benda, aux In-
des Occidentales,

Ily en a de deux forres , qu'on rtrouve
chez ﬁs Droguiltes, une grofle ou mulfca-
de mile, qui eft de figure oblongae, &
croit fur un mufcadier fauvage; lautre eft
plus ronde. Cette derniére eft infinim:ut
meilleure, & plus petite que la précédente:
elle eft en dehors brune & ridée, & rou-
gedre en fon intérieur. Les Diflillateurs
en tire des efprits , & des quintefivnces ;
elleeftla bale cre la liqueur qui fuir, gqu'on
appelle eau de mufcade.

Eau de Mufiade.

Nous n’avens d'autres régles 3 donner
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pour juger de la bonré de la noix mufcade,
que de fentir {i elle a de I'odeur, & fi elle
eft pefante,

Pour faire cette liqueur , vous choifirez
la mufcade,{lon ce que nous venons de dire;
vous la mettrez dans le mortier, & la ré-
duirez en poudre 3 mais comme elle fe met
en pireen la pilant, parce quelle eft trés-
huilcufe, vous pourrez la raper : vous la
diftillerez enfuite, comme les autres ¢pi-
ces, décrites dans les chapitres ci-deffus;
vous ferez le firop de méme qu'aux autres,
milerez les elprits avec le firop, & le paf-
ferez 4 la chaufle ; & lorfque votre liquenr
fera claire clle fera faite. Il faur diftiller
votre recette 3 un few ordinaire, & tirer
avec vos efprits un peu de phlegme, fi
vous voulez, que votre quueur ait le goﬁr
de I'épice, que vous diftillez.

Recette pour Ueau de Muftade commune ,

fine, feche & double.

. Vousmettrez pareille quantité d’eau-de-
vie, pour toutes ces recettes , que pour cel-
les du macis 3 vous mettrez une muofcade
ordinaire pour I'eau commune, une belle
pour la double , une & demie pour la fine,
& féche, & les quantirés de fuere & d’ean

ortées aux recertes fufdites, pour le firop.
R‘uns ne les donnons pas {éparément a cau-
f& de leur reflpmblance.
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T P L R

CHAPITRE LVIL
Dv Greorca

Es Diftillaceurs s'en fervent dans plu-
ficursliqueurs.Pourune liqueur qui por-
te le nomdegirofl:, pour I'eau clairerte da
Chamberi,pour'eau des quatre € pices. pour
VYelprit des quatre épices ; les autres épices
entrent aulfi: on en tire la quintaflence,ou
‘huile, en duftillant Iz clou de girofle, per
defeenfurm. Le girofle échauffe, il eft trés-
cordial, céphalique , & empéche l'effzr du
mauvais air ; on prétend méme, qu’l arire
toute I'humidité qui I'apprache , fans qu'il
paroifle lui-méme mouillé, ni humide. Ceil
ce qui fait, comme le prérendent quelques-
uns , que rien ne croit fous fon ombrage,
ni méme aux environs de cet arbre.,

Nous avoens déja dir que fa couleur éroit
brune ; & plus elle eft rembrunie , meilleue
auffi eit le clou de girofle: fur ce vous au-
rez {oin de choifir cetee épice, & vous pou-
vez vous aflurer,que celle dont le brun elt
moins foncé n'a pas tane de qualités que

Paucre.
Eaude Clou de Girofles

Pour faire cette liqueur, vous prendres
Lij
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la quantité de girofle, pertée par vos re-
cettes, & le choifirez de la couleur la plus
brune que vous pourrez trouver : celui qui
eft d’'une coul.ur plusclaire, ne vaurt rien.
Vous le mettrez dans un mertier , vous le
pilerez ; & quand il aura éré réduic en
poudre , veus le mettrez dans I'Alambic ,
avec un peu d'eau, & l'eau-de-vie qu'il lui
faudra, ainfi que nous dirons.

Vous mertrez trés-peu d’eau dans 'A-
lambic, ainfi que pour la canelle , parce
que le gofit & Fodeur des épices ne mon-
tantavece les efprits que furlafin dutirage ,
on eft roujours obligé , pour avoir leur
odeur & leur goﬁ:, de tirer un peu-dc
phlegme; ainfi que nous avons dit au Cha-
pitre de la canelle,

Quand vos efprits feront tirés, vous
ferez fondre & Pordinaire du fucre dansde
Peau fraiche , pour en faive le {yrop de
votre liqueur; & quand ce {yrop fera fait,
vous y verferez vos efprits, que vous mé-
lerez bien , vous paflerez le mélange 2 la
chaufle ; & quand la liqueur aura paffé au
clair fin, elle fera faire.

Recerte -pour environ fix pintes d'eau de Gi=
roffe.

Prenez un gros , ou dix-huit clous de
Girofle , réduifez - les en poudre, & les
mettez dans ' Alambic, avec trois pintes
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& chopine d’cau-de-vie, & lesdiftillez fu
un feu ordinaire, en obfervant de tirer ud
peu de phlegme, pour donner aux efprits
le gotic & 'odeur de 'épice que vous diftil<
lez. Prenez, Eour faire votre {yrop, une
Tivre un quartde fucre, qie vous ferez fon-
dre dans trois pintes deau.

Eau claivette d' Ardelle de Chambéry.

L’eau clairette, qu'on appelle Peaud'ar-
delle , ou cau clairerte de Chambery ;
n'eft 4 proprement parler, qu’une liqueur
tierce: elle tient un jufte milicu entre les li-
queurs fines, & les liqueurs communes.
Cete liqueur eft unede celles dontla con~
fommation eft la plus grande. Quoique
cecte liqueur foit fimple , & de fabrique or-
dinaire , peu de Diftillateursréuflifent 4 la
bien faire. ’

On employe du cloude girofle , auquel
on ajolice do macis , qui eft fore a-gréabiv:",
& qui fe partageantdans la liqueur, faitun
gout mitoyen, qui tient du girofle & du
macis: mais le clou de girofle a rovjours
le golic dominant , & couvre par fa (upé-
riorité le macis, qui ne fait précilément
qu'ajoliter 4 fon parfum, -

Poar faire cetre liquenr, vous choifirez
le clou de girofls & le macis, fur les mar-
ques guz nous avons déerites of-deffus :
vous les mettrez dans le mortier , 8 les pi-

Lijj
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lerez. Quand ils auront éé réduits en pou-
dre, vous les mertrez dans vorre Alambic,
avee de I'eau & de Peau-de-vie, felen ce
qui feradit, dela quantité de chacone dans
vos recceres 3o enfuite vous mettrez votre
Alambic, ainfi garni, fur fon fournean ,
ou vous aliumerez un feu tant foit peu vif ,
& vous tirerez vos efprits, en obfervant
toujours de tirer un peude phlegme , parce
gue les épices ne donnent Jeur guﬁt & leyr
cdeur , que fur la fin dutirage, comme je
Fai déjadir. Quand ves cfprits{feront tirés,
vous terez fondre du fucre dans de Pesu
fraiche, pour le fyrop de vorre liquenr :
vous mélerez vos efprits enfuite dars ledit
fyrop, quand le fucre fera bien fondu, &
vous pafferez le tcutd la chaufle, pour le
clarifier , & vorre liqueur fera faite, qrand:
elle fera claire, L'ufage eft de colorer certe
liqueur ,avartdela p'ziﬁ:r alachaufle, c'it
un point & cblerver : autrefois on denncit
4 cette couvleur un rouge tendre & clair;
mais sujourd’hui on eft dars Puloge de Jui
en donner une plus éclatante. Vous fercz
cette couleur, ainfi que nous avens dit au
Chapitre des couleurs & reintures de fleurs,
de la covkur rorge, & frs ruarces; &
vous diminuerez aurant d'cau {ur le {yicp
de cetre liqueur . que veus ¢n zurez mis
pour la couleur. Vous Ecuwz employer,
pour faire le fyrop , au lieu de fucre, dela
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caflonade , comme {i c’éroit une liqueur
commune , & caufe de la couleur.

Recette pour environ fepe pinces d'eau clai=
retee s d Ardelle de Chambéry ordinaire.

Comme certe liqueur eft tierce , vous*
mettrez dans vorre Alambic un demi gros
de clou de girofle, deux gros de macis,

uarre pintes d'cau-de-vie, & une chopine
g’c‘au: & pour faire le fyrop , vousmettrez
deux livres & trois guart de fucre, dans
wais pinies d'eau.

Receate pour la méme Liqueur en fin.

Cerreliqueur enfin eft meilleur, ce qu'ont
fent parfaitement. Pour la faire, vous
-augmenterez d'un quare la recerte des épi-
ces, metrre de fucre autant de Hvres, que
de pintes d’eau-de-vie , c'eft-i-dire cing
pintes d’eau de-vie, & deux pintes & de-
mi¢ d'cau, pour le fyrop.

CHAPITRE LVIL

Des Quinrerssnces pre Eprcen

VO]CE la partie la plus fine, la plus

belle , & la plus difficile : c'eft celle

gui diltingue le plus I'Artifte. Comme les

pices font extrémement cheris par elles=
iy

1
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mimes , les quintefiences doivent &cre d'un
grand prix , & fur-teut la quinteflence de
canelle. Quand on la tire, comme cellg des
vigéraux aromatiques , elle rend erés-peu,
fon €carce ayant infiniment plus d'efprirs,
cu parties volatiles, que de fubftance hui-
leu'e,

Pour tirer de cette épice un meilleor par-
ti, qui foit plus avan:ageux au Public, &
qui tienne un miieu entre Pexcellence de

JLhuile de canelle, & une fimple diflilla-
tion des efprits de cette épice, veicice
qu’il faur faire :

Au lieu de tirer de T'huile, il faur faire
une reinture de canelle, qui approchera
fort de la guinteffence huileufe , en la fai-
fant aux efprits reftifids , comme celle de
Fambre , de mufe , & de la civerte. Pour
faire cette teinture , il faut piler la canelle,
& la réduire en poudre la plus fine, quil
fera poffible , afin que le pilon ne diffipe
pas les parties les plus délides de la ca-
nelle : vous aurez foin denvelopper le
mortier , dans lequel vous la pilerez, d'un
fac de peau, que vous atracherez au pi-
lon ; de fagon cependant que vous luilail-
fiez aflex je jen, pour pouvoir s'élever &
s’abbaiffer, fans faire tirer celui qui la pile:
vous pallerez ce qui eft pilé dans un tamis
couvert deflus & deflous, & vous pilerez
le reftant, & le paflerez , comme il eft dic,
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jufqu'a ce qu'il ne refte plus rién: vous
mettrez enfuite cetre canelle, réduire en
poudre , dans une bouteille de verre &
grand gouleau, avec de Pefprit-de-vin
re¢tifié s vous la boucherez bien avec un
bon bouchon de liége bien uni, & qui ferre
bien, & acheverez de fermer le paflage &
toute rranfpiration , avec de la cire blan-
che, ou de la raifine fondue; & oblerve-
rez-de mertre deux pouces d’efprit-de-vin
au-deflus de la canelle : vous la laiflerez en
cet €rat, en digeftion pendant quinze
jours , en la remuant une fois par jour,
fans la débouchzr, pour émouvoir 1 ca-
nelle & les efprits 4 fond , & donner licu
a l'elprit-de-vin de diffoudre la quinteffen-
ce, & de (e charper en méme-tems des ef-
prits de la canelle; & au bout de ce tems,
vous la laiffercz repofer quelques jours,
afin de fourirer les efprits doucement , le
plus clair qu'il vous fera poffible : il faudra
pour cela incliner doucement la bouteille,
fans émouvoir la canelle, & werler avee
beaucoup de précaution. La coulenr de
cette quinteflence, ou reintare, aux e'prits
rectifids , {era rouge, ou rﬁugeﬁtre celke
elt beaucoup moins ingrate, que la quin=
teflence huilenlz, faire de la méme ?agun
quecelle des végéraux aromatiques , &celle
efl rout au moins aulli bonne.%oiié la-fa-
¢onla moips difpendieufe ds tirr:£ la quin.

V.
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teflence, de la canelle : vous pourrez vous
fervir de l'une des deux prnpufécs::nah
une once d'huilede canelle feule, eft d'un
prix exceflif.

. La quinteflence de clou de girofle, fe
fait de la méme fagon que la quinteffence,
ou teinture de canelle ci-defius : on peut
aufhi la faire de la méme fagon que les quin-
teflences de macis & de mufcade,

Pour faire la quinteffence de mufcade,
il en faur prendre une livre, la piler, elle
{c réduira en plte. Quand vous I'aurez bien
pilé , vous la mettrez fur un linge neuf,.
que vous mettrez dansuntamis ; vous met-
trez enfuire ce tamis fur un bain de vapeur ;.
obfervez, qu'il faut que vorre mufcade,ainfi
préparée , foit bien étendue fur le linge 5
& pour bain, vous pourrez vous fervir
d’une poéle , outerrine , un peu profonde .
& proportionnée a la grandeur de vorre
tamis. Vous mettrez enfuite dans eetee
poéle, ou terrine , de l'eau julqu'd moirié,
8¢ vous ménagerez cependant, par- vorre
arrangement , la facilicé d’%\‘[ remettre: des
Teau, fi le befoin Pexige. Nous difons,,
qu'il ne faut mettre de Peau que jufques d.
la moitié de vorre bain ;. & que le vafe qui
fervira 4 cer effet foit un peu profond;
afin, premiérement, quel’eau ou fa vapeur
aitdv jeo : & en fecond lieu, afin que P'ean
en bouillant ne. touche poine le canneray.
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de votre tamis, & que la feule vapeur de
Peau imbibe & échauffe la mufcade. Vous
aurez foin encore de couvrir exatement
vorre tamis d'un plat de terre, ou autre
ehofe qui en bouche bien le deflus , &
ferme le paffage 4 une trop grande éva=
poration. Vous laifferez le bain fur le feu,
arrangé comme il eft dit, jufqu’a ce quele
plat qui couvre le tamis, ouv ce que vous
aurez mis pour le couvrir, foit chaud 4 n’
pouvoir fouffrir la main, D'abord. que I};
mufcade a re¢i les impreflions humides 8.
chaudes de la vapeur de l'eau, elle fe dif-
pole & rendre quinteflence: dés que vous
vous appereevrez , par la chaleur du plat ,.

ue votre mufeade fera {ufifamment difpo--
;iée, vous prendrez deux plagues de gr',,
ou de cuivre rouge, bien unies,. que vous:
ferez chauffer d'une chaleur temperée ,.
c'eft-4-dire, chaudes:, & peu prés comme-
vous feriez chauffer un fer & repaffer du-
linge, ouwtant foit pea plus. Vos plaques:
doiventére chaudes avant d'6eernile plat,,
ni le 1amis de deflus le bain 3 mais le toue:
étant préparé , vous brerez le tout, 8 prene-
drez promptement-les coins du linge , quit
fere de liv 4 la mufeade, les lierez-avec un-
fort cordon, & le mertrez entre vos.deux:
plaques chaudes,. avec toute Ja diligence:
poflible: vous mettrez vosplaques avec lae
mufcade , ajnli arrangées, fous la: prefe:53

Lwjy
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& en preffant, vous ferez fortir la quin-
teflence , qui ne rardera pas 4 s'échapper.
Comme il fort teujours de Peau avec cette
quintefience , par rapport aux vapeuts qui
ont imbibé la mufcade, vous en [éparerez
Feau quis'y trouvera, & vous rirerez une
quantité railonnable de quintefflence excel-
lente, & en trés-pen de tems, car cette
épice rend beaucoup.

Vous tirerez par le méme moyen la
quinteflence du macis, & vous pourrez
auffi tirer de la méme fagon , celle du clon
de girofle ; mais cette méthode eft impra-
ticable pourla quinteffence de canclle , qui
eft trop i:ﬁgratc & qui ne peut fe réduire
en quinteflence comme les autres épi-
CCE.

Si vous voulez tirer des quinteffences
d'épices, comme vous feriez celles des
végéraux , vous en employerez quatre li-
vres, & fix pintes d'eau: &1 vous les tirez
au bain de vapeurs , vous n'en employerez
que deux livres au plus : Ceft fur-tout pour
les quinteffences d'épices , qu'il eft queftion
d’un bon choix ; ainfi vous aurez foin de
lzs prendre, & les employer avectoutes les
qualités décrites, chacune dans leurs Cha-
pitres

Il nou.s refted dire comment on peut ti-
rer [huile ou quinteffence de pirofle,
d'une autre facon que celle ci-geflus.
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On tire I'huile , ou quinteffence de gi-
rofle, en le diftillant per deféenfium. Il faut
prendre pluficurs grand verres & boire ,
par proportion 4 la ?:Iantitﬁ, [iie vous au-
rez a diftller, vous les couvrirez de roile,
que vous lierez forrement aurour ; deforee
cependant que la toile n'érant pas extré=
mement tcnﬂue s il y airune perite cavité,
pour mettre deffus vos clous de girofles,
ue vous pulvériferez. Quand vortre pou-
gr: de giroﬂc fera fur le linge , ¥ous met=-
trez {ur chaque verre une petite terrine ,
ou un baffin de balance , ou quelques vales
faits exprés . & qui bouche fi bien , qu'il
ne laiffe pas de jour entre fon bord ; & ce-
lui du verre - rempliffez enfuite vos terri-
nes, ou baflins de balance, de cendres
chaudes, qui échaafferont petir-a-petit les
clous de girofle, & feront diftiller au fond
des verres, premiérement , queigues el=
rits, qui [e condenfans, fe réfoudronten
Equeur au fond du verre, aprés une huile
claire & blanche. Vous continuerez d’en-
tretenir le méme dégré de feu, que vous
aurez fait en commengant, julgu'a ce qu'il
ne diftille plus rien. Vous féparerez [acile<
ment Phuile de cetre ligueur fpiritenfe,
?ui eft tombée la premiere , comme vous
aites pour {éparer le Néroly d'avec I'eau
de flear d'oranges, & vous le gardesez dans
une phiole bien bouchée,
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CHAPITRE LVIIL
Des Grarws

Prés avoir donné dans les Chapitres
A précédens, la maniere d'employer les
flzurs , les plantes aromatiques & vulné-
raires, les fruits & les épices, nous allons
pat'l‘er aux graines aromatiques , & nous
commencerons par l'anis.

L’Anis eft une graine , ou {emence ,
aflez femblable 4 celle de V'Ache , lon-

aette, d’un gofit qui tient en méme-tems
gu doux , du piguant & de P'amer : cette
femence eft chaude, & fert & chaffer les
venrs, Le Diftillateur en faicune ean de ce:
nem , dont on fait une gTan:"le cenfomma-
tion, a caufe de la propriété; que nousavons
dit, qu'elle a de chaffer les vents.

Pour faire leau ' Anis..

-Il faut bien connoitre: cette graine, &
diﬂinguer la mzilleure efpece. Pour bien-
choifir I'anis , il fautffaveic, quiilyen a
trois elpéces: l'anis de ce Pays, que plu-
fieurs Duftillateurs achetent verd , & iu’i[s
employent verd & fec ; l'anisde Verdun ,
dontaous parlerons dans-ce Chapicre {pé-
cialement, & I'anis d'Efpagne: cet anis eft
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gros & peu prés comm: les bayes du ge-
névre, d'un golit excellent; maisil rend
affez peu & la diftillacion , & foifonne
moins que l2s autres, Sa couleur eft une
nuance mitoyenne entre le verd & legris,
quon ne peut pas bien définir: fon gofic
eft plus fin que I'anis verd , & méme celui
de Verdun ; mais on ne 'employe gueres
4 caufe de {a cherté, & par la raifon que.
nous avons dire. L’anis dece Pays eftap-
pellé Panis. verd : fa couleur lui refte trés-
long-tems , méme aprés qu'il eft feché ;.
mais il eft ordinairement amer & peu fu-
cré. Quelques Diflillateurs le préﬁ?mm i
I'anis de Verdun; 'anis de Verdun reffem-
bleen tour & I'anis werd , fice n'eft qu'il eft.
plus plein que ce dernier: fa couvleur eft.
ﬁrife » & il a un gofir plus agréable que
anis verd, Il faur obferver, quand vous
voudrez en acheter, qu'il faur choifir tou-
jours le plus péfant : il ne faut pas prendre
celui qui a une couleur rouffe, parce que.
c'eft une marque que cet anis a fouffert,
ou qu'il n’eft pas de Pannée, ce quidimi-
nue beaucoup fa qualitd. Vous pourrez.
le mécher avant de I'acheter , pour con=
noitre 8'il n’a pas quelque goﬂt étranger au.
fien, & 4 celui qu'il a d’ordinaire : vous.
pourrez connoitre par fa force , s'l rendra.
ce quil doit rendre, quandila fa force or-
dinaire 3 cet anis eft plus fucré que I'anis:
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verd, & on attend toujours, qu'il feit dans
fa parfaite maturicé pour le cueillir, ce
qui lui donne une couleur grife; auflin’eft-
il pas befoin de la faire fécher pour Pem-
plover, car il cft en éar d'érre employé
auflitdr qu'il eft cueilli. L'anis de Verdun
étant le plus en ufage, vous pourrez, fi
vous vouler vous en fervir & je crols que
c'elt celui qu'il faut employer préférable~
ment & tour autre : vous pourrez aulli le
piler pour le faire foilonner, & y méler un
tiers de fenouil , felon vos recertes, pour la
quantité de liqueur que vous voudrez fai-
re : vous pilerez aufli ce que vous em-
ployerez de fenouil ; & quand I'un & l'au-
tre feront pilés , fi vous cependant vous
voulez les piler, vous mettrez les deux
tiers de ce que vous aurez d'eau-de-vie
dans votre Alambic, avec Fanis & le fe-
nouil , & réferverez 'auntre tiers pour ce
que nous dirons : vous mettrez enluite vo-
tre Alambic fur le feu, le lutterez exadte-
ment, & graduérez le feu, par proportion
dla quantité de marchandifes que vous au-
rez a diftiller : vous aurez foin de rafraichir
votre chapiteau, & celui de ne point rtirer
de phlegme. Quand vous aurez tiré vos el-
grits 3 I'anis, vous ferez fondre'du fucre
ans de |'eau fraiche , & quand il fera fon«
du, vous y metrrez vos elprits diftillés,
& mettrez ce tiers d'eau-de-vie, que nous
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avons dit qu'il falloic réflerver dans votre
fyrop ; mélerez bien le tout, tant les ef=
prits d’anis , que ce tiers d'eau-de- vie ré-
fervé ponr les pafer enfemble 4 la chaufle),
julqu’a ce qu'elle foit claire, .

Deux raifons effentielles, obligent le
Diflillateur & ne pas mettre toute 'eau-de-
vie, qu'il doit dilﬁiller, a la fois, ou plutéc
en réferver un tiers, qu'il ne diftille pas..
La premiere eft, que fitoute Peau-de-vie,
deeau d'anis éroicdiftillée, elle feroitbien
i l'épreuve; mais elle blanchiroit an moin-
dre troid ; & quoique la liqueur fur meil-
leure , que celle qui eft faite, comme nous
venons de dire, elle n’en feroit pas moins
mései{ée..

El nous refte & dire,, pourquoi on ajolite
le fencmil & P'anis. Certe pratique n‘e[lt pas
ordinaire , & méme tous les Diftillaceurs
mettent Panis fimplement ; mais les raifons,
qui m'ont obligé de m'en fervir, c'elt que
jai trouvé que l'anis feul éroit trop fﬂgt :
& comme lé fenciiil a un gofic plus fec &
plus dominane, il fait avec I'anis un alliage
apréable. La difference de bonté de Peau
d'anis ol il y a du fenouil , 4 celle ob Pon
n'en met pas, eft confidérable, & m'a con-
vaincu par.pluficurs expériences, qu'il eft
péceflaire d'y en mettre.

Drailleurs , le fenovil empéche que ean
d'anis ne blanchiffe. Cette legon demande
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furtont d'éere refléchie, & j'invite tout ceux,
qui diftillent, d’y faire beaucoup d'atten-
tion; elle eft trés-importante par rappont
au grand commerce , que Pom fait de cetre
marchandife,

Recette pour fix pinces d'ean d' Anis.

Merwez dans vorre alambic deux pinees
d'eau-de-vie, & une chopine d’eau ; metiez
vne once de fenoliil & deux onces d'anis,
une livre & un quart de fucre, trois pintes
d’ean pour faire Ie firop, & quand vorre
fucre {era fondu, vous mertrez cing demi-
feptier d'eau-de-vie que vous mettrez avec
vos efprirs dans le firop, & paffzrez le tout
& la chaufle ; & vorre I'queur érant clarifice,
elle fera faire.

L'Efprit d Anis.

L'efpric d'znis eft tris commode pour
une infinité de Débitans, Le Diftillateur,
trés fouvent , eft obligé d'en faire, onpour
dire mizux , de I'efprit de vin a Panis, pour
la ecommodité des Débirans , qub veulene
faire de l'eau d'anis, fans avuirqla peine de
diftiller ni de faire infufer ; c’eft donc pour
ceux qui ne fgavent pas diftiller , ou qui ne
weulent pas prendre cette peine.

Il y ades D birans qui avec une pinte
d'elprit d’anis font dix pintes de cetre li-
queur; d'autres douze , d'autres quinze,
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d’autres enfin en font jufqu’a vingt , en le
mélant avec de l'eau-de-vie blanche , au~
tant qu'il en faut pour le dégré de force,
que chacun d’eux veut donner 4 fa liqueur:
mais cependant pour gu'elle air le goficde
ce grain, il favr que cetre pinte fourniffe
aflez pour couvrir tout , & que ces quanti~
s ci deffus de liqueur, fentent fuffifam-
ment le fruit; il n’eft queftion pour cela,
que d’'un peu de raifonnement, qui n'eft
qu'une affaire de calcul. Voici comme on
peut compter: s'il me faot une onced'anis
pour une pinte d'eau danis , liqueur finje ,
ilm’en faut vingr onces pour faire une pin-
te d'elpric del%ir.e’e a faire yingt pintes
d’ean danis.

Ainfipour faire de Pefpric d"anis , il faue
mettre dans PAlambic de Peap-de-vie &
de I'anis, & proportion de ce que vous en
voudrez tirer ; & mettre aufli dans ledic
Alambic del’eau , 4 proportion de la quan~
tité d'anis, que vous y aurez mis ; afin qué
certe graine ne s‘attache pas au fond de la
cucurbitte , lurfque vOs cfprits {ortiront
de ' Alambic.

Voici ce qui arrive quand on ne.met
point d’eau dans 'Alambic avec I recetre
ci-deflus, ou qLan n’}- en met pas la quan=
titd qu'on en doit merrre. Cleft que roue,
érant clprit, on sexpofe 4 faire briler fa
marchandife ; ou quand les efprits fonr éle-
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vies , 'anis briile au fond , donne le poft

de feu aux efprits diftillés , 8 donne un

trés-mauvais goiit a PAlambic , qu’on au.

roit par la- fuite une peine infinie 4 faire
erdre.

Votre Alambic ainfi garni. vous diflil.
lerez le tour 4 un fen ordinaire , & pren-
drez garde de ne point tirer de phlegme ;
& quand wvous en aurez tiré ce que vous
jugerez 4 propos , vous le garderez, ou
pour voure beloin, ou pour votre come«
HCree,

Recette.

Pour qu'une pinte d’efprit d'anis rende
di« pintes de liqueurs, vous mettrez dans
vorre Alambic cing onces d’anis, avec une
pinte & demie d’eau-de-vie, & une pinre
d'eau; vous obferverez de ne pas tirer de
phlegmes , parce qu'infailliblement vos el-
prits blanchircient.

Si vous voulez qu'une pinte wous rende

vinze pintes de liqueur , vous prendrez
E‘.‘pt onces & demie d’anis, que vous ferez
diftiller avec la méme quantité d’eaun-de-
vie , que dans la recette précédente, &
ajoliterez feulement 4 l'eau, qu'il faut dans
la premiére une chopine pour cette fecon-
de.

Pour que P'efprit danis vous rende vingt
pintes de liqueur, vous mettrez dix onces
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d’anis, que vous diftillerez avec pareille
qua neie¢ d’ean-de-vie , que nous avons fi-
xée pour les deux premiéres ; & ajoliterez
encore , pour cette troifiéme recetre , une
chopine d’eau de plus, quela quantité ditg
pour la feconde recette.

CHAPITRE LIX
Dy Fevovri:.

A femence, ou graine de fenouil, eft
L aflez femblable a celle de I'anis, avec
lequel toute la plante a beauconp d’analo-
giz, ce qui fait qu'on confond affez fou-
vent le fenouil & I'anis , & méme on vend
4 Paris cewte graine, pour celle del'anis,

uand on crieI'anis verd. Il y a du fenouil ,
3un: la femence eft amere , telle eff celle
qu'on vend & Paris pour I'anis. Il y a une
autre efpéce de fenouil, dont la graine eft
douce , mais c’eft toure la différence qu'il y
airentre elles ; car d'ailleurs, elles font par-
faitement femblables. Les Diftillateurs fone
de la femence de fenouil , un fort grand
ulage: ellea les mémes vertus, & les mé-
mes propriétés que celle de l'anis. Les Dif-
tillateurs, pour peu qu'ils foient connoil-
feurs, fgavent difcerner ces deux femences,
& ne s’y trompent pas. Le fcnouﬂ a tou=
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jours un golttant foit peu fauvage, & plus
fec quelanis, ce n'eft pas q}:e ce golir fau-
vage Ore quelque chole 4 la bonté, & au mé-
rite de la liqueur , tant s'en faur, ce goir
méme la rend plus agréable , ainfi que
nous le dirons aprés: elle eft la bafe de
Veau de fenonilletre, & entre aufli dans

vcoup de liqueurs compliquées.

Pour faire Ueau de Fenoutlleree.

L’eau de fenouillette a beaucoup de
rapporcavec celled’anis ; mais il n'y a que
les connoifleurs,qai fgachent véritablement
la diftinguer: celle-c1a un perit gofic fec &
fauvage , qui ne déplalt pas : elle a paffé
dans {zs jours de mode pour une des meil-
leures liqueurs : ce gofit anifé & fau\'::_gc
fait une efpece de gofic mitoyen quia fon
mérite. L’eau de fenouilletre, faire en li-
gneurdouble, tient encore lon rang parmi
les bonnes liquenrs. C'eft enfin de toutes les
liqueurs faites de grains, la meilleure &
la plus eftimée ; & qui fe foutient le mieux,
Pour faire de honneﬂiqueur encetre graine,
il faut la connuftre , & la bien choifir; s
différence qu'il y a d’elle & l'anis, celt
qu'elle eft un peu courbée, & plus cancl-
Iée que celle de l'anis: la meilleure eft celle;
qui eft la plus blanche : la jaune ne vauc
rien ; la bonne eft d'un jaune pile: celle
qui n'a pas cette couleur, ¢t vieille, oua
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fouffert fur la plante ; elle @ moins de qua-
litds , rend moins 4 la diftillation, & }Uu-
vent a un mauvais goln

‘Quand donc vous aurez choifi vorre fe-
novil , vous en prendrez la quantité portée
par vos recgrees, felon ce que vous voudrez
faire de ]1c1ueur: vous pourrez, {i vous
soulez le piler , fon gofit fe développera
mieux , & {on parfum fera plus conlidéra-
ble. Vous garnirez ainfi votre Alambic;
vous mettrez votre fenouil, pilé comme
nousavons dit, avec deleau & de leau-
de-vie, en quantité raifonnable : enfuite
mettrez vorre Alambic, ainfi garni, fur un
feu rempéeé. Vous tirerez vos efprits purs,
c’elt-3-dire, fans ?' laiffer les phiegmes ,
parce que le fenouileft de toutes?&s raines,
celle qui prend plus facilement le gofr
d'empyreume. Quand vos efprits feront ti-
rés , vous ferez fendre du {vere dans de
Teau fralche ; & quand il fera fondu, vous
mertrez vorre elprit-de-vin diftillé dans
ce f}rmp, remuérez bien le tour, pour le
méler, & le paflerez i la chaudle,

Cleft ainli que fe fait I'cau de fenouil-
letre ; & comme tour eft effenticl dans ce
Chapitre , nous prions nos Leéteurs de
n'en oublier aucune circonflance, s'ils veu-
lent la bien faire,
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Recette "pour fix pintes d'eau de Fenouillette:

Vous prendrez trois pintes & chopine
d’eau-de-vie, une livre de fuere , deux on-
ces de fencuil, vous mettrex le tout dans
FAlambic, & mettrez avec une chopine
deau; & vous prendrez, pour faire le fy-
rop , avec la quantité {ufdite de fucre, Irois
pintes d’zau.

Recette pour pareille quantité en ligueur
deuble.

Pour fix pintes d’eau de fenouil double,
vous mettrez autant deau-de-vie qua la
recette précédente, un tiers de fenouil de
plus, & un tiers d’eau de moins, c’eft--
dire, deux pintes pour votre {yrop, avec
trois livres de fucre , au lien d’une livre &
trois pintes d’eau, comme i la recerte ci-

deflun

Recette pour pareille quantité en liguenr fine
Jeche.

Vous pafferez toute I'eauv-de-vie a PA-
lambic, ainfi qu'a la feconde recette: vous
mettrez trois vnces de fenouil , deux pintes
d’eau , une livre & demie de fucre , pour
faire le fyrop.

Si vous voulez vendre de cette liqueur,
pour la fenouillerre de Plfle de Ré, vous
n'aurez qu'a ajoliter du macis d vorre re-

cette
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cette double , ou 4 celle-ci3 ceft précifés
ment la feul: différence qu'il y aic de cellew
la, i celle qui {e fabrique 4 Paris,

CHAPITRE LX

DE I 4 CDRIJNDRE.

* A praine de Coriandre eft ronde, elle
eft d’un mauvais gofit, quand clle eft
fraiche ; mais elle devient trés-douce , &
d’un goiitagréable en vicilliffant, & quand
elle eft defiéchée : on ne (e lere dansladif-
tillation que de graine de Coriandre féche =
elle elt {tomachale & cordiale, bonne pour
les maladies occalionnées par les vents:
on en fait le méme ufage que de toutes
les autres graines: on en tire des efprits
pour la liqueur qui porte le nom d’eau de
Coriandre : on en tire zufli pour pluficurs
autres liqueurs : elle entre dans les recertes
compliquées , danseau de mélifle, & au-
tres caux d’odeyr 3 mais elle eft aufli de tou-
tes les graines, ou femence qu'employe le
Diftiliareur, la plus ingrate pour la quin-
teflence, & je ne crois pas qu'on en puifle
tirer.

Pour faire Ueau de Coriandre.

Pour bien faire I'cau de coriandre, il

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 278 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=278

BEIT Sante

266 Traité raifo nné

faut bien choifir cette graine. Voicia quel-
le marque on peut diftinguer celle, qui eft
la meilleure. 1l faur gu’elle foir dun blance
jaune , comme elle eft dans @ nouveauté,
ou méme un peu roufle : fielleeft d’un roux
foncé, elle efttrop vieille : fi elle eft grili-
tre, c'eft une marque qu'elle a fouffert fur
Ia plante : & pour (e tromper moins dans
le choix, il faut la prendre au gofit, la mi-
cher {i elle eft douce & de bonne odeur;
vous pouvez 'employer hardiment, & en
toute flireté. Cette graine eft trop légere,
pour juger de {a bont¢ par fa péfanteur :
elle n’a aucune {ubftance huileule , comme
les autres graines ; auffi elle fe clarifie faci-
lement, & on ne rilque rien d'en metire
un peu plus, Cette graine eft creule & tris-
¥égere ; il faut néceflaivement la piler pour
Pemployer , afin de développer {on par-
fum. Certe graine , au défaut de fubftance
quinreflencieale , a beavcoup d’elprits vo-
latils, qui montent dans la diftillation avee
les premiers eflprits, lorfque la coriandre a
€té pilée. Vous cviterez, quand vous la
diftillerez , de rirer des phlegmes : vousla
mettrez, comme les autres graines, dans
votre Alambic, avec de l'eau & de leau-
de-vie, le tout, fuivant les recettes, que
nous en allons donner @ & quand vous au-
rez fait fondre du {ucre dans de l'cau frai-
che, qui eft le {yrop ordinaire , vous ver-
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ferez vos efprits dans ce fyrop, les méle-
rez bien enfemble , le fyrop & les efprirs,
en les remuant , & paflerez enluite ce mé-
lange i la chauffe,

recette maintenant va regler ler
gnantités de chaque chofe, qui ntre dans
cetee liqueur,

Recette pour [ix pintes deau de Coriandre.

Prenez trois pintes & chopine d’eau-
de-vie, deux onces de coriandre, une livre
de fucre, & rtrois pintes & demi {eprier
d'cau; vous diftillerez le tout {ur un feu
moderé.

Sivous faites du plus commun , vous ne
diftillerez que les deux tiers de votre eau-
de-vie , & referverez l'autre tiers, pour
mettre avec les efprits dans le fyrop.

Si vous voulez fairedu fin & fec, oudu
double & moélleux, vous ferez une di-
vifion de recette, en méme proportion que
celles que nous avons données 4 'cau de
Fenouillette,

CHAPITRE LXI

De D Avcerrque
Es diftillateurs employent toute cette
A, plante ; mais Ceft fur tour de la graine
quils font le plus d'ufage, Cette graine a
M ij
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la figure d’vn croiffant; elle efl platre & un
peu blanche, tés - Iégére, mais beaucoup
moins que celle de la coriandre huil-
leufe , & qui par conféquent rend affez
de quinteflence. La graine eft de route la
‘plante, la partie dont on tire le meilleur
parti ; elle raffemble en elle tout le parfum
de la plante entiere , & le fien d’autre parr;
& rend auffi plus en efprirs, que toutes les
autres parties. Les Bourgeois en font du
ratafia , & lemployent rout entier, parce
la rige, la racine, les branches & les feuil-
les,ont & peu de chofe prts le méme goll.

Quoique le Diftillateur puifle {e fervir
de route la plante, il n’employe gueres que
la graine, qui elt la meilleure parrie de
toute la plante.

11 faur piler certe graine, avant que dg
Pemployer pour développer fon parfum;
elle abonde plus-en golit & en odeur , que
toute autre graine , elle foifonneaufl beau-
eoup. Ce ﬁmi: en un mot , la meilleure
tles graines a employer, fi elle n’éroitpas i
zhere.

Paetr_ﬁ:fre Ueau d' Angélique.

Quand vous voudrez faire cette liqueur,
wous choifirez de la graine de l'année , qui
eft tous les fignes de bomté, décrite plus
haute ; vous Ja micherez pour en jugerau
gofit : l'odorat méme vous inftruira allez de
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fes qualités. Quand vous aurez choifi vo-
tre graine d’Angélique, vous la pilerez &
Ia mettrez dans P Alambic, avec une quan-
tird fufifante d'eau & d'eau-de-vie. Les
efprits de cette graine , ainfi préparée par
la trituration monteront affez vite. Ainfi
cefta vous de faire artention au phlegme,,
pour n'en pas tirer & ne pas giter votre
eau, Lorlque vous aurez tiré vos efprits
d'angélique , vous les mettrez dans le fi-
rop q’uc vous avrez foin de faire pendant

we PAlambie fera fur le fen, en faifant
?Uﬂd]‘f_‘ 4 l'ordinaire du fucre dans de I'eaw
fraiche, & remuerez le tout pour le méler
avec ce firop:Enfuite vous pafferez ce mé-
lange a la Chaufle; & fi cclt en commun
gue_ vous travaillez , pour quelque liquenr

e bas prix , vous ne diftillerez que les
deux tiers de vorre eau-de-vie, & mélerex
enfemble le firop, le ters d’eau-de- vie re-
fervé , & les efprits d'angelique diftillés ,
que vous paflerez comme il eft dit plushaur
a la Chauffe 5 & quand ces mélanges feront
clarifiés votre liqueur fera faite. Vous pour-~
rez vous fervir de cette derniere obferva-
tion pour toutes les liqueurs communes ,.
faites avec les graines.

Si dans cette liqueur vous voulez faire
du bon, il faut toujours , avtant qu'il eft
poffible, avoir de la graine nouvelle. La
nouvelle angélique efl toujours plus blans

M iij,
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che que javne ; & plus elle eft blanche, &
meilleure elle eft. Celle qui eft vieille tire
fur le roux, celle qui a fouffert fur la plante
a ordinairement une couleur qui tire fur le
noir ; faites attention & toutes ces circonfs
sances.

11 nous refte une petite remarqued faires
Cleft que lorfque I'on veut empla::afer les
branches , ou latige , oula racine de cette
plante , il faur prendre garde fila graine
eft miire 5 & fi elle el dans fa parfaite ma-
writé , le refte de la plante ferabon d em-
ployer auffi.

Recette pour environ fix pintes d'eau d’ An-
géligue.

Prenez une once ' Angélique,que vous
pillerez bien , faires diftiller avec cette An-
géligne , ainfi préparée trois pintes& cho-
pined’eau-de-vie , mettez pour faire le fi-
rop une livre de fucre, que vous ferez fon-
dre en trois pintes d'eau.

Si vous la voulez faire fine , & féche, on
double & moélleufe , nous vousrenvoyons
au Chapitre cinquante-reuviéme de .]r’cau

de Fenouillette.
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CHAPITRE LXIL

Dy GewisrtvrEe

QOur faire de l'eau-de-vie du Genics
vre , il faut écrafer le grain , le mertre
dans un vaifleau ot il puilfe fermenter : au
bout de quelques jours , il fermentra & ac-
yuerera une qualité fpirituenfe & vineufe
quand vous vous appercevrez ue votre
Geniévre aura acquis par la fermentation
affez de force , vous le paflerez 4 la Chau-
diére ; & vous trerez de I'eau-de-vie de
Genilvre ; vous pourrez , fi vous le vou-
lez, faire une liqueur de cette fermenta-
tion. Vous mettrez pour-lors le marca la
prefle , & vous en exprimerez le jus; vous
mettrez ce jus dans Ja chaudiére ou dang
un alambic, ce qui neft fujer 4 aucun in-
convénient; au heuqu'il arrive ordinaire-
ment, lorfquon met le marc dans lachau-
diére,que la chaleur enleve , I fait mon+
terau chapireau, le tuyau s‘engorgem: , &
on rifque de metere le fen , & le jus n'ex-
ofe jamais & de femblables inconvéniens.
R{ais {i vous mertez le marc dans la chan-
diére, ménagez bien votre feu, pa-ceque
ce grain eft f‘Err fujet d monter , & je neré-
pondrois pas de ce qu'il en pourroitarriver,
iy
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Comment on fait de Ueau de Genidvre en
Liqueur.

Pour faire 'eau de Geniévre en liqueur,
vous pillerez une certaine quantité de
bayes de geniévre, felon qu'il fera porré

ar vos recettes ; vous les mettrez. dans
P'Alambic avec de l'eau & de 'eau-de-vie.
11 faur abferver que quand on diftille du

eniévre , il faut mettre dans PAlambicle
ﬁouble d'can de ce qu’on met ordinaire-
ment pour les autres gfaine& Pour imbiber
4 fond les bayes de Geniévre , & donner
aux efprits la facilité de fortir, fans que le
Genidyre s'attache an fond de la cucur:
bitte,

Er comme le Geniévre eft fort fujer &
monter , crainte qu’il ’engorge le tuyau,
vaous aurez grand {oin de voure Alambie ,
& vous graduerez bien vorre feu, de peur
d'accident ou de perte, comme nouws l'a-
vons fait voir dans nes Chapitres des ac-
cidents qui peavent arriver en diftillanr.

Lorlque vous aurez tiré vos efprits,
vous ferez fondre du fucre dans de
Peau fraiche ; & lorfquiil fera fondu,
vous mélerez vos efprits avec le firop : fi
vous travaillez pour le commun , vous ne
diftillerez , que les deux tiers de votre cau.
de-vie, comine nous avons div aux Chapi-
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tres précédens ; & mélerez le tiers réfer-
vé & non diftillé, avec le firop & les deux
tiers diftillés , & paflerez le mélangedla
Chaufle ; quand il fera clair votre hqueur.
{era faite.

Pour bien choifir le geniévre, il faut
toujours faire attention s'il eft nouveau s,
vous le connoitrez facilement 4 ces mar-
ques. Il faut, que les bayes de geniévre
foit rondes , bien pleines, & bien noires :
car fi elles font féches & ridées , elles ne
valent plus rien. Comme ce fruir eft fort
fujet 4 s'échauffer, il faur {entir s'il n'a
pointun golicaigre; s'1ill'a, il a fermenté,,
& ne vaut plus rien d'ailleurs, On le cona
noit encore mieux , par une certaine moi=
fiflure qui parofr furle grain ; & dans le
geniévre, que vousachererez, fi vous trou-
vez des grains fecs, legeniévre n'eft pas
nouveau.

Mais on peut ne s’y pas méprendre, en:
méchant le geniévre 3 & s'il n’a point d’hu~
mide , vous pouvEZ temir pour fiir, r;lu’i!_
n'elt pas nouveaw 3 & il elt d’ailleurs rare 5,
gue le geniévre nait un gobt aigre, &

chaufté , quand il eft vieux,

Une remarque eflentielle 4 faire fur cette
graine, c’eft qu'elle a beaucoup d’huile ow,
partie quinteffencieule , ce qui eft fans con~
tredic la meilleure partie de fon parfum.s
sette partie eft difficile icxtraireﬁ'[

W

i
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En général, le geniévre des montagnes
eft toujours le meilleur : 'odeur peut mieux
décider fur fa aualité, que Tour ce que Nous
en pourrions dire,

Recette pour fix pintes d'eaude Genityre,
liguewr fimple.

Pour faire fix pintes d'eau de ge-
niévre , en liqueur fimple, vous ‘pilerez
un demi litron de bayes de geniévre, que
vous mettrez avec trois pintes & demie
d'eau-de-vie dans vowre Alambic: vous

rendrez une livre & un quare de fucre,
& trois pintes & demied'eau, pour fairc le

fyrop.
Recette pour pareille quantité en eau double.

Pour faire la méme quantité en eau, on
lqueur double , vous meterez quatre pintes
d’eau-de-vie, trois livres de {ucre , deux
pintes & demi-feptier d'eau, pour le fy=
rop , & augmenterez les graines d’un tiers,
a proportion de l'eau-de-vie , pour la mé-
me quantité en liqueur féche , il faur fui-
vre la recette du fenouil, quant aa fyrop
& i 'eau-de-vie , & mettre un demi-litzon
de geniévre,
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CHAPITRE LXIII
Duv CérLER Y.
Pour faire eau de Célery.
PRenez de la graine de ccler{;, qui foit

fraiche , nouvelle, & de ban gofir,
Pour la choifir bien, prenezla plus grife ,
la plus pélante, & ceﬂe qui aura p%us le
goficde la plante. Si le goiit en eft aleéré ,
elle neft pas propre 4 la diflillation : com-
me elle eft d'un gode forr,, & qui fe com=
munique aifément, il en faut trés- pen met-
tre, parce que fi la liqueur éroit forcée en
graine , elle ne vaudroit rien: vous n’en
mertrez donc que la quantité portée dans
la recetre, Quand vous 'aurez choifie, ainfi
que nous venons de dire , vous la pilerez 4
vous la mettrez dans votre Alambic, avec
de lean-de-vie & de ean , & ferez diflil-
ler votre recette & un feu ordinzire & mo-
deré : vous prendrez parde de tirer des
phlegmes , i vous voulez , que vorre li-
queur {oir délicare. Quand vous aurez dif-
tillé vos efprits au célery , vousles méle-
"rez avec le {yrop , que vous ferez & Pordi-
naire ; avec du fucre , que vous aurez faic
fondre dans de l'eau fraiche 3 & le mélan-

MV]
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ge érant bien fait, vous pafferez votre li-
ueur; & quand elle fcra claire, elle fera

?aite. . )

Cette liquenr neft pas aufli bonne ,
quand on la: beit dans (a nouveauté, que
quand on la garde trois ou quatre mois
avant de la boire: ainfi je conleille & ceux
qui aiment cette liqueur , de la mettre dans
des bouteilles bien cachetées , & de 'ou=
blier jufyu'a ce tems-1a. Ceux qui aiment
€ette liqueur, pourront en faire affez ,
pour enavoir toujours de la vieille , quand
ils en ferent de nouvelles: & ceux qui vou-
dront bien faire attention & ma remarque;
verront la vérité de ce que j'avancea ce
fujer.

Recerre pour environ fix pintes deau de
Célery commune.

Vous pilerez deux gros de graine de
eélery , que vous mettrez dans I’Alambic,
avec trois pintes d’eau-de-vie, une livres
de {ucre, & trois Pintes d'eau > pour faire
le fyrop.

Recette pour pareille quantité de la mPme
ligueur 5 fine & féche.

Sur quatre pintes d'eau-de-vie, vous
mettrez deux pintes d’eau, deux livres &
demie de fucre, & trois gros de graine de
eélery pilés,
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CHAPITRE LXIV.
Dy Persriri

a grainedu perfil, dontles Diftillateurs
L font ufage pour I'eau de perfico , eft
une {emence menue, arrondie, canel-
lée fur le dos, d’un gofit aromatique &

iquant. Elle entre dans le Velpétre,

ans la recerre de l'eau des fept grai-
nes , & dans pluficurs autres recertes.
Elle eft la bale ge Peau de perfico , done
nous allons parler dans ce Chapitre.

Eau de Perfico.

Quand' vous aurez choifi la graine de
perfil, qui foic fraiche, & qui ait le goiit
dela}glante ( car elle feroir vieille, ou gé-
tée, fi elle avoit un goiit éwranger) vous
la pilerez , & la mettrez dans vorre Alam-
bic, avec de 'eau & de Feau-devie 3 ainfi
quil fera dit dans larecerte. Vous diftille-
Tez cette receste @ un feu tempéré’; quand
vos efprits feront diftillés , vous les verfe~
rez dansun f}rrop, qui {e fera avec dulucre
fondu, dans de I'eau fraiche, ainfi qu'il {e
fait ordinairement , & pafferez le tout 4 la
ehaufle; quand la liqueur fera claire, elle
fera falce.
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Recette pour fix pintes deau de Perficos

Metrez trois pintes & chopine d’cau-de-
viedans vorre Alambic, & une demie once
de graine de perfil pilée ; & pour le {yrop,
une livre de fucre , & trois pintes & demie
d’eaun

CHAPITRE LXV.
Eav pes serr Grarwesn

’Eau des fept graines eft compofée

_» d'une partie de celles que nous avons

définies ci-deffus ; I'anis, |r.:c%en0uif, la co=-

riandre , l'angélique , & de trois autres

graines , dont nous parlerons au ratafiade

Vefpétro, auxquelles vous pourrez ajoii-
ter Panette.

PAnNgETTE

L’anette eft la graine d’une plante ap=
peliée I'anet. Ses femences font ovales,
applaties & canellées fur le dos, d’une
odeur forte, d’un gofit piquant & aromari-

ue s elle fert aux Diﬂiﬂawurs dans plu-
icurs liqueurs, comme I'eau des fept grai-
-mes , dont nous allons parler. Elle entre
dans la recetre de l’huiieEe Venus , dans le
ratafia de Velpétro, & on en tire des quins
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teflences, comme de tous les autres graines.

Pour faire Ueau des fept graines.

Vous prendrez de toutes les graines {uf-
dites, les quantités portées par vos recet-
tes, que vous choifirez, fuivant les inftruc-
tions que nous avons données de la bonté
de chacune, dans les Cthitres qui en
traitent. Votre choix fair, vous pilerez vos
graines , car il eft toujours meilleur de les
piler, tout fe développe mieux quand elles
le font : les efprits ontune iffue plus facile,
& le goiir des matiéres , qui entre dans les
recettes , fe communique plus facilement
aux efprits de I'eau-de-vie. Quand elles {e-
ront pilées , vous les mettrez dans '’Alam-
bic , dvec de l'eau-de-vie , & le double
d’eau, de ce gu'onen mert ordinairement
aux autres graines, au geniévre prés, a
caule des quantités, 8zde la différence des
graines. Jotre Alambic érant ainfi gar-
ni, vous le poferez fur un feu modéré =
il ne faut pas tirer de phlegme , fi vous
voulez que vorre liqueur foir délicate.

Quan% vous aurez tiré vos efprits, vous
ferez fondre du fucre dansde 'eau fraiche s
2 quand le fucre fera fondu, vous mettrez
vos efprits dans ce {yrop, le paflerez a la
chauffe : & quand la liqueur fera claire ,
elle fera faite.
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I’eau des fepr graines cft infiniment fus
Périeure au ratafia de Velpéiro, quoique ce
foit les mémes chofes, en méme cudiffé~
rente quantité : mais I'une eft ouvrape de
la diftillation, I'autre n'eft qu'une infufion,
La diftillation lui donne du brillant, & ne
tire gue ce qu'il y a de plus finj aulieu ?uc
dans linfufion tour demeure, ce qui fuic
que les infufions font toujours fujettes &
quelques mauvais retour, C;r: perd double-
ment aux infufions : premiérement , pour
le gofit, qui n’eft jamais {i parfait que dans
les recertes diftillées : enfin {ur la quantité,
car il e fait d’abord une évaporation fenfi-
ble 3 & d’ailleurs , I'eau-de-vie qui a imbi«
b€ les graines..

Recetre pour fix pintes d’eau des [epe Grais

nes.

__ Prenez trois pintes & demi - feptier
d'eay-de-vie , fix gros d'anis, fix gros de
fenouil, demi once de coriandre, deux
gros d’angélique , deux gros de graine de
carotte , demi once de carvi, demi once de
cheryi 3 vous pourrez y ajoliter demi onca
d'anette & de docus, trois demi- feptier
d’eau dans PAlambic; & ferez fondre,
pour faire le fyrop, une livre de fucre,

ue vous ferez fondre dans trois pintes &

mi-feptier d’cau.
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CHAPITRE LXVI
Dv CuarrE

E caffé eft un grain, ou le fruit dum

Arbre, qu'on ne trouve pas en Eu-
rope. Le caffé, qui nous vient du Levant,
eft le meillear &c{c plus eftimé : il eft verd,
plus péfanc, & de meilitur',guﬂr. Ilya
plufieurs efpéces de caffé, différentes en
grofleur, couleur & gofi. Le caffé, quion
appelle le mocha, tient a Paris le premier
rang : quelque bon qu'il foit, il n'eft ce-
pendant pas comparable au caffé du Le-
vant. Il y a le cafté de la Martinique , TH
pafle peur la meilleure efpéee de tous les.
caffés. Sa couleur eft d’un gris cendré: fes
grains {ont petits. Aprés ceiuild , nous
avons le caffé Bourbon, c'eft la plus belle
elpéce de tousles caffés , & celul que tou~
tes fortes de perfonnes jugeroient le meil-
leur & l'apparence : il eft le plus menu de
tous, & d’une couleur-verte, paroit tou=
jours frais il a enfin Papparence plus {é~
duifante que le mocha ; les connoifleurss'y
trompent euX mémes. Voici une marque &
laquelle on ne peut manquer de le diftin-
guer: c’elt que dans le mocha, il {2 ren-
contre aflez ordinairement des grains écor-
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rés, & que le cafld eft d'une couleur blan-
che, tirant fur le jaune : mais le calf¢ Bour-
bon eft toujours plus verd, & fes grains
toujours entiers. Iy a encore une marque ,
qui ne trompe gueres fur le caffé¢ de mocha,
c’eft qu'il vient dans des ballgs, couvertes
d’une efpéce de natre , faite avec des feuil-
les d= palmier ; c’eft le feul qu'on voye
arriver avec cet ambalage : on le connoit
encore en le brilant , il s’enfle moins que
les autres, & f¢ tient prefque au méme érat;
au lieu que les autres Souvrent 4 Pendroic
de ce fiilon , qui femble le partager en deux
parts. A toutes ces marques, il eft prefque
impoffible de s’y méprendre, & fur-toutala
derniere , qui n'eft pas impraticable , puif=
que les marchands vous permertentde tirer
d’une poche , ou fac, & du milieu méme
du caffé, pour le briler & I'éprouver : &
quand vous auriez pl vous tromper a tou-
tes les marques ci-deflus, vous ne vous
tromperiez pas au golit & & Podeur en le
brilant, & cette épreuve vous fera con-
noitre 8’1l eft vert, ou mariné, & sil na
pas d’autres mauvais goiir. Le cafté de S,
Domingue, eft le cathé commun. Nous en
avons de plufieurs autres efpéces commu-
nes. Il y a encore une efpéce de caffé,
qu'on appelle le caffé de Javac ; celui-la,
& celvi de S. Domingue, font gros, &
d’un prix commun, Le plus grand ufage
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qu'on en fafle, eft de le faire rétir, de le
moudre ; & de cette poudre de cafié, on
faitune infufion , ou teinture , dont on faic
i préfent ufage par-rour. Les Diftillateurs
en tirent les elprits & la quinteflence , &
en fontune liqueur, appellé I'eau de caffé,
parce que ee grain en eft la bale ; & ceft
de cette eau dont nous allons parler, &
donner les recerees.

Eau de Caffé.

Pour faire de bonne eau de caffé, il faut
employer le caffé du Levant, ou'celui de
mocha. Quand vous l'aurez bien choifi,
fur ce que nous venons d'en dire, vous le
brilerez , comme fi vous vouliez faire la
teinture de caffé , & en mettrez dans 'A-
lambic la quantité, qui fera dite dansles re-
cettes, avec de P'eau-de-vie, pour en tirer
les efprits: enfuite vous ferez fondre du
fucre dans de P'eau fraiche, pour faire un
fyrop a Yordinaire ; & quand il fera fon-
d)L , vous y mettrez les efprits, que vous
aurez tiré, les mélerez bien avec le fyrop ;
& quandle fyrop & les efprits fe feront pé-
néurés réciproquement, vous paflerez ce
mélange 3 la chaufle ; & quandil fera clair,
laliqueur fera faite,, & on pourrala vendre
{ur le champ. La noaveauré dans cetre li-
queur eft bonne, & la vicillefle n’y ajolice
T1EM.
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Recetre pour fix pintes deau de Caffe.

Vous employerez une once de caffé roti
& moulu, trois pintes & demi- feptier
d’eau-de-vie, une chopine d’eau , que vous
mettrez dans ' Alambic , avecla recerte ci-
deflus ; & prendrez , pour faire le fyrop,
une livre un quarcde fucre, & trois pintes
& demi-feptier d’eau.

Recerre pour fix pintes deande Caffé . fine
& [eche.

Vous employerez , pour faire cette li-
queur fine & féche, une once & demie de
caffé rini & moulu, quatre pintes d’eau-de-
vie, & une chopine d'eau, pour mettre
dans 'Alambic. Pour faire le fyrop, vous
Frendiez quatre livres de fucre, que vous
erez fondre dans deux pintes & demi-
feptier d’eau , & méme prefque chopine:
ayez foin de diftiller ces deux recettes 4 un
feu tempéré ; car le caffé eft fore fujer &
monter; on courroir rifque, {ans cette grén—
cavtion , & celle de merttre de 'eau dang
I'Alambic, de faire engorger le chapiteaw,
& de briller les endroits ou l'on djftille-
EQIT.
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=

CHAPITRE LXVIL

Dy Crocoz.arc

E Chocolat eft une confeftion, om
br::uv:\ge 5 mmpci’é de plufir:urs dro=
iw;ues, broydes & miles en pire avec de
eau de fleurs d'orange, qui en fait des
tablertes brunes, qu'on pulvérife & quon
délaye dans l'eau bouillante. Philippe-
Sylveftre Dufour , Marchand de Lyon ,
dans {on trait¢ du Thé, du Caffé, du Cho-
colat, a ramaflé tour ce que tous les Au-
teurs on dit duo Chocnlar. Yous y trouve-
rez la définition de toutes les drogues, ou
mariéres qui entrent dans le Chocolat, Les
feules , que nous employons, font le cacao
& la vanille. C'eft de la vanille {fur-tout
dont nous avons beloin pour I'eau de cho+
colat, dont nous allons donner la recette
dans ce Chapitre.
Certte liqueur-a tenu & fa naiffance le
}Jt'cmier rang parmi les liqueurs chaudes s
e goilt en a un penchangé,
omme ce qui compofe le chocolat, eft
fur-tout la vanille & le cacao , ce font ces
deux fruits, qu'il faut employer pour faire
I'eau de chocolar, Il femble, qu'il feroit plus
a propos d’employer le chocolat méme,
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puifque dans fa compolition fe trouvent la
canelle, & d'autresdrogucs trés-cordiales:
mais Pexpérience a démontré,que ceree fa-
gon éroitimpraricable, C'eft donc au cacao,
& 4 la vanille feule, qu'il faut avoir re-
cours. Vous ferez rbor Pune & laurre ,
comme fi vous vouliez faire du chiocolat :
vous broyerez enfuite le cacao feulement,
& laifferez la wvanille fans la piler: vous
les mettrez enfemble dans'Alambic ;avec
de Pean & de l'eau-de vie : vous les dithil-
lerez 4 un feu ordinaire . & ne rtireres
point de phlelgmes. Quand vos efprits fe-
ront tirés , vous les mettrez dans un {yrop,
que vous ferez 4 I'ordinaire , avec du fucre
fondu dans de U'can fraiche : vous pafleres
la liqueur a la chaufle ; & quand elle {era
claire, elle fera faite.

Recerte pour faire Uvau de Chocolat fimple.

Prenez deux onces decacao , deux gros
de vanille , trois pintes demi-feptier d’eau-
de-vie, une livre 8 demie de fucre, &
deux pintes trois demi - feptier d’eau.

Recerre pour la méme liqueur double.

Prenez une once & demie de cacao .
trois gros de vanille, quatre pintes dcau-
de-vie , quatre livres de fucre, & deux.
pintes & chopine d'eau, pour le {yrop.
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CHAPITRE LXVIIL
Des LriovrevrrcoMrrroueern

Prés avoir donné jufgu'ici nos recet-
A tes fimples en fruits, fleurs, aroma-
tes, vulnéraires, épices, fruits 4 écorces,
graines , nous paﬂ%ns aux liqueurs de re-
cetres compliquées. Nous appellons Ii-
queurs compliquées, les liqueurs d'alliage,
ou celles dont les noms nannoncent aucu-
nes fleurs, fruies, graines , ou épices, quien
foient la bafe.

Les liqueurs compliquées ont chacune
des recettes différentes , & demandent aufli
une conduite différente. Cleft le gotlie dp
Dittillateur qui les dirige fur celu du Pu-
blic.

L'Eau d0r.

Cette ligueur eft connue depuis long-
tems. Il femble , que la recette en devroit
étre invariable: cependant il y en a un

rand nombre, routes différentes les unes
gesautres. Les uns la fontde prains, dau-
tres d'épices. Ily ena qui la fgn: de fruits:
d'aurres enfin de fleurs.

Pour faire l'ean d'or, je prend le citron
dans fa maturité , avec toutes les qualités
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décrites ci-deflus, de la canelle choifie: &
pour nuancer le gofit de cette liqueur , un
peu de coriandre , felon la quantité que
nous prefcrirons dans la recerre. Vous cou-
erez les zeftes du citron, comme nous
F‘a?ﬁns dit, Cefl-a-dire, de fagon que vous
n'enleviez , que la partie quinteflencieufe ,
fans couper du blanc, & fans laiffer du
jaune , s il eft poffible. Vous pilerez la ca-
nelle & la coriandre ; & quand elles feront
pilées, vous les mettrez dans votre Alam-
bic, garni de la recette ci-deflus, avec
Tes zeltes de l'ean & de l'can-de-vie; &
votre Alambic érant ainfi garni, vous le
poferez fur un feu tempéré, & vous tire-
rez vos efprits avec un peu de phlegme,
a caule de la canelle , dont les efprits ne
viennent qua la fin du rirage,, & méme
u'avec les phlegmes. Vous ferez enfuite
?Unrire du fucre dans de Pean fraiches &
lorfqu'il fera fondu, vous y metrrez vos
efpries auflicbe qu'ils ferone tirds. Il faue
fairevotre fyrop pendantle tirage: enfuite
vous milerez bien les efprits avecle fyrop;
& aprés, vous y verferez doucement du
caramel , comme il eft dir dansle Chapicre
fur la couleur jaune. Vous mettrez done
dans ce mélange vorre caramel , jufqu’a ce
que P'eeil vousait aflfiré,, que vousavez at-
trapé le vrai point: vous la paferez enfuire
a la chaufle; & quand vogre liqueur fera
claire,
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claire, elle fera faire, Si vous avez fait pal-
fer quelques pintes de certe liqueor dans
une chaufle, ot vous auriez fait pafler aus
paravant de efcubac, il faur méler celle
qui y aura paflé, avec celle, quin'y aura
pas paflé, & votre couleur d'or fera par-
faite. 1l faur y metrre enfoite aurant de
feuilles d’or, que vous aurez de pintes de
liquear. Vous mertrez ces feuilles d’or dans
une petite bouteille longue , avec un peu de
liqueur: vous agiterez Ia bouteille, julqu'a
ce que les feuilles d'or foit aflez menues ,
our que la plus frande foit comme une
lencille , ou I'atle d’un moucheron : enfuite
vous en verferez un peu dans chaque bou-
teille, que vous remplirez.

Receree pour fia pintes deau d'or

Prenez trois citrons ordinaires, un gros
de coriandre, deux gros de canelle, trois
pintes & chopine d’eau-de-vie, trois pin-
tes & demi feptier d’eau , avec une livre &
un quart de {ucre , pour faire le fI:gfmp. &
une chopine d’eau pour mettre dans I'A-
lamhic , avec vos recertes ci-deffus ,.pour
qu'elles nebriilent pas, & tirerez un peu de
phlegme , ainfi que nous avons dit,
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aed

CHAPITRE LXIX

De i Eav " Arcernt

A pliipart des Diftillateurs employent
L la méme recette pour lean d'or, &
pour l'eau d'argent : mais pour donner un

ofit différent & Peau d’argent, & qui ne
E:-it point du tont celui de Pean d'or, je
prend du citron 3 mais au lieu de coriandre
é de canelle, yemploye le girofle & la
graine d'angélique, pilés enfemble, & la
liqueur , comme il el facile de juger, fe
trouve totalement différente. Vous ferez
diftiller cette recette au méme feu, que
pourleau d'or : & quand vos eiprits feront
tirés , vous ferez fondre ce qu'il {e pourra
trouver de plus beau fucre dans de l'enu
fraiche & bien nette 3 & lorfqu’il fera fon-
du, vous mélerez vos cfprits dans ce fy-
rop, & paflerez le mélange 4 la chauffe ; &
quand la lique 'r fera bien claire, vaus y
merrrez des fevilles d’argent ; & vous ferez
pour cela , comme nous avons dicau Cha-
pitre précédent de Pean d’or. Vous les agi=
terez de méme dans une pertite bouteille ,
ol vous aurez mis un peu de liqueur ; aprés
quoi vous les divilerez en cCLaquc bou-
teille , par pordon égale, que vous rems
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plirez de liqueur. La recetre va détermi-
ner les quantités de chacune des matiéres
qui compolent certe liqueur.

Recette pour fixe pintes & Eaud Argent.

Vous prendrez les zeftes de trois citrons
ordinaires , un pros d’angéliql.le » pilée
avec huit clous de girofle, que vous met-
trez dans I"Alambic, avec trois pintes &
demi feptier d’eau-de-vie, & une chopine
d’eau,

Pour le fyrop, vous prendrez trois pin-
tes & demi (eptier d'eau, & une livre de
fucre, le plus fin qu'il fera poflible de trou-
ver. Il faut encore obferver quil fautirer,
pour cette liqueur, un peu de phlegme, &
caule dugirofle, {i I"on vaur, que I gofic
de cette épice e fente dans la liquear.

=i

CHAPITRE LXX.

De Peau d Abricor , de 'ear de Noyaur ,
€ les qualites des Amandes propres & la

faire.

"Eau d'abricot eft fort eftimde, & Ia
L fagon de la faire eft fort fimple, &
wés-facile, C'ell une efpéce de rawafia; le
fruit ne pafle point 4 I'Alambie: on f: fert
de 'eau-devie tour fimplement ; on pour-

Nij
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roit bien fe fervir de lelpric-de-vin 5 mais
cela n'elt pas ablolument néeclaire , il eit
méme inutile , & moins que ce travail ne
{oit comr: ndé.

L'ean d’ub. icor fe faic avee le fyrop d’a-
bricot confit : lorfque Pon tive s wbricots
confits de leur fyrop , pour les faire fé-
cher, on a fuin de prendre tout de {uite le
fyrop , fans m{iange d'autres: vousen met-
tez une partie dans de leau fraiche , ou la
g;:amité que vous jugés & propos, ‘elonla

rce , que vous voulez donner 4 vorre li-
queur: quand ce {yrop eft bien mélé avec
Peau, vous y mertrez de 'cau- de-vie;
afin que cette liqueur foit plus agréable, &

our relever le gofie de Pabricor, qui eft
affez fade par lui-méme, vous pilerez quel-

ves amandes d'abricets , ou de péches; &
au défaur de cclles-1d, vous pouirez em-
ployer des amandes ameres ¢ il faur les pi-
ler a fec, fans y mertred'eau 3 & quand elles
feronr pilées, vous les meterez dans la li-
queur, ‘;i faut obferver qu'il ne faur pas
mettre vos amandes pilées dans [e fyrop
d’abricor, avant que votre eau-de-vie y
foit 3 car la liqueur pourroit fe blanchir,
@ auroir de la peine 4 fe clarifier: il ne faut
donc les y mertre,, que lorfque vous y aureg
mis votre eau-de-vie : il fait aufli le colo-
rer avecun peu de caramel , mais beaucoup
moins que ’eaud’or,
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Vous pourrez, fi vous voulez, ne la co-
lorer , que quand elle fera claire. Quand
vorre eau-de-vie & wos amandes {eront
dans le {yrop , vous la pafferezé la chaufle ;
& lor{gu'elle fera claire fine , vous la met-
trez dans une grande bouteille, pour don-
nerau dépdt le tems de fe faire , s'1l s'en faic 2
mais cette liqueur dépofe ordinairement ;
& quand vous I'aurez laiffé repofer quel-
que tems , fielle a dépofé, vousla foutire-
re7 , & remertrez votre iiq}ueur, ainfi cla=~
rifite , dans d'autres houteilles.

L’eau de noyau peur {e faire avec I'a<
mande de péche, ou d'abricot , celle de
cerife, oude prune: mais ce qu’il y ad’in-
commode , c'elt que ces noyaux n'ayant
pas une grande amertume, on eft obligé de
les faire infufer : d*ailleurs, ouils font trop
fecs, ouils ne le font pas ; s'ils le font trop,
ils fe fondent en huile; ¢'ils ne le fonr pas
affez , ils ont trop de lait, blanchifient
la liqueur , 'empéchent de {e clarifier com=
me 1l faur, & lui donnent un poir fade
& infipide. Si vous les faites {écher ,
comme ils n'éroient pas murs , ils fe ghtent,
& en les pilams, il ghrent les avtres , &cla
liqueur par conféquent, Le plus fiur & le
meilleur , eft d’employer des amandes ame-
res, que vous choifirez de année, fraiche-
ment caflées : vous drerez celles, qui pour-
roient étre girées 3 car une amande gitée

N l.tj
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dorne i la liqueur un gofic affreux. Tes
amandes viellles la fonr fentir , & lui
donne le gofic d’huile: vous choifirez denc
les plus fraiches & les meilleures. Voyez ce
que rnous avons dit de ce choix au Chapi-
tre du {yrop d’orgeat.

Vos amandes étant ainfi choifies, vous
les pilerez & fec, parce que fi vous y met-
tiez-de I'eau , elles tourneroient en lait, &
votre liqueur ne pourroit jamais fe clari-
fier.

Quand vos amandes feront Pilécs s VOUus
ferez fondre du fucre dans de I'eau fraiche ;
& quand il fera fondu, vous mettrez dans
ce {yrop l'cau-de-vie, que vous remuerez
bien, pour que I'un & lautre fe pénétre
bien : enluite vous mettrez dans ce mélan-

evos amandes pilées, pour paffer enfuite
E:mu: 4 une grande Chauffe.

Obiervez qu'il fant toujours mettre
T'ean-de-vie dans le fyrop avant d’y met-
tre les amandes: parce que fi vous mettiez
les amandes dans Fe fyrop ,avant que I'eau-
de-vie y eut été mife , infailliblement elles
feroient le lait,ce qui empécheroit entjere-
ment la clarificacion de votre liqueur : une
partic de ces amandes ayant la difpofition
par le pilon de fe tourner en huile , & Fau-
tre n’¢tant pas {i échauffée , confervantifon
lait, on donnsroit toutd'un coup & 'ean
de noyau, toutes les mauvaifes qualitésde
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nébuleufe & d'huilenfe , contre lefquelles
nous nousefforgons de prévenir nos Lec<
teurs,

Enfin quand!vorre liqueur fera faite 5
ainfi que nous venons de le dire , vous la
ferez paffer & une grande Chaufle , & quand’
elle fera claire vorre eav de noyau fera fai-
te. Certe liqueur n’a d’abord pas befoin de
la diftillation , & fi on fe fertdesamandes
améres d’amandier, elle n’a pas befoin non-
plus d’infufion ; elle prend auzant de gofit
de fruit, qu'il luien faur, en paffant 4 la
Chaufle fur les amandes pilées.

Sion veurdiftillerles amandes pour cet-
te liqueur, elle aun gofit d’huile dércftable :
fi vous faites infuler vos amandes , elles {&
chargent d’une bonne partie de P'eau-de-
vie,

Recetre de Ueau de Noyau..

Pour vinge pintes de cette liqueur , pre-
nez dix pintes d'eau-de-vie , quatre livres
de fucre, dix pintes d'eau, & une livre
d'amandes améres,

Recette pour Uean d Abricot.
p

Cette recette n'eft pas bornée. Le gofic
&le profitqu’on y peut faire , font les feu-
les régles, T:e nous donnons aux Diftilla-
teurs pour la Fabrique de cette liqueur.

Je fupppofe pour faire du blc&u‘, qu'eh

1y
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veuille ‘faire d'une livre de fyrop , deux
pintes deau d'abricot. Vous mertrezcere
livre de {yrop dans une pinte , dont vous
remplirez le refte d’eav. Vousy ajoliterez
encore un poiflon d'eau , avec lequel vous
rinferez lapinte ; & aprés |, vous melurerez
une pinte d'eau de-vie , que vous mettrez’
dans le fyrop, avec huit amandes ou
noyaux pilées; & lorfque vous aurez bien
méié le tour, vous pourrez lecolorer on
attendre que votre liqueur ait dépofé ; &
quand vous Paurez (outirée , vous fa colo-
rerez , & pourrez encore la paifer 4 la
Chaufle , fi elle n’étoir pas aflez clair.

GHAPITRE LXIXL

De Esv pe Mrrre-Frevasn

"Eavu de mille-fleurs éroit autrefois en
]-_- grand renom. Lorfque I'ambre éroiten
ufage, car I'ambre éroic la bale de cere
liqueur; & les Parfumeurs font encore du-
jourd'hui leur eau de Chypre & de Mille-
fleurs aux elprits-de vin, avec l'ambre,
comime au:regzﬂs 3 & je crois, qu’ils font
Eencore mieux.

Les Diftillateurs Liqueuriftes,ne peuvent
as faire deméme, ils ontaboli rotalement
]Famhrc ; pour la rapprocher de {a premic-
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re recette, il faur donc choifir quelgue
chole qui ne fcit point I'ambre, & qui
pourtant ait un gofic mufgqué.

Voici ce que je penfe qu'on peut em-
plover demicux; il faur prendre du citron
de Portugal , parce qu'il a plus de parfum
que toures les aurres efpeces.

Vous prcndrcz enfuite du macis , qui eft
I'épice la plus muiguée & la plus douce de
toutes. Vous prendrez delangélique , qui
a le golir ambré & aromatique ; wvous
choifirez donc le citron , le macis & l'an-
gélique, felon les qualités, que nous avons
dites,

Ceft le choix,que j'ai jugé le plus analo-
gue 4 larecette de V'eau de millo-fleurs 3 &
tout le monde fgaura,que fi cette recette ne
fait pas I'van de mille-feurs , elle fera rou-
jours une alliage des plus agréables , &

ue ce parfum, qui eft ambré, en atout
Fagrément fans en avoir les dégofits,

11 faut pulvérifer langélique & [e macis
dans un morrier, & couper les zeftes da
ciron de la méme fagcon qui eft dit dans
le Chapitre du citron quarante-un , 8¢ met-
trez vos zelles dans I'Alambic , avec 'an=~
gélique & le macis ; vous mettrez de 'ean
& deVeau de-vie ; vous ferez un feu ordi=
naire,, & mettrez votre Alambic deffus ,
& tireres vos efprits {fans phlegme. Vous
ferez enfuite fondre du fucre dansde I'ean

¥

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 310 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=310

BEIT Sante

208 Traité raifonné

fraiche 3 mais vous n'employerez pas tant
d’zau pour ce fyrop, que pour les aurres ,
afin que la couleur , que vous mettrez n'af-
foibliMe pas votre liqueur 3 jaurai {oin d'en
dérermioerla quaniité dans la recette, Lorl-
que voire {ucre fera fondu , vous mettrez
vos clprits dans ce fyrop , le remuerez.
Pour bien miler les efprits , & apres
vous y jerterez vorre couleur fortes, ainfi
que nous avens dit dans le Chapitre tren-
tiéme; il faur obferver, qu'il ne faut pas
mettre la couleur dans le fyrop , avantd'y
avoirmis les elprits 5 car elle feroit moins
belle : mais il ne la faur mettre que quand
vous aurez mélez leselprits , vous les pafle-
rez & la Chavfle, & lorlque cette ligueur
{era claire, vous la mettrez en bouteille.

Recetre de Ueau de mille-fleurs.

Vous prendrez pour faire cette liqueur ,
troiscitrons moyens , demie once d’angé-
lique | un gros de macis, trois pintes &
demi-feptier d'eau-de-vie, & une chopi-
ne d’cau pour mettre dans FAlambic.

Pour le {yrop, vous prendrez une livre
de fucre, trois pintes d’eau ., & un demi-
feptier d'cau pour faire la couleur.
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CHAPITRE LXXIIL

Dzsy Ea4vx Corprarss

Our bien faire Peaw cordiale, invens
tée par Coladon de Genéve; il faut
rendre des zeltes des plus beaux citrons.
de Portugal , dans leur exacte macurité 5 il
faut, que lefdits citrons foient employés
bien ?rais_: vous mettrez double fruic, 8¢
diftillerez votre recette furun feu un pen
vif, vous ne tirerez point de phlegme.
Vous ferez un court {yrop, dans lequel
vous mertrez trés-peu de {ucre, afin que:
votre liqueur foit féche, & mertrez vos ef=
prits lorfqu'ils feront tirés dans le fyrop ;5
& le paflerez 4 la Chauffe; & auffi 161 que-
votre liqueur fera faite, vous pourrezla li--
wrer {i elle eft comnmandée, ou l'expoler en:
vente . fivous voulez la vendre :la recette:
vous dirala quantité de chaque chofe, quis
entreront dans la compofition de vorre eau.
cordiale.. _

Nous avons une autre eau cordizle. Voi--
cila fagon de la faire.-

On employe du Jafmin d'Efpagne , que-
vouschoifirez le plus beau & le pius frais,
quil fera poffible de trouver. Vous le dif=
tillerez avec deszeftes de citron oude cé=

Nvj
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dra & quelques grains de coriandre. Vous
diftiifercz”les mariéres de la recerte : fur
un fen ordinaire.Vous ferez enfuice le firop,
avee du fucre fondu dansde eau fraiche ,
comme vous le faites pour les aucres li-
queurs. Vous y mettrez vos efprits quand
ils auront (té rirésy & peflercz letourd la
Chaufie ; & quand vorre liqueur fera claire,
elle fera faire.

Il ne nous refte plus qu'a parler de I'eau
cordiale de Montpellier. Les Diftillatours
de cette Ville employent pour faire cette
liqueur. La Bergamotre, le Macis & quel-
que clous de girofte. Autrefois ils y met-
toient de 'ambre , mais aujourd’hei on 'a
fupprimé toralement. Quand vous aurez
bien choifi le fruit & les épices. Vous cou-
perez les zefles de la Bergamorre, & pile-
rez l.s épices ; mettrez le tout enfemble
dans I’Alambic, avec de Peaude de Peau-
de-vie, la quantité que nous dérermine-
ront dans la recerte ; varre alambic ainfi

arni; vous les mettrez {ur le fen, & diftil-

erez vos recerres fur un fen ordinaire ; &
quand vos efprits feront tirés, vous les
mélerez avec le {yrop, que vous aurez eu
foin de faire, en faifant fondre du fucre
dans de ['eau fraiche , comme aux recetres
précédentes. Le fyrop érant fuit, vous y
mettrez vos efprits diftillés 3 ferez paflerle
tout a la Chaufle pour le clarifier ; & quand
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votre liqueur aura été tirée & clairfin, elle
fera faite, & en érat d'@rre livrée fur le
champ.

Recetre de Pean Cordiale de Coladon,

Mettez quatre pintes d'eau-de-vie dans
I'Alambic, avec une chopine d'eau, les
zefles de fix beaux citrons, en tirerez les
efprits , ainfi que nous avons dit an Chapi-
tre fur la conduite de cette upémrlnn , Celt-
& dire & un feu vif. Pour vorre fyrop , une
pinte & chopine d’eau fimplement, avec
un livre de fucre, & méme livre & de-
mie 3 & mertrez encore avec ce {ucre une
demie liyre de caffonade, pour engraiffer
la chaufle , afin que vorre liqueur paflant
moins vite, fe clarific davantage : vous
pourrez ne pas mettre toujours la quantité
de fucre portée par la recette ; vous pour-
rez Paugment.r, ou la diminuer: mais quel-
que quantité, que vous ayez de liqueur &,
pafler , ne mettcz jamais plus de demie lia
vre de caffonade : & comme le golicd’apré-
fent n’eft pas celui des liqueurs {éches, vous
ferez bisn d’augmenter le fucre, Ceft a-
dire, qu'auliev d’'une livre & demie, vous
en pourrez. metrre deux livres, & plus,

Recerre de Uean Cordiale de Jafinin.

Prenez trois pintes & demi- feptier
d'eau-de-vie , & chopine d'cau , dans I'A-
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lambic , fix onces de jafmin d’Efpagne;
trois goutes de quinteflence de cedra. deux
gros ﬁe coriandre 3 & pour faire le (yrop,
vous prendrez trois pintes d'eau, & une li-
vre & demie de fucre.

Recette de I'eau Cordiale de Montpellier.

Vous prendrez trois pintes 8 chopine
d'cau-de- vie ; vous metirez une chopine
d'eau avec certe eau-de-vie, dans PA-
lambic, avec les zeftes d’'une bergamote,
ou vingt-cing goutes de quinteflence de ce
fruit , deux gros de macis, deux pros de
clou de girofle. Pour faire le {yrop de cetre
liqueur, vous prendrez trois pintes & demi-
feptier d'eau, & une livre un quartde fu-
cre. Vous pourrez, fi vous voulez faire
toutes ces recettes doubles , en {uivant la
pratique ordinaire d'y mettre plus delprits
de fruit & de fucre , qu'aux préfentes re-
cettes ; & ces liqueurs, en liqueurs doubles,
font excellentes.

T T ——— p——
CHAPITRE LXXIIL

Dre r’Eav pe Pucsrir

P Our faire 'eau de pucelle, vous pren+
drez du geniévre, le meilleur qu'il fe
pourra trouver, avec de la graine d’angé+
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lique 3 vous les pilerez, & les mertrez dans
la cucurbite de vorre Alamhbic , avec de
Teau & de l'ean de-vie, & mertrez votre
Alambic fur le feu. Il eft effentiel d’y met-
tre de l'eau, car ces graines Ip::mrroienl:
monter au chapiteau , ou {e briler an fond
de 'Alambic , avant que tous vos efprits
fuflent tirés, ce qui gareroit ablolument vo-
tre marchandife : ce que nous avons fait
obferver dans plufieurs endroirs de ce
traité, Vous diftillerez votre recette 4 petic
feu.

Quand vous aurez tiré vos elprits,
vous ferez fondre duo fucre dans l'ean
fraiche , comme on fait ordinairement les
fyrops de toutes {ortes de liqueurs : vous
metcrez enfuite vos efsrits dans ce {yrop ,
avec un peu d’eau de fleurs d’eray&: & le
tout étant bien mélé . vous le paflerez a la
chauffe ; & quand votre liqueur fera claire ,
elle fera faite.

Cetre compofition , comme on peut ju-
ger par P'expofé , & la recette qui fuir,
ne peut qu'étre bonne ; mais comme les

rains font tombés dans un grand difcrédic,
fidla place du Eeniévn:', on peut trouver
quelque alliage de goit, je ne doute pas
qu'elle ne revienne d li mode, le moindre
changement peut la rajeunir , & la faire re-
prendre. Voici fa recette , telle qu'elle 2
€é julgqu’ici,
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Recette pour I'2au de Pucelle.

Prenez deux onces de geniévre, uned-a
mie once dangélique , p;glés enfemble , &
un demi poiffon de bonne eau de fAeurs d ¢-
range, une livre un quart de fucre, trois
pintes & demi-feprier d’can-de-vie, trois
pintes & demi-feptier d’eau, & une cho-
pine d’eau , pour metire dans I'Alambic ,
avee la recertre. :

m—

=

CHAPITRE LXXIV.

DedEsv Divine

V Oici une de ces liqueurs , qui ont be-
foin de leurs noms, pour faire for-
tune, '

La bafe de I'eau divine elt eau de fleurs
d’orange, avec un alliage d'autres drogues,
-pour diviler le gofit : les uns fe fervent de
Peau de fleurs d'orange fimple : d'autres,
d'vaude fleurs d’orange double: & dautres
mettent du Néroly dans I'efprit-de-vin ¢
d’autres font blanchir des fleurs d’orange
dans de I'eau . de la méme fagon, que nous
Pavons dit an Chapitre de Corange ; &
quand elles font blanchies , ils les merent
dans de P'ean-de=-vie, ou de Pefpric de-
vin; il n'y a point de quantité déterminée
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nour cela : enfuite ils laiffent infufer ces
eurs fix femaines , ou deux mois : aprés
ce tems , ils font leur fyrop avec du fucre
fondu dans de eav fraiche , comme il fe
praiique ordinairement ; & quand le fucre
eft fondu , ils verfent leur infufion dans ce
fyrop, aprs l'avoir {éparé des fleurs, en
le paffant par le ramis: enfuite ils paffent le
tour 4 1z chaufle.

Le Diftillateur, au contraire, fans tou=-
tes ccs préparations , expédie Popération
plus promptement, plus facilement, &
d'une meill-ore fagon , pour la perfection
de fon ouvrage ; & méme, la meten {ortant
de PAlambic, en érar d'éere livrde , &
méme bu€, fi le cas Pexige. Il prend de la
coriandre & de la mufcade, pilées enfom-
ble, qu'tl met dans fon Alambic, avecde
Peaude fleurs d’oranges ; on an défaut d’eau
de eurs d'orange, il met quelques goutes
de Neroly, quiil ajofirera 4 fa recerre,
avac de l'eau & del'eau de-vie: il pole en-
fuite {on Alambic, ainfl garni , fur-un fen
ordinaire, & fa]tdiﬁi]]er%a recetre : quand
les efprits lone tirés, il fair fondre du fucre
dans la quantitéd'eau, qu'il jugera a pro=
pos , felon le dégré de force & d’odeur,
qu'il veur donner 4 fa liqueur : mais pour
l'ordinaire, on fair cette liqueur moélleule,

lurdie que féche « cependant il ne Maur pas
{e figurer,qu'il faille qu’elle foic plitét doy=
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ce , que féche: moélleufe , T’E fina, ni
gu'elle doive ablolument érre 'un ou Pau-
tre, 4 un certain dégré: c’elt pourquoi il
ne faot pas éwre elclave de la recetre; il
faut la changer, {i vous la trouvez , trop
commune, ou la rapprocher plus du goli
général , fivous croyez, qu'elle en ait un
qui foit parriculier. Cz que je dis pour
T'eau divine , je le disaufli pourtoutes {or-
tes de liqueurs. Je n’ai donné mes recetres
pour toutes les liquears ci- deffus , & celles
que je donnerai encore, que pour qu’on
ait quelque point fixe,, d'aprés lequel on
puifle partir, fans prétendre & aftraindre
mes Lecteurs i telles ou welles prariques. Je
ne crois d'invariables , que les regles que
nousavons donné pour les différentes opé-
rations de la d:ftillation. Il y a dans tou
les Arts un point de conduite , qui eft de
tous les tems. :

Je reviens 4 notre Chapitre. Vous pour-
rez changer, diminuer ou augmenter votre
recetee: mais il faut toujours laiffer la fleur
d'orange, pour la bafe de cetre liqueur:
vous aurez toujours par provifion la re-
cette ci-deflus, 4 laquelle vous ferez maiwe
dechanger tautce qu'il vous plaira , pour-
vil que ﬁ:’alliagc foit raifonné avec les con-
noiffances ci-deffus : vous pourrez tou
jours s avec un peu de combinaifon, faire
quelques chofes de bon dans les différentes
méthodes , que yous eflayerez.
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Recette pour eau divineen commun.

Vous prendrez, pour faire cette liqueur
foixante goutes de Néroly de fleurs d’o-
range , une once de coriandre, & une pe-
tite mufcade ; vous diftillerez ces marieres,
avec trois pintes & demi-feptier d'au-de-
vie, trois pintes & demi-feptier d'eau, &
une livre un quart de fucre, pour faire le
fyrop.

Recerte pour U'eau divine en liqueur double.

Pour faire cette ean en liqueur double,
vous prendrez trois pintes d'eau-de-vie ,
une chopine d'eau pour metrre dans PA-
lambic, quatre-vingt dix goutes de Néro-
y, une once & demie de coriandre, &
une muflcade ordinaire, trois livres de {u-
cre, & deux pintes d’eau , pour faire le fy=
rop.

Recetee pour faire la méme eau. en ligueur

fine & fEche.

Vous prendrez quatre pintes d'eau-de=
vie, une chopine d’eau pour mettre dans
I'Alambic, cent goutes de Néroly, une
once & demie de coriandre , une belle muf~
cade, deux livres de fucre & deux pintes
d’eau: pour Pordinaire,on fait eette liqueur
plus moélleufe , que féche.

Si vous employez de I'eande fleurs d'o-
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range , au lien de Néroly , vous en mettrez
4 proportion dela force,que vous voudrez
donner 4 votre liqueur.

T TR T A R A T

CHAPITRE LXXV.
De Evv ov Pers AworE,

"Eau du Pere André, porte le nomde
L celui, qui en fut linventeur. Cetee li-
queur, vl l:s matiéres, qui entrent dans fa
compofition, eft fort bonne, Il eft {furpre
nant,qu’ellen’ait pas eu un plus grand cours,

Cette eau eft une alliage de-fleurs, qui
{e rencontrant toutes dans la méme faifon,
Ces fleurs font la rofe, la fleur d’orange,
& le lys. Il faut, pour faire cette ligueur,
une grande attention. On fait une infufion
derofe , ou on en diftille cerraine quanticé.
On prend des fevilles de rofe , en certaine
quantité ; on les pile, on en exprime Iz
jus: on met ce jus dans I'Alambic, avee
des lys & de la fleur d'orange: il faurdil-
tiller le rout enfemble zu bain-marie, ou
au bain de vapeurs , & grand feu ; & lorfque
Vous aurezE tifé VOIS gau aux ﬂeui‘s 3 VOUus
ferez un court fyrop, chargé de fucre; &
votre fyrop érant fait, vous mettrez dedans
de Pefprip-de-vin ; & aprés, vous y mat-
trez de l'cau de fleurs d'orange, & vous
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paflercz le tour 4 la chavfle ; & c}[uand va-
tre liquenr fera claire, elle fera faire.

Afin que la flaur d@’orange n'ablorbe
point 'odeur dé la rofe & du% 5, VOUs en
prendrez la moitié moins : il faut toujours ,
qrechacune de ces fleurs ait les qualicés dé-
crites,dans les Chapitres qlui enrraitent. La
recette vous apprendra les quanticés de
chaque chofe.

Er pour le plusfacile, vous pourrez dif=
tiller vos recettes A feuw nu , en mettant
dans votre Alambic une quantité d’eau fuf-
fifante , pour que vous en puiflicz tirer
aflez, pour faire vorre {yrop avec cerre
eau de flears diflillées; fans y méler d'ean
crue,

Recette pour Ueau du Pere André.

Vous prendrez trois pintes & chopine
d'eau, pour en rirer environ trois pintes:2
mettez enfuite dans 'Alambic 'ean d’une
demie livre de rofe : vous ajofiterez cin-
quante lys , 8 deux onces de fieurs d'oran-

e; & l'eau qui fortira de cette recette,
ﬁ:t‘a aflez foree en odeur, pour en faire du
fin double.

Pour faire du commun, vous ferez le
fyrop avec une livre de fucre fondu dans
cette eau aux fleurs ., avec l'efprit-de-vin
de trois pintes & demi-feptier d'eau-de=
vie,
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E pour la faire fine avec la méme quan-
tité d'eaun auy fleurs, vous mettrez quatre
livres & demie de fucre, & Pefprit de qua-
tre pintes & demie d’eau-de-vie.

. Enfin, pour la faire {eche , vous aug-
menterez les quantités des fleurs d'un tiers:
vous mettrez quatre livres de fucre , & el
pritde {ix pintes d’eau-de-vie, & la méme
quantité¢ d’eau.

Cas différentes recettes font extréme-
ment. compliquées. L'Artifte intelligent,
avec les mati¢res propolées, ne peut man-
quer de faire de bonnes liqueurs , en obfer-
vant de faire un alliage raifonné,

ETETES

CHAPITRE LXXVL

De r’Eav 4 ra BFquiteie pv Pens
Btry 254,

*Auteur de certe liquenra faic un al-
liage de canelle, de brenches d'angé-
lique, & de racine d'iris : elle n'a d’origi-
nal que fon nom, car la liqueur elle-méme
n’efl pas mauvaife : Ie noma peut &rre plus
nuit a certe liquewr , que tout autre chofe:
en changeant le nom , elle ne déplaircit
farement pas,
Liris a un gofit ambré, & qui approche
de la violette. Pour s'en fervir, il faut la
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2oncafler, afin de donner 4 ’odeur la faci-
lité de monter. Vous couperez Pangélique
par petits morceaux , & pilerez la canelle:
vous en garnirez votre Alambic, dans le-
quel vous metrrez de Pean & de I'eau-de-
vie : vous diftillerez votre recette 4 petit
feu, fans tirer de phlegmes, a caufe de la
racine d'iris.

Quand vous aureztiré vos efprits, vous
ferez le fyrop de vorre liqueur, en faifant
fondre dufucre dans de I'cau [raiche,, com-
il {e fait ordinairement , & mertrez vos ef-
prits dans ce fyrop, que vous pafferez 3 la
chaufle; & quand vorre liqueur fera parfai-
tement clarifide, elle fera faire.

Recetee pour fair: Ueau & la Béquille du
' Pere Barnaba.

Prenez denx onces dangélique, une de=
mi once de canclle, & deux grosde racine
d'iris : pilez Pangélique & %a canclle, &
coupez la racine d'iris en perits morccaux,,
mettez une chopine d'eau dans 'Alambic,
avec trois pintes & demi-feptier d'ean d -
vis ; & pour faire le fyrop, une livre un
?uart de fucre, & trois pintes & demi=
eptier d'cae
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TRAEAT ]

CHAPITRE LXXVII
Dz 'Euav pe Ceora stanvc

Ous avons déja donné diverfes re-

% ccres delean decddra: mais comme
les liqueurs que nousallens donner, & com-
mencer par celle-ci, fontles liqueurs les

lus fine: de ladiftillation , nous reprenons
Feau de cédra , pour donncr une fagon de
le Faire,[upérieureﬁ celles, que nous avons
données i deflus.

Vous choifirez le cédra , le meilleur que
vous pourrez ; vous en couperez légere-
ment les zeftes, & les diflillerez avec les

vantités d'eau & d'eav-de-vie, que nous
allons dire, & prendrez garde de ne pas
tirer de phlegmes. Si vous avez des li-
uenrs de cette efpéce commandées, hors
la faifon de ce fruir, & que vous foyez
par conféquent obligé d'en faire, vous
n'aurez pas befoin de vous en embara (et
beaucoup , parce qu'an défaur du fruir,
vous employerez la qui teflencede cidrm:
mais il faut qu'elle foir fine , & Liar faite.
1l s'en trouve de parfaite: & voil wom-
ment veus diftinguercz la meitlevre. &
comme vous pourrez faire un bon cheix:
vous en verferez une goute fur le dedlus de
votre
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Yotre main , que vous frotterez avec le
bout du doigr; & fur le champ , vous la
porterez au nez, fon parfum fe fera fentir,
tel qu’il fera ; & vous diftinguerez d'abord
fes qualités, ou fes défauts: vous vous fer-
virez de cette quinteflence, aprés avoir
bien choifie.

Quelques-uns prétendent gne la quin-
teffence vaur beaucoup moins que le fruit
pour Peau de cédra ; mais je fouriens, que
quand la quinteflence eft bonne, la liquenr
eft parfaite ; & que fi la liqueur eft faite
avec l'attention qu'on y doit faire, lesplus
délicats Gourmets a’y trouveront rien &
dire.

Vous obferverez aufli de me mettre;
qu'une demie livre de cafflonade dans le to-
tal de votre fucre, feulement pour engraif~
fer la chauffe ; 8 fiau lieu de fix pintes, que
vous en tirerez , par [uppofition, vousen
aviez vingt 4 pafler ; il ne faur toujours
que la demie livre de caffonade. Il eft
encore & propos de vous faire obferver,
qu'il faur employer, pour cete liqueur,
bien le plus beau fuere , afin qu'elle foir
b]lanche , cela lui donne un mérite de
plus.

Recorte pour fix a fept pintes deau de Céa
dra finr moslleux.

Vous mettrez dans votre Alambic qua<
O
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tre pintes d'eau-de-vie, une chopined’eau;
& deux cédrats moyens ; & pour le fyrop,
quarre livres de fucre, deux pintes cho-
pine & poiflon d’eau : fi vous employez
de la quinteffence, au lieu de fruit, vous en
mettrez {oixante-huit goutes dans I'Alam-
bic ; & le tout, comme il eft dic.

Recerte pour environcing pintes d'eau de Cé=
dra fine & [Fche.

Vous metwrez dans votre Alambic qua-
tre pintes d’eau-de-vie, une chopine d'eau,
& trois cédrats moyens ; & pour le fyrop,
deux livres de fucre, & deux pintes d’ean,

Si vous employez de la quinteffence,
¥Ous en metirez quatre-vingt goutes dans
YAlambic, & tout le refte de méme,

CHAPITRE LXXVIIL
Do Purrarr Amovne

pres le cédra blanc, vient le cédr

rouge, ou parfait amour ; ces liqueurs
font les liqueurs du tems, J'aurcis tort de
dire, que le nom de cetre liqueur fit fon mé-
rite, ni qu'on fe fic pris éie-Fantaiﬁe pour
clie, & pour le cédra blanc. Ceux qui con-
noitront un peu la nature du cédra, con-
viendront,qu’on ne peut pas trouver en aus
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cun fruit 4 écorce, plus de parfum, plus
d’odeur, & rien de plus fufceprible d’un
travail agréable & avantageux.

On Ffifni: autrement le parfait amour ;
avec Pambre & la coriandre: mais depuis
que Pambre eft devenu odieux dans les
chofes purement commeltibles & de goiic;
il I'a fallu fupprimer avec lacoriandre ; &
on ne fe ferrplus que du cédra, qui atou-
jours fair la bafe de cetre liqueur.

Le parfait amour d'avjourd’hui, eft le
cédra , feul coloré ;3 amnfi pour faire
cetee liqueur, vous vous lervirez de vos
recettes de cédra;fi ce neft , que vous
pourrez , au lieu de fucre , employer tout
caflfonade, comme fi c’étoit pour des li-
‘queurs communes , 3 canfe de la couleur 3
& pour faire votre fyrop, vous ferez
chauffer Peau pour la mieux faire fondre,
& plus facilement, Vous diminuerez au-
tant d’eau furle {yrop , que vous en aurez
mis pour faire votre couleur : de forre que
fivous employez trois poiflons de couleur,
vous diminuerez trois poiffons d'eaufur le
{yrop ; & lorfque vos efprits ferontmélés
avec le fyrop , vousy jetrerez votre cou-
leur , que vous aurez foin de faire comme
noos avons dit an Chapirre des con-
lears & teintures de feurs, ol la facon
de faire le rouge & fes nuances, eft ex-
pliquée fort au%ong. Yous pafferez cnfin

O1ij
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cette liqueur 3 la Chaufle; & lorfqu'elle
feraclarifiée , elle {era faite,

On peur auffi faire le parfait amour en
liqueur feche : ainfi larecerre du cédra , &
celle du parfait amour font abfolument pa-

reilles, iln'y a entre elles que la couleur
de différence.

CHAPITRE LXXIX.
Ds r'Eav pes Quarze Faurrs

Es Fruits 3 écorce, comme nous I'a-
L vons montré dans chacun des Chapi-
tres , qui en traitent, donnent du parfum,
des efprits, des quinteflences, & chacun
d'eux en particulier fait fa liqueur.

11y a déjadu tems, que cerre liqueur ré-
ne,& il femble quelamode aitenta faveur
ixé fon inconftance. Ona choifi pour
la faire les froits les plus en ulage 8¢ les
‘meilleurs ; tels font le cédra, la berga-
‘motte , le citron & l'orange de Portugal.
Pour réuflir maintenant , il faut connoitee
la qualitédechacun deces fruits-c'eft ce que
vous verrez dans les fruits & écorce, Ja for-
ce de leur parfum , la quantiré que chacun
de fes fruits a de quinteflence ; enfin com-
ment gl doir allier ces fruits , pour qu’an-
cun ne doimine {pécialement fur les autres;
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fais que tous fe faifant fentir malgré I'al-
liage {affent un enfemble des plus agréables.
Le eédra eft de tous les fruits a écorce ce-
lui,qui a le meilleur parfum. Labergamotre
eftcelui quiale plus d’edeur. Le citron eft
le plus acide & le moins parfumé , quoi-
qu'excellent dans fon efpece. L'orange de
Portugal enfin , eftla plus douce & la plus

uinteflentienle de ces quatre efpeces.

Or pour faire un jufte alliage , & ouau-=
cun des fruits ne domine; il faur metere
tous les fruits ci-deflus en julte propor-
tion.

Vous mettrez par fuppofition un beau
cédra ; & comme edenr de la bergamot-
te l'emporte fur celle du cédra, vous met-
trez une petite bergamotte, afin que par la
moindre quantité , la bergamotre ne Pem-
porte pas fur le cédra.

Comme il faut,que le citron s’y trouve ,
pour metere en égalicé la force du cédra &
de la bergamotte, avec le citron, qui eft
d’un parfum bien inférieur & ceux des deux
premicrs , vous mettrez deux  citrons
moyens , de peur que deux petits ne foient
pas luffifans, & que deux gros ne foient
trop : ainfi pour lorange de Portugal ;
dont l'odeur elt toujonrs furpafiée par les
deux premiers fruits , & dont la douceur
doic fervir ici 4 corriger Idcreté du
citron 5 il faur en choilir deux belles, &

O iij
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fuppléer par la quantité au moins de force
de ce fruit.

C’eft par une alliage fi bien cnmbiné,
quon fair rentrer tous ces différens goiits
en un{eul; qui fans en faire un particulier,
laiffe diftinguer les uns & les autres. Nous
avons affez parlé du choix, gu'il en faut
faire.

Ainfi quand vous ferez certe liqueur ,
¢'il vous manquoit 'un des quatre fruits
ci-deffus, vous vous fervirez de la quin-
teflence du fruit, qui vous manquera.
Vous en mettrez proportionnellement
4 ce que vous rendroit un fruit de la
grofleur de celui, qui vous manque : on
pourroit méme au défaut des fruits {e fer-
vir des quinteflences , en obfervant la pro-
portion des fortes quinteflences au moins
fortes; ce que nous fixerons dans la re-
cette.

En vous fervant du fruit , vous obferve-
rez de couper les zeltes, avec I'attention
prelcrite ci-devant.

Pour faire cetre liueur , vous mettrez
les zeftes de ces fruits dans I'Alambic, avee
de 'eau & de ['eau-de-vie ; vorre Alam-
bic érant ainfi garni , vous le mertrez fur le
fourneau avec un feu tant foit peu plus vif
que P'ordinaire. Vous tirerez vos efprits ,
vous ferez fondre du fucre dans de Pean
friche; & lorfquil fera fondu, vous y
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MEettrez vos Efpt‘its di iiiés 5 VOUs les méle-
rez avec le {yrop, & paflerez letour 4 la
chauffe ; & quand ce mélange fera clair,
votre liqueur fera faite.

1l faut toujours mettre de Feau dans I'A-
lambic, quand méme vous feriez la liqueur
avec les quinteffences des quarres fruits.
La raifon en eft que V'eau empéche de con-
fommer plus d'eau-de-vie; ce gue nous
avons expliqués plus au long dans le Cha-
pitre des quinteflences de fruits 3 écorce.

Recette pour environ cing pintes d'eau des
quarre frides fine & double.

Vous employerez ciuatrc pintes d’eau-
de-vie , quatre livres de fucre, deux pin-
tes chopine & poiffon d'eau pour le fyrop ,
& une chopine d’sau dans FAlambic ,
avec les fruits marquésdans le Chapitre.

Si vous voulez faire la liqueur avec la
quinteffence defdits fruits, vous mettrez
vingt-cing gouttes de quinreifence de cé-
dra, dix-huit gouttes de celle de berpamot-
te, vingr-huit ou trente de quinteffence.de
citron , & trente-deux de celle d'orange
de Portugal : pour le refte de la recette,
vous mettrez le fucre, Peau , & Peau de-
vie, en pareille quantité , qu'il vient d'éere

:'

Qiv
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Recerte pour pareille quantité deau des qua-
tre fruirs jme & feche.

Vous employerez la méme quantité de
fruits, d'eau-de-vie& d’eau , pour mettre
aPAlambic, qu'd la recette précédente : fi
ce neft que pour le fyrop, vous ne met-
trez que deux pintes d’eau, & deux livres
de fucre.

. Mais {i vous employez la quinteffence
des froits 3 leur défaur, vous metrez
trente gouttes de quinteflence de cédra,
vingt de bergamortte , trente d trente-deux
de quinteflence de citron , & trente-fix de
celle d’orange de Portugal 5 8 confervant
pour le refte de larecette les quantités dé=
termindes dans la recertte.

CHAPITRE LXXX.
De :'Eav per quarze Epicen

E que nous venons de dire fur leau
C des quatre fruies, prévient nos Liec-
teurs fur ce que nous pourrions dire de
I Eau des quatres Epices. En raifonnant
certe feconde opération fur les principes
de conduite,que nous avons donné pour la
premiere ; il n'elt perfonne , qui ne finte
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d'abord, que cette combinaifon ci, dans
fon genre, doit faire un aufli bon effet que
la précédente, quand on les aura mifes en
proportion de qualités & de force.

Auparavant que de commencer cette li=

ueur, il faut confulter ce qgue nous avons
git ci-devant, des épices & des quinteffen-
ces d’épices. Pour connoitre leurs qualis
tés, & les marques auxquelles on peuc dif-
tinguer & choifir les meilleures,
vec ces connoiflances on pourra faire
un bon choix, & ce choix fait ; il refle
encore & déterminer les quantités de cha-
cune , afin qu'aucune d'elles ne domine pas
fur voutes les autres , mais que leurs gofits
différens, en fe rapprochant,faflent un tour
agréable.

Vous pilerezdone toutes ces épices : fes
lon la quantité que nous déterminerons
dans la recette; & quand vous les aurez
pilées, le plus fin qu'il fera pofiible , vous
les mettrez dans PAlambic avec de Peaur
de-vie, vous enrtirerez les efprits avec un
peu de phlegme ; parce que le gofit & I'o-
deur des épices , ne montent que fur lafin
du tirage , comme nous avons dit.

Vous obferverez que, pour que la_li-
queur ait plus de goht , il faur mettre up
peu moins d'ean pour le fyrop , 4 caufe
des phlegmes ,que vous aurez tiré. Cetre
ligueur it une des meilleures c{s).: des plus

v
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cordiales de rtoutes, lorfqu’elle eft bien
faite ; & afin que rien ne manque a cette
liqueur de ce qui pourra contribuer 4 fa per-
fection & a fon brillant, veus n’employe-
rez que le plus beau fucre, & un peu de
caffonade pour engraiffer la Chaufle , afin
ve votre liqueur paflant moins vite {e cla-
rifis mieax. Pour le {yrop, vous em-
ployerez de I'eau chaude, afin quela quin-
tfﬂche de mufcade ne blanchifle point
votre liqueur au pointde ne pouvoir la cla-
rifier, ce que vous ne pourriez peut-€tre
Pas éviter fans cette précaution.

Recetre pour environ fix pintes deau des
quatre épices , liqueur double.

Vous mettrez quatre pintes d’eau-de-
vie , & une chopine d’eau dans I'Alambic,
fix gros de canelle , deux gros de macis,
un gros de clous de girofle, & une belle
mufcade ; & pour le fyrop, vous ferez
chauffer deux pintes d’eau, dans lefquel-
les vous ferez fondre trois livres & demie
de fucre bien beau, & prendrez , pour en-
graifler la chaufle , une demie livre de cal-
fonade.

Je ne parle point ici des quinteflences ;
des épices, Farcc qu’il n’en cft pas d'elles,
comme des froits, on en trouve toujours
les fruits n'ont qu'un tems dans Pannce,
aprs lequel ils paffent; mais les épices
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feconfervent toujours affez, pourattendre
commodément, Parrivée de celles, quon
nous apporie.

Recette pour environ ring pintes de la méme
ligueur fine & [éche.

Vous prendrez quatre pintes d’eau-dea
vie, deux livres & demie de fucre, une
pinte & chopine d'ean , une once de ca-
nelle , trois gros de macis, un gros & demi
declous de'giroﬁe, deux petites mufcades o
& vous firez chauffer I'eau pour vorre {y-
rop, comme il eft dit, en obfervant, pour
Fune & l'autre recette, detirer un peu de:
phlegme.

CHAPITRE LXXXL

De PEav prs quarazs Grarwse

AT Ous: avons déja- donné une liquenr

. N, commune , qu'on appelle P'eau des
fept graines , 4 l'article des grains: mais la:
liqueur dont nous allone donner la recete 5.
:3 quelque chofe de i fupérieur, & de fi
différent, qu’on ne trouvera pas, en coms
parant celle-ci avec Pauire , la moindre
reflemblance : & quelque “peu de erédi,.
qu'ayent actucllement les graines, je crois

Ovj
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eependant que cete liqueur feradiftinguée,,
fil'on veuren faire Meffai.

Les graines les plus flareufes au goir,
font le fenoui!, la coriandre , Pangélique
& P'anette : & vous confulterez fur le choix
de ces graines, ce que nous en avons dic
précéd - ment. Il faut les prendre nouvel-
les , & qu'elles n’ayent point fouffert en au-
cune fagon, foit du tranfport, ou fur la
plante, &c,’

Quand vous aurez fait votre choix,
vous réduirez ces graines en poudre dans
un mortier couvert , sil {e peut , de peur
que le plus volaril defdites graines nes'¢va-
pore. Quand elles feront pilées, vous les
mettrez dans PAlambic, avec de Peau-de-
vie & de 'eaw, proportionnellement a la
quantité de vos graines. Votre Alambic,
ainfi garni, vous le poferez fur le four-
meau , ol vous aurez en {oin de faire un feu
tempére, de peur gueles matiéres, qui com-
pofent votre recette,, e montant au fom-
met du chapiteau , en vous expofent, ou
ne rendent tout au moins votre opéra=
tion inutile, Vous éviterez aufli de ri-
rer des phlegmes, de peur de tout girer
par le goli d’empyreume. En obfer-
vant ponctuellement toutes les circonftan~
ces énoncées dans le prélent Chapitre,
vous pouvez vous flater de faire une excel-
Yenve liqueur, & fans contredic, la meik
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leure de toutes les liqueurs faites avec les
raines. Vous ferez &Jndre le fucre , pour
ﬁire votre {yrop indifféremment & I'eau
froide , ou 4 'ean chaude , & vous choili-
rez le plus bean fucre, pour donner plus
de brillant 4 1a liqueur. Pour de caffonade
4 ceree liqueur , il n’eneft pas befoin , pac-
ce qu'elle fe clarifie affez bien.

Recette pour environ ffx pintes d'eaudes qua=
tre Graines , fine & féche.

Vous prendrez quatre pintes d'eau-de<
vie , & yous mettrez trois demi- feptier
d'ean dans I’Alambic, quarre livres de fu-
cre, deux pintes & chopine d'eau , pour
faire le fyrop, une once & deux gros de
fenouil , pareille quantité de coriandre ,
demi-onee d'angélique , & une once d'a-
nette.

Recette pour environ sing pintes de laméme
liqueur , fine & feche.

Prenez quarre pinres d’eau-de-vie, deux
livres de fucre , deux pintes d’eau, pour
faire le {yrop , une once & demie de fe-
nouil, deux onces de coriandre, fix gros
dangélique, & dix gros d'anette,
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CHAPITRE LXXXI1L

Dz 'E.v per quares Freorr, ov LE
Bovgusr per Bovgvers.

LES fleurs, que nous empioynns pour

cette liqueur , font la fleur d’ora nge,

e jafmin, la jonquille & Leeiller. Voyez

fur le choix de ces fleurs , & fur les précau-

tions, qu'il faut prendre pour les cueillir &

propos , & les employer, les Chapitres qui
€h traitent.

Nous raffemblons teutes celles, qui ont
le plus de parfum, & le plus exquis, d'om
nos Lecteurs peuvent inférer, que la li-
queur que nous leurs donnons, eft Pélite des:
liqueurs en fleurs. Iln’eft plus queftion que
de la fagon.de conduire cette diftillation..
Comme ees flears font prefque toutes de la
méme faifon, 4 la jonquille prés, qui cft
précoce , mais qui cependant peut fe trou-
ver : au défaut de cette fleur , on peut en
employer la quinteffence : il faut fe fervir
du jaimin d’Efpagne, de la jonquille fim-
ple; & du pertit ceiller & ratafia. Vous
ne prendrez, que les feuillis de la feur
d’orange : vous Oterez du jafmin 4 ce calice
verd découpé, qui foutienc la fleur: de la-
jonquille, & de I'eeillet , le bas de la fleuns
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Vous garnirez enluite votre Alambic, de
la quantité de chaque fleurs , qut fera indi-

uée dans la recette : vous y metrrez de
Peau-de-vie & de I'eau, & tirerez vos ef-
prits a petit feu: il favt fur-tour éviter les
hlegmes dans cette liqueur ; elie eft 1 dé-
icate , que la moindre chofe peur l'altérer:
ainfi il faut une extréme attention audégré
du feu, & au tirage des efprits. Cela fair ;
yous ferezfondreglu fuecre dans Peau chau-
de, 4 caufe que la Aeur d’orange eft pleine
de quinteflence ; ce qui empécheroit la li-

ueur de fe clarifier. Aprés.que votre fucre
era fondu, vous mélerez les elprits & le
fyrop enfemble; & quand les efprits au-
ront éé bien incerporés au fyrop , vous
paflerez ce mélanﬁe 4 la chaufle, pour le
clarifier ; & quand la ligueur fera claire,
elle fera faite. Quand cette liqueur eft bien
faite , elle eft la meilleure, & la plus fine
de roures les liqueurs qu'en puiffe faire de
fleurs, parce qu'elle réuniten elle le parfum
le plus exquis des fleurs ; mais il faur une
extréme attention pour la bien conduire ,
fans quoi I'on rifque de tout giter.

Recette pour environ fix pintes d'eau aux
quatre Fleurs , fine & double.

Prenez quatre pintes d'cau-de-vie, une
chopine d’eau, pour mettre dans 'Alam-
bic avec vos recettes, quatre livres de fu~
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cre,, deux pintes & chopine d'eau , pour
faire votre fyrop, deux onces de fleurs do«
range, {ix onces de jafmin d'Efpagne , qua-
tre onces de jonquille, & quatre onces
d'ceiller

Recette pour enviren cing pintes de [a méme

ligueur , fine & feche.

Prenez quatre pintes d’ean de-vie , deux
livresde fucre,deux pintes d’ean, 8¢ chopine
comme deflus, pour mertre dans I'Alam-
bic avec vos recetres, trois onces de fleurs
d’'orange , demie livrz de jafmin, fix one
ces de jonguille, & fix onces d'eeiller.

Nota, que fi 'on veut colorer cette li-
queur, & qu’on veuille la teindre en rouge,
il ne faut pas mertre I'ceillet dans I'Alam-
bic , mais il faut en tirer la couleur par in-
fufion au feu, comme nous avons dit au
Chapitre de 'eeiller. On le mer au feu , aves
de I'eau dans un por de terre bien bouché,
& vous ferez fondre du fucre dans cetre
teinture. 8i vous voulez la colorer en jau-
ne, vous mettrez la jonquille avec un peu
de giroflée, pour en extraire la teinwre,
comme nous venons de dire de Peeiller, On
fe ferr de la giroflée . parce que la jon-
quille feuie ne Eonne pas une teinture bien
jaune, & la girofliée peur, en ajofitant
méme un parfum agréable, donner vérita=
blement la couleur de la jonguille.
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CHAPITRE LXXXIII,

De ’Esv Rowsrws

'Fau Romaine eft une excellente li=

gueur tierce ; elle I'emporte, felon
moi, fur I'eau clairerte,, fur-tour quand cet-
te liqueur eft bien faite; & méme, elle
égale le parfait amour, pour l:’quel on la
prend fouvent. Ceux qui ne font point
connoiffeurs, 8 qui n’ont pas le goiit du
cédra familier , s’y trompent.

Pour faire certe liqueur, vous choifirez
des citrons de Portugal , avec les qualiés
requifes ; & expliquées au Chapitre qua-
rante-uniéme 3 & pour nnancer, oudivifer
le goficdu citron , vous ajofiterez du macis
choifi 1 cette épice rend laliqueur parfaite ;
& lorfque vous aurez choifi le ciron & le
macis, vous couperez les zefltes du citron,
avec les ateentions que nous avons dit
dans nos Chapitres. Vous pilerez le macis,
& vous le mertrez dans ' Alambic, avec les
zeftes de citron , de 'eau & de l'eau-de-
vie; & vous diftillerez le tour fur un feu
ordinaire.

Vous tirerez un peu de phlegme , pour
donner a la liqueur Podeur & le goiir du
macis; & quand vous aurez tiré les efprits
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de votre recette, vous les mettrez dans le
{yrop, que vous ferez, en faifant fondre
u fucre dans de I'eau fraiche , comme
vous faites ordinairement & toutes forees de
" liqueurs. Votre fucre étant fondu, & vos
efprits mélés , ainfi que nous avons dit ;
vous pafferez le mélange a la chauffe; &
uand votre liqueur fera claire , elle fera
?aire.

Vous colorerez cette liqueur d’une cou-
leur un peu plus foncée quel'éearlatre , &
un peu moins que le violet ourpre , c'eft-
A-dire, en beau cramoifi ; de méme que le
parfaitamour :ainfi qu'il eft dit au Chapi-
tre descouleurs & teintures de fleurs, ol
vous trouverez la fagon de faire cette nuan-
ce de rouge; & vous diminuerez autant
d’eau fur le fyrop, que vousen aurez mis
pour faire votre couleur , afin de e pas
affoiblir votre liqueur.

Recctte pour environ [ept pintes d'eau romad-
neen liqueur . fine & féche.

Vous mettrez dans PAlambic les zefles
de fixbeaux citrons , un gros de macis bien
pilé, quatre pintes d’eau-de-vie, & une
chopine d’eau, & pour le fi'yrup deux li-
vres , & trois quarterons de fucre , & trois
pintes d’eau.
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Becette pour pareille quantité de la mtme [i-
queur 5 double & fine.

‘81 vous voulez faire cette ligueur dou-
ble & fine, vous vous feryirez de la recerte
du parfait amour; vous n'en fupprimerez
que lecédra; & vous naugmenterez, ni
le citron, ni le macis , parce que les quan=
tités de I'un & de l'autre font fuffifantes.

-

CHAPITRE LXXXIV.

Dax ra Fevorrre pe Frorewcr.

A Favorite de Florence eft une [i-
guevr des plusflarrenfes & rrés-nou-
velle ; elle tient un jufte milien, entre la
fine orange & la créme des Barbades: la
recette n'eflt pas compliquée. Cette li-
queur eft fore bonne & doit durer long-
tems ; elle n'eft faite qu'avec le citron &
le macis , de méme que Pean Romaine, La
différence n’en eft que dans la couleur; il
eft vrai que la cochenille, qui eft dansla
couleur, donne 2 la liquenr un gofit par-
ticulier , qui n'eft cependant pas%él‘agréa—
ble. Cependant par cette feule différence,
en croiroit que la recerre en eft diftérente,
uoiqu’elle foitabfolument la méme. Pour
faire la Favorite de Florence , vous vous
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fervirez de la recette méme de ['ean Ko
maine , a la couleur prés , qu’il ne faur pas
mettre a cette derniere, & que vous fup-
primerez totalement.

CHAPITRE LXXXV.
Dv Rossory pe Turrwm

E Roffely de Turin a ¢té de mode aus
I_,trefois. atte liqucurémi:uncompo—
{¢ de flzurs 8 d'épices , infufées & expo-
{ées au-Soleil dans les grandes chaleurs ,
comme cétoit autrefois la cofitume, &
comme il fe pratique encore dans beaucoup
d’endroits : mais depuis qu'on a reconma
Pinurilicé de l'infolation , & qu'on a trou-
vé une pratique moins longue, on nes'en
fert plus gueres.

Pour faire Ie Roffaly de Turin.

Vous prendrez des rofes mufguées, un

u de lys, du jafmin d’Efpagne, de

a fleur c?'orange, de la canelle, & du
clou de girofle; le toutavec leurs qualités
décrites dans chacune de leurs Chapitres,
Quand vous aurez bien choifi, felonce
ue nous avons dit, vous mettrez le tour
3ans I'Alambic , felon les quantités pref-
crites dans la recerte avecde l'ean, & difs
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tillerez ces matieres avec dé I'eau fimple
fur un feu tant foit pea vif : quand cette
recette fera diftillée, vousferez fondre du
fucre dans ceue diftillation ; & quand il fe-
ra fondu , vous verferez dans ce fyrop dif-
tillé de 'eau-de-vie , ou de l'efprit- de-vin,
felon la qualicé ou la force que vous vou-
drez donner 4 votre liqueur : ceci érant
fair, vous colorerez votre liqueur d’un
rouge cramoifi , comme nous I'avons dit au
Chapitre des couleurs & teintures de
fleurs. Enfuite vous pafferez certe liquear
3 la chauffe ; & lorfyu'elle fera clarifiée,
elle fera faite. Voild la véritable fagon de
faire de bon Rofloly.

Tai fupprimé l'eeillet, parce que le
clou de girofle en tient lieu ; j'y ajotte du
lys, dont l'odeur & la quinteflence fonlt
bonnes en liqueur.

Vous éplucherez toutes vos fleurs de la
facon, qu'il a éié dit dansichacun des Cha=
pitres, qui en traitent, avant de les dittiller.

Recette pour fepe pintes de Roffoly de Turind

Vous meterez dans "Alambic quatre on-
ces de rofe mulquée, quatr¢ onces de
fleurs d’orange , quatre onces de lys, &
quatre de jafmin , une demie once de ca=
nelle, un demi gros de clou de girofle ,
quarre pintes & chopine d'eau . pour en
tirer trois pintes & demi-feptier: vous dif-
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tillerez ces matieres fur un feu un pen
vif. Quand votre eau fera diftillée, vous
ferez fondre deux livres & trois quar-
trons de fucre , ou plutde trois livres
dans cette eau diftillée , & vous mets
trez dans le fyrop quatre pintes d’eau-de-
vie, ou d'efprit-de-vin. Vous mettrez en-
fuire la couleur dans cette liqueur , comme
nous l'avons dit, rouge cramoify , que
vous trouverez au Chapitre des conleurs &
teintures de fleurs. Quand vortre liqueur fe-
ra colorée , vous la pafferez & la chauffe
pour la clarifier 3 & pour mieux la rendre
claire & fine, vous pourrez employer toure
caffonade , comme pour une liqueur com-
mune , a caufe de la couleur, ouvous pour-
rez n’en employer qu'une demie livre ; ce
qui {era fuffifant pour enFraiﬂ'er la chauffe,
Si vous mettez de l'elprit-de-vin, vous
n'en mettrez que trois pintes & demi-
feptier , & vous ne changerez rien au refte
de la recette.

&
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CHAPITRE LXXXVIL

DeEsv Nurrrares

’Eau Nuptiale eft une liqueur compo-
L fée de quatre graines; mais trés-
différentes , & fort fupéricures 4 celle qui
porte le nom d’eau des quatre graines:

Celles qui entrent dans la compofition
de I'eau noptiale, {font différentes; ce font
celles du docus creticus , du carvi, du
chervi, & de carotte, auxquelles on ajoiite
la mufcade , ou le cédra. Certe liqueur eft
un Elexir: ceux qui Pont gofitée dans le
tems qu'elle fit inventée, lui ont donné le
nom d'eau nuptiale, nous ne favons pas

ourquoi ; mais elle a confervé ce nom juf~
qu'd préfent. La force des efprits & du
fucre lui donne du corps: & pour la beau-
té & le brillant, aucune liqueur n'en eft
plus fufceptible: on la colcre ordinaires
ment en rouge cramoify , un peu fort.

Lorfque vous aurez choifi les graines &
le fruir, ou la quinteffence du fruit, avec
les qualitds requifes & indiquées dans les
Chapitres,qui traitent de chacune d'elles,
vous pilerez les grains & épices , & vous
mettrez le tour gans ’Alambic, avec les
zeftes du cédra, ou la quinteflence de ce
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tuit, de Peau & de leau-de-vie @ votre
Alambic ainfi garni, vous diftillerez ces
matieres fur un feu tempéré ; vous ne tire-
rez point de phlegme : & pour faire le {y-
rop', vous mettrez du {ucre dans une poi:'le
& confiture, que vons mettrez fur le feu,
our faire fondre le fucre, parce qu'il y
aut mettre trés-peu d'eau, & que vous ne
viendriez pas 4 bout de le faire fondre, fi
vous vous y preniez c'une autre fagon,
Quand vortre fucre fera fondu, vous méle-
rez les ;—fprits, que vous aurez tiré, avec ce
{yrop, & vous donnerez a cette liqueur le
cramoify foncé, dont nous avons parlé
plus haur. Quand votre liqueur fera colo-
rée, vous la ferez paflira la chaolle ; 8
quand elle fera claire, elle fera faite,

Recette pour environ cing pintes d'eau INup=
tiales

Vous mettrez dans votre Alambic une
once de graine d'auci , une once de graine
de chervi,y une demie-once de celle de ca-
rotte, un gros de n:fcade, trente gouttes
de qulntesznc{r‘ de cédra, ou les zcEfcs d'un
bon cédra, quatre pintes d’eau-de-vie, &
une chopine d'ean, pour mettre avee les
graines dans |’ Alambic; & pourfaire le fy-
rop , vous prendrez quatre livres de fucre,
& une chopine d’eau. Il faur merrre enfin
la couleur, ainfi que nous Favons dit,

Yous
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vous pourrez employer tout caftonade, a
caufe de la couleur , comme i ¢'é:oit une
liqueur commune. Si vous employez du
fucre, oblervez, par rapporr 4 la couleur,
d’en mettre toujours une demie livre fur le
total de votre fucre, pour engraiffer la
chaufle ; car fans cette précaution , votre
liqueur ne clarifieroit point, comme il eft
de toutes les autres liqueurs colorées; ce
que nous avons déja fair remarquer dans
plulieurs de nos Chapitres.

CHAPITRE LXXXVIL

Derascrre pe Nvrn

Ette liqueur eft dans fon reg: e: zlle
C eflt bonne ; mais elle n’a poin: de re-
cette fixe: les uns la font d’une facon , &
les autres d’une autre. Jamais liqueur ne fut
appelide Plus improprement belle de nuic,
car elle n'a rien de plus brillanr la nuit que
le joar. Les uns lui donnént une teintore
violette, & les autres la laiffent blanche
comme elle elt forrie de FATambic. Si cetre
liqueur n'eft que blanche , ¢lle n'a rien de
plus fpécieux que routes les lique:rs blan<
ches: & {i on la faic violette, elle n’a pas
plus de brillant que Peau de mille Beurs:
& | Epilcopale , qu'on pourroit;ppeliar
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belle de nuit , avec autant de raifon que
celle-cl. Voici comment fe fair cetre li-
queur.
On choifi la mufcade, le limon, I'an-

gélique, le cherul, que 'on met dans les

uantités preflcrites par la recette, & on

iftille le tour {ur un few ordinaire. On
choili les matieres de ces recettes, comme
il eft dir dansles Chapitres,qui en traitent
on fait chauffer Peau, pour E}alre le fyrop,
A caufe que la quinteflence de la mufcade
blanchirent la liqueur , fans cette précau-
tions & le tr}ut%tant paflé & la chauile , &
clarifié , la liqueur eft faite,

Recerre pour environ fix Ipin:er de belle de
nuit , en liqueur double.

"Prenez deux limons , ou trente pouttes
de quinteflence de ce fruit, une belle mul~
cade , demi once d'angélique , autant de
cherui; vous pilerez les graines & la muf-
cade. Vous prendrez , pourle fyrop, deux
pintes & chopine d’eau, quatre livres du
plus beau {ucre, & vous diftillerez les ma-
tieres ci-deflus, avec quatre pintes d’eau-
de-vie , & une chopine d’eau, pour mettre
dans I'Alambic, pour prévenir les acci-
dents du feu , ou du gotit de feu.

Si vous voulez colorer ladite liqueur en
viplet pourpre ; vous vous fervirez, a cet
efict, dela fagon de la fajre, que nous
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fvons donnée au Chapitre des couleurs &
teintures de fleurs, obiefe trouve celle de
fhire la couleur fufdite’; 8 vous &rerez du
fyrop la quantité d’eau,que vous employe-
rez pour la couleur , & mettrez fur le toral
de la recetre une demie livre de caflonade,
pour engraiffer la chaufle, clarifier la li-
queur , & prévenir le dépbr, qu'elle pours
roit faire , {fans cette précaution. Vous®
pourrez auffi la fajreen fin & en fec, felon’
la conduite , que vous trouver:z dans nos
Chapitres , en diminuant le fucre de moi-
tié¢, & en augmentant le fruic d'un tiers.

CHAPITRE LXXXVIIL

De ra Cerpr pEr Bamssoss.

Oici une des liqueurs des plus 4 la
" mode , & celle qui mérite le plus le
cas qu'on-en fait. Elle {e fairavec ce quiil y
a de meiileur 3 diftiller , tant en fruis
écorce, qu'en épices, On employe, pour
faire cette liqueur, le cédra, l'orange de
Portugal , le macis, la canelle, & lecloude
girofle. On voit par cette recette, qu’on ne
Feut rien employer de mieux. Quand cetre
iqueur eft bien faire , elle eft une des plus
flateufes au gofic, & c’eft & mon avis ce
quil y a de meilleur.
Pij
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Au lien du fruit, quand il ne s’en trouve
pas , on peut employer les quinteffences :
mais le fruit eft roujours meilleur que fa
quinteffence pour les liqueurs , & la quin-
teflence eft meilleure pour les efprits d'o-
deur.

Plufieurs Diftillateurs , au lien de cédra;
employent le citron de Portugal ; ce fruic
peut pafler, mais il ne rendra jamais la li-
queur auffi parfaite , que celle qu'on fera de

ce dernier fruiv,, parce qu'il a infiniment
plus de parfum quaucun des fruits 4 écor-
ce: mais je laiffe aux Diftillateurs a fe gou-
verner 4 ieur fantaifie: tout ce que je puis
dire, celt que de quelque fagon qu'ils en
ufent , dans la recerte de la créme jes Bar-
bades , voici la feule vraie & bonne fagon
de la faire, & comme on peut la faire avec
moins de {rais.

Lorlgue vous aurez choifi vos fruits, ou
vos quinteflences de fruits, & les épices,
avec toutes les qualitds que nous avons dit
qu'il leur faut, dans les Chapitres ol nous
en parlons, vous couperez les zelles , avec
toute l'attention poffible, comme nous
avons dit de le faire dans plufieurs Chapi-
tres de ce traité : vouspilerez les épices , &

mettrez le tout dans I'Alambic, avecde
Peau & de Peau-de-vie, & les diftilleres
fur un feu ordinaire ; & quand vous aurez
viré les elprits , vous ferez fondre du fucre
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dans de Peau fraiche ; & quand il fera fon-
du, vous verferez lesefprits dans ce fyrop ,
& vous clarifierez ce mélange, en le pal-
fant a la chaufie ; & quand votre liqueur fe-
ra claire , elle fera faite.

Recerre pour fix pintes de Créme des Bar=
bades , liqueur do uble.

Vous mattrez dans votre Alambic les
zeftes d’un bean cédra | les zefles de trois
belles oranges de Porwgal, un gros de
macis, deux gros de uan:ﬁe » huitclous de
girofle, guarre pintes d'eau-de-vie, & une
chopine d’eaw ; & pour le fyrop, trois li-
vres & demie de fucre, une demie livre de
caffonade, deux pintes & chopine & poil-
fon d’eau.

Cortre liqueur ne fe fait jamais en fec; &

mand on fa fair en fec, elle change de
nom ; elle n'eflt “plus appellée créme, on
Pappzlle eaudes barbades fimple : & com-
me on ne trouve pas toujours do cédra, &
quil ne faut employer le citron de Portu-
gal , qu'au défaut de ce fruir, ou de la
quinteflence, s'il 0’y a pas de cédra , vous -
mettrez trente gourtes de celle ducédra, &
foixante de quinteffence d'vrange.
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-

CHAPITRE LXXXIX
Der Esvx per Barssnsrs,

Es caux des Barbades font en grand

nombre. On en fait de tout gofit, par
conféquent les recettes en font extrfme-
ment muitiplides.

Il y en a de brillantes , comme Pefprit-
de-vin: d'autres plus ambrées. Nous allons
donner les recetres des unes & des aurres.

Je dis qu'on en fait de tout gofic, &
gu’il y en a de toutes recetres. On en fait

e tous les fruits & écorce, a la berga-
motte , au cédra , au limen, & Porange de
Portwgal , 4 la bigarade, au citron de ma-
dere , qu'on appelle autrement citror Chi-
nois. On en fait de toutes épices, du gi-
rofle, de la canclle , du macis, de la mufca-
de : on yajodiroit encore autrefois Fambre,
ou plutdt la quinteflence d’ambre. Si on
failoit les eaux de barbades avec le fruicd
écorce, on 'aflaifonnoit d'épices. 5i on les
faifoir d’épices , réciproquemert aufli, on

mettoit du fruit & écorce, pour Paffai-

onnement. Autrefois on faifoir cerre li-
queur, avec plufieurs fruits & épices, mé-
lés enfemble 3 quelquefois , avec pluficurs
fruits, & d’autres , avec plufieurs épices,
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Voild, en trés-peu de mots, ce quientre
dans la compolition des eaux de barbades,
Pour les faire, comme elles doivent ére ,
il faut que les recettes en {oient bien ré-

‘ées, & que les marchandifes ayent toure
Ea bonté , que nous avons tant recomman-
dée dans tout ce traité.

Jaidic, qulil y ades eaux de barbades,
extrémement belles & brillantes 5 c'eft
qu'elles fonr diftillées avec le fruit, & rec-
tifides enfuite : & quand on les rectifioit,
on metroit dans I'Alambic , chaque fois,
la moitié de la recette ; en voici la raifon

Comme on vouloit,que cesliquenrs euf-
fent une violence extréme , & qu'il falloit
faire fondre du fucre dans de 'eau, ce fy=
rop auroit affoibli confidérablement la E-
queur , & beaucoup plus qu'il n'auroir fal-
lu, pour la force dont on vouloit qu’elle
fiir : on la foutenoir , au moyen dela reétia
fication , au plus haut dégré de force; & la
liqueur , ainfirectifiée, ne pouvoit manquer
d'étre trés-belle, & extraordinairement
brillante.

Pour les eaux des barbades, qu'on vent
faire ambrées, on prend tout fimplement
de 'efpric-de-vin : on met les mariéres de
la recerte dans cet efprit-de-vin ; onles y
laiife infuler au {rais , pendantun mois, ou
{ix {tmaines : on bouche bien le vafe, foit
bouteille, {oit cruche , dans lequ}t:'llon lesa

Iy

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 356 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=356

BEIT Sante

244 Traité raifonné
mifes, & on a [oin de remuer. Uinfufion
tous les jours , fans déboucher la bourteille,
Apres ce tems , on rapedu fucre, que l'on
met dans ladite infufion , aveeles recertes,
& on le remue aufli tous les jours, julqu’a
ce qu'il foit fondu ; & quand il I'eft, onle
afle au clair ; & c’eft le fruit qui donneala
Fl neur, cette couleur ambrée & cauledel'in-
fufion , & mfme cette couleur eft foncée.
On juge aifémznt par Vexpoflé ci-deffus,
dela violence de cesliqueurs: elles colitent
beaucoup i faire.

Recette pour U'cau des Barbades , redifide.

Vous mettrez dans P'Alambic quarre
pintes & chopine d'eau-de-vie , avec la
moitié de la recette, ceft-3-dire, que fi
vous employez du cédra, il en faur pren-
dre quatre beaux, & une demi-oncé de
caneﬂ!e, par conféquent, VOUS MELIrez
dans I'"Alambic avec cette quantité d'eau-
de-vie ; deux beaux cédras, & deux gros
de canelle, que vous aprez pilée ; & lorf-
que vous rectifierez les efprits que vous
aurez tiré , vous mettrez dansAlambicle
refte de la recerre 3 & pour faire le fyrop,
une livre de fucre, & une chopine d'eau.

Receree pour Leau des Barbader, de coulenr
ambrée . faire par infufion.

Pour faire cette liqueur ambrée , par in=
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fufion, vous mettrez fimplement vos zcl-
tes,, & vos épices pi'ées dans de I'elprit-
de-vin fimple ; & au boutd’un meis , vous
raperez une livre defucre,, que vous met-
trez dans l'infufion fufdite ; & lorfqu’il fe-
ra fondu , ‘vous pafferez cetre liqueur dans
une chaufle fine, ol vous aurez déja fair
pafler du cédra , & que vous ne nétoye-
rez pas, afin que votre ean des Barbades
puifle fe mieux clarifier, & prendreenco-
re 4 ce paffage de bonnes impreffions du
faftran , qui y aura pafié.

Recette pour Ueau des Barbades.

Sivous faites de Peau des Barbades 4 [a
bergamotte pour la clarifier , vous engrail-
ferez d'abord la Chauflz avec deFeau de
bergamotte , fine & moélleule , & cela lui
donnera encore un bon gotitde frair & du
parfum, qui ne feragu'ajolicer 4 {a perfee-
tion ; vous ferez ainfl des autres fruits &
epices , & vorre eau dos Barbades [era par-
faire. Il s'agit maintenant de fgavoir coms
bien il faur de fruirs ou d’épices pour cha-
que elpece; ce font ces quantités, que
nous allons dérerminer dans les recertes {ui-
Yantes.

L'eau des Barbades a la Bercamotte

Vous mettrez quatre pintes & chopine
d’eau-de-vie 3 & vous employcrez quae
Py
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pf:rires bergamottes , & deux gros de ma-
cis.

Eaux des Barbades . &1'Orange de Portu-
gal.

Et pourla méme quantité d’eau-de-vie,
vous employerez huit belles oranges de
Portugal, & un demi gros de cloude gi-
rofle,

Eaux des Barbades a4 la Limette.

Pareille quantité d'eau-de-vie , huit
beaux Limons, & une mufcade moyenne.

Eaux des Barbades & la Bigarade.

De Teau-de-vie, en pareille quantiié
qu'il eft dit, douze Bigarades , deux gros
de canelle, & un gros de macis,

Eaux des Barbades, au Citron de Madére
ou Chinois.

Vous prendrez pour la quantité d’eau-
de-vie, ci deflus dite, trente de ces perits
Citrons de Madére , qu'on appelle autre-
ment Citron Chinois verd , dela groffeur
d’nn ceuf de pigeon ; & vousajouterez i la
préfente recetie une demie once de macis.

Eaux des Barbades aux Epices , & premie-
remene 4 la Canelle.

Vous empleyerez, comme pour cette
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liqueur, faire aux fruits quaire pintes &
chopine dcan-de-vie, & vous mertiez
trois onces decanelle, pilés & pulvérilée
dans vorre Alambic avec un cédra My el

Eaux des Barbades au macis,

Vous prendrez pour quatre pintes &
chopine dean-de-vie, ainfi que deflus,
ure once de macis , avec une moyenne ber-
gammte.

Eaux des Barbades auclou de giroffe.

Vous mettrez fur la quantitédite d’eau-
de-vie, deux grosde clousde girofle, &
deux grofles oranges de Portugal,

Eaux des Barbades & le Mufcade,

Vous prendrez autant d’ean- de-vie que
pour les recettes précédentes ; vous met-
trez deux gros de mufcade, & deux beaux
Limons.

Eaux des Barbades "aux quatre Fruits fans
Epices.

Vous employerez un crédra moyen,
une petite bergamotte, deux belles oran-
ges de Porugal , & deux beaux citrons,
avec pareille quangité d'eau-de-vie, que
ce que nousavons dit,

P yj
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Egur des Barbades aux quatre Epices.

Vous ajofiterez aux épicesun cédra , ou
une petite bergamotre 3 vousemployerez
fix gros decanelle, deux gros de macis,
undemi gros de cloude girofle , un demi
gros demufcade, & un beau cédra, ou une
petite bergamotre, comme nousavons dit:
vous mettrez dans toutes ces ligueurs la
méme quantité d'eau-de-vie, de fucre &
d'eau, marquée pour le fyrop que dans la
premiere recette.

Toutes ces liqueurs & leurs différentes
recettes {e conduifent de la méme fagon ,
qu’il eft dit 4 la premiere recette, & onne
met point d’ean dans Palambic pour ladif-
tiller; & il eft naturel de les diftiller 4 pe.
tit feu, & caufe de la reétificadion.

On peut faire aufli toutes ces liqueurs,
de couleur ambrée de la fagon déerite 4la
feconde recetie ; & c'eft de faire infufer les
mariéres.

T'ai donné la fagon de faire les eaux des
Barbades ; mais jen’en conleille paslufage.

Y
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CHAPITRE XC.
L'Escvsac pe Fravce.

C E1TE Liqueur a regné fort Ionﬁ
tems , & regne encore; mais elle
r'eft plus dans cette haute réputation oft
elle fur jadis. Je crois que ceftla faute du
Diftillateur, & non pas celle de-Ja Li-
queur , de ne s'étre pas foutenue dapsle
point de perlection, ob elle étoit ci-de-
vant.

Le véritable Efcubac eft une recette
tompliquec,domie {affiran eff la bafe. Au-
jourd’hui on a retranché tout ce qui com-
pliquoit cerre Liquenr :il ne refte plus que

(}'a!’r'ran, Peau-de-vie & le fucre : aufli
L‘: Public s'en eft-il laflé. Je vais donnes
dans ce Chapitre la fagon de faire ces deux
fortes d'Efcubac : j'y en ajoliterai un

troifiéme.
Du Saffram.

Le Saffran de France doit avolr la pré=
férence fur tous les autres, Il nous en vient
du Levant ; mais foit que {a délicatefle ne
puiffe fupport-ar le trajet , foit que la féche-
refle du climar ou il crofe, Paie extréme=
ment defléché , on nous Iapporte prefque
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toujours en poudre ; & il eft bon dans le
pays d'ol il vient, il doit avoir beaucoup
perdu de fa vertu, car il eft beaucoup
moins propre, 4 'emploi qu'en fontles Dif-
tillateurs , que celui de France. Le Safran,
quand il eft vieux brunir. Sa bonne cou-
leur, eft un jaune rouge. Il a aufli moins
d’odeur quand il eft vieux.

Vous mertrez dans ' Alambic du Safran,
avec un peu de vanille, un peu de quin-
teflence des quatre fruits & écorce , un pen
de macis , un pen de clou de girofle , un pen
de graine d'angélique, quelques grains de
coriandre , & un peu de cherui, avec de
Peau & de I'ean-de-vie; & vous diftillerez
le tout fur un feu tempéré, a caufe de la
complicarion de certe recette.

Quand vous aurez tiré vos efprits, vous
ferez fondre du fucre dans de Peaus & lorf-
qu'il fera fondu , vous mélerez les efprits,
avec le fyrop que vousaurez fair, avec peu
d'eau , 4 caufe de la teinture. Pour faire
cette teinture;, vous ferez bouillir de l'eau,
& vous en mertrez une partic dans une ter-
rine , ou un verre , ou quelque autre vale,
{elon la quantité,que vous voudrez faire de
liqueur ; vous mettrez dans cette eau bouil-
lante du Safran, 8 vous le remuerez, &
le preflerez avec une cuilliere, afin que la
couleur fe décharge dans I'cau plus facile-
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ment ; & quand votre teinture aura ce coup
d’ceil foncé, qu'il lui fautr, vous la coulerez
doucement dans la liqueur, & vous y met-
trez encore pluficurs fois de cette eau, en
remuant toujours , & preflant le Safran ,
comme nous avons dit ci-devant, julqu’a
ce qu'il ne refte plus de couleur au Safran.
Vous mettrez le tout dans la liqueur, &
le mélerez : aprés cela, vous la r,:?ar]ﬁerez.
Certe liqueur eft la plus difficile d clarifier:
on ne peut en venir a bout, qu'en fe fer-
vant d’une chaufle de drap, le plus grof-
fier , & le moins ferré.

Le fuperfin Efcubac, qui eft blanc , ne
differe du précédent, qu'en ce qu'on met
tout le Satran dans I'Alambic ; mais cetee
ligneur jauniten vieilliffant 5Ceft la feule,

ui fafle cet effet. Pour P'efcubac jaune,
g{mt nous venons de parler, il eft {ort fujer
i dépofer, & fa couleur s'affoiblit. Quand
vous voudrez voir {i vorre eflcubac eft fuf-
fiamment coloré, il fant aprés que vous
laurez clarifié, l'eflayer dans un verre :
vous en verferez donc un peu, & vousre-
jeteerez dans le vale , ou fera voure eflcu-
bac, ce que vous en aurez misdans le ver re.
Si la couleur tient audic wverre, c'eft la
preuve que votre liqueur eft fuffifamment
colorée,

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 364 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=364

BEIT Sante

343 Traité raifonné
Recerte pour U'Eftubac fimple . ou teinture
de Saffran.

Vous employerez quatre pintes d’eau-
de-vie, ou lefprit de quartre pintes d’eau-
devie; & pour le fyrop, vous ferez fondre

uatre livres de {ucre , dans trois chopine
::]L’ta.u . 5y vous employez de 'eau-de-vie:
mais {i vous employez de l'efprit-de-vin,
vousle ferezfondre dans deux pintesd’ean;
& pour la teinture, vous prendrez trois

ros de Safran, & unechopine d’ean bouil-
?anre. Si vous trouviez que votre liqueur ne
fur pas {uffifamment colorée , \'0u3£aur-
riez y fuppléer, en y mettant un peu de ca-
ramel.

La plupart des Diftillateurs ont déguifé
Pefcubac , de fagon , qu’on ne le connoi
plus, & s'en tiennent A cette teinture, D'a-
bord , gette opération eft toute unie, & il
ne faur pas raifonner. On s'épargne, de
cette fagon., du tems & des foins : mais il
elt vrai de dire, que la plus forte raifon,
qui leurs ait faic négliger Ia véritable re-
cette, s'ils Font fgfie, Cefl qu'on n'y mer
pas le prix.

Recerre du véritable Efaubac.

Vous meterez dans I' Alambic quatre pin-.
tes d’cau-de-vie, une chopine d’eau, trois
gros de Safran, dix gouttes de chaque
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quinteffence des fruitsa écorces, de cédra,
bergamotte , orange de Porrugal, & li-
mon , un demi gros de vanille pilée, un
gros de macis auli pilée , huit clous de gi-
rofle pilés , un gros de graine d'angélique,
un demi gros de coriandre, un %cmi de
grainr de cherui, le rout pilé , que vous

iftillerez fur un feu tempéré, & vous ne
urerez pas de phlegme ; & pour le {yrop,
vous employerez quatre livres de fucre, &
deux pintes d’ean ; & pour la teinwre, une
demie once de Safran, avec une chopine
d'eau bouillanre,

Recetze pour le fuperfin Eftubac blanc.

Vous vous fervirez , pour le {uperfin ef-
cubac blanc, de la méme recerte que celle
ci-deflus ; mais vous mettrez tout le fafran,
ceft-d-dire, fept gros dans PAlambic,
Parce ue vous n'aurez point de teinture
aire. Vous employerez la méme quantité
de fucre . & deux pintes d’eau, pour faire
le [yrop.

On n’a que faire d’employer la caffonade,
pour engraifler la chaufle, par laquelle doit
paffer la liqueur, pour écre clarifiée, parce
que la teinture de 'eflcubac eft aflez grafle
par elle-méme pour faciliter la clarifica-
Hon.
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CHAPITR-E XCIL

Dsr PEscvsac b'lrranps

Efcubac d'Irlande eft le meilleur de
L tous les efcubacs : mais en France,on
n’a jamais effay ¢ de le faire,, parce qu'ilne
fe fait pasavec de I'ean-de-vie de vin, On
fe fert, pour cette liqueur, d’eau-de-vie do

rains. On pourroit bien facilement tirer
de I'efprir de bierre: mais comme l'eau-de-
vie de bitre eft houblonée , & que le hor
blon nuiroit-au gofit de certe liqueur , c'el
ce qui fait qu'on ne peut employer queccl
le 3& grains , fermenté comme l’ar%c, &
c’eft la meilleure qu'on puiffe employer
On le met dans 'eau morte, & on lefai
germer d’abord : enfuite on le fait fécher;
& lorfqu'il eft fec, on le fait bouillir; &
aprés on met du levain pour le faire fer-
menter: lafermentation lui donne une for-
ce {piriteufe : & lorfqu’elle eft & ce poin,
on en tire de PPeau-de- vie ; 8 c'eft de com
eau-devie , dont on fe fert pour la liquewr
dont nous parlons. Il faut prendre garde
au dégré de force de cette eau-de-vie de

rain , & faire enforte, qu'elle ait la mém:
Force que l'eau de-viede vin ; & alors vous
employerez la feconde & la troifiéme re-
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cere, de la fagon ci-deflus, 8 vous y
ajofliterez une demie once de canelle, &
un grosde fafran. Vous mettrez d’abord la
moiti¢ du fafran dans ’Alambic , & vous
réferverez I'autre moitié pour la teinture.
Les quantités d’eau & de {ucre font diffé-
rentes , & nous les donnerons dans la re-
cette. On diftille cetre liqueur , comme-on
fait pour celle de France, fur un feu tem-

éré. ,

f Et pour faire le fuperfin efcubac d'Tr=
lande , vous ferez comme pour celui de
France, ceft-d-dire , que vous diflillerez
tout le fafran porté dans la recerte du pre-
migr,

Recette de UEfeubac d'Irlande.

Vous mertrez dans I'Alambic quatre
pintes d'eau-de-vie de grains, & la plus
{pirirenfe qu'il fera poflible d’avoir, avec
une chopine d’eau: vous mettrez d'abord
quatre gros de fafran, dix gouttes de quin-
teflence de*cédra , dix de celle de berga-
motte , dix gouttes de quinteflence d’oran=

ede Portugal, & dix gouttes de celle de
ﬁmette . une demie once de canelle , un de=
mi gros de vanille , un gros de macis, huit
clous de girofle, un gros de graine d'an-
gélique , un demi gros de celle de coriane
dre, un demi gros de graine de cherui, &
ous pilerez toutes ces graines & épices
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fufdizes, & diftillerez cette recette fur un
feu tempéré. Vous employerez , pour faire
le fyrop , trois livres de fucre , & une pinte
d’eau, quatre gros de {afran, & une cho-
pine d’eau bouillante, pour faire la tein-
ture , & vous ag Tez pour ce , COMME Nows
I'avons dir aux recetres précédentes del'el-
cubac de France.

Rezette pour le fuperfin Efcubac & Irlande

blanc.

Vous employerez la méme recette, &
méme quantité de fucre , pour le {yrop;
mais vous le ferez fondre dans trois chopi-
nes d’eau, m'ayant point de couleur A faire,
& vous le mettrez toat dans Alambic,
c’eft i-dire, une once. Ileft a propos de
ne point employer de caffonade, parh
raifon décrite 3 {u fin de cewe recette de
I'Efcubac de France.

CRAFPITRE X CIL
DeidHvrere pesPFlenvvs

"Hurre de Venus eft une efpéce d'Ele-
L xir , dont feu M. Cicogne Médecin
fut I'Inventeur. Gette Liqueur eft digne
d’'éloges : on ne peut les L]lui refufer, &
nous devons de la recoanociffance au tra-
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ail de fon Auteur, aurant que le Public
doit &tre mécontent , de voir que les Dil-
tillateurs ont peu fuivis fa recette. Les
matiéres de {a compofition, cependant,
font ou doivent ftre connues de tous les
Diftillateurs. La bafe de cette liqueur font
les praines de Cherui, de Carvi, & celle
duDocus ; & la teinture qu'on lui donne
eft celle du faffran. Cleft une efpece d'Ef-
cubac exrrémement cordial’, que cet Elixir
que nous devons @ Monfieur Cicogne ; fon
aliiage eft extrémement bien raifonné | tout

eft parfairy le dégré de force, lalégere-
té de fa couleur , qui doitrevenir parfaite-
ment dcelle de Phuile, fous le nom de la-
quelle elle eft connue. Monfieur Cicogne
a ajolité le macis  ces graines, & pour
faire cette liqueur , il faur mettre toutes les
matidres en méme-tems dans ’Alambic,
avec de 'eau de-vie 8 un peu d’eau , en-
fuite les diftiller fur un feu ordinaire ; il ne
faue pas rirer de phlegme; & quandona
tiré les efprits, & fair fondre du fucre
dans de I'ean bouillante. Quand le fucre
elt fondu, & que le fyrop eit froid, on y
verfe les efprirs diftillés , & furle champ,
on y met une teinture de {affran ; faitede
la fagon, décrite dans les Chapitres précé<
dens de I'Efcubac & lorfque tout eft mélé,
on: pafle cetre liqueur 3 la chaufle 5 &
quand elle efl claire , elle eft faite.
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Il faurobferver, qu'il faut toujours laiffer
réfroidir la liqueur avant dela paffer i la
chaufle, afin que les efprits ne s'évaporent.

ue le moins qu'il fera poflible.

I eft & propos & méme effentiel , de
n’employer que du fucre , {i 'on veur que
la liqueur fe clarifie plus promptement , &
plus facilement : car cette liqueur eft pref-

ve aufli difficile 4 clarifier que 'Efcubace,
E‘e faffran étant gras par lui-méme, en-

raiffe affez la chauffe, fans qu'il foit be-
i}in d'employer de la caffonade. Vous
vous fervirez donc a cer effer, d'une chaul-
fe faite avec un drap commun , & point
ferré , plus fin cependant que pour 'Efcu-
bac , parce qu'il n'y a pas tant de faffran
dans I’Euilc de Venus que dans |'Efcubac ;
& quil faur d’ailleurs que cette liqueur ne
foit pas fi colorée : mais auffi faut-il lechoi-
fir moins ferré que pour des liqueurs fines,
& moins moéleufes.

Recette pour environ quatre pintes d huile de
Fénus.

Vous mettrez dans ’Alambic une once
de Caryi,une onece de Cherui, une once de
Docus-Creticus , deux gros de macis ; le
tout pilé , avec quatre pintes d’eau-de-vie,
& une chopine d’eau; &pour faire le fy-
rop, quatre livres & demie de fucre, &
une pinte d'eau bouillante ; & pour firela
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teinture , environ un demi-feptier d’eau
bouillante , dans laquelle vous ferez infu-
fer le faffran & le preflerez , comme il eft
dit, jufqu'a ce que la couleur en ait été
bien tirée : vous en employerez deux gros,
& vous verferez cette teinture dans lali-

veur, en obfervant de n’en mettre préci-
?émem: que julqu'a ce qu'elle ait la couleur
d’huile , & de fupprimer ce qui pourroie
en refter.

CHAPITRE XCIIL

Der Eavx-pe-vic ' Anpare sT D2
D.awrzrc.

JE n’aurois pas fait de ces deux efpeces
d'eaux , un Chapitre particulier: i l'on
n'avoit trouvé le {ecrer de les faire : un feul
exemple tiendra lieu de recette.

Vous faites certe eau-de-yieavec du vin
blanc; il en faut quatre pintes pour une
pinte d'eau-de-vie 3 enforre que fi vous.
voulez faire huit pintes d’eau-de-vie, vous
mettrez dans votre Alambic trente deux
pintes du meilleur vin blanc que vous pour-
rez trouver, & pour parfumer cette eau-
de-vie, quelles que {oient les matiéres,
dont vous voudrez lui donner le gofic;
yous mettrez dans le vin que vous diftille-

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 372 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=372

BEIT Sante

260 Traité raifonné
rez le doublede ce que vous mettriez pour
pareille quantité de liqueur.

- =

CHAPITRE XCIV,

Degs Oprusrs
L Ausre , ze Mose er £4 Cryerre

Omme les odeurs font partie de la

diftillation, & que nous tichonsd'-
tre utile & tous égards , & 4 aurant de per-
fonnes que nous pourrons, nous allons
traiter en bref des efprits d’odeur ; & com-
me Pambre, le mule & la civerte, ont dié
de tous temps 'ame des odeurs, nous al-
lons d'abord définir cestrois dregucs, &
nous paflerons enfuite & l'explication dece
qu'on en fait.

I’Amz » E

Je ne veux parler ici que de l'ambre
dont fe fervent les Diflillateurs ; Ceft 'am-
bre gris. Cette drogue fe fond & peu pris
comme la cire : fa couleur efl tantdr grile
de fouris clair, tantéit cendrée ou blanchi-
tre, tantdt mélée de blanc, de giis & de
jaune, & quelquefois noirfrre : d'une odeur
trés douce , lorfgu’elle eft érendue, 0u mé-
lée parmi quelque autre drogue odorifé-

rante:
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rante : car lorfqu'elle eft nouvelle , elle a
trés-peu d'odear. On ramafle l'ambre aux
bords de la mer , dans plufieurs contrées :
mais {ur-touc, on le rrouve plus communé-
ment aux maldives.

Toue le monde parle de fon origine, &
tout le monde en parle différemment. Je
me contenterez d'expliquer la maniere de
I'employer.

Quinteffence d' Ambre.

Quoique I'ambre ne foit point aufli 4 la
mode, qu’il y furjadis, il tientencore affez
fon coin dans le monde , pour ne pas om=t-
tre de dire comment on enrtire Ia quintef(-
fence: un goit fe perd & revient. L'ambre
a efluyé ces vicilcirudes de golie; mais il
faur fcavoir 'employer,

La premiére préparation qu'on fait a
l'ambre , eit de le réduire en quintcﬂénce,
qui fert 4 parfumer tout ce qu'on veut, li-
quewr , efprits, meubles, &c.

On fait de trois fortes de quinteffence
d’ambre. .. D'ambre de muolc & de civette,
dambre & de civette , & d'ambre feul.
Avant d’expliquer cestrois fortes de quin-
teflences, il ?aur dire ce que c'eft que le
mufc & lacivette; & c'eft ce que nous al-
lons faire.
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Le Mufc.
Le mulc eft une efpéce de fang billieux

fermenté , caillé, & prefque corrompu,
qu'on tire d'une veffie,, groffe comme un
ceuf de poule, qui fe trouve fous le ventre
d'une béte fauvage 2 quatre pieds, & qui
porte le méme nom. Quelques uns I'appel-
lent Gazelle des Indes. Cet animal eft une
efpéce de chevreuil fort léger, quieft aff;z
commun dans les Royaumes de Tonquin &

de Boutan,
La Civette.

La civette eft une liqueur épaiffc &
odoriférante , quon tire 3’:111 animal , qui
porte le méme nom. -Cet animaleft grosa
pen prés comme un chat ordinaire,, ou une
grofle fouine.

L’on peut faire de la quinteffence aver
les trois drogues ci-deflus, avec deux, on
de I'ambre feul.

Lorfqu'on fait la quinteffence avec les
trois drogues, il faut prendre garde que fi
le mufc eft vieux , ce qu'on connoit parh
vivacité de fa couleur, qui tire fur le noir,
comme cft un fang coagulé & péurifié, e
quelque fagon ; & que la veflie, ou pelli-
cule dans laquelle il eft renfermé , foit en-
tiére, parce qu'une partie de l'odeur s'éva-
pore : & quoique le mufc puiffe, malgré
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qu'il foir expofé en Elein air , conferver
beaucoup d’odeur aprés vingtans , cepen=
dant quand on veut en tirer la quincel-
fence, il eft bon, qu'il n'ait perdu de fon
odeur , que le moins.qu'il fe pourra.

Pour la civette , il faut I choifir la plus
claire & la moins brune, qu’il fe pourra
trouver.

Quant & ambre , le plus clair auffi eft
toujours le meilleur & le plus nouveau.

Sur ces connoiffances, vous employerez
ces matieres, ainfi que nous I'allons dire:
yous mettrez dnns une phiole , ou bou-
teille, les quantités d'ambre, mufc & ci-
vette, que nous dirons dans les recettes,
avec de I'efprit-de-vin recifié, Si vous ne
faites qu'a la civette ; ou au mufc, vous ne
mettrez qu'une de ces matieres dans ladite

hiole, ou bouteille; mais toujours avec
Ee Vefpric de-vin rectifié. A l'ambre de
méme , on ne met que Pambre feul: & ce-
}:»endam on appelle toutes ces quintef-
ences, quinteffences d’ambre : c’eft a ceux,
qui doivent les employer, 4 fe familiarifer
avec ces odeurs , pour ne pas prendre les
unes pour les autres: ou fi ce font des quin-
teffences fimples, ou mélangées, pour en
connoitre les qualités , & leurs donnerdeur
véritable prix , parce quecelled'ambre fim=
ple, eft plus chere que les averes.

Quelque drogue defdites, que vous met=

Qij
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tiez en quinteflence , ou fimple, ou mélan-
¢es, vous aurez foin de les pulvérifer, &
ﬁ’en mettre la poudre dans la boureille :
enfuite’vous acheverez de la remplir , pas
tout 4 fait pourtant : vous la boucherez
enfuite , de fagon que rien ne puiffe sen
évaporer, & vous la mettrez fermenter
dans le fumier , pendant fix femaines: & de
huit en huit jours, vous changerez de fu-
mier , pour conferver toujours 4 peu prés
le méme dégré de chaleur : & toutes les
fois que vous changerez de fumier, vous
agiterez bien la boureille , pour remuer 4
fond les matiéres, afin que la quinteffence
s’en détache mieux, Ce tems écoulé, vous
retirerez votre quinteflence,, ainfi digérée,
Ia laifferez repofer quelque tems , & aprés,
la rirerez 4 clair, en la verfant doucement
dans une autre bouteille, par inclination;
& le refte des matiéres, qui ne font pas
bonnesa ére vcndues,vnuslescmployerea
pour votre travail : ces matiéres font trop
précieafes & trop cheres, pour en laiffer
perdre quelque chofe : ces quinteffences
fervent enfuite & parfumer tout ce qu'on
veut. Je vais donner , 1% la recette dela
quinteffence de civette 8 de mufc 3 enfuite
je donnerai celle de 'ambre , fur laguelle
Eus aurons encore quelque remarques
re.
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Recerte de la Quinteffence de Mufz , Ambre
& Civerte.

Prenez demie once d’ambre gris, demie
oncedeciverte,, & deux grosde mufc, que
vous pulvériferez , & mertrez dans une
bouteille , avec une chopine d'efprit-de-
vin, & les ferez Jigérer dans le fumier , le
tems qu'il eft dic dans vorre Chapitre, 8
comme il eft dit,

Rececee pour la Quinteffence & Ambre & de

vertes

Vous prendrez {ix gros d'ambre, & fix
gros de civette, bien pulvérifés , que vous
mettrez dans une bouteille, avec pareille
quantité d’efpric-de-vin que ci-deflus; &
tiendrez pourierefte, la méme conduice 4
qu'il eft dir 4 la recette précédente.

Recetce pour la Quinteffence & Ambre gris.

Vous prendrez une once d’ambre gris,
que vous pulvérilerez , & metirez dans une
bouteille certe poudre d’ambre gris ; aveo
de l'efprit-de-vin , en pareille quantité qu'il
a ¢té dit aux recettes précédentes : vous fe-
rez digérer cette infufion comme les précé-
dentes,on vous expoferez ladite infufion an
foleil, pendant le méme efpace de tems que
nous avons dit, ce qui fera encore mieux:
Comme cette Quinteflence eft exrrémement

Qiij
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chere , vous pourrez en faire de deux for.
tes , pour deux forresde prix , & pour vo-
tre ufage particulier ; & vous vous-régle-
rez pour parfumer ce que vous voudrez
ui le foit , fur la force dont elle fera , pour
ix , quinze ou vingt gouttes, felon ce
quelle fera, & ce que vous voudrez parfu-
mer,

CHAPITRE XCVW

Des eauwr dodeur , aux fruits , a écorce.
en efprits fimples & redlifiés..

CE que nous traitons actuellement eft
\_1a partie la plus belle de la diftilla-
tion. Ceft-aufli Pouvrage des Parfumeurs;
smnais comme elle eftla plus belle , auffi elle
eft la plus dangereufe, parce que la meil-
leure partie de ce travail fefait en efpries
reltifiés.

Celle dont il sapit ici eft des fruitsd
écorce, Nous avons géja dit dans plufieurs
endroits de ce Traité, que non-feulement
E:ur le goiit, mais encore pour les odeurs,

s fruits 4 écorce ont des reflources ad-
mirables.

On faitde ces {ruits des eaux d’odeur;
aux efprits fimples : mais un bon Diftilla-
teur doitabandonner abfolument cette, par-
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tie. S'il en fait, cleft uniquement parce
que les perfonnes qui en veulent , ne mat-
tent pas aux efprits rectifiés le prix , que
naturzllement on v 'doir mertre,

On peut faire djfzs eaux d’odeur de tous
les fruits 4 écorce ; on employe les fruirs
plus efficacement que les quinteffences ;
mais elles reviennent & trop haut prix au
Fabriquant: ce fontles quinteffences qu'on
employe le plus ordinairement ; elles fla-
tent beaucoup l'odorat, font revenir des
évanouiffemens ; clles font pat conféquent
de plaifit & -d'urilitd, & fouvent, de né-
ceﬂ]::é. Ce n'eft pas de leur éloge qu'il doit
¢ére queftion & préfent; c’eft de la bonne
facon de lesfaires -

Il faut pour la conduite de ces opéra-
tions redoubler d’attention, bien gouver-
nerfon feu, & n'employer que 'élite des
marchandifes.” )

Ceft ici fur-tout que fert extrémement
c¢ que nous avons dit du choix des fruirs
a-écorce, & de leurs quinteflences, & ce

ue nous avons écrit desdangers dela rec-
ufication des moyens de remédier aux ac-
cidens qui arrivent , foit en retifiant les
efprits, foit en employant des efprits rec~
tifiés. La conduite d’ailleurs en eft trés-
fimple. Vous mettrez ‘les zefltes de vos
fruits 4 écorce, ou les quinteflences dans
I'Alambic, avec de 'eau-de-vie.

Qiv
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Pour celles aux efprits {imples , & pour
celles aux efprits rectifids , vous les met-
trez de miéme les zeftes des frairs 4 écar-
ces ou les guinreflences deldics fruits dans
PAlambic , avec des efprits fimples qu’on
repafle & PAlambic pour les rectifier ; &
quand ils ont éé dépouillés de leurs
phlegmes , 'opération eft faite.
Une recette général fera tuffifante pour
In conduite de toures les eaux d'odeurs,
ux fruits 4 écorces; & avec ce fecours,
vous pourrez les faire toutes aux efprits,
tant fimples que rectifiés.

Unique recette pour faire quatre pintes d'eau
d'odeur , aux fruies a écorces . en efprit

[imples & rellifiés.

Vous mettrez dans I'Alambic cing pin-
tes & chopine de bonne eau-de-vie, fi
wvous faites votre eau d'odeur en efprit fim-
ple ; fi vous la faites au Cédra, vous y
mettrez les zeftes de douze beaux Cédras,
ou une once de la quinteffence de ce fruin

Si vous faites de I'eau 4 Ia bergamorte,
vous mettrez dans pareille quantuté d’eau-
de-vie les zeftes de huit bergamottes, ou
une once de fa quintcffence.

Si c’eft 4 Forange de Portugal, vous
mertrez les zeftes de vingt belles oranges,
oudix gros de fa quinteflence , & toujours
pareille quantité d'eau-de-vie.:
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&i vous la faites aucitron , vousmet-
trez leszeftesde vingt citrons, ou dix gros
de la quintefence de ce fruir

Si c'eft au limon, autant de fruit oude
quinteflence qu'aux deux recertes précé=
dentes.

Si vous faires de I'eau d’odeur 4 la biga-
rade; vous mettrez les zeltes de trente
fruits de cette efpece, ou une once & de-
mie de quinteflence; & toujours laméme
quantité d'ean-de-vie.

Mais fi vous voulez faire quarre pintes
d'eau d’odeur auxdies fruirs en efprits rec-
tifiés , vour mertrez dans 'Alambic fepr
pintes d’eau-de-vie, dont vous tirerez les
elprits 3 enfuite vous les rectifierez, &
i cere feconde opération, wous mer-
trez les zefles ou quinteffences des fruits.,,
& diftillerez le tour une troifiéme fois.

Ceft tur tout pourles efprits rectifids ,
qu'il faut évirer de rirer des phiegmes; fans:
cela Popération feroit abfolument man=
quée , & d'ailleurs la marchandile ferpic
gitée , il y en avoir julqu'd un certain
point,

*
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CHAPITRE XCVL

Des eaux d'odeuraux épices ., enefprits. tant
Simples que reflifiés.

les fruits a écorce , pour ‘remédier

aux accidens, & fortifient le cervean &

Peftomach , mieux que les fruits, quoi-
u'elles flatent bien moins I'odorat.

Mais la conduite en eft longue & péni-
ble, il eft plus difficile de tirer 'odeur des
épices , que de toutes les- autres matiéres
fujettes 4 la Diftillation ; car pour l'ordi-
maire , leur odeur ne monte que fur la fin
du tirage, & ne vient bien qu'avec les
phlegmes. Or, comme il ne faut point de
phlegmes, & qu'il elt queftion ici de tirer
des efprits dans toute leur pureté, il faut
donc d'abord en extraire I'odeur par une
autre préparartion que la diftillation.

Pour cet effet, il faut metere les épices
dans un morrier , que vous aurez {oin de
couvrir avec un facde peau bien lié au:pi-
lon , en lui laiffant affez de jeu pour le le-
ver & baifler. Cetre 'précaution empéche
que les parties les plus'délides ne senvelent
par l'agitation, :

Vous pilerez donc bien vos épiges, &

LEs Epices font encore meilleures que

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 383 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=383

BEIT Sante

de la Diftillation. 371
quand elles auront'été bien pulvérifées 3
vous les pafferez dans un ramis, couvert
des deux cbtés de parchemin, & acheve-
rez de’ pulvérifer ce qui fera refté de plus-
groflier, & le paflerez comme ci-deflus au
tamis 3 les épices érant ainfi pulvérifées ,
& réduires en poudre , impalpable , & pal-
fées au tamis, vous les meerrez endipeftion
dans une bouteille ; avecde I'eau-de-vie,
pour quinze jours au moins’, fi votreeau
d'odeur doir étre faite en efprit fimple ; ou
dans de l'efprit-de-vin ; fi elle’ doit &tre
faite en efprit- rectifiés. Vous boucheruz
bien la bouteille dans laquellefera cette in<
fufion , & la remuerez tous les jours (ans
la-déboucher ; il faut obferver, que cette
digeftion fe faic mieux 1'été que I'hyvers;
& fi cetre opération fe fait I'hyver, &
qu'il géle , je confeille de laiffer les épices
endigeftion huit jours de plus que le tems
prefcric plus haut, Entourcas, il faue tou-
jours mettre la bouteille ‘en lieu - trés-
chaud ; &fic’elt 'éeé, vous pourrez Pex~
poler au Soleily la chaleur fait toujours
mieux fortir les efprits. Rien n’eltplus ca—
pable delesbien développer. Ce temsex-
piré; vous-les diftillerez comme nous Lal-
lons dire. : _ ,
Vous.aurez l'attention de ne faire d'a-
bord “qu'un petit feu; que vous augmentes
rez enfuite par dégré julqu’a la fin , pour
Qv
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faire monter Podeur des éTEces.

On peut, {i l'on veut ,mélanger les épi-
ces, c'eft-d-dire, enmeterede deox efpe-
ces enfemble , & conduire toujours I'opé-
ration fur les mémes principes j ceft-d-
dire , proportionner {es épices , de fagon
qu'en les partageant par moitiée, elles ne
taflent enfemble que la quantité que feroic
vne feule , comme il fera porté parlare-
cetre. Si vousen employez trois , vous les
diviferez par tiers, & par quart, fi vous
en employiez quarre, toujours en méme
quantité que vous en mettriez, fi vous n'en
employiez qu'une feule.

Oblervez ponctuellement tout ce qui
vient d’érre dit, [t vous voulez [aire vetre
liqueur parfaite.

Recette pour faire quatre pintes d'eau d'odeur
aux épices . en efprit , tant fimples que

rellifiér.

Si vous faites vos eaux d’odeur , en eft
prits fimples , vous employerez fix pintes
de honne eau-de-vie, parceque la digef-
tion en confomme d’abord bien une cho-

ine. ;

Si deft la canelle,qu'il faut qu’elle foiy
faite , vous en empluyerez fix onces.

Siceft au girofle , vous n’en employe-
rez qu'une oncey avec' lh méme quantit€
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d'eau-de- vie que nous venons de dire,pour
la digeftion.

St c’eft au macis , pareille quantité que
pour le girofle,

Si c’eft 4 la mufcade, encore de méme:
qu'aux deux précédentes.

Si vous voulez faire lefdites eaux en ef~
prits reftifiés , vous employerez huir pin-'
tes d’eau-de-vie, dont vous tirerez les ef-
prits dans lefquels vous ferezdigérer vos.
ériceﬁ pulvérifées ; & enfuite vous les dif-
tillerez, & repaflerez 4 I'Alambic pour les
rectifier, julqu'a ce qu'elles foient bien dé-
pouillées de tout ph?ugme.

Je crois,que vous n’aurez pas oublié ( ce
qui eft encore plus effenticl en cetee partie
gu'en tout autre) qu’il ne faut employer
d'épices, que les meilleures , & dont vous.
aurez fait un bon choix , en fuivant ce que
nous avons dit aux Chapitres des épices.
Cetabrépé en reeette, vous fervira comme
le précédent , pour tout ce que vous vous=
drez faire en ce genre.

?@"J
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CHAPITRE XCVIL

Des eaux dodeur aux fleurs en efprits;
tant fimples que reliftés, -

& T Ous avons déja-donné; au Cha{Pi:re-

.Y des plantes aromariques ,; plufieurs
eaux d'odeur awx fleurs : mous ‘allons ache-
vit;r ici-ce qui-nous-refte 4-dire fur cet ard-
Cie.

On tire trés-facilement de' Peaufimple
aux fleurs ; mais des efprits- d’odeur aux
fleurs font rrés-rares, fi ce v'eft de la fleur
d’orange , &-des fleurs des autres fruits i
écorce: ce n'elt pascependant, qu'on n'en.
puiffe tirer de trés-parfaits, d'une infinité.
de fleurs, telles que-fome le- lys . la-tubé-
reufe , larofe ; lejafmin, lajonquille, Peeil-
let., le narcifle, le muguet, la jacinte, del-

w'elles on-peut tirer les quinteffences pour
?aire"des- elprits : mais tirer ces quinte(-
fences de fleurs, eft un travail trés confidé.
rable, & trés-difficile : & Puris l'on ne &
donnent pas cete peine,
- Il eft vrai, que les-fleurs ici font'moins
abondantes en quinteffence , que celles des
Pays chauds : & d’ailleurs; nous-avons des
fleurs, dont I'odeur eft fi douce , qkuc les
efprits prendroient toujours fur elles le
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fleflus ; & ces fleurs aufli ne rendent pas:
beaucoup de quinteffence : mais en généraly
les fleurs, qui devroient , {ans contredic,
faire .-Id-par?um-par- excellence., font négli~
gﬁes, 8¢ on-ne-veut pas {e donner la peine-

'en extraire ce qu'elles pourroient-don=
ner; cependant, i pour la-pllipart dentre.
elles , on vouloiv faire la.méme-chofle , &
tenir la. méme cenduite que peur la quin-
teflence de rofe, je fuis .fiir, qu'en em=
ployant le fel’, on.tirerois d'excellentes.
quinteflences , ainfi que je I'ai expérimenté.
moi-méme plufieurs fois, -

Recerte unigue pour quatre pintes d'eau d'o-
deur , aux fleurs, en efprits fimples &
retlifiéss -

Vous employerez cing pintes & chopine
d'eau-de-vie, & une once de quintefience’
de la fleur dont vous voudrez que Pefprit
ait 'odeur-, fi: vous-faites vos eaux d’odeurs
aux efprits fimples.. '

Er fi vous voulez faire-lefdites quatre.
pintes aux efprits  rectifis , vous em-
ployerez fept pintes deau-de-vie . que
vous mettrez dans ' Alambic : vous entire-
rez d’abord les-efprits ; & vous les recti-
fierez enfuite avec uneonce de la quinte{=
fence, de la fleur dont vous voudrez ; que
wos efprits ayent 'odeur,

Dans toutes les recettes ci-deflus, fruitsy
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fleurs, & épices, il nefaur point metere
d’eau dans I'Alambic.

Si vous voulez faire un agréable alliage,
vous n'aurez qud mélanger plufieurs quin-
teffences; vous en mettrez autant de Fune

ue de Paurre , 8 wvous en ferez une once
ge toutes , c'efl & dire, que fi vous en em-

loyez de deux fortes, vous mettrez une
Eemie once de chacune ; & {i vousenem-
ployez de quatre forfes, vous en mettrez
‘duux gros de chacune,

m—
—r

CHAPITRE XCVIIL

D 'Ea4v rany Parzrzzs

Uelques Diftillateurs font leur ean
Sans Pareille, du eitron qu'ils diftil-
leni™ fimplement & Peau-de-vie , & tirent
par deflus rout beaucoup de phlegmes, aw
point méme d’érre obligés de filerer leur
diftillation au coton:r mais les vrais Dil-
tillatreurs employent les quatre quintel-
fences des fruits 4 écorce : {cavoir, de cf-
dra , de bergamoue, d’erange de Pormu-
gal, &delimon, & retifient les efprits,
Voild en un peu de mors, avec quoi &
comment Pon faix Peau fans pareille ; il ne
s'agit a préfent que de bien opérer, & de
difliller les marieres fur un feu ordinairey
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fans phlegme , & dedonner la recette des
unes & des aucres eaux fans pareille.

Recette pour quatre pintes d'eau fans pareil<
le, au fruir . en efprics fimples ou com=
ML

Vous mettrez dans I'"Alambic les zeftes
de douze citrons , cing pintes d'cau-de-
vie, & chopine d’eau, & vous tirerez vos
efprits dans un récipienr de qlua[re pintes,
ou environ: il y aura des phlegmes ; mais
quand les efprits ferone tirés, vous les fil-
trerez au coton, & votre eau d'odeur de=
viendra aufli claire que les efpritstirés {ans
phlegme. Cette eau eft la plus commune,
& il n’en faut faire que pour ceux qui en
veulent un plus bas prix.

Recerte pour quatre pintes d'eau fans partil=
le . en quneffence des quatre fruits,
aux efprics fimples.

Vous mettrez dans votre Alambic deux
gros de quinteffence de cédra, deux gros
decelle de bergamorte, deux gros de quin-
teflence d'orange de Porrugal , & deux
gros de celle de limerte , avec cing pintes.
& chopine d'eau-de-vie, fans ean, dont
vous tirerez les efprits.
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Ricetre pour pareille quantité de la ménre
awx mémes quinte(fences ; enefprits refli-
ﬁfh
Vous: mettrez les ‘elprits defept pintes

d’eau de-vie dans I’Alambic, pour les rec-
tifier, & vous mettrezla méme quantité de
chaque quinteflence y que nousavons dit &
la'recette précédente , pourles elprits fim-
ples , & votre eau fans pareille fera par-
fairte.

Si vous véulez que votre eau fans pa-
reille {oit véritablement bonne , ne faites
pas comme les Parfumeurs ; qui pour s'évi-
ter la peine, les frais ‘& les rifques de la
reftification , nefont d’autre fagon , ponr
faire leur eau fans pareille, que de faire
diffeudre les quinteffences des quatre fruits
eideflus dansde Pefprit-de-vin ; aufli vous
pouvez ‘voir ; qoe leurs efprits d'odeur
n’ont jamais la qualité & le brillant, qu’ils
doivent avoir,
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CHAPITREE XCXIX.
De ’'Eusv b Cuyrrs

N centinue de faire des efprits am«
O brés, fous le nom d’eau de Chypre,
& cette eaw eft fort 4 la mode, d"on I'on
voit,, qu'il eft encore beaucoup d’amareurs
de cette odeur ; mais ceft la fevle aufli qui
foutienne ce parfum , qu’on a regardé long-
tems comme ce qui €toit de plus exquis en
e §enre.

our. faire cette eau d'edeur, on em=
ploye la quinteflence d’ambre gris, la plus
pure & la meilleure qu'il eft poffible, fans
mélange de mulc & de civerre. Si vousla
faites en efprit fimple; vous ne mettrez que
de-P'eau-de-vie dans votre Alambic, que
vous tirerez en efprit. Si vous la faites aux
efprits rectifiés , vous mererez de Pefprit-
de-vin dans I'Alambic, avec la quintef-
fence , & jamaisd’eau ; & vous ne ferez jan
mais diffoudre fa quinteflence dans Uefprit-
de-vin , fi vous voulez que les efprits ayent
Ie brillantqu’ils leur convientd’avoir : vous
diftillerez le tout fur.un feu ordinaire,
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Recette pour quatré pintes d'cau de Chypre .
en gfprirs fimples,

Vous merttrez dans I'Alambic deux gros
de quinteflence d’ambre gris., fans mélange
de mulc ni de civette, & la meilleure qu'il
fera poflible d'avoir , avec cing pintes &
chopine d’eau-de-vie fans eau, & oblerve-
rez {ur tout de ne point tirer de phlegme ;
cela eft effentiel pour ceue eau d’odeur.

Recette pour la méme quantité d'eau de Chy-
pre . en ¢fpritsredifiés:

Vous mettrez dans I'Alambic les efprits
de fept pintes d’eau de-vie, avec deux gros
de quinteflences d’ambre gris, comme il
¢ft dit ci-deflus , pour les retifier.

CHAPITRE C.
DPg Eav 02 FEsrTALE

'Ette ean , comme beaucoup d’autres,
eff une eau de fantaifie: elle eft an-
cienne , mais elle efl fore agréable, & ce
qui la compofe en a fait un' parfum fore
bon elle eft des meillevres, quand elle eft
faite en efprirs rectifiés,
Cette eau fe fait tout fimplement avec de
la graine de carotte, & de l'cau de-vie
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Quand I'Alambic eft ainfi garni, vous dif=
tillés vorre recette 4 Fetit%eu, & fur-tout
furla fin, de peur que la graine nesattache
au fond de la cucurbite, ce qui perdroit
vos efprits; & voustirerez les elprits, fans
mettre d’eau dans I'Alambic: & comme la
graine boit les phlegmes , i vous ne prenez
réci{ément le moment ol les efprits cel=
ent, pour délutter le récipient, fa raine
qui s"atrache au fond de I'Alambic, donne
aux efpritsle goficd’empyreume & defeu,
& votre marchandife fe giite abfolument.
Si vous faites cette eau en efprits recti=
fiés, vous y ajoliterez de la quinteflence
de limewe, & de celle d'ambre gris: ces
odeurs mifes en trés-petite quantité, n’en
font point une dominante, & ce mélange
fait une odeur des plus agréable, ou onap-
Fergo]r le mélange , fans diftinguer préci-
¢ment de qu'elle nature {ont les odeurs,qui
la compofent : vous ferez diftiller cerre ean
a petit feu , crainte d'accident, & votre
ean de veftale fera parfaite.

Recette pour quatre pintes d’eau de Veflale ,
en efprits fimples.

Vous employerez cing pintes & cho=
ine d'eau-de-vie, & deux onces de graine
carotte ; fans cau ni phlegme.
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Recette pour pareille quantice de ladite eau;
en efprits reélifiés.

Vous mettrez.dans ' Alambic fepr pintes
d'ean:de-vie , avec deux - onces de graine
de carote , fans eau.s vous les diftillerez
d'abord 4 un feu modéré ; =B quand -vous
en aurez tiré les efprits , vous-remertrez
lefdits efprits dans I’ Alambic ,-avec une on-
ce de quinteflence de limen , & trois gout-
tes {eulement de quinteflence d’ambre gris;
& quand wous repafferez lefdits efprits,
avec les quinteflences {ufdites , vous les
rectifierez fur un petit feu, pour prévenir
les accidents.

CHAPITRE CL
De t'Esav D Arros

L’Eau d'Artus eft une eaud'odeur en ef-
rits redtifiés, odeur ancienne , mais
1rEs-|l:onne. Le clou de girofie & I'iris {ont
la bafe de cette eau. Comme nous avons
déja parlé du girofle,difons un mor de liris,
Lliris qu’an empin ye le plus volontiers ,
eft celui de Florence : {a racine eft fort
odoriférante, & c'eft la racine feule qu'on
employe. Quand on le met tremper dans
du vin, cette plante lui donne un golic &
une odeur agréable,
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Eile a été ainfi appellée , parce que les
couleurs de fes fleurs reﬂemﬁlem aflez 4
celles de Varc-en-ciel. On appelle autre-
ment cette plante, Flambe.

La diverlité de ces couleurs provientides
différents climats.dont on nous les appor-
tent. & le mélange de leurs femences ; fait
quen dégénérant, elles fe revériflent de
toutes les couleurs, que nous leurs voyens.
LesDiftillateurs tirent Podeur de cette plane
te, ainfi que nous dirons dans ce Chapicre.

Pour faire donc I'eau d'artus , vous pren=~
drez du clou de girofle, que.vous pilerez,
& de la racine d'iris , que vous cafferez
& hacherez par petits morceaux ; vous la
mettrez dans Alambic, avec de 'ean-de-
vie, fans ean; vous en tirerez les efprits
fans phlegme. & remettrez enfuite ces ef-
prits dans I'Alambic , pour les rectifier:
on ajofite encore & la recette ci-deffus , de
la quinteflence debergamotre, 8 du nérol
de fleurs d’orange, Certte receue fe diz
tille d’abord & un feu ordinaire, & vous la
rectifierez & petitfeu..

Recette pour quatre pintes d'eau & Artug;

Vous merrrez dans PAlambic un quar-
teron de racine d’iris de Florence con-
caflé, une once de clou de girofle, & fept

intes d'ean-de-vie. Vous diftillerez d'a-
Em:d ces matieres 4 un feu ordinaire, fang
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tirer de phlegme , & fans mettre d'eau dans
I'Alambic, Quand ces efprits feront tirds,
vous les remettrez dans 'Alambic, fur un
petit feu , pour les rectifier avec une once
de quinteffence de bergamotte, & deux
ros de néroly ., ou quinteflence de fleurs
E'orange. On voit, par ce compofé , qu'il
doit rélulter une odeur {rés-agréable, &
e I'ean d’Artus n'a de défaur, que celui
g’avnir duré longtems.

CHAPITRE CIIL
De?Esv or Bovoeuer.

’Eau de Bouquer eft un mélange de
L fleurs diftillées , dont les odeurs réu-
nies, font un parfum-des plus agréables.
Dans certe eau entrent la fleur d’orange,
le jalmin , P'eeillet, la rofe, la jonquille &
le lys , toutes fleurs dont l'odeur efl trés-
agréable. La conduite de cetre opérarion
elt la méme que celle de toutes les eaux
d'odeur ; vous diftillerez cette recetre fur
un feu ordinaire , & ne tirerez pas de
phlegme.

Recetre
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Receete pour enviren cing pintes d'eau de
Bouguet en ¢fprit . tant fimples que refti

ﬁf.’f-

Vous mettrez dans I'Alambic une demie
once d'eflence de lys, ou une demie livre
de cetee fleur, deux gros de néroly, ouun
quarteron de fleurs g’orange, une demim
livre de jafmin d’Efpagne , une botte d'ceil-
ler & ratafia, deux onces de feuilles de rofe
rouge commune , ou un gros de guintef-
fence de rofe, quatre onces de jonguille ¢
& fept pintes d'eau-de vie. Jai dit plus
haut, qu'ilfalloic Ia diftiller fur un feu ordi-
nzire , mais il eft infiniment micux de la
diftiller au bain marie, ou au bain de va-
peurs.

Si vous voulezla rectifier, vous ne mer-
trez la recette qu'd la reification des el~
prits, & vousn’en tirerez qu'environ trois
pintes & demie : vous oblerverez; qu'il faut
piler toutes les flzurs fuldires , pour les dif=
tiller.

&
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—_—

CHAPITRE CIIL
D.f_: LE+v Bovarr

T ’'Eau Royale eft des eaux d'odeur I
L plus parfaite ; ce qui luia fait donner
Ie num de Rovyale , & qu'elle mérite 2 tous
égards. C'eft un compofé de cédra, de
mufcade, & de macis, duquel alliage ré-
fulte un tout excellent'du parfum le plus
agréable. Eu égard au goflir de ce tems,
rien w'égale cette eau d’odeur. On peutl
faire aux efprits fimples ; mais il eft beau-
coup mieux de la rectifier. Vous ne mettrez
que les épices la premiére fois que vous la
paflerez & Alambic , & vous mettrez
ilr.linttﬁence du cédra, lorfque vous vou-
ez reclifier, & elle fera parfaire.

Recette pour quatre pintes d’eau Royale.

Vous employerez cing pintes & chopi.
ne d’eau-de-vie , une once de macis pilée,
une demie once de mufcade aufli pilée, de
quinteflence de cédra. Vous ne mettrez
point d’eau dans votre Alambic, 8 vous
aurez lPattention de ne point tirer de
phlegme.

Si vous voulez rendre votre eau Royale
infiniment plus parfaite , il faur la rectifier,
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& pour ce, vous diftillerez d’abord les
épices , & ne mettrez la quinteflence de
cédra que quand vousrepaflerez les crgrits y
ainfi que nous l'avons :fit: évirerez de ti=
rer des phlegmes ; & pour ce, vous em=
ployerez plus d'eau-de-vie, & rirerez
moins d'eau Royale.

CHAPITRE CIV.

DE I,.E‘A'ﬂ‘ a2 K8 B,E_.JE."T,E’-

’Eau de Beautéa tiré fon nom de fes
L proprié¢tés. Elle fe fait avec des
plantes aromatiques , dont nous avons
donné les définitions aux Chapitres des
plantes. On la faic en eau fimple & aux ef-
prits. Elle décrafle le vifage , & laiffe une
odeur fort agréable. On prend pour cela du
thim , lorfqu'il ¢ft en fleurs: on dérame
les branches: on met les feuilles & les
fleurs de cette plante dans I'Alambic ,
avec de la Marjolaine , ce qui faitun mé-
lange d’odeur fort agréable , & qui flate
trés-fore 'odorat,

Si vous faites cette eau en cfpri:s ; Vous
mettrez les feuilles 8 les fleurs de certe
plante dans 'Alambic, avec de Peau-de-
vie & de lean, & vous les difg!!grés au

1
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bain-marie, & grand feu , & vos efprits fe-
ront tris-bons.

~ Si au contraire vous faites cette eaud
Peau fimple, vous mettrezla méme recette
dans I’Alambic, hors que vous mettrez de
I’eav au liew d'eau-de-vie, & vous diftil-
lerez vos plantes de méme au bain-marie,
L'une & Pautre eau fert & décrafler le vi-
fage. L'eau fimple entretient la fraicheur
du teint. U'eau aux efprits décraflfe mieux,
& defléche les boutons,qui pourroient érre
au vilage. '

Recerte pour quatre pintes d'equ de Beauté ,
Sfimple & auvx efprics.

Vous prendrez unc demie livre de thim,
& une demie livre de Marjolaine, feuilles
& fleurs des deux plantes , que vous met-
trez dans I’ Alambic , avec fix pintes d'eau.
de-vie & une pinte d'ecau, & diftillerez au
bain - marie.

Pour la faire a Peau fimple, vous met
trez parcille quantité que deffus de marjo-
laine & de thim, & fept pintes dsau,
pour en tirer environ quatre pintes, que
vous diftillerez pareillement au bain-marie,
& routes deux {eront parfaites.
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CHAPITRE CV.
Dv Por Povren

Ui dit pot poarri, dit ordinairement

un ramaflis de routes fortes de cho-
fes, ceft ici précifément la méme chofe,
c'elt un affemblage de pluiieurs fleurs &
épices , auxquelles on pourroit ajofiter des
quinteffences de fruits 4 écorce, de l'am-
bre, de mulc & de la civette, en un mot
de rout ce qui eft odorant.

Vous prendrez de la fleur d'orange frai-
che cueillie , qui ne foit point échauffée ,
de Peeillet 4 ratafia bien choifi, & vous
brerez le ceeur, pour n'employer que les
feuilles , des lys dans leur entier, & bien
frais , des rugs mufquées blanches, dont
vous arracherez les feuilles, des épices , de
lavande , de la fleur de romarin , & les fom-
mités des branches de cette plante , des
branches de thim, de fauge’, d’armoife, de
marjolaine bien déramées , du bafilic, du
mélilot ; vous mettrez de chaque chofes
parties égales : aprls vous prendrez des
ﬁuatre €pices , que vous réduirez en pou-

re. Vous mélerez les Aeurs & les plantes
enfemble. Vous prendrez une grande ter-
fine bien verniflée ; vous y metcrez d’abord

R iij
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au fond un lit de fel , & un peu d'épices pi-
lées ; enfuite vous mettrez un lit de fleurs
& plantes, fur lequel yous mettrez un au-
tre litde fel & épices, que vous couvrirez
d’un autre litde fleurs & plantes, ainfijul-
qu'a ce que vous ayez rempli votreterrine,
en obfervant de ménager vos épices, de-
forte que tout foit affaifonné également,
& vous finirez par un dernier lit de feurs
& plantes. Quand rout fera arrangé, com-
me nous venous de le dire, vous couvri-
rez votre terrine d'un couvercle,qui lui foir
bien ajufté, afin de pouvoir le lutter , pour
obvier 4 I'évaporation des odeurs, quiy
font contenues. Vous Pexpoferez au So-
Ieil , & rous les deux jours vous découvri.
rez ladite terrine, & remuerez lefdites ma-
tieres jufqu'au fond , avec une efpatulle,
& la recouvrirez chaque fois de méme qu'i
la premiere : vous continuerez le méme
exercice tous les deux jours, pendant fix
femaines , aprés lequel tems votre pot
pourri fe trouvera fait, & parfair, & Fﬂn
odeur fera trés-bonne.

On fe fert du pot pourri, pour mettre
dans les appartemens, on en fait des fa-
chets de fenteur , que plufieurs perfonnes
portent fur elles, qu'on met fur les toillet-
tes, dans les armoires, & enfin pourfe
g}:rantir des manvaifes odeurs , & méme
-chaffer le mauvais air.
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Recetre du Pot Pourris

Vous employerez une livre de chaque
fleur , & ume livre de chaque plante , une
livre des quarre épices; c'eft-a-dire , un

uarteron de chacune, autant de lit de
el, que de lic de plantes & fleurs ; & quand
votre pot pourri fera fait, vous pourrez en
{éparer une partie dans laquelle vous met-
trez un peu d’'ambre pour ceux qui pour-
roient I'aimer 3 car 'odeur de cette drogue
n'elt pasd’un golit général.

CHAFITRE CVI
Des Esvx Srupren

UortQur je me fois attaché toute ma
Q vie 4 la diftillation des efprits , com-
me a la partie principale d'un Diftillateur
de liqueurs & caux d’odeur, & que tout
ce quife diftille foit de mon Arr, je n’ai pas
né qligé leseaux fimples.

%a diftillation des eaux fimples a été
abandonnée par les Diftillateurs de Paris
aux Aporicaires de cette Ville; ils leurs
ont laiffé par ce moyen une grande partie
de leurs richefles : car les eaux fimplestel-
les, que celles qu'on tire de la fleur d’o=
range ; les eaux fimples de rofe JBE_!E lavan-

iv
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de, & des autres plantes aromatiques , ne
laiffent pas d’avoir beaucoup de mérire,
Dailleurs les caux qu'on tire avec les quin-
teflences, foit de rofe, foir du néroly,
peuvent s'employer en liqueurs pour le
commun ; & beaucoup de fameux Diftil-
lateurs de Paris achetent de grandes par-
ties d'eau-de-vie, qu'ils diftillent en efprits,
auxquelles ils ajofitent les quantités d’eaux
fimples qui fuffifent , &leurs donner le gotic
& Podeur , des fruits ou fleurs, dontils
veulent faire des liqueurs; & de cette fagon,
ils s'en rendent la Fabrique extrémement
ailée,

Sivous fervez d'une femblable prarique,
vous fuivrez au moins ce que nous enavons
dit, & vous raifonnerez vos recettes, vous
tirerez autant d’eau, qu'il vous en faudra

our faire votre fyrop , que vous mélerez
avec lefprit-de-vin.

Les eaux fimples des fruits a écorce,
font d’'une odeur trés-flateufe & trés-
agréable. On s'en fert pour parfumer les
pates 4 laver les mains, elles font propres
aufli a parfumer les crémes , & autres mets,
tant de cuifine que d’office , dans lefquels
entre du fruit a écorce; on fe fert & pré-
fent des eaux fimples, des fruits 4 écorce
pour parfumer l'orgeat.

Mais les eaux {imples ont encore d’autres
proprietés, que perfonne jufqu'ici ne s'eft
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donné la peine de chercher, ainfi que les
€pices. J'aihazardé quelques expclriences,

ue je donne au Public, donr on pourra
?aire un trés-bon ufage , & que j'explique-
raiau long dans un fecond volume , auquel
je travaille actucllement , fi cetre idée eft
fuivie.
Les eaux fimples des fines herbes . € diflil<
lation des quatre dpices pour la cuiftne.

Perfonne jufqu™} préfent n'avoit imagi<
né, qu'on plic tirer parti de la diftillation
pour la cuiline , quelques expériences que
7ai faites, m'ont fait reconnoitre, qu'on
pouvoit trés-bien diftiller toutes les plantes
d’odeur , dont on fe fert dans les ragolier;
On employe déja dans la cuifine Velpr je-
de vin ; il refte 4 fcavoircomment on peut
avoir des fines herbes enhyver , plu s odo-
rantes & de meilleur goiit, qu'on. ne peut
les avoir dans le fort de leur feafon. Fai
diftilié le thym , la favge,le bafilic, le
laurier , le cerfeuil , le perinl, Foleille,.
en cau fimple , & du meilleror gofit. Aprés!
leur faifon, on ne peut les employer. Elles,
font defléchées, fans faveur, avec pery
d'odeur, fouvent échauffées , poudreufes ,
& prefque corrompues , & par confi i-
quent ne peuvent dopner qu'un mauvy'is
golie, aux ragolits auxquelles on lesg -

ploye.
R.ov
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La diftillation les conferve & lesrend
dans les faifons, olt elles ne fone plus
meilleures & plus odorantes, quelles ne
le furent jamais. Quelles obligations n'au-
ront peint les Chefs de cuifine , aux per-
fonnes,qui leur procureront routes ces ref-
fources ! C'eft ce que je prétends faire,
Certeidée m’en a fourni une feconde , qui
ne leur eft pas moins avantageufe , c'eft de
diftiller les quatre épices , comme je le fais
journellement ;il eft d’expérience , que les
épices diftillées , ontinfiniment plus d’o-
deur & de parfum que les épices, telles
gw'on les employe.

La diftillation les dépouille de tour ee
quelles ont de groffier, & n'en extrait
qu'un efprit fuperfin, dont deux ou trois
gmutes proportionnellement & la quantié

es mets, qu'on veutaflaiffonner, les par-
fumera ininiment mieux qu'une quantité
d'épices en nature,que la diftillation n'a pas
dépouillé des parties groffieres, corrofives
& caufliques. Cetefpric d’épice fervira fur-
tout pour les gelées , pour les crémes &
autres mets , dans lefquels on veut un beau
wranfparent, & du brillant, 8 que lesépi-
ces rendent obfcures & nébuleufes; & dans
notre méthode on eft affuré de réuffir. Plu-
fieurs perfonnesn’aiment pas fentir dansla
bouche les épices , fur-tout le clou de gi-
rofe. L'efprit des épices obvie i tous ces
jucenvéniens, Je confeille encore de f2
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fervir de Peay diftillée des fruits & écorces
4 la place de celle de fleur d’orange , dont
le goiit eft bien ufé, comme nous le
voyons par l'orgeat, dans lequel onaime
mieux le gofit du citron que celui de fleur
d'orange.

Je travaillerai  contenter les perfonnes,

ui voudront faire Peffai des eaux & efprits
ci-deflus; & je promets d’entrer fur ce,
dansun grand détail , aufecond Volume,
que j'ajotiterai au préfent Traité.

Pour continuer notre Chapitre des eaux
fimples , fi vous en tirez des fleurs ; vous
employerez la | eur d’orange &le lys dans
leur entier ; pour le refte des fleurs , il faut
les piler pour les diftiller,

our les eaux , qui viennent avec les
quinteflences, on en fait ordinairementc
un excellent emploi pour les liqueurs,

Pour tirer les eaux fimples des vulnérai-
Tes Suifles, il faur s diftiller dans leur en=
tier.

Pour ce qui eft des plantes yulnéraires;
?u’on trouve en France 3 il faut hacher les

enilles & les plantes, afin de faire monter
plus facilement les phlegmes ,qui fone pré-
cifément I'can de ces plantes.

On fait de mé@me pour les eaux, qu’on
peur tirer ducerfeuil, ducreffon , du fene-
gon, de la bourache, la fcolopandre | le
plantain , Ia chicorée fauvage, la buglofe,

R yvj
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& routes forres de plantes de cette narure
propre pour les remedes , qu'il faut piler
afin d’en tirer meilleur parti.

Pour tirer l'eau fimple de noix, vous
employerez des noix, quinze jours aupa-
ravant, qu'elles puiffent fe manger en cer-
neaux. Vous les pilerez & les diflillerez &
grand feu.

Enfin on peut tirer des eaux fimples de
tout ee que la terre produiten fleurs, fruis,
plantes, tant aromatiques que valnéraires.

On ne peut donner les recerres de toutes;
on laiffe & Vintelligence des Diftillateurs 4
travailler fur cette partie, Hs ne doivent
point étre embarraflés de faire des eaux
fimples, il y a affez derecertes dans le pré-
fent Trairé, pour y prendre un raifonne-
ment jufte pour la conduire de toutes ces
epérarions.

Vous aurez affez de régles effenticlles
pour venir & bout de rout ce qu'on peut
avoir befoin dans la Diftillation.

R
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CHAPITRE CVII.

Dv Rar.aria ROUGE y ET LET MATIERES
QUI ENTRENT DANT £.4 COMPOTITIONs

E rarafia eft une liqueur d'un trés<
I_, rand ufage. Il n'y aperfonne, qui ne
le fache , ou qui ne croye le favoir ?aire p
particuliérement celui au fruit rouge.

Il faut en premier lieu favoir de quel
fruit on fe {ert pour faire le ratafia rouge.
Tous les fruirs rouges font propres i en
faire. La groffe & la petite cerife, la goi-

ne noire, la merife, la fraife, la fram=
goife, la grofeille & la mtre.

Il y a du ratafia de trois fortes, le fin;
le fec & le commun , & tous les trois {e ti=
rent des fruits rouges ci deflus.

Pour ne pas marréter plus longtems ;
?[t pafle aux qualités , qu'ils doivent avoir,

| faur premiérement, dans le forc de leur
faifon , choifir les plus beaux fruirs, qu'on
pourra trouver , ceft-d-dire, pour la ce-
rife,il faut qu'elle foit groffe, que fon noyau
foit petit, afin qu'elle rende plus de jus 5
gu’e! ¢ foit bien mire , afin qu'elle foir plus
ouce : il faur cependant prendre garde 4
qu'elle ne le foit trop , car une partie de

fon jus eft defléchée fur l'arbre ; il fant aufli,
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qu'elle nefoit ni pourrie, ni tournée, qu'el-
le foit claire & tranfparente, & qulele
foir du meilleur gofir, qu'il fera poffible de
Trouyer.

La cerife, telle que nous venons de dirs
ci-deflus , eft propre & mettre a I'eau-de-
yig.

2%, La guigne noire. Il faut que ce fruit
foit extrégmement miir , parce qu'on ne
l'employe que pour colorer le ratafia,
quand la merife manque.

On connoit, qu'elle eft 4 fon vrai point
de maturité, quand elle eft parfaitement
noire. L'ufage gc ce fruir eft d’autant meil-
leur , & plus profitable , qu'étant fon
doux , fa douceur épargne le {ucre.

3°. Lagrofeille. Comme ce fruit a beay-
coup d’acide, il fautle choifir le plus mir

il eft poffible. Il faur ?uc fes grains
?ﬂient tran{parans , qu'ils foient gros. Il
faur que la grofeille foit fraichement cueil-
lie , & Femployer auffitdr, parce quefi
elle éroit échauffée, 8¢ qu'elle elit fermenté
avant le tems, elle gireroi le ratafia.

On fe fert de la grofeille pour rendrele
ratafia plus fec, & par conféquent moins
moélleux. On s'en fert, pour faire foilon-
ner le ratafia commun. |

4°. La merife. Il faut, que la merife,
pour {rre bonne, foit petite, ait la pean
ues-fine , foit noire , & pleine dun jus,
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qui reffemble prefque & I'encre : il faut fur-
tout obferver, qu'elle ne foit ni échauffée
ni pourrie. Elle eft d’'un grand ufage pour
leratafiaz elle mrrige » par fa douceur, les
acides des aurres fruits, veloutte la liqueur,
& fert fur-tout pour colorer le ra:aga. La
miire fert pour colorer celui, qui eft moins
moélleux.

§o. La fraife & la framboife méldes ,
fonttrés bonnesé faire le ratafia fin qu'elles
}rﬁarfument. On doit n'employer ces denx
ruits que dans leur parfaite maturicé : il
faut les choifir beaux & bien colorés, ce
font les meilleurs.

CHAPITRE CVIIL

DU RJTA’F!J FinN EN FRUITS ROUGESs

A conneiflance du bon fruit eft une

, des parties eflentielles de la fcience du
Diftillateur ; mais une plus néceffaire en-
core, eft celle de favoir Femployer & pro.
pos.

Recette pour le Ratafia fin en fruits rouges.

Vous prendrcz le fruie. (:[ui ait autant,
que faire fo pourra, le gofit & la beauté
ue nous avons dit dans le Chapitre précé
ent. Vous dterez la quen€ de la eerile , de
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la merife, des fraifes & framboifes ; vouy
les écraferez , & les laifferez infufer , pour
donner lieu 4 la couleur , qui eft dansla
peau de cerife, de {e décharger dans lejus:
deux outrois heures fuffifent pour cette in-
fufion , ou tout au plus elpace du foir an
matin. Certe infufion {uffilamment faire,
vous en tirerez le jus par expreflion: vous
metrrez , 4 proporrion duo jus, que vous au-
rez tiré, {uffifante quanticé de fucre ; vous
le pofferez é la chauffe: & quand vous au-
Tez votre jus clair, vous y mettrez votre
eau-de-vie : cetre facon eft d'aurant plus
profitable, qu'elle épargne plus d’eau-de-
vie, que vous feriez obligé de mettre , fi
vous la mertiez avec le marc, qui en em-
porteroit une partie, & diminueroit {a for-
ce: le paflage 4 la chaufle la diminueroit
aufl.

Tous les fruits, qui font la bafe dé ce ra-
tafia, feroient aflez infipides , & ne don-
neroit pas grand gofic 3 la liqueur, fila
framboile, qu'on y méle n’ajoficoit par fon
parfum 4 la qualité, quileur manque. Ajofi-
tez pour I'affailfonnement les épices : voici
la préparation qu'il leur fau,

Mettez dans une pinte d'eau-de-vie qua-
tre fois plus de canelle que de macis, &
du macis quatre fois plus que de girofle :

dlftillez cette eau-de-vie 4 I Alambic, & de
ect efprit épicé, aflailonnez fur le champ
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votre ratafia, au déhgré que vous jugerés &
propos, votre rataha fera trés-bon fur le
champ 3 mais pour achever de le perfec-
tionner , mettez-le dans la cave, comme on
fait de tous les autres,

Quelques-uns pilent les épices, les en<
veloppent dans un linge , & mettent ce lin=
Ee dans le ratafia , julqu’a ce qu'il foit fuf-

famment épicé. Voici ce qu'il faut obfer-
\réer pour proportionner toutes les quantis
tes.

Pourdouvzelivresde cerife , metrez deux
livres de mérife, unelivre & demie de fram~
boifes, qui fentent bon , qui n’ayent point
été cucilcliies en tems de pluye, mais dans un
tems bien chaud , c’eft le tems qu’elles ont
le plis de parfum, & le meilleur., Vous
pourrez ajoiiter 4 ces quantités une livre &
demie de fraifes bien épluchées, cela don=
nara beaucoup de qualité 4 vorre rarafia. La
regle pour le fucre, eft de quatre onces 4
pour une pinte de jus que vous y ferez fon-
dre, & le paflerez 4 la chaufle: i ce jus .
vous ajolrerez deux pintes ou plus d’ean=
de-vie.

Pour faire une pinte d’efprit épicé, vous
prendrez une once decanelle, deux gros
de macis, & un gros de cloa de girofle;
vous pilerez le tout, le mettrez dans 'A-
lambic, en tirerez les elprits avec un peu
de phlegme ; & de ces efprits, vous aflai-
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fonnerez votre liqueur, & vous aurez du
meilleur & du plus fin qu'on puifle avoir:
ainfi de tout, pour une plus grande quan-
tité, en proportionnant le fucre , I'eau- de-
vie & les épices.

Vous pourrez donner & votre ratafia un
peu plus de force , en ajofitant & deux pin-
tes d’eau de-vie, qui font la quantité que
j'ai réglé pour douze livres de cerife, le
furplus qu'on y peut mettre ; mais prenez
garde, & reglez fi bien le tout, que vous
ne diminuez pas le corps du fruit, en ajod.
tant du coté des efprits.

Obférvation. Plufieurs perfonnes font
fermenter leurs fruirs pendant plufieurs
jours ; je ne puis croire, qu'il en réfulie
quelque chofe de meilleur, je vois méme
une raifon contre cet ufage, carla fermen-
tation dépouille le gofic du fruit, enleve
les efprits , & donne un golit vineux au
ratafia , qui ne vaut rien fur-tout pour le
fin. Je ne confeille 2 perfonne de fuivre
cet exemple , & je fais cette obfervation
cet effet. _

La regle pour la quantité d’eau-de-vic,
eft d’une pinte, pour deux pintes de jus,
parce que les cerifes ne rendent pas du jus
en égale quantité, & iu’oa ne peut {tatuer
pour le jus , fur le poids du fruit.
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CHAPITRE CIX.

Dy R.ETAFIA' FIN ET JECy EN FRUITSE
ROUVGES.

E ratafia dont nous avons donné la
recette dans le Chapitre précédent,
flateroit le gofit de plufieurs perfonnes, &
ne flateroit pas CEIFI;i d'une infinité d'an=-
tres. Il eft néceflaire de le favoir faire fin 8
moélleux , fin & fec , pour contenter les
ofits différents.

Le ratafia {ec fe fair de la méme fagon
que le précédent ; mais il n’y entre pas les
mémes fruits.

On prend de cerife & de grofeille égale
quantité: on employe ce dernier fruit, par-
ce qu'érantacide , il rend le ratafia plus fec:
on aura foin de n’employer que des gro-
feilles,qui ayent toutes les qualirés preﬁ:ri-
tes dans le premier Chapitre fur le ratafia,
Jen dis aurant de cerifes, qu'il faur choifir
groffes & miires , comme 1l eft dic dans le
méme Chapitre.

Au lien Ees merifes , qui entrent dans la
compofition du ratafia précédent , on met
des meures dans celui-ci : la raifon enelt,
que lamerife étant plus douce que la meure
& fon jus plus épais & plus limoneux , eft
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moins propre que la meure 4 faire le ratafia
fec, Il {E:mt la choifir la plus mfire & la plus
noire, qu'il fe pourra, afin qu’elle colore
davanrage.

Il faut, pour donner du gofit & du par-
fum a vorre liqueur, y mettre de la fram-
boile, & fur-tout n'employer tous ces
fruits qu'avec les qualités que jai dit, &
dont je recommande particuliérement I'ob-
{ervation.

11 entre dans celui-ci plus d’ean de-vie
que dans lg précédent, & moins de fucre 4
proportion du jus. La recette va regler les
quantités de chaque chole , & celt la vé-
ritable fagon de (}aiﬂ: le ratafia fin & fec,

en y mettant la quantité d’épices convena-
ble.

Recette pour faire le Ratafia , fin & fec.

Prenez trente livres de cerife, trente li-
vres de groleille, un panier d’environ dix
livres de meures, fept livres de framboifz,
tout fruit cheifi, bien épluché, écrafezle
tout, donnez 4 ce mélange trois heures
d’infufion , tout au moins , & tout au plus,
Pefpace du feir au marin, pour que Ja cou-
leur puiffe {e décharger, & que ce mélange
ne fermente pas; preffez-le enfuite , pour
en tirer tout le jus: mefurez le jus, que vous
aurez exprimé ; ajofitez par pinte je ce jus
trois onces de fucre ; & quand il fera fons
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du, vous le paflerez a la chauffe: quand vo-
wre jus lera clair , [i vous en avez vingt pin-
tes, vous mettrez douze pintes 8 chopine
deau-de-vie, ceft- a- d];n: , un quart de
plus 1:_ru: pour le ratafia moélleux. Le cal-
cul eft ai(é pour lean. de-vie,qu'il faut pour
chaque pinte dejus, c’eft chopine & demi~

lon. Pour Paffaifonnement, vous vous
reglerez fur le plus ou moins de jus; &
pour vos epices , vous vous {ervirez,, com-
med la recerte précédente , d’elprit-de-vin
tpicé.

Olfervation. Jai reglé la dofe d’épices
pour une pinte d’efpric épicé ; mais je n'ai
rien réglé {ur la quanticé d’elprir, qu’il faue
pour I'affaifonnement du ratafia , cette
Euantiré doit ére proportionnelle 4 celle

uratafia, & au difcernement d’vn habile
Diftillateur. I1 faut en cela prendre un gofie
qui foitle gotit communément le plus uni-
verfel fau%é {e faire pour le gofit particu=
lier une connoiffance particuliére, parce
que quelques perfonnes aimeront le ratafia
plus épicé, & d'autrgs moins.

Javance, fans crainte , d’éere chicanné,
gu: ma recette pour les efprits épicés, eft
"un ufage excellent pour bien proportion-
ner Vaffaifonnement, & épargne confidé-
rablement , ce qui me faic e{gpérer que le
Public me faura gré d'une recetre a laquelle
on gagne de tous cbrés pour la facilité &
la %épenfe.

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 418 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=418

BEIT Sante

406 Traité raifonne

CHAPITRE CK.
Do Ruar arra commu

Esratafias précédents font honneur, &
L font profitables au Diftillateur , mais
celui-ci ne fervant qu'a méler avec I'eau- de-
vie , demande une conduite différente.

La cerife & la grofeille font la bafe de
ce rarafia,

Prenez de ces deux fruits cequ'il ya de
plus commun , qu'il ne {oit ni gité ni pour-
ri ; écralez ce fruit, & laiflez-le fermenter
trois jours au moins avant de le prefler,
afin que la fermentation lui donne un petit
corps; car dans ce mélange il entre trés-
peu d'eau-de-vie, & méme on n'en met
qu’autant qu'il en faut pour le conferver.

Il eft abfolument néceflzire de faire fer-
menter ce ratafia , parce que la fermenta-
tion lui donne la couleur , & qu'il faut que
la couleur y domine, puilqu’il doit couvrir
Peau-de-vie.

Pour la merife, il en faut une bonne
quantité, parce qu'elle donne la couleur 4
ce ratafia, ce qui fait Uobjet principal,

Vous obferverez dele pafler 2 la chaufle,
avant de I'entonner dans votre futaille ; ce-
ui fait, vous mettrez lg fucre fondre dans
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le jus, quiaura ét¢ pafié par la chaufle, par-
ce que les acides le fondront prompte-
ment : vous entonnerez enfuite dans la
piéce, o il fe repofera , & fe fera tout feul :
il fera méme une efpéce de lie, oudépir,

ui confervera votre ratafia dans le fin.
On le paffe 4 la chaufle , comme nous
venons de le dire, & aux Chapitres précé-
dents; mais dans celui-ci , il faur ménager
le fucre.

Recette pour faire le Ratafia mélé,

Pour faire un muid de rarafia mélé, pre-
nez environ quatre cent cinguante livres
éfant de cerifes communes, cependant
onnes & miires , & environ deux cent
vingt-cing livres péfantde grofeilles, aufli
trés-milres , cinquante livres de merifes
bien noires ; & fi votre piéce tient trois
cent pintes , il faut y mettre deux cent cin-
quante pintes de jus , & verferez deflus,
pour achever de la remplir, cinquante pin-
tes d’eau-de-vie, aprés que vous aurez fait
fondre le fucre , que vous y devez mettre,
Il faut pour cette quantité de ratafia,
cinquante-{ix livres de%ucre, c'eft-4-dire,
trois onces pour chaque pinte de liqueur ,
& une pinte d'eau-de-vie, pour cing pin-
tes de jus, ce qui confervera votre ratafia,
Ajoiitons encore, qu'il eft trés 4 propos,
& méme néceflaire, gc le gofiter au moins
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tous lesmois une fois, pour y remédier. Si
votre ratafia venoit & dégénérer, vous fe-
rez ce qui [uit pour le renouveller.

Comme on y met beaucoup moins d’eau-
de-vie que de fruir, le ratafia communé-
ment ne {e conferveroit pas plus d’un an,
fi PArnfte intelligent ne fuppléoit par fon
favoir i ce défaur. Les efprits, eu égard au
pev deau.de-vie qu'on y met, n'auroient
pas la force de le conferver plus longtems;
le Fabriguant feroir en danger de faire des

ertes confiderables,

Il n’eft pas poffible , en gardanr la dou-
ceur, qui lui el propre, qu il puiﬂ—e fe con-
ferver plus d'un année , deforte que le Dif-
tillateur , obligé d'en faire une cerraine
quantité, pour ne pas demeurer court, cour-
roit le danger de perdre beaucoup, parce
que le ratafia rouge ne doit point avoir un

ofit de vieux : mais il eft un remede pour
obvier i cet inconvénient, & le renouvel-
ler, lorfqu’il commence & vieillir & 4 dé-
générer.

.Le ratafia rouge , en vieilliffant, perd
le gofit du fruir, & c’eft ce qui faic tout fon
mérite , & ce qui le faitrechercher : il perd
aufli la vivacité de fes couleurs , &le bril-
lant de rouge bruni;ainfiil perd de rout
ctré, du cbré du fruic , du parcfum & dela
couleur,qui invite 4 en boire.

Jai ditci-devant,qu'il falloit gofiter tous

les
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les mois {on ratafia , fur-tour le ratafia mé-
Ié, parce que Pun & l'autre peut fermenter
dans le cours d'une année, {ur.tout le mé-
1¢, parce que le peu qu'ily a d’eau de-vie
n'eflt pas fuffifant pour le conferver ; &
comme la fermentation Paleéreroit, on pré-
vient les inconvénients & les pertes, par
le remide qui fuit, & qui eft trés-facile.

Prenez pour le ratafia mélé, quelques
'Eincf:s d'eau-de-vie, & vous arrézerez d'a-

ord par-13 le progrés de la fermentation,
vi elt le premier accident.

5'il vous refte du rarafia de quelque e~
péce qu'il foit, dans le tems du fruit, vous
prendrez pour le renouveller, du méme
fruit dont vous vous éres fervi pour le fai-
re, en y mettant moitié plus de merife, &
moitié plus d’eau-de-vie , qu'an ratafia an-
cien , ou nouveau.

Certe qluantité de merife eft pour réra-
blir la couleur , qui s'affoiblir, ou qui s'eft
perdue ;3 & Peau-de-vie, pour réparer les
forces,qui {e font perdues pe ndant?’annéc -
il faur mertre un quart de cette prépara=
tion fur le ratafia ancien , pour le renou-
veller.

S'il refte, par exemple, quarante pintes
de ratafia, il faut mertre dix pintes de la
prfparariqn ci-deflus , ainfi de tour par
méme proportion, & huit joursaprés, vo-
tre ratafia ancien aura les mémes qualivds
du nouveau. 5
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Clefl celui-ci qu'il faut conferver le pre-
mier ; quoiqu’il y aitdes Diftillareurs, qui
en ont confervé pendant {ept ou huit ans,
fans qu'il ait paru dans la liqueur aucune
altération.

CHAPITRE CXL

Dv Rararru Musc.ar

Owu r fuivre 'ordre des chofts , nous
mettons i la fuire des Ratafias rouges,
ceux qu'on appelle Ratafias blancs.

Comme les fruits rouges font la bafe des
premiers, & les rangent fous I'ériquerte
des Rarafias rouges; ceux-ci de méme
prennent le nom de blancs , des fruits qui
entrent dans leurs compolfitions, & dont le
jus eft la bafe.

On les appelle Ratafias, parce que ces
liqueurs fe [ont par infufion , & par filira-
tion fans PAlambic ; au lieu que ce qui
pafle par Alambic eft appellé cau ou efs

rit.
£ Quoiguele Ratafia foit fait par infufion,
il faut bien diftinguer les infufions du Rara-
fia, car toure liqueur dont le jus de froit
eft la bafe, peur feule fire appellée dece
Lom.
Voiciles différentes efpeces de Ratafias
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blancs, le rarafia mufcat, celui de noix,
le ratafia decoin , de péche, de reine clau-
de, le cacis, le vefpérro ; la connoiilance
de ceux-ld , fuffira bien pour meutre en érat
d'en faire de toutes fortes,

Le ratafia mufcat eft un des meilleurs
qui {oient en ufage.

1l faur pour faire ce ravafia choifir du
mufcat parfaitement miir , qu'il ne foic, ni
pourri, ni vieux cueilli, ¢'il y en a quel-
Fuesyainsgﬁ{ées, vous les &terez ; vous
¢parerez aufli les bons grains dela grap-

e, en les mettant & mefure que vous les
¢plucherez dan’s des vafes bien propres, ol
vous les écralerez : car fi on écrafloit les
grains attachés a la grappe, la grappe
prefiée donneroit fon golt au jus, & de
mauvaifes qualités au rarafia , & fur-rout
un golit 4cre. Vosgrains donc dérachés &
€crafés dans les vafes, & ce deftinés , vous
exprimerez le jus en le preflant dans un lin-
ge bien blanc & fore ;aprés avoir tiré de ce
Jus tout ce que vous aurez p' enrirer, vous
le pafierez ala chauffe auffi-tér, il ne pafie-
ra que difficilement 3 mais dés qu'il fera
P:tfgé, mettez-y votre fucre ; & quand le
{ucre fera fondu , vous y mettrez de U'ean-
de-vie, ou de l'efpric-de-vin, Pour les
épicks,quidoivent fervir a l'aflaifonnzment
de ce ratafia ; vous diffillerez implemeznt
du macis & 'eau-de-vie, felon larzcome

S ij
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que j'en vais donner, auquel vous pour-
rez ajofiter la mulcade.

Si vous voulez, que votre ratafia foit
rouge , vous choilirez i cet Effet‘, du muf-
cat rouge , de couleur, qui tire fur le noir;
& quand vous aurez écralé votre grain
dans des vales propres, comme nous avons
dit plus haur , .vous le laiflerez fermenter
i découvert pendant douze heures avant de
le prefler , pour donner lieu & la couleur,
qui eft dans la peau du grain de colorer vo-
tre jus.

Vous procéderez pour le refte , comme
aux recettes du ratafia rouge , & l'aurez
parfair,

Recette fimple.

Sivousavez vingt pintes de jus mufcat ;
vous mettrez quatre-ving-dix oncesde
fucre , qui font cing livres dix onces, dix
pintes d’eau-de-vie , & del'efprit au ma-
cis, & 4 lamufcade , ce que vous jugerez 3
propos d'en mettre pour l'aflaifonnement
de votre ratafia.

Recerte double.

Dans vingt pintes de jus,, mettez quin-
ze livres de fucre, dix pintes d’efprit-de-
vin, & d’elprit au macis, & i la mufcade
fuffifante quantité pour le parfair affaifon-
nement de votre liqueur,
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CHAPITRE CXIIL

Dv Rururra s Norx

E Ratafia de noix, eft une liquenr que

le Vulgaire imagine étre trés-propre
pour le mal d’eftomach & la colique ; le re-
mede eftun peu imaginaire. Il eft mille au-
tres liqueurs infiniment meilleuresau goflr,
& firement plus faines & plus efficaces au
mal d'eftomach que le Ratafia de noix fi
vanté,

Quoiquil en foit, il eft toujours tres-
fnéceflaire au Fabriquant de {cavoir faire
ce Ratafia.

LaNoix eft de tous les fruits le plus mau-
vaisa employer, tant pour le Confileur ,
qui s'en fert, que pour le Diftillateur.

On confit la Noix avant qu'elle {oiten
maturité; il faut pour Pemployer, qu'ellene
{oit pas plus groffe avec fon écorce, que
la Noix dépovillée de la fienne dans fa par-
faite maruricé.

Quand vous aurez cueilli des Noix 4 peu
prés decette grofleur, vous les ferez blan-
chir dans Peau bouillante, vous les meurez
aprés dans I'eau fraiche, a mefure que vous
les tirerez du blanchiffage ; vous les laif-
ferez dans cette eau Pefpace de vingt-gua-
tre heures.

S iij
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Au bour de ce rems, vous verferez cette
eau, & en remetrrez de nouvelle , ce que
vous continuercz pendant huit joursen
changeant d’ean routes les vingr-quarre
heurcs, Aprés avoir obfervé cette régle
Pefpace de huir jours, vous retirerez vos
noix ; vous cn piquercz quelques-unes de
clous de girofle,, & piquerez les aurresde
lardons d’écorce de citron ; vous les met-
trez infufer dans I'eau-de-vie pendant fix
fermaines , & au bout de ce tems, vous re-
tirerez vos noix.

Vous ferez enfuite fondre du fucre on
la caflonade dans de Peau fraiche , vous
mettrez ce {yrop dans Ueau-de-vie, paffe-
rez l'un & Pzucre dans la chauffe , & voure
ratafia fera fair.

On peut aufli i 'on veut employer le
fyrop de noix confites, tant petites que

rofles.

Le fyrop des petites noix eft beau ; celui
des groffes eft noir, il ne faut point mertre
d'eau dans ce lyrop, il y faut metre fim-
plement de Pean-de-vie.

Mettez deux fois autant d'eau-de-vie que
de fyrop , c'eft-a-dire, les deux tiers pour
un tiers de {yrop. C'eft ainfi que fe fait ce
Ratafia, dont jai déja conleillé dene pas
faire beaucoup , 4 caufe du peu de débic
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Recette pour le Ratafia de Noix.

Prenez mille noix blanchies, changées
& piquées , comme jai dir ci-d=flus , avec
du girofle & des lardons d'écorce de ci-
tron ; metrez ces noix dans des boureilles,
que vous remplirez jufqu'aux trois quarts,
vous acheverez de remplir vos bouteilles
d’eau-de-vie; & quand vous aurez retiré
votre eau-de-vie, vous la mefurerez ; fi
vous avez dix pintesde jus, vous ferez fon-
dre dans dix pintes d’eau cing livres de fu-
cre, & la mettrez dans l'eau de vie, ol
vos noix auront infufé. Vous paflerez le
tout 4 la chaufle, & aurez vorre ratafia,

CHAPITRE CXIIL
Dv Co sz

St le froit d’un arbre qu'on appelle
Coignaffier ou Cognier.

Ce fruit eft de la figure d'une poire ;
excepté , qu'il commence d’abord en poin-
te , & rout de fuite s'élargit baaucoup, &
s'écrale par le haut. En miriffant , il prend
une couleur d’un beau jaune , entrel'oran-
ge & le cirron , d'une odeur forte & fuave,

uand il eft fraichement cueilli ; mais Po-
eur en devient défagréable, quand onle
Siy
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garde un peu trop étant cueillij ce fruitne
miirit jamais bien, La chair en eft ferme &
dure, dpre & manger crue, & excellente
vand elle eft cuite, On le confit & on en
Pnit un-ratafia parfait’y quand il eft. bien
bouché : mais 1l lui faur encore bien du
tems pour acquérir la perfection qu'il lui
faut. Ce fruir eft ftomachal & d’un grand
ufage , tant en confiture qu’en liqueur,

Ratafia de Coin.

Les rarafias font fi- mulripliés, que le
rand nombre fait qu'un Fabriquant n'en
{ga'rt de chaque efpéce, que la quantité
qu'il croit pouvoir débiter ; la raifon enelt
awil v 2, comme jelai dir, dangerdele
perdre , 3 moins qu'on n’ait une extréme
attention , ou tout an moins 'embarras de
le renouveller tous les ans. Dans le nombre
des liqueurs de ce nom, ilyena qui n'ont
pas grand cours: Pexcellence des liqueurs
diftillées les a prefque anéantis.

Ileft cependant encore beaucoup de per-
{fonnes entétées des rarafias ; et pourla
fatisfaction de ces perfonnes,que nous tra-
vaillons dans cette {uite de ratafias , dont
nous dennons les recettes. Tous les autres
ratafias {ont fujets au renouvellement d'an-
nées a autres, ou plutht aubout de la pre-
miére année. '

1l en eft tout autrement de celui-ci, il
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lui faut trois ans pour éere d fa perfection.
Pour faire ce ratafia, il faur choifir les
plus beaux coins, qu'on pourra trouver, il
faut qu'ils foient fraichement cueillis, &
bien miirs ; vous connoitrez facilement,
qu'ils font au point de maturité qu'il faut,
ar leur couleur: il faut que ces coins foienc
Eien jaunes ; oblervez fur-tout qu’ils ne
foient ni géirés ni pourris , qu'ils folent fans
tache. Ces coins bien choilis , vous les el-
fuyerez avec un linge blanc, pour &rer le
duvet dont ils font couverts ; vous pren-
drez enfuite une rape, & raperez le fruit
jufqu’au coeur, en obfervant de ne point y
mettre le pepin, Quand vous aurez rapé ce
fruir, vous le laiflferez fermenter dansfon
jus l'efpace de viﬁ?t-quatrc heures, au bout
duquel tems vous le preflerez dans unlinge
blanc & fort, afin qu’il puifle réfifter 4 Pef-
fort de la preflion. _

Vous pafferez enfbite ce jus 4 la chaufle,
vous y ferez fondre du fucre ; & quand le
fucre fera fondu , vous mettrez ce jus dans
I'eau-de-vie, & y mettrez, comme aux au-
tres ratafias, de I'efprit épicé de girofle,
macis & canelle, pour l'aflaifonner, felon
la recette,que je donnerai ci-apres..

Ce mélange fait, vous le pafferez & la
chaufle, pour le clarifier de B]!!JS en-plus ,
e¢ qui fe fera facilement 5 vous le mettrez
enluite dans des bouteilles, qu Vous aurez.

W
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foin die bien boucher ; il faut de plus les
bien cacheter, & les mettre enfuire dans la
cave, oh il faut les oublier pour deux ou
trois ans.

1l faur abfolument laiffer vieillir ce rata-
fia, car eftle tems, qui lui donne la per=
feGtion.

Aprs ce tems, cette liqueur eftd’un gofit
délicieux , & du gofit de bien des perfon-
nes ; Ceft d'ailleurs un fpécifique excellent
pour le mal d'eftomach, ilarréte les cours-
de- ventre les plus opinidires, & Pexpé-
rience des guérifons, qu'ila opéré tient lien
de cer:itufc fur ce point,

Ce ratafia eff facile 4 faire ; mais quel-
que facile qu'il foit . on neréuffic d lefaire

arfait, qu'enn’omettant aucunes des cho-
Fes, que j'ai preferites pour le bien faire.

Quoique ce ratafia fe perfectionne en
vieilliffant, on peut en boire au bour de
trois mois ;- mais {i I'on veut, quil ait toute
la perfection qu'on peut défirer, il faur le
conferver bien fraichement dans fa-cave,
-& ne le boire qu’aubout de trois ans ; c'elt
i peu présle tems, qu'il faut & cette liqueur,
pour érre & fa derniere perfetion.

Recetre.

Si vous avezr vingt pintes de jus de
coin , faites fondre dans ce jus paflé a la
chauffe, fept livies & demie de fucre, fix
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pintes d’eau-de-vie,, quatre pintes d’efpric-

e-vin, & de l'efprit-de-vin 4 la canelle,

au girofle & au macis , ce qu'il en fandra
pour laflaifonner ce qu'il doit Pérre.

Autre recerte.

Pour vingt pintes de jus, mettez fept li-
wvres huir onces de fucre, dix pintes d’cau-
de-vie, & del'elprit des quatre épices dif-
tillées, ce qu'il en faudra,

Recetre double pour Uhypotéque,

Pour vingt pintes de jus, mettez dix
pintes d’elprit-de-vin, d'efprit épicé, ce
qu'il en faudra pour 'aflaifonnement de
vetre liqueur , & quinze livres de fucre.

Obfervation. La pomme de reinette , &
la poirede roufleler donnent un rarafia ex-
celient , en obfervant la méme pratique
que pour celui-ci, tant pour le commun,
que pour le double & hypotheque, en ob-
{ervant bien de choifir {cs meilleurs fruits
des deux efpéces, car les bonnes matieres
feules peavent donner de bonne liqueur: il
eft entre les ratafias de pomme de reinette
& de roufleler, par rapport au coin , une
différence feulement , qui eft 4 Vavantage
des deux derniers ; c’ecl"t que les ratafias de
Eﬂmme de reinette & de rouffelet, peuvent

» boire & leur perfedtion au bour de trois
mois , & qu'il faut trois ans pour perfec-
tionner celui de coin, § vj
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CHAPITRE CXIYV.
Dv Rursrrs pe Preowr.

A Péche eft de tous les fruits le meil-
L leur & le plus bean. Le rarafia qu'on
fait de ce fruit, eft aufli le Flus délicienx
qu'on puiffe faire de rous les fruits & noyau.

Ce fruit elt d’une i grande délicatefle,
qu'il faut épier fon point de marturité pour
I'employer auffitht ; certe délicateffe fait
qu'il eft trés-fujecd fe giter, carla plche un
peu trop gardée , perd de la finefle de fon
goir, & du parfum, quila metau-deflus de
tous les aurres fruirs..

Recerte..

Choififfez , pour faire ce ratafia , les pc-
ches les plus belles & les plus mfires quil
fera poffible de choifir ; choififfez celles ,.
qui auront le plus de jus; obfervez qu'el-
les ne foient point glrées: vous aurez {oin
encore de ne les cueillir que dans un tems:
chaud., parce que les fruits ont toujours
plus.de faveur & de goiit.

Quand vous les aurez cueillies avee toures
les précautions indiquées, vous les écrafe-
rez, & les paiferez tout aufficdt dans un
linge bien fort, pour en bien exprimer
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eout le jus ; vous ferez fondre du fucre dans
ce jus, fans y mettre d'eaw + quand le fucre
ferafondu, vousy mettrez de l'cau-de-vie ,,
oude Pefprit-de-vin, felon la qualité , que-
vous voudrez lui donner , & le prix que
vous vous propoferez de le vendre. A ce
ratafia , il ne faut point mettre d'épices,
Eour ne pasérer le gofirde la péche, dont
parfum vaut toutes les épices du mon-
de.

Lorfi]ue votre eau-de-vie ,-oun votre:
elprit-de-vin , fera dansle jus de pécha fu-
eré, vous pafferez le rour 4 la chauffe :
quand il fera clair, vous le mettrez en bou-
teilles, que vous aurez {oin de bien bou-
cher , & méme cacheter, de peur que vo-
e ratafia ne perde quelque chofe de fon'
gofit, par Pévaporation , qui s'en pourroit
faire, {Lles bouteilles n’érolent exattement
bouchées; vous le laifferez enfuite repofer
au moins pendant fix {femaines.

Sivous voulez,que votre ratafia foir rou-

e, ou couleurde vin gris, vous laifferez’
Eermcnter la péche, écrafée dans fon jus 5
plus ou moins, & proportion de la teinture,.
que vous voudrez lui donner, feptou huit
heures,fileratafiadoitn’étre que médiocre-
ment coloré,ou plus,fi on le veur davanta-
ge»pour donner & la couleur de la peau .
& celle du ceeur de la péche le tems de e
décharger, & de colorer le jus. Je ne dis:
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rien de la quantité d’eau-de-vie, on d'efprit+
de-vin, qu'il faut y metrre,, cela eft du goiit
des Diftillateurs ; je laiffe cerre quantité 4
régler & leur inrelligence: pour Pefprit-
de-vin , ou Pean-de vie, le prix qu’on vou-
dra le vendre, ou la qualité qu'on voudra
lui donner, fera la regle de la recette,

CHAFITRE CXV.

Dv Rararia ne Prone bs Rerwe
Crevpe.

A Rcine Claude eft fa prune la plus
L parfaite de toutes , d'un gofit dF:éli-.
cieux, quand on la mange fraiche , bonne
aconfire, & metere d Pean-de-vie, & pour
en faire du ratafia. Cette prune a beaucoup
de jus, & fon jus elt d'une douceur extré-
me; celt en un.mot la Reine des fruics de
cette efpéee , aufhi cft-clle de routes les pru-
nes celle dont le Confifeur fe ferr le plus,
& celle aufli dort le Diflillatenr fait le plus
dufape,

Il faur povr faire ce ratafia, cueillir les
runes dans lear marturité , les employer
auflitét qu’elles feront cueillies, les choific
les plus grofles, les plus mires qu'il fe pour-
ra ; oblerver de me les cueillir qu'en tems
chaud, fi cela fe peur, par la raifon que
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nous avons dite dans les Chapitres précé-
dents : ce qu'étant fait, ayez {oin de les
bien efluyer, pour Oter ce duvet qui les
couvre 5 quand vos prunes feront efluyées,
vous les ouvrirez, & en Orerez le noyau ,
les écraflerez dans un vale bien propre, ou
vous les laifferez feulement deux ou trois
heures , de peur que ce fruit, qui s'échaufle
facilement | ne fermente trop, & quela fer-
mentation ne Paigriffe; ce qui lui éteroit
ce golir délicicux , qui fait le mérite de ce
ratafia,

Ce tems paflé, vouslis Grerez, les met<
trez dans un linge bien propre, & en ex=
primerez tout le jus 3 vous ferez fondre du
fucre dans ce jus ; quand le fucre fera bien
fondu , vous y meurez {uffifante quantité
d'efprit-de-vin i la canelle, pour tout aflai-
fonnement , fans autre €pice; vous y met=
trez de l'eau-de- vie, paflerez le tout a la
chaufle; & quand it fera clair, vous le met-~
trez en bouteilles, que vous aurez foin de
bien boncher & cacherer, de peur qu'il ne
s'affoiblifle par ’évaporation ; vous le mer-
trez 4 lacave, pour le faire repofer Pefpace
de fix femaines; & au bout de ce tems,
vous pourrez le mettre en vente.

Je renouvelleici le confeil, que j’ai don-
né plus baut, de goiiter fouvent le ratafia 5
mais j'a ofite encore celui-ci, Ceft qu'il faur
toujours le polirer avant que de le vendre,
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pour bien connoirre {a gualité, ou fes dé~
fauts.

On ¢'afffire par-1a, qu'il ne manque rien
3 fes recertes ; on fait fes réflexions, on
raifonne fon opération , & l'on tire fescon-
1équences, pour faire de méme, fi la li-
queur a- les qualités quielle doir avoir, ou
pour remédier 4 ce qui lui manque, fi on
avoit omis quelque chofe ; oty enfin pour
y ajoficer, {ila ligueur eft encore fufcepri-
ble, deplus de perfection qu'onne lui ena
donné.

Drailleurs, en raifonnant fes principes,
cutre qu’on peut faire de nouvelles décou-
vertes , c’elt qulon s'afllire de’'fa propre
{cience,, & que [anscompter, qu'on fe met
hors d’arteinte , & qu'on n'aura peint de
reproches & vous faire; fouvent encore on
fe diftingue , & on fe met au-deflus des au-
tres. .

Rien en un mot n’eft pertit pour celui,qui
veut exceller, il tire avantage derout; &
quoique le ratafia {oit la partie la plus in-
grate delafeience du Diftillateur , il ne faur
pas cependant négliger de s’y rendre ha-
bile.:

Recerre.

Pour vingt pintes de jus, vous mettrez

zing livres & dix onces de fucre, dix pin-
tes: d'eau-de-vie, & de lefptic de canclle:
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diftillé, ce que vous jugerez {ufhfant pour.
Je gofit de vorre ratafia.

Recette double ou d’hypothéque.

Sur vingt pintes de jus , vous mettrez
guinze livres de fucre , dix pintes d'efprit-
e-vin fimple, & d'elprit aux quatre épi-
ces, que nous avons décrit plas haur, {uf~+

fifante quantité pour le gofic de la liqueur.

Qbfervation. Pour le ratafia de prune de
Mirabelle, & pour celui d’abricot, il faut
obferver la méme conduite que pour lesra-
tafias de péche, & de prune Reine Claude,
ceft-4-dire, qu'il faur écrafer le fruit, en
exprimer le jus, & y mettre la quanrité de
fucre prefcrite , pour le ratafia de péche,
& pour le fyrop de celui-ci.

CHAPITRE CXVI.

Dv Viespe'Tro 57 155 QuALITE S DE LA
6RAINE DE CAROTTE:

E ratafia de Vefpétro, fut autrefois uns

liqueur extrémement 4 la mode : elle
eflt excellente pour les maladies occafion-
nées par les vents: elle réuniffoir deux ex-
cellentes qualités: elle guériffoit & faifoit
plaifir. Son régneeft paflé , elle eft tombée
en Bourgeoifie, Sa chiwe n'elt pas encore
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fi mauvaife, & Ia Bourgeoifie n'eft peuts
étre pas la portion la moins i':%e de la fo-
ciété. On pourroic dire plus, Un nowvean
nem fait quelquefois fortune , plus qu'un
mérite anclen & reconnu.

On employe 4 ce ratafia fept fortes de
graines ; qui font I'anis, le fenouil, I'an-
gélique, la coriandre , la graine de Ca-
rote , eelles de Cherui & de Carvi.

Jai donné les définitions des quatre
remieres , aux Chapitres, qui en traitent
pécialement. Je vais donner celles des

trois dernieres.

La Carotre eft une racine annuelle , po-
tagere , faite comme un pivot de couleur
jaune, un peu plus que citrine, Sa moin-
dre grofleur dans {a maturité, eft d'un pou-
ceou d’un pouce & demi de circonférence,
& de-1a, jufqu'dcing, fix & plus, char-
nue, ferme , unie, & diminue julqu'en
bas, dela lnngueur de cinq & fix pou-
ces , fans fibre, ni chevelu; fes feuilles
font d'unbeau verd velues par-defious , dé-
coupées en plufieurs fegmens , qui {e divi-
fentencore en uneinfinité d'autres: fatige
eft ferme, droire, cannellée 8 parnie par
intervalle de quelques feuilles femblables
aux premieres : au fommer de certe tige,
nait un large bougueten parafol, compofé
de plufieurs petites fleurs blanches. Sa grai-
ne ¢ft un ovale applati, de couleur rous
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gehtre dans fa marurité, elle entre en plu=
jeurs autres recettes , ainfi que nous di-
rons ci-aprés; elle eflt aromatique , cor=
diale, & chafle les vents.

Le Carvi eft une plante qu'on dit aveir
tiré fon nom de la Carie , lieu de {on ori=
gine. Saracine eftlongue , & grofle , blan-
che, d’un goflic aromatique un peu fcre :
fes feuilles naiffent comme par paires , dé=
coupées, menues , lelonp d'un céte , elles
font femblables aux fevilles de carotees [au-
vages : fes Aeurs font comme celles de la
carotte,, tant fauvage que potagere en pa-
rafol , compolées de cing petites feuilles
rondes, blanches ou rouges, difpofées
commedes flcurs de lys : fa graine eft étroi-
te, un peu longue, cannellée furl:dos ,
d'un goiit dcre & aromatique. C'eft de tou-
te la plante la feule partie dont on fafle
ufage dans la diftillation ; elle eft ftomacha«
le, cordiale & aromatique, chaffe les vents,
Les Anglois en font grand ufage, il en
entre dans beaucoup d'alimens.

Le Cheruvi eft une racine potagere ;
compolée de plufieurs pivots , comme de
petits navets, longs comme le doige ,
blanchitres en dehors, & trés-blancs en
dedans , doux, & d'un gofic on pevarc-
matiquc , & {& ramalfent en botte & leur
fommet, Ses feuilles reffemblent & celles dun
cercifi , dont il elt une efpece; du milieu
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fort une tige, gréle, ferme & cannellée,
Ses fleurs font blanches : fa graine eft ova-
le , longuette , menue , ra}rge dans fa lon.
ueur, & beaucoup reflemblante a celle
ﬁu perfil , d'un blanc gris , platte dansune
de fes extrémités aromatiques , & bonne
pour les vents.

Voild les graines, qui entrent dans la
compofition du Velpétro; & voici comme
on les employe.

Pour faire Ia ratafia de Vefpétro, vous
prendrez les graines ci-deflus , vous les
mettrez dans on vaiffean bien propre, & y
mettrez de ’eau-de-vie; vous boucherez
bien le vaiffeau , & vous aurez foinde re-
muer votre infufion tous les hoit jours, &
obferverez cette pratique pendant fix fe-
maines ; au bout de ce tems, vous la pal-
ferez dans un tamis , & laifferez égourter
vos graines; yous ferez fondre du fucre
dans I'eau-de-vie qui fera {éparée de votre
infufion fans y merrre d'eau, comme aux
autres fyrops 3 vous le remuerez tous les
jours, jufqu’ace que le fucre {oir bien fon-
dn ; il faut toujours boucher le vaiffeau

endant que le {ucre {era 4 fondre, afin que

es efprits ne s’évaporent point ; & quand
votre fucre fera fondu, vous pafferez ce
mélange & la chaufle. Si vous voulez que
ce ratafia foir rouge, vous ferez une tein-
ture de Cogquelico.
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Si vous voulez fupprimer quelques-unes

des graines, qui entrent dans cette recette,

que ce foit 'une des deux dernieres; les cing
premieres y font abfolument effentielles

Obfervez bien ce que nous avons dit
ci-deflus, & votre ratafia fera parfait.

Recette.

Pour vingt pintesde ratafia  vous em=
ployerez vingt pintes d’eau-de-vie, {ix on~
ces d'inis, fix onces de fenouil , fix de
coriandre , trois onces d’angélique , trois
onces de coriandre , fix de cherui, & fix
de carvi,

CHAPITRE CXVIL

L RararrapeCuassrs

E caffis , eft une efpece de grofeiller,

qu'on appelle grofleiller noir en
beaucoup d'endroits ; il ne différe des
grofeillers rouges , qu'en ce que fon écor-
ce eft plus noire, fesfevilles plus larges,
& qui jauniffent en vieilliffant : fon fruic
vient en grappe , il eft fort doux & méme
un peu fage , trés-noir. On en fait un ra-¢
rafia, qui a beaucoap la vogue a préfent,
auquel on attribue des effets prodigieux
& mille merveilles : fa feuille a de 'odeuwr.
On en prend linfulion comme duthé, &
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cette infullon fait des miracles, fil'on en
croit les Partifans du Caflis.

L'ufage nous en vient de Bordeaux , ol
on le mita lamode | ily aquelques années,
11a fi bien pris depuis, {uic que fes effers
foient bien prouvés ou non, qu'il figure
avec beaucoup d’éclat & de brillant dans le
monde : on fait méme un extraitde ee fruie,
comme du geniévre ; auquel on donne le
grand nom de Panacée. Il n'eft pas fans
mérite , 1l eft fore cordial, il aide 4 la di-
geftion, & prelque tout le monde adece
rarafia pour obvicr auxaccidens dece gen-
re. Qu'il mérite ou non les éloges donton
I'hondre: voicila lagon de 'employer ; cllz
et fort fimple.

Vous prendrez des feuilles de Caflis,
dont vous érerez les ciites 3 vouos les.mer=
trez infufer dans l'ean-de vie pendant un
mois ; vous mettrer dans ladite infufion
du macis,du clou de girofle, de la canelle;
& quand la verredu Calfisaura bien paffé ,
&%‘tcn pénéuré votre eau-de-vie, vous
paflerez cetre infufion dans un tamis. L'in-
fufion paflée, & vosfeuilles bien égourtds;
vous meutrez du fucre dedans, fans y met-
tre d'eau. Ce fucre nefondra pas d'abord,
parce qu'il fond difficilement dans I'can- de-
vie, &il lui fandra du tems que vous lui
donnerez ;vous le remuerez tous les jours,
julqui ce qu'il foit bien fondu. Vous obe
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feverez fur-tour de ne point laiffer le vail-
feau , dans lequel vous aurez mis vorre in-
fufion débouché, pendant le tems que vo-
tre f{ucre ferad fondre. La force de vosef=
prits, & la vertu des fevilics du Caffis s'é-
vaporeroient ; pour cer effer, vous met-
trez cette infufion dans une cruche de gres,
ou avutre vaiffean , dont 'embouchure foic
érreite , & puifle fe boucher exaftement
pendant que votre fucre fondra. Quand
votre infufion fera au point ot elle doir reg
vous la paflerez 4 la chauffe pour la clari-
fier ; & quand elle fera claire, vous lamet-
trez en bouteilles , que vous boucherez
bien , & cacherez pour {ervir au beloin.

Iin'eflt pas furprenant, que ce ratafia
Echaudte, flcj:rtiﬁe 'eftomach, & aide a la
digeftion des alimens. L’cau-de-vie forti-
fiée par les trois épices ci-deflus, le fucre
& la chaleur méme du Caffis, fans une gout=
te d’eau, font concevoir fans difficuleé ,
que la vertu, qu'on luidonne eft nécellaire;
touty eﬂcurginl & bon.

Recette, Pour faire dix pintes de ratafia
de caffis, vous prendrez quatre poignées
de feuilles, dix pintes d'eau-de-vie, deux
pros de macis , demie once dez canelle, de-
mi gros de girofle pulvérilée, & deux li=
vres & demie de fucre.Sion le faitavecle
jus du fruic, il faut faire comme pour les
autres hypothéques,
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CHAPITRE CXVIIL

Du Ratafia de fleur d'oranges , & du Ra-
tafia commun & hypothéque , d'orange de
Portugal.

N Ous aurions compris dans le Chapi-
tre de P'orange , ces trois liquears ,
fi nous ne nous étions propefés de faire
des ratafias une partie {éparée, parce qu'a
patler proprement , le ratafia n’cft poine
Pouvrage ge la diftillation , quoiqu'il foit
une partie eflentielle du commerce du Dil-
gillateur, :

Legfleurs , aufli bien que les fruits, font
propresa faire le ratafia: généralement ce

ui eft propre 4 faire des liqueurs 4 lefprit-
ge-vin , elt propre 2 faire des ratafias. La
fleur d'orange , par la fupériorité de fon
parfum , y eft plus propre que tout autre
chofe: quoique 'ufage en {oit un peu tom-
bé dans le diferédit, il lui refte encore des
partifans , c’eft pour eux que nous don-
nons cette recette.

Pour faire le ratafia de fleurs d'oranpe,
vous~prendrez les fleurs les plus épaifles,
qu'il vous fera poflible, qui feront fraiche-
ment cueillies , avant le lever du Soleil , au
fortde leur faifon ; vous les épluch erezf, les

erez
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ferez blanchir dans trés peu deau, vous
ferez bouillir avant d’y mettre vos fleurs ,
vous ne laiffercz ees ﬁ{urs q e trés-peu de
tems dans le blanchiflage; quand vous les
aurez fait blanchir, vous les metrrez égaii-
ter dans un tamis, jufqu’d ce qu'eliesto.ent
froides ; & quand elles le feront, & bien
égolitées , vous les mererez infuler dans
Peau-de vie, tour au moins (ix {emaines,
ou un mois; cetems éeoulé, vous pafle-
rez dans un tamis votre'infulion pour fé-
parer vos feurs d'avec leau de-vie; &
quand vortre infufion [era paffée , & que
vos fleurs auront éoé bien égotides, vous
ferez fondre du fucre dans I'eau ; & quand
il fera fondu, vous mercrez cettz eau-de-
vie, féparée des fleurs, dans ce yrop &
le pafferez & la chaufle pour le clanfier;
voild la fagon de faire ce ratafia. Si vowe
infufion étoit trop forte en fleurs, vous y
ajofiterez de 'eau-de-vie & du fyrop, fai
comme ci- deffus , & proportion de (a force:
iln’y ade regle pour ce point , que le dif~
cernement du Fabriquant, & le goiit géné-
ral, qu'il doit étudier & connoitre, autant
quil eften lui.

Plufieurs perfonnes ne font point blan-
chir la fleur d’orange, parce que Iinfufion
ne donne pas tant, & qiilen faur beaucog
moins, que lorfquon les fair blanchir : il
gftfimple, que quand on les blanchit, une
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partie du parfum s'évapore ; mais aufii
quand on ne les blanchit pas, il y a beau-
coup plus d'dcreté , qui fe perd abfolument
au blanchiffage. D’autres ne fe fervent que
de I'eau de fleurs d’orange diftillée , forte
en fruir, & en mettent au point,qu'ils jugent
au gofit, convenir i la force, qu’ils veulent
donner a leur liqueur.

Ces fagons diftérentes de faire ce ratafia,
{ont relatives au goiic ; ce font autant de
chemins différens, qui conduifent au méme
but. On peut effayer des trois fagons, &
s’en tenir a ce qu'on jugera le meilleur,

On blanchit la fleur , pour lui &rer ce
gofic dcre : on ne la blanchit pas pour épar-
gner {ur la quantité, qu'il en faur, quand on
les blanchit. On fe fert de eau diflillée de
fleurs d’orange, pour épargner les incomy
modités , & trancher les longueurs, Toutes
ces fagons peuvent étre bonnes: je propole
aufli ma recette.

Recette pour faire le Rataffa dcgleur d'orange
fimple,

Prencz une livrede fleurs d'orange blan-
chies, comme il eft dit ci-deflus , vous les
mettrez dans cing pintes d'eau-de-vie;
vous ferez fondre vorre fucre dans cing
pintes d'eau, & vous ne mettrez de fucre,

ue deux livres,
" Si la fleur d'orange n'eft pas blanchie
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yous mettrez {ept pintes & chopine d'eau-
de-vie, fept pintes & demie d’eau, & trois
livres de fucre.

Recerre pour faire le méme Ratafia double.

Si vous voulez faire le ratafia de fleurs
d'orange double, vous mettrez le double
de fleurs pour votre infufion , blanchies ,
comme il eft dit ci-deflus , dans la méma
quantité d’elprit-de-vin fimple : vous met-
trez, pour faire votre ivrnp , a1 lieu de
trois livees de fucre, quiil faur dans la re-
cetre ‘précédente , pour le ratafia commun,
feptlivres & demie dans celui-ci, dans pa-
reille quantité d’eau.

Duratafia & hypotéque dorange de Portu-
gal.

Ce ratafia, que nous donnons n’eft pas
commun ; le jus de l'orange de Portugal en
elt la baieL il eft parfair quand il eft bien
fair ; mais il faut pour le choix des oran=
ges une extréme artention.

L'orange eft un fruit trés-commun dans
la Provence & le Languedoc, plus com-
fun encore dans la Provence 3 commun
aufli dans I'Iralie , & {ur-tour dans e Por-
tugal , d’ol nous viennant les plus bel-
les & les meilleures. Ces oranges font
grofles comme des grofles pommes, d'un
jaune d'or 5 elles font d'abord couvertes

Tij
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d’une pean extrémement fine, jaune, dorée ?
cette peau, ou écorce, qui eft la parte
quinteffenci :ufe de 'orange , couvre une
autre €corce blanche épaifle , charnué, &
trés-ferme ¢ fa chair, ou fubflance inté~
rieure, eft {pongicufe, véficuleute, molle,
& féparée par plufieurs pellicules, qui la
divifent en plufieurs quartiers, pleins d’un
fucre aigrelet dans quelques unes, & doux
dans les autres. Ses {emences fonr comme
celles du citron , blanches, dures, oblon=
ues & pointues d’un cbté, Nous parlons
Enns piugeurs endroits de ce traité,, du mé-
rite de ce fruit. _

Pour faire le ratafia d’orange de Portu-
gal, il faur prendre les oranges dans leur
plus parfaite maturité, Ceft-a-dire, pour
ce Pays-ci, fur lafin de Mars, ouau com-
mencement d'Avril ; choifir celles , qui fe-
ront les plus tendres , dont la peau fera la
plus fine: ces oranges ainfi choifies, cou-
pez légerement la premiére écorce , qu'on
appelle autrement zeftes d’oranges, fans
couper leblanc de la feconde écorce ; gar-
dez ces zeftes pour Pufage,que nous dirons
ci-aprés ; ouvrez vos oranges, exprimez-
en le jus, mettez ce jus dans l'ean-de-vie,
dans laquelle vous ferez fondre vorre fu-
cre, & mettez les zefles ci-deflus dansla li-
queur , & les laiffez infuler pendant douze
ou quinze jours. Aprés cetems, & quand
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votre fucre {era bien fondu, paflez le tout
4 Ia chaufle, pour le clarifier ; & quand vo-
tre infufion aura paflé¢ au clair , votre ra-
tafia {era faic.

Obferyez fur-tout de ne vous fervir que
d'oranges douces, & des plus douces, qu'il
vous fera poflible d'avoir : quelquefois il
§en rencontre d’aigres, d'autres fois d'a-
meres , cefont les plus mavvailes, avec les
cotoneufes 5 les aigres {ont encore les plus
fupportables,

Recetre pour leratafia commun dorange de
Portugal.

Pour faire cz ratafia , fur dix pintes de
jus , vous mettrez cing pintes d’eau-de-vie,
trois livres de fucre, & les zeftes de dix
oranges, que vous laifferez infufer pendant
quinze jours.

Pour Uhypothéque.

Surdix pintes de jus, vous mettrez fept
pintes d’efprits rectifiés , huit livres & de-
mie de fucre, & des zeftes d’orange autant
qu'a la recerte précédente.

Autre fagon de faire Uhypothéque.

Au lien de mertre infufer les zefles ;

comme aux recettes précédentes , mettez

areille quantité de jus & de fucre qu'a

‘hypotheque précédent , & faires diftiller
T iij
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les zeftes en rettifiant les efprits, que vous.
mettrez en pareille quantiié, que pour hy-
pothéque ci-deflus.

Obfervarion. Dans les recettes , que
nous venons de denner , nous avons donné
la quantité de fucre, eau-de-vie, ou ef-
prits , relativement & celle du jus; mais il
¢ft facile de voir, que nous ne ftatuons no-
tre recette que pour une quantité détermi-
née, & onaugmentera , ou 'on diminvera
par proportion dz la plus ou moins grande
quantit¢ de jus : on ne détermine rien non
plus fur la quantité d*oranges,qu’il faur em-
p]oyer, parce que les unes rendent plus de
jus, les autres moins, Toute Fartention du
Fabriquant doit tomber fur le choix des
oranges, qui doivent étre, comme nous
nb‘il'ﬂns dit, les plus douces qu'il fera poffi-

Cs

Y
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CHAPITRE CXIX,
De 2.4 Grenvap e

E Grenadier eft un Arbriffean trés-
A_ commun en Languedoce, en Provence,
& trés-connu dans ce Pays-ci, Le fruir qu'il
produit, qu'on appelle ici prenade, &
que les L.‘Lngueducuns a]al:-e!]r_'nt mi{}gran-
ne, eft de la claflz des fruits & écorce. Celle
de la grenade eft dure comme un cuir, de
couleur brune, obleure en dehors , & jaune
en dedans : ce fruit eft rond , garni d’une
couronne , formée par les échancrures du
calice, Il eft divifé dans fon intérieur, par
plufieurs membranes, qui font tour autant
de loges, remplies de grains entaffés les
uns {ur les autres, & d’une {ubftance char-
nué, trés-fucculente, de covleur rouge in-
carnate, exrrémement agréable au goiir,
& trés-rafraichiffante , tantdt aigre, 1antde
douce, ce qui différentie les efpéces, en
grenades aigres, & en grenades douces ¢
on les diftingue encore ccs efpeces, entre
celles & perits, & celles 3 gros grains,

Pour ﬁu’rﬂ le Ramﬁa de Grenade.

_ Pour bien faire ce ratafia, vous pren-
flrez des grenades douces 3 il faut choifir
Tiv
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celles dont les grains font les plus gros: les
grenades & petits grains font d un emploi
tres ingrat , & ne rendent prefque rien. Il
faut choifir les grenades les plus faines ;
quelles ne foient fur-rout ni gitdes , ni

ourries, parce que la moindre altérarion
Eans ce fruit influe néceflairement fur tour
lerefte du fruit, lui donne un goiir pourri,
ou amer, qui &te tout le mérite de la li-
queur qu'on peut en faire, & la gire ablo-
lumene: il faur aufli que ce fruit foic pris
dans {a parfaite maturité , ce que yous con-
noitrez par le vermeil du grain , qui eft
d’un brillant frappant, quand le fruic eft &
{on poinr. :

Ce choix fair, felon les connoiffances ;
que nuus venons dedonner , vous ouvrirez
votre grenade , en Oterez les grains, &
vous aurcz fur rout une exrréme attention &
ne point laiffer ces pellicules, ou membra-
nes, qul font les H;parations dans l'inté-
rieur ju fruir, parce gu'elles font trés-
ameres, & donneroient a votre ratafia une
amerrume trés-contraire  la douceur, qui
lui eft effentielle.

Quand vos grenades feront égrainées,
& que vous aurez arraché les membranes
{ufdites, vous les preflerez avec la main
dans un tamis, afin que le jus tombe dans
une terrine, fans mélange de grains, on
autres chofes, parce que fi le jus de vos
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grenades s'exprimoit avec un linge , les
grains froiffés donneroient encore un pofhc
amer a votre liqueur, ou ratafia ; votre jus
éranrainfi exprimé, vous ferez fondre dans
ledit jus le fucre, fans auere fyrop 5 vous
mertrez enfuite Peav-de-vie & de efprita
la canelle, & autres épices, le pafferez en=
fuire 4 la chaufle, pour le clarifier: quand
vorre ratafia {era clair, vous le mettrez en
bouteilles, & votre ratafia fera bon 4 boire
aubout de quinze jours, d’une beauté &
d'un gofit rare , & 4 coup flir, nouveau
pour Paris; mais aufli trés-cofireux.

Recette pour le Ratafia de Grenade fimple.

Pour deux pintes de jus, mettez cing
demi-fepriers d’eau-de-vie , une livre de
fucre, & de Pefprit de canelle , ce qu'il en
faudra pour affaifonner vorre ratafia.

Recerte double ou &' hypothéque.

Sur deux pintes de jus de Grenade , vous
merrrez une livee & demie, on deux livres
de fucre, cing demi-feptiers defprit-de-
vin, pour trois pintes environ, & de Ve[~
prit aux quatre €pices, {elon l'aflaifonne-
ment, que vous jugerez la plus convenable,

%*
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CHAPITRE CXX

>
SH.R LHI’FDTH’.EQUE EN GENERAL.

‘Origine du nom d’hyporhéque n'elt
L pasconnue des Diftillateurs,qui em-
ployent ; & moi-méme, je nefgais d quoi
il vientpour les liqueurs : mais comme tout
elt de convention dans ce monde, hypo-
théque en termede diftillation , fignifie li-
queur double , & c’cft ce qu'on eft conve-
nu d'entendre par ce terme.

" L'hypothéque donc, eft une liqueur

double , & ilaquelle le Diftillateur a don-

né toute la perfection , dontelle puiffe ére

fufceptible ; ou plutét toute la perfeétion ,
v'il eft capable de lui donner.

L’'hypothéque & fa véritable fignifica-
tion , eft un ratafia deuble en fruit, fait
avec des efprits & des épices , quiaroutle
corps & le parfum de fruir, la force des efs
prits, & la cordialité des épices.

Les vrais hypothéques fe font avec le
corpsdu fruit, quifert acompoler le fyrop
de ces liqueurs ; il n’entre point d’eau dans
Ies hypothéques pour faire fondre le fucre,
c'eft dans le jus du frgit , qu'il eftfondu.

Les hypothéques les plus ordinaires &
Res meilleurs, fons ceux de péches , d'abri=
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cots, decoins, de mufcar & de grenade.
Ces hypothéques,quand ils font bien faits,
font d’excellentes liqueurs , infiniment fu-
péricures aux ratafias , dont ils font Pame,
avfli clairs que les ratafias, quoiqu'infini-
ment plus moélleux , & conféquemment
auffi faciles , & mille fois plus agréables &
boire. Le fruit y a un gofit plus marqué &
plus fin . & 'hypothéque le rend aprés plu-
fieurs années avee tour {on parfum.

On peut, i 'on veur, faire des hypo=
théques avec toute fortes de fyrops , en
obfervant cependant de ne point augmen-
ter le fyrop en y metrant de l'eau : mais il
faut mettre fimplement dans votre fyrop
autant d'efprits qu'il en faudra , pour don-
ner a votre hypothéque la force, qu'il doit
avoir.

Si done, vous vous {ervezd es fyrops , il
faut qu'ils foient nouveaux , que ces{yrops
foient fairs avec desfruirs,qui ayent éré con-
fits, {eulement depuis trois ou quatre mois
au plus ; parce que c’sftalors, que le fruir &
le f?'rop font 2 leur perfedtion, & Ceftle
feul tems gquon puifle s'en fervir , pour fai=
re des hyporheéques ; & moins que ce ne
fullent des fyrops de fruits 4 écorce , qui
confervent leur parfum plustong-tems , &
ceparfum eft la partie effentielle de ces for=
tes de fruirs. .

Généralement dans toures les fortes

Ty
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d'hypothéques que wvous pourrez faire;
vous mettrez pour leur affaifonnement,
un peu d'efprit diftillé aux quarre épices :
ce qui leur donnera, outre la cordialité, le
gofit le plus flateur : mais les hypothégues
ci-deffus font les meilleurs, & les plus
ufirés.

Quand vous aurez fait un bon choix des
fruits, qui vous feront néceflaires,, vousen
tirerez tout le jus, comme fi vous vouliez
faire du ratafia. Quand vous aurez tiré
tout le jus fans y mettre d’eau; & quand
ce fucre fera fondu, vous y mettrez de I'el-
prit-de-vin, le tourt felon les recetres de
chacun, vous les paflerez enfuite 4 la
chaufle ; & quand ils feront clairs, fins,
vous les affaifonnerez de vos efprits des
quatre épices, & vous attendrez qu: I‘?ues
jours pour les livrer au Public , afin dedon-
ner le tems aux liqueurs de faire leur dé-
pbe, 'il sen doit faire, carilyen aquien
font, d'autres qui n’en fonr pas : mais au
bout de fix femaines, vous pourrez les li-
yrer en toute fiireré,

Au cas qu'il fe fit dans vos hypothéques
quelques dépéts, voustirerez par inclina-
tion votre liqueur au clair. Vous remettrez
de F'efprit de-vin dans votre dépée, & le
paflerez i la chaufle des liqueurs fines. I
deviendra clair, ‘

Cela fair, vous mettrez le tout enfem=
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ble ; & vous n’aurez plus d craindre de dé-
f.

g Voila la fagon de faire tous les hypo-
théques. Ce Chapitre tour abrégé quil eft,
fuffic pour les faire de quelque elpéce qu'ils
puiffent érre 5 & fera la régle de toutes vos
opérations, en cette partie. '

CHAPITRE CXXIL
Des Hvrres

Es huiles, ou eflences dont nous par-

lons, font des hoiles parfumées d'a-
mande de Ben & de Noifette, Nous allons
dire d’abord ce que font ces trois fruits ,
Ia fagon d’en extraire les huiles , & aprés
nous dirons la maniére de les parfumer.

L’ Amande.

L’amande eft le fruit d’'un Arbre, qu'on
appelle I’ Amandier , & eft trés-connu, Son
fruic 4 fon commencement n’eft qu'une par-
tie charnue , verte , cotoneufe en dehors ,
au dedans de laquelle fe forme un noyau
offeux , qui renferme fa femence. A quel-
ques uns de ces Arbres, elle eft douce, &
d'autres amere. Cette femence eft propre-
ment le fruit de P Amandier, & la {eule
chofe , qu’on employe, On en fait des hui-
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les, des pites, on le mange, on s'en fort
pour la pite d'orgear, ainfi que nous di-
rons. Cette femence eft couverte d'une pel-
bicule rouffiitre 5 fa chair eft ferme & blan-
che , forrdouce, & fort huileufe: on con-
fic cependant le brou des amandes dans
leur verdeur, & peu prés comme celui des
noix ; on les effuye pour bter le duver, qui
les couvre, & on les cueille & cet effer, au-
paravant que les coques, ou parties offeufes
del’'une & de Pautre , ayent durci, & on
les confic enfuite ; mais comme cette par-
tic ne nous regarde pas, ce fera de Phuile
fimplement que nous parlerons,

Le Ben.

Le Ben eft un fruira coque,, comme Fa<
mande, d'un Arbre, qu'on appelle Ben, ou
Behen. Cet Arbre croir dans "Arabie; on
caffe le noyau pour avoir la femence, de
laguelle on tire une huile que les Parfu.
meurs employent, parce gu'elle n'a point
dodeur d'elle-méme ;3 mais elle eft exeré-
mement fufceprible , des impreflions de
toutes les odeursdont on la veut charger:
elle a aufli le mérite particulier de ne ran-
€ir jamais , comme les autres huiles expri-
miées , & qu'elle fe conferve trés-longtems
au'méme dégré de bonté. Ceire huile lert &
effacer les taches, & leslentilles duvifage,
appliquée {eule, ou mélée dansles pomas
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des ? elle elt d'on ufage extrémement an-
cien, Les Diftillateurs tirent de lhuile de
ce fruir, qu'ils employent aux mémes ufa-

es que les Parfumeurs , pour faire des efs
%mcas d'odeur & des pomades.

La Noifetre.

La Noifetre eft un fruit A coque , que
produit un Arbre qu'on appelle le Noile-
tier. Ce fruir, tel que nous difons, eft cou-
vert d’'un brou peu épais, 8 enveloppé en~
core dans une efpéce de coupe évafée &
échancrée par le haut. Le fruit qui eft la fe-
mence de arbre eft renfermé dans une co=
que dure, de couleur roufiirre quand la
noiferte eft féche , & couvert-d’une pelli=
eule de méme couleur, Sa fubflance eft
blanche & ferme, douce & huileufe , com=
me I'amande. L’huile de ce fruirs'employe
encore avec fucces pour les cffences d'o<
deur , ainfi que nous dirons.

Pour faire ces huiles, on cafle la coque
deldits fruits, on en tire le fruit, onle
broye, & onle met dans une forte teile,
fous la prefle,, & on en exprime I'huile fans
fen; ou fi on latire au feu, on breye de
mime les fruits; onles mer dans une sran=
de poéle de fonte, en y met le fen de{%:-us;
& quand- les fruits ainfi broyés font aflez
échauffés, & qu'ils diftillent huile, on les
met, comme ci-deffus, dansune forte toi=
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le, ciu'cm met fous la prefle, & on en tire
T'huile comme ci-deflus.

CHAPITRE CXXIL

Ler Essences povr 255 Crevevx pars
FUME EF AUX FLEURS.

Ecr eft véritablement la partie du

Parfumeur ; mais comme les effences
font aufli bien celle du Diftillatenr, que la
fienne, & que les Parfumeurs ne favent, ni
{fedonnent ici la peine de les faire, j'ajoiite
au préfent traité lafagon de faire ces effen-
ces; ceux qui en voudront profiter, la
trouveront ; ceux qui ne s'en loucieront
point , la pourront paffer.

Pour faire ces huiles & effences , il faut
prendre une hoéte de fer blanc carrée,
d’environ un pied & demi dechaque face,
ou plus , & haute d’un pied. Tﬁ s’ouyre
pat le coté, comme une couliffe; vous

oferez une grille aufli de fer blane ,
piquée dru 4 la moitié de la- hauteur
de votre bogte; & louverture, ou cou-
difle, commencera deux doigts au-def-
Jous, & fe terminera au haut de laboéte.
Si vous faites beaucoup de ces effences .
vous aurez plufieurs boétes de Ia méme fa-
gon ; vous prendrez enfuite une toile de
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coton neuve , qui foit pliée en guatre , &
qui foit d’'un pied & demi, oudeux pieds
carrés, 4 proportion de la grandeur de vo-
tre boére. Votre toile érantainfi préparée ,
vous la tremperez dans I'huile de ben, ou
celle de noilette, & wvous choilirez dela
toile de coton, par préférence & toute au-
tre, parce qu'elle prend davantage l'huile :
mais au cas que vous n'en eufficz pas, ce
qui ne fe rencontre guéres, vous pourriez
vous fervir d'autre bonne toile , pourvi
quelle n'efit point éeé 4 la leffive : vorre
toile érant ainfi imbibée, vous la poferez
fur ladite grille; & pour le parfum defdites
huiles , vous employerez toutes les fleurs,

ul auront Podeur firte & apréable , telles
;]unt la jonquille, le jafmin rf’Efpagne, &
le petit jafmin, le lys, la tubéreufe, Peil-
ler, la fleur d'orange , le muguer, 8caurres
fleurs,qui ont les qualités des fufdites, Nous
n'avons pas encore parlé du muguet, il
faut en dire un mot ici.

Le iuguet.

Le muguet eft une plante, qui croit dans
les bois & les vallées ; elle reflemble bean-
coup au rttit lys, ce quilui afait donner le
nom de lys des vallées. Ses fleurs font en
cloches, blanches, évafées par le haut, dé-
coupées en cing oudix erénelures , d'une
odeur extrémement agréable : il y enade
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blanc, derouge, d'incarnat : mais tousne
différent que par la couleur de leurs fleurs,

Pour continuer le Chapitre, fi vous em-
ployez l'willet, il ne faut pasemployer des
ceili’-:rs i ratafia, mais vous employerez les
petits ceillets marbrés , blancs, & d'un
rouge foncé.

Quand vous aurez choifi les fleurs , que

vous voudrez emp]oyer, qui toutes doivent
fere fraichement cueillies, & dons leur for-
ce, vous en mettrez un lit , de celle avee
laquelle vous voudrez parfumer vorre el-
fence fur votre toile de coton, ainfi imbi-
bée d'huile , foit de noifette, foitde ben,
ou celle d’olive vierge , ou tirée fans feu;
ou vous pourrez metire un lit de plufieurs
fleurs melangées.
- Vos fleurs ainfi étendues, vous mettrez
fur ce lit une avtre toileds coton, fembla-
ble 4 la premiere , & pareillement trem-
pée dans Pune defdites huiles,

Si vous pouvez toujours employer 'hui-
le de ben, ce fera le mieux , par la raifon
que nous avons dit. Toutes les vingt-qua-
tre heures , vous leverez la toile de deflus ,
& remettrez un autre lit des mémes fleurs .
dont vous aurez fait le premier lir, &
changerez lefdites fleurs de cette forte,
chaque jour, pendant huitd dix jours.

L’efpace de vingwquatre heures fuffit,
pour dépouiller ablolument leur parfum ,
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dont ’huile de ben fe charge aifément. Ce
qui tombe d’huile au fond de la boére , par
cette planche de fer blanc percée, eft d’a-
bord parfomée. Vous mettrez d'abord cel-
le lden bouteille , enluite vous mettrez les
toiles imbibées d'huile & chargéesdu par-
fum de vos flcurs fous la prefle , & les pref-
fer pour exprimer toute Ihuile , dontelles
ferontimbibées , julqu'a ce que ladite toile
foit extrémement [¢éche , & cc qui en for-
tira, fera votre effence que vous mettrez
dans la méme boueille , ol vous aurez mis
I'huile,qui fe fera trouvde an fond de votre
boéte : vous lui donnerez quelque rems
pour repofer, & faire fon dépie, fi ils'en
fair 3 & enfuite la tirerez A clair, en laver=
fant doucement par inclination dans une
aurre bouteille. Cleft ainfi que ce font les
effences ; il nous refte a dire ce qu'eft la -
béreufe, & lolive, & 4 donner unefacon
de faire l'huile ou eflence, pour les che-
veux patfumés, de méme aux fleurs, tirdes
de la pére d'amande douce, ce que nous
allons faire dars le Chapitre fuivant.

La Tubéreufe.

Les fleursde'certe plante font blanches,
faites comme celles du Lys, en calice, éva-
fces par lehaut, & partagées en quatre ow
cing feuilles, grafles, onctueufes, épaif-
fes, & d'yne odeur i forte, qu'une tubé-
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reufe parfume une chambre entiere. Ay
ceeur dela fleur, eft une piftils, & quelques
étamines garnies d'une poufliére trés-fine,
Ceree plante punfle de fa racine plufieurs
feuilles femblables aux premieres ; mais
plus longues, plus larges, proportion-
nellement & leur grandeur. Certte plantea
I'odeur extrémement forte, & cependant
agréable, & par conféquent d’un ufage ex-
cellent en cetre partie, des eflences parfus
mées aux Heurs.

L’ Olive.

Ceftle fruit d’un arbre trés-commun dans
la Provence, le Languedoc , I'[talie, | Ef
pagne & autres Pays chauds , &c. Son
fruit eft oblong, verd, d’'un gofit extré-
mement amer, avant les préparations,
qu'on lui fait, fdpre au manger ; il eft
charnu &-extrémement huileux , & de-
vient noir en muriffant ; au coeur eft un
©s ou noyau nhlong, pcintu des deux chs
tés , extrémement dur & épais, & filloné
par pluﬁcurs %erfurcﬁ » ayant trés—pcu de
vuide , dans lequel eft une efpéce d'a-
mande.

Ce fruireltdu plus grand ufage par I'hui-
lequ’on en tire, 8¢ qui fait unedes parties
du commerce de ces Pays les plus confidé-
rables. On en tire de 'huile fans feu, qu'on
appelle I'huile d'olive vierge ; Ceft de cel-
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le-li que nous confeillons Pemploi pour
les effences parfumées.

CHAPITRE CXXIIL

L'huile ou effence pour les Cheveux parfu-
mée aux flewrs , & tirde de la pire d'a-
mande douce.

Omue il eft eflentiel de ne rien

omertre dela facon de tirer des hui-
les, ou effences parfumées, nous contis
nuons cette partie par celle qu'on tire dela
phte d'amande douce , parfumée aux fleurs 3
& voici comment cela {e fait,

On commence d'abord par parfumer la
Fite aux flaurs , enfuite on cn extraic'ef=
ence , qui eft aufli parfumée, & I'amands
dépouillée d'huile, fe réduit en poudre,
dont on fair une pite & laver les mains ,
;Lu‘cm appelle péte d'amande parfumée de

revence,, & qu'on vend trés-bien , outrs
Peflence, car elle occafionne d’aflez grands
frais.

Vous prendrez donc , pour faire cette
huile, ou eflence, des amandes douces ,
que vous pilerez extrémement fin: voug
paflerez cette poudre au tamis, & conti-
nuerez de piler, & repafler au tamis, ce
qui n'y aura pas paffé les premieres & fe-
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condes fois , julqu' ce que tout foit bien
pulvérifé & bien fin : vous aurez une, ou
plufieurs bo€tes de fer blanc, comme celle
que nous avons déerite au précédent Cha-
Eim:; vous érendrez fur la planche de fer
lanc piquée un lit des fleurs , dont vous
voudrez parfumer votre pite d’amande , &
mettrez lur ce litde fleurs une lic d'amanda
ulvérifée ; vous fermerez votre boéte, &
a laifferez en cet érat vingt-quatre heures;
au bour de ce tems, vous retirez les fleurs
& les amandes pulvérifées, remettrez les
fleurs & amandes dans le tamis 5 vous les
Faﬂ'n:rcz , pour en féparer les fleurs 5 vous
es remettrez enfuite dans votre, ou vos
boétes , comme la premiere fois, fur un
nouveau lit de la méme , on des mémes
fleurs ; que vous laiflerez encore vingt-
quatre heures , & continuerez la méme
pratique pendant huit jours , en oblervant
de changer ainfi les fleurs, comme ci-def-
{us, toutes les vingt-quatre heures ; au bout
dece tems, vous mettrez votre poudre d'a-
mande dans vn linge, ou pluﬁcurs; mals
qui {oient neufs & forts: vous lesmertrez a
Iz prefle ; & vorre prefle érant ferrée, vous
la laifierez trois heures en cert érat, & 'hui-
le qui en [ortira, {era parfaitement parfu-
mée ; vousla meterez enfuite dans un vail-
feau de verre biensbouché , & lui dennerez
quelque tems pour {z repolir, & fir e fon
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deplt , aprés quoi vous ladrerezd clair,
& la verfant par inclination dans une au-
tre bouteille , c’eft ainfi que {e fait Phuile,
ou effence pour les cheveux, 4 la pite d’a-
mande douce , parfumée aux fleurs.

Quant & cette pite, elle n'elt point per=
due, on laremet dans le mortier, onla
l]ile y & on la remet en poudre comme
a premiere fois ; on la merenfuite dans des
pots, qu'on bouche bien, de peur que le
parfum ne tranfpire & ne s’évapore; &
quand vortre pire eltféche, elleeft parfaire,
conferve fon parfum, que vous vendrez
enfuite pour pite de Provence. Je ne parle
pas dans ce Chapitre , & dans celui ci-
deflus , des huiles & eflences du cédra, on
de la bergpamorte, & des aurres fruirs a
écorce, cﬁm: on peut parfumer lefdites
huiles , ou effences , en employant leurs
quinteflences.

o 2
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CHAPITRE CXXIV.
DEs SYroprs.
Le Syrop de Capillaire.

ITA eft d'une extréme importance 4 un

Diftillateur de favoir faire les fyrops.

Souvent cetre partie eft la meilleure de {on

commerce , & d'ailleurs, il ne peur pas I'i-
norer, parce qu'il dic fgavoir manier le
ucre.

Lesfyrops les plus ufités , ce font les gy-'
rops gracienx : le refte eft la partie des
Apoticaires. Ce font les fyrops de capil-
laire , d’orgeat , de limon, de grofeille, de
violette, defquels je vais donner les re-
cettes 4 la fuite du {yrop de capillaire, par
Iec!ue] jecommence. Il favt dire d’abord ce
qu'elt la plante , qui donne le nom a ce {y-
TOp.

Le Capillaire.

Le Capillaire eft une herbe, ou plante,
qui vient dans les lieux fecs & pierreux, fur
les rochers, a Fombre , dans les murs, dans
les puits , comme la Scolopandre. Ses feuil-
les naiflent immédiarement de fa racine, &
font rangées imérriquement le longd’une

cite
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cite délide : mais ferme,roide & cannelée,
fur laquelle font plufieurs petites taches ou
rayus rouﬁﬁcres, & dlevées @ les feuilles
font petites, rondes, fermes , unies , d'un
beau verd, rangées fimétriquement des
deux cOrés, le long de cette cire, & fe
touchent ; elles font quelquefois d'un verd
mains foncé : quelquefois plus, quelque~
fois terne, Celui qui vient {urles rochers ,
donne & l'infufion, qu’on en fair un gofie
aromatigue ; mais fin & trés-agréable , &
eftd'un verd terne. Celui qui vient furles
murs eft d'un verd tendre & guai , & eft
encore forr aromatique 3 celui des puits eft
du plus beau verd , mais le moins forten
odeur. Cette plante eft rrés-pettorale ; &
trés-raff-aichillance,

Le Capillaire de Montpellier eft fur-
tout renommé , & |z plus eftimé de tous, On
fait plus d'afage de celui du Canada , que
de tour aurre ;3 parcequ'ileft le plus com-
mun. C'eft celui 13 fur tout qu’on employe
pour faire fe fyrop qui porte fon nom.

Quand vous aurez choifi le Capillaire,
ainfi que nous yvenons de ledire, vous le
mettrez dans une poéle d confiture avec de
l'eau, vous le ferez bouillir , julqu’a ce
que votre eau ou déco@ion foit bien am-
brée ; & lorfque vous verrez que la plante
fera fuffifamment imbibée & infufée , &
qu'il fe fera précipité au fond de l’%ﬁu , fans
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que vous l'ayez plongé avec I'écumoire ,
vous le tirerez du feu, ol vous paflerez
la décotion ou infufion dans un ramis,
laifferez égolicer vorre Capillaire 3 vous.
nétoyerez enfuite la poéle, & mertrez de-
dans vorre fucre ou caflonade , avec Peau
qui avra fervi @ infuler le capillaire, le
metteez {ur le feu, & remuerez le fucre,
julqu'd ce quiil foit bien fondu. Aprés
cela vous cafferez des cenfs , vous Grerez
les jaunes, & ne prendrez que lesblancs
que vous metrrez dans de eau fraiche , les
battrez bien, avec des branches d’oziers,
dépouillées de leur écorce, afin de les bien
faire moufler. Quand vorre fucre & Peau
bauiliiront , vous jetterez une partie de vos
blancs d’eufs , ainfi préparés; & vous
attendrez que 'écume {oit montée, & arra-
chée & vosblancs deeuls, qui refteront tou-
jours fur le fyrop ; alors vous I'écumerez;
& aprts avoir écumé votre fyrop, vous
remetirez encore des blancs d’ceuls, com-
me la premiere fois, julqu'a ce que vorre
fyrop foir parfaitement clarilié. Vous lé
cumerez , ainfi qu'il eft dic, & le laifferez
bouillir, jufgu'a ce qu'il commence 4 g'é-
paiffir, & fe réduire en confiftence de fy-
TOp , €& que VOous pourrez connoitre en
bouillant : ear quand le fyrop avance d'é-
ere fait , un trés pedr few le fair Mmanter,

& dailleurs on le gofice ; & quand il eft
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fair, onle paffe parle tamis : enfuite il faue
le laiffer réfroidir, 8 quand il eft froid ,
on le met en bouteille,

Cleft 1d la véritable fagon de faire le fy-
rop Capillaire. Obfervez qu'il faur que
vorre {yrop ne foit, ni wrop clair, ni
trop épais; trop clair, vorre fyrop fer-
menteroit, trop épais, il candiroicé fe
cryftalliferoit. Le point véritable eft de
fcavoir le milicu julte dans ces deux cas,
qu'aucune régle ne'donne , & que le Diftil-
lateur n'acquiert qu'avec la pratique &
beaucoup de raifonnement.

Si vous voulez que votre {yrop aitune
couleur moins ambrée , vous ne ferez (im-
plement que faire infufer le Capillaire du
{oir au matin , fur la cendre chaude fans le
faire bouillir ; & quand vous aurez paflé
vorre infufion , vous ferez votrefyrop avec
cette infufion. On prétend que ce dernier
eft plus propre pour les malades, que ce-
lui qu'on fait bouillir,

Recetre paui‘fm're le fj‘rop Cap{'ﬂfae'rr.

Vous prendrez deux onces de Capillaire,
& quatre’ pintes d'eau, fix livres de fucre
ou caflonade, trois eeufs, i vous em-
ployez du fucre, & fix ceufs; fi vousvous
fervez de caffonade, le tow Jpour trois
pintes ou rrois pintes & chopine ,
au plus, §'il doit éwe employé prompte-

Vij
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ment, le réduire & trois pintes, & fuivre vo-
tre Chapitre dans tous les points , fi vous
voulez le bien faire, & le faire bon.

¥ -

CHAPITRE CXXW

Lz Svaeor ’Orce st

LE {yrop d'orgeat, eft de ceux qui {one
lz plus en ulage. Ons'en fert dans plu-
fieurs mailons, préférablement 4 la pire,
pour laquelle il faut beaucoup de prépara-
tion, & un grand rravail. Le {yrop cepen-
danteft inférieurd la pice; mais il eft d'un
ufage plus commode, parce que la pire en
vielliffant, fe {éche & s'aigrit, & d'ailleurs,
il faur la paffer par I"étamine , pour faire
l’orgeat, Ou par un Hngc X iorﬁ:lu’on le veut
boire 3 au lieu qu’en prenant une certaine
quantité de {yrop d'orgeat, que vous bat-
tez bien dans l'eau, votre orgeat eft fair
fur le champ , & vous |2 pouvez boire §
mais que la plite foit meilleure, & le fyrop
plus commode,, je laifle cette queftion a dé-
cider, pour dire & mes.Lecteurs comment
fefairle lyrop d'ergear,

Vous prendrez des amandes de Proven-
ce, vous aurez foin de les choifir de I'an-
née, fraichement caffées, ce que vous dil-
tinguerez facilement par la fraicheur de
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leur couleur : elles font ordinairement plus
blondes, & moins ridées , quand elles font
fraiches.

Vous mettrez deux onces d'amandes
ameres , par livre d'amandes douces : vous
mettrez lefdites amandes dans un vaiffeau,
ou terrine , avec de 'ean bouillante par
deffus , afin de les dépouiller plusaifément
de cette peau rouflitre qui les couvre j vous
les jetterez enfuite dans 'ewn fraiche, & me-
fure que vous les aurez pilées ; & lorfquel-
lesle feront toutes, vous les tirerez de cette
cau fraiche, les pilerez dans un mortier , &
les pafferez fur une pierre bien unie, pour
les broyer encore avec un rouleau de bois,
en y mettant de tems & autres quelque peu
d’ean, comme pour faire la pire, %e peur
que vos amandes ne {e tournent en huile.
Quand vorre phte {era ainfi faite, vous la
délayerez dans un peu d’eau, & la paflirez
par 'éramine . vous preflerez fort, pour en
exprimer bien la fubftance ; & comme il
pourru]threﬂcr encore beaucoup de lait dans
votre pite, vous la redelayerez dans de
Pautre eau, une leconde fois, & méme une
troifiéme, 'il eft befoin , afin qu'il nerefte
point de lait dans la péite. Oblfervez tou-
Jours de mettre trés-peu d’ean , & chaque
fois que vous laverez votre pire, afin que
le lait en {oic fpais : vous fersz enfu'te du
fyrop i P'ean fimple, aveclefucre & l2ré-

V iij
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duirez i cafler, c'efl § dire , qu'il fe chryf-
tallile, & qu'il foir prét A candir ; alors vous
mettrez votre lait d’amande, & le laifferez
bouillir 3 vous aurez cependant lefoindele
remuer pendant quelque tems, aux pre-
miers bouillons, {elon lon épaiffenr, parla
forcedu fucre 5 & quand vous vous apper-
cevrez que votre {yrop fera aflez épais ,
vous le retirerez du feu, pour le laifler ré-
froidir, & de tems 4 autres, le remuerez 4
pour empécher que votre orgeat ne monte
trop. Lorfqu'il fera [roid, vous le muttrez
en bourgille , en remuant roujours votre fy-
rop. 5i vous voulez que vorre fyrap fente
Ia fleur d'orange, vous mettrez de l'ean de
fleurs d'orange dans le laic d’amande, ou
telle autre odeur , dont vous voudrez que
votre fyrop foit parfumé,

Ce Chapitre eit effentiel dans tous fes
points , ainli il eft bon de n'en omettre au-
cun.

Rﬂ:ettf pour qudn's anrz: deﬁrmp d’or'gm ta

Pour fairz quarre pintes de ce {yrop,
vous employerez fept livres de fucre, une
livre d’amandes docces, deux onees d'a-
mandes amercs , ou quatre onces d'aman=
des de noyau d'sbricor de 'année , parce
qu'elles font beauconp moins ameres que les
yraics amandes.

Si vous ajoiltez de la fleur d'eranges,
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vous en mettrez 4 diferéuon, letout, felon
votre juzement, le gotic général, & le goiic
des particuliers que vous voudrez coaten=
fer.

CHAPITRE CXXVL
Le Svror ps Lirarow.

LE {yrop delimon eft autant en ufage;
que czlui dorgear. On s'en fere de
méme pour les rafraichiffemens, dans plu-
fieurs maifons. Pour bien faire ce fyrop, il
faut choifir des limons qui ayent I'écorce
un peu épaifle , & la counleur de ladire écor-
ce plus p;”:le que celle du citron. Il faur pour
employer le limon, qu'il n’ait aucune tache
de verdeur, 8 que fa couleur cependant tid
foit pas bien jaune, parce que lorfqu'il eft
verd , il ncft pas fi fucculent, & le juseft
plus acide & moins bon, que quand il eft
pris & fa maturité; & lorfqu'il eft trop jau-
niz, le {ucre en devient trop doux & moins
propre, parce ques’il ne H:ur pas qu'il foir
trop aigre, aufh faur.il, qu'il aitune petite
pointe , qui fait tout Pagrément de ce froit.
On coupe les zeftes de cefruit, on les fait
bouillir dans de P'eau, & on paffe certe dé-
co@ion par le tamis: enfuite il faut faire un
fyrop & caffer, c’ell-a-dire, prét 'avf:el chryi-
1y
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tallifer, ou candir. Avec Peaun ol vous au-
rez fait bouillir vos zeltes; & pendant le
tems que votre{yrop cuira, vous prefiercz
vos limons , pour en tirer le jus ; & quand
vous les aurez preffé, vous paflerez le jusi
la chaufle, pour le clarifier ; & lorfque vo-
wre {yrop fera faic , comme nous avens dit,
vous le tirerez du fen, vous mettrez votre
jus dansle fyrop , en le verfant doucement,
& vous remuerez le [yrop: quand tour le
Jus fera verfé, & fuffifamment remué, vous
ie laiflerez réfroidir , pour le mettre en bou-
teille: c'eft ainfi que fe fait le fyrop de li-
mon ; & {i, ayant befoin de faire ce fyrop,
vous ne trouviez pas de limons, vous em-
ployerez des citrans & leur place, cn ob-
{ervant exatement tout ce que nous ve-
nons de dire dudégré de maturité , & pour
Ia fagon de le faire. Vous obferverez de ne
mettre le jus dans le fyrop qu'aprés la cuil-
fon, & vous ne le ferez plus bouillir,
quand vous l'aurez mis, parce que ceue
petite pointe d'aigre, qui fait la meilleure
partie de fon mérite, fe diffipervit, & vo-
tre {yrop ne vaudroit plus rien.

Recette pour quatre pintes de fyrop de Li-

mon.

Si vous voulez faire quatre pintes de
fyrop de limon , vous ferez votre décoc-
tion, comme pour le fyrop de capillaire;
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vous mettrez les zeftes do fruit , avec qua-
tre pintes & chopine d’eau, fepr livres de
fucre ; & vorre {yrop érant prét & caffer ,
vous mettez une pinte de jus de limon , ou
citron ; mais la quantité deslimons, ou ci-
trons, n'eft pas bornée, parce go'un froic
rend d'ordinaire, plus ou moins qu'un au-
tres

CHAPITRE CXXVII
Le Svror b Grorsriie

" E fyrop de grofeiile, eft une boiffon
L quon fait, pour fuppléer au défautdu
fruit, qui ne dure an plus, que deux mois
dans I'annde ; & dans le refte, il {e trouve=
roit un vuide, pour ceux qui 2ime ce rafrai-
chiffement : c'eft done pour conferver ce
fruit, qu'onfaic lefyrop de grofeille.

Vous prendrez des profeiiles dans le fort
de leur faifon , qui foient parfaitement mii-
res, vousen &terez les prapes , les éera-
ferez , & les pafferez dans un lingz blanc &
fort, pour en bien exprimer tout le jus ;
pour ce, vous les preflerez bien fort, vous
clarifierez votre jus, en le faifant pafler 2
la chaufle ; & lorfyu’il fera clair fin, vous
y-mettrez autant d'eau qus vous aurez de
jus , parce que le fruictour feul de co jus de-

Vv
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vicndroie gelée , au liew d’érre fimplemeng
fyrop : vous mettrez votre fucre enfuite
d)ans ce jus mélangé avec de Peau. Sivous
employez do fuere, vous clarifierez toue
enf.mble fur le fen. Si c’clt de la caffonade
qu: vousemplayez, vous commencerez vo-
tre fyrop 4 Peau fimple, avec la caflonade,
& leclarificrez & fond, avant que de met-
tre votre jus, fans dere mélé d'ean, dans
votre fyrop, fimpliment clarifié, qui fera
une nouvelle dcume , que vous mettrez &
part. Cerre écume n’érant pas mauvaile,
vous la mertrez dgoliter dans un ramis,
vous mettrez ce qui fera égofité dans votre
{yrop ; vous ferez cuire votre fucre 4 pro-
pos ., dans une poéle a confiture 3 & quand
1l fera comme il doir érre, vous le retirerez
dufeu, & leluiflerez réfroidir, ponrle met-
tre en boute lle..

Voila la fagan de faire le fyrop de gro-
feille: nous donnons tous ces Chapitres
abrégé ; mais-auffi rien ne s’en doit négli-
ger. Il (aut i ce fyrop une trés-grande at-
tention, fans quel vous pourriez bien le
manquer , ¢e qui ne laiffe pas darriver
fort {ouvent & ceux quife croyent {upé-
Tieurs aux rcgles , & cherchent des nouvel=
les méchodes, Ce Chapitre doit éere fuivi
exaftement, toutes les parties en font el=
fentielles. 11 faur que ce {yrop foir trés.
¢pais, & cependantil ne faur pas qu'il fige,
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Recette pour quatre pintes de [yrop de gro-
Jeitle.

Pour faire quatre pintes de ce fyrop,
vous prendrez {ept livres de fucre , deux
pintes & demie d’eau, deux pintes de jus
de grofeille, & enluire vous clarifierez vo=
tre {yrop avec des blancs d'eenfs, A Pordi=
naire.

T TS W

CGHAPITRE CXXVIILL

Lz Svror o Frorsrre.

E toutes les fleurs dont on peut faire

des fyrops, telle qu'eft la fleur d’o-
ranges & autres, iln’y ena pas deplos en
ufage , ni de meilleure pourcer emploi,
que la violerte. Ce fyrop eft particulierpar
fa fagon & par facouleur;, qui eft d’un bean
violet foncé, le feul' de tous les lyrops qui
ait certe couleur : il conlerve la lzu;aviré de
fon odeur, & on s'en- fert pour phificurs
remedes3 mais ce fyrop eft wris-difficile a
faire. Il fant ‘prendre la violette, qoi viert
au commencement da Péintems, c'eft tou=
jours la meilleure & employer. Il ne favt fe
fervir que de Ta fimple ; 1a double n’cft bon=
ne que pour en extraire la coulesr, Il face
la prendre dans le tems le plus chaud & le

¥vj
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plus fec de Ia faifon ; vous I'éplucherez,
&rerez le vert, & mettrez infuler les feuil-
les de cetre fleur dans un por, avee un pen
d’eau, fur la cendre chande; mais il faur
bien prendre garde que vorre infufion ne
bouille , parce que la couleur deviendroit
verte 3 alnfi vous aurez {oin de bien ména-
ger le feu, pour faire cerre infufion.
Lorfque vous aurez préparé votre infu-
fion , ainfi que nous venons de dire, vous
la pafferez dans un ramis, & ferez enfuite
votre {yrop a cafler , préua candir; & lorl-
que votre {yrop fera fair, & parfair, vous
Piterez de deflus le feu, & le pafferez ay
‘tamis, que vous mettrez {ur un Laflin cu
vous aurez mis vorre infufion , afin que le
{yrop paflant a rravers le tamis, tombe dans
Pinfufion. Auffitdr que le f?rrop fera paflié
par le tamis , & mélé avec l'infufion , vous
remuerez bien ce mélange, julju’a ce que
le fyrop & Tinfulion folent parfaitement
incorporés 'un dans l'auwre; & quand le
tout {era froid , vous le mettrez en bou-
teille. Il faut obferver, qu’il ne faut pas laif-
fer refroidir Uinfufion aux flzurs, pour
mettre le fyrop , parce qu’en paffant p'-.'ll'li
tamis, & tombant dans Uinfufion froide ,
il fe figeroit fur l'infufion, attendu que ce
fyrop eft prét & candir , lorfque vous le re-
tirez du feu; & en conlervant la chaleur
de Pinfufion, votre fyrop e mélera plus fa-
cilement.

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 481 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=481

BEIT Sante

de la Diftillation. 469
Ce fyrop eft trés-agréable & prendre
avee lethé ; 8 fi on sen fert rarement, c'elt
parce, qu'il eft trés - cofiteux. Le prix. que
I'on eft obligé de le vendre, fait que la
confommation n'cft pointavaniageufe an
Diftillareur. Je dois rccurnmang-ar ex-
‘trémement V'attention powr ce fyrop ,
parce que faure d'acrention & linfufion, ou
aufyrop, unzinfinité de perfonnes le man-
uent; & le leul moyen d'éviter cemal, qui
E*:it une perte, eft de fuivre exactement &
‘de tour point, ce qui elt dit dans ce Cha-
pitre. Pource qui rcgarde la violette, vous
lirez ce que nous en‘avons dit A la partie
des fleurs, ol nous avons expliqué wout ce
qui regarde certe fleur.

Recerte pour quarre pintes de Syrop de Vio=

letre.

Pour faire quarre pintes de ce {yrop,
vous employerez fepe livres de fucre, qua-
tre pintes d'eau, trois ou quatre ceufs, pour
clarifier, & d.ux livres de leurs de violette,
& que ces deux livres ne fourniffent qulune
ginrc de dé aftion Si elles fourniffoient

avantage , le {yrop ne feroit pas aflez
¢pais, & il pourroit fermenter.

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 482 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=482

BEIT Sante

470 Traité raifonnd

CHAPITRE CXXIEIX

Sver rovsr zEr Svroen

Es différens {yrops dont nous venons
de donner les recertes , {uffifent pour
mettre nos Lecteurs & méme de faire tous
les fyrops qu'on peut faire, en fuivantavec
atrention , pour chague efpéce, le Chapi-
tre qui traite de celle qu'on fe prepofe de
faire, & on fera toujours bien. Le fyrop
d’orgeat fuffit pour infltruction générale de
tous ceux qu'on peut faire des truits 4 co-
que , des graines & femences froides. Le
fyrop decapillaire eft la regle de ceux
qu'on peut faire de tous les vulnéraires. Ce-
lui de grofeille met aw fait de la fagon de
faire tous ces fruits rouges, eomme la
miire, la priotre & la grenadé , & autres,
&e. Le fgrop de limon indique la fagon
d’employer- les fruits 4 écorce dans certe
rtie ;comme la bigarade , la bergamorte,,
Ecédra-, & I'crange de Portugal; deforte
e , dans tous ces cas, vous avez une mé-
310&2 fervant de regle pour tous ceux de
cetee efpéee, & I'un de ces fruits fait regle
pour tous les autres , dans les matieres de
méme elpéee,
Si vous voulez faire quelque fyrop de
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Heurs blanches, vous ferez une infufion ,
ui vous tienne lieu de décoftion, ceft-3=
ﬂire » vous prendrez vos fleurs, que vous
ferez bouillir dans de P'eau, dans laguelle
vous ferez vorre fyrop, aprés avair paffé
ladire déco@ion, ouinfufion, parle tamis.

Si vous vouliez extraire la couleur de
certaines fleurs, vous feriez comme pour
le fyrop de violette. Nous avons dit qu'on
la farfoit infufer 4 chaud, c'eft-a-dire, fur
des cendres chaudes , ou petit feu bien cou-
vert, & vous ferez toujours {iir de réuffir,
8 de dépouiller parfaitement les fleurs de
leur couleur, & méme de leur Parfnm , en
obfervant ce poinr.

Sivous faites des fyrops de racine; com<
me celui de guimauve & autres, vous ra-
clerez & laverez vos racines , les fenderez,
& les ferez bouillir 5 & Peanqui aura fervi
4 faire cette coftion , vous lervira pour
faire vorre fyrop, quand vous 'aurez pal-
{ée au tamis.

Ces fortes de fyrops ne font pas d’un
grand ufage, pour le golt précifément 3
mais il eft Bon de lés {avoir faire, parce

u'ils font remedes. Sur la partie la plus
gacite, 4 un homme qui a quelque pra-
tique , rien n'elt recette en cette partie,
Faﬂ:c que dans It méme fyrop, les uns
e veulent plus fort en fruit, racimes ,
wulnéraires , fleurs ou amandes , que

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 484 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=484

BEIT Sante

472 Traité raifonné

d’actres  mais la euiffon eft lefeul véritable
pointd atraper , & le jugement , & beau-
coup de pratique, font pour ce point les
{cules recettes.

—_—

CHAPITRE CXXX

SvrrerInrvrion s

L’Infuﬁcrn par laquelle nous terminons
le préfent traité, a cependant précédé
la diftillation. Nos Peres, quiignoroientla
diftillation , s*¢toient d'abord fervi de l'in-
fufion;; elle venoit la premicre a l'efprit,
fans érude & fans art. Le vulgaire de nos
jours fe fert encore des infufions : cepen-
dant , d’elle 4 la diftillation , qu‘f:“f prodi-
gieuﬁ: différence pour la beauté, le gﬂﬁt,
& méme le profic ! Cependanr, quelque {u-
périeure que foitla diftillation & l'infufion,
un Diﬂiﬁateur ne peur pas l'abandonner
ablolument ; il lui eft extrémement utilede
la connoitre, & defavoir la pratiquer , dans
une infinit de circonftances, & ce , pour
beaucoup d: riifons. La premiére eflt quiil
faut contenter plufieurs perfonnes qui fone
trés. perluadie ,& auxquelles on n’brera ja-
mais de I'eliris, que tout ce qui eft paffé 4
YAlanbic, eft priiudiciablz 4 Ja fanté, En
fecond ien, Ceft . wel'e faic la plus grande
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artic de la {cience méme des Diftillareurs
5.3 préfent , & qu'il feroit honteux d'étre en
défaue fur la partie la plus inférieure de cet
art, vis-4-vis de gens, qui n'ont de connoif-
fance du métier, que cette feule, & parce

u'elle eft celle de prefque tout le monde,
%miﬂémcmcnr, ceft qu'elle eft d’une rel-
{ource infinie dans les endroits ol 'on n'a
pas des inftrumens pour diftiller. Enfin,
pour €tre en ¢Erac de faire tour ce qui ne
.peut pas paffer 4 Alambic, fansdomma-
ge, & pour lequel il faut néceffzirement
avelr recours a Uinfufion,

Ce qu'on entend par. infulion, c’eﬂ une
boiffon, qui a ris le gotie de ce qu on juge
4 propos d lren tufer.

On fait ge pluficurs fortes d'infufions &
V'eau, pour les fyrops & remedes. On en
fait au vin, pour remede auffi. A Peau-de-
vie, & A l'elprit-de-vin, pour des liqueurs
& ratafias.

On mert donc la recerre dans un vaiffean
qu'on bouche bien: on pulvérile leldires
recettes, cu on les laifle dans leur entier ,
comme i on les vouloir diftiller, & on
les remue tous les deux ou trois jours,
pendant quinze. jours, un mois, fix fe-
maines , ou deuX mois » aprés lequel tems
on les tire doucement, julqu'a ce que le
marc demeurea {ec; & enfbite vous les mé«
lerez avec le fyrop préparé, 4 cet effet,
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qui n'affoiblifiz point votre infufion, &
aprés on pafle le tour 4 la chaufle. Il eft des
infufions plus promptes'y il y en a de huic
jours , telles font les infufions , on digef-
tions d'épices : d'aurres de vingt- quarre
heures , comme feroient czlles faites pour
dépouiller les fleurs de leurs couleurs, &
autres, dont nous avons parlé dans plu-
fieurs endroits de ce traité, On fait 4 Pean-
de-vie des infufions des plantes aromari-
ques; cerufage eft commen parmi les Bour-
eoir. On expoloir avrrelois les  infulions
au Soleil 5 d'avtres les mettoient fur e feu:
quelques perfonnes en fontencore de cette
fagon ; mais elles ne favent pas que le feu
ui poulle Pinfuficn, lui donpe un goit
zranger s & diminue les efprits. Pour faire
lés infufions en général, il faut les placer
dans des endroirs bien frais , excepré quel-
ques cas , comme ceux d’extraire les cou-
leurs des fleurs, & quelques autres. Noos
avons donné afliz de recerre d'infufion,
Eour que nos Lefteurs ne doivent point
tre embarraffé, & affez de regles de con-
duite , pour les mettre 4 méme de ne pasfe.
tromper,

EI N..

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 487 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=487

BEIT Sante

475
ke ek
TABLE

DES CHAPITRES:

CuarmiTre L. DE A Distinratiod
en gsrne'mf . pag. ¥

1L De la Diflillation en parti=
culier., &

TII. Des Alambics, & de leurs
différentes conflruétions, 6

IV. Des Fourneaux & de lewr
confTruftion , ir

V. Desaccidens qui peuvent ar-
river en diffdlant , T4

V1. Moyens de prévenir les accie
dens ; premierement le dé<

ng'E'l ieﬁ:u & le luteage, 13

VIL Desremedes qu'il faut appor=
ter aux accidens Uorfqu’ils

arrivent , 23

VIIL. Surla néceffité de rafraichir
Souvent F Alambic ; autre

moyen de prévenir les ac-

cidens , 28

IX. De la néceffité de mettre de
Peau dans I' Alambic pour

plufieurs diftillations , 31X

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 488 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=488

BEIT Sante

476 TABLE
Cuar. Xo Des avantages de c.’m:‘rw
Diftillation en parr:cmer

Comment on diffille dg ' A-
lambic ordinaire au ré-
rigerent , hid,s
Comment on diffille aufa-
ble , & dans gue! cat il
faut Sen fervir , 36
Comment on diftille au
bain-marie ; avantages
de cerre maniere de dif=
tiller , 37
Dans quels cas on doit fe
Servir des Alambics de
terre & de verre ; avan-
tages & incoaviniens
deiruriﬁ&glj E
Avantages de la Dift:lia-
tion au ferpentin . 39
Avantages de la Diflilla-
tion au bain de Va-
peurs , 42
Dans quels cas on doit ¢
Serwir duw fumeer , du
marc de raifin , B de

la chanx , 41

XI. Ce qu'on nift 1He, 42
XII. Ce qui Diftille , 45
.3efmmn. de Defpric .

it

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 489 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=489

BEIT Sante

DES CHAPITRES. 477
—— Des E [Jences , p. 46
—— Des Eaux fimples .

47

—— Des Phlegmes . ibid.

Cuar. XIIT. Quandon Diflille | 52
XIV. Surla filtration des Ligueurs

& le pdﬂ&g&d 2 Chauffe.

I

XV, Dela fermentation., Er;?es

matieres qui pewvent don=

ner de UF au-de vie , 62

XVL De la maniere de faire de

UEau~de-vie , les boiffans

propres a cetre ﬁ:.!':rique‘,‘

la lie & le marc devin, 8

XVIL De U'Efprit-de-vin . fimple
& redlifié . 74

XVIIIL. Du choix & des prewves de

PEau-de-vie, & de 'Ef~

prit=de-vin, tant fimple

que redlifié | o

XIX. De la connoiffance & du

choix des fleurs gu’om em-

ploye dansla Liftillation ,

81

XX. Dela connoifance des Frmgr,

¢

XX De la connoiffance des Plan-

tes . aromarigues &r vul-
NEraires, g

. 7
XXIIL. De la connoiffance des Epi-

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 490 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=490

BEIT Sante

478 T B LR
ces & des Grains . p 59
CH, XXIIL, DeraFrevrp'Osance,
o1
Néroli & Fau de Floun
d'Orange double , 42
Eau de Fleurs d'Orange,

Liqueur, o

XXIV. Dela lafe, 98
XXV. Du Lys, 101
XXV Del'Qeillet, 104
XXVIL Dy Jafmin . 109
XXVIIL Dela Fislerte 112
XXIX. Dela Jonguille, 11§
XXX, Des Cordenrs & des Teintures
;feﬂr:rr.l'.rd 117

Fourfaire la couleur rouge
& les nuances ,  ilud,
Fagon de faire la couliwr

Jaune . 123
Coulvur violetre, & le vio-
bet pourpre | 124

Couleur Mewe & la teintu-

re rzn:rﬁmr: 5 129

XXXI. DEes PranTEs aramariques,
(5 en premier liew de la L a-

watde | 131
uine:[fence de Lavande,

& aurres Végdranx aro-

mazigues . 140
XXXII. De la Aarjolaine, 143
XXXI1I1, De la Micliffe, 146

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 491 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=491

BEIT Sante

DES CHAPITRES., 479
Cu. XXX1V. Du Komarin, p: 149
Eau de la Reine d'Hon-

rie . ihid,

XXXV. Du Mé'idor, 152
AXXVI, L' Ajpic,le Thym .la Bafilic
& la Sauge, 174

Diviston. Le Thym &

le Bafilic en liqueur,

ean d'odewr , tant fim-

ple. que [piritusye. Le

“Thym, 157

Le Bafilic, 159

XXXVIIL. Des Fulnéraires . 162
XXXVIIL L'Eau Fulnéraire , appellée
communémens Ean 4 Ar-

quebufade , 16§

XXXIX. Dses Frurrs, 188
_ Le Cédra, ibids

XL. Dela Bergamotte . 19§
XLI. DuCrtron . 199
XLII Du Citron Chinois . 204
XLII. Du Limon . 207

XLIV. De la Bigarade , 209
XLV. De fOr.z.r:Lu,e de Pe.r:srgai -
21X

ALV, Des Q:r:’mgﬂénce;decéu‘on_,
de Ligarade & de Lonon.

La n:r;ﬂiré & la ﬁ:g::r.l
d’emplayer les Quénrgﬂén-

ces. Kecapawation fur tous

les fruirs & éeorce . qidon

employe verds , 215

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 492 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=492

BEIT Sante

480 TABLE

CH. XLVIL Des fruits & I Eau-de-vic ,
Pag.:tg
L’ Abricor . ibid.
XLVIIL e la Péche. 220
XLIX. Dela Preffe, 22§

L. De la Reine Claude , & de

fa Mirabelle , 22

LL. Du Rouffeler , 229
Pour confire le Raifin a

Peay~de-vie , 23il
LIL De tous les Fruits 4 PEaw
de-wie, 232
LIlL DesErices, 23§

La Canelle , ibids
Le € innamomum . 237

LIV. Du Macis, 239

LV. De 12 Mufeade , ! 241’

LVI. Du Girofie, 243
Eau de Clou de Giroffe

ibid,

Eau Clairetre & Ardelle de

Chamberry , 2:};

LVIL. Des Quinteffences des Epi-
CEs , "c]-'?

LVIII. Des Grarxs, 254
Pour faire 'Eau d’f!ms A

ibid,
L’Ejprit & Anis . 258
LIX. Dy Fenouil 5 261

LX: De la Coriandre . 26y
LXL p. i’.riﬂge'lig_-ire i 267
Dy

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 493 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=493

BEIT Sante

DES CHAPITRES.

Caar. LXII.
LXIII.
LXIV.

LXV.

LXVL

LXVII.
LXVIIL

LXIX.
LXX.

LXXL
LXXIL
LXXIL.
LXXIV.
LXXV.
LXXVI.
LXXVIL

LXXVIIL
LXXI1X.

LXXX.

481

Du Geniéyre,  pag. 271
DuCélery , 275
Du Perfil. 277
Eau des fept Graines , 278
L2 Arneree , ibed.
Dy Caffe . 281
Du Chocalat . 235
Des LiouEurs comrLr-
QUEES, 287
L'EawdOr ., ibid,
Del’Eaud Argent . 290

DelFawd Abvicor ,de 'Eau
de Noyaux ; & lcs quali=
tés des Amandes propres &
la fatre , 201

De 'Eau de Mille-Fleurs ,

216

Des Eaux Cordiales, 259

DelEaude Fucelle, 302

De PEau Divine, 304

De PEau du Pere André,

308

De I'Eau d la Béguille du

Pere Barnaba , 310

De 'Eau de Cédra blanc .,
312
Du Parﬁafr- Amour | 314
De 'Eau des Quarre Frues,
316
Del’Eaudes Quatre- Epices,
320

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 494 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=494

BEIT Sante

48% TABLE
Cu. LXXXL Del’Eaudes quatre Graines,
P 323
LXXXIL DePEau des Quatre Fleurs,
ou le Bouguer des Bou-
quets . 326
LXXXIIL De?lEau Romaine, 329
LXXXIV. Dela Favorite de Florence,
[
LXXXV. Du Rqﬂ::ﬂf de Turin . gg:
LXXXVI. DelEau Kfupn'aiu s 33§
LXXXVIL Dela Beile de Nuit . 337
LXXXVIIL De e Créme de Barbades,
339
LXXXIX. Des Equx des Barbades.342
XC. L'Efeubac de Franee . 349
Dt Saffran . ibud,
XCI. DelEfeubac £ Irlande . 354
XCILI. Del'Huilede Fenus , 356
XCLUL. Des Eaua- de-vie d' Anday:,

& de Damizgic, 359
XCIV. Dgs Opeugs, 36y
L’ Ambre ihid,
Le Mulc . 362
La Civette , aid.

XCV. Des Eauy dodeur , aux
fruits d écorce , en efprits

fimples & redlifies . 366

XCVI, Des Eauy d'odeurs.aux Epi-
ces , en efprits . tant fim-

ples que reflafiés . 370

XCVIL. Des Eaux dodeurs aux

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 495 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=495

BEIT Sante

DES CHAPITRES. 483
Jleurs en efprits . tant fim-

ples que reflifiés.  p. 374
Cu.XCVIII. De I'Eaufanspareille , 376
XCIX. De 'Eaude Chypre , 379
C. DelEaude Veftale, 380

Cl. Del'Eaud Artus, 382
CIl. Del’Eaude Bougquer . 3854
CIIL. De¢ 'EauRoyale, 386
CIV. D¢ PEaude Beawé , 387
CV. Du Pot Pourri , 389
CVI. Des Eaux fimples, 391
Des Eaux fimples des fi-

nes herbes , ¢ diftilla-

tion des quatre Epices

pour la cuifine . 393

CVI1I. Dv RATAFIA rouge, &
des matieres qui entrent

dans (a compofition ., 397

CVIII, Du Ratafia fin, en fruits

FOUZES 4 399
CIX. Du Katafia fin & fic., en
[fruits rouges , 403

CX. Du Rarafiacommun , 4006
CXI. Du Ratafia Muftat. 410
CXI1I. DuRatafia de Noix , 413
CXIII. Du Coin , 41§
CXIV. Du Ratafia de Péche , 420
CXV. Du Ratafia de Prune de Rei-
ne Claude , 422
CXVI. Dulefpéiro . & les qualités
de laGraine deCarotte.425

i

Xij

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 496 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=496

BEIT Sante

484 TABLE DES CHAPITRES.
Cu. CXVI. Le Rarafia de Caffis, p. 429
CXVIIIL. Du Ratafiade fleur d'Oran-
ge . & du Ratafia commun
& hypothéque, d'orange

de Partugal | 432

CXIX. Dela r'rcm:de, 439
CXX. Sur Hypothéque en général,
442

CXXI. Drs Hurrrs, 445
L' Amande , ilid,

Le Een , 440

La Noifaree | 417
CXXII. Drs Essexces pour les clie
vewx parfumees aux fleurs,
[ k Le Mugust ', 449

{<f g La Tubéreufe . 451
v 5.{.- 3 '\.-'“ [l

i ""':JJ—“““ i L'Otive ,. 452

III. L’Huile o effences pour les

].
& chevenx parfumeu aux
e fleurs y & tirées de la pi-
te d’amandes douces , 473
CXXIV. Des Svroes. Le Syrop de
Capillaire , 456
CXXV. Le Syrop 4'Orgeat, 400
CXXVL LeSyrop de Limon, 463
CXXVIL. LeSyropde Grofeille , 465
CXXVIII, Le Syropde Fioletre, 467
CXXIX. Sur rous.les Syrops . 470
CXXX. Sur les Infufions | 472

Finde la Table,

&,

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 497 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=497
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—

FAUTES A CORRIGER.

Pﬁ’g. 1o lig. 18, réfringérent , lifey réfrigérents
Far, 1l 18, brulant, lifzz bovillane, ¢
Pag. 36 L. g, il favt recrancher B, % ou.
Pug. 38 lig. 13, ratification , [ifz7 re@ificatioth
Pag. 4o lip. 1 racificacion, lifey reétification.
Pag. 42 lig. 2 , &, lifi7 en.
Puy. 48 I 3, diftulé, ifery diftille.
Pag. 51 {jgrso,a: lifezon.
Pag. 6o l1g. 13, sjoines, lifey 4.
Pag. 97 lig. 1, menrez, lifey mélerez.
Pag.voa lig. 5, lifer il faut la propornionnery
Pag. 110 {ig. 21, toutes, liffy tous.
Ibid. il faut ajouter , donner le tems aux Efprits.
Paf-lgﬂ l. 15, une chopine & une chopine,
if¢y une pinte & une chopine.
Pag, 214 ligs 16, meilleure, lifty moellenfe.
Pag. 220, lig. 3, froid & fucré, deg & fucrés
Puag. 139 lig. 8, enfuite dans de bonnes bou-
teilles, apnidrey avec le Gyrop,
Pag. 2461 lig. 10, eft ailez femblable dcelle de
L'anisy ajelitey quant au goir,
Pag, 168 Nig. 27, qui eft, lifey qulelle aite
Puag. 298 lig. 9 5 couleurs fortes , dreg fortes.
Paz. 13y auritre de la recerte , fine & feche , lifez
1notue%ﬁa
Pag, 245 lig. 12, faffrar, lifey Cédras
Fﬂg. 135 fré: 31, bou, }jﬁ‘jj:b{an..
Pug. 471 lig, 20 5 codlion, ity décodtions

i
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CATALOGUE

DES LIVRES

Qui fe wouvene cheg les mémes Lilvaives.

A
Brégé de I'Ancien & du Nouveau Tella-
ment,par M. de Royaumont, in folio, figs

— [dem. 1n-47

e [dEmM, i1 2s

s—— ldem , avec des figures en bois, in fol

Abrégé de 'Hiftoire de France, fous les Regnes
de%_,ouis XII & de Louwis XIV. in-12. 2 vols

Abrépé de 'Hifloire des Plantes Ufuclles, par
Chomel, in-12. 3 sl 1738

Abrégé de roure la Médecine pratique , craduite
d'Allen , in-12. 7 vof,

Archite&ture pratique , pour tout ce qui concerna
les Bitimens , par M. Bullet , in-8. Sour-
prefle.

L’Ashmétique en fa perfection , parle Gendre,
in-12,

E

Breviarium Romanum, Avenione. in-12. s vol. 17 {0

Breviaire Romain , Latin & Frangols , in-i%
2 vols

Beerbaave, Commentaires fur les Infiltutions
de Médecine. in-1:. Bwol,

e | e5 Inflitutions de Médecine, fans Com-
mentaire. in-12. 1 vol. )

s Aphorifmes (ur la cennoilfance & lacure
des Maladies. in-1z.

#mes T'raité de la Matiere médicale , pour fervir
i la compofition des Remédes indiqués dans les
Aphorifmes , augquel onaajoiité les Opérations
Chymiquesdu méme Auteur, fn-12.

me— Traité de la Petite Vérole, avec la maniere
dela guérir. in-r1.
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CATALOGUE.

Rocrhaave, Traité des Maladies Vénériennes, in-
12+ 1751,

W La Théorie Chymiquede la Terre , i la-
quelle on'z jointe le Traité du Vertige,avec une
Lettred M. Aftruc, {urles Maladies Vénériena
NEs. IA-12.

#— Obflervations de Médecine pratique, in-11.

s Confulrariones Medices. in-13,

e Elémens de Chymie, traduits du Latin pat
J. M. 5 Allemand, Membre de la Societd
Royalede Londres, in-£%. 2 vol. fig. 1752,

wee & 2 Vertu des Médicamens, traduit da
Latin. in-r2.

Conférences de 'Ordonnance des Eaux & Fo-
réts, In-4. 2 vol. 1742

Confidérations fur les Caules de la Grandeur des
Romains & de leur Décadence, nouvelle Edi=
tian. in-12.

Nouveau Cours de Mathématiques, 4 l'ufage de
"Artillerie & du Génie, par M. Belidor, 1m4.

La Cuifiniere Bourgeoife fuivie de I'Office,, a I'u-
fage de tous ceux qui fe mélent dedépenfe de
mailon ; avec la maniere de difféquer , connoi=
tre & fervir toute forte de viandes. Edition
in=1z, 2 vol. 1752,

Les deux wolumes ;’5 vendent [Eparément,

Befleription Géographique & Hillorique de Ia
Haute Normandie , contenant le Pays de Caux
& le Vexin Frangois; avec un Diftionnaire
Géographique & Hiltorique defdites Provincess
in-4. 2 vol. 1740,

Dialogues des Morts ( les nouveaux.) par M. Pef=
fellter. in-12. petit format 1753,

Digionnaire dex Alimens, Vins & Ligueurs;
leurs qualités, leurs effets, relativement aux
différens Ages & aux différens tempérammenss
avec la maniereancienne & moderne de lesap-
préter, in-12. 3 v, 1750,
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CATALOGUE
Dittionnaire Boranique & Pharmaceutique, coms
tenant les principales propriétés des Minéraux,
des Vegétaux & des Animaux dufage , &c,
jr=8. 1741,
Di&icnnaire de Peinture & d'Archite&ure , con-
tenant tout c& quia rapport d ces Arts, par M.
I'Abbé de Marly , in-12. 2 w6l 1745,

Emblémes de V'Amour Divin, & Humain en-
femble, expliqués par des Vers Francgois,
in-§. en 119 planches.

s i.& Myltere de I’Amour Divin : avec des
réfexions morales, tirdes de I'Ecriture Sainte
& des Saints Peres. 1a-12. orné de do planches

Eifai fur I'éeat du Commerce d*Angleterre , o (e
trouvent des vurs touchant fon améliorarion ,
traduit de I'Anglois de Jonh Cairy.in-12. 330l

Sous-preffe. &
Fables ( les) de M.de la Fontaine. in-12. 3 yol.fig.

—ldem, in-12.

Géographie' de le Frangois, connue fous le
nom de”M!s de Crozar: nouvelle Edition
confidérablementaugmentée, enrichie de Car<
tes. im-La. I7§1s

Hiftoirede la Chancellerie, par Tellerau.. frn=fol,
1 vols

Hiltoire de 1'Eglifey par M. I’Abbé de Choili,
Iit-q. 1170l 1740

Hifloire des Révolurons de Génes, depuis fon
établilfement, jufqu'd lz gonclulion de paix de
174+, nouvelle Edition,. revue, corrigée &
confidérablement augmentée par I"Auteur, in-
1z gl 1792

Hiftoire des Sarrafins, contenant leurs premicers
conquétes, fous lex onze premiers Khalifes.
Traduir de I'Angloss de Simon Qckley ;. 10-12.
a ¥8le 17485 X

Traité raisonné de la distillation, ou la distillation réduite en principes, ... - page 501 sur 505


http://www.biusante.parisdescartes.fr/histmed/medica/page?pharma_res018640&p=501

BEIT Sante

CATALOGUE

Hiltoire du regne de LouisX1V. par M.Rebovlets

Hiftore G{'nualogje de la Mailon Royale de
France , & des Grands Officiers de la Couron=
ne. in=fol. 9 vol.

Hiftoire Littéraire du Regne de Louis XIV, dé=
dié au Roi, par M. UAbbé Lambere, in-4. j vole
1741,

Homélies, ou Inftrudtions Familieres, par M.
Bovquillot , Pretre, in-12, % pol.

Tous les volumes ﬁ[vendcm Separément.

Infticutions aw Droit Frangois, par M. Argout ;
nouvelle Edition rédigée uivant les nouvelles-
Ordonnances de Louis XV, in-12. 2 wl,

i

Legonsde Thalie (les), ou les diffirens ridicu=
les que la Comedie préfente. in-12 » ol

Les Luix des Bidmens fuivant la Contume de Pas
tis , par M. Delpodets, avec les Notes de M,
Goupy. in-8. 1743,

Maitre Tralien { le) par Veneroni. in-12.

La Médecine & la Chirurgie des Pauvres, qui
contiennent des Remedes choifies faciles 4 pré-
parer , & fans dépenle ; &c. in-12. 1749,

Mémoires de Martin & de Guillaume du Bellay 3
& du Maréchal de Fleuranges. fur le Regnede
Francois Premier. in-12. 7 wol. 175 3.

Mémoires de Maximillien de Bechune , Duc de
Sully, misen ordre avec des Remarques, pac
M. L, D, L. D. L. irt-4 3 90ke1757s

e [dem. fn-13. 2 0l 19741,

Mémoires Anecdote: pour lervir 3 I'Hiltoire de
M. Duliz & de Mademoilelle Pelillier a&rice
de ['Opera de Paris. in-12. 1753.

Mémoires & Réflexions (ur les principanx événe-
mens{du Hegne de Louis X[\F, & fur le carac-
tere de ceux qui y one eu la principale part, par

M. L. M. D-.L. g .NoquII!;: Edipn‘iun P;m{:l'!l le!ll
a ajouré quelques Remarques, in-11, 1749+
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CATALOGUE
Métamorphofes d'Ovide, traduites en Frangois
par M. I'Abbé Banier.
a
Qeuvres de M. BARESM L.
LesComptesfaits, ou Tarif général de routes les
Monnaoyes,tant anciennes que nouvelles, In-11.
L'Arithmétique,ou le Livre facile pour apprendie
PArithmévque de foi-méme & fnsMaitre.in- 12,
Le Livre néceffaire , on Tarif général des Intéréts,
des Efcomptes, des Changes & des Divifions,
=1z,
Traité des Parcies-Doubles, ou Méchode aifée
our apprendre & tenir les Livres en Parties-
oubles. fn-8.
Qeuvres diverfes de Cyrano de Bergerac, Nou-
velle Edivion, fm-12, 3 2ol
Oeuvres de M. de Saine-Evremond. fn-12. 13

wol.
Oeuvres de M. I’Abbé de Saine-Réal, nouvelle
Edition augmentée. in-4. 3 vol. 1745
— ldem. in-11. Sous prefie.
Qewrres de M, PAY de VERTOT.
Les Révolutionsde la République Romaine in-12,

yol.

Lei Révolitions de Suéde, in-11. 2 pol.

Les Bévolutions de Porengal. in-12.

QOeuvres de Mathémarique , ot l'en trouvera les
premiers principes du Caleul numérique & al-
gébrigue, la Géoméwrie élimentaire des An-
€iens & des Modernes, par M. Blaife, in-12. fig.

P

Le Parfait Maréchal , par Swleylel. in-4.

pouveay Parfait Maréchal (le), on la Conneil~
fance générale & univerfelle du Cheval, par
M. de Garfault, in-4. fig. 1744,

Les Poefies d'Horace, traduites en Frangois avec
des Remarques & des Differtations Critigues,
par le P. Sanadon. in-12. Sous preffe.

Pratiques pour les Expéditionnaires en Cour de
BRome, par Caftel, in-12, 2 7ols
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Précepres de la Vie Civile , mis en Diftiques La-
tins, ateribués 4 Caton, & rraduics en Vers
Francgois, avee quelques Poéfies Sacrles , dé-
di¢es 4 Meldames de France. fn-rz. 1752,

Principes du Jeude Tridirac, 4 la portée des Com-
mengans; avecune Tablealphabétique des ter=
mes de ce Jeu. in-1z.

Proceflions ( des ) de I'Eglife ; de lenrs antiquités
utilitds, & des manieres d'y bien aflilter ; avec
un Recueil des plus célébras Proceffions qu'ona
coutume de faire tous les ans,ot on reconnoitla
vertu & Vefhicacicd des prieces publiques, in-12.

Quintilien, de 'Inftiturionde 1'Orateur , traduit
© par M. Abbé Gedoyn, in-12, 4 wl, 1752,
R

Rabelsis (le ) moderne; ou les Oenvres de Mai-
tre Frangois Robelais , D oftear en Médecine 5
miles 3 la portée de la plipart des Le&eurs;
avee des Ecclaircilfemens hiftoriques pour L'in-
telligence des’ Allégories contenues dans le
Gargantua & dans le Panwagruel, ta-i2. 8 pol.

1752,

Recueil de Jurifprudence Civile du Pays de Droit
Ecrit & Coutumier. in-4. 1751

Recherches critiques {ur I'érat préfent dela Chi-
rurgie, contenant des Découverees fur le trai=
tement des Tumeurs, des Playes, & des Ab=-
fcés, traduic de UAngpleis, par M. FPharp,
Membre de la Société%b}rale de Londres. in-
12 175,

Recherches fur la Langue Latine , par rapportau
Verbe , & de la maniere de [a bien traduire,
fn-tz. 2 vol

La Rhérorique du Prédicateur , traduit du Latin
d'Auguftin Valerio,Evéque de Verone & Car-
dinal, compofé par V'ordre de Saint Charles
Borromée, pour étre enfeignde aux jeunss
Clers dans les Seminaires , par M. I"Abb¢ Di-
nouart ; in=12, (7§
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CATALOGUE,

La Science de la jeune Noblelle , contenant les
maximes de la Sagelle , I'Arc méthodigue du
Blalon, la Géographie univerfelle , 1'Hiltoire
Komaine, 'Hitloire de France , la Verfifica-
tion Francoile , I'Arithmédque, la Chronolos
gie . I'Hilloire Eccléfialligue o les Fortifica-
tions, la Généalogie des principales Muilons
de L'Eurcpe, in-1:. 3 pol. fig.

Seledia & Cicerone Prwfc‘pm , mnaribus fnformandis
idon=a, in gratiam ﬂudmf& Jupenru.i.i‘ conquifica,
ad ufum brfg 1rum mﬁrmrum. in-1z,

Sermens fur diverfes ma':erv:s importantes, par
feu M, Tillotfon, traduits de I'Anglois par J.
Barbeyrac. in-12. 7vol.

Style (€ nouvean) général des Huifliers & Ser-

-gens. di-13. 1752

le Temple de Gnide: nouvelle Edidon corrigcc
& augmenice par 'Avteur, divifée en Chants ,
& enmichie de ]oh::s ‘I-":gnc::u. in %,

il Tempio 61 Gnida. in-8.

Teflamens polinigue & moral du Prince Raxoczis
in-1z. avol. 1751,

nouveau Traié de Cuoifine , avec de nouveaux
Defleins de Table , & vinge-quatre Menus; ol
1'on apprendra ce que on doir fervie fu vant
-chague Saifon , en gras, en maigre & en pdulle-
rie imev:. 3 \'nh

nouvezu Traité de Venerie, contenant la Chafle
du Cerf, celles du ¢ hevrevit, du Sanplier, du
Lo‘up & du Repard; avec la crnpoillance des
Chevaux propres a lz Chafle , & des Remédes
pour les pudrir, la maniere de d-effer les Chirns,
un Traité de la Pipée : On y a joinc un Distion=
na:re de la Chafle du Cerf & du Chevreuil. in-8.
1750,

Variérés hiftorigues, Ilyfques » Criigues & Litid-
Kaires. 1. 4 \-al.
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